Zatacznik 2a do SWz
ZP/20/2024

Opis przedmiotu zamodwienia- Pakiet |

»Sukcesywne swiadczenie ustug cateringowych na potrzeby Uniwersytetu Medycznego w todzi”
Przedmiotem zamodwienia sg ustugi cateringowe Swiadczone sukcesywnie na potrzeby jednostek
Uniwersytetu Medycznego w todzi. Poprzez swiadczenie ustug cateringowych zamawiajgcy rozumie
przygotowanie i dostarczenie zamodwionych potraw i napoi w miejsce wskazane przez
zamawiajgcego, w szczegodlnosci podczas spotkan, szkolen i konferencji, na podstawie odrebnych

zamowien.

W ramach swiadczonych ustug Wykonawca zapewni m.in. przerwy kawowe, kanapki, lunch bufetowy

wg ponizszych specyfikacji jako przyjetego standardu:

. Szacunkowa liczba oséb w
Lp. Nazwa ustugi . .
trakcie trwania umowy

Przerwa kawowa podstawowe
1. (jednorazowa, do 2 h) 628

Przerwa kawowa podstawowe
2. (uzupetniania, do 8h) 802

Przerwa kawowa rozszerzona
3. (jednorazowa, do 2h) 755

Przerwa kawowa rozszerzona
4 (uzupetniana, do 8h) 2400
5. Kanapki bankietowe 625
6. Przekaski - finger food, monoporcje 258
7 Lunch bufetowy na zimno zupa 790
8 Lunch bufetowy na ciepto petny 600
9. Poczestunek Gala | 70
10. Poczestunek Gala Il 240
11. |Zestaw $niadaniowy (stodki) 125
12. | Zestaw $niadaniowy (wytrwany) 125
13. | Zestaw obiadowy lunchbox 2000
14. |Zestaw lunchowy z kanapka 50

PRZERWA KAWOWA - PODSTAWOWA

1) jednorazowa - do 2h

2) uzupetniana-do 8 h



e kawa z ekspresu / kawa parzona — co najmniej 2 rodzaje: kawa czarna/ kawa z mlekiem (co
najmniej 250 ml na osobe)

o wysokiej jako$ci herbata ekspresowa (na sznureczkach) - co najmniej 2 rodzaje: czarna
i zielona (co najmniej 2 torebki na osobe)

o wrzatek (wg zapotrzebowania, dtugosci przerwy i liczby uczestnikéw)

e dodatki do napojoéw — cukier, cytryna (plasterki), mleko — wg zapotrzebowania, adekwatnie
do liczby uczestnikéw

e wybdr ciastek kruchych — co najmniej 3 rodzaje (co najmniej 150 g na osobe)

e woda (co najmniej 500 ml na osobe) serwowana w szklanych butelkach lub karafkach /
dyspenserach z dodatkiem cytryny lub cytryny i miety.

PRZERWA KAWOWA — ROZSZERZONA

1) jednorazowa (do 2h)
2) uzupetniana (do 8 h)

e kawa z ekspresu / kawa parzona — co najmniej 2 rodzaje: kawa czarna/ kawa z mlekiem (co
najmniej 250 ml na osobe)

e wysokiej jakosci herbata ekspresowa (na sznureczkach) — co najmniej 3 rodzaje: czarna,
owocowa, zielona (co najmniej 2 torebki na osobe)

e wrzatek (wg zapotrzebowania, dtugosci przerwy i liczby uczestnikow)

e dodatki do napojow — cukier, cytryna (plasterki) — wg zapotrzebowania, adekwatnie do liczby
uczestnikéw

e woda (co najmniej 500 ml na osobe) serwowana w szklanych butelkach lub karafkach /
dyspenserach z dodatkiem cytryny lub cytryny i miety.

e soki owocowe 100% - dwa rodzaje (co najmniej 250 ml), serwowane w szklanych butelkach
lub dyspenserach.

e ciasto /ciastka bankietowe — co najmniej 3 rodzaje (co najmniej 150 g na osobe)

e owoce sezonowe — co hajmniej 3 rodzaje (co najmniej 150 g na osobe), owoce serwowane w
sposob tatwy do konsumpcji;

KANAPKI BANKIETOWE

e kanapki bankietowe — estetycznie podane, z dodatkami warzywnymi, co najmniej na dwéch
rodzajach pieczywa, jasne i ciemne, preferowany rodzaj pieczywa — bagietka, nie dopuszcza
sie uzywania chleba tostowego i wafli ryzowych (3-4 sztuki na osobe, tgcznie 250 g na osobe);
wybor kanapek musi zawierac¢ wersje wegetarianskg i weganska.

PRZEKASKI — FINGER GOOD, MONOPORCIE

e finger food - mate przekaski serwowane na stono i na zimno, min. 3 rodzaje (4-5 sztuk na
osobe, tacznie 200 g na osobe), np. roladki, tartaletki lub koreczki, wybér przekgsek musi
zwierac wersje wegetarianska i wegarnska

LUNCH BUFETOWY — NA ZIMNO Z ZUPA

e zupa krem (co najmniej 300 ml na osobe)



kanapki bankietowe — estetycznie podane, z dodatkami warzywnymi, co najmniej na dwdéch
rodzajach pieczywa, jasne i ciemne, preferowany rodzaj pieczywa — bagietka, nie dopuszcza
sie uzywania chleba tostowego i wafli ryzowych (2-3 sztuki na osobe, tgcznie 200 g na osobe)
przekaski — finger food, monoporcje - co najmniej 3 rodzaje, (co najmniej 2-3 sztuki na osobe,
tacznie - 150 g na osobe)

satatki — 2 rodzaje (co najmniej 150 g na osobe)

pieczywo — 2 rodzaje (jasne i ciemne) — co najmniej 100 g

deser (np. ciasto krojone, satatka owocowa porcjowana, mus porcjowany.) — co najmnigj
2 rodzaje (co najmniej 120 g na osobe)

woda (co najmniej 500 ml na osobe) serwowana w szklanych butelkach lub karafkach /
dyspenserach z dodatkiem cytryny lub cytryny i miety.

LUNCH BUFETOWY — NA CIEPLO PELNY

zupa (co najmniej 300 ml na osobe)

danie gtdwne — 2 opcje: miesna (co najmniej 200 g na osobe) i wegetarianskie lub weganskie
(co najmniej 200 g na osobe)

dodatki skrobiowe do dan gtéwnych 2 opcje — np. ziemniaki, frytki, ryz, kasza, makaron
(co najmniej 250 g na osobe)

dodatki warzywne do dan gtdwnych 2 opcje np. suréwka, satata z sosem, warzywa gotowane
na parze, etc. (co najmniej 200 g)

deser (np. ciasto krojone, satatka owocowa, etc.) — co najmniej 2 rodzaje (co najmniej 100 g
na osobe)

woda (co najmniej 500 ml na osobe) serwowana w szklanych butelkach lub karafkach /
dyspenserach z dodatkiem cytryny lub cytryny i miety.

POCZESTUNEK GALA |

SERWIS KAWOWO-HERBACIANY

kawa z ekspresu / kawa parzona — co najmniej 2 rodzaje: kawa czarna/ kawa z mlekiem (co
najmniej 250 ml na osobe)

wysokiej jakosci herbata ekspresowa (na sznureczkach) — co najmniej 3 rodzaje: czarna,
owocowa, zielona (co najmniej 2 torebki na osobe)

wrzatek (wg zapotrzebowania, dtugosci przerwy i liczby uczestnikow)

dodatki do napojéw — cukier, cytryna (plasterki), mleko — wg zapotrzebowania, adekwatnie
do liczby uczestnikéw

woda (co najmniej 500 ml na osobe) serwowana w szklanych butelkach lub karafkach /
dyspenserach z dodatkiem cytryny lub cytryny i miety.

owoce sezonowe — co hajmnie]j 3 rodzaje (co najmniej 150 g na osobe), owoce serwowane w
sposoéb tatwy do konsumpcji;

BUFET NA ZIMNO | DESER

finger food / monoporcje- mate przekaski serwowane na stono i na zimno, co najmniej 4
rodzaje (4-5 sztuk na osobe), np. roladki, tartaletki lub koreczki, miniporcje wybér przekgsek
musi zwieraé wersje wegetarianska i weganska



Deska serow i wedlin — min. 3 rodzaje serow (np. twardy typu parmezan, camembert, ser
koz) min. 2 rodzaje wedlin wysokiej jakosci (np. szynka parmeniska, chorizo, szynka); dodatek
tort biszkoptowy $mietanowo-owocowy ze spersonalizowanym napisem i logotypem firmy

POCZESTUNEK GALA II:

SERWIS KAWOWO HERBACIANY

kawa z ekspresu / kawa parzona — co najmniej 2 rodzaje: kawa czarna/ kawa z mlekiem (co
najmniej 250 ml na osobe)

wysokiej jakosci herbata ekspresowa (na sznureczkach) — co najmniej 3 rodzaje: czarna,
owocowa, zielona (co najmniej 2 torebki na osobe)

wrzatek (wg zapotrzebowania, dtugosci przerwy i liczby uczestnikéw)

dodatki do napojéw — cukier, cytryna (plasterki) — wg zapotrzebowania, adekwatnie do liczby
uczestnikéw

woda (co najmniej 500 ml na osobe) serwowana w szklanych butelkach lub karafkach /
dyspenserach z dodatkiem cytryny lub cytryny i miety.

soki owocowe 100% - dwa rodzaje (co najmniej 250 ml), serwowane w szklanych butelkach
lub dyspenserach.

owoce sezonowe — co hajmniej 3 rodzaje do wyboru (co najmniej 150 g na osobe), owoce
serwowane w sposoéb tatwy do konsumpcji;

BUFET NA ZIMNO:

finger food / monoporcje- mate przekaski serwowane na stono i na zimno, co najmniej 4
rodzaje (3-4 sztuki na osobe), np. roladki, tartaletki lub koreczki, wybdr przekasek musi
zwierac wersje wegetarianska i wegarnska

deska seréw i wedlin — min. 3 rodzaje seréow (np. twardy typu parmezan, camembert, ser
kozi) min. 2 rodzaje wedlin wysokiej jakosci (np. szynka parmenska, chorizo, szynka);

BUFET NA CIEPLO:

zupa (co najmniej 250 ml na osobe)

danie gtéwne — 2 rodzaje: miesne (co najmniej 200 g na osobe) i wegetarianskie lub
weganskie (co najmniej 200 g na osobe)

dodatki skrobiowe do dan gtéwnych 2 rodzaje — np. ziemniaki, frytki, ryz, kasza, makaron
(co najmniej 100 g na osobe)

dodatki warzywne do dan gtéwnych 2 rodzaje np. suréwki, warzywa gotowane na parze, etc.
(co najmniej 150 g)

. DESER:

min. 2 rodzaje ciasta / monoporcji

ZESTAW SNIADANIOWY (StODKI)

Butka kajzerka, masto (10 g), dzem (25 g), krem czekoladowo-orzechowy (25 g), miod (25 g)

Zestaw spakowany w wytrzymatg, papierowa torbe



ZESTAW SNIADANIOWY (WYTRAWNY)
e Butka kajzerka, masto (10 g), plaster sera z6ttego, plaster szynki, smarowidto weganskie (np.
pasta warzywna, hummus, 25 g)

e Zestaw spakowany w wytrzymatg, papierowg torbe

ZESTAW OBIADOWY (w opakowaniu LUNCHBOX)

e danie gtdwne miesne, rybne, wegetarianskie lub weganiskie dodatki skrobiowe i dodatki
warzywne (min. 500 g na osobe);

ZESTAW LUNCHOWY (z kanapka)

o sok 100% butelkowany (szklana butelka) — pomaranczowy, jabtkowy lub pomidorowy, owoc —
banan lub jabtko, kanapka na bazie grahamki, ciabatty lub pdtbagietki (wersja z wedling,
wersja wegetarianska np. z serem, jajkiem, itp., wersja weganska: np. pasta warzywna,
hummus) satatg i dodatkiem warzywnym np. ogérek swiezy, ogérek kiszony, papryka);

e zestaw spakowany w wytrzymatg torbe papierows.

Dodatkowe informacje dotyczgce oczekiwanego przez Zamawiajgcego standardu i warunkéw
Swiadczonych ustug cateringowych:

1. Swiadczenie ustug bedzie sie odbywato na terenie todzi. Moze zdarzy¢ sie sytuacja, ze w tym
samym terminie wykonawca bedzie musiat zrealizowac ustugi w réznych lokalizacjach —
maksymalnie czterech réznych.

2. Ustugi cateringowe powinny by¢ dostepne 7 dni w tym tygodniu.

3. Przewidywana liczba oséb pojedynczego spotkania to min. 5 — max. 300.

4. Zamawiajacy poinformuje Wykonawce o specjalnych potrzebach oséb uczestniczacych w
spotkaniach — positki wegetarianskie, weganskie, ewentualne alergie pokarmowe, a
Wykonawca bedzie zobowigzany uwzgledni¢ to w proponowanym menu.

5. Zamawiajgcy nie zapewnia bezptatnych miejsc parkingowych w lokalizacjach, gdzie
realizowane sg ustugi, a gdzie obowigzuje ptatny system parkingowy.

6. Swiadczenie ustug bedzie odbywato sie w oparciu o poszczegdlne zamdéwienia wystawiane
przez Zamawiajgcego Wykonawcy drogg elektroniczng na wskazany adres email najpdzniej

[T [ przed terminem wykonania ustugi.

Termin ztozenia zamdwienia przez Zamawiajgcego przed | Parametr wymagany

dniem* wykonania ustugi

na 14 dni (powyzej 80 oséb) / na 10 dni (20 - 80 oséb) / na | Tak, Wymagane minimum
7 dni (do 20 osdb)




na 10 dni (powyzej 80 0séb) / na 7 dni (20 - 80 oséb) / na 5 | Skrocenie terminu dodatkowo

dni (do 20 oséb) punktowane- wypetni¢ w formularzu oferty

na 7 dni (powyzej 80 osdéb) / na 5 dni (20 - 80 osdb) / na 3 | Skrdcenie terminu dodatkowo

dni (do 20 oséb) punktowane- wypetni¢ w formularzu oferty

*dotyczy dni kalendarzowych

7. Zamawiajgcy kazdorazowo okresli termin (date i godzine), miejsce (adres, pietro i numer sali)
oraz specyfikacje zamawianej ustugi na podstawie formularza cenowego.

8. Wykonawca oswiadcza, ze w terminie 1 dnia od daty otrzymania zlecenia potwierdzi jego
otrzymanie, realizacje i przedstawi Zamawiajgcemu propozycje menu dostosowang do
zakresu zamowienia i rodzaju wydarzenia w ramach przyjetego standardu. Propozycja menu
powinna zawierac przynajmnie;j:

o zupy — 2-3 propozycji (w tym 1 zupa krem)
o danie gtéwne
"  miesne — 2 propozycje
= rybne / wegetarianskie — 1 propozycje
= weganskie — 1 propozycje
o deser— 3 propozycje (w tym jeden weganski)
o kanapki bankietowe — 8 propozycji (w tym 2 wegetarianskie i 2 weganskie)
o dodatki skrobiowe — 4 propozycje
o dodatki warzywne — 4 propozycje
o finger food —9 propozycji (w tym 3 wegetarianskie, 3 weganskie)
o safatki — 3 propozycje (w tym jedna to tradycyjna satatka warzywna)
o ciasto krojone — 2-3 propozycje
o ciastka bankietowe — 4 propozycje
o zestaw obiadowy lunchbox - danie gtéwne z dodatkiem skrobiowym i warzywnym
"  miesne — 2 propozycje
= rybne / wegetarianskie — 1 propozycje
= weganskie — 2 propozycje

o zestaw lunchowy - kanapka — 4 propozycji (w tym 1 wegetarianskie i 1 weganskie)

9. O ewentualnej rezygnacji lub zmianie terminu Wykonawca zostanie powiadomiony
najpdzniej na 5 dni (powyzej 80 oséb) / na 3 dni (20 - 80 oséb) / na dzien (do 20 oséb) przed

terminem wykonania ustugi.



10.

11.

12.

13.

Zamawiajgcy, w trakcie realizacji umowy, zastrzega sobie mozliwos¢ zmiany liczby i rodzaju

ustug (np. poczestunek gala |, przerwa kawowa rozszerzona) dostosowujagc menu do

charakteru organizowanego wydarzenia i okolicznosci.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do niewykorzystania zakresu kwotowego i ilosciowego

przedmiotu zamdwienia oraz podmiany asortymentowej wzgledem pozycji.

Na wniosek Zamawiajgcego Wykonawca udostepnieni zestawienie ustug wykonanych

w ramach umowy.

W ramach zamdwienia Wykonawca zobowigzany jest do:

a.

Przygotowania i dostarczenia positkbw w terminie (dzien, godzina) i miejscu,
w ktérym bedzie odbywato sie spotkanie.

Zapewnienia profesjonalnej obstugi kelnerskiej (min. 1 kelner na 20 uczestnikow
spotkania) i technicznej (sprzatniecie pomieszczenia i wywiezienie $Smieci) zgodnie
z zamowieniem.

Obstuga kelnerska nie dotyczy dostawy lunchboxéw, zestawéw S$niadaniowych
i zestawdw kanapkowych.

Zapewnienia estetycznej aranzacji stotéw i zamawianych potraw.

Stosowania sie do zapisow  prawnych  dotyczacych  przechowywania
i przygotowywania artykutdow spozywczych (m.in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r.
o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia Dz.U. z 2020 r. poz. 2021)

Swiadczenia ustug wyfacznie przy uzyciu wysokiej jakosci produktéw spetniajacych
normy jakosci produktéw spozywczych. Positki nie moga by¢ wykonywane
z produktéw typu instant. Wykonawca zobowigzuje sie przygotowaé positki
z produktéw zakupionych we wifasnym zakresie, wysokiej jakosci bez dodatkéw
preparatéw zastepczych, preparatow zwiekszajgcych objetosc i innych wptywajacych
na zmiane smaku, zapachu, konsystencji potraw itp.

Zapewnienia wielorazowych - szklanych i ceramicznych naczyn, jednokolorowych
obrusoéw, stotow koktajlowych, dekoracji w zakresie uzgodnionym z Zamawiajgcym,
odpowiednich do rodzaju zamdwienia.

Uzywania zastawy, obruséw i stotéw, ktére beda czyste i nieuszkodzone.
Dostarczenia positkdbw na miejsce wskazane przez Zamawiajgcego najpdzniej na
30 min. przed rozpoczeciem spotkania (np. jesli w zamodwieniu wskazana jest godz.
10.00, gotowos¢ cateringu to godz. 9.30)

Zebrania naczyn oraz resztek pokonsumpcyjnych najpdzniej do 1h po zakorczeniu
spotkania. Dopuszcza sie mozliwos¢ zebrania naczyn i resztek pokonsumpcyjnych w
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14.

15.

16.

17.

18.

19.

pozniejszym terminie, nie pdzniej niz w ciggu 24h, jesli Zamawiajgcy wyrazi na to
zgode.
k. Zapewnienia koszy na $mieci, a nastepnie usuniecie i wywozu odpaddéw na swdj
koszt.
|.  Dbania o porzadek i czystos¢ wokdt miejsca Swiadczenia ustugi przez caty czas trwania
ustugi. Wykonawca zapewni Zamawiajgcemu pojemniki na pozostate w ramach
ustugi dania / kanapki.
m. Serwowania dan goragcych w podgrzewanych lub trzymajgcych ciepto, chromowanych
bemarach.
n. Zapewnienia wtasciwej temperatury positkdw w momencie ich konsumpcji.
o. Wyraznego oznaczania potraw wegetarianskich i weganskich.
p. Zamawiajacy moze wymagac od wykonawcy oznaczenia potraw w jezyku angielskim.
W przypadku zlecen ciggtych obejmujgcych (dwa lub kilka dni) serwowane potrawy powinny
by¢ urozmaicone, dania nie powinny sie powtarzac.
Naczynia uzywane do serwowania potraw powinny by¢ mozliwie wielokrotnego uzytku.
W przypadku naczyn jednorazowych powinny by¢ one wykonane z papieru lub materiatéw
biodegradowalnych (nie dotyczy oferty zestawéw $niadaniowych oraz zestawdéw obiadowych
lunchbox).
Wykonawca nie dopuszcza uzywania plastikowych sztuécéw, mieszadetek, kubeczkow,
stomek.
Wykonawca na zyczenie Zamawiajgcego zapakuje w dostarczone przez siebie opakowania
nieskonsumowane produkty.
Woda / napoje dostepne podczas realizacji ustugi powinna by¢é podawane w szklanych
butelkach, karafkach lub dyspenserach. Wykonawca nie dopuszcza serwowania wody /
napojow w opakowaniach plastikowych.
Oferta cenowa powinna uwzgledniaé transport, niezbedng obstuge oraz niezbedne do
wykonania ustugi wyposazenie, w tym szczegdlnosci: stoty, sprzet, podgrzewacze, termosy,
obrusy z materiatu, naczynia szklane/ ceramiczne, metalowe sztuéce, serwetki papierowe
w ilosci uwzgledniajacej liczbe uczestnikdw spotkania, dyskretng dekoracje. Koszty z tym
zwigzane Wykonawca zawrze w cenach podanych w formularzu ofertowym. Wykonawca nie

bedzie pobierat z tego tytutu zadnych dodatkowych optat.

Dokument musi by¢ podpisany kwalifikowanym podpisem elektronicznym lub podpisem
zaufanym albo podpisem osobistym.



