ZAtACZNIKNR1

WYMAGANIA DOTYCZACE UStUGI CATERINGOWEJ NA POTRZEBY REALIZACJI KURSOW
SPECJALIZACYJNYCH ORGANIZOWANYCH PRZEZ NARODOWY INSTYTUT GERIATRII,

REUMATOLOGII | REHABILITACJI W 2019 R.

Kursy bedg realizowane w godzinach 8.30-15.30.

Maksymalna liczba uczestnikéw to 660 oséb przez 38 dni w roku.

Ustuga obejmuje positki w postaci $niadania i obiadu zgodnie ze specyfikacjg zawartg
w zatgczniku nr 2.

Wymagania dodatkowe:

Firma zapewni we wifasnym zakresie dowdz zimnych i cieptych positkdw, a takze
stotéw i stolikdéw barowych na potrzeby realizacji ustugi.

Firma zapewni serwowanie potraw z uzyciem witasnego sprzetu (dzbankow, tac,
misek, podgrzewaczy itp.) oraz zastawy porcelanowej, szklanek i sztué¢céw (nie
jednorazowych), szczegdlnie przy serwowaniu obiadu.

Ustuga bedzie obejmowata dwa miejsca serwowania cateringu: bufet z positkami oraz
w odrebnym miejscu (sala wyktadowa) serwis z napojami (kawa, herbata, woda, sok)
dostepnymi caty dzien, z zapewnieniem dostepu do wrzgtku, co wymaga uzycia
warnika badz termoséw.

Firma zapewni obstuge kelnerska, szczegdlnie podczas serwowania uczestnikom
obiadu.

Firma zapewni realizacje ustugi w terminach zgtaszanych przez Zamawiajgcego
zgodnie z harmonogramem kurséw.



