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Kutno, dnia 03.06.2022 r. 

 
INFORMACJA 

o zmianie treści Specyfikacji Warunków Zamówienia 
 
Dotyczy postępowania o udzielenie zamówienia publicznego prowadzonego w trybie podstawowym bez 
negocjacji na usługę żywienia pacjentów. 
 
Nr postępowania: ZP/5/22 
 

„Kutnowski Szpital Samorządowy” Spółka z o.o., ul. Kościuszki 52, 99-300 Kutno, informuje, że na 
podstawie art. 286 ust. 1 ustawy Prawo zamówień publicznych dokonał zmiany treści Specyfikacji Warunków 
Zamówienia:  
 
W Dziale 3 SWZ - INFORMACJE OGÓLNE, dodaje się pkt 13, który otrzymuje brzmienie: 
13. Stosownie do postanowień art. 95 ust. 1 Pzp Zamawiający wymaga zatrudnienia na podstawie umowy 
o pracę przez Wykonawcę lub Podwykonawcę (w tym dalszego Podwykonawcę) osób wykonujących 
w trakcie realizacji zamówienia wszystkie czynności składające się na przedmiot zamówienia (chyba że 
z odrębnych przepisów wynika, że osoby te nie muszą być zatrudnione na podstawie umowy o pracę), w tym 
m.in.: kierownika w gastronomii, dietetyka i specjalisty do spraw żywienia, kucharza, wydawcy posiłków, 
pomocy kuchennych. Wymagania zatrudnienia przez wykonawcę lub podwykonawcę na podstawie umowy 
o pracę, zostały szczegółowo określone w Załączniku Nr 8 do SWZ. 
 
W Dziale 15 SWZ – TERMIN ZWIĄZANIA OFERTĄ, pkt 1 otrzymuje brzmienie: 
1. Wykonawca pozostaje związany ofertą do dnia 07.07.2022 r. 
 
W Dziale 17 SWZ – MIEJSCE ORAZ TERMIN SKŁADANIA I OTWARCIA OFERT, pkt 1 i 2 otrzymują 
brzmienie: 
1. Ofertę, wraz z załącznikami, należy złożyć za pośrednictwem Platformy pod adresem: 

https://platformazakupowa.pl/pn/szpital_kutno do dnia  08.06.2022 r. do godziny: 1000 
2. Otwarcie ofert nastąpi w dniu: 08.06.2022 r. o godz. 1030,  za  pośrednictwem Platformy.  
 
W Dziale 19 - Opis kryteriów oceny ofert, wraz z podaniem wag tych kryteriów i sposobu oceny ofert, 
modyfikuje się Parametry oceniane jadłospisów dekadowych w ofercie dla diety podstawowej 
(zwykłej) - w zakresie pozycji 3 i 4 tabeli (w zakresie dodatków do śniadania i kolacji) w następujący 
sposób: 

 
DODATEK DO ŚNIADANIA w postaci 
surówek, lub sałatek, lub warzyw lub 
owoców sezonowych i sałaty 
(różnorodność w dekadzie, minimum 
3 różne dodatki w postaci surówek, lub 
sałatek, lub warzyw lub owoców 
sezonowych i sałaty) 

3 rożne dodatki w dekadzie 0 pkt 

10 pkt 

4 – 6 różnych dodatków w 
dekadzie 5 pkt 
7 -10 różnych dodatków w 
dekadzie 

10 pkt 

DODATEK DO KOLACJI w postaci 
surówek, lub sałatek, lub warzyw lub 
owoców sezonowych i sałaty 
(różnorodność w dekadzie, minimum 3 
różne dodatki w postaci surówek, lub 
sałatek, lub warzyw lub owoców 
sezonowych i sałaty) 

3 różne dodatki w dekadzie 0 pkt 

10 pkt 

4 - 6 różnych dodatków w 
dekadzie 5 pkt 
7 -10 różnych dodatków w 
dekadzie 

10 pkt 



W Załączniku Nr 2 do SWZ – Opis przedmiotu zamówienia, w rozdziale III. Planowanie jadłospisów: 
1) pkt 3 ppkt 3) otrzymuje brzmienie: 
3) wyszczególnienie zawartych w potrawach składników odżywczych (wartość energetyczna, ilość tłuszczu, 
kwasów tłuszczowych nasyconych, węglowodanów, cukrów, białka oraz soli). 
2) pkt 7 otrzymuje brzmienie: 
7) Dietetyk Zamawiającego jest uprawniony do dowolnego wnoszenia uwag i poprawek w każdym 
momencie, a Wykonawca zobowiązuje się do przedłożenia nowej wersji jadłospisu, uwzględniającej 
naniesione poprawki. Ostateczna wersja jadłospisu zaproponowana przez Wykonawcę musi być 
akceptowalna i zatwierdzona przez Zamawiającego. 
 
W Załączniku Nr 2 do SWZ – Opis przedmiotu zamówienia, rozdział IV. Zawartość posiłków otrzymuje 
brzmienie: 

 
1. W jadłospisie 10 - dniowym należy uwzględnić: 
1) Dieta podstawowa (zwykła): 

Śniadanie: 
a) zupa mleczna, 
b) kawa zbożowa z mlekiem, 
c) pieczywo mieszane (2 świeże bułki), pokrojone, (jedna pszenno-żytnia, druga razowa) albo jedna 

bułka pszenno-żytnia i chleb razowy, 
d) dodatek tłuszczowy – masło roślinne, 
e) dodatek do pieczywa zawierający pełnowartościowe białko (dla urozmaicenia posiłku do dodatku 

białkowego można zaplanować dodatek węglowodanowy w postaci dżemu), 
dodatki w postaci surówek, lub sałatek, lub warzyw lub owoców sezonowych i sałaty oraz soku 
wielowarzywnego lub owocowego 

Obiad : 
a) 4 razy zupa + II danie: składnik białkowy - mięso w porcji + składnik węglowodanowy 

(np. ziemniaki, kasze, ryż, makaron) + 3 różne i niezależne od siebie składniki warzywne (surowy 
lub po obróbce termicznej) + napój (kompot), 

b) 2 razy zupa + II danie: składnik białkowy - mięso w postaci mielonej + składnik węglowodanowy 
(np. ziemniaki, kasze, ryż, makaron) + składnik warzywny (surowy lub po obróbce termicznej) + 
napój (kompot), 

c) 1 raz zupa + II danie: składnik białkowy- wątróbka + składnik węglowodanowy (np. ziemniaki) 
+ składnik warzywny (surowy lub po obróbce termicznej) + napój (kompot), 

d) 1 raz zupa + II danie: składnik białkowy - filet z ryby w porcji + składnik węglowodanowy 
(ziemniaki) + składnik warzywny (surowy lub po obróbce termicznej) + napój (kompot), 

e) 1 raz zupa + II danie z potrawą półmięsną + napój (kompot) -  jeżeli w II daniu nie występuje 
składnik warzywny to należy podać dodatek owocowy, 

f) 1 raz zupa + II danie: z potrawą bezmięsną zawierającą np. jajo, ser biały itp. + napój (kompot) -
jeżeli w II daniu nie występuje składnik warzywny to należy podać dodatek owocowy. 

Kolacja: 
a) herbata, 
b) pieczywo mieszane (2 świeże bułki), pokrojone, (jedna pszenno-żytnia, druga razowa) albo jedna 

bułka pszenno-żytnia i chleb razowy, 
c) dodatek tłuszczowy – masło roślinne, 
d) dodatek do pieczywa zawierający pełnowartościowe białko,  

dodatki w postaci surówek, lub sałatek, lub warzyw lub owoców sezonowych i sałaty, oraz soku 
wielowarzywnego lub owocowego 
 

2) Dieta lekkostrawna 
Śniadanie:  
a) zupa mleczna, 
b) kawa zbożowa z mlekiem, 
c) pieczywo mieszane, pokrojone (pszenno-żytnie i pszenne), 



d) dodatek tłuszczowy – masło roślinne, 
e) dodatek do pieczywa zawierający pełnowartościowe białko (dla urozmaicenia do dodatku 

białkowego można zaplanować dodatek węglowodanowy w postaci dżemu),  
f) dodatki w postaci surówek, lub sałatek, lub warzyw lub owoców sezonowych i sałaty, 

odpowiednie do diety . 
Obiad : 
a) 5 razy zupa + II danie: składnik białkowy- mięso w porcji + składnik węglowodanowy (np. 

ziemniaki, kasze, ryż, makaron) + dozwolony składnik warzywny (surowy lub po obróbce 
termicznej) + napój (kompot), 

b) 2 razy zupa + II danie: składnik białkowy- mięso w postaci mielonej + składnik węglowodanowy 
(np. ziemniaki, kasze, ryż, makaron) + dozwolony składnik warzywny (surowy lub po obróbce 
termicznej) + napój (kompot), 

c) 1 raz zupa + II danie: składnik białkowy - filet z ryby w porcji + składnik węglowodanowy 
(ziemniaki) + dozwolony składnik warzywny (surowy lub po obróbce termicznej) + napój 
(kompot), 

d) 1 raz zupa + II danie z potrawą półmięsną + napój (kompot) - jeżeli w II daniu nie występuje 
składnik warzywny to należy podać dodatek owocowy, 

e) 1 raz zupa + II danie: z potrawą bezmięsną zawierającą np. jajo, ser biały itp. + napój (kompot) - 
jeżeli w II daniu nie występuje składnik warzywny to należy podać dodatek owocowy 

Kolacja: 
a) herbata, 
b) pieczywo mieszane, pokrojone (pszenno-żytnie i pszenne), 
c) dodatek tłuszczowy – masło roślinne, 
d) dodatek do pieczywa zawierający pełnowartościowe białko, dodatki w postaci surówek, lub 

sałatek, lub warzyw lub owoców sezonowych i sałaty, odpowiednie do diety . 
3) W pozostałych dietach leczniczych zawartość posiłków należy dostosować do zaleceń żywieniowych 

zgodnych z wytycznymi Instytutu Żywienia i Żywności w Warszawie. 
 

Z Załącznika Nr 2 do SWZ, z rozdziału V, pkt 12, wykreśla się ppkt 4) „produktów suchych 
strączkowych”. 
 
W Załączniku Nr 2 do SWZ – Opis przedmiotu zamówienia, w rozdziale VII. Zakres obowiązków 
i odpowiedzialności Wykonawcy pkt 15 otrzymuje brzmienie: 
15. Wykonawca zobowiązany jest posiadać umowę na odbiór odpadów i unieszkodliwienie odpadów 
spożywczych dostosowaną do ilość wytwarzanych odpadów - weryfikacja nastąpi nie później niż w terminie 
do 14 dni od podpisania umowy.  
 
W Załączniku Nr 8 do SWZ – Projekcie umowy, do § 3, dodaje się ust. 2-5, które otrzymują brzmienie: 

2. Stosownie do postanowień art. 95 ust. 1 Pzp Zamawiający wymaga zatrudnienia na podstawie umowy 
o pracę przez Wykonawcę lub Podwykonawcę (w tym dalszego Podwykonawcę) osób wykonujących 
w trakcie realizacji zamówienia wszystkie czynności składające się na przedmiot zamówienia (chyba że 
z odrębnych przepisów wynika, że osoby te nie muszą być zatrudnione na podstawie umowy o pracę), 
w tym m.in. czynności: kierownika w gastronomii, dietetyka i specjalisty do spraw żywienia, kucharza, 
wydawcy posiłków, pomocy kuchennych.  

3. W trakcie realizacji zamówienia Zamawiający uprawniony jest do wykonywania czynności kontrolnych 
wobec Wykonawcy odnośnie spełniania przez Wykonawcę lub Podwykonawcę (w tym dalszego 
Podwykonawcę) wymogu zatrudnienia na podstawie umowy o pracę osób wykonujących wskazane w 
ust. 2 czynności. Zamawiający uprawniony jest w szczególności do: 
1) żądania oświadczeń i dokumentów w zakresie potwierdzenia spełniania wyżej wskazanych wymogów 

i dokonywania ich oceny;  
2) żądania wyjaśnień w przypadku wątpliwości w zakresie potwierdzenia spełniania wyżej wskazanych 

wymogów; 
3) przeprowadzania kontroli na miejscu wykonywania świadczenia. 



 
4. Wykonawca zobowiązuje się do następującego dokumentowania zatrudnienia osób, o których mowa 

w ust. 2:   
1) na dzień podpisania umowy - oświadczenie Wykonawcy lub Podwykonawcy, że zgodnie z art. 95 

ustawy Pzp  przy realizacji zadania będzie korzystał z pracowników zatrudnionych na podstawie 
umów o pracę, zgodnie z wymogiem zawartym w SWZ; 

2) każdorazowo na żądanie Zamawiającego we wskazanym przez niego terminie złożyć wskazane 
w piśmie dokumenty: 
a) oświadczenie Wykonawcy lub Podwykonawcy o zatrudnieniu na podstawie umowy o pracę osób 

wykonujących czynności, których dotyczy wezwanie. Oświadczenie to powinno zawierać w 
szczególności: dokładne określenie podmiotu składającego oświadczenie, datę złożenia 
oświadczenia, wskazanie, że objęte wezwaniem czynności wykonują osoby zatrudnione na 
podstawie umowy o pracę wraz ze wskazaniem liczby tych osób oraz podpis osoby uprawnionej 
do złożenia oświadczenia w imieniu wykonawcy lub podwykonawcy, 

lub 
 
b) poświadczoną za zgodność z oryginałem odpowiednio przez Wykonawcę lub Podwykonawcę 

kopię umów o pracę osób wykonujących w trakcie realizacji zamówienia czynności, których 
dotyczy wezwanie Wykonawcy lub Podwykonawcy. Kopia umów powinna zostać 
zanonimizowana w sposób zapewniający ochronę danych osobowych pracowników, zgodnie z 
przepisami ustawy o ochronie danych osobowych (pozbawione danych osobowych pracowników 
– adres zamieszkania, data urodzenia, PESEL oraz wynagrodzenie), 

5. W przypadku uzasadnionych wątpliwości co do przestrzegania prawa pracy przez Wykonawcę lub 
Podwykonawcę, zamawiający może zwrócić się o przeprowadzenie kontroli przez Państwową Inspekcję 
Pracy. 

 
W Załączniku Nr 8 do SWZ – Projekcie umowy, do § 9 ust. 1, dodaje się lit. d)-f), które otrzymują 
brzmienie: 

d) za niedotrzymanie wyznaczonego terminu na złożenie oświadczenia o którym mowa w  § 3 ust. 4 pkt 1) 
– w wysokości 200,00 zł za każdy dzień zwłoki, 

e) za brak złożenia dokumentów na wezwanie Zamawiającego, o których mowa w § 3 ust. 4 pkt 2) – 
w wysokości 200,00 zł za każdy dzień zwłoki,  

f) z tytułu niespełnienia przez Wykonawcę lub Podwykonawcę (w tym dalszego Podwykonawcę) wymogu 
zatrudnienia na podstawie umowy o pracę osób wykonujących wskazane w § 3 ust. 2 umowy czynności, 
w wysokości 2 000,00 zł za każdy stwierdzony przypadek. 

 

Zmiana treści SWZ prowadzi do zmiany treści ogłoszenia o zamówieniu, w związku z tym Zamawiający na 
podstawie art. 286 ust. 9 ustawy Pzp zamieści w Biuletynie Zamówień Publicznych ogłoszenie o zmianie 
ogłoszenia. 

 
Podpisał: 
„Kutnowski Szpital Samorządowy” Sp. z o.o. 
Prezes Zarządu 
Artur Gur 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


