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Przetarg nieograniczony
o wartosci powyzej 214.000 EURO
pt.:
ZAKUP ARTYKULOW SPOZYWCZYCH ROZNYCH I WODY MINERALNEJ NA
POTRZEBY AWL
nr sprawy WNP/645/PN/2020

TERMINY:
1.  Termin i miejsce skladania ofert:
Termin 1 miejsce sktadania ofert: 18 wrzesnia 2020 r. do godz. 11.00 — za posrednictwem
platformy zakupowej pod adresem https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings
2. Termin i miejsce otwarcia ofert:
Termin otwarcia ofert: 18 wrze$nia 2020 r. o godz. 11.30 ul. Czajkowskiego 109, 51-147
Wroctaw.
Specyfikacja  istotnych  warunkéw  zamowienia  (dalej: SIWZ) z  zalacznikami
w formie drukowanej do wgladu nieodptatnie w siedzibie Zamawiajacego (bud. 7, pok. 2.19). SIWZ
w  formie  elektronicznej  dostgpna  na  platformie = zakupowej = Zamawiajacego
https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings

II. INFORMACJE O ZAMAWIAJACYM.

AKADEMIA WOJSK LADOWYCH
imienia generata Tadeusza Kosciuszki
reprezentowana przez Rektora — Komendanta

adres: 51-147 Wroclaw
ul. Czajkowskiego 109

http://www.bip.awl.edu.pl/
NIP 896 -10—-00—-117, REGON: 930388062

Osoba do kontaktow z Wykonawcami:
Joanna CHODZINSKA-STRACZAK- tel.: 261-658-555;
Kontakt przez platforme¢ zakupowa, pod adresem strony internetowej wskazanym powyze;j.

III. TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA.

1.  Zamowienie jest udzielane na podstawie przepisow ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo
zamowien publicznych (t.j. Dz. U. 2019 r. poz. 1843 z pdzn. zm.) oraz aktow wykonawczych
wydanych na jej podstawie, a w sprawach nieuregulowanych ustawg — przepisow Kodeksu
Cywilnego.

2. Podstawa prawna udzielenia zamowienia publicznego — art. 10 ust. 1, art. 39 — 46 ustawy Pzp.

Warto$¢ zamowienia przekracza rownowarto$¢ kwoty okreslonej w przepisach wykonawczych

wydanych na podstawie art. 11 ust. 8 ustawy PZP.

(98]

IV.  OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA.

Przedmiot glowny — 15890000-3 — Rozne produktu spozywcze i produkty suszone

1.  Przedmiotem zamoéwienia jest zakup roéznych produktéw spozywczych, w ilo$ciach
okreslonych w szczegdtowym opisie przedmiotu zamoéwienia, w tym mi¢dzy innymi:
przetworo6w spozywczych, przetwordw zbozowych, olei spozywczych, tluszczy roslinnych,
przetworéw owocowych 1 warzywnych w tym mrozonych, produktow garmazeryjnych,
konserw migsnych i rybnych, artykuléw delikatesowych, cukru, kawy, herbaty, przypraw,
bakalii, wyrobdéw cukierniczych, wody mineralnej, napojow réznych.


https://platformazakupowa.pl/awl/aukcje
https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings
ftp://ftp.uzp.gov.pl/Ustawa_PZP/
ftp://ftp.uzp.gov.pl/Ustawa_PZP/
ftp://ftp.uzp.gov.pl/Ustawa_PZP/
ftp://ftp.uzp.gov.pl/Ustawa_PZP/

Nr referencyjny nadany sprawie przez Zamawiajacego WNP/645/PN/2020

nalie

LW

10.

1.

12.
13.

1.1 Zakres dostawy 1 wymagane parametry przedmiotu zamdwienia okreslono
w opisie przedmiotu zamowienia.
1.2 Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ przedmiot zamowienia do siedziby
Zamawiajacego na koszt wlasny.
1.3 Za wniesienie towaru do magazynu odpowiada Wykonawca - budynek 112 I pietro
ul. Czajkowskiego 109 we Wroclawiu.
1.4 Wykonawca jest zobowigzany przez caly okres trwania umowy posiada¢ polise
ubezpieczeniowg od odpowiedzialnosci cywilnej (delikt + kontrakt + produkt)
z rozszerzonym zakresem ubezpieczenia od odpowiedzialno$ci cywilnej ubezpieczonego
za szkody osobowe lub rzeczowe wyrzadzone przez produkty dostarczone przez
Wykonawce; suma ubezpieczenia 3 000 000,00 zt dla czgsci 11500 000,00 zt dla czesei I1.
W  przypadku realizowania przez Wykonawce wszystkich czg$ci zamowienia,
ubezpieczenie OC powinno by¢ na taczng sume gwarancyjng min. 3 500 000,00 zt. Przed
podpisaniem umowy po rygorem uchylenia si¢ od zawarcia umowy, Wykonawca
przedlozy potwierdzong za zgodnos¢ z oryginalem kopie polisy OC, o ktérej mowa
powyzej.
Zamawiajacy dopuszcza skladania przez Wykonawcow ofert cze§ciowych.
Zamowienie jest podzielone na 2 czeSci:
I czes¢ — Zakup artykuléw spozywczych roznych na potrzeby AWL;
IT cze$¢ — Zakup wody mineralnej na potrzeby AWL;
Zamawiajacy nie dopuszcza skladania ofert wariantowych.
Zamawiajacy nie przewiduje mozliwo$ci udzielenia zaméwien, o ktorych mowa w art. 67 ust.1
pkt 7 ustawy Pzp.
Zamawiajacy nie przewiduje zawarcia umowy ramowej.
Zamawiajacy nie przewiduje zastosowania dynamicznego systemu zakupow.
Zamawiajacy nie przewiduje zastosowania aukcji elektroniczne;j.
Zamawiajacy nie przewiduje wymagan okreslonych w art. 29 ust. 3a i ust. 4 ustawy Pzp.
Oferta musi by¢ kompletna, tzn. musi zawiera¢ wyceng¢ catosci kosztow. Nieuwzglednienie w
ofercie, chociazby jednej z zamawianych pozycji asortymentowych, spowoduje odrzucenie
oferty jako niezgodnej z SIWZ.
Wykonawca ponosi wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem 1 ztozeniem oferty. Zaleca
si¢, aby Wykonawca zdobyl wszystkie informacje, ktore moga by¢ dla niego istotne do
przygotowania oferty 1 podpisania umowy. Zamawiajacy nie przewiduje zwrotu kosztow
udzialu w postgpowaniu z wyjatkiem sytuacji, o ktorej mowa w art. 93 ust. 4 ustawy Pzp.
Zamawiajacy dopuszcza mozliwo$¢ powierzenia przez Wykonawce wykonania czesci lub
calo$ci zamowienia podwykonawcom. W takim przypadku Zamawiajacy, zgodnie z art. 36 b
ust. 1 ustawy Pzp, zada wskazania przez Wykonawce w ofercie czgsci zamdwienia, ktorej
wykonanie zamierza powierzy¢ podwykonawcom 1 podania przez wykonawce firm
podwykonawcow.
Rozliczenia pomiedzy Wykonawcg a Zamawiajacym beda dokonywane w ztotych polskich.
Zamawiajacy nie przewiduje w trakcie realizacji zamowienia udzielania zaliczek.

MODYFIKACJA WARUNKOW ZAMOWIENIA

Wykonawca moze zwréci¢ si¢ do Zamawiajgcego o wyjasnienie tresci SIWZ. Wniosek
0 wyjasnienie tresci SIWZ powinien wpltynaé¢ do Zamawiajacego nie pdzniej niz do konca dnia,
w ktorym uptywa polowa wyznaczonego terminu sktadania ofert.

Tre$¢ zapytan wraz z wyjasnieniami zostanie przekazana Wykonawcom, ktérym Zamawiajacy
przekazal SIWZ, bez ujawniania zrodta zapytania, oraz zamieszczona na platformie zakupowej
pod adresem https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings.

W szczegblnie uzasadnionych przypadkach Zamawiajagcy moze w kazdym czasie przed
uptywem terminu skladania ofert zmodyfikowac tres¢ specyfikacji istotnych warunkow
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zamowienia. Dokonang zmiang tresci SIWZ. Zamawiajacy udostepni na platformie zakupowej
pod adresem https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings.

O przedluzeniu terminu, jezeli begdzie to niezbgedne dla wprowadzenia w ofertach zmian
wynikajacych z modyfikacji, Zamawiajgcy zawiadomi Wykonawcow, ktorym przekazano
SIWZ, a takze zamie$ci informacje w tym zakresie na platformie zakupowej pod adresem
https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings.

Przedtuzenie terminu sktadania ofert nie wptywa na bieg terminu sktadania wniosku, o ktérym
mowa w pkt 1 niniejszego rozdziatu.

W przypadku rozbieznosci pomiedzy treScig niniejszej SIWZ, a treScig udzielonych
odpowiedzi, jako obowigzujaca nalezy przyja¢ tre$¢ pisma zawierajacego podzniejsze
oswiadczenie Zamawiajacego.

TERMIN WYKONANIA ZAMOWIENIA

Termin realizacji zamowienia: od daty zawarcia umowy do 31.12.2021 r.

VII. WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU ORAZ PODSTAWY WYKLUCZENIA

1.

O udzielenie zamowienia moga ubiegac¢ si¢ Wykonawcy, ktorzy:
1.1  Nie podlegaja wykluczeniu w oparciu o art. 24 ust.1 pkt. 12-23 ustawy Pzp
1.2 Spetniajg warunki udzialu w postepowaniu dotyczace:
1) kompetencji lub uprawnien do prowadzenia okreslonej dziatalno$ci zawodowej, o ile
wynika to z odrebnych przepisow — Zamawiajacy wyznacza szczegélowy warunek

w tym zaKkresie. Zamawiajacy uzna warunek za spetniony, jesli Wykonawca wykaze,

ze:

a) posiada zaktad zarejestrowany oraz zatwierdzony lub warunkowo zatwierdzony
przez wlasciwy organ Panstwowej Inspekcji Sanitarnej - jezeli przepisy naktadajg
taki obowigzek z uwagi na prowadzona dzialalnos¢ gospodarczq, dotyczy
zakladow, ktore wprowadzajq do obrotu produkty pochodzenia niezwierzecego lub
zaktadow, ktore wprowadzajq do obrotu produkty pochodzenia zwierzecego, nie
objetych urzedowq kontrolg organow Inspekcji Weterynaryjnej, zaktadow, ktore
produkujq lub wprowadzajg do obrotu Zywnosé¢ zawierajgcq jednoczesnie srodki
spozywcze pochodzenia niezwierzecego i produkty pochodzenia zwierzecego, o
ktorej mowa w art. 1 ust. 2 rozporzqdzenia nr 853/2004, z zastrzezeniem art. 73 ust.
6 ustawy z dnia 26.08.2006 r. o bezpieczenstwie Zywnosci i Zywienia.

b) posiada zgloszona do Wojewddzkiego Inspektora Jakosci Handlowej Artykutow
Rolno — Spozywczych, dziatalnos¢ gospodarcza w zakresie produkeji,
sktadowania, konfekcjonowania i1 obrotu artykutami rolno — spozywczymi; jezeli
przepisy naktadajq taki obowigzek z wuwagi na prowadzong dzialalnos¢
gospodarczg, na podstawie art. 12 ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci
handlowej artykutow rolno — spozywczych.

2) sytuacji ekonomicznej lub finansowe;j — Zamawiajacy nie wyznacza
szczegolowego warunku w tym zakresie.

3) zdolnosci technicznej lub zawodowej - Zamawiajacy wyznacza szczegolowy
warunek w tym zakresie. Zamawiajacy uzna warunek za spehliony, jesli
Wykonawca wykaze, Ze: nalezycie zrealizowal w okresie ostatnich trzech lat przed
uptywem terminu sktadania ofert (a jezeli okres prowadzenia dzialalno$ci jest
krotszy — w tym okresie) dostawy o podobnym charakterze (zwigzane z przedmiotem
niniejszego zamowienia oraz proporcjonalnych do niego) tj.:

a) dla cze$ci I - co najmniej jedng dostawe artykutéw spozywczych roznych tozsamych

z przedmiotem zamoéwienia o wartosci min. 2 700 000,00 zi; lub artykutéw
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spozywczych réznych tozsamych z przedmiotem zaméwienia o facznej wartosci min.
2 700 000,00 zt, zrealizowane maksymalnie w 3 dostawach;

b) dla czesci II - co najmniej jedng dostawe wody mineralnej lub napoi o warto$ci min.
450 000,00 zt; lub dostawy wody mineralnej lub napoi o tgcznej wartosci min. 450
000,00 zt zrealizowane maksymalnie w 2 dostawach;

Poprzez pojecie jedna dostawa Zamawiajacy rozumie jeden kontrakt / umowe.

Wykonawca, w celu potwierdzenia spetniania warunkéw, o ktérych mowa w ust. 1 pkt 1.2.
ppkt 3 niniejszego rozdziatlu, w stosownych sytuacjach moze polega¢ na zdolnosciach
technicznych lub zawodowych innych podmiotow, niezaleznie od charakteru prawnego
taczacych go z nim stosunkow prawnych. Zamawiajacy jednocze$nie informuje, ze stosowna
sytuacja, o ktérej mowa powyzej, wystapi wytacznie w przypadku, kiedy Wykonawca, ktory
polega na zdolnosciach lub sytuacji innych podmiotow udowodni Zamawiajacemu, ze
realizujagc  zamoéwienie, bedzie dysponowal niezbednymi zasobami tych podmiotow,
w szczegllnosci przedstawiajac zobowigzanie tych podmiotéw do oddania mu do dyspozycji
niezbednych zasobdw na potrzeby realizacji zamdwienia.
Zamawiajacy oceni, czy udostepniane wykonawcy przez inne podmioty zdolnosci techniczne
lub zawodowe pozwalaja na wykazanie przez wykonawce spetniania warunkéw udziatu
W postepowaniu oraz zbada, czy nie zachodza wobec tego podmiotu podstawy wykluczenia, o
ktorych mowa w art. 24 ust. 1 pkt 13-22 ustawy Pzp.
Jezeli zdolno$ci techniczne lub zawodowe podmiotu udostgpniajacego zasoby, nie
potwierdzaja spetnienia przez Wykonawce warunkow udziatu w postepowaniu lub zachodza
wobec tych podmiotow podstawy wykluczenia, Zamawiajacy zada¢ bedzie, aby Wykonawca
w terminie okreslonym przez Zamawiajacego:
1)  zastgpit ten podmiot innym podmiotem lub podmiotami lub
2)  zobowiazal si¢ do osobistego wykonania odpowiedniej czgsci zamowienia, jezeli wykaze
zdolnos$ci techniczne lub zawodowe, o ktérych mowa w pkt. 1.2) ppkt 3) niniejszego
rozdziahu.
Zamawiajacy moze na kazdym etapie postgpowania uznaé, ze Wykonawca nie posiada
wymaganych zdolno$ci, jezeli zaangazowanie zasobow technicznych lub zawodowych
Wykonawcy w inne przedsigwzigcia gospodarcze Wykonawcy moze mie¢ negatywny wpltyw
na realizacj¢ zamowienia
W przypadku Wykonawcoéw wspolnie ubiegajacych si¢ o udzielenie zamowienia, warunki,
o ktorych mowa w ust. 1 pkt 1.2 ppkt 3) niniejszego rozdzialu zostang spetnione, jezeli co
najmniej jeden z Wykonawcoéw wystepujacych wspdlnie wykaze spelnienie warunku.
Zamawiajacy nie dopuszcza taczenia potencjalow Wykonawcow wystepujacych wspolnie
wcelu wykazania spelnienia warunku udzialu w postgpowaniu okreslonego przez
Zamawiajacego.
Z postepowania wyklucza si¢ Wykonawcow, ktorzy nalezac do tej samej grupy kapitatowej, w
rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007r. o ochronie konkurencji i konsumentow, ztozyli
odregbne oferty, oferty czesciowe lub wnioski o dopuszczenie do udziatu w postepowaniu, chyba
7ze wykaza, ze istniejagce migdzy nimi powigzania nie prowadzg do zaktdcenia konkurencji
w postepowaniu o udzielenie zaméwienia.
Zamawiajacy moze wykluczy¢ Wykonawce na kazdym etapie postepowania — podstawa art. 24
ust. 12 ustawy Pzp.

WYKAZ OSWIADCZEN LUB DOKUMENTOW POTWIERDZAJACYCH
SPELNIANIE WARUNKOW UDZIALU W POSTEPOWANIU ORAZ BRAK
PODSTAW WYKLUCZENIA.
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I. W celu wstepnego potwierdzenia spelnienia przez Wykonawce warunkow udzialu
w postepowaniu oraz braku podstaw do wykluczenia, wraz z oferta Wykonawca sklada:

1.1  Oswiadczenie w formie jednolitego europejskiego dokumentu zamdwienia zwanego dalej
JEDZ, sporzadzonego zgodnie z wzorem standardowego formularza okreslonego
w rozporzadzeniu wykonawczym Komisji Europejskiej — Wykonawca wypetia zgodnie
ze wskazaniem Zamawiajgcego, wg zalacznika nr 1 do SIWZ; Informacje zawarte
w JEDZ stanowig wstepne potwierdzenie, ze Wykonawca nie podlega wykluczeniu oraz
spetnia warunki udziatu w postepowaniu. W czesci IV JEDZ — Kryteria kwalifikacji,
Wykonawca moze ograniczy¢ si¢ do wypelnienia sekcji o formularza i nie musi
wypelnia¢ pozostalych sekcji (A-D) w czesci IV.

Jednolity dokument (JEDZ), sporzadza si¢, pod rygorem niewaznosci, w postaci

elektronicznej i opatruje si¢ kwalifikowanym podpisem elektronicznym.

2. W przypadku wspdlnego ubiegania si¢ o zamdOwienie przez Wykonawcow, o$wiadczenie,
o ktorym mowa w pkt 1, sktada kazdy z Wykonawcow wspdlnie ubiegajacych sie
o zamowienie. O$wiadczenie to ma potwierdzaé spelianie warunkéw udziatu
w postepowaniu, brak podstaw do wykluczenia w zakresie, w ktorym kazdy z Wykonawcow
wykazuje spelnienie warunkéw udzialu w postgpowaniu, brak podstaw do wykluczenia.

3. Wykonawca, ktory powotuje si¢ na zasoby innych podmiotow, o ktorych mowa w art. 22a
ustawy Pzp, w celu wykazania braku istnienia wobec nich podstaw wykluczenia oraz
spelnienia, w zakresie, w jakim si¢ powotuje si¢ na ich zasoby, warunkéw udziatu
w postepowaniu, sktada JEDZ dotyczace tych podmiotow.

4. W przypadku, gdy Wykonawca zamierza powierzy¢ wykonanie cze$ci zamoOwienia
podwykonawcom, Zamawiajacy nie wymaga ztozenia JEDZ dotyczacego podwykonawcow, w
celu wykazania braku istnienia wobec nich podstaw wykluczenia z udzialu w postepowaniu.

5. Wykonawca, w terminie 3 dni od dnia zamieszenia na stronie internetowej informacji, o ktorej
mowa w art. 86 ust. 5 ustawy Pzp, przekaze Zamawiajagcemu o$wiadczenie o przynaleznosci
lub braku przynaleznos$ci do tej samej grupy kapitatowej, o ktorej mowa w art. 24 ust. 1 pkt 23
ustawy Pzp. Wraz ze zlozeniem o$wiadczenia, Wykonawca moze przedstawi¢ dowody, ze
powiazania z innym Wykonawcg nie prowadza do zakldcenia konkurencji w postgpowaniu o
udzielenie zamowienia.

6. Zamawiajacy przed udzieleniem zamoOwienia, wezwie Wykonawce, ktorego oferta zostata
najwyzej oceniona, do ztozenia w wyznaczonym, nie krotszym niz 10 dni, terminie aktualnych
na dzien ztozenia nast¢pujacych oswiadczen lub dokumentow:

6.1 W celu potwierdzenia braku podstaw wykluczenia Wykonawcy z udzialu
W postepowaniu:

1)  informacji z Krajowego Rejestru Karnego w zakresie okreslonym w art. 24 ust. 1
pkt 13, 14 1 21 ustawy Pzp, wystawione] nie wczesniej niz 6 miesigcy przed
uplywem terminu sktadania ofert;

2)  oswiadczenia Wykonawcy o braku wydania wobec niego prawomocnego wyroku
sadu lub ostatecznej decyzji administracyjnej o zaleganiu z uiszczenia podatkow,
optat lub sktadek na ubezpieczenia spoleczne lub zdrowotne albo — w przypadku
wydania takiego wyroku lub decyzji — dokumentéw potwierdzajacych dokonanie
platnosci tych naleznosci wraz z ewentualnymi odsetkami lub grzywnami lub
zawarcie wigzacego porozumienia w splat tych naleznosci;

3) os$wiadczenia Wykonawcy o braku orzeczenia wobec niego tytulem $rodka
zapobiegawczego 1 zakazu ubiegania si¢ o zamowienie publiczne;

6.2 W celu potwierdzenia spelnienia przez Wykonawce warunkow udziatu w postgpowaniu
dotyczacych kompetencji lub uprawnien do prowadzenia okre$lonej dziatalno$ci
zawodowej:

1) Aktualna decyzja administracyjna wilasciwego organu Panstwowej Inspekcji

Sanitarnej] w sprawie zatwierdzania, warunkowego zatwierdzania, przedluzania
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warunkowego zatwierdzania zaktadow, ktére produkuja lub wprowadzaja do obrotu
zywno$¢ pochodzenia nie zwierzgcego lub wprowadzaja do obrotu produkty
pochodzenia zwierzgcego, nie objetych urzgdowa kontrolg organdéw Inspekcji
Weterynaryjnej - dotyczy zaktadow, ktore wprowadzajq do obrotu produkty
pochodzenia zwierzecego, nieobjetych urzedowq kontrolg organow Inspekcji
Weterynaryjnej, zaktadow, ktore produkujg lub wprowadzajq do obrotu Zywnosé
zawierajgcq jednoczesnie srodki spozywcze pochodzenia niezwierzecego i produkty
pochodzenia zwierzecego, o ktorejf mowa w art. 1 ust. 2 rozporzqdzenia nr 853/2004,
z zastrzezeniem art. 73 ust. 6 ustawy z dnia 26.08.2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci
i Zywienia,

2) Dokument potwierdzajacy zgloszenie dziatalno$ci gospodarczej w zakresie produkcji,
sktadowania, konfekcjonowania i obrotu artykutami rolno — spozywczymi, wydany
przez wtasciwego Wojewodzkiego Inspektora Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno —
Spozywczych - jezeli przepisy naktadajq taki obowigzek z uwagi na prowadzong
dziatalnos¢ gospodarczq, na podstawie art. 12 ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o
Jjakosci handlowej artykutow rolno — spoZywczych,
lub inny, odpowiadajacy powyzszym, dokument potwierdzajacy, ze Wykonawca jest
wpisany do jednego z rejestrow zawodowych lub handlowych, prowadzonych
w panstwie cztonkowskim Unii Europejskiej, w ktorym wykonawca ma siedzibe lub
miejsce zamieszkania.

6.3 W celu potwierdzenia spetniania przez Wykonawce warunkéw udziatu w postgpowaniu:
1) w odniesieniu do zdolnosci technicznej lub zawodowej - Wykazu wykonanych dostaw,
a w przypadku $wiadczen okresowych lub cigglych réwniez wykonywanych,
w okresie ostatnich 3 lat przed uptywem terminu skladania ofert, a jezeli okres
prowadzenia dziatalnos$ci jest krotszy — w tym okresie, wraz z podaniem ich wartosci,
przedmiotu, dat wykonania i podmiotéw, na rzecz ktérych dostawy zostalty wykonane
oraz zalaczeniem dowodow okreslajacych czy te dostawy zostaly wykonane lub sg
wykonywane nalezycie, przy czym dowodami, o ktérych mowa, sg referencje badz
inne dokumenty wystawione przez podmiot, na rzecz ktérego dostawy byty
wykonywane, a jezeli z uzasadnionej przyczyny o obiektywnym charakterze
Wykonawca nie jest w stanie uzyska¢ tych dokumentdéw - os§wiadczenie wykonawcy;
w przypadku $§wiadczen okresowych lub ciggltych nadal wykonywanych, referencje
badzZ inne dokumenty potwierdzajace ich nalezyte wykonywanie powinny by¢ wydane
nie wczesniej niz 3 miesigce przed uplywem terminu sktadania ofert. Wykonawca
wykaze dostawy okreslone w rozdziale VII ust. 1 pkt 1.2 ppkt 3) SIWZ, odpowiednio
dla czesci zamoOwienia, w ktorej sklada oferte. Wzoér wykazu dostaw stanowi
zalacznik nr 2 do SIWZ;

6.4 W celu potwierdzenia, ze oferowane dostawy odpowiadaja wymaganiom okreslonym
przez Zamawiajacego:

1) Zaswiadczenie wlasciwego organu Panstwowej Inspekcji Sanitarnej lub organu
Inspekcji  Weterynaryjnej o sprawowaniu nadzoru nad stosowaniem zasad
wdrozonego 1 dziatajacego sytemu HACCP - dotyczy wszystkich pomieszczen,
budynkéw, magazynéw przeznaczonych przez Wykonawce do zabezpieczenia
realizacji umowy. Przedtozone zaswiadczenie winno potwierdza¢, ze Wykonawca
wdrozyt oraz stosuje zasady systemu HACCP.

Wykonawca moze zamiast dokumentu, o ktérym mowa powyzej, ztozy¢ rOwnowazne
dokumenty wystawione przez podmioty majace siedzibe w innym panstwie
cztonkowskim Europejskiego Obszaru Gospodarczego.
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10.

1.

12.

IX.

Wykonawca, ktory z przyczyn niezaleznych od niego, nie ma mozliwosci uzyskania
dokumentu, o ktorym mowa powyzej, moze ztozy¢ inne dokumenty dotyczace
systemu HACCP, potwierdzajace wdrozenie i stosowanie przez wykonawce systemu
analizy zagrozen 1 krytycznych punktéw kontroli HACCP
Zamawiajacy zada od Wykonawcy, ktory polega na zdolnos$ciach lub sytuacji innych
podmiotow na zasadach okreslonych w art. 22a ustawy Pzp, przedstawienia w odniesieniu do
tych podmiotéw dokumentéw wymienionych w ust. 6 pkt 6.1 ppkt 1) — 3) niniejszego rozdziatu.
Jezeli Wykonawca nie ztozy o$§wiadczenia, o ktorym mowa w ust. 1 niniejszego rozdziatu,
o$wiadczen lub dokumentdéw potwierdzajacych okoliczno$ci, o ktorych mowa w art. 25 ust. 1
ustawy Pzp, lub innych dokumentow niezbednych do przeprowadzenia postgpowania,
o$wiadczenia lub dokumenty sa niekompletne, zawieraja bledy lub budza wskazane przez
Zamawiajacego watpliwosci, Zamawiajacy wezwie do ich ztozenia, uzupetienia, poprawienia
w terminie przez siebie wskazanym, chyba ze mimo ich zlozenia oferta Wykonawcy
podlegataby odrzuceniu albo konieczne bytoby uniewaznienie postgpowania.
Jezeli wykonawca ma siedzibe lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej
Polskiej, zamiast dokumentéw, o ktérych mowa w ust. 6 pkt 6.1 ppkt 1), sktada informacj¢ z
odpowiedniego rejestru albo, w przypadku braku takiego rejestru, inny rownowazny dokument
wydany przez wlasciwy organ sagdowy lub administracyjny kraju, w ktorym wykonawca ma
siedzibe¢ lub miejsce zamieszkania lub miejsce zamieszkania ma osoba, ktérej dotyczy
informacja albo dokument, w zakresie okreslonym w art. 24 ust. 1 pkt 13, 14 1 21 ustawy Pzp.
Dokument ten powinien by¢ wystawiony nie wczesniej niz 6 miesiecy przed uptywem terminu
sktadania ofert.
Jezeli w kraju, w ktorym wykonawca ma siedzibe lub miejsce zamieszkania lub miejsce
zamieszkania na osoba, ktorej dokument dotyczy, nie wydaje si¢ dokumentow o ktorych mowa
w ust. 6, zastepuje si¢ je dokumentem zawierajgcym oswiadczenie wykonawcy, ze wskazaniem
osoby albo 0sob uprawnionych do jego reprezentacji, lub oswiadczenie osoby, ktorej dokument
mial dotyczyé, zloZone przed notariuszem lub przed organem sqgdowym, administracyjnym albo
organem samorzqdu zawodowego lub gospodarczego wlasciwym ze wzgledu na siedzibe lub
miejsce zamieszkania wykonawcy lub miejsce zamieszkania tej osoby. Data wystawienia
takiego dokumentu winna odpowiadac terminom, o ktorych mowa powyzej.
Wykonawca nie jest obowigzany do zlozenia oswiadczen lub dokumentow potwierdzajagcych
okoliczno$ci, o ktorych mowa w art. 25 ust. 1 pkt 1 i 3 ustawy, jezeli Zamawiajacy posiada
oswiadczenia lub dokumenty dotyczace tego Wykonawcy lub moze je uzyska¢ za pomoca
bezptatnych 1 ogoélnodostgpnych baz danych, w szczeg6lnosci rejestrow publicznych w
rozumieniu ustawy z dnia 17 lutego 2005 r. o informatyzacji dziatalnosci podmiotow
realizujacych zadania publiczne.
Zgodnie z treScig art. 24aa ustawy Pzp, Zamawiajacy w postepowaniu dokona najpierw
oceny ofert, a nast¢epnie zbada, czy Wykonawca, ktorego oferta zostala oceniona jako
najkorzystniejsza, nie podlega wykluczeniu oraz spelmia warunki udzialu w
postepowaniu.
W zakresie nieuregulowanym w niniejszej SIWZ, zastosowanie maja przepisy rozporzadzenia
Ministra Rozwoju z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie rodzajow dokumentdéw, jakich moze zadaé
zamawiajacy od wykonawcy w postgpowaniu o udzielenie zamoéwienia (Dz.U. z 2020 r. poz.
1282 t.j.).

INNE DOKUMENTY I OSWIADCZENIA WYMAGANE PRZEZ
ZAMAWIAJACEGO, JAKIE MAJA DOSTARCZYC WYKONAWCY.

Oferta - formularz ofertowy przygotowany na podstawie wzoru przedstawionego przez
Zamawiajacego — zatgcznik A.

Pelnomocnictwo osoby lub osob podpisujacych oferte, jezeli nie wynika to bezposrednio
z dokumentu stwierdzajacego status prawny Wykonawcy (np. odpisu z wlasciwego rejestru).
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Jezeli umocowanie osoby podpisujacej ofert¢ nie wynika wprost z dokumentu stwierdzajacego
status prawny Wykonawcy, to do oferty nalezy dolaczy¢ oryginat lub poswiadczong za
zgodnos$¢ z oryginalem przez notariusza, kopi¢ umocowania wystawionego na reprezentanta
Wykonawcy przez osoby do tego upetlnomocnione. Pelnomocnictwo sporzadza si¢ pod
rygorem niewazno$ci, w postaci elektronicznej i opatruje si¢ kwalifikowanym podpisem
elektronicznym.

X. INFORMACJE O SPOSOBIE POROZUMIEWANIA SIE ZAMAWIAJACEGO
Z WYKONAWCAMI ORAZ PRZEKAZYWANIA OSWIADCZEN I DOKUMENTOW,
A TAKZE WSKAZANIE OSOB UPRAWNIONYCH DO POROZUMIEWANIA SIE Z
WYKONAWCAMI.

1. Informacji oraz wyjasnien zwigzanych z przetargiem udziela upowazniony przedstawiciel
Zamawiajacego: p. Joanna CHODZINSKA-STRACZAK.

2. Komunikacja pomie¢dzy Zamawiajacym, a Wykonawcami, odbywa si¢ elektronicznie za
posrednictwem platformy zakupowej dostepne;j pod adresem:
https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings i formularza Wyslij wiadomosé dostgpnego
na stronie wskazanej powyzej, dotyczacej przedmiotowego postepowania. W sytuacjach
awaryjnych np. w przypadku braku dzialania platformy zakupowej, Zamawiajacy moze
réwniez komunikowa¢ si¢ z Wykonawcami za pomoca poczty elektroniczne;.

3.  Ponizej Zamawiajacy przedstawia wymagania techniczno-organizacyjne zwigzane z udziatem
Wykonawcdw w niniejszym postgpowaniu:

1)  Zlozenie oferty mozliwe jest przez Wykonawcow, ktorzy posiadaja konto na Platformie
zakupowej oraz przez Wykonawcow nie posiadajacych konta na Platformie zakupowe;.
W celu zatozenia konta na Platformie zakupowej nalezy wybra¢ zaktadke ,,Zaloguj si¢”.
W kolejnym kroku nalezy wybra¢ ,,Zat6z konto”, a nastepnie wypetni¢ formularze
1 postepowaé zgodnie z poleceniami wyswietlajagcymi si¢ na ekranie monitora.
W przypadku Wykonawcdéw niezalogowanych, w celu ztozenia oferty niezbedne jest
podanie adresu e-mail, na ktory wystane bedzie potwierdzenie zlozenia oferty, NIP oraz
nazwy firmy i nieobowigzkowo numeru telefonu.

2)  Zlozenie oferty oraz dokumentéw i oswiadczen na Platformie zakupowej w trakcie
toczacego si¢ postepowania wymaga od Wykonawcy posiadania kwalifikowanego
podpisu elektronicznego wystawionego przez dostawce kwalifikowanej ustugi zaufania,
bedacego podmiotem s$wiadczacym ustugi certyfikacyjne — podpis elektroniczny
spelniajacy wymogi bezpieczenstwa okreslone w ustawie z dnia 5 wrzesnia 2016 r. o
ustugach zaufania oraz certyfikacji elektronicznej (Dz.U. z 2019 r. poz.162).

3) Wykonawca sklada oferte, ktora w przypadku prawidlowego zlozenia zostaje
automatycznie zaszyfrowana przez system. Nie jest mozliwe zapoznanie si¢ z trescig
oferty przed uptywem terminu otwarcia ofert.

4)  Podpisanie dokumentow w formie skompresowanej poprzez opatrzenie catego pliku
jednym podpisem kwalifikowanym jest rOwnoznaczne z poswiadczeniem za zgodnos¢ z
oryginatem wszystkich elektronicznych kopii dokumentow.

4.  Zamawiajacy, zgodnie z § 3 ust.3 Rozporzadzenia Prezesa Rady Ministrow z dnia 27 czerwca
2017 r. w sprawie uzycia $Srodkow komunikacji elektronicznej w postgpowaniu o udzielenie
zamoOwienia publicznego oraz udostepniania i1 przechowywania dokumentow elektronicznych
(Dz.U. z 2020 r. poz. 1261 t.j.) przekazuje informacje na temat:

1) niezbednych wymagan sprzetowo-aplikacyjnych:

a)  staly dostgp do sieci internetowej, o gwarantowanej przepustowosci nie mniejsze;j
niz 512 kb/s

b)  komputer klasy PC lub MAC, o nastgpujacej konfiguracji: pami¢¢ min. 2 GB Ram,
procesor Intel IV 2 GHz lub jego nowsza wersja, jeden z systemow operacyjnych —
MS Windows 7, Mac Os x 10.4, Linux, lub ich nowsze wersje,
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c) zainstalowana dowolna przegladarka internetowa; w przypadku Internet Explorer
minimalnie wersja 10.0,
d)  wlaczona obstuga JavaScript,
e) zainstalowany program obstugujacy format plikéw .pdf,
2)  dopuszczalnych formatow przesylanych danych - image/bmp, image/x-windows-bmp,

application/msword,  application/drafting, = image/gif,  application/x-compressed,
application/x-gzip, multipart/x-gzip, image/jpeg, image/pjpeg, application/x-latex,
application/pdf, image/pict, image/png, application/mspowerpoint,
application/postscript, application/rtf, application/x-rtf, text/richtext, image/tiff, image/x-
tiff, application/mswrite, application/excel, application/x-excel, application/vnd.ms-
excel, application/x-msexcel, application/vnd.ms-excel, text/xml, application/x-zip-
compressed, application/zip, application/vnd.ms-office, image/x-ms-bmp, video/x-
msvideo, audio/x-ms-wma, application/vnd.oasis.opendocument.spreadsheet,
application/acad, application/x- acad, application/autocad dwg, image/x-dwg,
application/dwg, application/x-dwg, application/x-autocad, image/vnd.dwg,
drawing/dwg; zalecany format plikéw .pdf, o wielkosci do 75 MB.
3)  kodowania i czasu odbioru danych:

a) plik zalaczony przez Wykonawce na Platformie zakupowej i1 zapisany nie jest
widoczny dla Zamawiajacego. Mozliwos$¢ otworzenia pliku dostepna jest dopiero
po odszyfrowaniu przez system, co nastepuje po terminie otwarcia ofert,

b)  oznaczenie czasu odbioru danych przez Platforme zakupowsa stanowi przypigta do
oferty elektronicznej dat¢ oraz dokladny czas, znajdujace si¢ w kolumnie
dotyczacej danej oferty, w sekcji ,,Data zlozenia oferty”.

Wykonawca przystepujac do niniejszego postegpowania akceptuje warunki korzystania
z Platformy zakupowej, okreslone w Regulaminie zamieszczonym na stronie internetowej pod
adresem: https://platformazakupowa.pl/pn/awl

WYMAGANIA DOTYCZACE WADIUM

Wykonawca zobowigzany jest wnie§¢ wadium zgodnie z art. 45 ustawy Pzp w wysokosci:

Czes¢ 1-90 000,00 z1; (slownie: dziewiecdziesiat tysiecy zlotych 00/100)

Czes¢ 2 — 13 000,00 zI; (slownie: trzynascie tysiecy zlotych 00/100)

Wadium mozna wnie$¢ w formie:

- pieni¢znej;

- porgczeniach bankowych lub porgczeniach spoéldzielczej kasy oszczednosciowo-
kredytowej, z tym, ze poreczenie kasy jest porgczeniem pieni¢znym;

- gwarancjach bankowych;

- gwarancjach ubezpieczeniowych;

- porgczenia udzielanego przez podmioty, o ktorych mowa w art. 6b ust. 5 pkt 2 ustawy
z dnia 9 listopada 2000 r. o utworzeniu Polskiej Agencji Rozwoju Przedsiebiorczosci (t.].
Dz. U. z 2016 r., poz. 359 z p6zn. zm.).

Wadium wniesione w formie pieni¢znej nalezy wptaci¢ na rachunek Zamawiajacego: Bank

PKO B.P nr rachunku: 52 1020 5226 0000 6602 0477 4255 z dopiskiem wadium

w postepowaniu WNP/645/PN/2020, a dokument potwierdzenia przelewu zataczy¢ do oferty.

W przypadku sktadania przez Wykonawce wadium w formie gwarancji, powinna ona by¢

sporzadzona zgodnie z obowigzujagcym prawem i powinna zawiera¢ nastepujace elementy:

4.1. Nazwe dajacego zlecenie (Wykonawcy), nazwe beneficjenta gwarancji, nazwe gwaranta
(banku lub instytucji ubezpieczeniowe] udzielajacych gwarancji) oraz wskazanie ich
siedzib,

4.2. Okreslenie wierzytelnosci, ktora ma by¢ zabezpieczona gwarancja,
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4.3. Kwote gwarancji,

4.4. Termin waznosci gwarancji, zabezpieczajacy caty okres zwigzania oferts.

4.5 Zobowigzanie Gwaranta do: zaptacenia kwoty gwarancji na pierwsze pisemne zadanie
Zamawiajacego zawierajace o§wiadczenie, iz Wykonawca, ktorego oferte wybrano:

1)  Odmoéwit podpisania umowy na warunkach okreslonych w ofercie.

2)  Nie wniost zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy.

3) Zawarcie umowy w sprawie zamoOwienia publicznego stalo si¢ niemozliwe
z przyczyn lezacych po stronie Wykonawcy;
a takze w sytuacji, gdy Wykonawca w odpowiedzi na wezwanie, o ktorym mowa
w art. 26 ust. 3 1 3a ustawy Pzp, z przyczyn lezacych po jego stronie, nie ztozyt
oswiadczen lub dokumentow potwierdzajacych okolicznosci, o ktérych mowa w
art. 25 ust. 1 ustawy Pzp, osSwiadczenia, o ktérym mowa w art. 25a ust. 1 ustawy
Pzp, pelnomocnictw lub nie wyrazit zgody na poprawienie omytki, o ktorej mowa
w art. 87 ust. 2 pkt 3 ustawy Pzp, co spowodowato brak mozliwosci wybrania oferty
ztozonej przez Wykonawce jako najkorzystniejsze;.

Wadium musi by¢ wniesione przed uplywem terminu skladania ofert, okreslonego
w rozdz. [ ust. 1 SIWZ.
Wadium wnoszone w innej formie niz pieniadz, dopuszczonej przez Zamawiajacego,
nalezy zlozy¢ wraz z oferta w postaci elektronicznej, na zasadach okreslonych w rozdz.
XIII ust. 2 SIWZ.
Whiesienie wadium w pienigdzu za pomoca przelewu bankowego, Zamawiajacy bedzie uwazat
za skuteczne tylko wowczas, gdy bank prowadzacy rachunek Zamawiajacego potwierdzi, ze
otrzymat taki przelew przed uptywem terminu sktadania ofert. W wymienionym przypadku
dotaczenie do oferty kopii polecenia przelewu wystawionego przez Wykonawce nie jest
warunkiem wystarczajacym do stwierdzenia przez Zamawiajgcego terminowego wniesienia
wadium przez Wykonawcg.

Dokumenty, o ktérych mowa w ust. 2, musza obejmowaé swym zakresem wszelkie roszczenia

Zamawiajacego z tytulu wystapienia zdarzen o terminie zwigzania oferta, o ktérych mowa w

art. 46 ust. 5 ustawy Pzp, a takze w przypadku okreslonym w art. 46 ust. 4a, przy czym w

przypadku gdy Wykonawcy wspolnie ubiegaja si¢ o udzielenie zamdOwienia, dokumenty te

muszg obejmowac¢ swym zakresem wszelkie roszczenia Zamawiajacego z tytulu zwigzanych z

postgpowaniem o udzielenie zamowienia dziatan lub zaniechan kazdego z nich. Ponadto

wadium ztozone w postaci gwarancji bankowej lub ubezpieczeniowe] nie moze zawieraé¢ w

swej tresci ponizszych warunkow:

a) aby zadanie wyplaty bylo przekazywane Gwarantowi za posrednictwem banku
prowadzacego rachunek Beneficjenta gwarancji (Zamawiajacego),

b) aby zadnie wyplaty zawieralo potwierdzenie banku prowadzacego rachunek
Zamawiajacego, ze podpisy zlozone na zadaniu wyplaty naleza do osob
upowaznionych do skladania oSwiadczen woli w imieniu Zamawiajacego.

Zamawiajacy dokona zwrotu wadium wszystkim Wykonawcom niezwlocznie po wyborze

oferty najkorzystniejszej lub uniewaznieniu postgpowania, z wyjatkiem Wykonawcy, ktorego

oferta zostala wybrana jako najkorzystniejsza, z zastrzezeniem art. 46 ust. 4a ustawy Pzp.

Zamawiajacy zatrzymuje wadium wraz z odsetkami, jezeli Wykonawca, ktorego oferta zostata

wybrana:

10.1. Odmowi podpisania umowy na warunkach okreslonych w ofercie;

10.2. Nie wnidst zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy jezeli jest ono wymagane w
SIWZ;

10.3. Zawarcie umowy w sprawie zamowienia publicznego stalo si¢ niemozliwe z przyczyn
lezacych po stronie Wykonawcy;

10.4. Wykonawca w odpowiedzi na wezwanie, o ktorym mowa w art. 26 ust. 3 1 3a ustawy
Pzp, z przyczyn lezacych po jego stronie, nie ztozyl oswiadczen lub dokumentow
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11.

XII.

XIII.

potwierdzajacych okolicznosci, o ktérych mowa w art. 25 ust. 1 ustawy Pzp,
oswiadczenia, o ktorym mowa w art. 25a ust. 1 ustawy Pzp, pelnomocnictw lub nie
wyrazil zgody na poprawienie omytki, o ktorej mowa w art. 87 ust. 2 pkt 3 ustawy Pzp,
co spowodowato brak mozliwosci wybrania oferty zlozonej przez Wykonawce jako
najkorzystniejsze;j.
W przypadku wycofania oferty przed uptywem terminu do jej sktadania, Zamawiajacy, na
pisemny wniosek Wykonawcy, niezwlocznie zwroci wadium.

TERMIN ZWIAZANIA OFERTA

Wykonawca sktadajacy oferte pozostaje nig zwigzany przez okres 60 dni. (art. 85 ust. 1 pkt 3
ustawy Pzp).

Bieg terminu rozpoczyna si¢ wraz z uptywem terminu sktadania ofert.

Wykonawca samodzielnie lub na wniosek Zamawiajacego moze przedtuzy¢ termin zwigzania
oferta, z tym, ze Zamawiajacy moze tylko raz, co najmniej na 3 dni przed uptywem terminu
zwigzania oferta, zwréci¢ si¢ do Wykonawcow o wyrazenie zgody na przedluzenie tego
terminu o oznaczony okres, nie dtuzszy niz 60 dni.

OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERT

Wymagania formalne:

1)  Wykonaweca sklada oferte wraz z zalacznikami za posrednictwem platformy zakupowej
dostepnej pod adresem: https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings

2)  Korzystanie z platformy zakupowej przez Wykonawce jest bezptatne.

3)  Wykonawca ma prawo ztozy¢ tylko jedng oferte;

4)  Tre$¢ ztozonej oferty musi odpowiadac tresci SIWZ;

5)  Oferta musi by¢ podpisana kwalifikowanym podpisem elektronicznym przez osoby
umocowane do skladania o$wiadczen woli 1 zaciggania zobowigzan w imieniu
Wykonawcy;

6) W przypadku podpisania oferty i sktadajacych si¢ na nig dokumentéw 1 o§wiadczen
(wyszczegblnionych w ust. 3 niniejszego rozdzialu) przez osob¢ niewymieniong
w dokumencie rejestracyjnym (ewidencyjnym) Wykonawcy, nalezy do oferty dotaczy¢
stosowne pelnomocnictwo;

7)  Wykonawcy ponosza wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty, w
tym koszty poniesione z tytutu nabycia kwalifikowanego podpisu elektronicznego.

8) Uwaga: Celem prawidlowego zlozenia oferty Zamawiajacy zaleca postgpowanie
zgodnie z Instrukcja skladania oferty dla Wykonawcy, zamieszczona na stronie
internetowej pod adresem wskazanym w pkt 1), dotyczaca przedmiotowego
postepowania.

Forma i posta¢ oferty, dokumentow i osSwiadczen, pelnomocnictw.

1)  Oferte sporzadza si¢ pod rygorem niewazno$ci, w postaci elektronicznej 1 opatruje si¢
kwalifikowanym podpisem elektronicznym oraz przekazuje w oryginale w formie
elektroniczne;.

2)  Oswiadczenie JEDZ dotyczace Wykonawcy, podwykonawcow i innych podmiotow, na
ktorych zdolno$ciach lub sytuacji polega Wykonawca, sporzadza si¢ pod rygorem
niewaznos$ci, w postaci elektronicznej 1 opatruje si¢ kwalifikowanym podpisem
elektronicznym oraz przekazuje w oryginale w formie elektroniczne;.

3) Pelnomocnictwa sporzadza si¢ pod rygorem niewaznosci, w postaci elektronicznej
i opatruje si¢ kwalifikowanym podpisem elektronicznym oraz przekazuje w oryginale
w formie elektroniczne;.

4)  Wadium w formie niepieni¢znej, pod rygorem niewaznos$ci, sporzadza si¢ w postaci
elektronicznej opatrzonej kwalifikowanym podpisem elektronicznym stron stosunku
zobowigzaniowego 1 wnosi si¢ w oryginale w formie elektroniczne;.
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5)  Dokumenty lub o§wiadczenia, o ktérych mowa w niniejszej SIWZ, inne niz wymienione
powyzej, sporzadza si¢ pod rygorem niewazno$ci w postaci dokumentu elektronicznego
opatrzonego kwalifikowanym podpisem elektronicznym lub w elektronicznej kopii
dokumentu lub o§wiadczenia, poswiadczonej za zgodno$¢ z oryginalem; oraz sktada si¢
w formie elektroniczne;j.

6) Podpisania dokumentu elektronicznego lub poswiadczenia za zgodnos$¢ z oryginatem
elektronicznej kopii dokumentu lub o$wiadczenia dokonuje odpowiednio wykonawca,
podmiot, na ktérego zdolnosciach lub sytuacji polega wykonawca, wykonawcy wspolnie
ubiegajacy si¢ o udzielenie zamowienia publicznego albo podwykonawca, w zakresie
dokumentow lub oswiadczen, ktore kazdego z nich dotycza.

7)  Podpisanie dokumentu elektronicznego lub poswiadczenie za zgodno$¢ z oryginatem
elektronicznej kopii dokumentu Ilub o$wiadczenia, nastgpuje przy uzyciu
kwalifikowanego podpisu elektronicznego.

8) W przypadku zatgczania do oferty dokumentdéw lub o§wiadczen sporzadzonych w jezyku
obcym nalezy je zlozy¢ wraz z ttumaczeniem na jezyk polski. Podczas oceny ofert
Zamawiajacy bedzie opierat si¢ na tekScie przettumaczonym.

9) Zamawiajacy zaleca wykorzystanie formularzy zatagczonych do SIWZ. Dopuszcza si¢
ztozenie w ofercie zatagcznikow opracowanych przez Wykonawcoéw pod warunkiem, ze
beda one zgodne co do tredci z formularzami okre§lonymi przez Zamawiajgcego.

3.  Zawarto$¢ oferty — oferta musi zawieraé nastepujace oSwiadczenia i dokumenty:

1) Wypetiony formularz ofertowy z zestawieniem asortymentowo-wartosciowym
(zapisany jako Arkusz programu Microsoft Office Excel 97-2003), sporzadzony
z wykorzystaniem wzoru stanowiacego zalacznik A do SIWZ,

2)  Oswiadczenia JEDZ, o ktérych mowa w rozdz. VIII ust. 1, 2 1 3.

3) jezeli dotyczy Pelnomocnictwo osoby lub 0so6b podpisujacych oferte, jezeli nie wynika to
bezposrednio z dokumentu stwierdzajagcego status prawny Wykonawcy (odpisu
z wla$ciwego rejestru);

4)  jezeli dotyczy Pelnomocnictwo do reprezentowania Wykonawcow wspolnie ubiegajacych
si¢ 0 zamowienie zgodnie z ustawg Pzp;

Oferta, ww. o$wiadczenia lub dokumenty oraz pelnomocnictwa musza by¢ zlozone

z zachowaniem postaci i form okreslonych w ust. 2 niniejszego rozdziatu.

4.  Jezeli zostanie wybrana oferta Wykonawcow wspdlnie ubiegajacych si¢ o udzielenie
zamoOwienia, sg oni zobowigzani do przedtozenia umowy regulujacej ich wspdlprace, najpdzniej
w dniu podpisania umowy z Zamawiajacym.

5. Zamawiajacy informuje, iz zgodnie z art. 96 ust. 3 ustawy Pzp oferty sktadane w postepowaniu
o zamoOwienie publiczne sa jawne 1 podlegaja udostgpnieniu od chwili ich otwarcia,
z wyjatkiem informacji stanowigcych tajemnice przedsigbiorstwa w rozumieniu przepisOw o
zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, jesli Wykonawca, nie pozniej niz w terminie sktadania
ofert zastrzegl, ze nie moga one by¢ udostgpniane oraz wykazal, zalaczajac stosowne
wyjasnienia, i1z zastrzezone informacje stanowig tajemnic¢ przedsigbiorstwa. Wszelkie
informacje stanowigce tajemnice przedsigbiorstwa w rozumieniu ustawy z dnia 16 kwietnia
1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, ktore Wykonawca zastrzeze jako tajemnice
przedsigbiorstwa, powinny zosta¢ zalaczone oddzielnie, w miejscu przeznaczonym na
platformie zakupowej zgodnie z instrukcja skladania oferty dla Wykonawcy.

6. Umieszczenie informacji stanowiacych tajemnic¢ przedsigbiorstwa wraz z oferta, a nie
w miejscu przewidzianym na platformie zakupowej, oznaczac bedzie, ze wszystkie informacje
sa jawne bez zastrzezen.

7.  Zastrzezenie informacji, ktore nie stanowig tajemnicy przedsiebiorstwa w rozumieniu ustawy
o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji bedzie traktowane, jako bezskuteczne i zgodnie z
uchwatag SN z 20 pazdziernika 2005 r. (sygn. III CZP 74/05) skutkowa¢ bedzie ich
odtajnieniem.
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XIV.

Oferta, ktorej tres¢ nie bedzie odpowiadaé tresci SIWZ, z zastrzezeniem art. 87 ust. 2 pkt 3
ustawy Pzp zostanie odrzucona (art. 89 ust. 1 pkt 2 ustawy Pzp). Wszelkie niejasnosci i obiekcje
dotyczace tresci zapisow w SIWZ nalezy zatem wyjasni¢ z Zamawiajacym przed uplywem
terminu sktadania ofert w trybie przewidzianym w niniejszej SWIZ. Przepisy ustawy Pzp nie
przewiduja negocjacji warunkow udzielenia zamowienia, w tym zapisow projektu umowy, po
terminie otwarcia ofert.

Zamawiajacy informuje, ze w przypadku kiedy Wykonawca otrzyma od niego wezwanie w
trybie art. 90 ustawy Pzp, a zlozone przez niego wyjasnienia i/lub dowody stanowi¢ bgda
tajemnice przedsigbiorstwa w rozumieniu ustawy o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji,
Wykonawcy bedzie przystugiwalo prawo zastrzezenia ich jak tajemnicy przedsigbiorstwa.
Przedmiotowe zastrzezenie Zamawiajacy uzna za skuteczne wylacznie w sytuacji, kiedy
Wykonawca oprdcz samego zastrzezenia, jednoczesnie wykaze, iz dane informacje stanowig
tajemnice przedsigbiorstwa.

INFORMACJA DLA WYKONAWCOW WYSTEPUJACYCH WSPOLNIE

(KONSORCJA/SPOLKI CYWILNE)

Wykonawcy moga wspdlnie ubiega¢ si¢ o udzielenie zamoéwienia (podmioty

te  wystgpujace wspdlnie zwane s3 dalej konsorcjami. Wymagania okreslone

w stosunku do konsorcjum dotycza rowniez spotek cywilnych).

W przypadku, o ktorym mowa w ust. 1 Wykonawcy ustanawiaja pelnomocnika do

reprezentowania ich w postgpowaniu o udzielenie zamdwienia albo reprezentowania

W postepowaniu i zawarcia umowy w sprawie zamowienia publicznego, zgodnie z art. 23 ust.

2 ustawy Pzp.

Do oferty nalezy zalaczy¢ pelnomocnictwo dla pelnomocnika do reprezentowania

Wykonawcdéw wspoélnie ubiegajacych si¢ o zamoéwienie 1 zawarcia umowy w sprawie

nr WNP/645/PN/2020 — w tresci petnomocnictwa nalezy wskaza¢ nr postgpowania. Spotka

cywilna zatagcza w/w pelnomocnictwo lub dokument, z ktérego wynika ww. pelnomocnictwo.

Przepisy ustawy Pzp, dotyczace Wykonawcy, stosuje si¢ odpowiednio do Wykonawcow,

o ktérych mowa w ust. 1 niniejszego rozdziatu.

Wykonawcy wystepujacy wspolnie ponosza solidarng odpowiedzialno$¢ za niewykonanie lub

nienalezyte wykonanie zamoOwienia.

W przypadku oferty ztozonej przez konsorcjum musi ona spetnia¢ nastgpujace dodatkowe

wymogi:

6.1 Oferta musi by¢ podpisana w taki sposob, by prawnie zobowigzywata wszystkich
Wykonawcodw wystepujacych wspdlnie;

6.2 Oferta podpisana przez pelnomocnika musi by¢ prawnie wigzaca, tacznie 1 z osobna dla
wszystkich podmiotow sktadajacych wspdlnie oferte;

6.3 Pelnomocnik bedzie upowazniony do zaciggania zobowigzan w imieniu
1 na rzecz kazdego 1 wszystkich podmiotéw sktadajacych wspdlng oferte;

W przypadku, gdy oferte sktada konsorcjum:

7.1. Formularz oferty podpisuje petlnomocnik konsorcjum Iub wszyscy czlonkowie
konsorcjum (dotyczy catego konsorcjum). Na pierwszej stronie formularza oferty nalezy
wpisa¢ informacje dotyczace wszystkich cztonkdw konsorcjum;

7.2. Kazdy z Wykonawcow wystepujacych wspdlnie, oddzielnie musi udokumentowac, ze nie
podlega wykluczeniu w zakresie, o ktorym mowa w niniejszej SIWZ, oraz ze konsorcjum
spetnia warunki zawarte w art. 22 ust. 1 ustawy Pzp;

7.3. Dokumenty wymienione w rozdziale VIII ust. 1 lub ust. 6 pkt 6.1 ppkt 1)-3) niniejszej
SIWZ obowiazuja kazdego z cztonkdéw konsorcjum oddzielnie;

7.4. Wszelka korespondencja oraz rozliczenia dokonywane beda  wyltacznie
z podmiotem wystepujacym, jako reprezentant pozostatych (petnomocnik).
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XV.
1.

10.

XVI.

N —

Jezeli oferta Wykonawcow, o ktérych mowa w ust. 1 zostanie wybrana, Zamawiajacy
moze zada¢ przed zawarciem umowy w sprawie zamdwienia publicznego, umowy
regulujacej wspotprace tych Wykonawcow.

MIEJSCE ORAZ TERMIN SKEADANIA I OTWARCIA OFERT.

Ofert¢ nalezy ztozy¢ w formie elektronicznej w nieprzekraczalnym terminie do dnia

18 wrzesnia 2020 r. do godz. 11.00 za posrednictwem platformy zakupowej dostepnej pod

adresem: https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings.

Oferta ztozona po terminie wyznaczonym na skladanie ofert, zostanie odestana Wykonawcy

przez Zamawiajacego elektronicznie, za posrednictwem platformy zakupowej, na adres

mailowy, z ktérego zostata ztozona.

Przed uplywem terminu skladania ofert, Wykonawca posiadajacy konto na platformie

zakupowej, na ktorej prowadzone jest przedmiotowe postepowanie, moze za jej posrednictwem

wprowadzi¢ zmiany do zloZzonej oferty lub wycofaé oferte.

Wykonawca nieposiadajacy konta na platformie zakupowej, o ktorej mowa powyzej, moze za

jej posrednictwem wprowadzi¢ zmiany do ztozonej oferty.

Wykonawca niezalogowany nie moze samodzielnie wycofa¢ oferty. W celu wycofania oferty

nalezy si¢ skontaktowa¢ z Centrum Wsparcia Klienta, ktore stuzy pomoca techniczng od

poniedziatku do pigtku w godzinach od 7:00 do 17:00, pod numerem telefonu 22 101 02 02 lub

e-mail: cwk@platformazakupowa.pl.

Szczegotowa procedura zmiany lub wycofania oferty opisana jest na platformie zakupowe;j, o

ktorej mowa powyzej, w zaktadce "Instrukcje dla Wykonawcow".

Po uptywie terminu sktadania ofert Wykonawca nie moze skutecznie dokona¢ zmiany ani

wycofa¢ zlozonej oferty.

Otwarcie ofert nastagpi w dniu: 18 wrzesnia 2020 r. o godz. 11.30 za pomocg platformy

zakupowej, w siedzibie Zamawiajacego budynek nr 7 — pokd) nr 0.25 (parter)

ul. Czajkowskiego 109, 51-147 Wroctaw.

Podczas otwarcia ofert Zamawiajacy podaje informacje, o ktorych mowa w art. 86 ust. 4

ustawy Pzp.

Niezwlocznie po otwarciu ofert Zamawiajacy zamiesci na stronie

https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings informacje dotyczace:

a)  kwoty, jaka zamierza przeznaczy¢ na sfinansowanie zamowienia;

b)  firm oraz adresow Wykonawcow, ktorzy ztozyli oferty w terminie;

c) ceny, terminu wykonania zamowienia, okresu gwarancji i1 warunkow platnosci
w ofertach.

OPIS SPOSOBU OBLICZANIA CENY.

Ceng oferty nalezy poda¢ w zlotych, cyfrowo i stownie.

Cena jednostkowa netto asortymentu to cena ustalona za jednostke okreslonego asortymentu
przedmiotu zamdwienia, bez podatku od towardw i1 ustug, ktorego ilos$¢ lub liczba jest wyrazona
w jednostkach miar, w rozumieniu przepiséw o miarach.

Wykonawca zobowigzany jest obliczy¢ cene oferty na podstawie opisu przedmiotu
zamoOwienia, ujmujac wszelkie koszty zwigzane z realizacja zamodwienia, wynikajace
z realizacji przedmiotu zamdwienia zgodnie ze specyfikacjg istotnych warunkéw zamowienia,
projektem umowy oraz do$wiadczeniem zawodowym Wykonawcy, a wigc koszty zakupu,
ubezpieczenia, zysk, itp. — uwzgledni¢ wszystkie koszty zwigzane z cyklem zycia produktu do
momentu odbioru przez Zamawiajacego.

W ofercie nalezy poda¢ cen¢ w rozumieniu przepisOw ustawy z dnia 9 maja 2014 r.
o informowaniu o cenach towaréw i ustug, za wykonanie wybranej cze$ci przedmiotu
zamoOwienia.

Ceng oferty brutto nalezy poda¢ w polskich zlotych (PLN) z naleznym podatkiem VAT,
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1.

z zaokragleniem do dwodch miejsc po przecinku. Cena ofertowa brutto ma wynikaé z ceny
ogotem netto powigkszonej o nalezny podatek VAT. Cena ogotem netto ma wynikac¢ z sumy
cen jednostkowych netto poszczegdlnych elementow.

Wykonawca oblicza ceng¢ oferty w nastepujacy sposob:

6.1 Sposob obliczenia ceny zostal okreslony w formularzu ofertowym — Zalgczniku —
formularz ofertowy. W celu utatwienia Wykonawcy dokonania obliczen, w edytowalne;j
wersji formularza ofertowego (zapisanego jako Arkusz programu Microsoft Office Excel
97-2003), Zamawiajacy sformatowal komorki oraz wprowadzil formuly
matematyczne.

Cena podana w ofercie bedzie ceng ryczaltowa i musi uwzglednia¢ wszystkie koszty

i rabaty.

Stawke VAT nalezy okresli¢c wg obowigzujacych przepisow 1 stanu faktycznego na dzien

ztozenia oferty. Prawidlowe ustalenie podatku VAT nalezy do obowigzkow Wykonawcy.

Jezeli cena nie zostanie obliczona w powyzszy sposob Zamawiajacy przyjmie, ze prawidtowo

podano cene jednostkowg netto i poprawi pozostale wartosci cenowe zgodnie ze sposobem

obliczenia ceny.

Cena oferty brutto bedzie stanowila maksymalng warto$¢ umowy.

Wykonawca moze poda¢ tylko jedna cen¢ za wykonanie przedmiotu zamowienia. Oferty

z cenami wariantowymi zostang odrzucone.

XVII. OPIS KRYTERIOW, WRAZ Z PODANIEM ZNACZENIA I SPOSOBU OCENY

OFERT
1.  Stosowanie matematycznych obliczen przy ocenie ofert, stanowi podstawowa zasad¢ oceny
ofert, ktére oceniane beda w odniesieniu do najkorzystniejszych warunkow przedstawionych
przez Wykonawcow w zakresie kazdego kryterium.
2.  Zamawiajacy zastosuje zaokraglanie wynikéw do dwdch miejsc po przecinku.
3. Oferty zostang poddane ocenie w oparciu o nastepujace kryteria i ich znaczenie:
. Znaczenie procentowe | Maksymalna ilos¢ punktow jakie moze
Lp. |Kryterium kryterium otrzymac oferta za dane kryterium
1) Cena brutto (C) 100 % 100 punktow

Zasady oceny Kryterium ,,Cena brutto” (C) 100% — bedzie rozpatrywane na podstawie ceny brutto,

podanej przez Wykonawce na formularzu oferty odpowiednio dla czesci, na ktora zlozono oferte.
W przypadku kryterium ,,Cena brutto” oferta otrzyma zaokraglong do dwdch miejsc po przecinku
liczbg punktow wynikajaca z dziatania:

pi ()= £

* Max (C)

gdzie:

Pi (C) liczba punktow, jakie otrzyma oferta

nn
1

za kryterium "Cena brutto"

Cmin najnizsza cena spos$rod wszystkich nieodrzuconych ofert

Ci

cena oferty "1"

Max (C)  maksymalna liczba punktow, jakie moze otrzymac oferta za kryterium "Cena brutto"

4. Jezeli nie mozna wybra¢ najkorzystniejszej oferty z uwagi na to, zostaty ztozone oferty o takiej
samej cenie lub koszcie, zamawiajacy wezwie Wykonawcow, ktorzy ztozyli te oferty, do ztozenia
w terminie okreslonym przez Zamawiajgcego ofert dodatkowych.
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5. Jezeli ztozono ofertg, ktorej] wybor prowadzitby do powstania u Zamawiajacego obowigzku
podatkowego, zgodnie z przepisami o podatku od towaréw i1 ustug, Zamawiajacy w celu oceny
takiej oferty dolicza do przedstawionej w niej ceny podatek od towarow i ustug, ktory miatby
obowigzek rozliczy¢ zgodnie z tymi przepisami. Wykonawca, skladajac oferte, informuje
Zamawiajacego, czy wybor oferty bedzie prowadzi¢ do powstania u zamawiajacego obowigzku
podatkowego, wskazujac nazwe (rodzaj) towaru lub ushugi, ktorych dostawa lub $wiadczenie
bedzie prowadzi¢ do jego powstania, oraz wskazujac ich warto$¢ bez kwoty podatku.

XVIIL. INFORMACJE O FORMALNOSCIACH, JAKIE POWINNY BYC DOPELNIONE
PO WYBORZE OFERTY W CELU ZAWARCIA UMOWY W SPRAWIE
ZAMOWIENIA PUBLICZNEGO.

1.  Zamawiajacy zawrze umowe w sprawie zamowienia publicznego, w terminie nie krotszym niz
10 dni od dnia przestania zawiadomienia o wyborze najkorzystniejszej oferty przy uzyciu
srodkéw komunikacji elektronicznej (poprzez platform¢ zakupows), z zastrzezeniem art. 94
ust. 2 pkt 1 lit a) i art. 183 ust. 1 ustawy Pzp.

2. Zawiadomienie Wykonawcy o wyborze jego oferty bedzie jednocze$nie zaproszeniem do
zawarcia umowy.
3. Jezeli wykonawca, o ktérym mowa w pkt. 1, bedzie si¢ uchylat si¢ od zawarcia umowy,

zamawiajacy zbada, czy nie podlega wykluczeniu oraz czy speilnia warunki udziatu
w postepowaniu wykonaweca, ktory ztozyl oferte najwyzej oceniong sposrdd pozostatych ofert.

4. Przezuchylenie si¢ od podpisania umowy, Zamawiajacy rozumie mi¢dzy innymi niepodpisanie
umowy w terminie okreslonym w zawiadomieniu o wyborze oferty najkorzystniejsze;.

5. W przypadku wyboru jako oferty najkorzystniejszej oferty:

a) Wykonawcy okreslonego w art. 23 ust. 1 ustawy Pzp (np. konsorcjum) — Zamawiajacy
przed podpisaniem umowy, zazada umowy regulujacej wspotprace tych wspolnikow,
zwierajacg co najmniej nastepujace elementy:

- okreslenie celu gospodarczego,

- oznaczenie czasu trwania konsorcjum obejmujgcego okres realizacji przedmiotu
zamoOwienia, gwarancji i rekojmi,

- wykluczenie mozliwo$ci  wypowiedzenia umowy  konsorcjum = przez
ktoregokolwiek z jego cztonkdéw do czasu wykonania zamowienia oraz uptywu
czasu gwarancji i rekojmi.

b) Wykonawca jest zobowigzany przedlozy¢ Zamawiajacemu kserokopie polisy OC,
o ktorej mowa w rozdz. IV pkt 1.4. Brak przedlozenia kserokopii polisy OC,
Zamawiajacy potraktuje jako uchylenie si¢ od zawarcia umowy.

6. W przypadku pracownikow Wykonawcy cudzoziemcoéw ich wstgp na teren AWL niezaleznie

od okresu mozliwy bedzie po otrzymaniu przez AWL pozytywnej odpowiedzi na stosowne
zapytanie do uprawnionego organu, ktdre rozpatrywane jest w terminie 21 dni od jego wystania
po uprzednim otrzymaniu przez Zamawiajgcego od Wykonawcy wnioskow z danymi ww. oso6b
takich jak imig, nazwisko, data i miejsce urodzenia, nr dokumentu tozsamosci i jego kserokopie,
obywatelstwo, a w przypadku obywateli spoza Unii Europejskiej dodatkowo nr waznej karty
pobytu lub wizy wraz z ich kserokopig.
Podstawa: Decyzja Nr Z-4/MON Ministra Obrony Narodowej z dnia 19 listopada 2012r.
W sprawie organizacji systemu przepustkowego w resorcie obrony narodowej (dokument
niejawny), Decyzja nr 21/MON Ministra Obrony Narodowej z dnia 24 stycznia 2017r.
w sprawie planowania i realizowania przedsigwzie¢ wspoOtpracy miedzynarodowej w resorcie
obrony narodowej (Dz. Urz. MON poz. 18).
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XIX. WYMAGANIA DOTYCZACE ZABEZPIECZENIA NALEZYTEGO WYKONANIA
UMOWY.

1.

2.

9.

10.

Zamawiajacy zada¢ bedzie od Wykonawcy, ktérego oferta zostata wybrana, jako

zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy, kwoty réwnej 5% ceny ofertowe;j brutto.

Zabezpieczenie stuzy pokryciu roszczen z tytutu niewykonania, lub nienalezytego wykonania

umowy.

Zabezpieczenie nalezytego wykonania umowy moze by¢ wnoszone w nast¢pujacych formach:

a) pieniadzu,

b) poreczeniach bankowych Ilub porgczeniach spoétdzielczej kasy oszczedno$ciowo -—
kredytowej z tym, ze zobowigzanie kasy jest zawsze zobowigzaniem pieni¢znym,

c¢) gwarancjach bankowych

d) gwarancjach ubezpieczeniowych,

e) porgczeniach udzielanych przez podmioty , o ktérych mowa w art. 6b ust. 5 pkt 2 ustawy
z dnia 9 listopada 2000 r. o utworzeniu Polskiej Agencji Rozwoju Przedsiebiorczosci.

Zabezpieczenie wnoszone w formie pienigdza zostanie wplacone nie pdzniej niz

w dniu podpisania umowy na rachunek bankowy Zamawiajacego Bank PKO B.P.

nr rachunku: 52 1020 5226 0000 6602 0477 4255, z dopiskiem ,,zabezpieczenie nalezytego

wykonania umowy w postepowaniu WNP/645/PN/2020”.

Skuteczne wniesienie zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy w formie pienigdza

nastepuje z chwila wpltywu $rodkow pienigznych na ww. rachunek Zamawiajacego.

Jesli zabezpieczenie jest wnoszone w innej formie niz pieniadz, nalezy je dostarczy¢ do

Zamawiajacego najpozniej w dniu/momencie podpisania umowy.

Zabezpieczenie wniesione w innej formie, niz pienigdz, o ktérych mowa w ust. 3, powinno

zosta¢ ztozone w formie dokumentu oryginalnego. Dokument zabezpieczenia powinien by¢

wystawiony na Zamawiajacego, mie¢ forme¢ o$wiadczenia bezwarunkowego, nicodwotalnego

1 platnego na pierwsze pisemne z3danie Zamawiajgcego, z terminem obowigzywania

wskazanym w umowie. Ponadto zabezpieczenie ztozone w postaci gwarancji bankowej lub

ubezpieczeniowej winno by¢:

a) bez zapisu nakazujgcego, aby zadanie zaplaty bylo przekazywane Gwarantowi za

posrednictwem banku prowadzacego rachunek Beneficjenta gwarancji,
b) bez warunku, aby podpisy osob wystawiajacych zadanie zaplaty byly poswiadczone
za zgodnos$¢ z oryginalem prze inne osoby niz Radca Prawny.

W przypadku wniesienia wadium w pienigdzu, za zgoda Wykonawcy, kwota wadium moze

zosta¢ zaliczona przez Zamawiajacego, na poczet zabezpieczenia nalezytego wykonania

umowy. Pozostalg czgs¢ kwoty zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy Wykonawca

wplaci zgodnie z zapisami ust. 3.

Jezeli zabezpieczenie wniesiono Ww pienigdzu, Zamawiajacy przechowuje je na

oprocentowanym rachunku bankowym. Zamawiajacy zwraca zabezpieczenie wniesione w

pieniadzu z odsetkami wynikajagcymi z umowy rachunku bankowego, na ktérym bylo ono

przechowywane, pomniejszone o koszt prowadzenia tego rachunku oraz prowizji bankowej za

przelew pieniedzy na rachunek bankowy Wykonawcy.

Do zmiany formy zabezpieczenia umowy w trakcie realizacji umowy stosuje si¢ art. 149 ustawy

Pzp.

Zamawiajacy zwroci zabezpieczenie w terminie 30 dni od dnia wykonania zaméwienia i

uznania przez Zamawiajacego za nalezycie wykonane.

XX. INFORMACJA O MOZLIWOSCIACH ZMIAN W UMOWIE.

1.

Istotne postanowienia umowne - Wzor umowy, stanowi zatacznik B do niniejszej SIWZ.

2. Zamawiajacy dopuszcza mozliwo$¢ zmiany umowy w granicach unormowania zawartego w art.

144 ustawy Pzp. Zamawiajacy przewiduje mozliwos¢ zmiany zapisOw umownych:
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2.1 Zamawiajacy dopuszcza mozliwos¢ waloryzacji cen jednostkowych nie czg$ciej niz raz na
trzy miesigce (raz w kwartale), przy czym do konca I kwartatu 2021 r. obowigzuja ceny
zawarte w ofercie Wykonawcy.

2.2 w przypadku ustawowej zmiany stawek podatkowych (VAT) w okresie obowigzywania
umowy, strony dopuszczaja mozliwo$¢ zmiany stawek podatkowych obowigzujacych w
umowie zgodnie z obowigzujgcymi przepisami;

2.3 w przypadku zmiany podwykonawcy uczestniczacego w realizacji umowy w wypadku, kiedy
Wykonawca okresli go, co do tozsamosci w ofercie;

3. Przewidziane powyzej okoliczno$ci stanowigce podstawe zmian do umowy, stanowig
uprawnienie Zamawiajacego nie zas jego obowigzek wprowadzenia takich zmian.

4. Wszelkie zmiany muszg by¢ dokonywane z zachowaniem przepisu art. 140 ust. 1 i art. 140 ust.
3 ustawy Pzp stanowigcego, ze umowa podlega uniewaznieniu w czg¢sci wykraczajacej poza
okreslenie przedmiotu zamowienia zawartego w SIWZ z uwzglednieniem art. 144 ustawy Pzp.

5. Ustala sig, iz nie stanowi zmiany umowy w rozumieniu art. 144 ustawy Pzp:

5.1 zmiana nr rachunku bankowego,

5.2 zmiana danych teleadresowych.

Zaistnienie okolicznos$ci, o ktorych mowa w niniejszym punkcie wymaga jedynie niezwlocznego

pisemnego zawiadomienia drugiej Strony.

Zmiany wymagaja zachowania formy pisemnej (aneks) oraz pisemnego wniosku jednej ze Stron

0 zmian¢ wraz z uzasadnieniem.

XXI. INFORMACJE O PODWYKONAWCACH
1. Zamawiajacy nie zastrzega obowigzku osobistego wykonania przez Wykonawce kluczowych
cze$ci zamowienia.

XXII. KLAUZULA INFORMACYJNA W ZAKRESIE OCHRONY DANYCH

OSOBOWYCH.

Zgodnie z art. 13 ust. 1 1 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia

27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osob fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych

osobowych 1 w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE

(ogoblne rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej ,,RODO”,

informujemy, ze Administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Akademia Wojsk Ladowych

imienia generata Tadeusza KoS$ciuszki, ul. Czajkowskiego 109, 51-147 Wroctaw.

1. Administrator danych powotal Inspektora Ochrony Danych nadzorujacego prawidtowosé
przetwarzania danych osobowych, z ktérym mozna si¢ skontaktowac za posrednictwem adresu
e-mail: iod@awl.edu.pl lub za posrednictwem poczty na adres Akademii;

2. Pani/Pana dane osobowe przetwarzane beda na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO
w celu zwigzanym z postgpowaniem o udzielenie zamowienia publicznego

3. Odbiorcami Pani/Pana danych osobowych beda osoby lub podmioty, ktérym udostepniona
zostanie dokumentacja postgpowania w oparciu o art. 8 oraz art. 96 ust. 3 ustawy z dnia 29
stycznia 2004 r. —Prawo zamowien publicznych (Dz. U. z 2019 r. poz. 1843 z p6zn. zm.), dalej
,ustawa Pzp”;

4.  Pani/Pana dane osobowe beda przechowywane, zgodnie z art. 97 ust. 1 ust ustawy Pzp, przez
okres 4 lat od dnia zakonczenia postepowania o udzielenie zamowienia, a jezeli czas trwania
umowy przekracza 4 lata, okres przechowywania obejmuje caty czas trwania umowy;

5. Obowiazek podania przez Panig/Pana danych osobowych bezposrednio Pani/Pana dotyczacych
jest wymogiem ustawowym okre$lonym w przepisach ustawy Pzp, zwigzanym z udziatem w
postepowaniu o udzielenie zamowienia publicznego; konsekwencje niepodania okreslonych
danych wynikaja z ustawy Pzp;

6. W odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie beda podejmowane
W sposOb zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;
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Posiada Pani/Pan

- na podstawie art. 15 RODO prawo dostepu do danych osobowych Pani/Pana dotyczacych;

- na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych
(skorzystanie

z prawa do sprostowania nie moze skutkowaé¢ zmiang wyniku postgpowania o udzielenie
zamoOwienia publicznego ani zmiang postanowien umowy w zakresie niezgodnym z ustawg Pzp
oraz nie moze narusza¢ integralnosci protokotu oraz jego zalacznikow);

- na podstawie art. 18 RODO prawo zadania od administratora ograniczenia przetwarzania
danych osobowych z zastrzezeniem przypadkéw, o ktorych mowa w art. 18 ust. 2 RODO
(prawo do ograniczenia przetwarzania nie ma zastosowania w odniesieniu do przechowywania,
w celu zapewnienia korzystania ze §rodkoéw ochrony prawnej lub w celu ochrony praw innej
osoby fizycznej lub prawnej, lub z uwagi na wazne wzgledy interesu publicznego Unii
Europejskiej lub panstwa cztonkowskiego);

- prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna
Pani/Pan, ze przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczacych narusza przepisy
RODO;

Nie przystuguje Pani/Panu:

- w zwiazku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usunig¢cia danych osobowych;

- prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktorym mowa w art. 20 RODO;

- na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyz
podstawa prawng przetwarzania Pani/Pana danych.

XXIII POUCZENIE O SRODKACH OCHRONY PRAWNEJ PRZYSEUGUJACYCH
WYKONAWCY.

1.

Zgodnie z przepisami art. 179 do art. 183 ustawy Pzp. Wykonawcom, ktoérzy majg lub mieli
interes w uzyskaniu danego zamowienia oraz poniesli lub mogli ponies¢ szkode w wyniku
naruszenia przez Zamawiajacego przepisoOw ustawy Pzp przyshuguja srodki ochrony prawnej
okreslone w dziale VI ustawy Pzp.

Odwotanie przystuguje wytacznie od niezgodnej z przepisami ustawy Pzp czynnos$ci
zamawiajacego podjete] w postepowaniu o udzielenie zamowienia lub zaniechania czynnosci,
do ktorej zamawiajacy jest zobowigzany na podstawie ustawy Pzp.

Odwotanie powinno wskazywa¢ czynnos$¢ lub zaniechanie czynno$ci zamawiajacego, ktorej
zarzuca si¢ niezgodno$¢ z przepisami ustawy, zawiera¢ zwigzle przedstawienie zarzutow,
okresla¢ zadanie oraz wskazywac okolicznosci faktyczne i1 prawne uzasadniajace wniesienie
odwotania.

Odwolanie wnosi si¢ do Prezesa Izby w formie pisemnej lub w postaci elektronicznej,
podpisane bezpiecznym podpisem elektronicznym weryfikowanym przy pomocy waznego
kwalifikowanego certyfikatu lub réwnowaznego $rodka, spetniajagcego wymagania dla tego
rodzaju podpisu.

Odwolujacy przesyta kopig¢ odwotlania zamawiajacemu przed uptywem terminu do wniesienia
odwotania w taki sposob, aby mogl on zapoznac si¢ z jego trescia przed uptywem tego terminu.
Domniemywa si¢, 1z zamawiajagcy mogt zapozna¢ si¢ z trescig odwotania przed uptywem
terminu do jego wniesienia, jezeli przestanie jego kopii nastgpito przed uptywem terminu do
jego wniesienia przy uzyciu srodkow komunikacji elektroniczne;.

Odwotanie wnosi si¢ w terminach okreslonych w art. 182 ustawy Pzp, odpowiednio wobec
czynno$ci zamawiajacego podjetej w postgpowaniu o udzielenie zamowienia lub zaniechania
czynnosci, do ktérej zamawiajacy jest zobowigzany na podstawie ustawy Pzp. Odwotanie
wnosi si¢ w terminie 10 dni od dnia przestania informacji o czynno$ci zamawiajacego
stanowigcej podstawe jego wniesienia - jezeli zostaty przestane w sposob okreslony w art. 180
ust. 5 zdanie drugie albo w terminie 15 dni - jezeli zostaty przestane w inny sposob. Odwotanie
wobec tresci ogloszenia o zamdwieniu oraz wobec postanowien SIWZ, wnosi si¢ w terminie
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10 dni od dnia publikacji ogloszenia w Dz.U. UE lub zamieszczenia SIWZ na stronie
internetowej. Jezeli zamawiajgcy nie przestal wykonawcy zawiadomienia o wyborze oferty
najkorzystniejszej, odwolanie wnosi si¢ nie pdzniej niz w terminie 30 dni od dnia publikacji w
Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej ogloszenia o udzieleniu zamdwienia, 6 miesiecy od
dnia zawarcia umowy, jezeli zamawiajacy nie opublikowat w Dzienniku Urzedowym Unii
Europejskiej ogloszenia o udzieleniu zamowienia.

Dnia: 31.07.2020 r.
OPRACOWALA: Joanna CHODZINSKA-STRACZAK
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
Czesc 1
Artykuly spozywcze réozne

Poz 1
Ananasy w puszce

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt — ananas plastry w lekkim syropie

Sklad: Plastry ananasa min 60% syrop , woda , cukier

Cechy dyskwalifikujace:

Obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy psucia, zafermentowania, ple$nienia, silne zmetnienie,
zmiana zabarwienia, uszkodzenia mechaniczne, brak oznakowania, nieszczelno§¢, obecno$¢ zanieczyszczen
chemicznych i bakterii chorobotworczych (bombaze),

Opakowanie i oznakowanie dostawy
opakowanie jednostkowe — puszka 340-500 g masy netto
opakowanie zbiorcze — zgrzewa termokurczliwa na podktadce tekturowej lub karton

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwo$§¢é dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Uwaga: ilos$¢ i cena dotyczy wagi ananaséw bez zalewy ( masa netto po odcieku )

Poz 2

Barszcz bialy zupa w proszku

Skladniki maka pszenna 44,7%, odtluszczone mleko w proszku, so6l, skrobia ziemniaczana, wedzony thuszcz wieprzowy,
cukier, kwas (kwas cytrynowy), ekstrakt drozdzy, aromaty (z pszenica), suszone warzywa 0,9% (cebula, czosnek),
majeranek, skrobia kukurydziana, pieprz czarny, aromat dymu wedzarniczego

Opakowanie i oznakowanie dostawy
opakowanie jednostkowe — 50-80 g

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwo$§¢é dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 3
Barszcz czerwony instant 50-70 g

Wymagania klasyfikacyjne:

Zupa instant do zalania wrzatkiem

Sktad: Cukier, suszony koncentrat buraka czerwonego (koncentrat buraka czerwonego 15,4% maltodekstryna) sol,
thuszcz roslinny utwardzony, kwas cytrynowy, olej roslinny, warzywa suszone, (cebula ,czosnek) pieprz czarny, nie
zawiera glutaminianu sodu .

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, jetczenia, psucia, uszkodzenia mechaniczne —
potamane,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo od 50 do 70 g torebka

opakowanie zbiorcze — kartonik

Oznakowanie powinno zawierac:
a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,
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b.) nazwe produktu,

¢.) masg¢ netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 4

Baton typu Bounty:

Wymagania klasyfikacyjne:

wyréb cukierniczy, ktdrego rdzen —kokosowy jest oblany mleczng czekolada , struktura i konsystencja — jednolita,
zwarta, twarda, tamliwa, barwa naturalna, bez plam, zasiwien, zadrapan, pekni¢é, z wyraznie odci$nietym wzorem formy
cukierniczej, smak i zapach — charakterystyczny dla wyrobow z masy czekoladowej, i uzytego nadzienia, ksztatt —
regularny, zblizony do réwnych prostopadtosciandéw, bez nadtaman,

partia towaru w jednej dostawie - wszystkie batony w jednej masie

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane ksztalty, zanieczyszczenia mechaniczne,
rozwarstwienie sktadnikow, objawy plesnienia, jelczenia, psucia, zanizona zawarto$§¢ kuwertury, obecno$¢ bakterii
salmonelli, brak oznakowania czekolad, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo od 53 do 60g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) masg netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz S

Baton (wafelek) typu Grzeski

Wafelek oblany w catosci czekolada

czekolada 30,9% (w tym 0,1% w kremie) [cukier, miazga kakaowa, thuszcz kakaowy, kakao o obnizonej zawarto$ci
thuszczu, thuszez roslinny (palmowy, Shea), thuszcz mleczny, emulgatory: lecytyny (z soi) i E476; aromat]
maka pszenna

thuszez roslinny (palmowy czesciowo utwardzony, palmowy)

mleko w proszku odtluszczone

cukier

kakao o obnizonej zawartosci thuszczu 2,9%

skrobia ziemniaczana

emulgator: lecytyny (z soi)

substancje spulchniajgce: weglany sodu i wegglany amonu

sol

aromat

Wymagania klasyfikacyjne:

Wafelek przektadany kremem: kakaowym, waniliowym, toffi lub innym oblany czekolada gorzka lub mleczna

Sktad: Czekolada (mleczna, gorzka, biata) ok. 30,4%, wafel

partia towaru w jednej dostawie - wszystkie wafelki w jednej masie

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, jetczenia, psucia, uszkodzenia
mechaniczne — potamane,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo od 32 do 50 g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Oznakowanie powinno zawierac:
a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,
b.) nazwe produktu,
¢.) masg¢ netto produktu,
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d.) date — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 6

Baton Kider Bueno

batonik z lekkim orzechowym nadzieniem w kruchym wafelku oblanym mleczng czekolada.

Sktadniki:

czekolada mleczna: 31,5% (cukier, ttuszcz kakaowy, miazga kakaowa, mleko odtluszczone w proszku, masto
odwodnione, emulgator: lecytyny (soja); wanilina), cukier, olej palmowy*, maka pszenna, orzechy laskowe (10,8%),
mleko odttuszczone w proszku, mleko pelne w proszku, czekolada (cukier, miazga kakaowa, ttuszcz kakaowy,
emulgator: lecytyny (soja); wanilina), kakao w proszku o obnizonej zawartos$ci ttuszczu, emulgator: lecytyny (soja);
substancje spulchniajgce (wodoroweglan sodu, weglan amonu), s6l, wanilina.

Sktadniki mleka: 19,5%.

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo od 42 do 50 g

opakowanie zbiorcze — kartonik

partia towaru w jednej dostawie - wszystkie batony w jednej masie

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mase netto produktu,

d.) dat¢ — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 7

Baton Kit-Kat :

Paluszek waflowy (31,5%) w mlecznej czekoladzie (68,5%) - 40-45 g

cukier, odtluszczone mleko w proszku, thuszcz kakaowy, miazga kakaowa, maka pszenna, ttuszcz palmowy, ttuszcz
mleczny, preparat serwatkowy w proszku (z mleka), emulgator (lecytyny), aromaty, sol, substancja spulchniajaca
(weglany sodu)

partia towaru w jednej dostawie - wszystkie batony w jednej masie

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, jetczenia, psucia, uszkodzenia
mechaniczne — potamane,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo od 40 do45 g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) masg netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwo$¢é dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 8

Baton typu Lion

Wymagania klasyfikacyjne:

kruchy wafelek przektadany kremem, oblany ciaggnacym si¢ karmelem i obsypany platkami w polewie kakaowe;j.

wyrdb cukierniczy, ktérego rdzen — nadzienie z wafla z karmelem ( min 34,4 % ) i ptatkami ryzowymi ( min 9 % ) w
polewie kakaowej, struktura i konsystencja — jednolita, zwarta, twarda, tamliwa, barwa naturalna, ciemnobrazowa
pokrywa czekoladowa, bez plam, zsiwien, zadrapan, peknie¢, z wyraznie odci$nigtym wzorem formy cukierniczej, smak
i zapach — charakterystyczny dla wyrobow z masy czekoladowej, ksztatt — regularny, zblizony do réwnych
prostopadtoscianow, bez nadtaman, batonik catkowicie oblany polewa czekoladowa,
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partia towaru w jednej dostawie - wszystkie batony w jednej masie

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane ksztalty, zanieczyszczenia mechaniczne,
rozwarstwienie sktadnikow, objawy plesnienia, jelczenia, psucia, zanizona zawarto$§¢ kuwertury, obecnos$¢ bakterii
salmonelli, brak oznakowania czekolad, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo od 40 do 60 g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mas¢ netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 9
Baton typu Mars
Baton o nadzieniu nugatowo-karmelowym

Wymagania klasyfikacyjne:

wyroéb cukierniczy, ktorego rdzen — nadzienie nugatowe ( min 32 % ) oblane karmelem ( min 27 % ) i mleczng czekolada
(' min 40 % ), struktura i konsystencja — jednolita, zwarta, twarda, famliwa, barwa naturalna, bez plam, zsiwien, zadrapan,
peknieé, z wyraznie odci$nigtym wzorem formy cukierniczej, smak i zapach — charakterystyczny dla wyrobow z masy
czekoladowej, i uzytego nadzienia, ksztalt — regularny, zblizony do réwnych prostopadtoscianow, bez nadtaman,

partia towaru w jednej dostawie - wszystkie batony w jednej masie

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane ksztalty, zanieczyszczenia mechaniczne,
rozwarstwienie sktadnikow, objawy plesnienia, jelczenia, psucia, zanizona zawarto$§¢ kuwertury, obecno$¢ bakterii
salmonelli, brak oznakowania czekolad, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowe od 40 do 51g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazweg dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) masg netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 10

Baton Milky Way

Batonik z mlecznej czekolady z puszystym, piankowym nadzieniem

Sktadniki

cukier, syrop glukozowy, odttuszczone mleko w proszku, ttuszcz kakaowy, ttuszcz palmowy, miazga kakaowa, ttuszcz
mleczny, laktoza, serwatka w proszku (z mleka), jeczmienny ekstrakt stodowy, sol, emulgator (lecytyna sojowa), biatko
jaja w proszku, zhydrolizowane biatko mleka, naturalny ekstrakt z wanilii

opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo od 20 do 25g

opakowanie zbiorcze — kartonik

partia towaru w jednej dostawie - wszystkie batony w jednej masie

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) masg netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,
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Czestotliwos¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 11
Baton typu Pawelek:
Batonik z nadzieniem (r6zny w zalezno$ci od smaku)w mlecznej lub gorzkiej czekoladzie

Wymagania klasyfikacyjne:

wyrob cukierniczy, ktoérego rdzen — nadzienie z masy kakaowo — orzechowej, toffi lub innej pokryty jest kuwertura z masy
czekoladowej, struktura i konsystencja — jednolita, zwarta, twarda, famliwa, barwa naturalna, jasnobrgzowa rdzenia (lub
charakterystyczna dla uzytego nadzienia) i ciemnobrazowa pokrywy czekoladowej, przelom matowy niejednolity na
przekroju widoczna pokrywa z kuwertury czekoladowej i wewngtrzny rdzen z nadzienia, powierzchnia pokrywy — z
potyskiem, bez plam, zsiwien, zadrapan, pgkni¢c, z wyraznie odci$nigtym wzorem formy cukierniczej, smak i zapach —
charakterystyczny dla wyrobow z masy czekoladowej, 1 uzytego nadzienia, ksztalt — regularny, zblizony do rownych
prostopadtoscianéw, bez nadtaman, batonik catkowicie oblany polewa czekoladowa, czekolada mleczna nie mniej niz 50
% w tym masa kakaowa minimum 29 %, masa mleczna minimum 14 %

partia towaru w jednej dostawie - wszystkie batony w jednej masie

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane ksztalty, zanieczyszczenia mechaniczne,
rozwarstwienie sktadnikéw, objawy plesnienia, jelczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ kuwertury, obecnos$¢ bakterii
salmonelli, brak oznakowania czekolad, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo od 40 do 45 g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mase netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwo$§¢é dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 12

Baton (wafelek) Princessa :

Wymagania klasyfikacyjne:

Wafelek przektadany kremem: kakaowym, waniliowym, toffi lub innym oblany mleczna czekolada
Sktad: Czekolada (mleczna, gorzka, biata) ok. 32,4%, wafel

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, jetczenia, psucia,
uszkodzenia mechaniczne — potamane,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo od 33 do49 g

opakowanie zbiorcze — kartonik

partia towaru w jednej dostawie - wszystkie wafelki w jednej masie

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mase netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 13

Baton typu Snickers:

Baton czekoladowy z karmelem i orzechami ziemnymi

Wymagania klasyfikacyjne:

wyrob cukierniczy, ktérego rdzen — nadzienie nugatowe ( min 14 % ) ze §wiezo prazonymi orzeszkami ziemnymi ( min
27 % ) oblane karmelem ( min 27 % ) i mleczng czekolada, struktura i konsystencja — jednolita, zwarta, twarda, famliwa,
barwa naturalna, bez plam, zsiwien, zadrapan, pekni¢é, z wyraznie odci$nigtym wzorem formy cukierniczej, smak i
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zapach — charakterystyczny dla wyrobéw z masy czekoladowej, i uzytego nadzienia, ksztalt — regularny, zblizony do
rownych prostopadto$cianow, bez nadtaman,

partia towaru w jednej dostawie - wszystkie batony w jednej masie

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane ksztalty, zanieczyszczenia mechaniczne,
rozwarstwienie sktadnikoéw, objawy plesnienia, jelczenia, psucia, zanizona zawarto$§¢ kuwertury, obecno$¢ bakterii
salmonelli, brak oznakowania czekolad, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo od 50do 55 g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) masg netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 14

Baton typu Twix

Kruche ciastko z warstwa karmelu pokryte mleczng czekolada

wyrdb cukierniczy, dwa podiuzne herbatniki pokryte warstwa karmelu i mleczng czekolada , struktura i konsystencja —
jednolita, zwarta, twarda, tamliwa, barwa naturalna, bez plam, zsiwien, zadrapan, pgknig¢, z wyraznie odcisnigtym
wzorem formy cukierniczej, smak i zapach — charakterystyczny dla wyrobéw z masy czekoladowej, i uzytego nadzienia,
ksztatt — regularny, zblizony do rownych prostopadto$ciandéw, bez nadtaman,

partia towaru w jednej dostawie - wszystkie batony w jednej masie

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane ksztalty, zanieczyszczenia mechaniczne,
rozwarstwienie sktadnikow, objawy plesnienia, jelczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ kuwertury, obecnos$¢ bakterii
salmonelli, brak oznakowania czekolad, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo od 47 do 55g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mase netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwo$§¢é dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 15

Bazylia otarta

Bazylia — opakowanie 10 - 20g

liscie bazylii wonne;j,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, jetczenia, psucia, uszkodzenia
mechaniczne — potamane,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — kartonik

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) masg netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,
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Czestotliwos¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 16

Bigos wiejski 300 g — opakowanie jednostkowe aluminiowe

Sktad: kapusta kiszona 30,7%, kietbasa 23,3% (migso wieprzowe 85%, woda, sol, przyprawy naturalne, wzmacniacz
smaku: E 621, substancja konserwujaca E 250), kapusta biata 20,7%, woda, migso wieprzowe 7,7%, suszony koncentrat
pomidorowy, maka pszenna, przyprawy (przyprawy naturalne, cukier, so6l, wzmacniacze smaku: E 621 i E 635, seler),
cebula suszona, grzyby suszone

Waga netto 300 g, pojemnos¢ 355 ml

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, jetczenia, psucia, uszkodzenia
mechaniczne

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — kartonik

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) masg netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwo$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 17
Biszkopty okragle opakowanie 100-120 g
Ciastka biszkoptowe

Oznakowanie powinno zawiera¢:
a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,
b.) nazwg produktu,
c.) mas¢ netto produktu,
d.) dat¢ — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,
Czestotliwo$¢é dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 18
Biszkopty kocie jezyczki opakowanie 150-400 g
Ciastka biszkoptowe podhuzne

Oznakowanie powinno zawiera¢:
a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,
b.) nazwe produktu,
c.) mase netto produktu,
d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,
Czestotliwo$¢é dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 19

Boréwki cala sloik

borowka (49%), woda, cukier, substancja zaggszczajaca: E 1422, koncentrat z czarnej marchwi, syrop glukozowo -
fruktozowy, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy, przeciwutleniacz: kwas askorbinowy, aromat boréwki.

Oznakowanie powinno zawiera¢:
a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,
b.) nazwe produktu,
c.) masg netto produktu,
d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,
Opakowanie stoik szklany masa netto 0,3 kg, pojemnos¢ 314 ml
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Czestotliwos¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 20

Bob mrozony :

Nasiona bobu mrozone

Opakowanie jednostkowe: 0,4 - 1 kg

Pakowany w opakowania posiadajace swiadectwo PZH o dopuszczeniu opakowania do kontaktu z zywnoScia,
zabezpieczajace warzywa w czasie transportu i zapewniajace wlasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci do
spozycia,

Cechy dyskwalifikujace:

wyciek samoczynny- widoczne efekty wczesniejszego rozmrozenia i powtérnego zamrazania, uszkodzone
mechanicznie opakowanie, zanieczyszczenia pochodzenia roslinnego, zanieczyszczenia mineralne- gleba, piasek,
zanieczyszczenia obce- insekty lub ich czgséci, drewno, tworzywa sztuczne, metal itp.

Do partii brokut zamrozonego powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nastgpujacymi danymi

- nazwa dostawcy,

- kraj pochodzenia,

- data przydatnosci produktu do spozycia (nalezy spozy¢ przed: dzien, miesiac, rok)

- masa netto,

- data pakowania.

Czestotliwo$¢ dostaw:
Dostawy : 2 razy w tygodniu od 8.00-11.00

Poz 21

Brokuly zamrozone :

Roézyczki zamrozone

Opakowanie jednostkowe: 0,8 — 3 kg

Pakowana w opakowania posiadajace swiadectwo PZH o dopuszczeniu opakowania do kontaktu z zywno$cia,
zabezpieczajace warzywa w czasie transportu i zapewniajace wlasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci do
spozycia,

Cechy dyskwalifikujgce:

- wyciek samoczynny- widoczne efekty wezesniejszego rozmrozenia i powtérnego zamrazania

- uszkodzone mechanicznie opakowanie

- zanieczyszczenia pochodzenia roslinnego

- zanieczyszczenia mineralne- gleba, piasek,

- zanieczyszczenia obce- insekty lub ich czgéci, drewno, tworzywa sztuczne, metal itp.

Do partii brokut zamrozonego powinna by¢ dotgczona specyfikacja z nastepujacymi danymi

- nazwa dostawcy,

- kraj pochodzenia,

- data przydatnosci produktu do spozycia (nalezy spozy¢ przed: dzien, miesiac, rok)

- masa netto,

- data pakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:
Dostawy : 2 razy w tygodniu od 8.00-11.00

poz 22

Brukselska zamrozona Kl. I

Opakowanie jednostkowe: 0,8 — 3 kg

brukselka - kapusta, gtdéwki obrane z zewngtrznych li§ci ochronnych i uszkodzonych, cate bez uszkodzen
mechanicznych, zwarte, z przycietym glabikiem

1. wyglad — gtéwki barwy zielonej do zielono kremowej, bez zlepiencoéw trwatych, nie oblodzone, niewielkie
oszronienie nie stanowi wady,

2. brukselka pakowana w opakowania posiadajace §wiadectwo PZH o dopuszczeniu opakowania do kontaktu z
Zywnoscia, zabezpieczajace warzywa w czasie transportu i zapewniajace wiasciwe cechy produktu w okresie
przydatnosci do spozycia,

Dopuszczalne tolerancje:

- wielko$¢ 15 do 35 mm

-zawarto$¢ gtowek z ciemnym glabikiem nie wigcej niz - 10%,

-zawarto$¢ gldwek uszkodzonych mechanicznie nie wigcej niz - 10%,

Cechy dyskwalifikujace:
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- listki przerastajace,

- glowki silnie rozluznione - rozkwitniete,

- glowki uszkodzone mechanicznie,

- zlepience state,

- glowki uszkodzone przez choroby lub szkodniki, z widocznymi ciemnobragzowymi plamami,
- zanieczyszczenia mineralne, mechaniczne

Do partii powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nastgpujacymi danymi
- masa netto,

- nazwa dostawcy — producenta, adres,

- nazwa produktu, kraj jego pochodzenia

- data — przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... - miesiac, rok),
- klasa,

- rodzaj opakowan (wg normy PN),

- warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:
Dostawy : 2 razy w tygodniu od 8.00-11.00

Poz 23
Brzoskwinie w puszce op. 0.3 — 1 kg

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt — brzoskwinie potéwki w lekkim syropie

Sklad: Brzoskwinie w potéwkach min 57%, woda , cukier, syrop glukozowo-fruktozowy,

Cechy dyskwalifikujace:

Obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy psucia, zafermentowania, ple$nienia, silne zmetnienie,
zmiana zabarwienia, uszkodzenia mechaniczne, brak oznakowania, nieszczelno$¢, obecno$¢ zanieczyszczen
chemicznych i bakterii chorobotworczych (bombaze),

Opakowanie i oznakowanie dostawy
opakowanie jednostkowe — puszka
opakowanie zbiorcze — zgrzewa termokurczliwa na podktadce tekturowej lub karton

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi brzoskwin bez zalewy ( masa netto po odcieku)

Poz 24

Budyn — Rézne smaki 0,1 — 1 kg :

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt spozywczy otrzymany przez wymieszanie substancji zaggszczajacych, substancji aromatycznych naturalnych,
identycznych z naturalnymi lub syntetycznych, z dodatkiem substancji stodzacych (lub bez dodatku) kwasow
spozywczych, mleka w proszku i innych substancji (zgodnie z zarzadzeniem Ministra Zdrowia i Opieki Spotecznej w
sprawie wykazu substancji dodatkowych dozwolonych i zanieczyszczen w $rodkach spozywczych), ktére po
przyrzadzeniu stanowig budyn - deser gotowy do spozycia, struktura i konsystencja — sypka, proszek drobnoziarnisty bez
grudek, barwa dla budyniu owocowego zblizona do barwy owocu deklarowanego w nazwie, smak i zapach
charakterystyczny dla owocu lub deklarowanego dodatku aromatycznego np. wanilia — zapach waniliowy zawartos¢
metali szkodliwych nie wigcej niz w powolywanej PN

opakowanie jednostkowe — budyn nalezy pakowaé¢ w worki papierowe wielowarstwowe z wkladem z folii
polipropylenowej lub w opakowania posiadajace $wiadectwo PZH o dopuszczeniu opakowania do kontaktu z zywnoscia,
zapewniajace wlasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci do spozycia opakowanie jednostkowe do 1 kg, termin
przydatnosci do spozycia: minimum 6 miesigcy od daty dostarczenia do magazynu

dopuszczalne tolerancje: dopuszcza sie nieliczne tatwo rozsypujace sie zbrylenia, oraz ciemniejsze czastki pochodzace z
zastosowanych surowcow, dopuszcza sie obecnos¢ zanieczyszczen ferromagnetycznych w ilos¢ podanej w PN —A —
94051

Cechy dyskwalifikujace:
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obce posmaki, zapachy, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu przed i po przyrzadzeniu, zanieczyszczenia
mechaniczne i organiczne, objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i1 z grupy coli, obecnos¢ szkodnikéw zywych, martwych, oraz ich pozostatosci, brak oznakowania

opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

do partii powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nastgpujacymi danymi:

- nazwa dostawcy — producenta, adres,

- nazwa produktu, sposob przyrzadzenia

- data — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... - miesiac, rok),
- warunki przechowywania,

- karta gwarancji produktu udzielona przez producenta — dostawce,

CzestotliwoS$¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 25

Chalwa waniliowa :

Sklad: miazga sezamowa (50%), syrop glukozowy, cukier, thuszcz roslinny (palmowy), sol, biatko jaja w proszku,
aromat

Opakowanie jednostkowe 65-110 g

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mas¢ netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwo$§¢é dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 26

Chili ostre mielone :

chili (pieprz cayenne) mielone, 15 g
opakowanie zbiorcze kartonik

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mase netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 27
Chili w platkach:
Chili w ptatkach pet
Bardzo ostra przyprawa. Suszone platki papryki chili , dodatek do potraw migsnych, szczegodlnie polecane do
duszonego migsa do przyprawiania sosow, zup, drobiu oraz ryb.
Waga : 350g
opakowanie zbiorcze kartonik
Oznakowanie powinno zawiera¢:
a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,
b.) nazwg produktu,
¢.) masg¢ netto produktu,
d.) date — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,
Czestotliwos§é dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 28
Chrzan tarty z kwaskiem cytrynowym 0,2 — 1 kg:
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Wymagania klasyfikacyjne:

produkt spozywczy otrzymany ze $wiezych, pozbawionych skorki tartych korzeni chrzanu, kwasku cytrynowego
z dodatkiem soli i cukru, struktura — przetarta masa z zawartoscig drobnych fragmentéw korzeni chrzanu, smak i zapach
— charakterystyczny dla chrzanu, lekko piekacy, kwasnostodki, zawartos¢ soli kuchennej nie wigcej niz —2,0%, zawartos§é
chrzanu tartego min 60%, barwa biata lub biato kremowa, termin przydatnosci do spozycia: minimum 9 miesiecy od daty
dostarczenia do magazynu

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, smak mocno stony, stechty, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu, objawy
zaple$nienia, psucia, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnosé
zanieczyszczen mechanicznych, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — stoiki szklane o poj. min. 0,2 do 1 kg

opakowanie zbiorcze - zgrzewy termokurczliwe, kompletowane na europalecie, kazda warstwa oddzielana przektadka
tekturowa,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 29
Ciastka typu Delicje :

Wymagania klasyfikacyjne:

Biszkopty z galaretka oblane czekolada mleczna, galaretka w r6znych smakach: wisnia, pomarancza, malina
Sklad:

Zawarto$¢ galaretki min 53% ,czekolada 15%, cukier ,maka pszenna ,olej roslinny, , aromaty, so6l, sok wieloowocowy
zageszczony, substancje zelujace

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, jetczenia, psucia, uszkodzenia
mechaniczne — potamane,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo od 147 do 190 g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) masg netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwo$¢é dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 30

Ciastka typu Jezyki :

Wymagania klasyfikacyjne:

Ciastka z orzechami laskowymi, karmelem, rodzynkami, chrupkami ryzowymi oblane mleczng czekolada
Sktad: Czekolada mleczna min 35,5% , maka pszenna, mleko zaggszczone, orzechy laskowe min 6,8% tluszcz roslinny
utwardzony , chrupki ryzowe min 3,7%, rodzynki min 3%, masa karmelowa 32,3%

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, jelczenia, psucia,
uszkodzenia mechaniczne — potamane,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo 140 g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,
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b.) nazwe produktu,

¢.) masg¢ netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 31

Ciastka Markizy:

Wymagania klasyfikacyjne:

Herbatniki przekladane kremem o smaku czekoladowy

Sktad: Herbatniki o smaku waniliowym lub czekoladowym przektadane kremem czekoladowym lub waniliowym (min
25% masy netto)

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, jetczenia, psucia,
uszkodzenia mechaniczne — potamane,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo od 165 do 220 g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mase netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 32
Ciastka typu PieguskKi :

Wymagania klasyfikacyjne:

Ciasteczka z kawatkami czekolady, orzechami laskowymi, migdatami, wiorkami kokosowymi, rodzynkami
Sklad: Czekolada mleczna min 12% , maka pszenna, miazga kakaowa, wiodrki kokosowe 6,9% jaja, syrop glukozowy,
migdaty 3,9%, rodzynki, orzechy laskowe

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, jetczenia, psucia,
uszkodzenia mechaniczne — potamane,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo 135-150 g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) masg netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 33

Ciasto francuskie

Ciasto francuskie $wieze — masa netto 275-375 g, na papierze do pieczenia 25-28x42-45 cm

Sktad: maka pszenna, woda, ttuszcze roslinne, oleje roslinne, alkohol etylowy, cukier, sol spozywcza, regulator
kwasowosci

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, jetczenia, psucia, uszkodzenia
mechaniczne — potamane,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — kartonik

Oznakowanie powinno zawierac:
a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

34



Nr referencyjny nadany sprawie przez Zamawiajacego WNP/645/PN/2020

b.) nazwe produktu,

¢.) masg¢ netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 34

Ciecierzyca

Suche ziarna w opakowaniu od 350 do 500 g

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

c.) mas¢ netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 35

Cieciorka w puszce 400 g

Cena netto dotyczy masy netto po odcieku (bez zalewy).
ciecierzyca - suche ziarno, woda, sol, przeciwutleniacz: kwas askorbinowy
wartosci odzywcze (%) na 100 g

Warto$¢ energetyczna 481,1 kJ

Warto$¢ energetyczna 114,5 kcal

Thiszcz 1.9 g

w tym kwasy thiszczowe nasycone 03¢g
Weglowodany 13,7 g

w tym cukry 0,8 ¢g

Biatko 7,5¢g

Sol 0,7¢g

Pojemnos¢ opakowania 425 ml

Masa netto nie mniej niz 240 g

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mase netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 36
Coca Cola 0,51 oryginal :

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia,
Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) masg netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwo$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 37
Coca Cola 11 oryginal:

Cechy dyskwalifikujace:
obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy ples$nienia,
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Oznakowanie powinno zawieracd:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) masg netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 38

CocaCola2l:

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia,
Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mas¢ netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 39

Cukier krysztal
Opakowanie — 1 kg, opakowanie zbiorcze zgrzewka termokurczliwa do 10 kg

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) masg netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 40

Cukier porcjowany — bialy

Opakowanie po 5 g

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia,
Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mase netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwo$¢é dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 41

Cukier trzcinowy

Cukier trzcinowy nierafinowany drobny
Wartosci odzyweze (%) w100 g
Warto$¢ energetyczna 1700 kJ
Warto$¢ energetyczna 400 kcal
Thiszcz 0 g

w tym kwasy tluszczowe nasycone Og
Weglowodany 100 g

w tym cukry 100 g

Biatko Og
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Sol 0,01 g
Opakowanie jednostkowe 500 g

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mas¢ netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 42

Cukier w kostkach

Cukier biaty

Opakowanie 1 kg

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia,
Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mase netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwo$§¢é dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 43

Cukier wanilinowy

Wymagania klasyfikacyjne:

Cukier wanilinowy

Sktad: Cukier, aromat

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, uszkodzenia mechaniczne
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo od 16 do 20 g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mase netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 44
Cukierki czekoladowe galaretka w czekoladzie
Cukierki — galaretka rozne smaki w polewie czekoladowej — opakowanie od 1-2,5 kg

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia,
Oznakowanie powinno zawieraé:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) masg¢ netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00
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Poz 45
Cukinia konserwowa ¢éwiartki -

Cena netto dotyczy masy netto po odcieku (bez zalewy).

Produkt otrzymany z pokrojonej czesci cukinii min.60% w zalewie z dodatkiem cukru, octu i soli i przypraw
aromatyczno-smakowych utrwalone termicznie w opakowaniach zamknietych.

Masa netto powinna wynosi¢ 890-900g.

Masa odcieknigtych sktadnikow min 60%

Okres przydatnosci do spozycia cukinii konserwowej ¢wiartki deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie
mniej niz 6 miesigcy od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

Opakowania jednostkowe

Opakowania jednostkowe - stoiki szklane o pojemnosci 0,91. Materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z
Zywno§cia.

Opakowania jednostkowe powinny zabezpieczaé¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdw, §ladow rdzy i plesni oraz bez uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

Opakowania transportowe

Opakowania transportowe- zgrzewy termokurczliwe, kompletowane na europalecie, kazda warstwa oddzielana
przektadka tekturows. Material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywno$cig.

Opakowania transportowe powinny zabezpieczaé¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, §ladow plesni i uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

Czestotliwo$¢é dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 46
Cukinia plastry mrozone —
cukinia w plastrach. cukinia w plastrach, mrozona

Rodzaj opakowania jednostkowego- worek zamknigty hermetycznie

Waga jednostkowa netto 2,52 kg

Sktadniki: Cukinia w plastrach, mrozona

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia,
Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) masg netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 47

Curry
Przyprawa Curry 20 g

Przyprawa curry - kompozycja ziol, przypraw i suszonych warzyw o charakterystycznym, pikantnym aromacie i smaku.
Charakterystycznie barwi sporzadzane potrawy na zotty kolor.

Sktad: sol, kurkuma, cebula, czosnek, papryka stodka, cynamon, cukier, kmin rzymski, korzen lubczyku, kardamon,
kozieradka, gozdziki, owoc kolendry, chili, imbir, pieprz czarny

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia,

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,
b.) nazwe produktu,
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¢.) masg¢ netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 48

Custard Waniliowy

Proszek do przygotowania deseru Custard o smaku waniliowym

Sktad: maka kukurydziana, s6l, aromat waniliowy identyczny z naturalnym, barwniki spozywcze
Opakowanie 100-300 g

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia,

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mas¢ netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 49
Cynamon mielony :
Przyprawa w proszku, Opakowanie typu pet 390 G

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia,
Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) masg netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwo$¢é dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 50

Cytrynka w plynie :

Wymagania klasyfikacyjne:

Sok cytrynowy do herbaty

Sktad: Sok cytrynowy

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, psucia, uszkodzenia
mechaniczne — przecieki,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo 7,5 ml

opakowanie zbiorcze — kartonik

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) masg netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 51
Czekolada pelna mleczna typu Goplana:
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cukier, mleko w proszku petne, miazga kakaowa, thuszcz kakaowy, mleko w proszku odttuszczone, emulgatory - lecytyny
(z soi) i E 476, aromaty, Masa kakaowa w czekoladzie mlecznej minimum 30%

Wymagania klasyfikacyjne:

opakowanie jednostkowe powinno dokladnie pokrywaé wyrdb, struktura i konsystencja — jednolita, zwarta, twarda,
famliwa, barwa naturalna, jasnobrazowa brazowa, jednolita w calej masie, przetom matowy jednolity, smak i zapach —
charakterystyczny dla wyrobow z masy czekoladowej, ksztalt — regularny, bez nadtaman, z wyraznie odci$nigtym wzorem
formy, o powierzchni dolnej gladkiej lub lekko falistej (wynikajacej z techniki formowania wyrobu), czekolada
formowana w tabliczki, opakowane w papier pergaminowy, foli¢ z tworzyw sztucznych lub aluminiowa laminowana
(materiatl opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywnoscia)

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane ksztalty, zanieczyszczenia mechaniczne,
rozwarstwienie sktadnikow, objawy plesnienia, jelczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ tluszczu, obecnos$¢ bakterii
salmonelli, brak oznakowania czekolad, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy
opakowanie jednostkowe — tabliczka 90-100 g zawini¢ta w foli¢ aluminiowg lakierowana
opakowanie zbiorcze — kartonik 2 -5 kg,

oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

c.) mase netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwo$¢é dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Inne wymagania:
Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 4 grudnia 2002 r, w sprawie szczegbélowych wymagan
w zakresie jakosci handlowej wyrobow kakaowych i czekoladowych (Dz. U. Nr 214, poz. 1813)

Poz 52
Czekolada pelna gorzka typu Wedel

Wymagania klasyfikacyjne:

miazga kakaowa, cukier, kakao o obnizonej zawartosci thuszczu, thuszcz kakaowy, emulgatory (lecytyna sojowa i
E476), aromat, Masa kakaowa minimum 64%

opakowanie jednostkowe powinno doktadnie pokrywaé wyrdb, struktura i konsystencja — jednolita, zwarta, twarda,
famliwa, barwa naturalna, brazowa, jednolita w calej masie, przelom matowy jednolity, smak i zapach —
charakterystyczny dla wyrobow z masy czekoladowej, ksztalt — regularny, bez nadtaman, z wyraznie odci$nigtym wzorem
formy, o powierzchni dolnej gladkiej lub lekko falistej (wynikajacej z techniki formowania wyrobu), czekolada
formowana w tabliczki, opakowane w papier pergaminowy, foli¢ z tworzyw sztucznych lub aluminiowg laminowang
(materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia),

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane ksztalty, zanieczyszczenia mechaniczne,
rozwarstwienie skladnikéw, objawy plesnienia, jefczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ tluszczu, obecno$¢ bakterii
salmonelli, brak oznakowania czekolad, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

opakowanie i o0znakowanie dostawy
opakowanie jednostkowe — tabliczka 90-100 g zawini¢ta w foli¢ aluminiowg lakierowang
opakowanie zbiorcze — kartonik 2 —5 kg,

oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) masg¢ netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

inne wymagania:

Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 4 grudnia 2002 r, w sprawie szczegdélowych wymagan
w zakresie, jako$ci handlowej wyrobow kakaowych i czekoladowych (Dz. U. Nr 214, poz. 1813)

Poz 53
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Czekolada z orzechami typu Wedel

Cukier, mleko pelne w proszku, miazga kakaowa, thuszcz kakaowy, kawatki orzechow laskowych (12%), serwatka w
proszku (z mleka), thuszcz mleczny, emulgatory (lecytyna sojowa i E476), aromat

Czekolada mleczna: masa kakaowa minimum 29%, masa mleczna minimum 17%

Wymagania klasyfikacyjne:

opakowanie jednostkowe powinno doktadnie pokrywaé wyrdb, struktura i konsystencja jednolita, zwarta, twarda,
famliwa, barwa naturalna, brazowa, jednolita w calej masie, przelom matowy niejednolity z wyraznymi kawatkami
orzechow, smak i zapach charakterystyczny dla wyrobow z masy czekoladowej, z dodatkiem orzechow, ksztalt regularny,
bez nadtaman, z wyraznie odcisnigtym wzorem formy, o powierzchni dolnej gtadkiej Iub nieréwnej z wypuktosciami
spowodowanymi uzytymi do produkcji orzechami,

czekolada formowana w tabliczki, opakowane w papier pergaminowy, foli¢ z tworzyw sztucznych lub aluminiowg
laminowang (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig)

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane ksztalty, zanieczyszczenia mechaniczne,
rozwarstwienie skladnikow, objawy plesnienia, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu, obecnos$¢ bakterii
salmonelli, brak oznakowania czekolad, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy
opakowanie jednostkowe — tabliczka 90-100 g zawinicta w foli¢ aluminiowa lakierowana
opakowanie zbiorcze — kartonik 2 -5 kg,

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mas¢ netto produktu,

d.) dat¢ — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 54

Czosnek granulowany:

Czosnek granulowany opakowanie od 20g do 70 g,

Charakterystyczny piekacy smak i ostry zapach czosnku

spowodowany jest duzg zawartos$cig olejkow eterycznych, zawierajacych
substancje o dziataniu bakteriobdjczym.

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) masg netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 55

Cwikla z chrzanem :

Wymagania klasyfikacyjne:

Sktadniki: buraki ¢wiklowe 60%, chrzan 20%, woda, ocet spirytusowy, cukier,
s0l. Bez konserwantéw. Termin przydatnosci do spozycia: minimum 9 miesiecy od daty dostarczenia do magazynu

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, smak mocno stony, kwasny, stechty, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu, objawy
zaple$nienia, psucia, obecnos$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnosé
zanieczyszczen mechanicznych

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — stoik o poj od 0,5 do 1 kg

opakowanie zbiorcze - zgrzewy termokurczliwe, kompletowane na europalecie, kazda warstwa oddzielana przektadka
tekturowa,
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Oznakowanie powinno zawieracd:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 56

Daktyle suszone

daktyle bez pestek suszone
opakowanie jednostkowe 100- 200 g

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) masg netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwo$§¢é dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 57
Drozdze 50 —100g :
Prozdze spozywcze uzywane do pieczenia ciast

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) masg netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwo$¢é dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 58

Dynia mrozona:
Dynia mrozona w kostce

Opakowanie 450 g

sktadniki warto$¢ odzywcza na 100g % wskazanego dziennego spozycia
ilo$¢ kalorii 33kcal

warto$¢ energet. 139 KJ

weglowodany 4,9 g

cukier 4,8 g

biatko 1,3 g

sol 0,01 g

masa produktu 450 g

Cechy dyskwalifikujace:

- wyciek samoczynny- widoczne efekty wczesniejszego rozmrozenia i powtérnego zamrazania
- uszkodzone mechanicznie opakowanie

- zanieczyszczenia pochodzenia roslinnego

- zanieczyszczenia mineralne- gleba, piasek,

- zanieczyszczenia obce- insekty lub ich czgéci, drewno, tworzywa sztuczne, metal itp.

Do partii brokut zamrozonego powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nastgpujacymi danymi
- nazwa dostawcy,

- kraj pochodzenia,

- data przydatnos$ci produktu do spozycia (nalezy spozy¢ przed: dzien, miesiac, rok)

- masa netto,

- data pakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00
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Poz 59

Dzem 25-30 g. ( smaki —truskawkowy, wieloowocowy, czarna porzeczka, malinowy):

Dzem o wysokiej zawarto$ci cukru min 60% i zawarto$ci puree z owocoOw uzytych do wyprodukowania dzemu min 35
% z termin przydatnosci do spozycia dla dzemu w opakowaniach matych min. 12 miesi¢cy od momentu dostarczenia do
Odbiorcy,

Wymagania klasyfikacyjne:

dzem otrzymany z owocow — typowych dla danego smaku o odpowiedniej zzelowanej konsystencji, wyniku gotowania
owocow $wiezych, (mrozonych pasteryzowanych lub pulpy) z dodatkiem cukru, kwaséw spozywczych, syropu
skrobiowego, pektyny, kwasu L - askorbinowego i innych substancji dopuszczonych przez ustawodawstwo krajowe,
konsystencja — zzelowana, smarowna masa, wyglad — cale owoce lub ich fragmenty w zzelowane;j, szklistej masie, barwa
— charakterystyczna dla uzytych sktadnikoéw, mozliwie wyréwnana dla owocdéw 1 galaretki, smak i zapach —
charakterystyczny dla owocow danego dzemu, zawarto$¢ ekstraktu ogblnego oznaczonego refraktometrycznie — nie mniej
niz 63%, zawarto$¢ metali i innych zwigzkéw chemicznych zgodna z powotywang NP., opakowania jednostkowe — dzem
nalezy pakowac zgodnie z PN-90/A—75032 lub inne opakowania posiadajace atest akredytowanej jednostki certyfikujacej
o dopuszczeniu do kontaktu z zywnoscia

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, smak gorzki, mocno kwasny, stgchty, mdty, itp., zanieczyszczenia mechaniczne, objawy psucia,
zafermentowania, ple$nienia, zmiana zabarwienia, uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania,
nieszczelno$é, obecnos¢ zanieczyszezen chemicznych, szkodnikow i bakterii chorobotworczych,

Opakowanie i oznakowanie dostawy
opakowanie jednostkowe — w opakowaniach matych termo formowalnych od 25 do 30 g
opakowanie zbiorcze - pudto kartonowe od 6 do 6,5 kg,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Inne wymagania:

Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 29 lipca 2003 r. w sprawie szczegbélowych wymagan w
zakresie, jako$ci Handlowej dzeméw ... (Dz. U. Nr 143, poz. 1398)

Poz 60
Fanta 0,51 oryginal :
Nap¢j fanta rézne smaki

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) masg netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwo$¢é dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 61
Fasola biala Jas opakowanie 20 — 25 kg—
Suche ziarno fasoli kalibrowane duze

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) masg¢ netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos§¢é dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00
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Poz 62

Fasolka czarna konserwowa 0,2 — 0.4 kg:

fasola czarna ziarno, woda, sol, bez konserwantow

Masa netto 400g, pojemno$¢ 410 ml, masa netto po odcieku 240 g

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, smak mocno stony, kwasny, stechty, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu, objawy
zaple$nienia, psucia, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcoéw chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢
zanieczyszczen mechanicznych

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — konserwa

opakowanie zbiorcze - zgrzewy termokurczliwe, kompletowane na europalecie, kazda warstwa oddzielana przektadka
tekturowa,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi fasolki bez zalewy ( masa netto po odcieku )

Poz 63

Fasolka biala konserwowa

Wymagania klasyfikacyjne:

Sktad: Fasola biata ziarno , woda, s6l. Termin przydatnosci do spozycia: minimum 9 miesi¢cy od daty dostarczenia do
magazynu

Masa netto 400g, pojemnos¢ 425 ml, masa netto po odcieku 240 g

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, smak mocno stony, kwasny, stechty, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu, objawy
zaple$nienia, psucia, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych 1 z grupy coli, obecnosé
zanieczyszczen mechanicznych

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — konserwa

opakowanie zbiorcze - zgrzewy termokurczliwe, kompletowane na europalecie, kazda warstwa oddzielana przektadka
tekturowa,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi fasolki bez zalewy ( masa netto po odcieku )

poz 64

Fasolka czerwona konserwowa

Wymagania klasyfikacyjne:

Sktad: fasola czerwona, woda, sdl, przeciwutleniacz. Termin przydatnosci do spozycia: minimum 9 miesiecy od daty
dostarczenia do magazynu

Masa netto 400g, pojemnos¢ 425 ml, masa netto po odcieku 240 g

Cechy dyskwalifikujace:
obce posmaki, zapachy, smak mocno stony, kwasny, stechty, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu, objawy
zaple$nienia, psucia, obecnos$¢ bakterii salmonelli, gronkowcoOw chorobotworczych i z grupy coli, obecno$é
zanieczyszczen mechanicznych
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brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — konserwa

opakowanie zbiorcze - zgrzewy termokurczliwe, kompletowane na europalecie, kazda warstwa oddzielana przektadka
tekturowa,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwo$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi fasolki bez zalewy ( masa netto po odcieku )

Poz 65

Fasolka po bretonsku 300 g aluminium :

Sktad: woda, fasola 33,3%, kietbasa 20% (mi¢so wieprzowe 85%, woda, sol, przyprawy naturalne, wzmacniacz smaku:
E 621, substancja konserwujaca E 250), koncentrat pomidorowy, maka pszenna, przyprawy (cukier, przyprawy naturalne,
s6l, wzmacniacze smaku: E 621 i E 635, warzywa suszone, seler, skrobia ziemniaczana, ekstrakt drozdzowy, laktoza z
mleka, olej roslinny rzepakowy, barwnik: ryboflawiny), cebula suszona.

Masa netto 300 g, pojemnos¢ 355 ml,

Cechy dyskwalifikujace:

Obce posmaki, zapachy, smak gorzki, mocno kwasny, stechty, mdly, itp., zanieczyszczenia mechaniczne, objawy psucia,
zafermentowania, ple$nienia, zmiana zabarwienia, uszkodzenia mechaniczne brak oznakowania, nieszczelno$é, obecnosé
zanieczyszczen chemicznych i bakterii chorobotworczych

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — aluminium 0,3 kg, opakowanie zbiorcze — zgrzewa termokurczliwa na podktadce tekturowej,
Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy

Poz 66
Fasolka po bretonsku :

Wymagania klasyfikacyjne:

Skladniki: woda, fasola 26,5%, kietbasa 10,8% (mi¢so wieprzowe 50%, skorki wieprzowe 11%, woda, skrobia
ziemniaczana, przyprawy, biatko sojowe, stabilizatory: E 450, E 451, E 452; emulgator E 472c, glukoza, aromat, sdl,
substancja konserwujaca E 250, btonnik sojowy, substancja zageszczajaca E 407, maltodekstryna), koncentrat
pomidorowy 4,8%, maka pszenna, przyprawy (cukier, przyprawy, sol, warzywa suszone, aromat, glukoza, ekstrakt
drozdzowy), thuszcz wieprzowy

Masa netto 510g, pojemnos¢ 550 ml,

Cechy dyskwalifikujace:

Obce posmaki, zapachy, smak gorzki, mocno kwasny, stechty, mdly, itp., zanieczyszczenia mechaniczne, objawy psucia,
zafermentowania, ple$nienia, zmiana zabarwienia, uszkodzenia mechaniczne stoikoéw brak oznakowania, nieszczelnosc,
obecnos¢ zanieczyszczen chemicznych i bakterii chorobotworczych

Opakowanie i oznakowanie dostawy
opakowanie jednostkowe — stoik szklany 0,5 — 0,6 kg, opakowanie zbiorcze — zgrzewa termokurczliwa na podktadce
tekturowej,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,
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Czestotliwos¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy

Poz 67

Fasola szparagowa mrozona k1.1

Opakowanie jednostkowe: 0,8 — 3 kg

Fasola szparagowa zielona lub zélta,

W zalezno$ci od postaci gotowego produktu rozr6znia sig:

- cigtg fasole szparagowa, straki cale poprzecznie cigte na odcinki dtugosci od 20 mm do
40mm lub innej.

Dopuszczalne tolerancje:

- jednolito$¢ odmianowa- praktycznie jednolita odmianowo w partii, dopuszcza si¢ inne
odmiany o podobnych parametrach technologicznych i cechach jakosciowych,

- wyglad - straki cate, ksztattne, niepotamane, z obcigtymi koncami, sypkie, wolne od
zlepiencow trwatych, niewielkie oszronienie nie stanowi wady,

- zawartos¢ strakow uszkodzonych mechanicznie nie wigcej niz - 5%,

- potamanych na odcinki 40mm- 60mm nie wigcej niz - 15%,

- ze skazami nie wigcej niz - 3%,

- barwa- intensywna zielona lub z6tta, nie zbrazowiata, praktycznie jednolita w calej partii,
- zawartos¢ strgkdw o barwie zmienionej na powierzchni przekroju cigcia, sztuk na 500g,
nie wigcej niz - 3,

- Dojrzatos¢- straki mtode, Zawarto$¢ strakow dojrzewajacych, nie wigcej niz: - 5%,

- Zdrowotnos¢ — straki zdrowe, zawarto$¢ strakow uszkodzonych przez choroby i
szkodniki, sztuk na 500g, nie wiecej niz - 2,

- Smak i zapach - typowy dla swiezej fasoli, catkowicie wolny od obcego smaku i zapachu
- Konsystencja w stanie zamrozonym - twarda, po ugotowaniu- krucha bez maczystych
ziaren, niegabczasta, niewloknista

- zanieczyszczenia - straki czyste, bez zanieczyszczen roslinnych i mineralnych, zawarto$¢
niejadalnych koncow straka, sztuk 500g, nie wigcej niz: klasa - 2,

- zawartos$¢ innych zanieczyszczen pochodzenia roslinnego nie wigcej niz - 0,05%,

- zawartos$¢ zanieczyszczen mineralnych nie wigcej niz - 0,03%,

Cechy dyskwalifikujace:

- straki uszkodzone mechanicznie, odcinki strgkéw nacigte, czgsciowo potamane,

- straki nieksztattne,

- straki mtode, o ziarnach stabo zaznaczonych, niewyros$nigte nie oddzielajace

si¢ od migzszu straka,

- straki dojrzewajace, z petni wyro$nigtymi ziarnami, , niejednolite pod wzgledem
przekroju, o rozjasnionej barwie, - straki widkniste, zawierajgce niepozadane tyko, wtdkno w szwach, albo wySciotke
pergaminowa w okrywach,

- straki ze skazami,

- niejadalny koniec straka,

- straki z oparzeling mrozows;

Do partii powinna by¢ dolaczona specyfikacja z nastepujacymi danymi:

- masa netto,

- nazwa dostawcy — producenta, adres,

- nazwa produktu, sposdb przyrzadzenia

- data — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... - miesiac, rok),
- sktad komponentéw uzytych do produke;ji,

- rodzaj opakowan (wg normy PN),

- warunki przechowywania,

- karta gwarancji produktu udzielona przez producenta — dostawce,

Czestotliwos¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy

Poz 68

Fasola szparagowa mrozona - cala op 400 - 1000 g kI.I

Opakowanie jednostkowe: 0,4 — 1 kg

Fasola szparagowa zielona lub z6lta, zamrozona w postaci strakow catych

W zaleznosci od postaci gotowego produktu rozréznia si¢:

- cala fasol¢ szparagowa, straki cale o niezmienionej postaci , ale z obcigtymi koncami
dopuszczalne tolerancje:
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- jednolito$¢ odmianowa- praktycznie jednolita odmianowo w partii, dopuszcza si¢ inne
odmiany o podobnych parametrach technologicznych i cechach jako$ciowych,

- wyglad - straki cate, ksztattne, niepotamane, z obcigtymi koncami, sypkie, wolne od
zlepiencow trwatych, niewielkie oszronienie nie stanowi wady,

- zawartosc strakow uszkodzonych mechanicznie nie wigcej niz - 5%,

- potamanych na odcinki 40mm- 60mm nie wigcej niz - 15%,

- ze skazami nie wigcej niz - 3%,

- barwa- intensywna zielona lub z6lta, nie zbrazowiala, praktycznie jednolita w calej partii,
- zawartos¢ strakdw o barwie zmienionej na powierzchni przekroju cigcia, sztuk na 500g,
nie wigcej niz - 3,

- Dojrzatos¢- straki mtode, Zawarto$¢ strakow dojrzewajacych, nie wigcej niz: - 5%,

- Zdrowotnos¢ — straki zdrowe, zawarto$¢ strakow uszkodzonych przez choroby i
szkodniki, sztuk na 500g, nie wigcej niz - 2,

- Smak i zapach - typowy dla §wiezej fasoli, catkowicie wolny od obcego smaku i zapachu
- Konsystencja w stanie zamrozonym - twarda, po ugotowaniu- krucha bez maczystych
ziaren, niegabczasta, niewtoknista

- zanieczyszczenia - straki czyste, bez zanieczyszczen roslinnych i mineralnych, zawarto$¢
niejadalnych koncow straka, sztuk 500g, nie wigcej niz: klasa - 2,

- zawartos$¢ innych zanieczyszczen pochodzenia roslinnego nie wigcej niz - 0,05%,

- zawartos$¢ zanieczyszczen mineralnych nie wigcej niz - 0,03%,

cechy dyskwalifikujace:

- straki uszkodzone mechanicznie, odcinki strgkéw nacigte, czgsciowo potamane,

- straki nieksztattne,

- straki mtode, o ziarnach stabo zaznaczonych, niewyro$nigte nie oddzielajace

si¢ od migzszu straka,

- straki dojrzewajace, z petni wyro$nigtymi ziarnami, , niejednolite pod wzgledem
przekroju, o rozjasnionej barwie, - straki widkniste, zawierajgce niepozadane tyko, wtdkno w szwach, albo wySciotke
pergaminowa w okrywach,

- straki ze skazami,

- niejadalny koniec straka,

- straki z oparzeling mrozowa;

do partii powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nastgpujacymi danymi:

- masa netto,

- nazwa dostawcy — producenta, adres,

- nazwa produktu, sposob przyrzadzenia

- data — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... - miesiac, rok),

- sktad komponentdéw uzytych do produke;ji,

- rodzaj opakowan (wg normy PN),

- warunki przechowywania,

- karta gwarancji produktu udzielona przez producenta — dostawce,

Czestotliwos¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy

Poz 69

Figi suszone

Figi suszone

Wartosci odzywceze 100 g produktu

Energia: 288 kcal

Thiszez: 1,4 g

Cukier: 59 g

Bialko: 3,7 g

S6l: 0,10 g

Opakowanie jednostkowe 200-400 g

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) masg netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

2 razy w tygodniu (wtorek i czwartek), Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00
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Poz 70

Flaki wolowe mrozone:

sktad: woda, przedzotadki wotowe 30%, warzywa: marchew, pietruszka, seler (w r6znych proporcjach); rosét wotowy w
proszku, maka pszenna, naturalne przyprawy: majeranek, pieprz czarny, papryka w proszku, gatka muszkatatowa, imbir,
sol (w roznych proporcjach)

Opakowanie i oznakowanie dostawy
opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie zamknieta od 0,8 do 1,2 kg,
opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 15 kg,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mas¢ netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

2 razy w tygodniu (poniedzialek i czwartek)
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 71

Flaki wolowe w rosole 500-520 g

Flaki wolowe w rosole z biatkiem wieprzowym. Produkt sterylizowany.

Sktad:

woda, przedzotadki wotowe 30%, warzywa w zmiennych proporcjach 9,8% (cebula, marchew, seler korzen), sol,
przyprawy, warzywa suszone w zmiennych proporcjach (marchew, pasternak, cebula, pietruszka, lubczyk, por, seler),
zelatyna wieprzowa, czgsciowo utwardzony ttuszcz palmowy, skrobia ziemniaczana, maltodekstryna, glukoza, ekstrakty
drozdzowe, aromaty (zawieraja gluten z pszenicy), cukier, ryboflawina, ekstrakt z warzyw

Bez dodatku substancji konserwujacych

Cechy dyskwalifikujace:

Obce posmaki, zapachy, smak gorzki, mocno kwasny, stechly, mdly, itp., zanieczyszczenia mechaniczne, objawy psucia,
zafermentowania, ple$nienia, zmiana zabarwienia, uszkodzenia mechaniczne stoikéw brak oznakowania, nieszczelnosc,
obecnos¢ zanieczyszczen chemicznych i bakterii chorobotworczych

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — stoik szklany 0,5 — 0,55 kg, opakowanie zbiorcze — zgrzewa termokurczliwa na podktadce
tekturowe;j,

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy

Poz 72
Frytki beztluszczowe typu Aviko
Opakowanie worek foliowy z nadrukiem — 0,70 — 1 kg

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) masg¢ netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos§¢é dostaw:

2 razy w tygodniu (poniedzialek i czwartek) Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 73
Frytki z batatow mroZone
Sktadniki
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stodkie ziemniaki, olej rzepakowy, modyfikowana skrobia ziemniaczana, maka ryzowa, dekstryna, so6l, $rodek
spulchniajacy (E500, E450), barwnik (ekstrakt papryki), srodek zageszczajacy (E415).
Opakowanie worek foliowy z nadrukiem — 1,5 — 3 kg

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) masg netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

2 razy w tygodniu (poniedzialek i czwartek) Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 74

Galaretka wysokostodzona ( wiSniowa, agrestowa, pomaranczowa )

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt spozywczy otrzymany przez wymieszanie substancji zageszczajacych, substancji aromatycznych naturalnych,
identycznych z naturalnymi lub syntetycznych, z dodatkiem substancji stodzacych, kwasow spozywczych i innych
substancji (zgodnie z zarzadzeniem Ministra Zdrowia i Opieki Spotecznej w sprawie wykazu substancji dodatkowych
dozwolonych i zanieczyszczen w srodkach spozywczych), ktore po przyrzadzeniu stanowig galaretke - deser gotowy do
spozycia, struktura i konsystencja — sypka, proszek drobnoziarnisty bez grudek, barwa dla galaretki owocowej zblizona
do barwy owocu deklarowanego w nazwie, smak i zapach — charakterystyczny dla owocu lub deklarowanego dodatku
aromatycznego, zawarto$¢ metali szkodliwych nie wiecej niz w powotywanej PN

opakowanie jednostkowe — galaretke nalezy pakowaé w worki papierowe wielowarstwowe z wkladem z folii
polipropylenowej lub w opakowania posiadajace $wiadectwo PZH o dopuszczeniu opakowania do kontaktu z zywno$cia,
zapewniajace wlasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci do spozycia, opakowanie jednostkowe od 0,100 do 1 kg,
termin przydatnosci do spozycia: minimum 6 miesi¢cy od daty dostarczenia do magazynu

dopuszczalne tolerancje: dopuszcza sie nieliczne tatwo rozsypujace sie zbrylenia, oraz ciemniejsze czastki pochodzace z
zastosowanych surowcow, dopuszcza sie obecnos$¢ zanieczyszczen ferromagnetycznych w ilos¢ podanej w PN —A —
94051

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu przed i po przyrzadzeniu, zanieczyszczenia
mechaniczne 1 organiczne, objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, obecnos$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikéw zywych, martwych, oraz ich pozostatosci, brak oznakowania
opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

do partii powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nastepujacymi danymi:

- nazwa dostawcy — producenta, adres,

- nazwa produktu, sposob przyrzadzenia

- data — termin produkgc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... - miesiac, rok),

- rodzaj opakowan (wg normy PN),

- warunki przechowywania,

- karta gwarancji produktu udzielona przez producenta — dostawce,

Czestotliwos$¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 75
Galka muszkatolowa opakowanie typu PET 350-500¢g

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwos§¢é dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 76

Garam masala

Orientalna mieszanka przyprawowa. W sktad mieszanki wchodza osobno prazone i razem mielone sktadniki: kolendra,
kozieradka, kumin, gorczyca, gozdziki, pieprz, anyz, imbir, czosnek

49



Nr referencyjny nadany sprawie przez Zamawiajacego WNP/645/PN/2020

Opakowanie jednostkowe 50-100 g

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 77
Golabki w sosie pomidorowym :

Wymagania klasyfikacyjne:

Sktad: woda, gotabki 47% [kapusta biata 44,7%, ryz 39,8%, mi¢so wieprzowe 7,1%, woda, bialko pszenicy, maka
pszenna, przyprawy (sol, przyprawy, warzywa suszone, cukier, aromat, glukoza, ekstrakt drozdzowy)], koncentrat

pomidorowy 4,7%, przyprawy (cukier, sol, przyprawy, warzywa suszone, aromat, glukoza, ekstrakt drozdzowy),
skrobia kukurydziana modyfikowana, maka pszenna, cebula suszona.

Cechy dyskwalifikujace:

Obce posmaki, zapachy, smak gorzki, mocno kwasny, stechly, mdly, itp., zanieczyszczenia mechaniczne, objawy psucia,
zafermentowania, ple$nienia, zmiana zabarwienia, uszkodzenia mechaniczne, brak oznakowania, nieszczelnos$é,

obecnos¢ zanieczyszczen chemicznych i bakterii chorobotworczych

Opakowanie i oznakowanie dostawy
opakowanie jednostkowe — stoik szklany 0,53— 0,6 kg,
opakowanie zbiorcze — zgrzewa termokurczliwa na podktadce tekturowe;j,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwo$§¢é dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 78

Golabki z ryzem i mi¢sem

Golabki z ryzem i migsem produkt garmazeryjny nie mrozony opakowanie 1- 3 kg
Sktadniki :

kapusta biata 35 %, ryz 15%, migso wieprzowe 8%, migso wotowe 7%, cebula, przyprawy
Termin przydatno$ci do spozycia minimum 7 dni —

Opakowanie jednostkowe — worek foliowy z dopuszczeniem do kontaktu z zywnoscia zamkniety hermetycznie
Opakowanie zbiorcze pakowane w skrzynkach lub kartonach,

Cechy dyskwalifikujace:

- uszkodzenia mechaniczne

- objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki psucia,

Opakowanie musi zawieraé:

-dane producenta

- termin przydatnosci do spozycia

- numer partii produkcyjnej

- sktad ilo$ciowy

Czestotliwo$é dostaw:
3 razy w tygodniu, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 79
Gozdziki 0,02-0.10 kg
przyprawa

Oznakowanie powinno zawierac:
a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,
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b.) nazwe produktu,

¢.) masg¢ netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 80
Groch obluskany specjalny poléwki opakowanie 1-25 kg —
Ziarno grochu — suche bez zanieczyszczen

Oznakowanie powinno zawierac:
a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,
b.) nazwe produktu,
¢.) masg netto produktu,
d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,
Czestotliwos$¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 81

Groszek konserwowy

groszek zielony, woda, s6l, cukier.

Pojemnos¢ 400 ml, masa netto 400 g po odcieku 240 g

Uwaga: ilos$¢ i cena dotyczy wagi groszku bez zalewy ( masa netto po odcieku )

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) masg netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwo$§¢é dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz §2

Groszek mrozony :

Opakowanie jednostkowe : 0,8 — 3 kg

Cechy dyskwalifikujace:

- wyciek samoczynny- widoczne efekty wczesniejszego rozmrozenia i powtérnego zamrazania
- uszkodzone mechanicznie opakowanie

- zanieczyszczenia pochodzenia roslinnego

- zanieczyszczenia mineralne- gleba, piasek,

- zanieczyszczenia obce- insekty lub ich czgéci, drewno, tworzywa sztuczne, metal itp.

Do partii groszku zamrozonego powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nastepujacymi danymi
- nazwa dostawcy,

- kraj pochodzenia,

- data przydatnosci produktu do spozycia (nalezy spozy¢ przed: dzien, miesiac, rok)

- masa netto,

Czestotliwos$¢ dostaw:
2 razy w tygodniu, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz §3

Groszek ptysiowy :

Wymagania klasyfikacyjne:

Groszek ptysiowy

Sktad:

Maka pszenna, olej roslinny, biatko, maka kukurydziana, sol, proszek do pieczenia, skrobia pszenna, jaja w proszku
Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, uszkodzenia mechaniczne

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo od 100 do 200 g
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opakowanie zbiorcze — kartonik

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

c.) masg netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 84

Groszek z marchewka konserwowy :

Wymagania klasyfikacyjne:

Sktadniki: warzywa marchew min 35 %, groszek zielony min 30%, woda,
sol, cukier. Bez konserwantow. Termin przydatnosci do spozycia: minimum 9 miesigcy od daty dostarczenia do
magazynu

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, smak mocno stony, kwasny, stgchty, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu, objawy
zaple$nienia, psucia, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢
zanieczyszczen mechanicznych

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — stoik o poj od 0,2 do 1 kg

opakowanie zbiorcze - zgrzewy termokurczliwe, kompletowane na europalecie, kazda warstwa oddzielana przektadka
tekturowa,

Oznakowanie powinno zawieraé:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi mieszanki bez zalewy ( masa netto po odcieku )

Poz 85
Grzanki o smaku ziolowo czosnkowym
Opakowanie 700-1000 g

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:
1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 86

Grzyby suszone 0,05 — 0,10 kg

Grzyby suszone — prawdziwki (borowik szlachetny)

Opakowanie winno zawiera¢ informacj¢ badz atest potwierdzajacy jako$¢ i sktad grzybow

Oznakowanie powinno zawierac:
a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,
b.) nazwe produktu,
¢.) masg¢ netto produktu,
d.) date — termin produkc;ji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,
Czestotliwos$¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00
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Poz 87
Gulasz angielski wieprzowy konserwa od 100-110g
Konserwa wieprzowa sterylizowana o zawarto$ci migsa wieprzowego nie mniej niz 62 %. Sktad — migso wieprzowe,
s0l, przyprawy , substancje konserwujace, nie dopuszcza si¢ produktu wysokowydajnego oraz zawierajacego sktadniki
drobiowe.
Termin przydatnosci do spozycia - 24 miesigce od daty produkcji ( nie mniej niz 18 miesiecy od daty dostawy do
magazynu )
Opakowanie :
jednostkowe- alupak od 100 g— 110 g
zbiorcze-karton lub zgrzewka foliowa do 10 kg
Cechy dyskwalifikujace:
uszkodzenia mechaniczne
objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki psucia,
Czgstotliwosci dostaw :

Czestotliwos$¢ dostaw:
1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 88
Gulasz sojowy op 100-200 g :

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:
1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 89

Gulasz w sosie :

Wymagania klasyfikacyjne:

mieso (wieprzowe 35%, wolowe 10%), woda, cebula 11,6%, koncentrat pomidorowy, skrobia kukurydziana
modyfikowana, maka pszenna, sdl, olej rzepakowy, przyprawa smakowa maltodekstryna, sol, cukier, olej rzepakowy,
warzywa, przyprawy, ekstrakt drozdzowy, aromat, wzmacniacz smaku (5’-rybonukleotydy disodowe), regulator
kwasowosci (kwas cytrynowy), barwnik (ryboflawiny)], cukier, przyprawy, barwnik (karmel)

Cechy dyskwalifikujace:

Obce posmaki, zapachy, smak gorzki, mocno kwasny, stechty, mdly, itp., zanieczyszczenia mechaniczne, objawy psucia,
zafermentowania, ple$nienia, zmiana zabarwienia, uszkodzenia mechaniczne, brak oznakowania, nieszczelno$é,
obecnos¢ zanieczyszczen chemicznych i bakterii chorobotworczych

Opakowanie i oznakowanie dostawy
opakowanie jednostkowe — stoik szklany 0,5 — 0,6 kg,
opakowanie zbiorcze — zgrzewa termokurczliwa na podktadce tekturowe;j,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazweg dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 90
Gulasz wolowy w sosie wegierskim :

Wymagania klasyfikacyjne:
mieso wotowe 48,3%, woda, papryka 13,4%, marchew 7,1%, koncentrat pomidorowy 6,2%, cebula suszona, maka
pszenna, przyprawy (so6l, przyprawy naturalne, cukier, wzmacniacze smaku: E 621 i E 635, warzywa suszone, seler,
skrobia ziemniaczana, ekstrakt drozdzowy, laktoza z mleka, olej roslinny rzepakowy, barwnik: ryboflawiny)
Opakowanie i oznakowanie dostawy
opakowanie jednostkowe — aluminium 0,3 kg,
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opakowanie zbiorcze — zgrzewa termokurczliwa na podktadce tekturowej lub karton,
Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 91

Herbata czarna op. 90 g

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt klasy I- czarna herbata granulowana indyjska, struktura i konsystencja sypka, smak i zapach — charakterystyczny
dla herbaty czarnej bez posmakoéw obceych, wilgotnosé suchej herbaty nie wiecej niz 7,8%,

opakowanie — opakowania posiadajace $wiadectwo PZH o dopuszczeniu opakowania do kontaktu z zywnoscia,
zapewniajace wlasciwe cechy produktu w okresie przydatnos$ci do spozycia. Opakowanie jednostkowe: 90 g - pakowana
po 5 szt. w worek foliowy lub karton, termin przydatnosci do spozycia: minimum 9 miesigcy od daty dostarczenia do
magazynu;

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy ple$nienia, psucia, zawilgocenie,
zwietrzenie, obecno$¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan,

do partii powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nastepujacymi danymi:

- nazwa dostawcy — producenta, adres,

- nazwa produktu, sposob przyrzadzenia,

- data termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... - dzien, miesiac, rok),

- warunki przechowywania,

- karta gwarancji produktu udzielona przez producenta — dostawce,

Czestotliwos$¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 92

Herbata w torebkach ( ekspresowa ) typu Minutka

Wymagania klasyfikacyjne

produkt I klasy, struktura i konsystencja sypka, sktad — mieszanka herbat czarnych, kraje pochodzenia; Indie, Indonezja,
smak i zapach charakterystyczny dla lisci herbaty, sposob przygotowanie — zalewana wrzacg woda na 5 min
opakowanie - waga jednej torebki 1,4 g opakowanie zbiorcze min w opakowaniu 100 szt.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy ple$nienia, psucia, zawilgocenie,
zwietrzenie, obecno$¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan,

do partii powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nastepujacymi danymi:

- nazwa dostawcy — producenta, adres,

- nazwa produktu, sposdb przyrzadzenia,

- data termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... - dzien, miesigc, rok),

- warunki przechowywania,

- karta gwarancji produktu udzielona przez producenta — dostawce,

Czestotliwos$¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 93

Herbata w torebkach ( ekspresowa ) typu Lipton

Wymagania klasyfikacyjne

produkt I klasy, struktura i konsystencja sypka, smak i zapach charakterystyczny dla najlepszych lisci herbaty, wartos§¢
energetyczna 1 kcal w 100 ml, sposob przygotowanie — zalewana wrzatkiem na 1 — 2 min

opakowanie - waga jednej torebki ze sznurkiem 2 g opakowanie zbiorcze min w opakowaniu 75 szt.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleSnienia, psucia, zawilgocenie,
zwietrzenie, obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan,

do partii powinna by¢ dolaczona specyfikacja z nast¢pujacymi danymi:

- nazwa dostawcy — producenta, adres,

- nazwa produktu, sposéb przyrzadzenia,
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- data termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... - dzien, miesiac, rok),
- warunki przechowywania,

- karta gwarancji produktu udzielona przez producenta — dostawce,

- data zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 94

Herbata w torebkach ( ekspresowa ) owocowa opakowanie A-20

Owoce- malina , wicloowocowa, wisniowa, dziki bez

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy ple$nienia, psucia, zawilgocenie,
zwietrzenie, obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan,
do partii powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nastepujacymi danymi:

- nazwa dostawcy — producenta, adres,

- nazwa produktu, sposob przyrzadzenia,

- data termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... - dzien, miesiac, rok),

- warunki przechowywania,

Czestotliwo$¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 95

Humus klasyczny 105 -120g

ciecierzyca gotowana 40% (ciecierzyca, woda), woda, olej rzepakowy, pasta sezamowa tahini 7,5% (zmielony sezam,
olej rzepakowy), sol, czosnek, kmin rzymski, koncentrat soku cytrynowego, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy.
Produkt bezglutenowy

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 96

Humus rozne smaki

Sktad: cieciorka, pasta sezamowa, woda, sol, regulator kwasowosci — rézne smaki(dodatki)
Opakowanie 105-200 g

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 97

IMBIR DO SUSHI House of Asia

Opakowanie jednostkowe 190-220 g

Naturalne plastry mtodego imbiru w zalewie,

krojony i marynowany imbir

Sktad: woda, imbir, so6l, cukier, kwas octowy, kwas cytrynowy, dwusiarczyn sodu

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) date — termin produkc;ji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,
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Czestotliwos¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 98
Imbir suszony mielony op. Typu PET 250 ¢

PKWiU:10.84.23.0

Korzen imbiru mielony

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

CzestotliwoS$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 99
Jalowiec suszony

Owoce jalowca suszone
Opakowanie Prymat typu maty PET 260 G
PKWiU:10.84.23.0

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 100
Jarmuz mrozony

Jarmuz, mrozony.

Rodzaj opakowania jednostkowego Worek 2,5 kg
Sktadniki Jarmuz, mrozony
Typ (food) Paczkowany

Wymiar opakowania jednostkowego (SxWxG) 24,6 x 24,6 x 38,6 cm

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwo$¢é dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 101

Kakao 10-12 % tl.

Wymagania klasyfikacyjne:

Opakowanie jednostkowe: 0,1- 0,25 kg

produkt spozywczy otrzymywany uzyskany przez sproszkowanie kuchu kakaowego, struktura i konsystencja — sypka,
jednolity proszek bez grudek, barwa — jasnobrazowa, smak i zapach — charakterystyczny dla kakao, zawarto$¢ suche;j
masy nie mniej niz 93%, zawartos¢ thuszczu w suchej masie — 15— 16 %,

opakowanie jednostkowe — kakao nalezy pakowa¢ w opakowania posiadajace $wiadectwo PZH o dopuszczeniu
opakowania do kontaktu z zywnoscia, zapewniajace szczelnos$¢ i zapewniajace, jakos¢ produktu i stan higieniczny oraz
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zabezpieczajgce przed stratami iloSciowymi w okresie przydatnosci do spozycia (PN — A — 74859: 1994), termin
przydatnosci do spozycia: minimum 12 miesi¢cy od daty dostawy do magazynu;

dopuszczalne tolerancje: dopuszcza sie nieliczne tatwo rozsypujace sie zbrylenia.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, trwate
zbrylenia, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych, obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

do partii powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nastepujacymi danymi:

- nazwa dostawcy — producenta, adres,

- nazwa produktu,

- data — termin przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... - dzien, miesiac, rok),

- rodzaj opakowan (wg normy PN),

- warunki przechowywania,

- karta gwarancji produktu udzielona przez producenta — dostawce,

- data zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 102

Kalafior rézyczki zamrozone Kl. 1

Opakowanie jednostkowe: 0,8 — 3 kg

a) Rozyczki- czesci r6zy kalafiorowej , powstate przez jej rozdzielenie na mniejsze czgsci, z
glabikami przycigtymi do 20mm, mierzac od nasady najnizszego rozgat¢zienia

b) dopuszczalne tolerancje:

- wielko$¢ 15 do 35 mm

- wyglad — rézyczki zwarte, bez przerastajacych zielonych listkow, bez uszkodzen mechanicznych, bez zlepiencow
trwalych nie oblodzone , niewielkie oszronienie nie stanowi wady,

- zawartos$¢ roézyczek rozluznionych nie wigcej niz - 10%,

- zawartos$¢ rozyczek uszkodzonych mechanicznie nie wigcej niz - 10%,

- zawartos$¢ rozyczek o niewtasciwej wielkosci, poza granica dolna lub gorna grupy wielko$¢ nie wigcej niz:- 10%,
¢) cechy dyskwalifikujace:

- listki przerastajace,

- 16zyczki rozluznione,

- 16zyczki uszkodzone mechanicznie,

- 16zyczki z oparzeling mrozowa,

- zlepience state,

- r6zyczki uszkodzone przez choroby lub szkodniki,

- zanieczyszczenia obce,

- zanieczyszczenia mineralne,

d) do partii powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nastepujagcymi danymi

- nazwa dostawcy,

- kraj pochodzenia,

- masa netto,

- data przydatnosci produktu do spozycia (nalezy spozy¢ przed: dzien, miesiac, rok)

- data pakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 103

Kapary w zalewie 0,1— 0,25 kg

Wymagania klasyfikacyjne:

Sktad: kapary, woda, s6l, ocet spirytusowy. Termin przydatnosci do spozycia: minimum 9 miesigcy od daty dostarczenia
do magazynu

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, smak mocno stony, kwasny, stechty, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu, objawy
zaple$nienia, psucia, obecnos$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$é
zanieczyszczen mechanicznych

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — konserwa o poj od 0,1 do 0,25 kg

opakowanie zbiorcze - zgrzewy termokurczliwe,
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Oznakowanie powinno zawieracd:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

CzestotliwoS$¢ dostaw:
1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00
Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi bez zalewy ( masa netto po odcieku )

Poz 104

Karczochy marynowane 0,25- 0,35 kg

Karczochy ¢wiartki w oleju. Produkt pasteryzowany

Sktad: karczochy, olej stonecznikowy, woda, ocet winny, sol, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy,
przeciwutleniacz: kwas askorbinowy.

Masa netto produktu 230 — 300 g

Opakowanie i oznakowanie dostawy
opakowanie jednostkowe — stoik o poj od 0,25 do 0,35 kg
opakowanie zbiorcze - zgrzewy termokurczliwe,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwo$§¢é dostaw:
1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00
Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi bez zalewy ( masa netto po odcieku )

Poz 105
Kardamon mielony

Przyprawa
Opakowanie PET 300-330 g

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:
1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 106

Karkowka w sosie _z warzywami 300 g — alupak

Sklad:

karkowka wieprzowa 30%, woda, marchew 5%, kapusta kiszona 5%, fasola biata peretka 2,5%, fasola czerwona 2,5%,
przyprawy (sol, cukier, przyprawy naturalne, warzywa suszone, skrobia ziemniaczana, wzmacniacze smaku: E 621 i E
635, ekstrakt drozdzowy, seler,laktoza z mleka, olej roslinny rzepakowy, maka pszenna, barwnik: ryboflawiny), maka

pszen

Opakowanie i oznakowanie dostawy
opakowanie jednostkowe — pojemnik aluminiowy o waga brutto 330 g
opakowanie zbiorcze - zgrzewy termokurczliwe, lub karton

Oznakowanie powinno zawiera¢:
a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,
b.) nazwe produktu,
¢.) pojemnos¢ opakowania,
d.) date — termin produkc;ji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
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e.) warunki przechowywania,
f.) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:
1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 107

Kasza Bulgur

Kasza bulgur uzyskiwana jest z pszenicy - durum
Opakowanie jednostkowe 1 kg

Oznakowanie powinno zawieraé:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 108
Kasza gryczana specjalna opakowanie 1 - 10 kg
Kasza gryczana — kasza wytwarzana z obtuskanych nasion gryki zwyczajnej

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 109
Kasza jaglana opakowanie 0,35 - 1 kg
Kasza jaglana produkt otrzymywany z ziaren prosa

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazweg dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 110
Kasza jeczmienna mazurska opakowanie 1 — 10 kg
kasza jeczmienna famana poddana polerowaniu

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 111
Kasza jeczmienna wiejska specjalna opakowanie 1 — 10 kg
kasza otrzymana z oczyszczonego, obtuszczonego, pokrajanego ziarna, niepolerowana;

Oznakowanie powinno zawiera¢:
a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,
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b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwo$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 112

Kasza kukurydziana opakowanie 0,35 - 1 kg

Kasza kukurydziana produkowana z oczyszczonych i rozdrobnionych ziaren kukurydzy
a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

CzestotliwoS$¢ dostaw:
1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 113
Kasza kuskus

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Opakownie jednostkowe 1 kg

Czestotliwo$§¢é dostaw:
1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 114

Kasza manna

Wymagania kwalifikacyjne:

wilgotno$¢ nie wigksza niz 15, 3%, kwasowos$¢ mierzona w stopniach nie wigksza niz 3, termin przydatnosci do spozycia:
minimum 6 miesi¢cy od daty dostarczenia do magazynu;

Opis produktu:

produkt spozywczy otrzymany przez rozdrobnienie ziaren pszenicy, struktura i konsystencja — sypka, drobnoziarnista bez
grudek, barwa - biata z odcieniem zottawym, stopien rozdrobnienia — przesiew przez sito opigte gaza mtynska o wielkosci
pierwiastka kwadratowego przeswitu 850 mikrometra nie mniej ni' 97%, smak i zapach — charakterystyczny dla kaszy
manny, zawarto$¢ metali szkodliwych nie wigcej niz w powotywanej PN,

opakowanie jednostkowe — 0,5-1 kg

dopuszczalne tolerancje: dopuszcza sie nieliczne tatwo rozsypujace sie zbrylenia,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, np. stechly, plesni, gorzki, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, czastki kakolu, objawy
plesnienia, psucia, zawilgocenie, obecnos$¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostatosci, brak oznakowania
opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia;

do partii powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nast¢pujacymi danymi:

- masa netto,

- nazwa dostawcy — producenta, adres,

- nazwa produktu, kraj pochodzenia,

- data — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... - miesiac, rok),

- rodzaj opakowan (wg normy PN),

- warunki przechowywania.

Czestotliwo$¢ dostaw:
1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 115
Kasza peczak opakowanie 1 - 10 kg
Kasza pozyskiwana jest z ziaren jeczmienia
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Oznakowanie powinno zawieracd:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 116

Kawa2in 1

Wymagania klasyfikacyjne:

Napo6j kawowy 2 in 1

Sktadniki:

Syrop glukozowy, ekstrakt kawy zbozowej , rozpuszczalny ekstrakt kawy min 8%, ttuszcz ro$linny utwardzony, biatka
mleka

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy ple$nienia, jelczenia, psucia,
uszkodzenia mechaniczne — potamane,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo od 12 do 20 g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

c.) mase netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 117

Kawa3in1

Wymagania klasyfikacyjne:

Napodj kawowy 3 in 1

Sktadniki:

Syrop glukozowy, ekstrakt kawy zbozowej , rozpuszczalny ekstrakt kawy min 8%, ttuszcz roslinny utwardzony, biatka
mleka

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, jetczenia, psucia,
uszkodzenia mechaniczne — potamane,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo od 15 do 21 g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) masg netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwosé¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 118

Kawa Cappucino

Wymagania klasyfikacyjne:

Napo6j kawowy w proszku z wyrazng nutg samakowo-zapachows , r6zne smaki

Sktad: Cukier, syrop glukozowy, ekstrakt kawy zbozowej, ekstrakt kawy rozpuszczalnej (8,5%), mleko odtluszczone w
proszku, aromat

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, jelczenia, psucia,
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Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo od 110 -do 150 g
opakowanie zbiorcze — kartonik

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) masg netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania, .

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 119

Kawa inka

Kawa zbozowa rozpuszczalna

Sktad: zboza 72%( jeczmien, zyto) cykoria, burak cukrowy — prazone
Opakowanie jednostkowe 150-250 g

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwo$§¢é dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 120

Kawa naturalna mielona typu Tchibo

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany przez upalenie ziarna kawy surowej, i nastgpnie zmielenia jej, bez uzycia zadnych dodatkowych
zabiegow 1 Srodkow zmieniajacych jej naturalny charakter, struktura i konsystencja — sypka, proszek drobnoziarnisty o
wyréwnanym stopniu granulacji bez grudek, barwa naturalna dla kawy, bragzowa, smak i zapach — charakterystyczny dla
kawy naturalnej,

zawarto$¢ wody nie wigcej niz 3,0%,

opakowanie jednostkowe — kawe nalezy pakowac w sposob przewidziany w opakowania posiadajace $wiadectwo PZH o
dopuszczeniu opakowania do kontaktu z zywnos$cig, opakowanie jednostkowe od 100-250 g, zapewniajace wlasciwe
cechy produktu w okresie przydatnosci do spozycia, termin przydatnosci do spozycia: minimum 9 miesi¢cy od daty
dostarczenia do magazynu;

dopuszczalne tolerancje: dopuszcza sie nieliczne tatwo rozsypujace sie zbrylenia.

cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, niedostateczna ocena organoleptyczna, jako$ci naparu, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy
plesnienia, psucia, zawilgocenie, zwietrzenie, zjetczenie, obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

do partii powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nastepujacymi danymi:

- nazwa dostawcy — producenta, adres,

- nazwa produktu,

- data przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... - dzien, miesiac, rok),

- rodzaj opakowan (wg normy PN),

- warunki przechowywania,

- karta gwarancji produktu udzielona przez producenta — dostawce,

- data zatadowania do transportu.

Czestotliwo$¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 121

Kawa naturalna rozpuszczalna Nescafe

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany przez wysuszenie metoda rozpylowa wyciaggu wodnego mieszanek roznych gatunkow kawy
naturalnej palonej, poddany lub nie procesowi granulacji, struktura i konsystencja — sypka, proszek drobnoziarnisty lub
granulat bez grudek, barwa naturalna dla kawy, brgzowa, smak i zapach — charakterystyczny dla ekstraktu kawy
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naturalnej, zawarto$¢ wody nie wigcej niz 6,0%, zawarto§¢ kofeiny nie mniej niz 2,8%, zawarto$¢ popiotu ogélnego nie
wiecej niz 10,0%, zawierajaca antyoksydanty

opakowanie jednostkowe — w opakowania posiadajace $wiadectwo PZH o dopuszczeniu opakowania do kontaktu z
zywnoscig, zapewniajace wlasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci do spozycia, opakowanie jednostkowe od
0,200 g — 0,250 g, termin przydatnosci do spozycia: minimum 9 miesi¢cy od daty dostarczenia do magazynu;
dopuszczalne tolerancje: dopuszcza sie nieliczne tatwo rozsypujace sie zbrylenia.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, staba rozpuszczalno$¢ w wodzie, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy plesnienia,
psucia, zawilgocenie, zwietrzenie, obecno$¢ bakterii salmonelli, obecno$¢ szkodnikéw zywych, martwych, oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

do partii powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nastepujacymi danymi:

- nazwa dostawcy — producenta, adres,

- nazwa produktu, sposob przyrzadzenia,

- data termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... - dzien, miesiac, rok),

- warunki przechowywania,

- karta gwarancji produktu udzielona przez producenta — dostawce,

Czestotliwos$¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 122
Kawa Nescaffe Classic porcjowana :
Kawa rozpuszczalna op 2 g

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 123

Kawa ziarnista :

Kawa do parzenia w ekspresach ci$nieniowych, przelewowych jak i metoda tradycyjna. - 100% Arabica — kawa
niemielona — stopien prazenia 5/10 (§rednio mocna)

Opakowanie 500 g

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazweg dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 124
Ketchup duzy
Ketchup tagodny. Pasteryzowany. Bezglutenowy, bez konserwantéow, bez dodatku substancji wzmacniajacych smak
Skladniki:
pomidory (160 g pomidorow zuzyto na 100 g produktu), cukier, skrobia modyfikowana kukurydziana, sol, regulatory
kwasowosci - kwas octowy i kwas cytrynowy, naturalne aromaty, przyprawy
Cechy dyskwalifikujace:
obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, trwate rozwarstwienie sktadnikow, objawy plesnienia,
fermentacji, psucia, zanizona zawarto$¢ masy suchej, przekroczenie normy zawartosci wody i metali, zanieczyszczenia
mechaniczne, brak oznakowania ketchupu, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
do partii powinna by¢ dolaczona specyfikacja z nastgpujacymi danymi:
- nazwa dostawcy — producenta, adres,
- nazwa produktu,
- data — termin przydatno$ci do spozycia ( nalezy spozy¢ do ... - dzief, miesiac, rok),
- warunki przechowywania,
- karta gwarancji produktu udzielona przez producenta — dostawce,
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Opakowanie: 0,400 g — 0,500 g

CzestotliwoS$¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 125

Ketchup opakowanie jednorazowe

Wymagania klasyfikacyjne:

struktura i1 konsystencja — jednolita, bez rozdzialu sktadnikow, lekko kremowa, barwa pomaranczowo — bordowa,
wilasciwa dla zastosowanych surowcow i dodanych sktadnikow zapachowo smakowych, dopuszcza sie wystepowanie
czarnych punkcikéw pochodzacych od zastosowanych przypraw, jednolita w calej masie, smak i zapach — kwasny, lekko
piekacy, stonawy, wtasciwy dla ketchupu z wyczuwalnym zapachem i smakiem pomidorow, zawarto$¢ substancji suche;j
nie mniej niz 50%, ketchup pakowany w opakowania jednorazowe konfekcjonowane

dopuszczalne tolerancje: dopuszcza sie nieznaczna ilo$¢ wigkszych czastek przypraw, smak charakterystyczny dla
rodzaju ketchupu.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, trwale rozwarstwienie sktadnikéw, objawy plesnienia,
fermentacji, psucia, zanizona zawarto$¢ masy suchej, przekroczenie normy zawartosci wody i metali, zanieczyszczenia
mechaniczne, brak oznakowania ketchupu, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

do partii powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nastepujacymi danymi:

- nazwa dostawcy — producenta, adres,

- nazwa produktu,

- data — termin przydatnosci do spozycia ( nalezy spozy¢ do ... - dzien, miesigc, rok),

- warunki przechowywania,

- karta gwarancji produktu udzielona przez producenta — dostawce,

- data zatadowania do transportu.

Opakowanie: 10 -30 g

Czestotliwo$§¢é dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 126

Kisiel r6zne smaki

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt spozywczy otrzymany przez wymieszanie substancji zaggszczajacych, substancji aromatycznych naturalnych,
identycznych z naturalnymi lub syntetycznych, z dodatkiem substancji stodzacych kwaséw spozywczych i innych
substancji (zgodnie z zarzadzeniem Ministra Zdrowia i Opieki Spolecznej w sprawie wykazu substancji dodatkowych
dozwolonych i zanieczyszczen w $rodkach spozywczych), ktore po przyrzadzeniu stanowia kisiel - deser gotowy do
spozycia, struktura i konsystencja — sypka, proszek drobnoziarnisty bez grudek, barwa dla kisielu owocowego zblizona
do barwy owocu deklarowanego w nazwie, smak i zapach — charakterystyczny dla owocu lub deklarowanego dodatku
aromatycznego np. wanilia — zapach — waniliowy, zawarto$¢ metali szkodliwych nie wigcej niz w powotywanej PN
opakowanie jednostkowe — kisiel nalezy pakowaé w worki papierowe wielowarstwowe z wkladem z folii
polipropylenowej lub w opakowania posiadajgce Swiadectwo PZH o dopuszczeniu opakowania do kontaktu z zywnoscia,
zapewniajace wlasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci do spozycia opakowanie jednostkowe od 100g do 1 kg,
termin przydatnosci do spozycia: minimum 6 miesiecy

dopuszczalne tolerancje: dopuszcza sie nieliczne tatwo rozsypujace sie zbrylenia, oraz ciemniejsze czastki pochodzace z
zastosowanych surowcow, dopuszcza sie obecno$¢ zanieczyszczen ferromagnetycznych w ilosé podanej w PN —A —
94051

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu przed i po przyrzadzeniu, zanieczyszczenia
mechaniczne i organiczne, objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostatoéci, brak oznakowania
opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

do partii powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nastepujacymi danymi:

- nazwa dostawcy — producenta, adres,

- nazwa produktu, sposob przyrzadzenia

- data — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... - miesigc, rok),

- rodzaj opakowan (wg normy PN),

- warunki przechowywania,

- karta gwarancji produktu udzielona przez producenta — dostawce,

- data zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

64



Nr referencyjny nadany sprawie przez Zamawiajacego WNP/645/PN/2020

Poz 127

Kisiel ,,Stodka Chwila” :

Wymagania klasyfikacyjne:

Kisiel owocowy rdzne smaki

Sktad: Cukier, skrobia, aromaty, owoce liofilizowane, kwas cytrynowy

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, jetczenia, psucia,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo 30-35¢g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

c.) masg netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 128
Kluski slaskie garmazeryjne:

Wymagania klasyfikacyjne:

wyrob kulinarny z ziemniakow 70%, z dodatkiem przypraw, maki ziemniaczanej, maki pszennej, oleju rzepakowego
opakowanie jednostkowe — kluski nalezy pakowa¢ w opakowania posiadajace §wiadectwo akredytowanej jednostki
certyfikujacej o dopuszczeniu opakowania do kontaktu z zywnoS$cia , zapewniajace wlasciwe cechy produktu w okresie
przydatnosci do spozycia,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, (gorzki, jetki, stechly, itp.), niedostateczna ocena organoleptyczna produktu przed i po
przyrzadzeniu (np. rozerwane ciasto rozpadanie si¢ klusek w czasie obrobki termicznej, ksztalty nieregularne,
pogniecione itp.), zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy plesnienia, psucia, rozmrozenie produktu,
obecnosc¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$é szkodnikéw oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie zamknigta od 1 do 5 kg, posiadajaca dopuszczenie badz atest
do kontaktu z zywnoscia

opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 15 kg,

Oznakowanie powinno zawieraé:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) masg netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwo$¢ dostaw:
3 razy w tygodniu Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 129
Kluski slaskie z miesem garmazeryjne:

Wymagania klasyfikacyjne:

wyréb kulinarny z ziemniakow 54%, z dodatkiem przypraw, maki ziemniaczanej, maki pszennej, oleju rzepakowego,
migsa wieprzowego 9%, migsa wotowego 9%, bulki tarte;.

opakowanie jednostkowe — kluski nalezy pakowa¢ w opakowania posiadajace swiadectwo akredytowanej jednostki
certyfikujacej o dopuszczeniu opakowania do kontaktu z zywnoscia , zapewniajace wlasciwe cechy produktu w okresie
przydatnosci do spozycia,

Cechy dyskwalifikujace:
obce posmaki, zapachy, (gorzki, jetki, stechty, itp.), niedostateczna ocena organoleptyczna produktu przed i po
przyrzadzeniu (np. rozerwane ciasto rozpadanie si¢ klusek w czasie obrébki termicznej, ksztatty nieregularne,
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pogniecione itp.), zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy plesnienia, psucia, rozmrozenie produktu,
obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$é szkodnikéw oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie zamknigta od 1 do 5 kg, posiadajaca dopuszczenie badz atest

do kontaktu z zywnoscia
opakowanie zbiorcze — pudlo tekturowe od 10 do 15 kg,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mas¢ netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:
3 razy w tygodniu Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 130

Kmin rzymski

Kmin suszony -mielony

Opakowanie jednostkowe 500 g — typu Prymat
PKWiU:10.84.23.0

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 131

Kmin rzymski

Kmin rzymski (kumin) cale ziarna

Opakowanie jednostkowe 25 g

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 132
Kminek cale ziarna opakowanie torebka 20 g

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 133
Knedle ze Sliwkami :

Wymagania klasyfikacyjne:

... miesigc, rok),

... miesiac, rok),

... miesiac, rok),

... miesigc, rok),

wyréb kulinarny, produkt przygotowany z ziemniakow 54%, sliwki 18% , z dodatkiem maki pszennej, oleju

rzepakowego, przypraw, gotowy do spozycia po ugotowaniu
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Struktura i konsystencja:

ciasta: jednolita, lekko porowata, farszu: jednolita, migkka nie rozpadajgca si¢, wtasciwa dla uzytych sktadnikow i stopnia
rozdrobnienia owocow i dodatkow, wyglad: ksztalt i wielkos$¢ charakterystyczne dla sposobu uformowania wyrobow,
wyroéwnane w opakowaniu, o barwie biato - kremowej, smak i1 zapach — charakterystyczny dla ciasta ziemniaczanego i
nadzienia owocowego (po obrobce kulinarnej),

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, (gorzki, jetki, stechly, itp.), niedostateczna ocena organoleptyczna produktu przed i po
przyrzadzeniu (np. rozerwane ciasto z wydostajacym si¢ nadzieniem, rozpadanie si¢ knedli w czasie obrobki termicznej),
zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy plesnienia, psucia, rozmrozenie produktu, obecno$¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak oznakowania
opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie zamknieta od 1 do 5 kg, posiadajaca dopuszczenie badz atest
do kontaktu z zywnoscia

opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 15 kg,

Oznakowanie powinno zawieraé:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mas¢ netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:
3 razy w tygodniu Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 134
Koncentrat buraczany 0,2 — 0,51

Koncentrat buraka czerwonego w opakowaniu szklanym

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 135

Koncentrat kompotu agrestowo- truskawkowy:

produkt otrzymany z owocow $wiezych lub mrozonych, w roztworze wodnym cukru, z dodatkiem zageszczonych sokow
owocowych, syropow skrobiowych lub cukrowych, regulatora kwasowosci, barwnikéw i1 aromatow naturalnych lub
identycznych z naturalnymi, z owocami lub bez, utrwalony przez pasteryzacje w opakowaniach hermetycznie
zamknigtych

koncentrat kompotu otrzymany z owocoéw co najmniej dwoch gatunkow

Wyglad po przyrzadzeniu typowy dla kompotu z deklarowanych w nazwie owocow, owoce bez pestek. Barwa
charakterystyczna dla deklarowanych w nazwie owocoéw. Smak i zapach charakterystyczny dla uzytych owocow, bez
zapachow i posmakéw obceych, niedopuszczalny smak i zapach fermentacyjny.

Wymagania fizykochemiczne

. Metody badan
Lp. Cechy Wymagania wedlug
1 | Ekstrakt ogblny oznaczany refraktometrycznie %(m/m), nie mniej niz 60,0 PN-A-75101-2
TR - - S -
) Kw'as'ov'v'osc ogolna w przeliczeniu na kwas cytrynowy, %(m/m), nie 1.0 PN-A-75101-4
mniej niz
v ; - S -
3 Kyvasgquc lotna w przeliczeniu na kwas octowy, %(m/m), nie 0,35 PN-A-75101-5
wiecej niz
4 | Zawarto$¢ alkoholu etylowego, %(m/m), nie wiecej niz 0,8 PN-A-75101-9
5 | Zawarto$¢ zanieczyszczen mineralnych, %(m/m), nie wigcej niz 0,01 PN-A-75101-18
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6 OZawartosc zanieczyszezef organicznych pochodzenia ro$linnego, 0,05 PN-A-75101-17
%(m/m), nie wigcej niz
Y ; — 5
7 Z.awart.os'c owocow, W stosunku do rzeczywistej masy netto, %(m/m), PN-A-75101-15
nie mniej niz 10
Wymagania mikrobiologiczne
. Metody badan
Lp. Cechy Wymagania wedlug
1 | Szczelnos¢ opakowan szczelne PN-A-75052-2
wyglad opakowania i
cechy organoleptyczne
2 | Trwalo$¢ wyrobu badana metodg proby termostatowej Wyrobq termostatyowan(?go PN-A-75052-3
bez zmian w poroéwnaniu z
wyrobem nie
termostatowanym
3 | Liczba drobnoustrojow tlenowych w 1g, nie wigcej niz 50 PN-A-75052-5
4 | Drozdze i plesnie w 0,1g wyrobu nieobecne PN-A-75052-8
5 | Bakterie beztlenowe przetrwalnikujace w 0,1g wyrobu nieobecne PN-A-75052-10

Objetosé netto
Objetos¢ netto powinna wynosié 3kg.

Trwalosé

Okres przydatno$ci do spozycia specjalnych koncentratow kompotow deklarowany przez producenta powinien wynosi¢

nie mniej niz 24 miesiace od daty dostawy do magazynu odbiorcy .

Do partii powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nastepujacymi danymi:
- masa netto,

- nazwa dostawcy — producenta, adres,

- nazwa produktu, kraj pochodzenia,

- data — termin produkgc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... - miesiac, rok),

- rodzaj opakowan (wg normy PN),

- warunki przechowywania.

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 136
Koncentrat kompotu malinowy:

produkt otrzymany z owocow swiezych lub mrozonych, w roztworze wodnym cukru, z dodatkiem zageszczonych sokow
owocowych, syropéw skrobiowych lub cukrowych, regulatora kwasowosci, barwnikéw i1 aromatow naturalnych lub

identycznych z naturalnymi, z owocami
zamknigtych
koncentrat kompotu otrzymany z owocow jednego gatunku

lub bez, utrwalony przez pasteryzacj¢ w opakowaniach hermetycznie

Wyglad po przyrzadzeniu typowy dla kompotu z deklarowanych w nazwie owocow, owoce bez pestek. Barwa
charakterystyczna dla deklarowanych w nazwie owocoéw. Smak i zapach charakterystyczny dla uzytych owocoéw, bez
zapachow i posmakéw obceych, niedopuszczalny smak i zapach fermentacyjny.

Wymagania fizykochemiczne

. Metody badan
Lp. Cechy Wymagania wedlug
1 | Ekstrakt ogdlny oznaczany refraktometrycznie %(m/m), nie mniej niz 60,0 PN-A-75101-2
TR - - 5 -
) Kw.as.ow.osc ogodlna w przeliczeniu na kwas cytrynowy, %(m/m), nie 1.0 PN-A-75101-4
mniej niz
Py : - 5 -
3 Kwasgquc lotna w przeliczeniu na kwas octowy, %(m/m), nie 0.35 PN-A-75101-5
wigcej niz
4 | Zawartos¢ alkoholu etylowego, %(m/m), nie wigcej niz 0,8 PN-A-75101-9
5 | Zawarto$¢ zanieczyszczen mineralnych, %(m/m), nie wigcej niz 0,01 PN-A-75101-18
6 Zawarto$¢ zanieczyszezefl organicznych pochodzenia roslinnego, 0.05 PN-A-75101-17
%(m/m), nie wigcej niz
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7 Z.awart'os"é vaocéw, w stosunku do rzeczywistej masy netto, %(m/m), PN-A-75101-15
nie mniej niz 10
Wymagania mikrobiologiczne
Lp. Cechy Wymagania Metv(:](el()ifl:)l;dan
1 | Szczelnos¢ opakowan szczelne PN-A-75052-2
wyglad opakowania i
cechy organoleptyczne
2 | Trwalo$¢ wyrobu badana metodg proby termostatowej Wyrobq termostatyowan(?go PN-A-75052-3
bez zmian w poréwnaniu z
wyrobem nie
termostatowanym
3 | Liczba drobnoustrojow tlenowych w 1g, nie wigcej niz 50 PN-A-75052-5
4 | Drozdze i plesnie w 0,1g wyrobu nieobecne PN-A-75052-8
5 | Bakterie beztlenowe przetrwalnikujace w 0,1g wyrobu nieobecne PN-A-75052-10

Objetosé netto
Objetosc netto powinna wynosié 3kg.

Trwaloes¢

Okres przydatnos$ci do spozycia specjalnych koncentratow kompotow deklarowany przez producenta powinien wynosi¢
nie mniej niz 24 miesiace od daty dostawy do magazynu odbiorcy .

Do partii powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nastepujacymi danymi:

- masa netto,

- nazwa dostawcy — producenta, adres,

- nazwa produktu, kraj pochodzenia,

- data — termin produkgc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... - miesiac, rok),
- rodzaj opakowan (wg normy PN),

- warunki przechowywania.

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 137
Koncentrat napoju jablkowo mietowego — pasteryzowany

Sktad: syrop glukozowo-fruktozowy, cukier, woda, zaggszczony sok jabtkowy 3,3%, regulator kwasowosci: kwas
cytrynowy, aromat, ekstrakt migty, barwnik
Odtworzenie produktu do konsumpcji 1kg w 6 litrach gotowego napoju
Opakowanie : jednostkowe sktadajace si¢ z :
- metalizowanej hermetycznej saszetki typu doypack wykonanej z zadrukowanej 4-warstwowej folii PET-ALU-PAO-
PEH, przeznaczonej do kontaktu z zywnos$cig z dwoma bocznymi nacigciami. Masa netto wynosi min 1000 g, produkt
pasteryzowany w cato$ci. Data przydatnosci do spozycia i numer serii nadrukowane w dolnej czesci saszetki.
Opakowanie zbiorcze: karton zbiorczy 6x jedna saszetka , opatrzony etykieta rodzajowa wraz z nazwa produktu , datg
przydatnosci do spozycia i numerem serii.
Srednia warto$¢ energetyczna dla 100 ml produktu.
Energia — 42,5 Kcal/180 kJ
Weglowodany -10,3 g
w tym cukry — 9,2 g
Thuszcz -0,00 g
Sod—-1,75¢g
Produkt nie moze zawiera¢ sktadnikow zawierajacych GMO
Czestotliwos¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 138
Koncentrat napoju z czarnych porzeczek — pasteryzowany

Sktad: syrop glukozowo-fruktozowy, cukier, woda, zageszczony sok z czarnych porzeczek 4 %, regulator kwasowosci:
kwas cytrynowy, aromat, koncentraty barwiace z marchwi i jagod
Odtworzenie produktu do konsumpcji 1kg w 6 litrach gotowego napoju
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Opakowanie : jednostkowe sktadajace si¢ z :
- metalizowanej hermetycznej saszetki typu doypack wykonanej z zadrukowanej 4-warstwowej folii PET-ALU-PAO-
PEH, przeznaczonej do kontaktu z zywno$cia z dwoma bocznymi nacigciami. Masa netto wynosi min 1000 g, produkt
pasteryzowany w catosci. Data przydatnos$ci do spozycia i numer serii nadrukowane w dolnej cze$ci saszetki.
Opakowanie zbiorcze: karton zbiorczy 6x jedna saszetka , opatrzony etykieta rodzajowa wraz z nazwa produktu , data
przydatnosci do spozycia i numerem serii.
Srednia warto$¢ energetyczna dla 100 ml produktu.
Energia — 41,5 Kcal/176 kJ
Weglowodany -10,2 g
w tym cukry — 9,2 g
Thiszez -0,00 g
Sod - 1,67 g
Produkt nie moze zawiera¢ sktadnikow zawierajacych GMO
Czestotliwos$¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 139
Koncentrat pomidorowy 30% op 0,15- 0,2 kg

- warto$¢ odzywcza w 100g

-warto$¢ energetyczna 442kj/105kcal,

thuszez 0,8g w tym kwasy tluszczowe nasycone 0,1g,

weglowodany 18,2g w tym cukry 14,2g,

biatko 4,9g,

s01 0,1g.

200g bez konserwantow

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 140
Koncentrat pomidorowy 30% op. 0.8- 0,95kg

warto$¢ odzywcza w 100g:

warto$¢ energetyczna 442kj/105kcal
biatko 4,9g

weglowodany 18,2g

thuszez 0,8¢g

950g bez konserwantow

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazweg dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwo$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 141
Koncentrat pomidorowy 30% op. 4 — 4.5 kg

wartos$¢ odzywcza w 100g:
wartos$¢ energetyczna 449kj/106kcal
biatko 4,3g
weglowodany 18,9g w tym cukry 10,4g
thuszcz 0,5g w tym kwasy tluszczowe nasycone 0,2g
btonnik 4,5g
s6d 0,1¢g
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bez konserwantow

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 142

Konserwa kielbasa swojska z pieprzem i czosnkiem 100 g

Sktad: migso drobiowe 43%, migso wieprzowe 27%, woda
koncentrat biatka sojowego maltodekstryna sol

substancja zaggszczajaca E407

przeciwutleniacz E301

przyprawy (zawierajg gorczyce)

warzywa suszone

ekstrakty przypraw

czosnek 0,4%

pieprz 0,3%

Termin przydatnosci do spozycia minimum 18 miesigcy
Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 143
Konserwa poledwica drobiowa w galarecie z filetem z piersi kurczka 100 g

filet z piersi kurczaka 35%, migso z podudzia kurczaka 35%, woda, koncentrat biatka sojowego, maltodekstryna, sol,
substancja zaggszczajaca E407, przeciwutleniacz E301,

przyprawy, ekstrakty przypraw, ekstrakt drozdzowy, aromaty

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 144
Konserwa mi¢sna wieprzowa 300 g
Wysokiej jakosci sterylizowana mielonka wieprzowa o zawartosci migsa wieprzowego min 94 %. Sktad — migso
wieprzowe, sol, przyprawy, substancje konserwujace, nie dopuszcza si¢ produktu wysokowydajnego oraz
zawierajgcego sktadniki drobiowe.
Termin przydatnosci do spozycia - 24 miesigce od daty produkcji ( nie mniej niz 18
miesiecy od daty dostawy do magazynu )
Opakowanie :
a) jednostkowe- puszka metalowa fatwo otwieralna 300 g
b) zbiorcze-karton lub zgrzewka foliowa do 20 kg
Cechy dyskwalifikujace:
a)uszkodzenia mechaniczne
b)objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki zardzewienia puszek,
Czestotliwos¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00
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Poz 145
Konserwa miesna lopatka wieprzowa 300 g
Wysokiej jakosci sterylizowana mielonka wieprzowa o zawarto$ci migsa wieprzowego z topatki min 86 %. Sktad —
mieso wieprzowe z lopatki (86%), woda, biatko sojowe, sol, pieprz, E 301 (przeciwutleniacz), E 250 (substancja
konserwujaca), nie dopuszcza si¢ produktu wysokowydajnego oraz zawierajacego sktadniki drobiowe.
Termin przydatnosci do spozycia - 24 miesiace od daty produkcji ( nie mniej niz 18

miesi¢cy od daty dostawy do magazynu )

Opakowanie :
a) jednostkowe- puszka metalowa tatwo otwieralna 300 g
b) zbiorcze-karton lub zgrzewka foliowa do 20 kg

Cechy dyskwalifikujace:

a)uszkodzenia mechaniczne

b)objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki zardzewienia puszek,
Czestotliwos$¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 146
Konserwa miesna wieprzowina z galaretka 300 g
Sktad: migso wieprzowe (91%), woda, cebula suszona, s6l morska jodowana, przyprawy, czosnek suszony
Nie dopuszcza si¢ produktu wysokowydajnego oraz zawierajacego sktadniki drobiowe.
Termin przydatno$ci do spozycia - 24 miesigce od daty produkcji ( nie mniej niz 18
miesi¢cy od daty dostawy do magazynu )

Opakowanie :
a) jednostkowe- puszka metalowa tatwo otwieralna 300 g
b) zbiorcze-karton lub zgrzewka foliowa do 20 kg

Cechy dyskwalifikujace:
a)uszkodzenia mechaniczne
b)objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki zardzewienia puszek,
Czestotliwos$¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00
Poz 147
Konserwa mi¢sna wolowa 300 g
Wysokiej jakos$ci konserwa wotowa, grubo rozdrobniona, sterylizowana o zawartosci mi¢sa wotowego min 80%,
skorki wieprzowe 9%, cebula suszona, smalec wieprzowy, sol spozywcza, przyprawy. Wotowina w sosie wlasnym.
Termin przydatno$ci do spozycia - 24 miesigce od daty produkcji ( nie mniej niz 18
miesi¢cy od daty dostawy do magazynu )
Opakowanie :
jednostkowe- puszka atwo otwieralna z otwieraczem 300g
zbiorcze-karton lub zgrzewka foliowa do 20 kg
Cechy dyskwalifikujace:
uszkodzenia mechaniczne
objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki zardzewienia puszek,
Czestotliwos¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 148

Konserwa rybna filet z makreli bez skéry w sosie pomidorowym 110 g

( puszka z otwieraczem )

filety z makreli bez skory (65%)

sos pomidorowy (35%) - koncentrat pomidorowy (45%), woda, olej rzepakowy, cukier, s61 Termin przydatnosci do
spozycia minimum 18 miesigcy

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

72



Nr referencyjny nadany sprawie przez Zamawiajacego WNP/645/PN/2020

Poz 149

Paprykarz szczecinski 310 g:

Sktad konserwy: miegso z tososia norweskiego rozdrobnione, ryz, woda, cebula ,koncentrat pomidorowy, olej roslinny,
bialko sojowe, mieszanka przypraw, sol ,kasza manna, kwas cytrynowy.

Termin przydatnosci do spozycia minimum 18 miesigcy

( puszka z otwieraczem )

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 150
Konserwa rybna Salatka pikantna z makrela 130 g

Sktad konserwy: szprot rozdrobniony 35% (Sprattus sprattus, obszar potowu: Morze Baltyckie FAO 27111d, metoda
potowu: wlok pelagiczny), makrela 5% (Scomber scombrus, obszar potowu: Potnocno-Wschodni Atlantyk FAO27,
metoda potowu: wlok pelagiczny), woda, cebula, kapusta, koncentrat pomidorowy, pasternak suszony, cukier, btonnik
sojowy, sol, biatko sojowe, olej rzepakowy, ekstrakt papryki, regulator kwasowosci (kwas cytrynowy), kolendra,
papryka stodka, pieprz, gozdzik

Termin przydatno$ci do spozycia minimum 12 miesiecy

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 151

Konserwa rybna Szprot w sosie pomidorowym 170 g:

Sktad konserwy: szprot 60% ryby,sos pomidorowy (40%) - woda, koncentrat pomidorowy, cukier, olej rzepakowy,
skrobia modyfikowana, ocet spirytusowy, sol, pomidory w proszku, cebula suszona, ekstrakt przypraw (pieprz, ziele
angielskie, pietruszka, seler, gozdziki, chilli), przyprawy, substancje zageszczajace (guma guar, guma ksantanowa),
ekstrakt papryki, maltodekstryna, Termin przydatnosci do spozycia minimum 18 miesigcy

( puszka z otwieraczem )

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 152

Konserwa rybna Szprot w sosie wegierskim 175 g:

Sktad konserwy: szprot (55% ryby przed sterylizacja) sos wegierski (45% przed sterylizacja): woda, koncentrat
pomidorowy (17%), cukier, musztarda (woda, ocet spirytusowy, gorczyca biata, cukier, s6l, przyprawy), maka pszenna,
olej rzepakowy, sol, papryka stodka mielona, skrobia kukurydziana modyfikowana, papryka ostra mielona, przyprawy,
substancja zaggszczajaca: guma guar; regulatory kwasowosci: kwas octowy i kwas cytrynowy; naturalny aromat
papryki

Termin przydatnosci do spozycia minimum 18 miesigcy

( puszka z otwieraczem )

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,
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d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 153

Konserwa rybna $ledzik w orientalnym sosie z chinskimi warzywami 110 g

( puszka z otwieraczem )

Sktad konserwy :

kawalki §ledzia (ryba 50%), sos orientalny (50%): woda, sos sojowy jasny (woda, so6l, soja, maka pszenna, cukier),
koncentrat pomidorowy, marchew, cukier, ocet spirytusowy, papryka czerwona, cebula, midd wielokwiatowy, pedy
bambusa, grzyby Mun (10%), kietki fasoli mung (4%), imbir suszony, czosnek suszony, skrobia modyfikowana
kukurydziana, substancje zageszczajace (guma ksantanowa, karagen),

Termin przydatno$ci do spozycia minimum 18 miesiecy

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) masg netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 154

Konserwa rybna Tunczyk kawalki w sosie wlasnym 150 — 200 g

( puszka z otwieraczem )

Sktad konserwy: Filet z tunczyka od 55 — 65% catkowitej masy, Olej roslinny, S6l spozywcza, Przyprawy
Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 155

Konserwa rybna makrela w oleju 120 g

( puszka z otwieraczem )

Sktad konserwy : filety z makreli (65%), olej rzepakowy, aromat cytrynowy (0,4%), sol, Olej roslinny
Termin przydatnosci do spozycia minimum 18 miesigcy
Warto$¢ energetyczna 2110 kJ / 511 kcal

Thuszcz 51 g

W tym kwasy tluszczowe: nasycone 6,8 g
Jednonienasycone 29 g

Wielonienasycone 15 g

Weglowodany 1,1 g

W tym cukry 0 g

Biatko 12 g

S610,58 g

Kwasy Omega 3 EPA 1828,00 mg

Kwasy Omega 3 DHA 2335,00 mg

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00
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Poz 156

Konserwa mielonka tyrolska 110 g

Migso z kurczat 29%, ttuszcz wieprzowy 10%, sol przyprawy
Termin przydatnosci do spozycia minimum 18 miesigcy
Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

c.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 157
Kopyvtka garmazeryjne:

Wymagania klasyfikacyjne:

wyréb kulinarny, potprodukt przygotowany z ciasta ziemniaczanego, z dodatkiem maki ziemniaczanej, pszennej
i przypraw, waga 1 szt. od 20 do 30 g, struktura i konsystencja ciasta: jednolita, lekko porowata, wyglad: ksztalt i wielko$¢
charakterystyczne dla sposobu uformowania wyrobéw, wyréwnane w opakowaniu, o barwie kremowo-zottej,

smak i zapach — charakterystyczny dla ciasta ziemniaczanego, zawarto$¢ metali szkodliwych nie wigcej niz w
powotywanej PN,

opakowanie jednostkowe — pyzy nalezy pakowa¢ w opakowania posiadajace $wiadectwo akredytowanej jednostki
certyfikujacej o dopuszczeniu opakowania do kontaktu z zywnoscia , zapewniajace wlasciwe cechy produktu w okresie
przydatnosci do spozycia,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, (gorzki, jetki, stechly, itp.), niedostateczna ocena organoleptyczna produktu przed i po
przyrzadzeniu (np. rozerwane ciasto rozpadanie si¢ kopytek w czasie obrobki termicznej, zdeformowane ksztatty),
zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne

objawy plesnienia, psucia, rozmrozenie produktu, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcdw chorobotworczych i z grupy
coli, obecno$¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie zamknieta od 1 do 5 kg, posiadajaca dopuszczenie badz atest
do kontaktu z zywnoscia

opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 15 kg,

oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) masg netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 158
Kostka ziemniaczana opak 5 kg

Kostka ziemniaczana (100 % ziemniakow) suszona 10x10 mm
Warto$¢ odzywcza w 100g

Warto$¢ energetyczna 1557kJ/ 372kcal
Ttuszez 0,5g

w tym kwasy tluszczowe nasycone 0,1g
Weglowodany  78,4g

w tym cukry 3,6g

Blonnik 7,1g

Bialko 8,2g

Sél 0,17g

wynika z naturalnie wystepujacego sodu.
Opakowanie worek 5 kg
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Oznakowanie powinno zawieracd:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 159
Kotlety sojowe a’la schabowe op 100 g
Produkt wegetarianski

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 160
Krakersy solone op 160-180 g :
Krakersy ciastka

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 161
Krokiety z brokulami garmazeryjne
Krokiety z brokutami produkt garmazeryjny nie mrozony opakowanie 1- 3 kg
Sktadniki : brokuty 30%, szynka gotowana 18%, ser zotty 18%, maka pszenna 15%, woda 8%, majonez 3%, olej 3%,
jaja 3%, przyprawy: s6l, pieprz 2%
Termin przydatnosci do spozycia minimum 7 dni —
opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie zamknieta od 1 do 5 kg, posiadajaca dopuszczenie badz atest
do kontaktu z zywnoscia
Opakowanie zbiorcze — skrzynka lub karton do 15 kg
Cechy dyskwalifikujace:
- uszkodzenia mechaniczne
- objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki psucia,
Opakowanie musi zawierac:
-dane producenta
- termin przydatnosci do spozycia
- numer partii produkcyjne;j
- sktad ilo$ciowy
Czestotliwos¢ dostaw:
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 162

Krokiety z mi¢sem garmazeryjne

Krokiety z migsem produkt garmazeryjny nie mrozony opakowanie 1- 3 kg

Sktadniki : woda, mi¢gso minimum 24% (wotowe, wieprzowe), maka pszenna zawiera gluten, olej rzepakowy, cebula
smazona, , sol, ekstrakt drozdzowy, drozdze, cukier, przyprawy,

Termin przydatnosci do spozycia minimum 7 dni —

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie zamknigta od 1 do 5 kg, posiadajaca dopuszczenie badz atest
do kontaktu z zywnoscia
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Opakowanie zbiorcze — skrzynka lub karton do 15 kg
Cechy dyskwalifikujace:

- uszkodzenia mechaniczne

- objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki psucia,
Opakowanie musi zawierac:

-dane producenta

- termin przydatnos$ci do spozycia

- numer partii produkcyjne;j

- sktad ilosciowy

Czestotliwos$¢ dostaw:

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 163

Krokiety z pieczarkami i serem

Krokiety z pieczarkami i serem produkt garmazeryjny nie mrozony opakowanie 1- 3 kg

Sktadniki : pieczarka gotowana 40%, maka pszenna 20%, ser zolty 10%, woda 10%, butka tarta 6%, olej 5%, cebula
4%, jaja 4%, przyprawy: sol, pieprz 1%

Termin przydatnosci do spozycia minimum 7 dni

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie zamknigta od 1 do 5 kg, posiadajaca dopuszczenie badz atest
do kontaktu z zywnoscia

Opakowanie zbiorcze — skrzynka lub karton do 15 kg

Cechy dyskwalifikujace:

- uszkodzenia mechaniczne

- objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki psucia,

Opakowanie musi zawieraé:

-dane producenta

- termin przydatnos$ci do spozycia

- numer partii produkcyjne;j

- sktad ilo$ciowy

Czestotliwos$¢ dostaw:

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 164

Kukurydza konserwowa — puszka z otwieraczem

kukurydza, woda, s6l

masa netto 340 g pojemnos¢ 425 ml masa po odcieku 285 g

Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi kukurydzy bez zalewy ( masa netto po odcieku )

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 165

Kukurydza konserwowa

kukurydza, woda, sol.

masa netto 2120 g pojemno$¢ 2650 ml masa po odcieku 1775 g

Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi kukurydzy bez zalewy ( masa netto po odcieku )

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00
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Poz 166

Kukurydza zamrozona :

Opakowanie jednostkowe: 0,8 — 3 kg

Cechy dyskwalifikujace:

- wyciek samoczynny- widoczne efekty wczesniejszego rozmrozenia i powtérnego zamrazania
- uszkodzone mechanicznie opakowanie

- zanieczyszczenia pochodzenia roslinnego

- zanieczyszczenia mineralne- gleba, piasek,

- zanieczyszczenia obce- insekty lub ich czgséci, drewno, tworzywa sztuczne, metal itp.

Do partii kukurydzy zamrozonej powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nastepujacymi danymi
- nazwa dostawcy,

- kraj pochodzenia,

- data przydatnosci produktu do spozycia (nalezy spozy¢ przed: dzien, miesigc, rok)

- masa netto,

- data pakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 167
Kurkuma
Opakowenie typy Pet 420 g

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 168
Kwasek cytrynowy spozywcezy op 1 kg
Wymagania klasyfikacyjne:

produkt spozywczy, struktura i konsystencja — sypka, drobne krysztatki bez grudek i zlepoéw lub proszek, barwa —
bezbarwne krysztatki lub biaty proszek, smak silnie kwasny, zapach bezwonny, zawarto$¢ kwasu cytrynowego nie mniej

niz 99,5%, zawarto$¢ metali nie wigcej niz w powolywanej PN,

opakowanie jednostkowe — kwasek nalezy pakowac w torby z tworzywa sztucznego wg PN — 81/0 — 79781 zapewniajace
wiasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci do spozycia, termin przydatnosci do spozycia: minimum 6 miesi¢cy od

daty dostawy do magazynu;
dopuszczalne tolerancje: dopuszcza sie nieliczne tatwo rozsypujace sie zbrylenia.
Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy zawilgocenia, trwate zbrylenia, obecno$¢ kwasu

szczawiowego, zelazocyjanku potasowego, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

do partii powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nastepujacymi danymi:

- nazwa dostawcy — producenta, adres,

- nazwa produktu,

- data — produkg;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... - miesiac, rok),
- warunki przechowywania,

- karta gwarancji produktu udzielona przez producenta — dostawce,

- data zatadowania do transportu.

Opakowanie : 0,5 - 1 kg

Czestotliwo$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 169

Leczo pieczarkowe 0,9 kg:

Sklad:

Papryka 25%,

Cebula 12%,
Pieczarka 10%,
koncentrat pomidorowy 16%,
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cukier 5%,
sol 1%,
olej 4%,
marchew 10%,
kwasek cytrynowy i przyprawy 1%,

woda 16%

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt spozywczy otrzymany ze $wiezych warzyw i grubo pokrojonych pieczarek z dodatkiem soli kuchennej,
utrwalony przez pasteryzacj¢, smak i zapach — charakterystyczny dla uzytych sktadnikow, bez zapachow i posmakow
obcych, konsystencja — potptynna do gestej, z widocznymi kawatkami warzyw i pieczarek,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, smak mocno stony, kwasny, stechty, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu, objawy
zaple$nienia, psucia, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcoéw chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢
zanieczyszczen mechanicznych

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — stoik o poj 0,9 kg

opakowanie zbiorcze - zgrzewy termokurczliwe, kompletowane na europalecie, kazda warstwa oddzielana przektadka
tekturowa,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 170

Liofilizowana mieszanka owocow

Produkt otrzymany w wyniku procesu liofilizacji.

Sktad: owoce liofilizowane — ananas 20%, banan 20%, jablko bez skorki 20%, truskawka 20%, wisnia 20%.
Opakowanie — worki z folii polietylenowej szczelnie zamknigte, oznakowane zewnatrz etykieta
Wielko$¢ opakowania 30-200 g

Minimalny termin do spozycia — 8 miesiecy od daty dostawy

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 171

Liofilizowana wolowina z ryzem

Produkt otrzymany w wyniku procesu liofilizacji.

Sktad: ryz, sos warzywno-pieczarkowo-pomidorowy, migso wotowe liofilizowane, cukinia liofilizowana, mieszanka
ziolowa liofilizowana

Opakowanie — worki z folii polietylenowej szczelnie zamknigte, oznakowane zewnatrz etykieta
Wielkos¢ opakowania 30-200 g

Minimalny termin do spozycia — 8 miesi¢cy od daty dostawy

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e.) warunki przechowywania,

Czestotliwo$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00
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Poz 172

Liofilizowany kurczak z ziemniakami i fasola

Produkt otrzymany w wyniku procesu liofilizacji.

Sktad: ziemniaki liofilizowane, filet z kurczaka liofilizowany, sos, fasola liofilizowana, pieczarki liofilizowane,
mieszanka ziotowa liofilizowana.

Opakowanie — worki z folii polietylenowej szczelnie zamknigte, oznakowane zewnatrz etykieta
Wielko$¢ opakowania 30-200 g

Minimalny termin do spozycia — 8 miesiecy od daty dostawy

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 173
Lis$¢ laurowy opakowanie foremka plastikowa zamykana wieczkiem 0,08 kg

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 174

Lody rozne smaki:

Opakowanie jednostkowe: 900 ml - 11.

Lody o smaku $mietankowym z rodzynkami (3,5%) i orzechami ziemnymi (2%).

petne mleko §wieze (37%), odtworzone odttuszczone mleko (25%), cukier, syrop glukozowo-fruktozowy, syrop
glukozowy, oleje roslinne (kokosowy, palmowy), rodzynki, prazone orzechy ziemne, preparat serwatkowy (mleko),
$mietanka (0,6%), emulgator (mono- i diglicerydy kwasow ttuszczowych), stabilizatory (guma guar, maczka chleba
$wigtojanskiego, karagen), aromaty (w tym mleko)Lody o smaku $mietankowym i lody o smaku czekoladowym.
petne mleko swieze (38%), odtworzone odttuszczone mleko (27%), cukier, syrop glukozowo-fruktozowy, oleje roslinne
(kokosowy, palmowy), syrop glukozowy, preparat serwatkowy (mleko), kakao w proszku o obnizonej zawartosci
thuszczu, $mietanka (0,3%), emulgatory (mono- i diglicerydy kwasow ttuszczowych, lecytyny sojowe,
polirycynooleinian poliglicerolu), stabilizatory (guma guar, maczka chleba §wigtojanskiego, karagen), masto kakaowe,
odttuszczone mleko w proszku, miazga kakaowa, aromaty (w tym mleko), thuszcz mleczny, kakao

Lody o smaku §mietankowym.

petne mleko $wieze (38%), odtworzone odttuszczone mleko (27%), syrop glukozowo-fruktozowy, cukier, olej
kokosowy, syrop glukozowy, preparat serwatkowy (mleko), $mietanka (0,6%), emulgator (mono- i diglicerydy kwasow
tluszczowych), stabilizatory (guma guar, maczka chleba swigtojanskiego, karagen), aromaty (w tym mleko), barwniki
(annato, kurkumina)

Lody o smaku $mietankowym i lody truskawkowe.

pelne mleko swieze (38%), odtworzone odttuszczone mleko (27%), cukier, syrop glukozowo-fruktozowy, olej
kokosowy, syrop glukozowy, preparat serwatkowy (mleko), zageszczony sok truskawkowy (0,9%), Smietanka (0,3%),
emulgator (mono- i diglicerydy kwasow ttuszczowych), stabilizatory (guma guar, maczka chleba §wigtojanskiego,
karagen), zageszczony sok z czerwonego buraka, regulator kwasowo$ci (kwas cytrynowy), aromaty (w tym mleko)
Lody o smaku $mietankowym z sosem czekoladowym (19%) i kawalkami czekolady (2%).

pelne mleko $wieze (31%), odtworzone odtluszczone mleko (28%), cukier, syrop glukozowo-fruktozowy, syrop
glukozowy, olej kokosowy, preparat serwatkowy (mleko), kakao w proszku, miazga kakaowa, $mietanka, stabilizatory
(guma guar, maczka chleba swigtojanskiego, karagen), emulgatory (mono- i diglicerydy kwasow ttuszczowych,
fosfatydy amonu, polirycynooleinian poliglicerolu), masto kakaowe, aromaty, thuszcz mleczny

Oznakowanie powinno zawiera¢:
a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,
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b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 175

Madras Curry ostre — przyprawa

Sktadniki: kolendra, kurkuma, chilli, musztarda, kminek, pieprz, czosnek, sol, koper, kozieradka.
Opakowanie jednostkowe 300-400 g

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 176
Majeranek opakowanie typu PET 0,15 kg

Majeranek otarty suszony

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 177

Majonez

Sklad:

olej rzepakowy, zottko JAJA 6,0%, ocet, musztarda (woda, GORCZYCA, ocet, sol, cukier, przyprawy, aromat), cukier,
s0l, przyprawy, przeciwutleniacz (E 385), regulator kwasowosci (kwas cytrynowy)

Wymagania klasyfikacyjne:

struktura i konsystencja — jednolita, kremowa, gladka, barwa jasnokremowa do zoéttej, jednolita w catej masie, smak i
zapach — czysty, tagodny, charakterystyczny dla majonezu,

WartoSci odzywcze W 100 ml
Warto$¢ energetyczna 2898 kJ

- 704 kcal
Thuszez 76,3 g

w tym kwasy tluszczowe nasycone 5,3 g
Weglowodany 29¢

w tym cukry 23¢g
Btonnik 0,0g
Biatko 15¢g

Sol 0,60 g

majonez pakowany w stoiki szklane, szczelnie zamknigte i zabezpieczajace produkt przez zewngtrznymi
zanieczyszczeniami, termin przydatnosci do spozycia: minimum 6 miesigcy od daty dostarczenia do magazynu;
dopuszczalne tolerancje: dopuszcza si¢ nieznaczne przebarwienia pochodzace z rozdrobnionych przypraw.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, trwale rozwarstwienie lub obecno$¢ widocznych kropel oleju,
objawy plesnienia, jelczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ ttuszczu, przekroczenie normy zawarto$ci wody i metali,
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zanieczyszczenia mechaniczne, obecnos¢ bakterii gronkowcdw, salmonella i z grupy coli, brak oznakowania majonezéw,
ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

do partii powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nastgpujacymi danymi:

- nazwa dostawcy — producenta, adres,

- nazwa produktu,

- data — termin przydatnos$ci do spozycia ( nalezy spozy¢ przed ... - dzief, miesiac, rok),

- warunki przechowywania,

- w majonezie konserwowanym — napis: konserwowany chemicznie (z podaniem nazwy $rodka),
- karta gwarancji produktu udzielona przez producenta — dostawce,

- data zatadowania do transportu.

Opakowania- stoiki szklane od 0,150 g — 1,5 kg

Czestotliwo$¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 178

Majonez - opakowanie jednorazowe PN-A-86950

struktura i konsystencja — jednolita, kremowa, gladka, barwa jasnokremowa do zoéttej, jednolita w catej masie, smak i
zapach — czysty, fagodny, charakterystyczny dla majonezu,

- zawartos¢ thuszczu nie mniej niz 50,5 % - 78,5 %,
- zawarto$¢ wody i substancji lotnych nie wigcej niz 50%,
- zawartos$¢ zoltka jaj kurzego nie mniej niz 5,0%,

- zawarto$¢ metali zgodna z powotywana PN,

majonez pakowany w opakowania jednorazowe konfekcjonowane, termin przydatno$ci do spozycia: minimum 6
miesi¢cy od daty dostarczenia do magazynu;

dopuszczalne tolerancje: dopuszcza sie nieznaczne przebarwienia pochodzace z rozdrobnionych przypraw.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, trwate rozwarstwienie lub obecnos¢ widocznych kropel oleju,
objawy plesnienia, jelczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ tluszczu, przekroczenie normy zawartosci wody i metali,
zanieczyszczenia mechaniczne, obecno$¢ bakterii gronkowcdw, salmonella i z grupy coli, brak oznakowania majonezéw,
ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

do partii powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nastepujacymi danymi:

- nazwa dostawcy — producenta, adres,

- nazwa produktu,

- data — termin przydatnosci do spozycia ( nalezy spozy¢ przed ... - dzien, miesiac, rok),

- warunki przechowywania,

- w majonezie konserwowanym — napis: konserwowany chemicznie (z podaniem nazwy $rodka),

- karta gwarancji produktu udzielona przez producenta — dostawce,

- data zatadowania do transportu.

Opakowania- jednorazowe od 10 —30 g

Czestotliwo$¢é dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 179
Makaron dwujajeczny ( muszelki, paski, kolanka, Swiderki, wstazki ) op.0,5 -3 kg

Maka makaronowa pszenna

semolina (maka z pszenicy durum)

woda

jaja $wieze 9%

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 180
Makaron Kkoraliki salatkowy
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Sktadniki: maka makaronowa pszenna
masa jajowa pasteryzowana 9,9%
Opakowanie jednostkowe 250-500 g

Oznakowanie powinno zawieraé:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 181
Makaron Lasange op 0.5 — 5 kg

semolina z pszenicy durum

Wartosci odzywceze (%) w 100 g suchego produktu:

Warto$¢ energetyczna 1525 kJ /360 kcal

Thiszez 1,5 g

- w tym kwasy tluszczowe nasycone 03¢g

Weglowodany 73 g

-wtymcukry 35¢g

Blonnik 3,0 g

Biatko 12 ¢

Sel Og

Opakowanie jednostkowe 500 -5000 g

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 182
Makaron Penne

Opakowanie 2 kg — typu Lubella

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 183
Makaron Ryzowy op 200-500 g

WNP/645/PN/2020

... miesiac, rok),

... miesiac, rok),

... miesiac, rok),

Makaron ryzowy wstazki produkt bezglutenowy, produkowany wytacznie z maki ryzowej i wody.

maka ryzowa (93%), woda

Wartosci odzyweze (%) 100 g produktu:
Wartos¢ energetyczna: 1525 kJ / 359 kcal
Thuszcz: 0,6 g

w tym kwasy tluszczowe nasycone: 03¢g
Weglowodany: 81,0 g

w tym cukry: 0,0g

Biatko: 6,9 ¢g

Sol: 0,02 g
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Oznakowanie powinno zawieracd:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 184
Makaron salatkowy w ksztalcie ryzu biavetta op 250-1000 g

maka z pszenicy durum, woda

Warto$¢ energetyczna 1476 kJ / 348 kcal

Ttuszez 1,1 g

w tym kwasy tluszczowe nasycone 0,1g

Weglowodany 71 g

w tym cukry 35¢g

Blonnik 3 g

Bialko 12 ¢g

Sol 0,01 g

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 185
Makaron Spaghetti

Makaron minimum 3 jajeczny
maka makaronowa pszenna

Opakowanie 1 kg — typu Lubella

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 186
Makaron Tagiatelle op 1-5 kg

Sktadniki
maka makaronowa pszenna petnoziarnista

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemno$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

WNP/645/PN/2020

... miesiac, rok),

... miesigc, rok),

... miesiac, rok),

... miesigc, rok),
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Poz 187
Makaron tréjkolorowy—

Oznakowanie powinno zawieraé:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 188

Makaron z sosem po bolonsku

Danie instant (kubek) waga 56-68 g

Skladniki:

Makaron min 59%, maka pszenna, pomidory min 9%, skrobia, cukier, sol, thuszcz ro$linny, substancje wzmacniajace
smak i zapach, przyprawy (bazylia, czosnek, pieprz, tymianek, rozmaryn, cebula) ekstrakt z papryki, por suszony
Waga po przyrzadzeniu ok. 270 g

Wartos$¢ energetyczna 1 porcji min 220 kcal

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 189

Makaron z sosem gulaszowym instant

Danie instant (kubek) waga 52 -60g

Sklad:

makaron (59%): maka pszenna semolina, bialko jaja kurzego w proszku , skrobia , aromaty (w tym seler) , cebula
(3,8%) , ziemniaki , mi¢so wotowe suszone (3,5%) , substancje wzmacniajace smak i zapach: glutaminian sodu,
guanylan disodowy i inozynian disodowy , pomidory (2,8%) , sol , papryka (2%) , ttuszcz ro$linny , majeranek ,
barwniki: ekstrakt z papryki, karmel amoniakalny , czosnek , kminek

Waga po przyrzadzeniu ok 250 g.

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 190

Makaron z sosem serowo $mietanowym instant

Danie instant (kubek) waga 60-62 g

Skladniki:

makaron (55%): maka pszenna semolina, biatko jaja kurzego w proszku, skrobia, $mietanka (9,4%), ser (4,3%), thuszcz
ro§linny, sol, syrop glukozowy, boczek wieprzowy wedzony prazony, mleko odtluszczone, maltodekstryna, substancje
wzmacniajgce smak i zapach: glutaminian sodu, guanylan disodowy, inozynian disodowy; biatka mleka, laktoza, aromaty,
regulator kwasowosci: kwas cytrynowy; barwnik naturalny: ekstrakt z papryki; szczypiorek, serwatka, kurkuma.

Waga po przyrzadzeniu ok 250 g.

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 191

Makaron z sosem $mietanowo-ziolowym

Danie instant (kubek) waga 67- 73 g

Skladniki:

makaron 58%, skrobia, §mietanka min 8 % , thuszcz roélinny, cukier, mleko odttuszczone, sél, substancje wzmacniajgce
smak i zapach, ekstrakt wotowy, przyprawy.

Waga po przyrzadzeniu ok 270 g.

Wartos¢ energetyczna 1 porcji min. 305 keal

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 192
Makaron rurka duza 500g:
Dhugos$¢ rurki ok 10 cm, $rednica 2 cm
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Oznakowanie powinno zawieracd:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 193
Makaron ..zacierka babuni” 250- 500g:

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 194

Marchew kostka zamrozona:

Opakowanie jednostkowe: 0,8 — 3 kg

Cechy dyskwalifikujgce:

- wyciek samoczynny- widoczne efekty wezesniejszego rozmrozenia i powtérnego zamrazania
- uszkodzone mechanicznie opakowanie

- zanieczyszczenia pochodzenia roslinnego

- zanieczyszczenia mineralne- gleba, piasek,

- zanieczyszczenia obce- insekty lub ich czgséci, drewno, tworzywa sztuczne, metal itp.

Do partii marchewki zamrozonej powinna by¢ dotgczona specyfikacja z nastepujacymi danymi
- nazwa dostawcy,

- kraj pochodzenia,

- data przydatnosci produktu do spozycia (nalezy spozy¢ przed: dzien, miesiac, rok)

- masa netto,

- data pakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 195
Marchew mloda — junior zamrozona:

Marchew mtoda mrozona odmiany stodkie
Opakowanie od 400 do 1000 g

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazweg dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 196

Margaryna o zmniejszonej zaw.thuszczu 60% 10g typu RAMA

Sktad: oleje roslinne ,woda, ttuszcze roslinne, emulgatory: mono- i diglicerydy kwasow ttuszczowych, lecytyny;
regulator kwasowosci: kwas cytrynowy; aromat, witaminy: A,D3,E; karoteny. Zawarto$¢ ttuszczu 60%.

Energia w 100g: 2200kJ/540kcal

bialtko<0,5g

weglowodany<0,5g

w tym cukry<0,5g

thuszcz 60g

w tym kwasy tluszczowe nasycone 12g
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jednonienasycone 14g

wielonienasycone 33g

trans 0,7g

cholesterol 1,2mg

btonnik <0,5g

Sod 0,01g

Witamina A 830 mikro g

Witamina D3 mikro g

Witamina E mikro g

Do partii powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nastepujacymi danymi:
- masa netto,

- nazwa dostawcy — producenta, adres,

- nazwa produktu, kraj pochodzenia,

- data — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... - miesigc, rok),
- rodzaj opakowan (wg normy PN),

- warunki przechowywania.

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 197

Maslo roslinne 0,2 — 1 kg: PN-A-86901

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt spozywczy otrzymany z mieszaniny thuszczow roslinnych i olejow surowych, ktore zostaly poddane
nastgpujacym procesom rafinacyjnym: od $luzowaniu (od szlamowaniu), odkwaszaniu (neutralizacji i/lub destylacji) i
modyfikowany, struktura i konsystencja — w temperaturze 20 °C — stata, lekko mazista, barwa — kremowo — zo6tta, jednolita
w catej masie smakowito§¢ — dobra, zawartos$¢ soli — nie wiecej niz 0,3%, zawartos¢ thuszczu — minimalnie 60%, barwa
— oznaczona wedtug skali jodowej, mg jodu na 100 ml — nie wigcej niz 8, liczba kwasowa, m g KOH/g, nie wigcej niz
1,0 zawarto$¢ metali szkodliwych nie wigcej niz w powotywanej PN,

opakowanie jednostkowe — posiadajace §wiadectwo akredytowanej jednostki certyfikujacej o dopuszczeniu opakowania
do kontaktu z zywnoscia, zapewniajace wlasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci do spozycia,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,
objawy psucia, zjefczenia, rozwarstwienia skladnikéw, nie spelnianie norm dotyczacych zawarto$ci kwasow
thuszczowych, metali szkodliwych dla zdrowia oraz substancji dodatkowych, brak oznakowania opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie:

opakowanie jednostkowe - kubek z tworzywa sztucznego (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu
z zywnoscig) od 200 g do 1 kg lub kostka o wadze od 200 do 250 g w papierze pergaminowym lub folii aluminiowe;j,
opakowanie zbiorcze - pudta kartonowe lub pojemniki plastikowe,

Oznakowanie powinno zawieraé:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwo$¢é dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 198
Maslo z dodatkiem oleju roslinnego ( mix ) 10 — 20 g:

Wymagania klasyfikacyjne:

wyglad — kostka lub pudetko plast., powierzchnia gltadka sucha, barwa jednolita, konsystencja — jednolita, zwarta,
smarowna, smak czysty lekko kwasny, mlekowy,

Cechy dyskwalifikujace:

zdeformowane kostki, roztopione, ze $ladami kilkukrotnego schtadzania, barwa niejednolita, rozwarstwienia, obce
posmaki, zapachy, krople wody na powierzchni i wewnatrz brylek, objawy psucia, zjelczenia, zaplesnienia, zwickszona
zawarto§¢ wody, soli, obecno$¢ bakterii salmonelli, opakowania uszkodzone, nie oznakowane, zabrudzone,
niedopuszczone do pakowania,
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Opakowania:
opakowanie jednostkowe — kostka lub pudetko plastikowe 10 - 20 g
opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe od 5 do 10 kg,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:
3 razy w tygodniu, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 199
Maka pszenna typ 500 opakowanie 1 kg
Wymagania kwalifikacyjne:
wilgotnos$¢ nie wigksza niz 14, 0 %, kwasowo$¢ mierzona w stopniach nie wigksza niz 6, liczba opadania nie mniej niz
85, termin przydatnosci do spozycia: minimum 6 miesi¢cy od daty dostarczenia do magazynu;
Opis produktu:
produkt spozywczy otrzymany przez rozdrobnienie oczyszczonych ziaren zyta, struktura i konsystencja — sypka,
drobnoziarnista bez grudek, barwa - biala z odcieniem szaro$ci, stopien rozdrobnienia — przesiew przez sito opicte gaza
miynska o wielko$ci pierwiastka kwadratowego przeswitu 265 mikrometra nie mniej niz 98%, smak i zapach —
charakterystyczny dla maki pszennej, zawarto$§¢ metali szkodliwych nie wigcej niz w powotywanej PN, opakowanie
jednostkowe — make nalezy pakowa¢ w worki wg PN — 91/A — 74017 lub w opakowania posiadajace atest PZH o
dopuszczeniu opakowania do kontaktu z zywnoscig o wadze 1 kg;
Cechy dyskwalifikujace:
obce posmaki, zapachy, np. stechty, plesni, gorzki, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy plesnienia,
psucia, zawilgocenie, obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia, do partii powinna by¢ dotgczona specyfikacja z nastgpujacymi danymi:

a) masa netto

b) nazwa dostawcy — producenta, adres,

¢) nazwa produktu, kraj pochodzenia, nr partii przemiatowej,

d) data — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... - dzien, miesiac, rok),

e) rodzaj opakowan (wg normy PN),

f) warunki przechowywania,

g) karta gwarancji produktu udzielona przez producenta — dostawce,

h) data zaladowania do transportu.
Czestotliwos¢ dostaw:
1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 200
Maka tortowa pszenna typ 450
Opakowanie 1 kg
Cechy dyskwalifikujace:
obce posmaki, zapachy, np. stgchty, plesni, gorzki, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy ple$nienia,
psucia, zawilgocenie, obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia, do partii powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nastepujacymi danymi:
i) masa netto
j) nazwa dostawcy — producenta, adres,
k) nazwa produktu, kraj pochodzenia, nr partii przemiatowej,
1) data — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... - dzien, miesigc, rok),
m) rodzaj opakowan (wg normy PN),
n) warunki przechowywania,
0) karta gwarancji produktu udzielona przez producenta — dostawce,
p) data zaladowania do transportu.
Czestotliwos¢ dostaw:
1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 201
Maka ziemniaczana

Oznakowanie powinno zawiera¢:
a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,
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b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 202

Mielonka turystyczna wieprzowa 110 g

Sktad: migso wieprzowe 49%, woda, migso oddzielone mechanicznie z kurczat 13%, skrobia modyfikowana, biatko
sojowe, sOl, stabilizatory: E407, E331, pieprz, czosnek, aromaty, przeciwutleniacz: E316, wzmacniacz smaku: E621,
substancja konserwujaca: E250. Produkt bezglutenowy

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 203

Mieszanka chinska mrozona op. 0.45-0,55 kg:

Sktadniki: warzywa 80% w zmiennych proporcjach: marchew, kietki fasoli Mung, papryka, por, cebula, pedy bambusa
10%, grzyby Mun 10%

Produkt moze zawiera¢: seler, gorczyceg, mleko, jaja, make pszenng

Cechy dyskwalifikujace:

- wyciek samoczynny- widoczne efekty wczesniejszego rozmrozenia i powtérnego zamrazania
- uszkodzone mechanicznie opakowanie

- zanieczyszczenia pochodzenia roslinnego

- zanieczyszczenia mineralne- gleba, piasek,

- zanieczyszczenia obce- insekty lub ich cz¢éci, drewno, tworzywa sztuczne, metal itp.

Do partii mieszanki powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nastgpujacymi danymi

- nazwa dostawcy,

- kraj pochodzenia,

- data przydatnos$ci produktu do spozycia (nalezy spozy¢ przed: dzien, miesiac, rok)

- masa netto,

- data pakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

2 razy w tygodniu Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 204

Mieszanka kompotowa op. 2,5 kg:

Cechy dyskwalifikujace:

- wyciek samoczynny- widoczne efekty wczesniejszego rozmrozenia i powtérnego zamrazania
- uszkodzone mechanicznie opakowanie

- zanieczyszczenia pochodzenia roslinnego

- zanieczyszczenia mineralne- gleba, piasek,

- zanieczyszczenia obce- insekty lub ich czgséci, drewno, tworzywa sztuczne, metal itp.
Do partii mieszanki powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nastepujacymi danymi

- nazwa dostawcy,

- kraj pochodzenia,

- data przydatnosci produktu do spozycia (nalezy spozy¢ przed: dzien, miesiac, rok)

- masa netto,

- data pakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

2 razy w tygodniu Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 205
Mieszanka mrozona ratatouille op. 2.5 kg
Mieszanka warzywna 6-sktadnikowa w torbach po 2.5 kg.
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Sktad: cukinia plastry, ¢wiartki pomidora, czerwona i zielona papryka kostka, cebula kostka, oberzyna kostka.
Cechy dyskwalifikujace:

- wyciek samoczynny- widoczne efekty wczesniejszego rozmrozenia i powtoérnego zamrazania
- uszkodzone mechanicznie opakowanie

- zanieczyszczenia pochodzenia roslinnego

- zanieczyszczenia mineralne- gleba, piasek,

- zanieczyszczenia obce- insekty lub ich czgsci, drewno, tworzywa sztuczne, metal itp.

Do partii mieszanki powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nastepujacymi danymi

- nazwa dostawcy,

- kraj pochodzenia,

- data przydatnos$ci produktu do spozycia (nalezy spozy¢ przed: dzief, miesiac, rok)

- masa netto,

- data pakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw:

2 razy w tygodniu Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 206

Mieszanka warzywna dwuskladnikowa zamrozona ( marchewka z groszkiem ):
Mieszanka warzyw mrozonych zawierajaca dwa sktadniki sktadnikow : marchew, groszek,
Opakowanie jednostkowe: 0,8 — 3 kg

Cechy dyskwalifikujace:

- wyciek samoczynny- widoczne efekty wczesniejszego rozmrozenia i powtérnego zamrazania
- uszkodzone mechanicznie opakowanie

- zanieczyszczenia pochodzenia roslinnego

- zanieczyszczenia mineralne- gleba, piasek,

- zanieczyszczenia obce- insekty lub ich czgéci, drewno, tworzywa sztuczne, metal itp.

Do partii mieszanki powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nastgpujacymi danymi

- nazwa dostawcy,

- kraj pochodzenia,

- data przydatnosci produktu do spozycia (nalezy spozy¢ przed: dzien, miesiac, rok)

- masa netto,

- data pakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

2 razy w tygodniu Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 207

Mieszanka warzywna 5 —cio skladnikowa klasy I

Mieszanka warzyw mrozonych zawierajaca pig¢ roznych sktadnikow np : marchew, groszek, kalafior, por, seler,
brokut, ziemniaki, fasolke szparagowa,

Opakowanie jednostkowe 1,5 do 2,5 kg

Cechy dyskwalifikujace:

- wyciek samoczynny- widoczne efekty wczesniejszego rozmrozenia i powtérnego zamrazania
- uszkodzone mechanicznie opakowanie

- zanieczyszczenia pochodzenia roslinnego

- zanieczyszczenia mineralne- gleba, piasek,

- zanieczyszczenia obce- insekty lub ich czgéci, drewno, tworzywa sztuczne, metal itp.

Do partii powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nastgpujacymi danymi

- nazwa dostawcy,

- kraj pochodzenia,

- masa netto,

- data przydatnosci produktu do spozycia (nalezy spozy¢ przed: dzien, miesiac, rok)

- data pakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

2 razy w tygodniu Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 208
Migdaly 100-200 g:
Migdaty cate ziarno

Oznakowanie powinno zawiera¢:
a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,
b.) nazwe produktu,
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¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 209
Miod pszczeli ( naturalny ) jednoporcjowy 25 — 30 g.:

Odmiany: akacjowy, lipowy, wielokwiatowy,

Cechy dyskwalifikujace:

obecnos¢ sztucznego inwentu lub nadmierne;j ilosci 5 - hydroksymetylofluoru (HMF), obecno$é melasy, obecnos¢ skrobi,
obecnos¢ sztucznych barwnikéw, obecnos¢ rozkruszka, obey zapach i smak, oznaki fermentacji,

Opakowania:

opakowanie jednostkowe wykonane z tworzywa termo formowalnego w postaci plastikowego transparentnego o
podstawie kota kubka od 25 do 30 g. 1 szt., zapakowane w pudta kartonowe od 6 do 6,5 kg,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Inne wymagania:

produkt wyprodukowany i dostarczony z Polski oraz krajow UE zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i
Rozwoju Wsi z dnia 3.10.2003 r. w sprawie szczegétowych wymagan w zakresie jakosci handlowej miodu

Nie dopuszcza si¢ mieszanek miodu spoza Unii Europejskiej

Poz 210
Miod pszczeli ( naturalny )wielokwiatowy.:

Odmiany: wielokwiatowy,

Cechy dyskwalifikujace:

obecnos¢ sztucznego inwentu lub nadmiernej ilodci 5 - hydroksymetylofluoru (HMF), obecno$é melasy, obecnosc¢ skrobi,
obecnosc¢ sztucznych barwnikoéw, obecnos¢ rozkruszka, obey zapach i smak, oznaki fermentacji,

Opakowania:

opakowanie jednostkowe stoik szklany 900-1000 g -1 szt., zapakowane w pudta kartonowe od 6 do 9 kg lub zgrzewka
termokurczliwa.

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Inne wymagania:

produkt wyprodukowany i dostarczony z Polski oraz krajow UE zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i
Rozwoju Wsi z dnia 3.10.2003 r. w sprawie szczegétowych wymagan w zakresie jakosci handlowej miodu

Nie dopuszcza si¢ mieszanek miodu spoza Unii Europejskiej

Poz 211

Mieko kokosowe w puszcze op. 400 ml

Sktad: ekstrakt kokosowy 85%, woda

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 212
Morele suszone op. 50 —100 g
Bez pestek

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,
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Czestotliwos¢ dostaw:
1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 213

Musli jablkowe

Wymagania klasyfikacyjne: wilgotno$¢ nie wigksza niz 12%, termin przydatnosci do spozycia: minimum 12 miesigcy
od daty dostarczenia do magazynu;

Opis produktu: produkt spozywczy otrzymany przez wymieszanie ptatkow owsianych, orzechow, ziaren stonecznika,
jabtek liofilizowanych poddanych obrébce zgodnie z receptura zakltadowa, struktura i konsystencja- sypka, w postaci
mieszaniny drobnych réznoksztaltnych platkow i dodatkow bez grudek, barwa-charakterystyczna dla uzytych
sktadnikéw, wilgotno$¢ nie wigksza niz 12%, musli jablkowe powinno posiada¢ nastgpujacy sklad procentowy
poszczegolnych sktadnikow:

ptatki owsiane - 66 %

ptatki kukurydziane -12,5%
migdaty -1,5%

orzechy laskowe - 2,0 %

rodzynki -11%
wiorki kokosowe -1%
ziarna stonecznika -3%
jablka liofilizowane -3%

smak i zapach charakterystyczny dla mieszanki, lekko stodki, orzechowy,

opakowanie jednostkowe- musli nalezy pakowaé w worki papierowe wielowarstwowe z wkladami z folii lub inne
opakowania posiadajace atest PZH o dopuszczeniu stosowania do pakowania zywnosci od 0,5 — 1 kg i zapewniajace
dobra jako$¢ produktu przez caty okres przydatnosci do spozycia,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, np. stechly, ple$ni, gorzki, kwasny, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy
plesnienia, psucia, zawilgocenie, obecnos¢ szkodnikéw zywych, martwych, oraz ich pozostatosci, brak oznakowania
opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,

do partii powinna by¢ dotgczona specyfikacja z nast¢pujacymi danymi:

- masa netto,

- nazwa dostawcy- producenta, adres,

- nazwa produktu, kraj pochodzenia,

- sktad komponentéw uzytych do produke;ji,

- data- termin produkcji i przydatno$¢ do spozycia ( nalezy spozy¢ do...- miesiac, rok ),

- rodzaj opakowania ( wg normy PN),

- warunki przechowywania,

- karta gwarancji produktu udzielona przez producenta- dostawce,

- data zatadowania do transportu.

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 214

Musli morelowe

Wymagania klasyfikacyjne: wilgotno$¢ nie wigksza niz 12%; termin przydatnosci do spozycia: minimum 12 miesigcy
od daty dostarczenia do magazynu;

Opis produktu: produkt spozywczy otrzymany przez wymieszanie ptatkow owsianych, ptatkéw kukurydzianych,
orzechow, ziaren stonecznika, moreli liofilizowanych i poddanych obrébce zgodnie z receptura zaktadowa, struktura i
konsystencja sypka, w postaci mieszaniny drobnych réznoksztaltnych ptatkéw i dodatkow bez grudek, barwa
charakterystyczna dla uzytych skladnikow, wilgotno$¢ nie wigksza niz 12%, musli morelowe powinno posiadacé
nastepujacy sktad procentowy poszczegolnych sktadnikow:

ptatki owsiane - 66%

ptatki kukurydziane -12,5%
migdaty -1,5%

orzechy laskowe - 2,0 %
rodzynki -11%
widrki kokosowe -1,0%
ziarna stonecznika -2,0%
morele liofilizowane -4,0%

smak i zapach charakterystyczny dla mieszanki, lekko stodki, orzechowy,

opakowanie jednostkowe- musli nalezy pakowa¢ w worki papierowe wielowarstwowe z wktadami z folii lub inne
opakowania posiadajace atest PZH o dopuszczeniu stosowania do pakowania zywnosci od 0,5 - 1 kg i zapewniajace dobra
jakos¢ produktu przez caty okres przydatnosci do spozycia
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Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, np. stechty, gorzki, kwasny, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy plesnienia,
psucia, zawilgocenie, obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

do partii powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nastgpujacymi danymi:

- masa netto,

- nazwa dostawcy- producenta, adres,

- nazwa produktu, kraj pochodzenia,

- sktad komponentéw uzytych do produke;ji,

- data- termin produkcji i przydatno$¢ do spozycia ( nalezy spozy¢ do...- miesiac, rok ),

- rodzaj opakowania ( wg normy PN),

- warunki przechowywania,

- karta gwarancji produktu udzielona przez producenta- dostawce,

- data zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 215

Musli truskawkowe

Wymagania klasyfikacyjne: wilgotno$¢ nie wigksza niz 12%, termin przydatnosci do spozycia: minimum 12 miesigcy
od daty dostarczenia do magazynu;

Opis produktu: produkt spozywczy otrzymany przez wymieszanie platkow owsianych, ptatkow kukurydzianych,
orzechow, ziaren stonecznika, truskawek liofilizowanych i poddanych obréobce zgodnie z receptura zaktadowa, struktura
i konsystencja- sypka, w postaci mieszaniny drobnych réznoksztattnych platkow i dodatkéw bez grudek, barwa
charakterystyczna dla uzytych skladnikoéw, wilgotno$¢ nie wigksza niz 12%, musli truskawkowe powinno posiadaé
nastepujacy sktad procentowy poszczegolnych sktadnikow:

ptatki owsiane - 66%;

ptatki kukurydziane - 12,5%j;
migdaty - 2,5%;

orzechy laskowe -3,0 %;
rodzynki -11 %;
wiorki kokosowe - 1,0 %;
ziarna stonecznika - 3,0 %;
truskawki liofilizowane - 1,0 %;

smak i zapach- charakterystyczny dla mieszanki, lekko stodki, orzechowy,

opakowanie jednostkowe- musli nalezy pakowa¢ w worki papierowe wielowarstwowe z wktadami z folii lub inne
opakowania posiadajgce atest PZH o dopuszczeniu stosowania do pakowania zywnosci od 0,5 - 1 kg i zapewniajace dobra
jakos$¢ produktu przez caty okres przydatnosci do spozycia

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, np. plesni, gorzki, kwasny, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy plesnienia,
psucia, zawilgocenie, obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

do partii powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nastepujacymi danymi:

- masa netto,

- nazwa dostawcy- producenta, adres,

- nazwa produktu, kraj pochodzenia,

- sktad komponentéw uzytych do produke;ji,

- data- termin produkcji i przydatno$¢ do spozycia ( nalezy spozy¢ do...- miesiac, rok ),

- rodzaj opakowania ( wg normy PN),

- warunki przechowywania,

- karta gwarancji produktu udzielona przez producenta- dostawce,

- data zatadowania do transportu.

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 216

Musli w kubku 80 g

Musli blonnikowe sklad: ptatki zbozowe 48% (owsiane, jeczmienne), chipsy kokosowe 10%, suszone zurawiny 10%
(zurawiny, sok ananasowy, maka ryzowa, koncentrat soku ananasowego, olej stonecznikowy), pszenica orkisz
ekspandowana, migdaly, nasiona szatwii hiszpanskiej (Salvia hispanica)/chia , suszone morele 6% (morele, maka
ryzowa), suszone §liwki 4% (§liwki, maka ryzowa), inulina z cykorii 3% .Moze zawiera¢: orzeszKi ziemne, inne
orzechy, nasiona sezamu, mleko.
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warto$¢ odzywceza musli na 100 g

warto$¢ energetyczna 1656 kj/395

thuszez 14,0 g

w tym kwasy thuszczowe nasycone 6,9 g

weglowodany 50,4 g

w tym cukry 12,3 g

btonnik 13,5 g

biatko 10,2

s0l10 g

Musli codzienne sklad:platki zbozowe 42% (owsiane, pszenne), granola zbozowa (platki owsiane, ptatki pszenne,
inulina z cykorii, koncentrat soku jabtkowego, nasiona stonecznika, pestki dyni, mielone suszone daktyle, ekstrakt stodu
jeczmiennego), suszone figi 10% (figi 95%, maka ryzowa), suszone daktyle (daktyle, maka ryzowa), prazone orzeszki
ziemne 10%, pestki dyni, nasiona szalwii hiszpanskiej (Salvia hispanica)/chia, liofilizowane jezyny 2,5%, liofilizowane
porzeczki czarne.

Moze zawieraé: orzechy, nasiona sezamu, mleko, soj¢.

warto$¢ odzywcza musli na 100 g

warto$¢ energetyczna 1626 kj/387 kcal

thuszez 11,2 g

w tym kwasy tluszczowe nasycone 1,7 g

weglowodany 52,7 g

w tym cukry 83¢g

btonnik 10,4 g

biatko 13,7 g

$010,05 g

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) dat¢ — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 217
Muszle makaronowe duze przeznaczone do nadziewaniem farszem w op. 0,5 — 1.5 kg
Dhugo$¢ okoto 6 cm, szerokosé okoto 2 cm

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 218

Musztarda delikatesowa

Wymagania klasyfikacyjne: struktura i konsystencja — jednolita, kremowa, gesta, barwa wlasciwa dla zastosowanych
surowcow 1 dodanych sktadnikow zapachowo smakowych, dopuszcza si¢ wystepowanie czarnych punkcikow w
przypadku stosowania gorczycy czarnej, jednolita w catej masie, smak i zapach piekacy, stonawy, wiasciwy dla
musztardy z wyczuwalnym zapachem przypraw, gorczycy, zawarto$¢ substancji suchej nie mniej ni! 20%, zawartos$¢ soli
nie wiecej niz 3 — 5%, kwasowo$¢ ogolna w przeliczeniu na kwas octowy nie mniej ni! 1,0%, musztarda pakowana w
pojemniki z tworzyw sztucznych z atestem PZH (PN — 90/A — 75032), termin przydatno$ci do spozycia: minimum 3
miesigce od daty dostarczenia do magazynu;

dopuszczalne tolerancje: dopuszcza sie nieznaczna ilo$¢ czastek gorczycy i przypraw, smak charakterystyczny dla rodzaju
musztardy.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, trwate rozwarstwienie sktadnikow, objawy plesnienia,
fermentacji, psucia, zanizona zawartos¢ masy suchej, przekroczenie normy zawartosci wody i1 metali, zanieczyszczenia
mechaniczne, brak oznakowania musztardy, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

do partii powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nastepujacymi danymi:
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- nazwa dostawcy — producenta, adres,

- nazwa produktu,

- data — termin przydatno$ci do spozycia ( nalezy spozy¢ do ... - dzief, miesiac, rok),
- oznaczenie partii,

- warunki przechowywania,

- karta gwarancji produktu udzielona przez producenta — dostawce,

- data zatadowania do transportu.

- data — termin przydatnosci do spozycia ( nalezy spozy¢ do ... - dzien, miesiac, rok),
- oznaczenie partii i zawarto$ci % kwasu octowego,

- karta gwarancji produktu udzielona przez producenta — dostawce,

- data zatadowania do transportu.

Opakowania: 0,150 g — 1,5 kg
CzestotliwoS$¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 219

Musztarda francuska op 180-190 g

Sktad: woda, gorczyca biala, ocet winny, cukier, gorczyca czarna, sol, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy, ekstrakt
z kurkumy

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 220

Musztarda delikatesowa opakowanie jednorazowe 10-30 g

Wymagania klasyfikacyjne: struktura i konsystencja — jednolita, kremowa, gesta, barwa wtasciwa dla zastosowanych
surowcow 1 dodanych sktadnikow zapachowo smakowych, dopuszcza si¢ wystepowanie czarnych punkcikow w
przypadku stosowania gorczycy czarnej, jednolita w catej masie, smak i zapach piekacy, stonawy, wlasciwy dla
musztardy z wyczuwalnym zapachem przypraw, gorczycy, zawarto$¢ substancji suchej nie mniej ni! 20%, zawarto$¢ soli
nie wigcej niz 3 — 5%, kwasowo$¢ ogdélna w przeliczeniu na kwas octowy nie mniej ni! 1,0%, musztarda pakowana w
opakowania jednorazowe konfekcjonowane, termin przydatnosci do spozycia: minimum 6 miesiecy od daty dostarczenia
do magazynu,

dopuszczalne tolerancje: dopuszcza sie nieznaczna ilos¢ czastek gorczycy i przypraw, smak charakterystyczny dla rodzaju
musztardy.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, trwale rozwarstwienie sktadnikow, objawy plesnienia,
fermentacji, psucia, zanizona zawarto$¢ masy suchej, przekroczenie normy zawartosci wody i metali, zanieczyszczenia
mechaniczne, brak oznakowania musztardy, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

do partii powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nastepujacymi danymi:

- nazwa dostawcy — producenta, adres,

- nazwa produktu,

- data — termin przydatnosci do spozycia ( nalezy spozy¢ do ... - dzien, miesiac, rok),

- oznaczenie partii,

- warunki przechowywania,

- karta gwarancji produktu udzielona przez producenta — dostawce,

- data zatadowania do transportu.

- data — termin przydatnos$ci do spozycia ( nalezy spozy¢ do ... - dzien, miesiac, rok),

- oznaczenie partii i zawarto$ci % kwasu octowego,

- karta gwarancji produktu udzielona przez producenta — dostawce,

- data zatadowania do transportu.

Opakowania: 10 -30 g

Czestotliwos§¢é dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 221
Nales$niki z owocami
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Nalesniki z owocami produkt garmazeryjny nie mrozony opakowanie 0,4- 1 kg

Sktadniki : ser biaty 40%, maka pszenna 25%, woda 15%, owoc 10% , cukier 5%, olej 5%

Termin przydatnosci do spozycia minimum 7 dni —

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie zamknigta lub tacka od 1 do 5 kg, posiadajaca dopuszczenie
badz atest do kontaktu z zywnoscia

opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 15 kg,

Cechy dyskwalifikujace:

- uszkodzenia mechaniczne

- objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki psucia,
Opakowanie musi zawieraé:

-dane producenta

- termin przydatnosci do spozycia

- numer partii produkcyjnej

- sktad ilo$ciowy

Czestotliwos$¢ dostaw:
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 222

Nalesniki z serem i rodzynkami

Nalesniki z serem i rodzynkami produkt garmazeryjny nie mrozony opakowanie 0,4- 1 kg
Sktadniki : ser bialy 40%, maka pszenna 25%, woda 15%, rodzynki 10%, cukier 5% , olej 5%
Termin przydatnosci do spozycia minimum 7 dni —

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie zamknigta lub tacka od 1 do 5 kg, posiadajaca dopuszczenie
badz atest do kontaktu z zywno$cia

opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 15 kg,

Cechy dyskwalifikujace:

- uszkodzenia mechaniczne

- objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki psucia,

Opakowanie musi zawieraé:

-dane producenta

- termin przydatnos$ci do spozycia

- numer partii produkcyjne;j

- sktad ilo$ciowy

Czestotliwos¢ dostaw:
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 223

Nalesniki ze szpinakiem

Nalesniki ze szpinakiem produkt garmazeryjny nie mrozony opakowanie 0,4- 1 kg

Sktadniki : Szpinak 35% , maka pszenna 35%, woda 15%, ser zotty 6%, jaja kurze 1% , ser biaty 3%
Termin przydatnosci do spozycia minimum 7 dni

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie zamknigta lub tacka od 1 do 5 kg, posiadajaca dopuszczenie
badz atest do kontaktu z zywnoscia

opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 15 kg,

Cechy dyskwalifikujace:

- uszkodzenia mechaniczne

- objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki psucia,

Opakowanie musi zawieraé:

-dane producenta

- termin przydatnos$ci do spozycia

- numer partii produkcyjnej

- sktad ilosciowy

Czestotliwos¢ dostaw:

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 224
Napo6j rozne smaki gazowany 0,51
Napo6j pomaranczowy, cytrynowy itp. gazowany

Oznakowanie powinno zawiera¢:
a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,
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b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 225
Nap6j rozne smaki gazowany 1,51 -21
Napdj pomaranczowy, cytrynowy , o smaku oranzady itp. gazowany

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

c.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 226

Napo6j Tymbark 0.5 1 PET: rézne smaki

-woda, sok jabtkowy z zaggszczonego soku (19%), syrop glukozowo-fruktozowy (G) i/lub cukier (D), sok cytrynowy z
zaggszczonego soku (1%), regulator kwasowosci - kwas cytrynowy, ekstrakt z migty, aromaty, D, G - w zaleznos$ci od
uzytego sktadnika

-woda, soki z zaggszczonych sokow z: jablek (10%) 1 wisni (10%), syrop glukozowo-fruktozowy (G) i/lub cukier (D),
koncentrat z czarnych porzeczek i aronii, regulator kwasowosci - kwas cytrynowy, aromat, D, G - w zaleznosci od uzytego
sktadnika

-woda, sok jablkowy z zaggszczonego soku (20%), syrop glukozowo-fruktozowy (G) i/lub -cukier (D), regulator
kwasowosci - kwas cytrynowy, ekstrakt z miety, D, G - w zalezno$ci od uzytego sktadnika

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 227

Napo6j Typ Tymbark 0,251 szklo rézne smaki :

Butelka szklana

- woda, sok jabtkowy z zageszczonego soku (19%), syrop glukozowo-fruktozowy (G) i/lub cukier (D), sok arbuzowy z
zaggszezonego soku (1%), regulator kwasowosci - kwas cytrynowy, koncentrat barwigcy z czarnej marchwi i borowek,
aromaty, D, G - w zalezno$ci od uzytego sktadnika

- woda, sok jabtkowy z zageszczonego soku (20%), syrop glukozowo-fruktozowy (G) i/lub cukier (D), regulator
kwasowosci - kwas cytrynowy, ekstrakt z miety, D, G - w zalezno$ci od uzytego sktadnika

- woda, soki z zaggszczonych sokow z: jablek (10%) i wisni (10%), syrop glukozowo-fruktozowy (G) i/lub cukier (D),
koncentrat z czarnych porzeczek i aronii, regulator kwasowosci - kwas cytrynowy, aromat, D, G - w zaleznosci od uzytego
sktadnika

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 228
Nektar z czarnej porzeczki:
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Wymagania klasyfikacyjne:

produkowany z soku owocow — czarnej porzeczki lub zageszczonego soku owocowego, zawierajacy naturalne sktadniki
smakowo — aromatyczne, nie gazowany, nie sfermentowany otrzymany przez dodanie wody oraz cukrow lub miodu.
Konsystencja — ptynna, zawarto$¢ ekstraktu ogélnego oznaczonego refraktometrycznie — nie mniej niz 10%, barwa —
charakterystyczna dla uzytych sktadnikow, klarowna, bez osadow i innych zanieczyszczen, smak i zapach —
charakterystyczny dla czarnej porzeczki , smak §wiezy, orzezwiajacy, zawarto$¢ metali 1 innych zwigzkéw chemicznych
zgodna z powolywana NP., opakowania jednostkowe — kartoniki wielowarstwowe powlekane, termozgrzewalne typu
TETRA PAK posiadajace atest akredytowanej jednostki certyfikujacej o dopuszczeniu do kontaktu z zywnoscia,

nektar z czarnych porzeczek z zaggszczonego soku. zawarto§¢ owocdw min.25%

sktadniki- woda, sok z czarnych porzeczek z zaggszczonego soku 25%, cukier i/lub syrop glukozowo —fruktozowy,
regulator kwasowosci-kwas cytrynowy.

warto$¢ odzywcza w 100ml: wartos¢ energetyczna 215kj/51kcal, biatko 0,3g, weglowodany 12,2¢, thuszcz 0,1g

Cechy dyskwalifikujace:

Obce posmaki, zapachy, smak gorzki, mocno kwasny, stechty, mdly, itp., zanieczyszczenia mechaniczne, objawy psucia,
zafermentowania, plesnienia, silne zmetnienie, zmiana zabarwienia, uszkodzenia mechaniczne kartonikow, brak
oznakowania, nieszczelnos¢, obecno$¢ zanieczyszczen chemicznych i bakterii chorobotworczych (bombaze kartonow),

Opakowanie i oznakowanie dostawy
opakowanie jednostkowe — karton 1 1z klipsem lub korkiem ulatwiajacym otwieranie, opakowanie zbiorcze — zgrzewa
termokurczliwa na podktadce tekturowe;j,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwo$§¢é dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 229

Nutella porcjowanaop 15 g

Sktad: cukier, olej roslinny, orzechy laskowe 13%, kakao w proszku o obnizonej zawartosci ttuszczu 7,4%, odtluszczone
mleko w proszku 5%, serwatka w proszku, lecytyna.

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwo$§¢é dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 230
Ocet_spirytusowy 500 ml:
Opakowanie butelka szklana

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 231
Ocet _balsamiczny ( krem na bazie bialego octu balsamicznego) bialy 250 ml:
Krem na bazie bialego octu balsamicznego 35%.
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Sktad: Zageszczony moszcz winogronowy (zawiera siarczyny) ocet z bialego wina (wino (zawiera siarczyny), woda)
syrop glukozowy (z pszenicy) skrobia modyfikowana kukurydziana substancja zaggszczajaca: guma ksantanowa

Ocet Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 232

Ocet balsamiczny ( krem z octu balsamicznego) ciemny 250 ml:

Skltad: Ocet Balsamiczny z Modeny 60% (ocet winny, skoncentrowany moszcz winogronowy barwnik: E150d),
gotowany moszcz winogronowy, syrop glukozowy, maltodekstryna, modyfikowana skrobia kukurydziana, sktadnik
zageszczajacy: guma ksantanowa,

Wartosci odzywceze w 100 g produktu

Warto$¢ energetyczna 805 kJ 189 kcal

Thiszcz wtym 0 g

kwasy nasycone 0 g

Weglowodany 45 g

w tym cukry 40 g

Biatko 0,07 g

S610,14 g

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwosé dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 233

Ocet ryzowy do sushi

Opakowanie butelka szklana 0,15-0,25 1
Sktad: woda, ocet ryzowy 5%, cukier

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 234
Ocet winny bialy:
Opakowanie butelka szklana 0,220 -0,2501

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 235
Ogorki konserwowe cale 0.9 kg Kl. I:
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Wymagania klasyfikacyjne:

produkt spozywczy otrzymany ze $wiezych ogérkéw, przypraw aromatyczno — smakowych, zalanych zalewa octowa z
dodatkiem soli i cukru, utrwalony przez pasteryzacj¢ w opakowaniu hermetycznie zamknigtym

struktura — do$¢ luzno utozone cate ogorki, jedrne, chrupkie, powierzchnia ogérkéw wolna od uszkodzen mechanicznych
i plam chorobowych, na przekroju poprzecznym widoczne stabo wyksztatcone nasiona, ogérki powinny by¢ proste w
ksztalcie foremnym zblizonym do walca o dtugosci do 8,0 cm,

smak i zapach — charakterystyczny dla ogorkow konserwowych stodko — kwasny z wyczuwalnym smakiem i aromatem
przypraw

wyglad zalewy — jasnozotta, klarowna z lekka opalizacja, dopuszcza si¢ osad pochodzacy z przypraw (kopru, chrzanu,
gorczycy, itp.),

zawarto$¢ soli kuchennej nie wigcej niz 1,5% wag.,

termin przydatnosci do spozycia: minimum 9 miesiecy od daty dostarczenia do magazynu

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, smak mocno stony, stgchty, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu, objawy
zaplesnienia, psucia, ich nadmierna migkko$¢, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcéw chorobotworczych i z grupy
coli, obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — ogorki nalezy pakowac zgodnie z PN-A-75032, w stoiki szklane o poj 0,9 kg

opakowanie zbiorcze - zgrzewy termokurczliwe, kompletowane na europalecie, kazda warstwa oddzielana przektadka
tekturowa,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania, wagg netto oraz wage wsadu (bez zalewy),

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwo$¢é dostaw:
1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00
Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi ogorkow bez zalewy ( masa netto po odcieku )

Poz.236

Ogorki stodko-kwasne

sklad:
Produkt otrzymany z krojonych warzyw (ogorek swiezy-44%, dynia-3%, marchew-1%) w zalewie (woda-23%,
ocet-16%, cukier-11%, s61-2%), utrwalony termicznie w opakowaniach hermetycznie zamknigtych.

Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania

1 Wyglad i konsystencja Warzywa pokrojone, zachowujace ksztatt nadany im
przy rozdrobnieniu; migkkie lecz nie rozpadajace si¢

2 Barwa Typowa dla uzytych sktadnikéw zmieniona procesem
technologicznym
3 Smak i zapach Charakterystyczny dla uzytych sktadnikow, bez

posmakow i zapachéw obcych;
Wymagania fizykochemiczne

. Metody badan
Lp. Cechy Wymagania wedhug
1 Kwasowos$¢ ogdlna w przehgzen'lu na kwas uzyty,% (m/m), nie 15 PN-A-75101-4
wigcej niz
2 Zawarto$¢ chlorku sodu, %(m/m), nie wiecej niz 1,5 PN-A-75101-10
3 | Zawarto$¢ zanieczyszczen mineralnych,%(m/m), nie wiecej niz 0,03 PN-A-75101-18
4 Zawarto$¢ zameczysiczen orgar'uczr.lych' pc')f:hodzema roslinnego, 03 PN-A-75101-17
%(m/m), nie wigcej niz
5 Stosunek masy warzyw po‘odglekme;cm Fio dekl'arc?\.)vanej masy 45 PN-A-75101-15
netto opakowania, %(m/m), nie mniej niz

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikéw badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu
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produkcyjnego.

Masa netto powinna wynosi¢ 900g.

Masa odcieknigtych sktadnikow min 60%.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesiecy od daty
dostawy do magazynu odbiorcy.

Pobieranie probek wg PN-A -75050.

Opakowania jednostkowe - stoiki szklane. Materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia.
Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachéw, §ladow rdzy i plesni oraz bez uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

Opakowania transportowe- zgrzewy termokurczliwe, kompletowane na europalecie, kazda warstwa oddzielana
przektadka tekturowa. Material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, §ladow plesni i uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania, wage netto oraz wage wsadu (bez zalewy),

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Cena netto dotyczy masy netto po odcieku (bez zalewy).

Poz 237
Olej jadalny uniwersalny 3 1:

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt spozywczy otrzymany z oleju rzepakowego, ktdry zostal poddany nastepujacym procesom rafinacyjnym: od
$luzowaniu (od szlamowaniu), odkwaszaniu (neutralizacji i/lub destylacji), odbarwieniu (bieleniu) oraz odwadnianiu
(dezodoryzacji), struktura i konsystencja — w temperaturze 20 °C - ptynna, przejrzysta, klarowna bez osadu, smakowito$¢
— dobra, barwa — oznaczona wedtug skali jodowej, mg jodu na 100 ml — nie wigcej niz 8, liczba kwasowa, mg KOH/g,
nie wigcej niz 0,3, zawarto$¢ metali szkodliwych nie wigcej niz w powotywanej PN

opakowanie jednostkowe — olej nalezy pakowaé w butelki plastikowe zgodnie z PN-92/A-86932 lub w opakowania
posiadajace swiadectwo akredytowanej jednostki certyfikujacej o dopuszczeniu opakowania do kontaktu z zywnoscia,
zapewniajace wlasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci do spozycia

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,
objawy psucia, zmgtnienie, nie spetnianie norm dotyczacych zawarto$ci kwasoéw thuszczowych, metali szkodliwych dla
zdrowia oraz substancji dodatkowych, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe - butelka plastikowa (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia): 3 1
zgodnie z zapotrzebowaniem asortymentowym, opakowanie zbiorcze - zgrzewa termokurczliwa

opakowanie zbiorcze - ulozone warstwami na europalecie, kazda warstwa przetozona przekladka tekturowsa, paleta
ostreczowana folia,

oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 238
Olej rzepakowy po11:
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Olej uzyskany z rzepaku

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 239
Olej jadalny stonecznikowy 1 1:

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt spozywczy otrzymany z oleju stonecznikowego, ktory zostat poddany nast¢pujacym procesom rafinacyjnym: od
$luzowaniu (od szlamowaniu), odkwaszaniu (neutralizacji i/lub destylacji), odbarwieniu (bieleniu) oraz odwadnianiu
(dezodoryzacji), struktura i konsystencja — w temperaturze 20 °C - ptynna, przejrzysta, klarowna bez osadu, smakowitos¢
— dobra, barwa — oznaczona wedtug skali jodowej, mg jodu na 100 ml — nie wigcej niz 8, liczba kwasowa, mg KOH/g,
nie wigcej niz 0,3, zawarto§¢ metali szkodliwych nie wigcej niz w powotywanej PN

opakowanie jednostkowe — olej nalezy pakowaé w butelki plastikowe zgodnie z PN-92/A-86932 lub w opakowania
posiadajace swiadectwo akredytowanej jednostki certyfikujacej o dopuszczeniu opakowania do kontaktu z zywnoscia,
zapewniajace wlasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci do spozycia

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,
objawy psucia, zmgtnienie, nie spetnianie norm dotyczacych zawartosci kwasoéw thuszczowych, metali szkodliwych dla
zdrowia oraz substancji dodatkowych, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe - butelka plastikowa (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig): 1 1
zgodnie z zapotrzebowaniem asortymentowym,

opakowanie zbiorcze - zgrzewa termokurczliwa

opakowanie zbiorcze - ulozone warstwami na europalecie, kazda warstwa przetozona przektadka tekturows, paleta
ostreczowana folia,

oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwo$¢é dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 240

Olej z pestek winogron 11

Olej z Pestek Winogron praktycznie bezwonny, temperatura do smazenia na oleju 160°C.
Opakowanie butelka szklana 1 1

Jednostka bedaca podstawa przeliczen g/100 ml

Warto$¢ energetyczna keal (energia) w zadeklarowanej jednostce (g lub ml) 828 kcal/100ml
Zawarto$¢ thuszezow (kwasy thuszczowe nasycone) w zadeklarowanej jednostce (g lub ml) 11
Zawarto$¢ soli (og6lnie) w zadeklarowanej jednostce (g lub ml) 0Og

Zawarto$¢ thuszczow (kwasy thuszczowe wielonienasycone) w zadeklarowanej jednostce (g/ml) 57 g
Zawarto$¢ weglowodanow (cukry) w zadeklarowanej jednostce (g lub ml) 0 g

Warto$¢ energetyczna w zadeklarowanej jednostce (g lub ml) 3404 kJ/100ml

Wielko$¢ porcji 1000 ml

Zawarto$¢ thuszczow (ogodlnie) w zadeklarowanej jednostce (g lub ml) 92 g

Zawartos¢ biatek (ogolnie) w zadeklarowanej jednostce (g lub ml) 0 g

Zawartos¢ weglowodanow w zadeklarowanej jednostce (g lub ml) 0 g

Zawartos¢ ttuszczow (kwasy tluszczowe jednonienasycone) w zadeklarowanej jednostce (g lub ml) 24 g

Oznakowanie powinno zawiera¢:
a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,
b.) nazwe produktu,
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¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 241
Olej z ryzu 500 ml

Olej z ryzu 500 ml - olej ryzowy o korzystnych wlasciwosciach zdrowotnych dla czlowieka.

Olej o delikatnym stodkawym posmaku migdalow, ktory nie koliduje ze smakiem potraw do stosowania zaréwno na
zimno do przyrzadzania dressingéw i satatek, jak i po obrdbee termicznej do gotowania czy smazenia na duzym ogniu.
Olej ryzowy do smazenia w wysokich temperaturach, temperatura dymienia do 254 stopni. Zastosowanie: do smazenia,
pieczenia, gotowania,

Pojemnos¢: 500 ml

Sktadniki: 100% rafinowanego oleju ryzowego

Warto$¢ odzywcza »

Jednostka bedaca podstawa przeliczen g/100 ml

Warto$¢ energetyczna keal (energia) w zadeklarowanej jednostce (g lub ml) 828 kcal/100ml

Zawarto$¢ thuszczow (kwasy thuszczowe nasycone) w zadeklarowanej jednostce (g lub ml) 22

Zawarto$¢ soli (og6lnie) w zadeklarowanej jednostce (g lub ml) 0 g

Zawarto$¢ thuszezow (kwasy thuszczowe wielonienasycone) w zadeklarowanej jednostce (g/ml) 31 g

Zawarto$¢ weglowodandw (cukry) w zadeklarowanej jednostce (g lub ml) 0 g

Warto$¢ energetyczna w zadeklarowanej jednostce (g lub ml) 3404 kJ/100ml

Wielkos$¢ porcji 100 ml

Zawartos¢ ttuszczow (ogolnie) w zadeklarowanej jednostce (g lub ml) 92 g

Zawarto$¢ bialek (ogblnie) w zadeklarowanej jednostce (g lub ml) 0 g

Zawarto$¢ weglowodandw w zadeklarowanej jednostce (g lubml) 0 g

Zawarto$¢ thuszczow (kwasy thuszczowe jednonienasycone) w zadeklarowanej jednostce (g lub ml) 39 g

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 242
Oliwa z oliwek Extra Virgin 0.25 -1.0 1:

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 243

Oliwki czarne konserwowe krojone 0.2 — 0.4 kg:
Uwaga: ilos¢ i cena dotyczy wagi oliwek bez zalewy ( masa netto po odcieku )
Opakowanie stoik szklany

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemno$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00
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poz 244

Oliwki konserwowe czarne cale 0.2 — 0.4 kg
Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi oliwek bez zalewy ( masa netto po odcieku )
Opakowanie stoik szklany

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 245

Oliwki zielone konserwowe cale 0.2 — 0.4 kg:
Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi oliwek bez zalewy ( masa netto po odcieku )
Opakowanie stoik szklany

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 246

Oliwki zielone konserwowe krojone 0,2 — 0.4 kg:
Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi oliwek bez zalewy ( masa netto po odcieku )
Opakowanie stoik szklany

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 247

Oregano:
OPIS PRODUKTU

Oregano — 10 - 20g, wysuszone liScie i kwiatostany rosliny
Opakowanie torebka - wewnatrz z folii aluminiowej

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 248
Orzechy nerkowca 100-200 g:
orzechy nerkowca tuskane

Oznakowanie powinno zawiera¢:
a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,
b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,
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d.) date — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 249
Orzechy pistacjowe 70-150 g:
Orzechy pistacjowe w opakowaniach

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 250
Orzechy wloskie 100 g :

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 251-252

Paluszki : PN-A-88111

Wymagania klasyfikacyjne:

Paluszki posypane sola spozywcza lub sezamem

Sktad:Maka pszenna, sol lub sezam, ttuszcz ro$linny, cukier,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, jetczenia, psucia,
uszkodzenia mechaniczne — potamane,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo od 60 do 100 g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

c.) mase netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 253

Papryka 3 kolory kostka mrozona

Papryka trzykolorowa, kostka, mrozona.

Sktad podstawowy: Papryka zotta, Papryka czerwona, Papryka zielona
Rodzaj opakowania jednostkowego Opakowanie foliowe
Waga jednostkowa netto 2,5 kg

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,
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Czestotliwos¢ dostaw:
1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 254
Papryka 3 kolory paski mrozona
Papryka trojkolorowa w paskach

Produkt gteboko mrozony.

Rodzaj opakowania jednostkowego worek hermetycznie zamkniety
Sktadniki Papryka trojkolorowa w paskach

Typ (food) Paczkowany

Wymiar opakowania jednostkowego (SxWxG) 29x23x38cm
Waga jednostkowa netto 2,5 kg

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwosé dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 255
Papryka konserwowa 0,9 kg Kl. 1:

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt spozywczy otrzymany z papryki s§wiezej potstodkiej, stodkiej, pozbawionej gniazd nasiennych i innych czesci
nicjadalnych w zalewie octowej z dodatkiem soli, cukru, olejow jadalnych oraz ros$linnych przypraw aromatyczno -
smakowych i poddany procesowi pasteryzacji, wyglad — papryka swieza potdwki marynowana, konsystencja — papryka
jedrna lekko migkka, nie rozpadajaca si¢, smak i zapach — charakterystyczny dla papryki, kwasnostodki, ztagodzony
dodatkiem oleju, zawarto$¢ soli kuchennej nie wigcej niz —1,0%

opakowanie jednostkowe — papryke nalezy pakowac¢ zgodnie z PN—A—75032, w opakowania umozliwiajace hermetyczne
zamknigcie, termin przydatnosci do spozycia: minimum 9 miesiecy od daty dostarczenia do magazynu

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, smak mocno stony, stechty, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu, rozpadajgca si¢
papryka, objawy zaple$nienia, psucia, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwoérczych i z grupy coli,
obecnos¢ zanieczyszczen mechanicznych brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — stoiki szklane o poj. 0,9 kg

opakowanie zbiorcze - zgrzewy termokurczliwe, kompletowane na europalecie, kazda warstwa oddzielana przektadka
tekturowa,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania, wagg netto oraz wage wsadu (bez zalewy),

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:
1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00
Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi papryki bez zalewy ( masa netto po odcieku

Poz 256
Papryka slodka, ostra opakowanie typu PET 720 g

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) date — termin produkc;ji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00
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Poz 257

Pasta Ajwar

Ajvar fagodna pasta warzywna

Sktad: papryka 73%, baktazany 12% ocet, olej stonecznikowy, koncentrat pomidorowy 3%, s61 kuchenna, cukier, ostra
papryka, przyprawy,

Opakowanie stoik szklany 350-400 g

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 258

Pasta Curry z6lta

Sktad: trawa cytrynowa 23%, czosnek 18.5%, szalotka 18.5%, s6l 15%, galangal 8.5%, suszone papryczki chili 7.5%,
nasiona kolendry 3.5%, skorka z limonki kaffir 2.5%, kmin 1%, cynamon 0.5%, gatka muszkatotowa 0.5%, kurkuma
0.5%, kardamon 0.5%

Opakowanie stoik szklany 380-400 g

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 259

Pasta Wasabi

Sktad: woda, chrzan 21,5%, stabilizator - E420, olej roslinny, so6l, substancja zaggszczajaca - E415, aromat, wasabi
japonica 0,03%, barwnik E102: moze mie¢ szkodliwy wplyw na aktywno$¢ i skupienie uwagi u dzieci, barwnik - E133
Masa netto 43 - 45¢g

Opakowanie stoik szklany

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 260

Pastella pasta kanapkowa rézne smaki

Meksykanska op 80 g Pasta z wolowing i fasola

olej rzepakowy, 17% wotowina pieczona [migso wolowe pieczone, olej rzepakowy, sol spozywcza], woda, 8% fasola
czerwona, cebula, 5% pomidory, cukier, 2% koncentrat pomidorowy, gorczyca mielona, przyprawy (w tym chilli),
z6ltko jaja, sol spozywcza, substancje zaggszczajace: guma guar, guma ksantanowa, regulatory kwasowosci: kwas
mlekowy, kwas cytrynowy, substancje konserwujace: sorbinian potasu, benzoesan sodu, ziota, naturalne aromaty
Turecka op80¢g

olej rzepakowy, 20% migso z piersi kurczaka [migso z piersi kurczaka 97%, sol, skrobia ziemniaczana], woda, seler,
cukier, ogorki, 4% pomidory, 1,5% koncentrat pomidorowy, suszona papryka i cebula, gorczyca mielona, przyprawy (w
tym kurkuma, kmin rzymski, gozdziki, kardamon, chilli), naturalne koncentraty (w tym jabika, hibiskusa, cytryny), zéitko
jaja, sol, ocet spirytusowy, regulatory kwasowosci (kwas mlekowy, kwas cytrynowy), ptatki ziemniaczane, szczypiorek,
substancje zageszczajace (guma guar, guma ksantanowa), substancje konserwujgce (sorbinian potasu, benzoesan sodu),
aromat

Jajeczna z bekonem op 80 g
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Sktadniki

37% jaja, olej rzepakowy, woda, 8% wedzony boczek [migso wieprzowe, olej rzepakowy, sol, cukier, przeciwutleniacz:
kwas askorbinowy; przyprawy, aromaty, substancja konserwujaca: azotyn sodu], cukier, sol, ocet spirytusowy, mielona
gorczyca, przyprawy (w tym seler), zoltko jaja, chrzan tarty, regulatory kwasowosci: kwas mlekowy, kwas cytrynowy,
substancje zaggszczajace: guma guar, guma ksantanowa, substancje konserwujgce: sorbinian potasu, benzoesan sodu,
szczypiorek 0,3%, aromaty (dymu wedzarniczego, zawieraja gluten)

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 261

Pastella pasta kanapkowa rézne smaki

zpstragaop 80 g

Sktadniki

olej rzepakowy woda 10% pstrag wedzony ryby wedzone 6% ser zo6tty Cukier koncentrat pomidorowy ogorek zottko
jaja miclona gorczyca przyprawy sol spozywcza ocet spirytusowy pietruszka regulatory kwasowosci: kwas mlekowy,
kwas cytrynowy substancje zageszczajace: guma guar, guma ksantanowa substancje konserwujace: sorbinian potasu,
benzoesan sodu

Z lososia ze szczypiorkiem op 80 g

olej rzepakowy, loso§ wedzony (Salmo Salar)* 23%, woda, cukier, zoltko jaja, ocet spirytusowy, mielona gorczyca,
sl spozywcza, przyprawy (w tym seler), szczypiorek 0,2%, regulatory kwasowosci: kwas mlekowy, kwas cytrynowy,
substancje zaggszczajace: guma guar, guma ksantanowa, substancje konserwujace: sorbinian potasu, benzoesan sodu,
aromat, *Obszar potowu: Loso$ atlantycki hodowlany-Norwegia.

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 262

Pasztet angielski od 100 - 110g

Sktad: migso oddzielone mechanicznie z kurczat, woda, migso z fileta piersi kurczaka 15%, skorki z kurczat, skrobia
ziemniaczana, mleko w proszku, mieszanka przyprawowa "Angielska pasta sandwiczowa" (przyprawy, ekstrakty
przypraw, warzyw (seler) i owocow, hydrolizat biatka sojowego, ekstrakt drozdzowy, wzmacniacze smaku: E 621, E635;
s0l, maltodekstryna) stabilizatory: E 407, E 330przeciwutleniacz: E 301serwatka w proszku (z mleka)cukier

Zawartos$¢ surowcow z kurczat ogotem 62%

Opakowanie :

jednostkowe- ALUPACK od 100 g— 120 g

zbiorcze-karton lub zgrzewka foliowa do 20 kg

Cechy dyskwalifikujace:

uszkodzenia mechaniczne

objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki zardzewienia wystepujace na opakowaniach metalowych

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 263

Pasztet belgijski od 100 - 120g —

Sktad: woda, watroba z kurczat 24%, ttuszcz wieprzowy 18%, serca z kurczat 12%, skorki z kurczat 6%, cebula, kasza
manna (z pszenicy), mleko w proszku, sol, mieszanka przyprawowa ,,Belgijska" (warzywa suszone (marchew,
pasternak, cebula, pietruszka lis¢, cykoria), hydrolizat bialka kukurydzianego, maltodekstryna, wzmacniacz smaku: E
621), biatko sojowe, przyprawy, cukier, przeciwutleniacz: E 316, serwatka w proszku (z mleka), substancja
konserwujaca: E 250

Opakowanie :
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jednostkowe- ALUPACK od 100 g— 120 g

zbiorcze-karton lub zgrzewka foliowa do 20 kg

Cechy dyskwalifikujace:

uszkodzenia mechaniczne

objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki zardzewienia wystgpujace na opakowaniach metalowych
Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 264

Pasztet drobiowy od 160 - 200g —

Sktad: woda, migso oddzielone mechanicznie z gesi 9,4% i kurczat, thuszcz wieprzowy 17%, watroba z kurczat, maka
pszenna, masa jajowa, skrobia, biatko sojowe, sol, cebula suszona, przyprawy, emulgator E472¢

Termin przydatno$ci do spozycia - 24 miesigce od daty produkcji ( nie mniej niz 18 miesigcy od daty dostarczenia do
magazynu )

Opakowanie :

jednostkowe- puszka metalowa tatwo otwieralna od 160 g — 200 g

zbiorcze-karton lub zgrzewka foliowa do 20 kg

Cechy dyskwalifikujace:

uszkodzenia mechaniczne objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki zardzewienia wystgpujace na opakowaniach
metalowych

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 265

Pasztet kremowy od 100 - 110g

Sktad: woda, ttuszcz wieprzowy 23%, migso oddzielone mechanicznie z kurczat 17%, skory z kurczat 9%, kasza manna
(z pszenicy), watroba z kurczat 5%, watroba wieprzowa 5%, sol, biatko sojowe, warzywa suszone (cebula, marchew,
pietruszka, por), maltodekstryna, hydrolizat biatka roslinnego, ekstrakt drozdzowy, przyprawy

Termin przydatnosci do spozycia - 24 miesigce od daty produkcji ( nie mniej niz 18 miesigecy od daty dostarczenia do
magazynu )

Opakowanie :

jednostkowe- puszka metalowa tatwo otwieralna od 160 g —200 g

zbiorcze-karton lub zgrzewka foliowa do 20 kg

Cechy dyskwalifikujace:

uszkodzenia mechaniczne objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki zardzewienia wystepujace na opakowaniach
metalowych

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 266

Pasztet podlaski drobiowy 50 g

Sktad: woda, migso oddzielone mechanicznie z kurczat, olej rzepakowy, watroba i skory z kurczat, kasza manna (z
pszenicy), sol, biatko sojowe, skrobia ziemniaczana, warzywa suszone (cebula, marchew, pietruszka, por), przyprawy,
mleko w proszku, serwatka (z mleka), cukier, maltodekstryna, hydrolizat bialka ro§linnego, ekstrakt drozdzowy,
Zawartos$¢ surowcow z kurczat 38,4%

Termin przydatnosci do spozycia - 24 miesigce od daty produkcji ( nie mniej niz 18 miesigcy od daty dostarczenia do
magazynu )

Opakowanie :

jednostkowe- puszka metalowa tatwo otwieralna od 160 g —200 g

zbiorcze-karton lub zgrzewka foliowa do 20 kg

Cechy dyskwalifikujace:

uszkodzenia mechaniczne objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki zardzewienia wystgpujgce na opakowaniach metalowych
Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 267

Pasztet podlaski drobiowy z pomidorami S0 g

woda, mi¢so oddzielone mechanicznie z kurczat, olej rzepakowy, watroba i skory z kurczat, kasza manna (z pszenicy),
sol, susz pomidorowy 1,2%, skrobia ziemniaczana, warzywa suszone (cebula, marchew, pietruszka, por), przyprawy,
biatko sojowe, mleko w proszku, serwatka (z mleka), cukier, maltodekstryna, hydrolizat biatka roslinnego, ekstrakt
drozdzowy, aromat,
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Termin przydatnosci do spozycia - 24 miesigce od daty produkcji ( nie mniej niz 18 miesigcy od daty dostarczenia do
magazynu )

Opakowanie :

jednostkowe- puszka metalowa tatwo otwieralna od 160 g — 200 g

zbiorcze-karton lub zgrzewka foliowa do 20 kg

Cechy dyskwalifikujace:

uszkodzenia mechaniczne objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki zardzewienia wystepujace na opakowaniach metalowych
Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 268

Pasztet wieprzowy od 160 - 200g premium

Sktad : typowo migsny pasztet wieprzowy o zawarto$ci mi¢sa min 47 % oraz min 12 % watroby wieprzowej, woda,
cebula, sol spozywcza, biatko wieprzowe, przyprawy — nie dopuszcza si¢ dodatku sktadnikow drobiowych

Termin przydatnosci do spozycia - 24 miesiace od daty produkcji ( nie mniej niz 18 miesigcy od daty dostarczenia do
magazynu )

Opakowanie :jednostkowe-

puszka tatwo otwieralna 160 g — 200 g

zbiorcze-karton lub zgrzewka foliowa do 20 kg

Cechy dyskwalifikujace:

uszkodzenia mechaniczne objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki zardzewienia wystepujace na opakowaniach
metalowych

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 269
Pasztet z czosnkiem op 100 g

woda, mi¢so oddzielone mechanicznie z kurczat, olej rzepakowy, watroba i skory z kurczat, kasza manna (z pszenicy),
s0l, czosnek suszony 1%, bialko sojowe, skrobia ziemniaczana, warzywa suszone (cebula, marchew, pietruszka, por),
przyprawy, mleko w proszku, serwatka (z mleka), cukier, maltodekstryna, hydrolizat biatka roslinnego, ekstrakt
drozdzowy, Zawarto$¢ surowcow z kurczat 38,1%

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) dat¢ — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwo$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 270
Pasztet z papryka op 100 g

Woda migso oddzielone mechanicznie z kurczat olej rzepakowy watroba i skory z kurczat kasza manna (z pszenicy)sol
skrobia ziemniaczana warzywa suszone papryka suszona 0,6%biatko sojowe przyprawy i ekstrakty przypraw naturalnych
mleko w proszku serwatka (z mleka)cukier maltodekstryna hydrolizat biatka roslinnego, zawarto$¢ sktadnikow
drobiowych nie mniej niz 38%

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazweg dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 271
Pasztet z pieczarkami op 100 g
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Woda migso oddzielone mechanicznie z kurczat olej rzepakowy watroba i skéry z kurczat kasza manna (z pszenicy)sol
biatko sojowe skrobia ziemniaczana warzywa suszone (cebula, marchew, pietruszka, por)pieczarka suszona
0,6%przyprawymleko w proszku serwatka z mleka cukier maltodekstryna hydrolizat biatka roslinnego ekstrakt
drozdzowy zawartos$¢ sktadnikow drobiowych nie mniej niz 38%

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 272

Pasztet z pieprzem op 100 g

Woda migso oddzielone mechanicznie z kurczat olej rzepakowy watroba i skory z kurczat kasza manna (z pszenicy)sol
biatko sojowe skrobia ziemniaczana warzywa suszone przyprawy mleko w proszku serwatka (z mleka) cukier
maltodekstryna hydrolizat biatka roslinnego ekstrakt drozdzowy pieprz 0,2%koncentrat pieprzu 0,2% (zawierajacy
laktoze)

Zawarto$¢ surowcow z kurczat 38,3%.

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 273
Pasztet z pomidorami op 100 g

Woda migso oddzielone mechanicznie z kurczat olej rzepakowy watroba i skory z kurczat kasza manna (z pszenicy)so6l
susz pomidorowy 1,3%skrobia ziemniaczana warzywa suszone (cebula, marchew, pietruszka, por)przyprawy biatko
sojowe mleko w proszku serwatka (z mleka)cukier maltodekstryna hydrolizat biatka roslinnego ekstrakt drozdzowy

Zawarto$¢ surowcow z kurczat 41%.

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 274
Pasztet z pomidorami i bazylia op 100

Woda migso oddzielone mechanicznie z kurczat olej roslinny watroba z kurcza skory z kurczat kasza manna (z
pszenicy)sol biatko sojowe warzywa suszone (cebula, pomidor 0,7%, papryka, marchew, pietruszka, por, czosnek)skrobia
ziemniaczana mleko w proszku serwatka (z mleka)przyprawy naturalne btonnik grochowy ziota (oregano, bazylia 0,02%,
tymianek, czaber) cukier maltodekstryna hydrolizat biatka pszennego ekstrakt drozdzowy Zawarto$¢ surowcow z kurczat
38%.

Oznakowanie powinno zawieraé:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00
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Poz 275

Patisony marynowane :

Sktad: patisony (50%) woda ocet spirytusowy cukier sol papryka przyprawy (w tym gorczyca)
Opakowanie stoik szklany 500-550 g

Masa po odcieku nie mniej niz 250 g

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi bez zalewy (1 masa netto po odcieku)

Poz 276
Pepsi Cola 0,51 oryginal :
Butelka Pet

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 277
Pepis Cola 2 1 oryginal:
Butelka Pet

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 278
Pepsi Cola 11 oryginal:
Butelka Pet

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 279

Pesto opakowanie 190-200 g

Sktadniki olej stonecznikowy 44,5%, bazylia 30,0%, orzechy nerkowca, serwatka w proszku (z mleka), sol, cukier,
oliwa z oliwek z pierwszego tloczenia 1%, ekstrakt z bazylii, aromaty naturalne (mleko), czosnek, maslanka w proszku
(z mleka), regulator kwasowosci: kwas mlekowy

Oznakowanie powinno zawiera¢:
a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,
b.) nazwe produktu,
¢.) pojemnos$¢ opakowania,
d.) date — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
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e.) warunki przechowywania,
Czestotliwos¢ dostaw:
1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 280
Pieczarki konserwowe 0.55-0,6 kg

WNP/645/PN/2020

Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi pieczarek bez zalewy ( masa netto po odcieku )

Oznakowanie powinno zawiera¢:
a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,
b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ...

e.) warunki przechowywania,
Czestotliwos¢ dostaw:
1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 281

Pieprz bialy mielony 15 g
Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,
b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ...

e.) warunki przechowywania,
Czestotliwos$¢ dostaw:
1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 282

Pieprz cayenne 15¢g

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,
b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ...

e.) warunki przechowywania,
Czestotliwos¢ dostaw:
1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 283
Pieprz cytrynowy 20 g

Oznakowanie powinno zawiera¢:
a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,
b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ...

e.) warunki przechowywania,
Czestotliwos¢ dostaw:
1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 284
Pieprz naturalny czarny mielony opakowanie typu PET 820 ¢

Oznakowanie powinno zawiera¢:
a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,
b.) nazwe produktu,

¢.) pojemno$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ...

e.) warunki przechowywania,
Czestotliwo$¢ dostaw:
1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

miesiac, 1ok),

miesiac, 1ok),

miesiac, 1ok),

miesiac, rok),

miesiac, rok),
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Poz 285
Pieprz czarny ziarnisty op. 20 g

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 286
Pieprz zielony ziarnisty op. 12 - 15 g

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 287
Pieprz ziolowy op. 20 g

Sktad:gorczyca biata owoc kolendry kminek papryka ostra czosnek kozieradka majeranek

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 288
Pierogi leniwe garmazeryjne —

Pierogi leniwe produkt garmazeryjny nie mrozony opakowanie hermetyczne 1- Skg opakowanie jednostkowe — torebka
foliowa hermetycznie zamknigta posiadajaca dopuszczenie badz atest do kontaktu z zywnoscia

opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 15 kg,

Sktadniki: ziemniaki 40%, ser biaty 40%, maka pszenna 15%, maka ziemniaczana 4%, olej roslinny rzepakowy 1%
Termin przydatno$ci do spozycia minimum 7 dni

Cechy dyskwalifikujace:

- uszkodzenia mechaniczne

- objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki psucia,

Opakowanie musi zawierac¢:

-dane producenta

- termin przydatnos$ci do spozycia

- numer partii produkcyjne;j

- sktad ilosciowy

Czestotliwos¢ dostaw:

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 289

Pierogi ruskie garmazeryjne

Pierogi ruskie produkt garmazeryjny nie mrozony opakowanie hermetyczne opakowanie jednostkowe — torebka
foliowa hermetycznie zamknigta od 1 do 5 kg, posiadajaca dopuszczenie badz atest do kontaktu z Zywnoscia
opakowanie zbiorcze — pudito tekturowe od 10 do 15 kg,

Sktadniki :
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ziemniaki 40% , ser biaty 25%, maka pszenna 20% woda 5%, cebula 5%, przyprawy ; pieprz, sol, olej roslinny 5%
Termin przydatnosci do spozycia minimum 7 dni
Cechy dyskwalifikujace:

- uszkodzenia mechaniczne

- objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki psucia,
Opakowanie musi zawierac:

-dane producenta

- termin przydatnosci do spozycia

- numer partii produkcyjnej

- sktad ilo$ciowy

Czestotliwos¢ dostaw:

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 290

Pierogi wiejskie garmazeryjne

Pierogi wiejskie produkt garmazeryjny nie mrozony opakowanie hermetyczne opakowanie jednostkowe — torebka
foliowa hermetycznie zamknigta od 1 do 5 kg, posiadajaca dopuszczenie badz atest do kontaktu z zywnoscia
opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 15 kg,

Sktadniki :

ziemniaki 43% , maka pszenna 25% , boczek wedzony 9% woda 15%, cebula 4%, przyprawy ; pieprz, sol, olej
ro$linny 3%

Termin przydatno$ci do spozycia minimum 7 dni

Cechy dyskwalifikujace:

- uszkodzenia mechaniczne

- objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki psucia,

Opakowanie musi zawierac:

-dane producenta

- termin przydatnos$ci do spozycia

- numer partii produkcyjne;j

- sktad ilo$ciowy

Czestotliwos¢ dostaw:

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 291

Pierogi z jagodami lub truskawkami (sezon letni )

Pierogi z jagodami lub truskawkami produkt garmazeryjny nie mrozony opakowanie jednostkowe — torebka foliowa
hermetycznie zamknigta od 1 do 5 kg, posiadajgca dopuszczenie badz atest do kontaktu z zywnoscia
opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 15 kg,

Sktadniki :

maka pszenna 50%; truskawka lub jagoda 25%, woda 20%, przyprawy :cukier,

olej 5%

Termin przydatnosci do spozycia minimum 7 dni

Cechy dyskwalifikujace:

- uszkodzenia mechaniczne

- objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki psucia,

Opakowanie musi zawierac:

-dane producenta

- termin przydatnosci do spozycia

- numer partii produkcyjne;j

- sktad ilo$ciowy

Czestotliwos¢ dostaw:

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 292

Pierogi z mi¢gsem —garmazeryjne

Pierogi z migsem produkt garmazeryjny nie mrozony opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie
zamknigta od 1 do 5 kg, posiadajaca dopuszczenie badz atest do kontaktu z Zywnoscia

opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 15 kg,

Sktadniki:

migso wotowe 50%, maka pszenna25%, wodal(0%, butka

tarta 8%, przyprawy: sol, pieprz, cebula, olej 7%

Termin przydatno$ci do spozycia minimum 7 dni
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Cechy dyskwalifikujace:
- uszkodzenia mechaniczne
- objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki psucia,
Opakowanie musi zawierac:
-dane producenta
- termin przydatnosci do spozycia
- numer partii produkcyjnej
- sktad ilosciowy
Czestotliwos¢ dostaw:
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 293

Pierogi z miesem —mrozone opak 450-500 g

sklad

maka pszenna (zawiera gluten), migso wieprzowe (33%), woda, cebula, migso wotowe (3,5%), warzywa suszone (seler,
pietruszka, marchew, por), sol, przyprawy (majeranek, pieprz, czosnek), olej roslinny, jaja w proszku, kurkuma
Cechy dyskwalifikujace:

- uszkodzenia mechaniczne

objawy zepsucia np.: rozmrazania

Opakowanie torebka foliowa hermetycznie zamkni¢ta musi zawiera¢:

-dane producenta

- termin przydatnosci do spozycia

- temperatury przechowywania

- numer partii produkcyjne;j

- sktad ilosciowy

Czestotliwos$¢ dostaw:

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 294

Pierogi z owocami jablko brzoskwinia

Pierogi z serem i bakaliami na stodko produkt garmazeryjny nie mrozony opakowanie jednostkowe — torebka foliowa
hermetycznie zamknieta od 1 do 5 kg, posiadajaca dopuszczenie badz atest do kontaktu z zywnoscia
opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 15 kg,

Sktadniki :

maka pszenna 50%; jabtko prazone 25%, ( brzoskwinia 20%) woda 20%,

przyprawy : cukier, olej 5%

Termin przydatnosci do spozycia minimum 7 dni

Cechy dyskwalifikujace:

- uszkodzenia mechaniczne

- objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki psucia,

Opakowanie musi zawieraé:

-dane producenta

- termin przydatnosci do spozycia

- numer partii produkcyjne;j

- sktad ilosciowy

Czestotliwos¢ dostaw:

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 295
Pierogi z wolowina —garmazeryjne
Pierogi z wotowing Beef mexicana, produkt garmazeryjny nie mrozony opakowanie jednostkowe — torebka foliowa
hermetycznie zamknieta od 1 do 5 kg, posiadajaca dopuszczenie badz atest do kontaktu z zywnoscia
opakowanie zbiorcze — pudito tekturowe od 10 do 15 kg,
Sktadniki:
mig¢so wotowe 25%, fasola czerwona 10% maka 39%, woda, przyprawy 4 % : sol, pieprz, cebula ,papryka ostra,
papryka stodka, czosnek
Termin przydatnosci do spozycia minimum 7 dni
Cechy dyskwalifikujace:
- uszkodzenia mechaniczne
- objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki psucia,
Opakowanie musi zawieraé:
-dane producenta
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- termin przydatnosci do spozycia

- numer partii produkcyjnej

- sktad ilo$ciowy

Czestotliwos$¢ dostaw:

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 296
Placki ziemniaczane
Placki ziemniaczane produkt garmazeryjny nie mrozony opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie
zamknigta lub tacka od 1 do 5 kg, posiadajaca dopuszczenie badz atest do kontaktu z zywno$cia
opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 15 kg,Sktadniki :
ziemniaki 60%, maka pszenna 30%, cebula 4,5%,
jaja kurze 1%, olej roslinny rzepakowy 4% sol 0,25%, pieprz 0,25%
Termin przydatnosci do spozycia minimum 7 dni
Cechy dyskwalifikujace:
- uszkodzenia mechaniczne
- objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki psucia,
Opakowanie musi zawierac:
-dane producenta
- termin przydatnosci do spozycia
- numer partii produkcyjne;j
- sktad ilosciowy
Czestotliwos¢ dostaw:
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 297

Platki kukurydziane:

Wymagania kwalifikacyjne:

wilgotnos$¢ nie wigksza niz 12%

Opis produktu:

produkt spozywczy otrzymany przez przetworzenie ziaren kukurydzy — zmielenie calego obtuszczonego ziarna
kukurydzy i poddanie obrobce zgodnie z receptura zakladowa, struktura i konsystencja — sypka, w postaci drobnych
réznoksztattnych ptatkéw bez grudek, barwa - ztotozotta z réznymi odcieniami, - smak i zapach — charakterystyczny dla
ptatkow kukurydzianych lekko stodki,

opakowanie jednostkowe — platki nalezy pakowaé w worki papierowe wielowarstwowe z wkladem z folii, lub inne
opakowania posiadajace atest PZH o dopuszczeniu stosowania do pakowania zywnoS$ci i zapewniajace dobra, - jako$¢
produktu przez caly okres przydatnosci do spozycia od 0, 5 — 1 kg;

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, np. stechly, ple$ni, gorzki, kwasny, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy
plesnienia, psucia, zawilgocenie, obecnos$¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostatosci, brak oznakowania
opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia;

do partii powinna by¢ dotgczona specyfikacja z nastgpujgcymi danymi:

- masa netto,

- nazwa dostawcy — producenta, adres,

- nazwa produktu, kraj pochodzenia

- data — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... - miesiac, rok),

- warunki przechowywania.

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 298

Platki kukurydziane z miodem i orzechami:

Sktadniki

grys kukurydziany (67,8%), cukier, orzeszki ziemne (8,2%), glukoza, midéd (2,0%), sol, cukier brazowy, syrop cukru
inwertowanego, melasa cukru trzcinowego, regulator kwasowosci (fosforany sodu), przeciwutleniacz (mieszanina
tokoferoli), substancje wzbogacajace: witaminy (niacyna, kwas pantotenowy, ryboflawina (B2), witamina B6, kwas
foliowy), % - odnosi si¢ do zawarto$ci sktadnika w catym produkcie

opakowanie 250 — 500 g

Oznakowanie powinno zawieraé:
a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,
b.) nazwe produktu,
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¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 299
Platki migdalowe 100-200 g:
Migdat tuskany pociety w platki

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 300

Platki owsiane :

Wymagania kwalifikacyjne:

wilgotnos$¢ nie wigksza niz 12%, kwasowo$¢ mierzona w stopniach nie wigksza niz 6;

Opis produktu:

produkt spozywczy otrzymany przez przetworzenie ziaren owsa — zgniecenie na walcach catego obtuszczonego ziarna
owsa i poddanie obrobce hydrotermicznej, struktura i konsystencja — sypka, w postaci drobnych ptatkow bez grudek,
barwa - szarobiata z r6znymi odcieniami, stopien rozdrobnienia — zawarto$¢ maczki owsianej - przesiew przez sito
jedwabne o wielko$ci pierwiastka kwadratowego przeswitu 150 mikrometra nie wigcej niz 2%, smak i zapach —
charakterystyczny dla ptatkéw owsianych lekko orzeszkowy, zawarto$§¢ metali szkodliwych nie wigcej niz w
powotywanej PN,

opakowanie jednostkowe — ptatki nalezy pakowa¢ w worki papierowe wielowarstwowe wg PN od 0,5 — 1 kg
dopuszczalne tolerancje: dopuszcza sie nieliczne ziarna niezgniecione — 0,2%;

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, np. stechly, plesni, gorzki, kwasny, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, powyzej
wartosci dopuszczonych w powotywanej NP., objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, obecnos$¢ szkodnikéw zywych,
martwych, oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia;

do partii powinna by¢ dotgczona specyfikacja z nastgpujgcymi danymi:

- masa netto,

- nazwa dostawcy — producenta, adres,

- nazwa produktu, kraj pochodzenia,

- data — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... - miesiac, rok),

- rodzaj opakowan (wg normy PN),

- warunki przechowywania.

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 301

Platki o smaku cynamonowym typu Lubella:

Opis produktu:

Ptatki zbozowe o smaku cynamonowym,

Sklad: maki (57,3%): pszenna, kukurydziana, cukier, tluszcz palmowy, glukoza, cynamon (1,5%), miod, sol,
emulgatory: lecytyna sojowa, mono- i diglicerydy kwasow thuszczowych, barwniki: beta-karoten, karmel amoniakalny,
aromaty, przeciwutleniacz: palmitynian askorbylu, mieszanina tokoferoli, substancje wzbogacajace: witaminy
(witamina C, niacyna, kwas pantotenowy, witamina B6, witamina B2, witamina B1, kwas foliowy, witamina B12).
opakowanie jednostkowe — od 0,2 — 1 kg

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, np. stgchty, ple$ni, gorzki, kwasny, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, powyzej
wartosci dopuszczonych w powotywanej NP., objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, obecnos¢ szkodnikow zywych,
martwych, oraz ich pozostato$ci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia;

do partii powinna by¢ dolgczona specyfikacja z nastgpujacymi danymi:

- masa netto,

- nazwa dostawcy — producenta, adres,

118



Nr referencyjny nadany sprawie przez Zamawiajacego WNP/645/PN/2020

- nazwa produktu, kraj pochodzenia,

- data — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... - miesiac, rok),
- rodzaj opakowan (wg normy PN),

- warunki przechowywania.

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 302

Platki o smaku czekoladowym typu Lubella :

Opis produktu:

Ptatki zbozowe o smaku czekoladowym,

Sktad: maka pszenna (62- 65%), cukier, glukoza, kakao o obnizonej zawartos$ci thuszczu (3,2%), kakao (2,1%), thuszcz
palmowy, ekstrakt stodowy jgczmienny, sol, emulgator: lecytyna sojowa, aromat, substancje wzbogacajace: witaminy
(witamina C, niacyna, kwas pantotenowy, witamina B6, witamina B2, witamina B1, kwas foliowy, witamina B12).
opakowanie jednostkowe — od 0,3 — 1 kg

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, np. stechly, plesni, gorzki, kwasny, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, powyzej
wartos$ci dopuszczonych w powotywanej NP., objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, obecno$é szkodnikow zywych,
martwych, oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia;

do partii powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nastepujacymi danymi:

- masa netto,

- nazwa dostawcy — producenta, adres,

- nazwa produktu, kraj pochodzenia,

- data — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... - miesiac, rok),

- rodzaj opakowan (wg normy PN),

- warunki przechowywania.

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 303

Poledwica z kurczat mielona od 100-110g

Sktad: mieso z piersi kurczat 51,5%, woda, skory z kurczat, skrobia modyfikowana, sél, biatko roslinne (soja),
stabilizatory: E451, E450, E452, substancja zelujaca E407a, dekstroza, przeciwutleniacze: E316, E331, substancja
zageszczajaca E410, wzmacniacz smaku E621, aromat, substancja konserwujaca E250 Termin przydatnosci do
spozycia - 24 miesigce od daty produkcji ( nie mniej niz 18miesiecy od daty dostawy do magazynu )
Opakowanie :

jednostkowe- alupak od 100 g— 110 g

zbiorcze-karton lub zgrzewka foliowa do 10 kg

Cechy dyskwalifikujace:

uszkodzenia mechaniczne, peknigcia objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki psucia,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 304

Pomidory bez skérki w puszce:

Wymagania klasyfikacyjne:

SKLAD: pomidory bez skéry min 60%, lekko skondensowany sok pomidorowy 40 % regulator kwasowos$ci, Termin
przydatnosci do spozycia: minimum 9 miesiecy od daty dostarczenia do magazynu

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, smak mocno stony, kwasny, stechty, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu, objawy
zaple$nienia, psucia, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢
zanieczyszczen mechanicznych

brak oznakowania opakowarn, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy
opakowanie jednostkowe — konserwa o poj od 0,35do 0,45 kg
opakowanie zbiorcze - zgrzewy termokurczliwe,

Oznakowanie powinno zawiera¢:
a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,
b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,
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d.) date — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi fasolki bez zalewy ( masa netto po odcieku )

Poz 305

Pomidory suszone w saszetce 100 g:

pomidory suszone min 80%, olej stonecznikowy 9%, sol, przyprawy - czosnek, oregano, regulator kwasowosci kwas
cytrynowy, przeciwutleniacz kwas askorbinowy, substancja konserwujaca

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 306

Pomidory suszone w oleju

Sktad: pomidory suszone nasaczone 59% (pomidory suszone, woda, s6l, ocet winny, regulator kwasowosci: kwas
cytrynowy, przeciwutleniacz: kwas askorbinowy), olej rzepakowy, przyprawy

opakowanie 250-300 g

Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi bez zalewy ( masa netto po odcieku )

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 307

Proszek do pieczenia : PN-A-94017

Wymagania klasyfikacyjne:

Dodatek do wyrobow cukierniczych w postaci proszku

Sktad: Substancje spulchniajace, maka pszenna,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, zawilgocenie,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo 30-50 g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) masg netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 308

Przyprawa - rozmaryn suszony w torebce 10-20g
Rozmaryn — opakowanie 10 - 20g

Susz z rozmarynu,

Oznakowanie powinno zawiera¢:
a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,
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b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 309

Przyprawa - tymianek suszony w torebce 10-20 g
Tymianek— opakowanie 10 - 20g

suszone liscie tymianku

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 310

Przyprawa czaber suszony w torebce 10-20 g
Czgber— opakowanie 10 - 20g

czaber suszony

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 311
Przyprawa do Grilla 0,02- 0,100 kg

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 312

Przyprawa do kurczaka

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany przez wymieszanie wysuszonych rozdrobnionych surowcow takich jak: kora, korzenie ktacza, ziela,
liscie, kwiaty, paki, owoce, nasiona, przeznaczony do poprawienia smaku, zapachu i wygtadu potraw przyrzadzanych z
drobiu, struktura i konsystencja sypka, barwa naturalna, niejednolita, wlasciwa uzytym sktadnikom, smak i zapach
aromatyczny, charakterystyczny dla sktadnikow, zawarto§¢ wody nie wigcej niz 12%, zawarto$¢ olejku w mieszankach
(ml/100 g) nie mniej niz 0,2, zawarto$¢ popiotu nierozpuszczalnego w 10% HCL nie wigcej niz 3,0%,

opakowanie jednostkowe — typu PET 1100 g, termin przydatnosci do spozycia: minimum 6 miesigcy od daty
dostarczenia do magazynu

dopuszczalne tolerancje: dopuszcza sie niewielkie, tatwo rozsypujace sie zbrylenia.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy ple$nienia, psucia, zawilgocenie, obecno$¢ bakterii
salmonelli z grupy coli, obecnos$¢ szkodnikdéw zywych, martwych, oraz ich pozostatosci, brak oznakowania przypraw,
ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

do partii powinna by¢ dolaczona specyfikacja z nast¢pujacymi danymi:

- nazwa dostawcy — producenta, adres,
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- nazwa produktu,

- data termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... - dzien, miesiac, rok),
- warunki przechowywania,

- karta gwarancji produktu udzielona przez producenta — dostawce,

- data zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 313

Przyprawa do miesa wieprzowego

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany przez wymieszanie wysuszonych rozdrobnionych surowcow takich jak: kora, korzenie ktacza, ziela,
liscie, kwiaty, paki, owoce, nasiona, przeznaczony do poprawienia smaku, zapachu i wygladu migsa, struktura i
konsystencja — sypka, barwa naturalna, niejednolita, wlasciwa uzytym sktadnikom, smak i zapach — aromatyczny,
charakterystyczny dla sktadnikow, zawarto$¢ wody nie wigcej niz 12%, zawarto$¢ olejku w mieszankach (ml/100 g) nie
mniej niz 0,2, zawarto$¢ popiotu nierozpuszczalnego w 10% HCL nie wigcej niz 3,0%,

opakowanie jednostkowe — typu PET 900-1100 g, termin przydatnosci do spozycia: minimum 6 miesi¢cy od daty
dostarczenia do magazynu;

dopuszczalne tolerancje: dopuszcza sie niewielkie, tatwo rozsypujace sie zbrylenia.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, obecnos$¢ bakterii
salmonelli z grupy coli, obecno$é¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostatosci, brak oznakowania przypraw,
ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

do partii powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nastepujacymi danymi:

- nazwa dostawcy — producenta, adres,

- nazwa produktu,

- data, termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... - dzien, miesiac, rok),

- warunki przechowywania,

- karta gwarancji produktu udzielona przez producenta — dostawce,

- data zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 314
Przyprawa do potraw chinskich fix 0,05- 0,10 kg

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 315

Przyprawa do ryb

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany przez wymieszanie wysuszonych rozdrobnionych surowcow takich jak: kora, korzenie ktacza, ziela,
liscie, kwiaty, paki, owoce, nasiona, przeznaczony do poprawienia smaku, zapachu i wygtadu potraw rybnych, struktura
i konsystencja — sypka, barwa naturalna, niejednolita, wlasciwa uzytym sktadnikom, smak i zapach — aromatyczny,
charakterystyczny dla sktadnikow, zawarto$¢ wody nie wigcej niz 12%, zawarto$¢ olejku w mieszankach (ml/100 g) nie
mniej niz 0,2, zawarto$¢ popiotu nierozpuszczalnego w 10% HCL nie wigcej niz 3,0%,

opakowanie jednostkowe typu PET 900 g termin przydatnosci do spozycia: minimum 6 miesi¢cy od daty dostarczenia
do magazynu

dopuszczalne tolerancje: dopuszcza sie niewielkie, fatwo rozsypujace sie zbrylenia.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy ple$nienia, psucia, zawilgocenie, obecno$¢ bakterii
salmonelli i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostatosci, brak oznakowania przypraw,
ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

do partii powinna by¢ dolaczona specyfikacja z nast¢pujacymi danymi:

- nazwa dostawcy — producenta, adres,
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- nazwa produktu,

- data termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... - dzien, miesiac, rok),
- warunki przechowywania,

- karta gwarancji produktu udzielona przez producenta — dostawce,

- data zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 316

Przyprawa do stekéw

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany przez wymieszanie wysuszonych rozdrobnionych surowcow takich jak: kora, korzenie ktacza, ziela,
liscie, kwiaty, paki, owoce, nasiona, przeznaczony do poprawienia smaku, zapachu i wygladu migsa, struktura i
konsystencja — sypka, barwa naturalna, niejednolita, wlasciwa uzytym sktadnikom, smak i zapach — aromatyczny,
charakterystyczny dla sktadnikow, zawarto$¢ wody nie wigcej niz 12%, zawarto$¢ olejku w mieszankach (ml/100 g) nie
mniej niz 0,2, zawarto$¢ popiotu nierozpuszczalnego w 10% HCL nie wigcej niz 3,0%,

opakowanie jednostkowe — typu PET 950 g, termin przydatnosci do spozycia: minimum 6 miesigcy od daty
dostarczenia do magazynu;

dopuszczalne tolerancje: dopuszcza sie niewielkie, fatwo rozsypujace sie zbrylenia.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, obecnos$¢ bakterii
salmonelli z grupy coli, obecno$é¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostatosci, brak oznakowania przypraw,
ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

do partii powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nastepujacymi danymi:

- nazwa dostawcy — producenta, adres,

- nazwa produktu,

- data, termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... - dzien, miesiac, rok),

- warunki przechowywania,

- karta gwarancji produktu udzielona przez producenta — dostawce,

- data zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 317
Przyprawa do zup w plynie op. 0.7 - 1.2 L — butelka szklana

Sktad: Woda, sol, substancje wzmacniajace smak- glutaminian sodu,
ekstrakt z lubczyku, aromat.

Opakowanie i oznakowanie dostawy
opakowanie jednostkowe — 0,7 - 1,2 1 butelka szklana , opakowanie zbiorcze — zgrzewa termokurczliwa max 12 szt.

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

czestotliwo$¢é dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 318
Fix do potraw meksykanskich 0,05- 0,10 kg

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00
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Poz 319
Przyprawa do gyrosa
Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany przez wymieszanie wysuszonych rozdrobnionych surowcow takich jak: kora, korzenie ktacza, ziela,
liscie, kwiaty, paki, owoce, nasiona, przeznaczony do poprawienia smaku, zapachu i wygladu migsa, struktura i
konsystencja — sypka, barwa naturalna, niejednolita, wlasciwa uzytym sktadnikom, smak i zapach — aromatyczny,
charakterystyczny dla sktadnikow, zawartos¢ wody nie wigcej niz 12%, zawarto$¢ olejku w mieszankach (ml/100 g) nie

mniej niz 0,2, zawarto$¢ popiotu nierozpuszczalnego w 10% HCL nie wigcej niz 3,0%,

opakowanie jednostkowe — typu PET 950 g, termin przydatnosci do spozycia: minimum 6 miesigcy od daty

dostarczenia do magazynu;
dopuszczalne tolerancje: dopuszcza sie niewielkie, fatwo rozsypujace sie zbrylenia.
Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, obecnos¢ bakterii
salmonelli z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostatosci, brak oznakowania przypraw,

ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

do partii powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nastgpujacymi danymi:

- nazwa dostawcy — producenta, adres,

- nazwa produktu,

- data, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... - dzien, miesiac, rok),
- warunki przechowywania,

- karta gwarancji produktu udzielona przez producenta — dostawce,

- data zatadowania do transportu.

Czestotliwo$¢é dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 320
Przyprawa typu Kucharek op. 0.5 -1 kg

Sktadniki: so6] kuchenna, suszone warzywa 15,5% (marchew, pasternak, ziemniaki, cebula, seler, natka pietruszki),
substancje wzmacniajace smak i zapach (glutaminian sodu, inozynian disodowy), cukier, przyprawy, skrobia
kukurydziana, barwnik (ryboflawina).

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 321
Przyprawa w proszku bahart

arabska mieszanka przypraw
Sktad: kmin rzymski, kardamon, pieprz nat., kolendra, gozdziki, papryka stodka, papryka chilli.
opakowanie 13-100 g

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.

Poz 322
Przyprawa zaatar

Zaatar - mieszanka $niadaniowa sktadajaca si¢ z tymianku, sumaku, kuminu, sezamu i soli.
Opakowanie 13-100 g

124



Nr referencyjny nadany sprawie przez Zamawiajacego WNP/645/PN/2020

Oznakowanie powinno zawieracd:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

CzestotliwoS$¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 323
Pulpety w sosie pomidorowym :

Wymagania klasyfikacyjne:

Skladniki: woda, pulpety 35,3% woda, migso wieprzowe 22,7%, skorki wieprzowe 13%, watroba wieprzowa 10,1%,
przyprawy i dodatki funkcjonalne (bialko pszenicy, maka pszenna, butka tarta: maka pszenna, woda, drozdze; sol,
przyprawy), kasza manna z pszenicy, btonnik pszenny, maka pszenna, skrobia kukurydziana modyfikowana],
koncentrat pomidorowy 4,5%, skrobia kukurydziana modyfikowana, przyprawy (cukier, s6l, przyprawy, suszone
warzywa, aromat, glukoza, ekstrakt drozdzowy), marchew, pietruszka, maka pszenna, cebula suszona

Cechy dyskwalifikujace:

Obce posmaki, zapachy, smak gorzki, mocno kwasny, stechly, mdly, itp., zanieczyszczenia mechaniczne, objawy psucia,
zafermentowania, ple$nienia, zmiana zabarwienia, uszkodzenia mechaniczne, brak oznakowania, nieszczelnos$é,
obecnos¢ zanieczyszczen chemicznych i bakterii chorobotworczych

Opakowanie i oznakowanie dostawy
opakowanie jednostkowe — stoik szklany 0,5 — 0,6 kg,
opakowanie zbiorcze — zgrzewa termokurczliwa na podktadce tekturowe;j,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwo$§¢é dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 324

Puree ziemniaczane:

ziemniaki (85%), tluszcz palmowy, mleko odtluszczone w proszku (4,3%),s6l, syrop glukozowy suszony, emulgator
(mono- i diglicerydy kwasow thuszczowych), biatka mleka, aromaty.

Opakowanie od 500 do 1000 g torebka aluminiowa

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

Czestotliwo$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 325
Pyzy ziemniaczane garmazeryjne:

Wymagania klasyfikacyjne:

wyréb kulinarny, potprodukt przygotowany z ciasta ziemniaczanego, z dodatkiem przypraw, waga 1 szt. 40 — 50 g,
struktura i konsystencja ciasta: jednolita, lekko porowata, wyglad: ksztatt i wielko$¢ charakterystyczne dla sposobu
uformowania wyrobow, wyréwnane w opakowaniu, o barwie biato - kremowej, smak i zapach — charakterystyczny dla
ciasta ziemniaczanego, zawarto$¢ metali szkodliwych nie wigcej niz w powolywanej PN,

Sktad: ziemniaki gotowane 60%, ziemniaki surowe 13%, maka ziemniaczana 20%, maka pszenna 2%, jaja 2%, ojej
ro$linny,
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opakowanie jednostkowe — pyzy nalezy pakowa¢ w opakowania posiadajace §wiadectwo akredytowanej jednostki
certyfikujacej o dopuszczeniu opakowania do kontaktu z zywnos$cig i zapewniajace wlasciwe cechy produktu w okresie
przydatnosci do spozycia,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, (gorzki, jetki, stechty, itp.), niedostateczna ocena organoleptyczna produktu przed i po
przyrzadzeniu (np. rozerwane ciasto rozpadanie si¢ pyz w czasie obrobki termicznej), zanieczyszczenia mechaniczne i
organiczne, objawy plesnienia, psucia, rozmrozenie produktu, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie zamknigta od 1 do
5 kg, posiadajaca dopuszczenie badz atest do kontaktu z zywnoscia

opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 15 kg,opakowanie zbiorcze — pudlo tekturowe od 10 do 15 kg,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mas¢ netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 326

Racuchy z jablkami

Racuchy z jabtkami produkt garmazeryjny nie mrozony opakowanie 0,4- 1 kg
Sktadniki : maka pszenna 40%, jabtko 30%, mleko 20%, cukier i drozdze 10%
Termin przydatnosci do spozycia minimum 7 dni opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie zamknigta
lub tacka od 1 do 5 kg, posiadajaca dopuszczenie badz atest do kontaktu z zywnoscia
opakowanie zbiorcze — skrzynka lub pudto tekturowe od 10 do 15 kg,

Cechy dyskwalifikujace:

- uszkodzenia mechaniczne

- objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki psucia,

Opakowanie musi zawieraé:

-dane producenta

- termin przydatnos$ci do spozycia

- numer partii produkcyjne;j

- sktad ilosciowy

Czestotliwos¢ dostaw:

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 327
Rodzynki suszone — sultanskie op. 100 g

Sktad: rodzynki, olej z nasion baweiny

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 328
Rosol z kurczaka z makaronem w kubkach

Oznakowanie powinno zawiera¢:
a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,
b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,
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d.) date — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 329
Rurki waflowe dekoracyjne 0,07-0.20
Rurki ze stodkiego ciasta, kruche , dekoracyjne

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 330

Ryz bialy —

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — 1 kg, opakowanie zbiorcze — zgrzewa termokurczliwa max 10 kg

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

czestotliwosé dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 331

Ryz brazowy

Ryz naturalny, brazowy, ryz niepolerowany, z ktérego usunigto tylko tupine.
Opakowanie jednostkowe 400-1000 g

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

czestotliwo$é dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 332

RyzZ do Sushi —

Specjalny ryz do przygotowania tradycyjnego sushi. Idealny ze wzgledu na swoja kleistos¢, ktéra umozliwiajacy
formowanie i przygotowanie wszystkich odmian sushi.

Opakowanie 500-600 g

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 333
Ryz bialy — parabeliczny
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Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — 1 kg, opakowanie zbiorcze — zgrzewa termokurczliwa max 10 kg
Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e.) warunki przechowywania,

czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 334

Salatka naddunajska

Satatka naddunajska sktadniki :
Produkt otrzymany z krojonych warzyw (ogoérek kwaszony-32%, marchew-15%, papryka 10%, cebula 10%) w
zalewie (woda-15%, cukier-8%, ocet-8%, s61-2%), utrwalony termicznie w opakowaniach hermetycznie
zamknigtych.

Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania

| Wyzglad i konsystencja Warzywa pokrojone, zachowujace ksztatt nadany im
przy rozdrobnieniu; migkkie lecz nie rozpadajace sig¢

2 Barwa Typowa dla uzytych sktadnikdw zmieniona procesem
technologicznym
3 Smak i zapach Charakterystyczny dla uzytych sktadnikow, bez

posmakow i zapachéw obcych;
Wymagania fizykochemiczne

. Metody badan
Lp. Cechy Wymagania wedlug
1 Kwasowos¢ ogodlna w przehc.zen.lu na kwas uzyty,% (m/m), nie 1.5 PN-A-75101]-4
wiecej niz
2 Zawarto$¢ chlorku sodu, %(m/m), nie wigcej niz 1,5 PN-A-75101-10
3 | Zawarto$¢ zanieczyszczen mineralnych,%(m/m), nie wigcej niz 0,03 PN-A-75101-18
4 Zawartos$¢ zanieczyszczen orgar}lczr.lycll. p(.).chodzenla roslinnego, 03 PN-A-75101-17
%(m/m), nie wigcej niz
5 Stosunek masy warzyw po.odcwkmc;cm .dO de!cl?lrc?yvanej masy 45 PN-A-75101-15
netto opakowania, %(m/m), nie mniej niz

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie
obowigzujagcym praweml) 2).

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikow badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu
produkcyjnego.

Masa netto powinna wynosi¢ 890- 900g.

Masa odcieknietych sktadnikow min 65%.

Okres przydatnosci do spozycia satatki naddunajskiej deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz

6 miesiecy od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

Pobieranie probek wg PN-A -75050.

Opakowania jednostkowe - stoiki szklane. Materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia.
Opakowania jednostkowe powinny zabezpieczaé produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachow, §ladow rdzy i1 plesni oraz bez uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

Opakowania transportowe- zgrzewki termokurczliwe, kompletowane na europalecie, kazda warstwa oddzielana
przektadka tekturows. Material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywno$cia.
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Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, §ladow plesni i uszkodzen mechanicznych.
Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Cena netto dotyczy masy netto po odcieku (bez zalewy).

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 335

Salatka rézne smaki:

Salatka warzywna z jajkiem op-140-150 g

Sktadniki: ziemniaki 30%, marchew 19,4%, olej rzepakowy, jaja gotowane 9%, woda, seler 8,3%, cukier, gorczyca
mielona, przyprawy, ocet spirytusowy, sol, szczypiorek, zottko jaja, regulatory kwasowosci (kwas mlekowy, octany
sodu), substancje konserwujgce (sorbinian potasu, benzoesan sodu)

Salatka warzywna z groszkiem op. 140 -150 g

Sktadniki: ziemniaki 33,6%, olej rzepakowy, marchew 14%, groszek 10,8%, seler 9%, woda, cukier, zottko jaja, gorczyca
mielona, przyprawy, so6l, ocet spirytusowy, regulatory kwasowosci (kwas mlekowy, octany sodu, kwas cytrynowy),
substancje konserwujace (sorbinian potasu, benzoesan sodu), ekstrakt z marchwi

Salatka ziemniaczana z boczkiem op 140-150 g

Sktadniki: 50% ziemniaki gotowane, olej rzepakowy, 10% boczek [migso wieprzowe, olej rzepakowy, sol, dekstroza,
syrop glukozowy, cukier, przeciwutleniacze (kwas askorbinowy, askorbinian sodu), aromat dymu wedzarniczego,
substancja konserwujaca (azotyn sodu)], 9% cebula marynowana, cukier, s6l, gorczyca mielona, ocet spirytusowy,
mieszanka przyprawowa [s6l, wzmacniacze smaku (E621, E635), cukier, suszone warzywa (w tym seler), kurkuma,
barwnik (ryboflawiny), ekstrakt drozdzowy], zoéttko jaja, 0,2% szczypiorek, pieprz, regulatory kwasowosci (kwas
cytrynowy, kwas mlekowy, octany sodu), substancja zaggszczajaca (guma ksantanowa), substancja konserwujaca
(sorbinian potasu), substancja zaggszczajaca (guma ksantanowa)

Salatka ziemniaczana z jajkiem i lososiem. Op 140-150 g

Sktadniki:33,8% ziemniaki gotowane, olej rzepakowy, 14,8% jaja gotowane, 7% toso$ wedzony, pasternak, cebula
marynowana, woda, cukier, s6l, natka pietruszki, ocet spirytusowy, blonnik pszenny, koper, gorczyca mielona, kurkuma,
ekstrakt z papryki, przyprawy, zottko jaja, skrobia modyfikowana, regulator kwasowosci (kwas mlekowy), substancje
konserwujace (sorbinian potasu, benzoesan sodu)

Salatka z buraczkami i serem typu greckiego op 140-150 g

Sktadniki: 50% buraki gotowane, olej rzepakowy, woda, ser solankowy typu greckiego, soczewica zielona gotowana,
cebula smazona, koncentrat pomidorowy, cukier, gorczyca mielona, ocet spirytusowy, sol, kurkuma, ocet winny,
koncentrat gronowy, miod, pieprz, skrobia modyfikowana, substancje konserwujace (sorbinian potasu, benzoesan sodu)
Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 336

Salatka rubinowa :

Produkt otrzymany z krojonych warzyw utrwalony termicznie w opakowaniach hermetycznie zamknietych.

Sktad : kapusta biata 40%, cebula 5%, marchew 15%, burak czerwony 7% w zalewie (woda 15 %, cukier 8%, ocet 8%,
sol 2).

Masa netto produktu 850 g, po odcieku 570 g

Wyglad — warzywa pokrojone, zachowujace ksztatt nadany im przy rozdrobnieniu, mi¢kkie lecz nie rozpadajace sie.
Barwa- typowa dla uzytych sktadnikoéw zmieniona procesem technologicznym,

Smak i zapach — charakterystyczny dla uzytych sktadnikow, bez posmakow i zapachéw obcych.

Okres przydatnosci do spozycia powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesi¢cy od daty dostawy do magazynu.
Opakowanie jednostkowe stoiki szklane poj- 0,91

Oznakowanie powinno zawiera¢:
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a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi salatki bez zalewy ( masa netto po odcieku)

Poz 337
Salatka szwedzka 0.9 kg:

wymagania klasyfikacyjne:

produkt spozywczy otrzymany z krojonych w plastry $wiezych ogdérkow i cebuli, w zalewie z dodatkiem kwasow
spozywczych, soli, cukru, przypraw aromatyczno — smakowych i poddany procesowi pasteryzacji.

wyglad — plastry, talarki, ogorkéw i cebuli zanurzone w lekko zottawej, klarownej, opalizujacej zalewie z osadem
pochodzacym od uzytych dodatkow, przypraw i warzyw,

konsystencja — cukinie i cebula lekko migkkie, nie rozpadajace si¢, konsystencja wyréwnana,

smak i zapach — charakterystyczny dla uzytych sktadnikéw, kwasnostodki,

zawartos$¢ soli kuchennej nie wigeej niz —1,5%

stosunek masy warzyw odcicknig¢tych do deklarowanej masy netto opakowania satatki nie mniej niz 45% , termin
przydatnosci do spozycia: minimum 9 miesigcy od daty dostarczenia do magazynu

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, smak stechty, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu, objawy zaple$nienia, psucia,
obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcdw chorobotwodrczych i z grupy coli, obecno$é zanieczyszezen mechanicznych,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — stoiki szklane o poj 0,9

opakowanie zbiorcze - zgrzewy termokurczliwe, kompletowane na europalecie, kazda warstwa oddzielana przektadka
tekturowa,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwo$¢é dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi salatki bez zalewy ( masa netto po odcieku )

poz 338

Salatka wielowarzywna 0,9 kg:

Wymagania klasyfikacyjne:

zawarto$¢ soli kuchennej nie wiecej niz 1,5 % wag., niedopuszczalna zawarto$¢ bakterii z grupy: coli, gronkowcow,
enterokoki, salmonella, termin przydatnosci do spozycia: minimum 9 miesi¢cy od daty dostarczenia do magazynu

Opis produktu:

produkt spozywczy otrzymany z krojonej w cienkie paseczki (3 mm) kapusty , marchewki , cebuli, selera i innych
warzyw w zalewie z dodatkiem kwaséw spozywczych, soli, cukru, przypraw aromatyczno — smakowych i poddany
procesowi pasteryzacji, wyglad — cienkie paseczki, zanurzone w klarownej zalewie z osadem pochodzacym od uzytych
dodatkéw, przypraw i warzyw, konsystencja warzywa lekko miekkie, nierozpadajace sie, konsystencja wyréwnana, smak
1 zapach — charakterystyczny dla uzytych sktadnikow, kwasnostodki, zawartos¢ soli kuchennej nie wigcej niz — 1,5 %
stosunek masy warzyw odcieknigtych do deklarowanej masy netto opakowania satatki nie mniej niz 45 %

opakowanie jednostkowe — satatke nalezy pakowac zgodnie z PN — A — 75032, w opakowania umozliwiajace hermetyczne
zamkniecie

Dopuszczalne tolerancje:

dopuszcza sie obecno$¢ zanieczyszczen organicznych w ilosci nie wigkszej niz 0,3 %

dopuszcza sie osad na dnie opakowania

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, smak stechly, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu, objawy zaple$nienia, psucia,
obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcdw chorobotworczych i z grupy coli, obecno$é zanieczyszczen mechanicznych,
brak oznakowania opakowarn, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia
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Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — stoik o poj 0,9 kg

opakowanie zbiorcze - zgrzewy termokurczliwe, kompletowane na europalecie, kazda warstwa oddzielana przektadka
tekturowa,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:
1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00
Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi salatki bez zalewy ( masa netto po odcieku )

poz 339

Salatka z kapusty czerwonej :

Wymagania klasyfikacyjne:

zawarto$¢ soli kuchennej nie wigcej ni' 1,5 % wag., niedopuszczalna zawarto$¢ bakterii z grupy: coli, gronkowcow,
enterokoki, salmonella, termin przydatnosci do spozycia: minimum 9 miesi¢cy od daty dostarczenia do magazynu

Opis produktu:

produkt spozywczy otrzymany z krojonej w cienkie paseczki (3 mm) kapusty czerwonej, marchewki i cebuli w zalewie
z dodatkiem kwasdw spozywczych, soli, cukru, przypraw aromatyczno — smakowych i poddany procesowi pasteryzacji,
wyglad — cienkie paseczki czerwonej kapusty i cebuli, z dodatkiem marchewki, zanurzone w klarownej, czerwonej,
opalizujacej zalewie z osadem pochodzacym od uzytych dodatkow, przypraw i warzyw, konsystencja — kapusta, marchew
i cebula lekko migkkie, nierozpadajgce sie, konsystencja wyrownana, smak i zapach — charakterystyczny dla uzytych
sktadnikow, kwasnostodki, zawarto$¢ soli kuchennej nie wiecej niz — 1,5 %

stosunek masy warzyw odcieknictych do deklarowanej masy netto opakowania satatki nie mniej ni' 45 %

opakowanie jednostkowe — satatke nalezy pakowaé zgodnie z PN — A — 75032, w opakowania umozliwiajace hermetyczne
zamkniecie

Dopuszczalne tolerancje:

dopuszcza sie obecno$¢ zanieczyszczen organicznych w ilosci nie wigkszej niz 0,3 %

dopuszcza sie osad na dnie opakowania

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, smak stgchty, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu, objawy zaplesnienia, psucia,
obecnosc¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ zanieczyszczen mechanicznych,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — stoik o poj 0,9 kg

opakowanie zbiorcze - zgrzewy termokurczliwe, kompletowane na europalecie, kazda warstwa oddzielana przektadka
tekturowa,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwos¢ dostaw:
1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00
Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi salatki bez zalewy ( masa netto po odcieku )

poz 340
Seler konserwowy 0,2 — 0.4 kg:
Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi selera bez zalewy ( masa netto po odcieku )

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
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e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:
1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 341
Semolina

WNP/645/PN/2020

Gruboziarnista maka (zwana niekiedy kaszkg) otrzymywana z pszenicy twardej (durum).

Opakowanie jednostkowe 900-1200 g

Oznakowanie powinno zawiera¢:
a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,
b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ...

e.) warunki przechowywania,
f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:
1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 342

Sezam

Luskane ziarno sezamu. Przyprawa, posypka do posypywania dan
Opakowanie jednostkowe 250-500 g

Oznakowanie powinno zawiera¢:
a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,
b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ...

e.) warunki przechowywania,
f.) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:
1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 343
Slonecznik luskany op 100 - 500 g
Ziarna stonecznika obluskane, suszone

Oznakowanie powinno zawiera¢:
a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,
b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ...

e.) warunki przechowywania,
f.) date zatadowania do transportu.

Czestotliwo$¢é dostaw:
1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 344

Soczewica czerwona nasiona suche
Luskane ziarna czerwonej soczewicy
Opakowanie jednostkowe 900-1200 g

Oznakowanie powinno zawiera¢:
a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,
b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ...

e.) warunki przechowywania,
f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwo$¢é dostaw:
1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

miesigc, rok),

miesiac, 1ok),

miesiac, 1ok),

miesiac, rok),
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Poz 345

Soczewica zielona nasiona suche
Ziarna zielonej soczewicy
Opakowanie jednostkowe 900-1200 g

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:
1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 346
Sok grapefruitowy:

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt — nektar produkowany z soku owocow - grapefruitéw lub zageszczonego soku owocowego, zawierajacy
naturalne sktadniki smakowo — aromatyczne, nie gazowany, zdolny do fermentacji, lecz nie sfermentowany otrzymany
przez dodanie wody oraz cukrow lub miodu, konsystencja — plynna, zawarto$¢ ekstraktu ogdlnego oznaczonego
refraktometrycznie — nie mniej niz 10%, barwa — charakterystyczna dla uzytych sktadnikow, zolta, smak i zapach —
charakterystyczny dla owocow - grapefruitow, smak Swiezy, orzezwiajacy, zawarto$¢ metali i innych zwigzkow

chemicznych zgodna z powolywana NP., opakowania jednostkowe — kartoniki wielowarstwowe powlekane
termozgrzewalne typu TETRA PAK posiadajace atest akredytowanej jednostki certyfikujacej o dopuszczeniu do kontaktu
Z Zywnoscia

sok grejfrutowy 11— sok z grejfrutow 100% z zageszczonego soku

warto$¢ odzywcza w 100ml:

warto$¢ energetyczna 174 kj/41 kcal

thuszez Og w tym kwasy thuszczowe Og

weglowodany 9,5g w tym cykry 9,5g

biatko Og

sol Og

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, smak gorzki, mocno kwasny, stgchty, mdty, itp., zanieczyszczenia mechaniczne, objawy psucia,
zafermentowania, plesnienia, zmiana zabarwienia, uszkodzenia mechaniczne kartonikow, brak oznakowania,
nieszczelno$¢, obecnos¢ zanieczyszezen chemicznych i bakterii chorobotworczych,

Opakowanie i oznakowanie dostawy
opakowanie jednostkowe — karton 1- 2 1z klipsem lub korkiem ulatwiajagcym otwieranie, opakowanie zbiorcze — zgrzewa
termokurczliwa na podktadce tekturowe;,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

czestotliwo$é dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 347

Sok jablkowy porzeczkowy NFC

Sktad: sok jablkowy (70 %) sok porzeczkowy (30%) otrzymany w wyniku ttoczenia miazgi jablkowej bez udzialu
enzymow, filtrowany, pasteryzowany, bez dodatku substancji dodatkowych, rozlewany na goraco w atmosferze azotu.
Pakowany w systemie ,,bag in box” do workéw oraz kubkow PP

Produkt przeznaczony do bezposredniego spozycia.

Wyglad — ciecz metna z naturalnym osadem, barwa wlasciwa do uzytych surowcoOw zmieniona procesem
technologicznym bez dodatku sztucznych barwnikéw.

Smak i zapach charakterystyczny dla uzytych sktadnikéw bez posmakdéw obcych,

pH:<3,5
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opakowanie jednorazowe kubek PP 200 ml z lejkiem, opakowanie zbiorcze zgrzewane folig termokurczliwg pakowane
po 20 szt.

okres trwatosci — 9 miesigcy od daty produkcji

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 348-349

Sok jablkowy:

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt — sok produkowany z soku owocow - jabtek lub zageszczonego soku owocowego, zawierajacy naturalne
sktadniki smakowo — aromatyczne, nie gazowany, zdolny do fermentacji, lecz nie sfermentowany otrzymany przez
dodanie wody oraz cukréw lub miodu.

Konsystencja — ptynna, zawarto$¢ ekstraktu ogélnego oznaczonego refraktometrycznie — nie mniej niz 10%, barwa —
charakterystyczna dla uzytych sktadnikéw, klarowna, bez osaddéw i innych zanieczyszczen, smak i zapach —
charakterystyczny dla owocow - jabtek, smak Swiezy, orzezwiajacy, zawarto$¢ metali i innych zwigzkéw chemicznych
zgodna z powotywang NP., opakowania jednostkowe — kartoniki wielowarstwowe powlekane, termozgrzewalne typu
TETRA PAK posiadajace atest akredytowanej jednostki certyfikujacej o dopuszczeniu do kontaktu z zywnoscia,

sok jabtkowy 1 1- 100% bez dodatku cukru

Warto$¢ energetyczna w 100ml : 42 kcal

Biatko w 100 ml : 0,10 g

Weglowodany w 100 ml: 10,20g

Thiszez w 100 ml: 0,10 g

Cechy dyskwalifikujace:

Obce posmaki, zapachy, smak gorzki, mocno kwasny, stechly, mdty, itp., zanieczyszczenia mechaniczne, objawy psucia,
zafermentowania, plesnienia, silne zmgtnienie, zmiana zabarwienia, uszkodzenia mechaniczne kartonikéw, brak
oznakowania, nieszczelnos$¢, obecnos¢ zanieczyszczen chemicznych i bakterii chorobotworczych (bombaze kartonow),

Opakowanie i oznakowanie dostawy
opakowanie jednostkowe — kartonik 0,2 1 z przyklejona stomka, karton 1 - 2 1 z klipsem Iub korkiem utatwiajacym
otwieranie, opakowanie zbiorcze — zgrzewa termokurczliwa na podktadce tekturowej,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwo$¢é dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 350

Sok jablkowy NFC

Sok jabtkowy naturalnie m¢tny tloczony

Sktad: sok jablkowy (100 %) otrzymany w wyniku tloczenia miazgi jabtkowej bez udziatu enzymow, filtrowany,
pasteryzowany, bez dodatku substancji dodatkowych, rozlewany na goraco w atmosferze azotu.

Pakowany w systemie ,,bag in box” do workow oraz kubkow PP

Produkt przeznaczony do bezposredniego spozycia.

Wyglad — ciecz metna z naturalnym osadem, barwa wiasciwa do uzytych surowcoOw zmieniona procesem
technologicznym bez dodatku sztucznych barwnikéw.

Smak i zapach charakterystyczny dla uzytych sktadnikow bez posmakdéw obcych,

pH:<3,5

opakowanie jednorazowe kubek PP 200 ml z lejkiem, opakowanie zbiorcze zgrzewane folig termokurczliwa pakowane
po 20 szt.

okres trwatosci — 9 miesigcy od daty produkcji
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Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 351
Sok owocowy Typ Kubus 0.3 I:
Sok marchwiowo owocowy lub wieloowocowy , pasteryzowany

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 352-353

Sok pomaranczowy:

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt — nektar produkowany z soku owocoéw - pomaranczy lub zaggszczonego soku owocowego, zawierajacy naturalne
sktadniki smakowo — aromatyczne, nie gazowany, zdolny do fermentacji, lecz nie sfermentowany otrzymany przez
dodanie wody oraz cukrow lub miodu, konsystencja — plynna, zawarto$¢ ekstraktu ogdlnego oznaczonego
refraktometrycznie — nie mniej niz 10%, barwa — charakterystyczna dla uzytych sktadnikéw, pomaranczowa, smak i
zapach — charakterystyczny dla owocow - pomaranczy, smak swiezy, orzezwiajacy, zawartos¢ metali i innych zwiazkow

chemicznych zgodna z powolywana NP., opakowania jednostkowe — kartoniki wielowarstwowe powlekane
termozgrzewalne typu TETRA PAK posiadajace atest akredytowanej jednostki certyfikujacej o dopuszczeniu do kontaktu
z Zywnoscia

sok pomaranczowy 1 1 100% z zageszczonego soku

warto$¢ odzyweza w 100ml:

warto$¢ energetyczna : 187 kJ (44 kcal),

biatko : 0,6 g,weglowodany : 10,2 g, w tym cukry : 10,2 g,thuszcz : 0,1 g,

w tym kwasy thuszczowe nasycone : 0,02 g,btonnik pokarmowy: 0,1 g,s6d : 0,005 g

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, smak gorzki, mocno kwasny, stechty, mdty, itp., zanieczyszczenia mechaniczne, objawy psucia,
zafermentowania, ple$nienia, silne zmgtnienie, zmiana zabarwienia, uszkodzenia mechaniczne kartonikdéw, brak
oznakowania, nieszczelno$¢, obecno$é zanieczyszczen chemicznych i bakterii chorobotwoérczych,

Opakowanie i oznakowanie dostawy
opakowanie jednostkowe — kartonik 0,2 1 z przyklejong stomkg, karton 1- 2 1 z klipsem lub korkiem utatwiajgcym
otwieranie, opakowanie zbiorcze — zgrzewa termokurczliwa na podktadce tekturowej,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwos¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 354

Sok pomaranczowy NFC

Sok pomaranczowy naturalnie metny wyciskany

Sktad: sok pomaranczowy (100 %) otrzymany w wyniku wyciskania pomaranczy bez udzialu enzymoéw, filtrowany,
pasteryzowany, bez dodatku substancji dodatkowych, rozlewany na goraco w atmosferze azotu.
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Pakowany w systemie ,,bag in box” do workéw oraz kubkéw PP

Produkt przeznaczony do bezposredniego spozycia.

Wyglad — ciecz m¢tna z naturalnym osadem, barwa wlasciwa do uzytych surowcOéw zmieniona procesem
technologicznym bez dodatku sztucznych barwnikow.

Smak i zapach charakterystyczny dla uzytych sktadnikow bez posmakow obcych,

pH:<3,5

opakowanie jednorazowe kubek PP 200 ml z lejkiem, opakowanie zbiorcze zgrzewane folig termokurczliwa pakowane
po 20 szt.

okres trwatosci — 9 miesigcy od daty produkcji

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 355

Sok Typ Tymbark 0,3 1 butelki pet :

-sok pomaranczowy 100% z zaggszczonego soku, witamina C

-sok jabtkowy 100% z zaggszczonego soku, witamina C

- sok pomidorowy z zageszczonego soku, sok pomidorowy, sol morska

- woda, przeciery z: marchwi (25%), bananow (14%) i jablek (12%), cukier, regulator kwasowosci - kwas cytrynowy,
witaminy: C i E, aromat

Sktadniki soku zgodnie z nazwa.

Oznakowanie powinno zawieraé:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 356

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt — sok produkowany z soku z minimum trzech rodzajow owocow, zawierajacy naturalne sktadniki smakowo —
aromatyczne, nie gazowany, zdolny do fermentacji, lecz nie sfermentowany otrzymany przez dodanie wody oraz cukréw
lub miodu, konsystencja — plynna, zawarto$¢ ekstraktu ogdlnego oznaczonego refraktometrycznie nie mniej niz 10%,
barwa — charakterystyczna dla uzytych sktadnikéw, smak i zapach — charakterystyczny dla owocoéw — sktadnikow uzytych
do wyrobu soku, smak $wiezy, orzezwiajacy, zawarto§¢ metali i innych zwigzkdw chemicznych zgodna z powotywana
NP., opakowania jednostkowe — kartoniki wielowarstwowe powlekane termozgrzewalne typu TETRA PAK posiadajace
atest akredytowanej jednostki certyfikujacej o dopuszczeniu do kontaktu z zywnoscia

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, smak gorzki, mocno kwasny, stechty, mdty, itp., zanieczyszczenia mechaniczne, objawy psucia,
zafermentowania, plesnienia, silne zmgtnienie, zmiana zabarwienia, uszkodzenia mechaniczne kartonikow, brak
oznakowania, nieszczelnos$¢, obecno$¢ zanieczyszczen chemicznych i bakterii chorobotworczych,

Opakowanie i oznakowanie dostawy
opakowanie jednostkowe —karton 1 - 2 1 z klipsem lub korkiem utatwiajagcym otwieranie, opakowanie zbiorcze — zgrzewa
termokurczliwa na podktadce tekturowe;,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemno$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.
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Czestotliwos¢ dostaw:
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 357

Sos Borowikowy :

Borowikowy sos do migs

Sktad: $mietanka, skrobia, thuszcz roslinny, maka pszenna, skrobia modyfikowana, sol, borowiki 4%, wzmacniacz
smaku, cebula, maslaki 2%, biatko mleka, pieprz czarny

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka 35-40 g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

c.) masg netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 358

Sos_tajski stodko-kwasny

woda, cukier (24,2%), fruktoza (19%), ananas (10%), pasta pomidorowa (6%), ocet ryzowy, skrobia, sos sojowy (nasiona
soi, maka pszenna, sol, woda), cebula, so6l, przeciwutleniacz: kwas askorbinowy, stabilizator: guma ksantanowa, barwnik:
ekstrakt z papryki

Opakowanie 500- 700 ml

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos¢ dostaw:
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 359

Sos pieczeniowy ciemny

Sktad: skrobia ziemniaczana, maka pszenna 17,0%, sol, suszone warzywa 10,2% (pomidor, cebula 3,6%, czosnek 2,1%),
aromaty (z pszenica, soja), thuszcz palmowy, cukier, ekstrakt drozdzowy, barwnik (karmel), przyprawy, kwas (kwas
cytrynowy), olej stonecznikowy

Opakowanie 30 g

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazweg dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

Czestotliwo$¢ dostaw:

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 360

Sos salatkowy czosnkowy typu Knorr :

Sktadniki: maltodekstryna, cukier, czosnek (14%), skrobia, s6l, gorczyca mielona (6%), thuszcz palmowy, natka
pietruszki (2%), lubczyk

(1,2%), sok z cytryny suszony (0,6%), regulator kwasowosci (octany sodu), kwas (kwas cytrynowy), laktoza. Moze
zawiera¢ gluten, jaja i

seler.

Masa netto: 700 g
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Oznakowanie powinno zawieracd:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

CzestotliwoS$¢ dostaw:
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 361

Sos salatkowy grecki typu Knorr :

Sktadniki: cukier, maltodekstryna, sol, skrobia modyfikowana, regulator kwasowosci (octany sodu), kwas (kwas
cytrynowy), czosnek (4,6%),

laktoza, szalotka (3,2%), skrobia, gorczyca mielona, natka pietruszki (2,6%), oregano (2,3%), ttuszcz palmowy,
substancja zaggszczajaca

(guma ksantanowa), papryka, pieprz biaty, kolendra, rozmaryn (0,6%), koncentrat pomidorowy suszony (0,4%), sok z
cytryny suszony (0,4%),

kurkuma, pieprz cayenne, aromaty. Moze zawiera¢ gluten, jaja i seler.

Masa netto: 700 g

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 362

Sos salatkowy koperkowy typu Knorr :

Sktadniki: cukier, sol, skrobia modyfikowana, maltodekstryna, kwas (kwas cytrynowy), wzmacniacz smaku
(glutaminian monosodowy), regulator

kwasowosci (octany sodu), koperek (4%), gorczyca mielona, laktoza, cebula (1,8%), natka pietruszki (1,7%), substancja
zageszczajaca

(guma ksantanowa), szpinak (1,3%), thuszcz palmowy, skrobia, ekstrakt drozdzowy, kurkuma, aromaty. Moze zawierac¢
gluten, jaja i seler.

Masa netto: 800 g

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwo$¢é dostaw:
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 363

Sos satatkowy ogrodowy typu Knorr :

Sktadniki: sol, cukier, skrobia modyfikowana, maltodekstryna, wzmacniacz smaku (glutaminian monosodowy), natka
pietruszki (6%), regulator

kwasowosci (octany sodu), kwas (kwas cytrynowy (5,6%)), gorczyca mielona (3,9%), cebula suszona (3%), laktoza,
szczypiorek suszony

(2,6%), thuszcz palmowy, substancja zaggszczajaca (guma ksantanowa), ekstrakt drozdzowy, pieprz czarny mielony
(0,9%), kurkuma (0,7%),

czosnek suszony (0,3%). Moze zawiera¢ gluten, jaja i seler.

Masa netto: 700 g
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Oznakowanie powinno zawieracd:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

CzestotliwoS$¢ dostaw:
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 364

Sos salatkowy wloski typu Knorr :

Sktadniki: cukier, wzmacniacz smaku (glutaminian monosodowy), s6l, skrobia modyfikowana, kwas (kwas cytrynowy),
regulator kwasowosci

(octany sodu), cebula suszona (4%), koncentrat pomidorowy suszony* (4%), maltodekstryna, laktoza, ttuszcz palmowy,
skrobia, bazylia

(1,4%), gorczyca mielona (1,2%), substancja zageszczajaca (guma ksantanowa), natka pietruszki (1,1%), lubczyk
(0,8%), ekstrakt

drozdzowy, czosnek suszony (0,7%), tymianek (0,5%), papryka, szatwia (0,3%), aromaty, sok z buraka czerwonego
suszony. Moze zawiera¢ gluten, jaja i seler.

* wyprodukowany z pomidoréw uprawianych w sposob zréwnowazony

Masa netto: 700 g

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 365

Sos sojowy

Sktad:

Woda, s6l, soja 11% glutaminian monosodowy, cukier, maka pszenna, barwnik

Oznakowanie powinno zawieraé:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Opakowanie 150-200 ml

Czestotliwo$¢é dostaw:
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 366

Sos vinegrette :

Wymagania klasyfikacyjne:

Francuski sos satatkowy przeznaczony do swiezych satat i surowek

Sktad:

Cukier, so0l, gorczyca, olej roslinny, czosnek, cebula, ekstrakt przypraw, koperek, regulator kwasowosci
Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, jetczenia, psucia,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo 9-20 g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Oznakowanie powinno zawiera¢:
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a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) masg netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 367

Sosy do lodow

Gesta i stodka polewa o smaku, aromacie i barwie zaleznej od uzytych sktadnikow. Dodatek do deserow, lodéw, gofrow
i innych stodkich dan.

Smak Toffi - Cukier inwertowany, mleko skondensowane stodzone, cukier, woda, masto, substancje zageszczajace
(skrobia kukurydziana, E407, E407a), s61, aromat waniliowy. Moze zawiera¢ orzechy i soj¢.

Smak malinowy - Cukier, pulpa maliny (20%), malina (10%), syrop glukozowo—fruktozowy, substancja zageszczajaca
(pektyna), regulator kwasowosci (kwas cytrynowy), aromat, woda.

Smak wisniowy - Cukier, sok wisniowy (25%), wisnie (20%), syrop glukozowo—fruktozowy, substancja zageszczajaca
(pektyna), regulator kwasowosci (kwas cytrynowy), aromat, woda.

Smak jagodowy- Cukier, sok jagodowy (20%), jagoda (15%), syrop glukozowo-fruktozowy, substancja zaggszczajaca
(pektyna), regulator kwasowosci (kwas cytrynowy), aromat, woda.

Smak truskawkowy - Cukier, przecier truskawkowy (25%), syrop glukozowo-fruktozowy, truskawka (10%), sok
truskawkowy (10%), substancja zageszczajaca (pektyna), regulator kwasowosci (kwas cytrynowy), aromat.
Opakowanie jednostkowe 1000 g

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) dat¢ — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 368
Sél jodowana luzem op. 1 — 10 kg

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 369

Spaghetti 300 g aluminium

Sktadniki: makaron 36,7% (maka z pszenicy durum, woda), woda, migso wieprzowe 25,3%, suszony koncentrat
pomidorowy, przyprawy (cukier, przyprawy naturalne, sol, ziota wloskie, wzmacniacze smaku: E 621 i E 635, seler),
cebula suszona.

Pojemnos¢ 355 g masa netto 300 g masa po odsaczeniu 300 g

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, jelczenia, psucia, uszkodzenia
mechaniczne

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — kartonik
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Oznakowanie powinno zawierac:
a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,
c.) masg netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 370

Sprite 0,51 oryginal:

Oznakowanie powinno zawiera¢:
a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

Czestotliwo$§¢é dostaw:
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 371

Suréowka Colestaw:

Nazwa produktu SUROWKA COLESLAW
GRUPA Surowki wielowarzywne i arzywn
PRODUKTOW uréwki wielowarzywne i owocowo-warzywne
Sktadniki: kapusta biata, majonez [olej rzepakowy, woda, ocet spirytusowy, substancja
SKLAD zageszczajaca: guma ksantanowa, biatka mleka cukier, sol], marchew, chrzan tarty, cukier,
SUROWCOWY s61, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy, mieszanka przypraw, przeciwutleniacz: kwas
askorbinowy, substancja konserwujaca: sorbinian potasu.
GMO Nie zawiera
PKWiU 10.39.17.0.
SPOSOB PAKOWANIA:
. Pojemniki z tworzywa sztucznego (wiaderka polipropylenowe), zawierajace 3 kg
Material . :
. produktu, zamykane wieczkiem zatrzaskowym.
opakowaniowy

zamawiajacy nie dopuszcza opakowania zastepczego

Znakowanie i
etykietowanie

Informacje zawarte na etykiecie opakowania jednostkowego:

nazwa i adres zaktadu produkcyjnego,

nazwa produktu,

kod EAN,

sktadniki produktu,

termin przydatno$ci do spozycia (jest jednocze$nie oznaczeniem nr partii
produkcyjne;j),

masa netto produktu,

e warunki przechowywania,

e alergeny zawarte w sktadzie produktu — wyrozniona czcionka

OPIS DYSTRYBUCJI / MAGAZYNOWANIA:
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Transport Srodkam10transportu przeznaczonymi do przewozu zywnos$ci w temperaturze chtodniczej
od 0 do 4°C.
Praemacaenie | (O amenckich s wyjatkiem niemontt o
konsumenckie Y grp 4 -
CECHY JAKOSCIOWE:
Warzywa  pozbawione  czeSci  niejadalnych,  rozdrobnione
i wymieszane z przyprawami; wyglad zgodny z opisem zawarto$ci
Wyglad : : .
ST (sktadu surowcowego); charakterystyczne $lady zastosowanego sosu;
ogolny: P AT g .
bez nalotow 1 plesni; niedopuszczalne sa pozostalosci czesci
niejadalnych.
Konsystencja .
 struktura: Soczysta, jedrna.
Organoleptyczne
Barwa: Nigjednolita, charakterystyczna dla uzytych warzyw oraz dodatkéw i
' przypraw; niedopuszczalna zmieniona.
Charakterystyczny dla uzytych warzyw i pozostatych sktadnikow, bez
Zapach obcych posmakoéw, zapachow plesni, drozdzy oraz innych obcych
i smak: zapachow; niedopuszczalny: stechly, nadmiernie stony lub inny obcy
smak.

Czestotliwos¢ dostaw:

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 372
Suréwka Jesienna:
Nazwa produktu SUROWKA JESIENNA z kapusty kiszonej
GRUPA Suréwki wielowarzywne i owocowo-warzywne
PRODUKTOW uréowki wielowarzywne i owocowo-warzyw
SKLAD Sktadniki: Kapusta kiszona (85%), marchew, papryka, por, olej rzepakowy, cukier, natka
SUROWCOWY pietruszki, mieszanka przypraw, substancja konserwujgca: sorbinian potasu.
GMO Nie zawiera
PKWiU 10.39.17.0.
SPOSOB PAKOWANIA:
Material Pojemniki z tworzywa sztucznego (wiaderka polipropylenowe), zawierajace 3 kg
opakowaniowy produktu, zamykane wieczkiem zatrzaskowym.
zamawiajacy nie dopuszcza opakowania zastepczego
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Znakowanie i
etykietowanie

Informacje zawarte na etykiecie opakowania jednostkowego:
e nazwa i adres zakladu produkcyjnego,
nazwa produktu,
kod EAN,
sktadniki produktu,
termin przydatnosci do spozycia (jest jednoczesnie oznaczeniem nr partii
produkcyjnej),
masa netto produktu,
e warunki przechowywania,
e alergeny zawarte w sktadzie produktu — wyrozniona czcionka

OPIS DYSTRYBUCJI/ MAGAZYNOWANIA:

Transport

Srodkami transportu przeznaczonymi do przewozu zywnosci w temperaturze chlodniczej
od 0 do 4°C.

Przeznaczenie
konsumenckie

Produkt gotowy do spozycia bezposrednio po otworzeniu opakowania; przeznaczony dla
wszystkich grup konsumenckich z wyjatkiem niemowlat.

CECHY JAKOSCIOWE:

Organoleptyczne

Warzywa  pozbawione  czeSci  niejadalnych,  rozdrobnione
Wyglad i wymieszane z przyprawami; wyglad zgodny z opisem zawarto$ci
ogolny: (sktadu surowcowego); bez nalotow i plesni; niedopuszczalne sa
pozostatosci czesci niejadalnych.

Konsystencja

i struktura: Soczysta, jedrna.

Niejednolita, charakterystyczna dla uzytych warzyw oraz dodatkéw i

Barwa: . ..
przypraw; niedopuszczalna zmieniona.

Charakterystyczny dla uzytych warzyw i pozostatych sktadnikow, bez
Zapach obcych posmakoéw, zapachow plesni, drozdzy oraz innych obcych
i smak: zapachow; niedopuszczalny: stechly, nadmiernie stony lub inny obcy
smak.

Czestotliwos¢ dostaw:

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 373

Surowka Koperkowa:

Nazwa produktu

SUROWKA KOPERKOWA

GRUPA Suréwki wiel rzywne i rzywn
PRODUKTOW uréwki wielowarzywne i owocowo-warzywne

Sktadniki: kapusta biata, majonez [olej rzepakowy, woda, ocet spirytusowy, substancja
SKEAD zageszczajaca: guma ksantanowa, biatka mleka, cukier, sol,], marchew, koper (1%),
SUROWCOWY cukier, sol, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy, mieszanka przypraw,

przeciwutleniacz: kwas askorbinowy, substancja konserwujaca: sorbinian potasu.
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GMO Nie zawiera

PKWiU 10.39.17.0.

SPOSOB PAKOWANIA:

Pojemniki z tworzywa sztucznego (wiaderka polipropylenowe), zawierajace 3 kg
produktu, zamykane wieczkiem zatrzaskowym.
zamawiajacy nie dopuszcza opakowania zastepczego

Material
opakowaniowy

Informacje zawarte na etykiecie opakowania jednostkowego:
e nazwa i adres zakladu produkcyjnego,
nazwa produktu,
kod EAN,
sktadniki produktu,
termin przydatnosci do spozycia (jest jednoczesnie oznaczeniem nr partii
produkcyjnej),
e masa netto produktu,
e warunki przechowywania,
e alergeny zawarte w sktadzie produktu — wyr6zniona czcionka

Znakowanie i
etykietowanie

OPIS DYSTRYBUCJI/ MAGAZYNOWANIA:

Srodkami transportu przeznaczonymi do przewozu zywnosci w temperaturze chtodniczej

Transport od 0 do 4°C.

Produkt jest gotowy do spozycia bezposrednio po otworzeniu opakowania; przeznaczony

Przeznaczenie dla wszystkich grup konsumenckich z wyjatkiem niemowlat.

konsumenckie

CECHY JAKOSCIOWE:

Warzywa  pozbawione  czeSci  niejadalnych,  rozdrobnione
Wyglad i wymieszane z przyprawami; wyglad zgodny z opisem zawartosci
ogolny: (sktadu surowcowego); charakterystyczne $lady majonezu; bez
nalotow i plesni; niedopuszczalne sg pozostatosci czgscei niejadalnych.

Konsystencja

: struktura: Soczysta, jedrna.

Organoleptyczne
Niejednolita, charakterystyczna dla uzytych warzyw oraz dodatkéw i

Barwa: . .
przypraw; niedopuszczalna zmieniona.

Charakterystyczny dla uzytych warzyw i pozostatych sktadnikow, bez
Zapach obcych posmakoéw, zapachow plesni, drozdzy oraz innych obcych
i smak: zapachow; niedopuszczalny: stechly, nadmiernie stony lub inny obcy
smak.

Czestotliwos¢ dostaw:
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 374
Surowka Paprykowa:
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Nazwa produktu

SUROWKA PAPRYKOWA

GRUPA Surowki wielowarzywne i owocowo-warzywne
PRODUKTOW urowki wielowarzywne i owocowo-warzyw
Sktadniki: kapusta biata, papryka (6%), marchew, olej rzepakowy, por zielony, natka
SKLAD . . . X L . )
pietruszki, cukier, sol, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy, przeciwutleniacz: kwas
SUROWCOWY . . . e
askorbinowy, przyprawy, substancja konserwujgca: sorbinian potasu.
GMO Nie zawiera
PKWiU 10.39.17.0.
SPOSOB PAKOWANIA:
. Pojemniki z tworzywa sztucznego (wiaderka polipropylenowe), zawierajace 3 kg
Material . ;
. produktu, zamykane wieczkiem zatrzaskowym.
opakowaniowy

zamawiajacy nie dopuszcza opakowania zastepczego

Informacje zawarte na etykiecie opakowania jednostkowego:
e nazwa i adres zakladu produkcyjnego,

e nazwa produktu,
e kod EAN,
. e skladniki produktu,
Znakowanie i . L. e , . . ..
. . e termin przydatnosci do spozycia (jest jednoczes$nie oznaczeniem nr partii
etykietowanie .
produkcyjnej),
e masa netto produktu,
e warunki przechowywania,
e alergeny zawarte w sktadzie produktu — wyrézniona czcionka
OPIS DYSTRYBUCJI/ MAGAZYNOWANIA:
Transport Srodkamlotransportu przeznaczonymi do przewozu zywnosci w temperaturze chtodniczej
od 0 do 4°C.
pracmacnie | MOOL o il e o o oo oy d
konsumenckie Y Erp N4 a
CECHY JAKOSCIOWE:
Warzywa  pozbawione  czeSci  niejadalnych,  rozdrobnione
Wyglad ogolny: i wymieszane z przypfawaml; wygrlqd'zgod’ny.z opisem zawartosci
(sktadu surowcowego); bez nalotow 1 plesni; niedopuszczalne sg
Organoleptyczne i Lo
pozostatosci czgsci niejadalnych.
Konsystencja .
 struktura- Soczysta, jedrna.
Barwa: Niejednolita, charakterystyczna dla uzytych warzyw oraz dodatkow i
) przypraw; niedopuszczalna zmieniona.
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Charakterystyczny dla uzytych warzyw i pozostatych sktadnikow, bez
Zapach obcych posmakow, zapachow plesni, drozdzy oraz innych obcych
i smak: zapachow; niedopuszczalny: stechty, nadmiernie stony lub inny obcy
smak.
Systemy JakoSci HACCP

Czestotliwos¢ dostaw:
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 375
Suréwka Wiedenska:
Nazwa produktu SUROWKA WIEDENSKA
GRUPA Surowki wielowarzywne i -warzywn
PRODUKTOW uréwki wielowarzywne i owocowo-warzywne
Sktadniki: Kapusta biata, majonez [olej rzepakowy, woda, ocet spirytusowy, substancja
zageszczajaca: guma ksantanowa, bialka mleka, cukier, so6l], marchew, ogorek
SKLAD K 0 o . , . . .
onserwowy (6%), papryka(3%), cukier, so6l, por, natka pietruszki, regulator kwasowosci:
SUROWCOWY . . ) . .
kwas cytrynowy, mieszanka przypraw, przeciwutleniacz: kwas askorbinowy, substancja
konserwujaca: sorbinian potasu.
GMO Nie zawiera
PKWiU 10.39.17.0.
SPOSOB PAKOWANIA:
. Pojemniki z tworzywa sztucznego (wiaderka polipropylenowe), zawierajace 3 kg
Material . :
. produktu, zamykane wieczkiem zatrzaskowym.
opakowaniowy

zamawiajacy nie dopuszcza opakowania zastepczego

Informacje zawarte na etykiecie opakowania jednostkowego:

e nazwa i adres zakladu produkcyjnego,
e nazwa produktu,
e kod EAN,
. e skladniki produktu,
Znakowanie i . . e ot . ..
. . e termin przydatnosci do spozycia (jest jednoczes$nie oznaczeniem nr partii
etykietowanie B
produkcyjnej),
e  masa netto produktu,
e  warunki przechowywania,
e alergeny zawarte w sktadzie produktu — wyrdzniona czcionka
OPIS DYSTRYBUCJI / MAGAZYNOWANIA:
Transport Srodkamlotransportu przeznaczonymi do przewozu zywnosci w temperaturze chtodnicze;j
od 0 do 4°C.
Przeznaczenie Produkt.gotowy do spozycia ‘.bezposre.dmf) po otworzeniu opakowania; przeznaczony dla
. wszystkich grup konsumenckich z wyjatkiem niemowlat.
konsumenckie

CECHY JAKOSCIOWE:
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Warzywa  pozbawione  czgsci  niejadalnych,  rozdrobnione
Wyglad i wymieszane z przyprawami; wyglad zgodny z opisem zawarto$ci
ogolny: (sktadu surowcowego); charakterystyczne $lady majonezu; bez
nalotéw i plesni; niedopuszczalne sg pozostatosci czgsci niejadalnych.
Konsystencja .
: struktura: Soczysta, jedrna.
Organoleptyczne
Barwa: Niejednolita, charakterystyczna dla uzytych warzyw oraz dodatkow i
' przypraw; niedopuszczalna zmieniona.
Charakterystyczny dla uzytych warzyw i pozostatych sktadnikow, bez
Zapach obcych posmakow, zapachoéw plesni, drozdzy oraz innych obcych
i smak: zapachow; niedopuszczalny: stechty, nadmiernie stony lub inny obcy
smak.
Systemy Jakos$ci HACCP

Czestotliwos$¢ dostaw:

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 376
Suréwka Wiejska:

Nazwa produktu SUROWKA WIEJSKA
GRUPA Suréwki wiel .
PRODUKTOW urowki wielowarzywne i owocowo-warzywne

Sktadniki: kapusta biala, marchew, chrzan, olej rzepakowy, por, natka pietruszki, cukier,
SKLAD . . : y .

s01, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy, mieszanka przypraw, przeciwutleniacz: kwas
SUROWCOWY i . . -

askorbinowy, substancja konserwujaca: sorbinian potasu.
GMO Nie zawiera
PKWiU 10.39.17.0.

SPOSOB PAKOWANIA:
. Pojemniki z tworzywa sztucznego (wiaderka polipropylenowe), zawierajace 3 kg
Material . ;
. produktu, zamykane wieczkiem zatrzaskowym.

opakowaniowy

zamawiajacy nie dopuszcza opakowania zastepczego

Znakowanie i
etykietowanie

Informacje zawarte na etykiecie opakowania jednostkowego:
e nazwa i adres zakladu produkcyjnego,
nazwa produktu,
kod EAN,
sktadniki produktu,
termin przydatnos$ci do spozycia (jest jednoczesnie oznaczeniem nr partii
produkcyjne;j),
masa netto produktu,
e warunki przechowywania,
e alergeny zawarte w sktadzie produktu — wyrézniona czcionka

OPIS DYSTRYBUCJI / MAGAZYNOWANIA:
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Transport Srodkam10transportu przeznaczonymi do przewozu zywno$ci w temperaturze chtodniczej
od 0 do 4°C.
. Produkt jest gotowy do spozycia bezposrednio po otworzeniu opakowania; przeznaczony
Przeznaczenie dla wszystkich grup konsumenckich z wyjatkiem niemowlat
konsumenckie ’
CECHY JAKOSCIOWE:
Warzywa  pozbawione  czgsci  niejadalnych,  rozdrobnione
Wyglad i wymieszane z przyprawami; wyglad zgodny z opisem zawarto$ci
0golny: (sktadu surowcowego); bez nalotow 1 plesni; niedopuszczalne sg
pozostatosci czgsci niejadalnych.
Kpnsystenqa Soczysta, jedrna.
i struktura:
Organoleptyczne
Barwa: Niejednolita, charakterystyczna dla uzytych warzyw oraz dodatkow i
' przypraw; niedopuszczalna zmieniona.
Charakterystyczny dla uzytych warzyw i pozostatych sktadnikow, bez
Zapach obcych posmakéw, zapachow plesni, drozdzy oraz innych obcych
i smak: zapachow; niedopuszczalny: stechly, nadmiernie stony lub inny obcy

smak.

Systemy Jakos$ci HACCP

Czestotliwos$¢ dostaw:
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 377
Suréwka Wiosenna:
Nazwa produktu SUROWKA WIOSENNA ze $wiezym ogérkiem
GRUPA Surowki wiel rzywne i rzywn
PRODUKTOW uréwki wielowarzywne i owocowo-warzywne
Sktadniki: kapusta biata, marchew, ogdrek zielony (5%), olej rzepakowy, natka pietruszki,
cukier, sol, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy, mieszanka przypraw,
SKLAD rzeciwutleniacz: kwas askorbinowy, substancje konserwujace: sorbinian potasu.
SUROWCOWY | P ' ¥ ] Jace: potast,
benzoesan sodu.
GMO Nie zawiera
PKWiU 10.39.17.0.
SPOSOB PAKOWANIA:
. Pojemniki z tworzywa sztucznego (wiaderka polipropylenowe), zawierajace 3 kg
Material . :
. produktu, zamykane wieczkiem zatrzaskowym.
opakowaniowy . . .
zamawiajacy nie dopuszcza opakowania zastepczego
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Znakowanie i
etykietowanie

Informacje zawarte na etykiecie opakowania jednostkowego:
e nazwa i adres zakladu produkcyjnego,
nazwa produktu,
kod EAN,
sktadniki produktu,
termin przydatnosci do spozycia (jest jednoczesnie oznaczeniem nr partii
produkcyjnej),
masa netto produktu,
warunki przechowywania,
alergeny zawarte w sktadzie produktu — wyrdzniona czcionka
zamawiajacy nie dopuszcza opakowania zastepczego

OPIS DYSTRYBUCJI/ MAGAZYNOWANIA:

Transport

Srodkami transportu przeznaczonymi do przewozu zywnosci w temperaturze chtodniczej
od 0 do 4°C.

Przeznaczenie
konsumenckie

Produkt jest gotowy do spozycia bezposrednio po otworzeniu opakowania; przeznaczony
dla wszystkich grup konsumenckich z wyjatkiem niemowlat.

CECHY JAKOSCIOWE:

Organoleptyczne

Warzywa  pozbawione  czgSci  niejadalnych,  rozdrobnione
Wyglad i wymieszane z przyprawami; wyglad zgodny z opisem zawartosci
ogolny: (sktadu surowcowego); bez nalotow 1 plesni; niedopuszczalne sg
pozostatosci czgsci niejadalnych.

Konsystencja

i struktura: Soczysta, jedrna.

Niejednolita, charakterystyczna dla uzytych warzyw oraz dodatkéw i

Barwa: . .
przypraw; niedopuszczalna zmieniona.

Charakterystyczny dla uzytych warzyw i pozostatych sktadnikow, bez
Zapach obcych posmakoéw, zapachow plesni, drozdzy oraz innych obcych
i smak: zapachow; niedopuszczalny: stechly, nadmiernie stony lub inny obcy
smak.

Systemy Jakos$ci

HACCP

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 378
Suréwka Zydowska:

Nazwa produktu

SUROWKA ZYDOWSKA PIKANTNA

GRUPA Surowki wielowarzywne i owocowo-warzywne
PRODUKTOW urowil wiclowarzywne 1 owocowo-warzyw

Sktadniki: kapusta biata, marchew, ogorek kiszony, olej rzepakowy, musztarda [woda,
SKLAD gorczyca biata, ocet spirytusowy, cukier, sol, przyprawy], por zielony, natka pietruszki,
SUROWCOWY cukier, sol, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy, mieszanka przypraw,

przeciwutleniacz: kwas askorbinowy, substancja konserwujaca: sorbinian potasu.
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GMO

Nie zawiera

PKWiU

10.39.17.0.

SPOSOB PAKOWANIA:

Material
opakowaniowy

Pojemniki z tworzywa sztucznego (wiaderka polipropylenowe), zawierajace 3 kg

produktu, zamykane wieczkiem zatrzaskowym.

zamawiajacy nie dopuszcza opakowania zastepczego

Znakowanie i
etykietowanie

Informacje zawarte na etykiecie opakowania jednostkowego:
e nazwa i adres zakladu produkcyjnego,

nazwa produktu,

kod EAN,

sktadniki produktu,

termin przydatnosci do spozycia (jest jednoczesnie oznaczeniem nr partii

produkcyjnej),

masa netto produktu,

warunki przechowywania,

alergeny zawarte w sktadzie produktu — wyrdzniona czcionka
zamawiajgcy nie dopuszcza opakowania zastepczego

OPIS DYSTRYBUCJI/ MAGAZYNOWANIA:

Transport

Srodkami transportu przeznaczonymi do przewozu zywnosci w temperaturze chtodnicze;j

od 0 do 4°C.

Przeznaczenie
konsumenckie

Produkt jest gotowy do spozycia bezposrednio po otworzeniu opakowania; przeznaczony
dla wszystkich grup konsumenckich z wyjatkiem niemowlat.

CECHY JAKOSCIOWE:

Organoleptyczne

Wyglad
ogolny:

Warzywa  pozbawione  czeSci  niejadalnych,  rozdrobnione
i wymieszane z przyprawami; wyglad zgodny z opisem zawartos$ci
(sktadu surowcowego); bez nalotow i plesni; niedopuszczalne sa
pozostatosci czesci niejadalnych.

Konsystencja
i struktura:

Soczysta, jedrna.

Barwa:

Niejednolita, charakterystyczna dla uzytych warzyw oraz dodatkow i
przypraw; niedopuszczalna zmieniona.

Zapach
i smak:

Charakterystyczny dla uzytych warzyw i pozostatych sktadnikow, bez
obcych posmakoéw, zapachow plesni, drozdzy oraz innych obcych
zapachow; niedopuszczalny: stechty, nadmiernie stony lub inny obcy
smak.

Systemy Jakosci

HACCP

Czestotliwos¢ dostaw:

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 379

Sushi Nori Algi Morskie :
House of Asia Sushi Nori Liscie prasowanych alg morskich —opakowanie 14-20 g (10 listkow)
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Oznakowanie powinno zawieracd:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

CzestotliwoS$¢ dostaw:
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 380

Syrop klonowy :

Syrop klonowy. Produkt pasteryzowany.
Wartosci odzywcze w100 g

Warto$¢ energetyczna 1129 kJ/270 kcal
Ttuszez 0,14 g

w tym kwasy tluszczowe nasycone <0,lg
Weglowodany 67,22 g

w tym cukry 58,59 g

Biatko Og

Sal 0,03 g

Opakowanie 330 ml

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

c.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwo$§¢é dostaw:
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 381

Syrop malinowy 0.4-0.451:

Sktadniki: cukier i syrop glukozowo-fruktozowy, woda, zaggszczony sok aroniowy, regulator kwasowosci: kwas
cytrynowy, 0,25% zaggszczonego soku malinowego o ekstrakcie ogélnym 65%, zaggszczone soki: z czarnej porzeczki i
marchwi, witamina C, aromat,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwo$¢é dostaw:
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 382
Szczaw konserwowy 0.9 kg:

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt spozywczy otrzymany ze $wiezych przetartych lub pokrojonych lisci szczawiu z dodatkiem soli kuchennej,
utrwalony przez pasteryzacje, struktura — jednolita przetarta masa min. 98% o barwie oliwkowo zielonej do
ciemnozielonej, smak i zapach — charakterystyczny dla przecieru szczawiowego, lekko stony, zawartos¢ soli kuchenne;j
nie wiecej niz —2,0%, termin przydatnosci do spozycia: minimum 9 miesigcy od daty dostarczenia do magazynu
Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, smak mocno stony, kwasny, stechly, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu, objawy
zaple$nienia, psucia, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$é
zanieczyszczen mechanicznych

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia
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Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — stoiki szklane o poj. 0,9 kg

opakowanie zbiorcze - zgrzewy termokurczliwe, kompletowane na europalecie, kazda warstwa oddzielana przektadka
tekturowa,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:
1 raz na tydzien
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 383

Szparagi biale obrane mrozone

szparagi biate obrane

Produkt gteboko mrozony.

Rodzaj opakowania jednostkowego Worek
Sktadniki Szparagi biate obrane

Typ (food) Paczkowany

Waga jednostkowa netto 1,01 kg

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 384
Szparagi konserwowe 0.1 — 0.4 kg
Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi szparagéw bez zalewy ( masa netto po odcieku )

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 385

Szpinak mrozony

Opakowanie jednostkowe: 0,8 — 3 kg

a) szpinak rozdrobniony zamrozony klasy jakosci: I

b) dopuszczalne tolerancje:

1) wyglad w stanie zamrozonym- blok Iub porcja szpinaku uformowane w jednolitg bryle, nie oblodzone, dopuszcza si¢
wystepowanie nieznacznych przestrzeni powietrznych wewnatrz bloku, oszronienie produktu i opakowania nie
stanowi wady,

2) barwa- w stanie zamrozonym- zielona na powierzchni i przekroju bloku lub porcji, dopuszcza si¢ sporadyczne,
punktowe $ciemnienie lub rozjasnienie barwy,

3) barwa w stanie rozmrozonym- zielona,

4) zawarto$¢ lisci o zmienionej barwie na powierzchni wigkszej niz 1 cm, nie wigeej niz 5 %,

5) w przypadku rozdrobnionego szpinaku- stopien rozdrobnienia zalezny od zastosowanych urzadzen, drobno mielony
lub przetarty, bez wyczuwalnych widkien,
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6) smak i zapach w stanie rozmrozonym- typowy, lekko ostabiony, bez goryczki

7) wyciek samoczynny nie wigcej niz 15%,

8) Zanieczyszczenia- liscie czyste, praktycznie bez zanieczyszczen pochodzenia roslinnego i mineralnych, nie
dopuszcza si¢ zanieczyszczen obcych.

9) Zawartos¢ zanieczyszczen pochodzenia roslinnego, nie wigcej niz

- korzeni lub ich czg¢éci 3,3%

- nie wyksztatconych pedow kwiatowych 3 szt/1000g

- nieszkodliwych , niejadalnych cze¢$ci innych roslin 2 szt./1000g

- zwarto$¢ zanieczyszczen mineralnych , nie wigcej niz 0,05%

cechy dyskwalifikujace:

przestrzenie powstale w wyniku niewlasciwego utozenia lisci lub szpinaku rozdrobnionego bloku lub porcji przed
procesem zamrozenia, wyciek samoczynny- ptyn wydzielajacy si¢ w czasie rozmrazania zamrozonych lisci szpinaku
lub szpinaku rozdrobnionego, zanieczyszczenia pochodzenia roslinnego, zanieczyszczenia mineralne- gleba, piasek,
zanieczyszczenia obce- insekty lub ich czgséci, drewno, tworzywa sztuczne, metal itp.

do partii szpinaku zamroZonego powinna by¢ dolaczona: specyfikacja z nastgpujacymi danymi

- nazwa dostawcy,

- kraj pochodzenia,

- data przydatnosci produktu do spozycia (nalezy spozy¢ przed: dzien, miesigc, rok)

- masa netto,

- data pakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 386

Szpinak mrozony liscie

szpinak 100% - produkt gtgboko mrozony
opakowanie jednostkowe 450 -500 g

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos¢ dostaw:
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 387

Szynka z indyka mielona 110 g

mieso z indyka 64%, woda, skrobia modyfikowana, biatko sojowe, sol, stabilizatory: E407, E331, przyprawy, aromat,
przeciwutleniacz: E316, wzmacniacz smaku: E621, substancja konserwujgca: E250. Produkt bezglutenowy

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwo$¢é dostaw:
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 388

Szynka z kurczat 110 g

mieso z kurczaka 49%, woda, skrobia modyfikowana, biatka SOJOWE, sdl, stabilizatory E451, substancje
zageszczajace: E407a, E407, E425, E415, blonnik roslinny, przeciwutleniacz E316, wzmacniacz smaku E621,
przyprawy i ekstrakty przypraw (SELER), aromaty, substancja konserwujaca E250

Oznakowanie powinno zawiera¢:
a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,
b.) nazwe produktu,
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¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 389

Sledzik na raz lisner opakowanie jednostkowe 100 g

Sledzik na raz rézne smaki:

-Sledzik na raz z suszonymi pomidorami i ziolami wloskimi — sktad 50% filety ze $ledzia atlantyckiego (§ledz, sol,
ocet spirytusowy, cukier) cebula marynowana 21% olej rzepakowy i stonecznikowy, s6l, 2,4% pomidory suszone,
koncentrat pomidorowy, czosnek, ziota wloskie (bazylia, oregano), pieprz czarny

- Sledzik na raz z cebulka - sktad: 50% filety ze $ledzia atlantyckiego ($ledz, sol, ocet spirytusowy, cukier), 30%
cebula marynowana, 20% olej rzepakowy

- Sledzik na raz w sosie koperkowym — sktad 40 % krojone filety ze $ledzia atlantyckiego (Clupea harengus)*,olej
rzepakowy, woda, cukier,(5%) ogoérek, Smietana, jogurt, (5%) cebula,

Sal, zottko jaja, ocet spirytusowy, mielona gorczyca, przyprawy, 0,3% koperek, substancje zaggszczajace (guma guar,
guma ksantanowa), substancje konserwujace (sorbinian potasu, benzoesan sodu), ekstrakt kopru

- Sledzik na raz w sosie $§mietanowym — sktad: krojone filety ze $ledzia atlantyckiego (Clupea harengus)* 40%, olej
rzepakowy, woda, $mietana 9%, cukier, cebula (4%), ogorek (4%), ocet spirytusowy, jogurt, jabtko (2%), sol, zoitko
jaja, gorczyca mielona, przyprawy

Zamawiajacy dopusci inne smaki jesli bedzie to wynikato z sezonowej zmiany produkcji.

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mase netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 390
Sliwki suszone op. 50 —100 g

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 391
Bita Smietana w spray’u :

Wymagania klasyfikacyjne:

Smietana w sprey’u

PKWiU: 10.89.19.0

Sktad:Smietana 82%, cukier, syrop glukozowy, mleko w proszku, emulgatory

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy jetczenia, psucia, uszkodzenia
mechaniczne

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo 250 ml

opakowanie zbiorcze — kartonik

Oznakowanie powinno zawiera¢:
a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,
b.) nazwe produktu,

¢.) masg¢ netto produktu,
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d.) date — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,
f.) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 392

Smietanka do kawy w plynie :

Wymagania klasyfikacyjne:

Smietanka do kawy

Sktad: Smietanka do kawy o min 10% zawartosci thuszczu

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy ple$nienia, psucia, uszkodzenia
mechaniczne — przecieki,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo 7,5 mllub 10 g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) masg netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 393

Tabasco:

Wymagania klasyfikacyjne:

Sos z czerwonej papryki z dodatkiem czosnku

Sktad:

Papryka czerwona, czosnek, kwas octowy, woda, sol

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, jetczenia, psucia,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo 60- 100 ml
opakowanie zbiorcze — kartonik

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mase netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

Czestotliwo$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00
Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 394

Tahini pasta sezamowa 280-320 g

Opis produktu

Pasta sezamowa tahini ze zmielonych ziaren sezamu.
Skladniki: tuskane, zmiclone ziarna sezamu
Informacja o warto$ci odzywczej

Wartos$ci odzywcze w 100 g:

energia 2856 kJ (680 kcal)

thuszcz 60 g

w tym kwasy tluszczowe nasycone 10g
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weglowodany 15 g
w tym cukry 12¢g
biatko 21g

sol 035¢g

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 395

Tortilla 290-320 g ( placki pszenne w opakowaniu 8 szt. )

Pakowano w atmosferze ochronne;.

Opakowanie zawiera 8§ porcji po 40 g

Sktadniki: maka pszenna (34%), woda, maka kukurydziana (24%), stabilizatory: E 422, E 466, E 412, olej rzepakowy,
substancje spulchniajace: E 500, E 450, biatka pszenne, so6l, emulgator: E 471, kwas: E 296, glukoza, substancje
konserwujace: E 282, E 202

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 396

Truskawki morozone op. 2,5 kg

Cechy dyskwalifikujace:

- wyciek samoczynny- widoczne efekty wczesniejszego rozmrozenia i powtérnego zamrazania
- uszkodzone mechanicznie opakowanie

- zanieczyszczenia pochodzenia roslinnego

- zanieczyszczenia mineralne- gleba, piasek,

- zanieczyszczenia obce- insekty lub ich czgsci, drewno, tworzywa sztuczne, metal itp.

Do partii groszku zamrozonego powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nastepujacymi danymi
- nazwa dostawcy,

- kraj pochodzenia,

- data przydatnosci produktu do spozycia (nalezy spozy¢ przed: dzien, miesiac, rok)

- masa netto,

- data pakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 397

Uszka z pieczarkami:

Wymagania klasyfikacyjne:

wyroéb kulinarny, potprodukt przygotowany z maki pszennej, z dodatkiem pieczarek,
Sktadniki: maka pszenna, pieczarki 30%, woda, cebula, olej rzepakowy, przyprawy

Struktura i konsystencja:

ciasta: jednolita, farszu: nie jednolita, migkka nie rozpadajaca si¢ (po ugotowaniu), wiasciwa dla uzytych sktadnikow i
stopnia rozdrobnienia pieczrek i dodatkow, wyglad: ksztalt regularny, trojkatny, kofice zwinigte do srodka, powierzchnia
gladka, drobne pierozki , smak i zapach — charakterystyczny dla ciasta pierogowego i nadzienia z pieczarek (po
ugotowaniu), zawarto$¢ metali szkodliwych nie wigcej niz w powotywanej PN,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, (gorzki, jetki, stechty, kwasny itp.), niedostateczna ocena organoleptyczna produktu przed i po
przyrzadzeniu (np. rozerwane ciasto z wydostajacym si¢ farszem), zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy
plesnienia, psucia, rozmrozenie produktu, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli

156



Nr referencyjny nadany sprawie przez Zamawiajacego WNP/645/PN/2020

obecno$¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy
opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie zamknieta od 1 do 3 kg,
opakowanie zbiorcze — pudlo tekturowe od 10 do 15 kg,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

c.) mas¢ netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwo$¢ dostaw:
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 398

Walfle, ciastka Familijne:

Wymagania klasyfikacyjne:

wyréb cukierniczy, wafle przektadane kremem o smaku kakaowym, orzechowym, toffi lub innym, smak i zapach —
charakterystyczny dla wyrobow ciastkarskich i uzytego nadzienia, ksztatt — regularny, zblizony do réwnych
prostopadtoscianow, bez nadtaman,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane ksztalty, zanieczyszczenia mechaniczne,
rozwarstwienie sktadnikow, objawy plesnienia, jetczenia, psucia, obecnos$¢ bakterii salmonelli, brak oznakowania lub
oznakowanie uszkodzone mechaniczne, zabrudzone

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo od 160 do 200 g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) masg netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 399
Wiorki kokosowe 0,10 — 0,20 kg

Sktadniki: wiérki kokosowe, substancja konserwujaca - dwutlenek siarki

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazweg dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 400

Wisnie mrozone op. 2.5 kg:

Cechy dyskwalifikujace:

- wyciek samoczynny- widoczne efekty wczesniejszego rozmrozenia i powtoérnego zamrazania
- uszkodzone mechanicznie opakowanie

- zanieczyszczenia pochodzenia roslinnego

- zanieczyszczenia mineralne- gleba, piasek,

- zanieczyszczenia obce- insekty lub ich czesci, drewno, tworzywa sztuczne, metal itp.

Do partii powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nastepujacymi danymi
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- nazwa dostawcy,

- kraj pochodzenia,

- data przydatnosci produktu do spozycia (nalezy spozy¢ przed: dzien, miesigc, rok)
- masa netto,

- data pakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 401

Wiloszezyzna stupki mrozona

Sktad  marchew stupki (45%), pietruszka stupki (20%), seler stupki (20%), por plastry (15%)
Opakowanie 0,45-1,5 kg

Do partii powinna by¢ dotagczona specyfikacja z nastgpujacymi danymi

- nazwa dostawcy,

- kraj pochodzenia,

- data przydatnosci produktu do spozycia (nalezy spozy¢ przed: dzien, miesiac, rok)
- masa netto,

- data pakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 402
Zageszczony sok jablkowy 100% pasteryzowany

Sktad: zageszczony sok jabtkowy, woda
Odtworzenie produktu do konsumpcji 1kg w 5 litrach gotowego napoju
Opakowanie jednostkowe skladajace si¢ z :
- metalizowanej hermetycznej saszetki typu doypack wykonanej z zadrukowanej 4-warstwowej folii PET-ALU-PAO-
PEH, przeznaczonej do kontaktu z zywno$cig z dwoma bocznymi nacigciami. Masa netto wynosi min 1000 g, produkt
pasteryzowany w calosci. Data przydatnosci do spozycia i numer serii nadrukowane w dolnej czesci saszetki.
Opakowanie zbiorcze: karton zbiorczy 6x jedna saszetka , opatrzony etykieta rodzajowa wraz z nazwg produktu , data
przydatnosci do spozycia i numerem serii.
Srednia warto$¢ energetyczna dla 100 ml produktu.
Energia — 46 Kcal/193 kJ
Weglowodany -11 g
w tym cukry — 10,5 g
S6l1-0,012 g
Btonnik — 0,2¢g
Proteiny — 0,2 g
Thuszez - 0,02 g
Produkt nie moze zawiera¢ sktadnikéw zawierajagcych GMO
Czestotliwo$¢ dostaw:
1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 403
Zageszczony sok z owocow pomaranczy 100% pasteryzowany

Sktad: zaggszczony sok pomaranczowy, woda
Odtworzenie produktu do konsumpcji lkg w 5 litrach gotowego napoju
Opakowanie jednostkowe skladajace si¢ z :
- metalizowanej hermetycznej saszetki typu doypack wykonanej z zadrukowanej 4-warstwowej folii PET-ALU-PAO-
PEH, przeznaczonej do kontaktu z zywno$cig z dwoma bocznymi nacigciami. Masa netto wynosi min 1000 g, produkt
pasteryzowany w calosci. Data przydatnosci do spozycia i numer serii nadrukowane w dolnej czesci saszetki.
Opakowanie zbiorcze: karton zbiorczy 6x jedna saszetka , opatrzony etykieta rodzajowa wraz z nazwg produktu , data
przydatnosci do spozycia i numerem serii.
Srednia warto$¢ energetyczna dla 100 ml produktu.
Energia — 40,8 Kcal/173 kJ
Weglowodany -8,7 g
w tym cukry — 8,7 g
Thiszez -0,09 g
S61-0,002 g
Blonnik — 0,24¢g
Proteiny — 0,7 g
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Witamina C min 20 mg

Produkt nie moze zawiera¢ sktadnikow zawierajacych GMO
Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 404
Zageszczony sok z owocéw pomaranczy z migzszem 100% pasteryzowany
Sktad: zageszczony sok pomaranczowy, czasteczki miazszu pomaranczy 10%, woda, naturalny aromat soku
pomaranczowego
Odtworzenie produktu do konsumpcji 1kg w 5 litrach gotowego napoju
Opakowanie : jednostkowe sktadajace si¢ z :
- metalizowanej hermetycznej saszetki typu doypack wykonanej z zadrukowanej 4-warstwowej folii PET-ALU-PAO-
PEH, przeznaczonej do kontaktu z zywno$cig z dwoma bocznymi nacigciami. Masa netto wynosi min 1000 g, produkt
pasteryzowany w catosci. Data przydatnos$ci do spozycia i numer serii nadrukowane w dolnej czgsci saszetki.
Opakowanie zbiorcze: karton zbiorczy 6x jedna saszetka , opatrzony etykieta rodzajowa wraz z nazwa produktu , data
przydatnosci do spozycia i numerem serii.
Srednia warto$¢ energetyczna dla 100 ml produktu.
Energia — 40,8 Kcal/173 kJ
Weglowodany -9 g
w tym cukry — 8,7 g
Thiszez -0,09 g
S61-0,01 g
Blonnik — 0,3g
Proteiny — 0,7 g
Witamina C min 20 mg
Produkt nie moze zawiera¢ sktadnikéw zawierajacych GMO
Czestotliwos$¢ dostaw:
1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 405
Ziele angielskie cale—

Wysuszone metoda przemystowa, wyksztalcone, lecz niedojrzate owoce (jagody) rosliny Pimenta officinalis L.
Opakowanie 600g typu Pet

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 406

Ziemniaki mrozone ¢wiartki

Czastki ziemniakow ze skorka do piekarnika, wstgpnie podsmazone i gleboko zamrozone
ziemniaki, olej stonecznikowy

opakowanie 0,6-1,5 kg

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemno$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 407

Ziemniaki obrane sterylizowane

Produkt otrzymany ze $wiezych ziemniakéw jadalnych (jednolitych odmianowo w ramach partii dostawczej), obranych,
pakowanych prézniowo w folig, utrwalony termicznie, dopuszcza si¢ stosowanie $srodkow konserwujacych
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Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania

1 | Wyglad Czyste, zdrowe (bez oznak gnicia i plesni),
niedopuszczalna oslizglo$¢; ziemniaki o wyrownanej
wielkosci, bez uszkodzen mechanicznych

2 |Barwa Typowa dla odmiany (kremowa, jasnozotta, zotta);
wyréwnana w opakowaniu jednostkowym;
niedopuszczalne poszarzenia

3 | Konsystencja Migkka, lecz nie rozgotowana

4 | Smak i zapach Typowy dla ziemniaka, niedopuszczalny obcy

5 | Jednolitos¢ Jednolite pod wzgledem pochodzenia, odmiany,
jakosci, ksztattu, zabarwienia oraz o zblizonej
wielkosci

Wymagania chemiczne

. Metody badan
Lp. Cechy Wymagania wedlug
1 | Zawartos¢ soli, utamek masowy wynoszacy %, nie wigcej niz 1,0 PN-A 82100

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikéw badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu
produkcyjnego.

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Okres przydatnosci do spozycia ziemniakow obranych sterylizowanych deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 2 miesiace od daty dostawy do magazynu.

Opakowania jednostkowe - torby foliowe zgrzewane 3kg, 4kg lub Skg, wykonane z materialow opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia. Produkt pakowany prézniowo.

Opakowanie powinno umozliwia¢ oceng wygladu i barwy ziemniakow bez koniecznosci otwierania.

Opakowania jednostkowe powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdéw 1 uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

Opakowania transportowe - pudta tekturowe od 10kg do 20kg, wykonane z materiatéw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdéw, zabrudzen, plesni, zataman i innych uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zast¢pczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) masg netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Minimalny okres przechowywania w temperaturze od 2 do 20°C min 2 miesiace.

Zamawiajgcy wymaga atestu potwierdzajacego badania przechowalnicze przeprowadzone przez firme
zewnetrzna.

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 408

Ziola prowansalskie:

Sktad: Ziota prowansalskie - oregano, tymianek , czaber, rozmaryn sosnowy, bazylia i majeranek do wszystkich migs,
ryb, zup i salatek,

Opakowanie jednostkowe 16 g

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) masg netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
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e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 409

Zupa kremowa Borowikowa :

Wymagania klasyfikacyjne:

Zupa w proszku nie zawierajaca konserwantéw, z suszonych borowikow, warzyw i przypraw,
Sktad: Maka pszenna, thuszcz ro$linny, skrobia, sol, laktoza, borowiki 5,5%, biatko mleka, ekstrakty drozdzowe,
ekstrakt z pieczarek 1,9 %, cebula, cukier , aromaty, natka pietruszki , pieprz czarny.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, psucia, uszkodzenia
mechaniczne,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo od 44 do 55 g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mase netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 410

Zupki typu chinskie :

Zupa btyskawiczna, produkt spozywczy typu instant, wystepujacy w postaci zupy z makaronem, nadajacy si¢ do
konsumpcji w kilka minut po zalaniu goraca woda, opakowanie jednostkowe 70 g

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 411

Zelatyna spozyweza :

Wymagania klasyfikacyjne:

Naturalna substancja biatkowa pozyskiwana z kosci i chrzastek zwierzgcych, w sktad ktorej wehodzi przede wszystkim
kolagen.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, jetczenia, psucia,
zawilgocenie,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo 50- 150 g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) masg¢ netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwosé¢ dostaw:

1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00
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poz 412
Zurawina 0,2 — 0,3 kg:

Opakowanie stoik szklany
Skladniki: zurawiny (42%), cukier, woda, substancja zelujaca - pektyny, substancje zaggszczajace - guma guar i maczka
chleba swigtojanskiego, regulatory kwasowosci - kwas cytrynowy, cytryniany sodu i mleczan wapnia, przeciwutleniacz

- kwas askorbinowy, Sporzadzono z 42 g owocoé6w na 100 g produktu

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 413
Zurawina suszona cala 0,1 — 0,3 kg:

Skladniki: zurawina (51%), cukier, olej stonecznikowy

Opakowanie torebka 100-300 g

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 414
Zurek Staropolski w butelce

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt — naturalny (zakwas) otrzymany z maki zytniej z widoczng zawarto$cia otrab zbozowych

Cechy dyskwalifikujace:

Obce posmaki, zapachy, smak gorzki, stechty, mdly, itp., zanieczyszczenia mechaniczne, objawy psucia,
zafermentowania, plesnienia, uszkodzenia mechaniczne butelek, brak oznakowania, nieszczelno$¢, obecnosc
zanieczyszczen chemicznych i bakterii chorobotworczych ,

Opakowanie i oznakowanie dostawy
opakowanie jednostkowe — butelka szklana 0,5 - 1 1, opakowanie zbiorcze — zgrzewa termokurczliwa na podktadce
tekturowe;j,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwos§¢é dostaw:
1 raz na tydzien, Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00
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Minimalny okres przydatnosci do spozycia warzyw mrozonych z jakim musi by¢ dostarczany
do magazynu zamawiajacego wynosi 3 miesigce.

Minimalny okres przydatnosci do spozycia dostarczanych do zamawiajacego pozostalych
srodkow spozywczych musi wynosi¢ % terminu gwarancji jaki przewiduje producent od daty
produkcji.

Produkty spozywcze garmazeryjne musza by¢ dostarczane do siedziby zamawiajacego
pojazdem specjalistycznym zgloszonym i posiadajacym decyzje¢ do przewozu Srodkow
spozywczych wydana przez lekarza PIS w warunkach chlodniczych od 0-4 ° C

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo wskazania miejsca dostawy nie dalej niz 100 km od

siedziby do ktorego Wykonawca zobowiazany bedzie zrealizowa¢ dostawe — po wezesSniejszym
uzgodnieniu takowej sytuacji z Wykonawcg.
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Czesc 2
Woda mineralna

Poz 1
Naturalna woda mineralna nasycona dwutlenkiem wegla 0,5 1:

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt — woda mineralna, $rednio nasycona dwutlenkiem wegla — od 1500 do 4000 mg/l1 CO, spetniajgca wymagania
Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 29 kwietnia 200 4r. w sprawie naturalnych wod mineralnych, naturalnych wod
zrédlanych i wod stotowych,

konsystencja — ptynna, barwa - bezbarwny ptyn, klarowny, bez osadéw i innych zanieczyszczen, smak i zapach —
bezwonna i bez obcych posmakéw, woda pochodzaca z udokumentowanych zasobdéw podziemnych o naturalnym
stabilnym skladzie mineralnym, izolowanym naktadem geologicznym chronigcym zaséb od zanieczyszczen, ze stale
monitorowanych ujeé

opakowania jednostkowe — butelki z tworzyw sztucznych nie wchodzacych w reakcje ze zwigzkami mineralnymi
rozpuszczonymi w wodzie i posiadajace atest o dopuszczeniu do kontaktu z zywno$cia

Dopuszczalne tolerancje:

dopuszcza si¢ odchylenia od deklarowanej przez producenta na etykiecie zawarto$ci charakterystycznych sktadnikéw w
ilo$ci nie wigkszej niz +/ - 20%,

Cechy dyskwalifikujace:

brak lub niedostateczne wysycenie dwutlenkiem wegla, obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, stechty, mdty, itp.,
zanieczyszczenia mechaniczne, zawarto$¢ $srodkoéw bakteriostatycznych lub stosowanie wszelkich innych zabiegow
mogacych zmieni¢ wlasng mikroflorg naturalnej wody mineralnej, objawy psucia, zmetnienie, barwa inna niz bezbarwny,
klarowny przezroczysty plyn, uszkodzenia mechaniczne butelek, brak oznakowania, nieszczelno$¢, obecnosé
zanieczyszczen chemicznych i bakterii chorobotworczych,

opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe —w butelkach z tworzywa sztucznego 0,5 1
opakowanie zbiorcze — zgrzewa termokurczliwa,

opakowanie transportowe — ostreczowana europaleta,

oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) masg netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

czestotliwo$é dostaw:
2 razy w tygodniu w godz. 8.00-11.00

Poz 2
Naturalna woda mineralna nie nasycona dwutlenkiem wegla 0,5 1:

wymagania klasyfikacyjne:

produkt — woda mineralna, nie nasycona dwutlenkiem wegla — nie gazowana spelniajaca wymagania Rozporzadzenia
Ministra Zdrowia z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie naturalnych wod mineralnych, naturalnych wod zrodlanych i
wod stotlowych, konsystencja — ptynna, barwa - bezbarwny plyn, klarowny, bez osadéw i innych zanieczyszczen, smak i
zapach — bezwonna i bez obcych posmakow, woda pochodzaca z udokumentowanych, zasobéw podziemnych o
naturalnym stabilnym sktadzie mineralnym, izolowanym naktadem geologicznym chronigcym zasob od
zanieczyszczen, ze stale monitorowanych ujeé

opakowania jednostkowe — butelki z tworzyw sztucznych nie wchodzacych w reakcje ze zwigzkami mineralnymi
rozpuszczonymi w wodzie i posiadajgce atest o dopuszczeniu do kontaktu z zywnoscia

Dopuszczalne tolerancje:

dopuszcza sie odchylenia od deklarowanej przez producenta na etykiecie zawartosci charakterystycznych sktadnikow w
ilo$ci nie wigkszej niz +/ - 20%,

Cechy dyskwalifikujace:

nasycenie dwutlenkiem wegla, obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, stechty, mdly, itp., zanieczyszczenia
mechaniczne, zawartos¢ srodkoéw bakteriostatycznych lub stosowanie wszelkich innych zabiegdéw mogacych zmienié
wlasng mikroflore naturalnej wody mineralnej, objawy psucia, zm¢tnienie, barwa inna niz bezbarwny, klarowny
przezroczysty ptynu szkodzenia mechaniczne butelek, brak oznakowania, nieszczelno$¢ obecno$¢ zanieczyszczen
chemicznych i bakterii chorobotworczych,
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Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe —w butelkach z tworzywa sztucznego 0,5 1,
opakowanie zbiorcze — zgrzewa termokurczliwa,

opakowanie transportowe — ostreczowana europaleta,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) masg netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

czestotliwos$¢ dostaw:
2 razy w tygodniu w godz. 8.00-11.00

Poz 3
Naturalna woda mineralna nasycona dwutlenkiem wegla 1.5 1:

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt — woda mineralna, $rednio nasycona dwutlenkiem wegla — od 1500 do 4000 mg/1 CO, spetniajagca wymagania
Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 29 kwietnia 200 4r. w sprawie naturalnych wod mineralnych, naturalnych wod
zrddlanych i wod stotowych,

konsystencja — ptynna, barwa - bezbarwny plyn, klarowny, bez osadéw i innych zanieczyszczen, smak i zapach —
bezwonna i bez obcych posmakéw, woda pochodzaca z udokumentowanych zasobdéw podziemnych o naturalnym
stabilnym sktadzie mineralnym, izolowanym naktadem geologicznym chronigcym zaséb od zanieczyszczen, ze stale
monitorowanych ujeé

opakowania jednostkowe — butelki z tworzyw sztucznych nie wchodzacych w reakcje ze zwigzkami mineralnymi
rozpuszczonymi w wodzie i1 posiadajace atest o dopuszczeniu do kontaktu z zywnos$cig

Dopuszczalne tolerancje:

dopuszcza si¢ odchylenia od deklarowanej przez producenta na etykiecie zawarto$ci charakterystycznych sktadnikow w
ilo$ci nie wigkszej niz +/ - 20%,

Cechy dyskwalifikujace:

brak lub niedostateczne wysycenie dwutlenkiem wegla, obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, stechty, mdty, itp.,
zanieczyszczenia mechaniczne, zawarto$¢ $srodkoéw bakteriostatycznych lub stosowanie wszelkich innych zabiegow
mogacych zmieni¢ wlasng mikroflorg naturalnej wody mineralnej, objawy psucia, zmetnienie, barwa inna niz bezbarwny,
klarowny przezroczysty plyn, uszkodzenia mechaniczne butelek, brak oznakowania, nieszczelno$¢, obecnosé
zanieczyszczen chemicznych i bakterii chorobotworczych,

opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe —w butelkach z tworzywa sztucznego typu PET 1,51
opakowanie zbiorcze — zgrzewa termokurczliwa,

opakowanie transportowe — ostreczowana europaleta,

oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

c.) mase netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Poz 4
Naturalna woda mineralna nie nasycona dwutlenkiem wegla 1.5 1:

wymagania klasyfikacyjne:

produkt — woda mineralna, nie nasycona dwutlenkiem wegla — nie gazowana spelniajagca wymagania Rozporzadzenia
Ministra Zdrowia z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie naturalnych wod mineralnych, naturalnych wod zrédlanych i
wod stotowych, konsystencja — ptynna, barwa - bezbarwny ptyn, klarowny, bez osadéw i innych zanieczyszczen, smak i
zapach — bezwonna i bez obcych posmakow, woda pochodzaca z udokumentowanych, zasobow podziemnych o
naturalnym stabilnym sktadzie mineralnym, izolowanym naktadem geologicznym chronigcym zaséb od
zanieczyszczen, ze stale monitorowanych ujec

opakowania jednostkowe — butelki z tworzyw sztucznych nie wchodzacych w reakcje¢ ze zwiazkami mineralnymi
rozpuszczonymi w wodzie i posiadajace atest o dopuszczeniu do kontaktu z Zywnoscia
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Dopuszczalne tolerancje:

dopuszcza si¢ odchylenia od deklarowanej przez producenta na etykiecie zawartosci charakterystycznych sktadnikow w
ilosci nie wigkszej niz +/ - 20%,

Cechy dyskwalifikujace:

nasycenie dwutlenkiem wegla, obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, stechty, mdty, itp., zanieczyszczenia
mechaniczne, zawarto$¢ srodkdéw bakteriostatycznych lub stosowanie wszelkich innych zabiegdéw mogacych zmienié
wiasng mikroflorg naturalnej wody mineralnej, objawy psucia, zmetnienie, barwa inna niz bezbarwny, klarowny
przezroczysty plynu szkodzenia mechaniczne butelek, brak oznakowania, nieszczelno$¢ obecno$¢ zanieczyszczen
chemicznych i bakterii chorobotworczych,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe —w butelkach z tworzywa sztucznego 1,51,
opakowanie zbiorcze — zgrzewa termokurczliwa,

opakowanie transportowe — ostreczowana europaleta,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mas¢ netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

czestotliwos$¢ dostaw:
2 razy w tygodniu w godz. 8.00-11.00

Poz 5
Naturalna woda mineralna nasycona dwutlenkiem wegla 0,3-0,5 1:

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt — woda mineralna, $rednio nasycona dwutlenkiem wegla — od 1500 do 4000 mg/1 CO, spetniajagca wymagania
Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 29 kwietnia 200 4r. w sprawie naturalnych wod mineralnych, naturalnych wod
zrédlanych i wod stotowych,

konsystencja — ptynna, barwa - bezbarwny ptyn, klarowny, bez osadéw i innych zanieczyszczen, smak i zapach —
bezwonna i bez obcych posmakéw, woda pochodzaca z udokumentowanych zasobdéw podziemnych o naturalnym
stabilnym sktadzie mineralnym, izolowanym naktadem geologicznym chronigcym zaséb od zanieczyszczen, ze stale
monitorowanych ujeé

opakowania jednostkowe — butelki z tworzyw sztucznych nie wchodzacych w reakcje ze zwigzkami mineralnymi
rozpuszczonymi w wodzie i posiadajace atest o dopuszczeniu do kontaktu z zywno$cia

Dopuszczalne tolerancje:

dopuszcza si¢ odchylenia od deklarowanej przez producenta na etykiecie zawarto$ci charakterystycznych sktadnikow w
ilo$ci nie wigkszej niz +/ - 20%,

Cechy dyskwalifikujace:

brak lub niedostateczne wysycenie dwutlenkiem wegla, obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, stechty, mdty, itp.,
zanieczyszczenia mechaniczne, zawarto$¢ $srodkoéw bakteriostatycznych lub stosowanie wszelkich innych zabiegow
mogacych zmieni¢ whasng mikroflore naturalnej wody mineralnej, objawy psucia, zmetnienie, barwa inna niz bezbarwny,
klarowny przezroczysty plyn, uszkodzenia mechaniczne butelek, brak oznakowania, nieszczelno$¢, obecnosé
zanieczyszczen chemicznych i bakterii chorobotworczych,

opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe —w butelka szklana 0,3-0,5 1,
opakowanie zbiorcze — zgrzewa termokurczliwa,

oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) masg¢ netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) datg zatadowania do transportu.
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Poz 6
Naturalna woda mineralna nie nasycona dwutlenkiem wegla0,3-0.5 1:

wymagania klasyfikacyjne:

produkt — woda mineralna, nie nasycona dwutlenkiem wegla — nie gazowana spelniajagca wymagania Rozporzadzenia
Ministra Zdrowia z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie naturalnych wod mineralnych, naturalnych wod zroédlanych i
wod stotowych, konsystencja — pltynna, barwa - bezbarwny plyn, klarowny, bez osadoéw i innych zanieczyszczen, smak i
zapach — bezwonna i bez obcych posmakow, woda pochodzaca z udokumentowanych, zasobow podziemnych o
naturalnym stabilnym sktadzie mineralnym, izolowanym naktadem geologicznym chronigcym zaséb od
zanieczyszczen, ze stale monitorowanych ujeé

opakowania jednostkowe — butelki z tworzyw sztucznych nie wchodzacych w reakcje ze zwigzkami mineralnymi
rozpuszczonymi w wodzie i posiadajace atest o dopuszczeniu do kontaktu z zywno$cia

Dopuszczalne tolerancje:

dopuszcza si¢ odchylenia od deklarowanej przez producenta na etykiecie zawartosci charakterystycznych sktadnikow w
ilosci nie wigkszej niz +/ - 20%,

Cechy dyskwalifikujace:

nasycenie dwutlenkiem wegla, obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, stechty, mdty, itp., zanieczyszczenia
mechaniczne, zawarto$¢ srodkdw bakteriostatycznych lub stosowanie wszelkich innych zabiegéw mogacych zmieni¢
wtasng mikroflore naturalnej wody mineralnej, objawy psucia, zmetnienie, barwa inna niz bezbarwny, klarowny
przezroczysty ptynu szkodzenia mechaniczne butelek, brak oznakowania, nieszczelno$¢ obecno$¢ zanieczyszczen
chemicznych i bakterii chorobotworczych,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe —w butelka szklana 0,3 — 0,5 1
opakowanie zbiorcze — zgrzewa termokurczliwa,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) masg netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

czestotliwosé dostaw:
2 razy w tygodniu w godz. 8.00-11.00

Poz 7

Woda mineralna niegazowana

Naturalna woda mineralna, nienasycona dwutlenkiem wegla, sredniozmineralizowana.
pH 7 neutralne.

wymagania klasyfikacyjne:

produkt — woda mineralna, nie nasycona dwutlenkiem wegla — nie gazowana spelniajagca wymagania Rozporzadzenia
Ministra Zdrowia z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie naturalnych wod mineralnych, naturalnych wod zrodlanych i
wod stotowych, konsystencja — pltynna, barwa - bezbarwny ptyn, klarowny, bez osaddéw i innych zanieczyszczen, smak i
zapach — bezwonna i bez obcych posmakow, woda pochodzaca z udokumentowanych, zasobow podziemnych o
naturalnym stabilnym sktadzie mineralnym, izolowanym naktadem geologicznym chronigcym zaséb od
zanieczyszczen, ze stale monitorowanych ujeé

opakowania jednostkowe — butelki z tworzyw sztucznych nie wchodzacych w reakcje ze zwigzkami mineralnymi
rozpuszczonymi w wodzie i posiadajace atest o dopuszczeniu do kontaktu z zywno$cia

Dopuszczalne tolerancje:

dopuszcza si¢ odchylenia od deklarowanej przez producenta na etykiecie zawartosci charakterystycznych sktadnikow w
ilo$ci nie wigkszej niz +/ - 20%,

Cechy dyskwalifikujace:

nasycenie dwutlenkiem wegla, obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, stechty, mdly, itp., zanieczyszczenia
mechaniczne, zawarto$¢ srodkdéw bakteriostatycznych lub stosowanie wszelkich innych zabiegdw mogacych zmienic¢
wlasng mikroflore naturalnej wody mineralnej, objawy psucia, zm¢tnienie, barwa inna niz bezbarwny, klarowny
przezroczysty plynu szkodzenia mechaniczne butelek, brak oznakowania, nieszczelno$¢ obecno$é zanieczyszczen
chemicznych i bakterii chorobotworczych,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe —w butelka PET 0,3 — 0,6 1
opakowanie zbiorcze — zgrzewa termokurczliwa,
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Oznakowanie powinno zawieracd:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) masg netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

czestotliwoS$¢ dostaw:
2 razy w tygodniu w godz. 8.00-11.00

Poz 8
Woda zrodlana niegazowana zywiec

wymagania klasyfikacyjne:

produkt — woda zrodlana , nie nasycona dwutlenkiem wegla — nie gazowana spetniajaca wymagania Rozporzadzenia
Ministra Zdrowia z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie naturalnych woéd mineralnych, naturalnych wod zrédlanych i
wod stotowych, konsystencja — pltynna, barwa - bezbarwny plyn, klarowny, bez osadoéw i innych zanieczyszczen, smak i
zapach — bezwonna i bez obcych posmakow, woda pochodzaca z udokumentowanych, zasobéw podziemnych o
naturalnym stabilnym sktadzie mineralnym, izolowanym naktadem geologicznym chronigcym zaséb od
zanieczyszczen, ze stale monitorowanych ujeé

opakowania jednostkowe — butelki z tworzyw sztucznych nie wchodzacych w reakcje ze zwigzkami mineralnymi
rozpuszczonymi w wodzie i posiadajace atest o dopuszczeniu do kontaktu z zywno$cia

Dopuszczalne tolerancje:

dopuszcza si¢ odchylenia od deklarowanej przez producenta na etykiecie zawarto$ci charakterystycznych sktadnikow w
ilosci nie wigkszej niz +/ - 20%,

Cechy dyskwalifikujace:

nasycenie dwutlenkiem wegla, obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, stechty, mdty, itp., zanieczyszczenia
mechaniczne, zawarto$¢ srodkodw bakteriostatycznych lub stosowanie wszelkich innych zabiegdéw mogacych zmienié
wtasng mikroflore naturalnej wody mineralnej, objawy psucia, zmetnienie, barwa inna niz bezbarwny, klarowny
przezroczysty ptynu szkodzenia mechaniczne butelek, brak oznakowania, nieszczelno$¢ obecno$¢ zanieczyszczen
chemicznych i bakterii chorobotworczych,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe —w butelka PET 0,3 — 0,61
opakowanie zbiorcze — zgrzewa termokurczliwa,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazweg dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) masg netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

czestotliwos¢ dostaw:
2 razy w tygodniu w godz. 8.00-11.00
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