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e Produkty migsne, drob, ryby dostarczane beda jako elementy kulinarne niewymagajgce obrébki

wstepnej

e Przechowywanie, produkcja i wydawanie cdbywac sie bedzie zgodnie z przepisami i normami oraz
ponizszym opisem procesow technologicznych.

¢ Opracowana podczas funkcjonowania kuchni zostanie dokumentacja HACCP w oparciu o praktyki
zgodne z ksiegami GMP | GHP.

5 Opis procesow technologicznych
W projektowanym obiekcie bedg wystepowaly nastepujgce czynnosci:

5| Przyjecie i magazynowanie towardw.

Na potrzeby komunikacji dla personelu i dostaw przewiduje sie dedykowane wejscie na zaplecze
gastronomiczne dostepne z zewnatrz budynku. Po kontroli jakosciowej i ilosciowej dostarczane
produkty umieszczane bedg w odpowiednich strefach magazynowych.

52 Magazynowanie.

e Magazynowanie zywnosci.
Do magazynow tych nalezg : magazyn spozywczy wyposazony w regaty.
Komory chtodnicze i mroznicza do przechowywania produktow wymagajacych schiodzenia lub
produkiow zamrozonych.

¢ Magazynowanie niezywnosciowe:
Do magazynow tych nalezg: pomieszczenie porzgdkowe z regatem na $rodki czystosci oraz
szafa przelotowa na zastawg stotowg oraz podreczne szafki i stoty w ktdrych przechowywane
bedg naczynia i przybory kuchenne.

53 Pobieranie z magazynow.
Pobieranie z magazynow w zaleznosci od potrzeb produkecyjnych nastepuje na biezgco.
Zapotrzebowanie dzienne przechowywane bedzie w podrecznych urzgdzeniach chtodniczych
zlokalizowanych w kuchni.

54 Obrébka wstepna
Obrébce wstepnej poddawane beda;

o Warzywa, owoce, ziota i jaja — do tego celu przewidziano przygotowalnie wstepng wyposazona
w cigg technologiczny umozliwiajgcy oczyszczanie, mycie i pilukanie powyzszych. Jaja
poddawane bedg naswietleniu promieniami UV oraz myciu w wyodrebnionym zlewie 1
komorowym. Wszystkie produkty poddane obrobce wstgpnej podawane bedg do kuchni
poprzez okno podawcze tgczace oba pomieszczenia.

e Mieso, drob i ryby — dostarczane bedg jako elementy kulinarne bez koniecznosci obrébki
wstepnej.
Ukiad funkcjonalny przygotowalni przedstawiony jest w zatgczniku T_1 a wykaz wyposazenia
zawarty jest w zatgczniku W_1

5.5 Obroébka wtasciwa

W kuchni odbywac sig bedg wszystkie czynnosci majgce na celu przygotowanie produktow do
ich spozycia. Do czynnosci tych nalezg rozdrabnianie, porcjowanie, przyprawianie i mieszanie oraz
obrébka termiczna. Dla zrealizowania zatozenn produkeyjnych Kkuchnie wyposazono w ciggi
technologiczne zawierajgce meble, podreczne urzadzenia chtodnicze, urzgdzenia termiczne oraz
drobny sprzet i przyrzady kuchenne.

Uktad funkcjonalny kuchni przedstawiony jest w zatgczniku T_1 a wykaz wyposazenia przedstawia
zatgcznik W_1

56 Ekspedycja.

Positki podawane bedg dzieciom do stolikéw. Do tego celu projektuje sig jezdny bemar oraz wézki
kelnerskie.



5.7 Zmywanie.

Do mycia zastawy stotowej przewidziano zmywalnie. Zmywalnia zlokalizowana jest w bezposrednim
sgsiedztwie sali konsumpcyjnej dokgd poprzez drzwi trafia¢ bedzie brudna zastawa stolowa. Zmywalnia
z kuchnig potgczona jest poprzez szafe przelotowg do ktérej trafi umyta zastawa,

Szczegotowy ukfad funkcjonalny przedstawiony jest w zataczniku T_1 a wykaz wyposazenia w
zatgczniku W_1

Do mycia naczyn kuchennych i pojemnikéw GN zaprojektowano basen 1 komorowy oraz dedykowang
zmywarke cigg ten zlokalizowany jest w kuchni.

58 Gospodarka odpadami

Projektowany jest smietnik zewnetrzny nalezy przewidzie¢ w nim miejsce na odpady podlegajgce
segregacji takie jak plastik, szkio, papier i metale. Osobne szczelnie zamykane pojemniki na
sktadowanie odpadéw pokonsumpcyjnych i poprodukcyjnych. Przestrzen émietnika powinna byé
ogrodzona i zamykana oraz zadaszona a materiaty uzyte do budowy tatwo zmywalne.

6 Zatrudnienie

Przewiduje sie zatrudnienie dla 6 oséb
Harmonogram pracy ustawia kierownik jednostki w zaleznosci od potrzeb.

7 Wytyczne ogoélnobudowlane do projektu technologii

7.1 Wytyczne dla projektu wodno-kanalizacyjnego

° W pomieszczeniach produkeyjnych i ekspedycyjnych instalacje doprowadzajgce wode powinny

by¢ kryte.

° Wode zimng i ciepig nalezy doprowadzi¢ do urzgdzen technologicznych zgodnie z DTR oraz do
przyborow sanitarnych i kranéw ze zigczkg do weza,

° W pomieszczeniach produkcyjnych i zmywalni wpusty podiogowe powinny by¢é wyposazone we
wstepne fapacze odpaddw, a srednica przewoddow kanalizacyjnych powinna wynosi¢ 100mm.

o W pomieszczeniach produkcyjnych, ekspedycyjnych i innych "czystych” nie nalezy projektowaé
studzienek rewizyjnych, oraz rewizji na przewodach kanalizacyjnych.

e Nalezy uzywac wody spetniajgcej wymagania wody do picia i potrzeb gospodarczych zgodnie z
aktualnym rozporzadzeniem.

e Na instalacji doprowadzajgcej wode cieptg i zimng [w zaleznosci od DTR] do urzgdzen

technologicznych takich jak piece konwekcyjno-parowe oraz zmywarki nalezy zastosowaé zawory

antyskazeniowe.

° Urzgdzenia grzejne wykorzystujgce wode do celéw technologicznych nalezy zasilic wodg

zmiekczong o twardosci + 4°dH (4 stopnie niemieckie) poprzez zastosowanie centralnego systemu

zmigkczenia wody badz zastosowac zmiekczacze miejscowe.

° Dla zapewnienia lepszej, jakosci organoleptycznej napojéw do urzgdzen typu: ekspresy do kawy

nalezy przewidzie¢ filtry miejscowe.

e Whpusty, kratki Sciekowe, odwodnienia liniowe muszg byc¢ tatwe do utrzymania w czystosci zaleca

sie  stosowanie w cato$ci wykonanych ze stali nierdzewnej.

° Zaleca sig stosowa¢ umywalki ze stali nierdzewnej, baterie przy umywalkach powinny by¢ ze

sterowaniem tokciowym lub zatgcznikiem kolanowym albo w catosci bezdotykowe.



UWAGA: odptywy Scienne $rednica 50mm do podtaczenia zlewdw i basenow wykonac zgodnie
z DTR [zazwycza] na wysokosci 300/400 mm od posadzki]

7.2 Wytyczne do projektu instalacji elektrycznej.

o Energie elektryczng nalezy przewidziec dla celow oswietleniowych i technologicznych
* Instalacje elekiryczne i gniazda nalezy wykona¢ w wersji dla pomieszczen o podwyzszonej
wilgotnosci
¢ Nad stanowiskami roboczymi przewidzie¢ dodatkowe gniazda zasilajace sprzet drobny: podwdjne
230V/16A i pojedyncze 400V/16A.
¢ Urzadzenia technologiczne zasila¢ przez wydzielone obwedy z indywidualnymi zabezpieczeniami i
mozliwoscig odigczenia do celdw serwisowych.
e Konkretne sposoby podigczenia wynikng z DTR urzadzen
o  Moc przytaczeniowa wg PL1210192_42_LI_2001.
o Natezenie oswietlenia sztucznego powinno wynosic:
500 luksow - na wszystkich stanowiskach kontroli, i stanowiskach pracy na wysokosci roboczej
850mm
300 luksdw - w pomieszczeniach roboczych,
200 lukséw - w pozostatych pomieszczeniach zaplecza
inne pomieszczenia wg. PN-84/E-02033

Oswietlenie nad stanowiskami pracy powinno by¢ rozmieszczone rowno nie powodujac zacienienia.

7.3 Wytyczne do projektu wentylacji

Dopuszczalny poziom hatasu wynosi 50dB.

Wentylacje mechaniczng wywiewno-nawiewng nalezy zaprojektowac wg ponizszych zatozer:

1 Zmywalnia 18-20°C 7-10w/h

2 Kuchnia 18-24°C 10-30 w/h

3 Magazyny 18-20°C 10 w/h

4 Szatnia 18-24°C 5-7 wih

5 WC personelu 15-20°C Wyciag niezalezny
6 Pozostate pom. Wg. PN Wg. PN

Zataczone powyzej dane stuzg wytgcznie dla orientacji. Rzeczywistg ilos¢ wymian powietrza wyliczyé
nalezy z zyskow ciepta i wilgoci dla zainstalowanych urzadzen, wystepujacego nastonecznienia oraz
ludzi. W przypadku zastosowania wentylacji 0 parametrach wyzszych od tradycyjnej wentylacji
mechanicznej wyliczenia nalezy oprzec wylgcznie na bilansie ciepta i wilgoci z pominieciem ww. iloci
wymian.

Pozostate wytyczne:

¢ Wentylacja mechaniczna powinna dziata¢ w sposoéb ciggly o zmniejszonej wydajnosci poza
godzinami pracy ( min. 0,5 wymiany/h) z uruchamianiem petne] wydajnosci na 1h przed
rozpoczeciem pracy i wytaczaniem 1h po zakonczeniu.




¢ W strefie przebywania ludzi predko$¢ przeptywajgcego powietrza nie powinna by¢ wieksza niz 0,25

m/s.

e Przy projektowaniu wentylacji mechanicznej nalezy zachowa¢ odpowiedni ukiad ci$nien tak, aby
powietrze nie przenikato z pomieszczen o nizszych wymaganiach sanitarnych do pomieszczen o
wyzszych wymaganiach.

e Przewody wentylacyjne nalezy wykona¢ z materiatéw posiadajgcych atesty i aprobaty. Instalacje
izolowac i ttumic tak, by nie zostat przekroczony poziom hatasu dopuszczony Polskg Norma.

s Oprocz wentylacji ogélnej nalezy uwzgledni¢ okapy zaprojektowane nad urzgdzeniami termicznymi.
Zgodnie z Raportem doboru okapdw stanowigcych zatgcznik do opracowania.

e Okapy powinny by¢ wykonane z materiatu niepalnego, odpornego na dziatanie tluszczu i wilgoci.

Dolna krawedz okapow powinna znajdowac sig na wysokoéci 2m nad podiogg. Okapy powinny by¢
wyposazone w tatwe do wyjecia i umycia tapacze tluszczu (filtry). Kanaty instalacji okapowej nalezy
wyposazy¢ w rewizje pozwalajgce na okresowe ich mycie i konserwacije.

7.4 Wytyczne do instalacji ogrzewania.

o Nie stosowac grzejnikéw z rur zebrowanych.

e Przewidywane temperatury w pomieszczeniach wg aktualnie obowigzujgcej normy

e Przez pomieszczenia magazynowe nie prowadzi¢ nieizolowanych przewoddw mogacych
powodowac niekontrolowang emisje energii cieplnej.

7.5 Wytyczne do projektéw architektury i wnetrz.

W pomieszczeniach kuchni wysokos¢ pomieszczen w $wietle powinna wynosi¢ min. 3,3 metra. W
pozostatych min. 2,5 metra. Jesli brak bedzie nalezytej wysokoéci nalezy wystgpi¢ ¢ odpowiednie
odstepstwo do Wojewodzkiej Stacji Sanitarnej.

Wszystkie pomieszczenia przeznaczone na staly pobyt ludzi powinny posiadaé o$wietlenie naturalne,
a przy braku takiego oswietlenia konieczne jest uzyskanie stosownego odstepstwa.

e Konstrukcja écian i stropéw powinna uniemozliwia¢ kondensacje pary wodnej na ich powierzchni,
e W pomieszczeniach produkecyjnych i przygotowalniach wykonczenie $cian powinno by¢ wykonane
w  sposéb umozliwiajgey utrzymanie ich w czystosci (Sciany zmywalne - szorowalne lub ceramiczne
na petna jej wysokosé).

e Podtoga w czesci produkcyjnej powinna by¢ gladka, nienasigkliwa, niescieralna, nie liska i tatwa
do utrzymania w czystosci a w pomieszczeniach socjalnych réwniez ciepta.

¢ Posadzki w pomieszczeniach magazynowych, na korytarzach i w przej$ciach do urzadzen
technicznych  powinny by¢ trwate, nienasigkliwe, nie sliskie i tatwo zmywalne.

o Korytarze do wysokosci 1,6m powinny posiadac powierzchnig tatwo zmywalna.

» Podioga w pomieszczeniach higieniczno-sanitarnych powinna by¢ gtadka, nienasigkliwa,
niescieralna, nie Sliska i fatwa do utrzymania w czystosci, $ciany powinny by¢ zmywalne do
wysokosci 2 metrow.

e  Styki $cian i podtog zaleca sig wykonag, jako zaokrgglone, fatwe do utrzymania w czystoéci. Nalezy
tez przewidziec cokoliki o wysokosci 100 mm wykonane z tego samego materiatu, co posadzka.

o W miejscach montowania pétek i szafek na Scianach z G-K nalezy wykona¢ wzmocnienia
konstrukcji umozliwiajgce skuteczne ich montowanie.

7.6 Wytyczne przeciwpozarowe.

¢ Zagospodarowanie technologiczne oraz instalacje technologiczne nie mogg kolidowac z systemami
ochrony przeciwpozarowej.

e Zaplecze wyposazyc¢ w instrukcje postepowania na wypadek wystgpienia pozaru, gasnice typu ABC

o odpowiedniej pojemnosci $rodka ga$niczego na zapleczu oraz w gasnice F o odpowiednigj

pojemnosci w kuchni.

e Elementy wyposazenia muszg speinia¢ warunki przepiséw w zakresie zapalnosci,

rozprzestrzeniania ognia i odpornoéci ogniowej.

e  Warunki ewakuacji powinny zapewni¢ mozliwos¢ dwukierunkowego wyjscia z zaplecza,




7.7 Wytyczne BHP.

e Urzadzenia technologiczne nalezy zamontowac i uzytkowac zgodnie z DTR dostarczong przez
producenta urzadzen.

e Wszystkie urzgdzenia powinny posiadac aktualnie obowigzujgce certyfikaty bezpieczenstwa.

e Stanowiska pracy wyposazy¢ w instrukcje BHP.

e Kuchnia powinna by¢ wyposazona w apteczke pierwszej pomocy medycznej.

o Umywalki wyposazy¢ w mydto w ptynie, reczniki papierowe i kosze na odpady.

e Przed rozpoczeciem uzytkowania urzagdzen pracownicy powinni zapoznac sie z zasadami
prawidtowej eksploatacji urzadzen.

e Cate wyposazenie utrzymywac¢ w nienagannym stanie, poddawaé konserwacji i okresowym

przeglgdom zgodnie z zaleceniami producenta.

Wszyscy pracownicy muszg by¢ przeszkoleni w zakresie BHP, przepisow sanitarno-
higienicznych posiadaé aktualne ksigzeczki zdrowia i aktualne zaswiadczenie wydane przez lekarza
medycyny pracy.

¢ .
Oprgcowat:

Damian Gniazdowski
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Okapy zostaly dobrane na podstawie normy PN-EN 16282-2
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OKAP OKP-1

Pomieszczenie Kuchnia

Typ Okapu Wyciggowo-nawiewny
Rodzaj Okapu Przyscienny
Model Okapu

Hoé¢ modutéw [D] 1
llos¢ wycigganego powietrza [m3/h]: 1300
Hosé krdéecdw wyciggowych fi315: 1
Predkos¢ powietrza na wylocie z okapu [m/s] 3,5
Sprawnosc filtracji [%)] 98
AP [Pa] 65
lloéé nawiewanego powietrza- [m3/h]: 1100
lloéé Kréécow nawiewnych fi250: 2

g ; ; 3,3

Predkosc powietrza nawiewanego-front [m/s]

Izolacja termiczna - akustyczna TAK
AP [Pa) 30
Dtugosc¢ okapu [mm]: 1200
Szerokosc okapu [mm)]: 1200
IWysokosc okapu [mm]: 550+90
Filtr MD+ 500x500 [szt.] 2
Filtr MD+ 300x500 [szt.] 0
Filtr "slepy" 500x500 [szt.] 0
Filtr "slepy" 300x500 [szt.] 0
Parametry elektryczne 230VAC - 10W
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1. Okapy wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304 ;

2. Filtry w technolologii "Micro Drop+“"'" o podwidjnej filtracji z dotaczonym filtrem siatkowym o skutecznosci filtracji
298% dla czasteczki S5pm ;

3. System filtracji zgodny z PN-EN 16282-2:

- thuszcz nie jest gromadzony w separatorze - ochrona p-poz

- filtry pochylone pod katem 45, co zapobiega kapaniom zanieczyszczen do potraw

4. Okapy wykonane zgodnie z PN-EN 16282-2 ;

5. Skutecznosc filtracji na podstawie DIN 18869-5;

6. Ognioodpornos¢ oraz ognioochronnos¢ na podstawie DIN 18869-5;

7. Silent Hood™ -innowacyjna komora wentylacyjna okapu i odpowiednio dobrane wymiary w potaczeniu z
technologig Micro Drop+™ zwigksza komfort pracy pracownikéw powodujac spadek poziomu hatasu o okoto 15dB(A).
8. Capture Hood™ -technologia polegajgca na podawaniu powietrza w kierunku filtrow mechanicznych. Umozliwia
stosowanie do 25%mniejszych ilosci powietrza wywiewanego w stosunku do okapéw ,tradycyjnych” wyciggowych ;
9. Capture Air™ -technologia polegajaca na nawiewaniu $wiezego powietrza do strefy pracy przez perforowang ciane
czotowg okapu. Jest uzupetnieniem wycigganego powietrza przez okap i zwigksza komfort pracy pracownikéw kuchni
10. Okap bez wewnetrznych $cian dziatowych ;

11. Oswietlenie LED zgodne z PN-EN 12462-1;
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OKAP OKP-2

Pomieszczenie Kuchnia
Typ Okapu Wyciggowo-nawiewny
Rodzaj Okapu Przyscienny

[lo$¢ modutéw [D] 1
| llos¢ wycigganego powietrza [m3/h]: 1000
[los¢ kréécow wyciagowyceh fi315: 1
|Predk05’é powietrza na wylocie z okapu [m/s] 3,8
Sprawnosc filtracji [%] n/d

AP [Pa] 35

llo$¢ nawiewanego powietrza- [m3/h]: 800

llos¢ Kréécow nawiewnych fi250: 1

. . 3,5

Predkos¢ powietrza nawiewanego-front [m/s]

lzolacja termiczna - akustyczna TAK

AP [Pa] 30
|Dtugosc okapu [mm]: 1200
[lSzerokoéé okapu [mm: 1200
||Wysokos'c’ okapu [mm]: 550

[Filtr MD+ 500500 [szt.] 0

[Filtr MD+ 300x500 [szt.] 0

[IFiltr "$lepy" 500x500 [szt.] 0

[[Filtr "slepy" 300x500 [szt.] 0
[[Parametry elektryczne 230VAC - 10W

1. Okapy wykonane ze stali nierdzewnej AlSI| 304 ;

2. Ptyty kondensacyjne;
3. Okapy wykonane zgodnie z PN-EN 16282-2 ;
4. Capture Hood™ -technologia polegajaca na podawaniu powietrza w kierunku filtréw mechanicznych. Umozliwia

stosowanie do 25%mniejszych ilosci powietrza wywiewanego w stosunku do okapow , tradycyjnych” wyciggowych ;
5. Capture Air™ -technologia polegajaca na nawiewaniu $wiezego powietrza do strefy pracy przez perforowang $ciane
czotowa okapu. Jest uzupetnieniem wycigganego powietrza przez okap i zwigksza komfort pracy pracownikéw kuchni

6. Okap bez wewnetrznych scian dziatowych ;
7. Oswietlenie LED zgodne z PN-EN 12462-1;
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OKAP
Pomieszczenie
Typ Okapu
Rodzaj Okapu

OKP-3
Kuchnia
Wyciggowo-nawiewny
Centralny

(lllo$é modutéw [D] 2
"IIos‘.é wyciaganego powietrza [m3/h]: 4050
[llos¢ kréécoéw wyciagowych fi315: 4
Predkos¢ powietrza na wylocie z okapu [m/s] 3,5
Sprawnosc filtracji [%] 98
AP [Pa) 65
llosé nawiewanego powietrza- [m3/h]: 3300
llos¢ Kréécow nawiewnych fi250: 8
ris y y 33
Predkos¢ powietrza nawiewanego-front [m/s]
|llzolacja termiczna - akustyczna TAK
|AP [Pa] 30
[[Dtugosé okapu [mm): 2800
Szerokos¢ okapu [mmj]: 2600
Wysokos¢ okapu [mm]: 550+90
Filtr MD+ 500x500 [szt.] 8
Filtr MD+ 300x500 [szt.] 4
Filtr "$lepy" 500x500 [szt.] 0
Filtr "slepy" 300x500 [szt.] 0
[Parametry elektryczne 230VAC - 80W
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1. Okapy wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304 ;
2. Filtry w technolologii "Micro Drop+"“II o podwdjnej filtracji z dotgczonym filtrem siatkowym o skutecznosci filtracji

298% dla czasteczki S5pm ;

3. System filtracji zgodny z PN-EN 16282-2:

- ttuszcz nie jest gromadzony w separatorze - ochrona p-poz

- filtry pochylone pod katem 45, co zapobiega kapaniom zanieczyszczer do potraw

4. Okapy wykonane zgodnie z PN-EN 16282-2 ;

5. Skutecznosc filtracji na podstawie DIN 18869-5;

6. Ognioodpornos¢ oraz ognioochronnosé na podstawie DIN 18869-5;

7. Silent Hood™ -innowacyjna komora wentylacyjna okapu i odpowiednio dobrane wymiary w potaczeniu z
technologig Micro Drop+™ zwigksza komfort pracy pracownikéw powodujac spadek poziomu hatasu o okoto 15dB(A).
8. Capture Hood™ -technologia polegajgca na podawaniu powietrza w kierunku filtréw mechanicznych. Umozliwia
stosowanie do 25%mniejszych ilosci powietrza wywiewanego w stosunku do okapéw ,tradycyjnych” wyciggowych ;
9. Capture Air™ -technologia polegajaca na nawiewaniu swiezego powietrza do strefy pracy przez perforowana $ciane
czotowa okapu. Jest uzupetnieniem wycigganego powietrza przez okap i zwieksza komfort pracy pracownikéw kuchni

10. Okap bez wewnetrznych Scian dziatowych ;
11. Oswietlenie LED zgodne z PN-EN 12462-1;

Strona6z7



OKAP
Typ Okapu
Rodzaj Okapu

OKP-4
Wyciggowo- Kondensacyjny
Przyscienny

[los¢ modutéw [D] i
liiog¢ wycigganego powietrza [m3/h]: 800
lloéé kréécdw wyciggowych fi315: 1
Predko$é powietrza na wylocie z okapu [m/s] 3,8
Sprawnos¢ filtracji [%] n/d
AP [Pa) 35
Iloé¢ nawiewanego powietrza- [m3/h]: -
llos$¢ Kréécodw nawiewnych fi250: -

|lPredkos¢ powietrza nawiewanego-front [m/s] ]
||Izoiacja termiczna - akustyczna -
AP [Pa] =
Dtugosc okapu [mm]: 1200
Szerokos¢ okapu [mm]: 1200
Wysokos¢ okapu [mm]: 400
Filtr MD+ 500x500 [szt.] 0
(IFiltr MD+ 300x500 [szt.] 0
[[Filtr "slepy" 500x500 [szt.] 0
[fFiltr "$lepy" 300x500 [szt.] 0
Parametry elektryczne -

1. Okapy wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304 ;
2. Ptyty kondensacyijne;

3. Okapy wykonane zgodnie z PN-EN 16282-2 ;

4. Okap bez wewnetrznych Scian dziatlowych ;

5. Oswietlenie LED zgodne z PN-EN 12462-1;

Strona7z7
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Wykaz wyposazenia A_3

Publiczna Szkota Podstawowa nr 2 w Strzegomiu

i pojemnikdw GN

ptukania i mycia, pompa odplywowa, otwér zatadowczy 670x570%710mm

[dH6°]

Moc Moc we.wz
Lp. Nazwa Opis Wymiary elektryczna gazowa |Napigcie (V)| llogé [zakoriczony odplyw
(kW) (kW) Zaworem]
SZATNIA PERSONELU
1 Szafka ubraniowa Dwudzielna, malowana proszkowo 400x500x1800 X X X 6 X X
2 Stét Rama i r_mgi Z rury kwadralowej stalowej 30 x 30 x 2 mm blat z piyty laminowanej o 700x800x720 " X % 1 X 5
grubosci 25 mm z obrzezem 2 mm z PVC
3 Krzesto Mater'iaf stelgia: rura stalowg (2 21 mm) kolor stelaza: czarny materiat siedziska | 385x390%490 % 7 X 2 x %
_ oparcie: sklejka bukowa, lakierowana
WC PERSONELU
KOMUNIKACJA / ANEKS PORZADKOWY
1 Umywalka porzadkowa Wykonal_na ze stali nlerd;ewnej, dwupoziomowa umywalka ze zlewem, w 500x700x850 5 % 1 1/2" 12 @50
komplecie syfon + bateria.
2 Regat Stal nierdzewna pétki perforowane., 800x500x1800 X X X 4 X X
PRZYGOTOWALNIA WARZYW, OWOC W, ZIOL | JAJ
Umywalka Wykonana ze stali nierdzewnej. Maskownica. 400x400x200 X X X 1 172" 1/2" 350
1 Bateria zlewowa Stotowa, lokciowa X X X X 1 X X
Syfon Syfon pojedynczy X X X X d X X
Pojemnik na odpadki - jezdny Wykonany ze stali nierdzewnej. Pokrywka. @380 X X X 1 X X
Stot ze zlewem, szufladami i pétkg Wykonany ze stali nierdzewnej. Blok 2 szuflad, pdtka. Blat z rantem tylnym. 1400x700x850 X X X 1 12" 1/2" 250
2 Bateria zlewowa Stotowa, tokciowa X X X X 1 X X
Syfon Pojedynczy X X X X 1 X X
: Wykonana ze stali nierdzewnej. Jednorazowy wsad 5+7kg Teoretyczna wydajnosé: 5 X 400 1 x.1/2" 250
® Otileraczka 150 + 230 kg/h Przylacze wody z zaworem elektromagnetycznym. Osadnik obierzyn. 450x530x1040 0& ’
Basen jednokomorowy Wykonany ze stali nierdzewnej. Rant tyt, gt. komory 400mm. 800x700x850 X X X 1 1/2" 1/2" @50
4 Prysznic Prysznic stolowy ptukania wstepnego, dla 1 otworu, 3/4”, X X X X 1 1/2", 142" X
Syfon Pojedynczy X X X X 1 X X
5 Stét Wykonany ze stali nierdzewnej. Blat z rantem tylnym | lewym RL 700x700x850 X X X 1 X X
6 Naswietlacz UV Wykonany ze stali nierdzewne;. 450x500x250 0.2 X 230 1 X X
Stot ze zlewem i pélka Wykonany ze stali nierdzewnej. Komora Po lewej. Blat z rantem tylnym i lewym RL 800x700x850 X X X 1 1727 1/2° @50
7 Bateria zlewowa Stolowa, lokciowa X X X X 1 X X
Syfon Pojedynczy X X X X 1 X X
KUCHNIA
Stét ze zlewemm i szafka ;VLykonany ze stali nierdzewnej. Szafka, drzwi uchyine. Blat z rantem tylnym i lewym 1400X700x850 % 3 x 1 112" 1/2* @50
L Bateria zlewowa Stolowa, lokciowa X X X X 1 X X
Syfon Pojedynczy X X X X 1 X X
2 Szafka wiszaca Wykonana ze stali nierdzewnej. Szafka wiszaca z drzwiami suwanymi., 900x400x600 X X X 1 X X
3 Stét z szufladami Wykonany ze stali nierdzewnej. Blok 2 szuflad. Blat z rantem tylnym. 400x700x850 X X X 1 X X
Szatkownica do warzyw, stolowa, 1 predkosé 360 obr/ min, 370W. Podajnik z
4 Szatkownica popychaczem nierdzewnym. Ejektor. (bez tarcz-zamawiane osobno wg 252x500x515 0,37 X 400 1 X X
Zapotrzebowania operatora).
5 Stét chiodniczy rS;g: J:hl(r)njr;rxvy 3 komorowy . 6 szuflad. Wykonany ze stali nierdzewnej. Blat bez 1825x700x850 0,47 % 230 1 X X
6 Szafka wiszaca Wykonana ze stali nierdzewnej. Szafka wiszaca z drzwiami suwanymi. 900x400x600 X X X 1 X X
Piec konwekcyjno-parowy 10GN1/1 Wytwornica pary bojler Panel sterowania cyfrowo
dotykowy 11 pozioméw wilgotnosci Doktadne mierzenie poziomu wilgotnosci przez
: ; ; sonde Lambda , 100 wolnych programow / 4 kroki Sonda rdzenia w komplecie 400 1 X, 3/4 [dH°6 @50
7 Plec 10 GN 1/1 SkyLine Premium {opcjonalnie 6-ci punktowa sonda), 5 predkosci wentylatora USB port, IPX5 ARIxIESx1058 L X ’ { 1
Automatyczne zmywanie w standardzie (4 programy z mozliwoscia Eco green,
mozliwo$¢ uzywania srodkéw do mycia w postaci stalej lub ptynnej)
Podstawa pod piec Wykonana ze stali nierdzewnej. Prowadnice na pojemniki GN 910x720x850 X X X 1 X X
llos¢ modufdw 1
llos¢ wycigganego pawietrza [m3/h]: 1300
llos¢ kréécow wyciggowych fi315: 1
Predkos¢ powietrza na wylocie z okapu [m/s] 3,5
. —— Sprawnosc filtracji [%] 98
OKP_1 gka’;‘ﬁv‘;{]‘;’qff&a‘:;:’;yLED AP [Pa] 65 1200x1200x550 0,2 X 230 1 X X
. y llosé nawiewanego powietrza- [m3/h]: 1100
llosé Kréécow nawiewnych fi250: 2
Predkosé powietrza nhawiewanego-front [m/s] 3,3
[zolacja termiczna - akustyczna TAK
AP IPal 30
Basen jednokomorowy Wykaonany ze stali nierdzewnej. Rant tyl, gt. komory 400mm. 1000x700x850 X X X 1 172", 172" @50
8 Prysznic Prysznic stolowy ptukania wstepnego, dla 1 otworu, 3/4”, X X X X 1 1/2", 1/2" X
Syfon Pojedynczy X X X X 1 X X
” ; - : 3/4 wz.
9 Zmywarka do garnkéw tadowana od przodu, bojler atmosferyczny, pompa ptukania, dozownik $rodka 876x900x1791 13 ” 400 1 Zmigkczona kratka




Wykaz wyposazenia A_3

Publiczna Szkota Podstawowa nr 2 w Strzegomiu

Okap Wyciggowo-nawiewny

llos¢ modufow [D] 7

lloS¢ wycigganego powietrza [m3/h]: 1000

llos¢ kréécow wyciggowyceh fi315: 1

Predkos¢ powietrza na wylocie z okapu [m/s] 3,8
Sprawno$é filtracji [%] n/d

230 1 X
OKF_2 Przyécienny z oswietleniem LED AP, [.Pa] 3.5 . 10 200BS0 02 . .
llosé nawiewanego powietrza- [m3/h]: 800
llog¢ Krééeow nawiewnych fi250: 1
Predko$¢ powietrza nawiewanego-front [m/s] 3,5
Izolacja termiczna - akustyczna TAK
AP [Pa] 30
10 Regat Stal nierdzewna pétki perforowane. 800x700x1800 X X X 1 X X
11 Szafa Stal nierdzewna. Drzwi uchyine. 800x700x850 X X X 1 X X
12 Stot Wykonany ze stali nierdzewnej. Blat z rantem tylnym i lewym RL 700x700x850 X X X 1 X X
Stot ze zlewemm i szafkg Wykonany ze stali nierdzewnej. Szafka, drzwi uchyine. Blat z rantem tylnym. 1400x700x850 X X X 1 1/2" 172" @50
13 Bateria zlewowa Stotowa, fokciowa X X X X 1 X X
Syfon Pojedynczy X X X X 1 X X
Umywalka Wykonana ze stali nierdzewnej. Maskownica. 400x400x200 X X X 1 172", 1/2" @50
14 Bateria zlewowa Stolowa, fokciowa X X X X 1 X X
Syfon Syfon pojedynczy X X X X 1 X X
Pojemnik na adpadki - jezdny Wykonany ze stali nierdzewnej. Pokrywka. @380 X X X 1 X X
15 Stét z szufladami Wykonana ze stali nierdzewnej. 4 szuflady. Blat z rantem tylnym. 800x700x850 X X X 1 X X
16 Maszynka do miesa Stal szlachetna-aluminium. Wydajnosé do 10kg/h 350x205x340 0,85 X 230 1 X X
Stot ze zlewem i szafka. Wykonany ze stali nierdzewnej. Szafka drzwi suwane. Blat z rantem tylnym, 1200x700x850 X X % 1 1/2",1/2" @50
17 Bateria zlewowa Stotowa, fokciowa X X X X 1 X X
Syfon Pojedynczy X X X X 1 X X
18 Krajalnica Srednica noza: 300 mm 480x630x461 0,2 X 230 1 X X
19 Stot z szatka Wykonany ze stali nierdzewnej. Szafka drzwi suwane, Blat z rantem tylnym. 1200x700x850 X X X 1 X X
20 Stét chiodniczy Stét chtodniczy 3 komorowy . 6 szuflad. Wykonany ze stali nierdzewnej. Blat z rantem 1825x700x850 0,47 5 230 1 s %
tylnym. 0,47kW
Bemar jezdny z szafkg i e .
2,1 230 1 X X
21 rozsuwanym blatem Wykonany ze stali nierdzewnej. 3xGN1/1 1326x750x1015 : X
22 Szafa chlodnicza Wykonana ze stali nierdzewnej. Drzwi przeszklone. Poj 440I. Zakres tem +2/+10 660x681x2050 0,3 X 230 1 X X
Blat neutralny Blat neutralny nadstawkowy z zamkniet $ciang przednig, 200 mm 200x930x250 X X X 1 X X
23
Podstawa z szufladg Podstawa z szufladg na butelki, 200 mm 200x900x600 X X X 1 X X
24 Patelnia elektryczna poj. 100| Elektryczna patelnia Qrzechylna, pojemnosé 100 litréw, specjalna wanna DUOMAT, 1000x930x850 17 x 400 1 X, 1/2" oL
manualne przechylanie
25 Kociot elektryczny poj. 100l Kociot elektryczny, po_Janjnoéc 100 litréw, podgrzewanie posrednie, 800x930x850 215 " 400 1 X, 1/2" oL
automatyczne dopelnianie wody w ptaszczu
26 |Kociot elekiryczny poj. 100] Kocio elektryczny, pojemnosé 100 ffiréw, podgrzewanie posrednie, 800x930x850 21,5 X 400 1 X, 112" oL
automatyczne dopelnianie wody w ptaszczu
Blat neutralny Blat neutrainy nadstawkowy z zamknigtg Sciang przednig, 400 mm 400x930x250 X X X 1 X X
27 Podstawa otwarta Podstawa otwarta, 400 mm 400x785x600 X X X 1 X X
Blok 2 szuflad do podstawy otwartej |Zestaw 2 szuflad neutralnych do otwartej podstawy z linii 900XP 400x690x470 X X X 1 X X
Trzon gazowy 4 palnikowy na Trzon gazowy wolnestojgcy na piekarniku elektrycznym, 4 paliniki (1 x 10 kW gaz, 3 x 6 28 400 1 % ¥
4B piekarniku elektrycznym 6 kW gaz), piekamnik statyczny (6 kW el.) 800x930x850
Blat ze zlewem 1 kom. Blat ze zlewem nadstawkowy z kolumng wadng, 400 mm 400x930x250 X X X 1 2i 2" @50
29 Podstawa otwarta Podstawa otwarta, 400 mm 400x785x600 X % X 1 X X
Blok 2 szuflad do podstawy otwartej | Zestaw 2 szuflad neutralnych do otwartej podstawy z linii 900XP 400x690x470 X X X 1 X X
Solid Top 1 palnikowy Solid Top Trzon gazowy nadstawkowy z plytg grzewczg, 1 centralny palnik pod ptyta 800x930x250 % 10,5 % 1 X 2
grzewczg (1 x 10,5 kW gaz)
30 Podstawa otwarta Podstawa otwarta, 800 mm 400x785x600 X X X 1 X X
Drzwi do podstawy otwartej Drzwi do podstaw otwartych z linii 900XP 400x40x440 X X X 2 X X
Blat neutralny Blat neutralny nadstawkowy z zamknieta Sciang przednia, 400 mm 400x930x250 X X X 1 X X
31 Podstawa otwarta Podstawa otwarta, 400 mm 400x785x600 X X X 1 X X
Blok 2 szuflad do podstawy otwartej |Zestaw 2 szuflad neutralnych do otwartej podstawy z linii 900XP 400x690x470 X X X 1 X X




Wykaz wyposazenia A_3

Okap Wyciagowo-nawiewny

Publiczna Szkota Podstawowa nr 2 w Strzegomiu

llo§€ modutéw [D] 2

llo$¢ wycigganego powietrza [m3/h]: 4050

llos¢ kroccdw wyciggowych fi315: 4

Predkos¢ powietrza na wylocie z okapu [m/s] 3,5
Sprawno$é filtracji [%] 98

AP [Pa] 65

230 1 X X
OKF_3 Centralny z o$wietleniem LED lloé¢ nawiewanego powietrza- [m3/h]: 3300 ZRROZE00EI0EY 8.1 ®
llos¢ Kroécow nawiewnych fi250: 8
Predkos¢ powietrza nawiewanego-front [m/s] 3,3
lzolacja termiczna - akustyczna TAK
AP [Pa] 30
ZMYWALNIA
. . Wykonany ze stali nierdzewnej. Po LEWEJ otwér na odpadki, komora zlewu % 1 1/2" 1/2" @50
BICIASIERNEG0 plukania 500x500x250 centralnie. Zaczep prawy. Rant blatu tylny. R0t X X '

1 Prysznic Prysznic stotowy ptukania wstepnego, dla 1 otworu, 3/4". X X X X 1 1/2" 1/2" X
Syfon Pojedynczy X X X X 1 X X
Pojemnik na odpadki - jezdny Wykonany ze stali nierdzewnej. Pokrywka. @380 X X X 1 3’4)( X

2 Zmywarka kapturowa Wykonanla ze st:all nierdzewnej. Bojler atmosferyczny. Dozownik 746x755x1549 9.9 % 400 1 Zmiekczona @50

ptynu myjgcego i pluczacego. Pompa spustowa. [dHE°]
llo$¢ modutéw [D] 1
lloé¢ wycigganego powietrza [m3/h]: 800
Okap Wyciggowo-Kondensacyjny |llo$é kroécow wyciggowych i315: 1 230 1 - %
OKP_4 | Przyscienny z oswietleniem LED  [Predkos¢ powietrza na wylocie z okapu [m/s] 3,8 120RxIRgRNe0d Ly *
Sprawno$é filtraciji [%] n/d
AP [Pa] 35

3 Stét wyladowcezy - przelotowy Wykonany ze stali nierdzewnej. Blat z rantem tylnym i lewym RL. Zaczep prawy. 1000x700x800 X X X 1 X X
Stét wytadowczy Wykonany ze stali nierdzewne]. Blat z rantem tylnym. Zaczep lewy. 1200x700x900 X X X 1 3/4)( X

5  |zmywarka podblatowa o yovianerzesa et Dojloraieatagcony 600x610x820 5,35 x 400 1 Zmigkczona @50

Dozownik ptynu myjgcego i pluczgcego. Pompa spustowa. [dH6°]

6 Szafa przelotowa Wykonana ze stali nierdzewnej. Drzwi uchyine. 1200x700x2000 X X X 1 X X

7 Wozek transportowy Wykonany ze stali nierdzewnej. 3-potki 1125x640x900 X X X 1 X X

8 Wozek transportowy Wykonany ze stali nierdzewnej. 3-pétki 1125x640x900 X X X 1 X X
MAGAZYN SPOZYWCZY

1 Regat Stal nierdzewna pétki pelne. 1100x600x2000 X X X 1 X X

2 Regat Stal nierdzewna pétki peine. 1100x500x2000 X X X 2 X X
MAGAZYN CHLODNICZY

" . Komora chiodnicza o pojemnos$ci wewnetrznej 3,07 m3. Wymiary wewnetrzne
Zitegrowana komaora chtodnicza ° s ;
2 podioga, agregatem Tropick typu | 4200 x 1230 X 2030 (w) mm. Zakres temperatur pracy -2°C [ +8°C. e, S 1350x1350x2150 1,06 X 230 1 x X
mcnablock cianki o grubosci 60 mm (licznie z podlogg), polaczenie na zamki. W kpl.

1 drzwi, wbudowana jednostka chtodnicza, o$wietlenie wewnetrzne,

Zestaw dedykowanych do komory  |Zestaw 4-p6tkowych regatow (stojaki aluminiowe, pétki zeberkowe z tworzywa), 708x373x1550 s " % 1 X %
regatéw do komér chtodniczych albo mrozniczych o wymiarze wewnetrznym 1230 x 1230
; . Komora chlodnicza o pojemnosci wewnetrznej 3,07 m3. Wymiary wewnetrzne
Zitegrowana komora chtodnicza . 3 .
2 podiogy, agregatem Tropiokiypl | 5 1240 X 2030 (W) mm, Zakres lemparatur pracy -2°C/+8°C, caynnik RZ30. 1350x1350%2150 1,06 X 230 1 X X
Scianki o grubosci 60 mm (licznie z podtogg), polaczenie na zamki. W kpl.
monocblock . . | s :
2 drzwi, wbudowana jednostka chtodnicza, o$wietlenie wewnetrzne.
Zestaw dedykowanych do komory [Zestaw 4-pétkowych regatéw (stojaki aluminiowe, polki Zeberkowe z tworzywa),
. 7 L : 708x373x1550 X X X 1 X X
regatow do komér chfodniczych albo mrozniczych o wymiarze wewnetrznym 1230 x 1230
: . Komora mroznicza o pojemnos$ci wewnetrznej 3,07 m3. Wymiary wewnetrzne
Zitegrowana komora mroznicza z E o -
podioga, agregatem Tropick typu 1230 x 12.30 X 2030 (w') mm. Zakres. tenjperatur pracy -18°C / -?O C, czynplk 1430x1430x2230 1,47 n 230 1 X "
R290. Scianki o grubosci 100 mm (licznie z podiogg), polaczenie na zamki. W kpl.
monoblock . . i s :
3 drzwi, wbudowana jednostka chlodnicza, o$wietlenie wewnetrzne
Zestaw dedykowanych do komory  |Zestaw 4-p&tkowych regatéw (stojaki aluminiowe, pétki Zeberkowe z tworzywa), 708x373x1550 X 5 ¥ 1 % %

regatow

do komédr chtodniczych albo mrozniczych o wymiarze wewnetrznym 1230 x 1230

Opracowatl: Damian Gniazdowski
gsm 697505001
damian.gniazdowski@ctsltd.eu




