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	Zakład Karny w Tarnowie 

33-100 Tarnów, ul. Konarskiego 2

tel. 14 623 51 00, fax 14 621 56 77, email: zk_tarnow@sw.gov.pl


nr post. D/Kw.2232.13.2024.DR

Specyfikacja warunków zamówienia

na dostawę artykułów spożywczych 
do Zakładu Karnego w Tarnowie i Oddziału Zewnętrznego w Tarnowie-Mościach  - I półrocze 2025
(grupa CPV15800000-6). 

I. Zamawiający:





Zakład Karny w Tarnowie

33-100 Tarnów, 

ul. Konarskiego 2

Regon: 000320006

internet: www.sw.gov.pl, https://zktarnow.bip.gov.pl/
email: zp_tarnow@sw.gov.pl, dkw_tarnow@sw.gov.pl 
numer telefonu: (14) 623-51-00, faks (14) 621-56-77

strona prowadzonego postępowania: https://platformazakupowa.pl/transakcja/988621

II. Tryb udzielenia zamówienia publicznego: 
1. przetarg na podstawie art. 132 ustawy Prawo zamówień publicznych ( t.j. Dz. U. z 2024 r. poz. 1320) o wartości szacunkowej mniejszej niż progi unijne określone w przepisach oraz niniejszej Specyfikacji Warunków Zamówienia, zwanej dalej „SWZ”.
2. Zamawiający nie przewiduje wyboru najkorzystniejszej oferty z możliwością prowadzenia negocjacji. 

3. Szacunkowa wartość przedmiotowego zamówienia w całości przekracza progi unijne o jakich mowa w art. 3 ustawy pzp. 

4. Zamawiający nie przewiduje aukcji elektronicznej.

5. Zamawiający nie przewiduje złożenia oferty w postaci katalogów elektronicznych.

6. Zamawiający nie prowadzi postępowania w celu zawarcia umowy ramowej.

7. Zamawiający nie zastrzega możliwości ubiegania się o udzielenie zamówienia wyłącznie przez wykonawców, o których mowa w art. 94 pzp. 

8. Zamawiający nie określa dodatkowych wymagań związanych z zatrudnianiem osób, o których mowa w art. 96 ust. 2 pkt 2 p.z.p. 

9. W zakresie nieuregulowanym w niniejszej Specyfikacji Warunków Zamówienia, zastosowanie mają przepisy Ustawy Prawo zamówień publicznych.


III.Przedmiot zamówienia: 
Przedmiotem zamówienia publicznego są dostawy artykułów spożywczych sklasyfikowanych w grupie CPV 15800000-6 (różne artykuły spożywcze) dla Zakładu Karnego w Tarnowie.

Pomocniczymi CPV dla obu części zamówienia są:

15613000-8 – produkty z ziaren zbóż

15612000-1 – mąka zbożowa lub roślinna i podobne produkty

03211300-6 - ryż
15131310-1 – pasztety (pasztet sojowy)

153310-00-7 – warzywa przetworzone (granulat sojowy, kostka sojowa, granulat sojowy)

15891000-0 – zupy i buliony

15871200-6 – sosy, mieszanki przypraw i mieszanki przypraw korzennych

15871260-4 – sosy

15872400-5- sól

15831000-2 – cukier

15612100-2- mąka pszenna

 15871250-1 - musztarda

15863200-7 – herbata czarna

15891500-5 – buliony

15332200-6 – dżemy i marmolady, galaretki owocowe, przeciery z owoców i orzechów oraz pasty do smarowania

15332230-5 – Marmolady

15332290-3 – dżemy

15331400-1 – warzywa konserwowane i/lub puszkowane

15331136-9 – papryki przetworzone

15331427-6 – skoncentrowany przecier pomidorowy

15870000-7 – przyprawy i przyprawy korzenne

III a. Szacunkowe ilości (ilości za cały okres obowiązywania umowy): 

część I – produkty zbożowe

kasza jęczmienna – 5750 kg

kasza manna – 4602kg

makaron – 7090 kg

mąka pszenna – 2211 kg

mąka ziemniaczana – 115 kg

ryż – 6030 kg

część II – przyprawy 

Koperek suszony 14 kg

Mieszanka warzywna – 181 kg

Cynamon – 13 kg

Czosnek granulowany – 38 kg

Kminek – 14 kg

Liść laurowy – 15 kg

Majeranek – 26kg

Musztarda – 460 kg

Ocet winny –234L

Papryka czerwona ostra – 52kg

Pieprz czarny  mielony – 70 g

Przyprawa do zup (typu maggi) – 1725 L

Sól – 1150 kg

Przyprawa typu vegeta –589 kg

Ziele angielskie – 14kg

Herbata –690 kg

Chrzan tarty – 52 kg

Pietruszka nać suszona – 15 kg

część III – cukier

Cukier – 14 300kg

Część IV – produkty sojowe

Granulat sojowy – 439 kg

Kotlet sojowy a’la schabowy – 282kg

Kostka sojowa – 359kg

Pasztet sojowy –373 kg

Część V – przetwory i miód

Dżem – 4000 kg

Marmolada – 3000 kg

Powidło – 3000 kg

Miód sztuczny płynny – 460kg

Część VI – syropy, zupy, sosy

Syrop owocowy – 2070l

Sos biały – 159 kg

Sos z grzybów leśnych – 116kg

Zupa barszcz biały – 195kg

Zupa barszcz czerwony - 244 kg

Zupa jarzynowa – 1610kg

Zupa kalafiorowa – 109 kg 

Zupa krupnik – 175kg

Zupa pieczarkowa – 251kg

Zupa porowa – 289kg

Zupa żurek – 270 kg

Część VII – przetwory z pomidorów i papryki

Koncentrat pomidorowy 30% - 1094 kg

Leczo pieczarkowe – 1349 kg

Papryka konserwowa – 130 kg

Uwaga: Przedmiot zamówienia musi odpowiadać Polskim normom przenoszącym normy europejskie lub normom innych państw członkowskich Europejskiego Obszaru Gospodarczego przenoszących te normy, lub parametrom odnoszącym się do tych norm. 

III b. Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia:

Syrop owocowy – w opakowaniach plastikowych do 5l bez pompki. Zamawiający nie dopuszcza opakowań ze szkła. Dopuszcza się różne smaki syropu np. miętowy, truskawkowy, malinowy, brzoskwiniowy, owoce leśne, pomarańczowy, lemoniada i inne. Zamawiający wymaga, by Wykonawca dostarczył w ramach jednostkowej dostawy syropu owocowego, jeden rodzaj smaku, chyba że Zamawiający określi inaczej w zamówieniu jednostkowym.

Sos biały – opakowanie do 10kg. Sos w proszku, sypki, bez grudek, śladów pleśni i gnicia. Opakowania nieuszkodzone, suche. Sos ma być przeznaczony do przechowywania w pomieszczeniach z temperaturą pokojową.

Sos z grzybów leśnych – opakowanie do 10kg. Sos w proszku, sypki, bez grudek, śladów pleśni i gnicia. Opakowania nieuszkodzone, suche. Ilość grzybów w sosie nie może być mniejsza niż 14%. Sos po przygotowaniu nie musi mieć gładkiej konsystencji. Dopuszcza się wyczuwalne ślady grzybów. Sos ma być przeznaczony do przechowywania w pomieszczeniach z temperaturą pokojową.

Zupa barszcz biały – opakowanie do 10kg. Zupa w proszku, sypka, bez grudek, śladów pleśni i gnicia. Opakowania nieuszkodzone, suche. Zupa ma być przeznaczony do przechowywania w pomieszczeniach z temperaturą pokojową.

Zupa barszcz czerwony - opakowanie do 10kg. Zupa w proszku, sypka, bez grudek, śladów pleśni i gnicia. Opakowania nieuszkodzone, suche. Zawartość buraka czerwonego minimum 15%.  Zupa ma być przeznaczony do przechowywania w pomieszczeniach z temperaturą pokojową.

Zupa jarzynowa – opakowanie do 10kg. Zupa w proszku, sypka, bez grudek, śladów pleśni i gnicia. Opakowania nieuszkodzone, suche. Zupa po przygotowaniu nie musi mieć gładkiej konsystencji. Dopuszcza się wyczuwalne ślady warzyw. Zupa ma być przeznaczony do przechowywania w pomieszczeniach z temperaturą pokojową.

Zupa kalafiorowa – opakowanie do 10kg. Zupa w proszku, sypka, bez grudek, śladów pleśni i gnicia. Opakowania nieuszkodzone, suche.. Zupa po przygotowaniu nie musi mieć gładkiej konsystencji. Dopuszcza się wyczuwalne ślady warzyw. Zupa ma być przeznaczony do przechowywania w pomieszczeniach z temperaturą pokojową.

Zupa pieczarkowa – opakowanie do 10kg. Zupa w proszku, sypka, bez grudek, śladów pleśni i gnicia. Opakowania nieuszkodzone, suche.. Zupa po przygotowaniu nie musi mieć gładkiej konsystencji. Dopuszcza się wyczuwalne ślady warzyw i pieczarek. Zawartość pieczarek minimum 5%. Zupa ma być przeznaczony do przechowywania w pomieszczeniach z temperaturą pokojową.

Zupa porowa – opakowanie do 10kg. Zupa w proszku, sypka, bez grudek, śladów pleśni i gnicia. Opakowania nieuszkodzone, suche. Zupa po przygotowaniu nie musi mieć gładkiej konsystencji. Dopuszcza się wyczuwalne ślady warzyw. Zawartość pora minimum 10%. Zupa ma być przeznaczony do przechowywania w pomieszczeniach z temperaturą pokojową.

Zupa krupnik -  opakowanie do 10kg. Zupa w proszku, sypka, bez grudek, śladów pleśni i gnicia. Opakowania nieuszkodzone, suche. Zupa po przygotowaniu nie musi mieć gładkiej konsystencji. Dopuszcza się wyczuwalne ślady warzyw. Zupa ma być przeznaczony do przechowywania w pomieszczeniach z temperaturą pokojową.

Zupa żurek – opakowanie do 10kg. Zupa w proszku, sypka, bez grudek, śladów pleśni i gnicia. Opakowania nieuszkodzone, suche. Dopuszcza się w składzie zupy smażoną cebulę, majeranek, mąkę żytnią (min. 35%), mąkę żytnią razową (min. 10%). Zupa po przygotowaniu nie musi mieć gładkiej konsystencji. Dopuszcza się wyczuwalne ślady warzyw. Zupa ma być przeznaczony do przechowywania w pomieszczeniach chłodnych.

Kasza jęczmienna – o grubym granulacie (2,5-4,5mm), przesortowana, obłupana, bez śladów pleśni, gnicia i insektów. Pakowana w opakowanie zbiorcze do 25kg. Opakowanie ma być suche, nieuszkodzone oraz zapewniać świeżość produktowi i możliwość przechowywania go w temperaturze pokojowej. 

Kasza manna – Pakowana w opakowanie zbiorcze do 25kg, bez śladów pleśni, gnicia i insektów. Opakowanie ma być suche, nieuszkodzone oraz zapewniać świeżość produktowi i możliwość przechowywania go w pomieszczeniach chłodnych. Kasza drobnoziarnista, o konsystencji grysiku, w kolorze kremowym lub żółtym. 

Makaron – opakowania zbiorcze do 10 kg. Makaron minimum 2-jajeczny, bez śladów pleśni, gnicia i insektów. Różne rodzaje: świderki, wstążki, muszelki, kolanka, nitki. Zamawiający wymaga, by Wykonawca dostarczył w ramach jednostkowej dostawy makaronu, jeden rodzaj kształtu makaronu, chyba że Zamawiający określi inaczej w zamówieniu jednostkowym.

Mąka pszenna –typu 500. Zawierająca gluten. Jasna, biała, lekko kremowa, o konsystencji pyłu, bez śladów pleśni, gnicia i insektów. Produkowana z ziaren pszenicy. W opakowaniach zbiorczych do 25 kg.  Opakowanie ma być suche, nieuszkodzone oraz zapewniać świeżość produktowi i możliwość przechowywania go w pomieszczeniach chłodnych lub temperaturze pokojowej.

Mąka ziemniaczana – otrzymywana z mechanicznego oddzielania ziaren skrobi od pozostałych części ziemniaka.. Jasna, biała, o konsystencji pyłu, bez śladów pleśni, gnicia i insektów. W opakowaniach do 1 kg.  Opakowanie ma być suche, nieuszkodzone oraz zapewniać świeżość produktowi i możliwość przechowywania go w pomieszczeniach chłodnych lub temperaturze pokojowej.

Ryż – biały, długoziarnisty, bez śladów pleśni, gnicia i insektów. Opakowanie ma być suche, nieuszkodzone oraz zapewniać świeżość produktowi i możliwość przechowywania go w pomieszczeniach chłodnych lub temperaturze pokojowej. W opakowaniach zbiorczych do 25 kg.

Koperek suszony – opakowanie zbiorcze do 1kg, bez śladów pleśni, gnicia i insektów. Nie wolno dostarczać go w słoikach (tj. w szkle). Koperek ma być drobny, nie może to być proszek. Przeznaczone do przechowywania w pomieszczeniu suchym i chłodnym.

Mieszanka warzywna - opakowanie zbiorcze do 1kg, bez śladów pleśni, gnicia i insektów. Nie wolno dostarczać go w słoikach (tj. w szkle). Musi zawierać suszone warzywa, widoczne, niesproszkowane. W składzie mieszanki ma znajdować się marchew, por, seler, cebula i nać pietruszki. Nie dopuszcza się zawartości soli. Dopuszcza się występowanie pasternaku. Przeznaczone do przechowywania w pomieszczeniu suchym i chłodnym.

Cynamon – opakowanie zbiorcze do 1kg, bez śladów pleśni, gnicia i insektów. Nie wolno dostarczać go w słoikach (tj. w szkle). Produkt ma być sproszkowany. Przeznaczony do przechowywania w pomieszczeniu suchym i chłodnym.

Czosnek granulowany – opakowanie zbiorcze do 1kg, bez śladów pleśni, gnicia i insektów. Nie wolno dostarczać go w słoikach (tj. w szkle). Produkt ma być granulowany. Przeznaczony do przechowywania w pomieszczeniu suchym i chłodnym.

Liść laurowy – opakowanie zbiorcze do 1kg, bez śladów pleśni, gnicia i insektów. Nie wolno dostarczać go w słoikach (tj. w szkle). Produkt ma posiadać pełne liście. Zaleca się, aby nie był pokruszony. Przeznaczony do przechowywania w pomieszczeniu suchym i chłodnym.

Majeranek – opakowanie zbiorcze do 1kg, bez śladów pleśni, gnicia i insektów. Nie wolno dostarczać go w słoikach (tj. w szkle). Produkt ma być suszony, sypki, drobny, ale nie może to być proszek. Przeznaczony do przechowywania w pomieszczeniu suchym i chłodnym.

Musztarda – w opakowaniach zbiorczych do 5kg, bez śladów pleśni, gnicia i insektów. Nie wolno dostarczać go w słoikach (tj. w szkle). Musztarda typu sarepska lub inna równoważna, o lekko ostrym smaku. O konsystencji gładkiej, w kolorze miodowo-brązowym. Przeznaczona do przechowywania w pomieszczeniu suchym i chłodnym.

Ocet winny – ocet winny biały, o kwasowości 6-10%, bez zawartości spirytusu. Dopuszcza się opakowanie szklane. W opakowaniach do 1l. Przeznaczony do przechowywania w pomieszczeniu suchym i chłodnym.

Papryka czerwona ostra – opakowanie zbiorcze do 1kg, bez śladów pleśni, gnicia i insektów. Nie wolno dostarczać go w słoikach (tj. w szkle). Papryka o konsystencji proszku. Przeznaczone do przechowywania w pomieszczeniu suchym i chłodnym

Pieprz czarny  mielony – opakowanie zbiorcze do 1kg, bez śladów pleśni, gnicia i insektów. Nie wolno dostarczać go w słoikach (tj. w szkle). Pieprz o konsystencji proszku.. Przeznaczone do przechowywania w pomieszczeniu suchym i chłodnym

Przyprawa do zup (typu maggi) – opakowanie do 5l. Bez śladów pleśni i gnicia. Nie wolno dostarczać go w słoikach (tj. w szkle). Przeznaczone do przechowywania w pomieszczeniu suchym i chłodnym

Bulion drobiowy – opakowanie zbiorcze do 5kg. Bulion drobiowy w formie proszku. Zawiera naturalna mieszankę przypraw. Przeznaczone do przechowywania w pomieszczeniu suchym i chłodnym

Sól biała – naturalna, kamienna, drobno mielona, niejodowana, sypka, niezbita w bryły, w opakowaniach do 1kg. Przeznaczone do przechowywania w pomieszczeniu suchym i chłodnym. 

Przyprawa typu vegeta – przyprawa z suszonych warzyw, o smaku vegety. Pakowana do 10kg. O konsystencji proszku lub granulowanych warzyw. Bez zawartości glutenu i konserwantów. Zawiera sól, nie więcej niż 20%. Przeznaczone do przechowywania w pomieszczeniu suchym i chłodnym.

Ziele angielskie – opakowanie zbiorcze do 1 kg, bez śladów pleśni, gnicia i insektów. Nie wolno dostarczać go w słoikach (tj. w szkle). Ziele angielskie w postaci ziaren. Przeznaczone do przechowywania w pomieszczeniu suchym i chłodnym.

Herbata – czarna, sypana, granulowana, bez śladów pleśni, gnicia i insektów. W opakowaniach 1-10 kg. Nie może być modyfikowana genetycznie. Przeznaczona do przechowywania w pomieszczeniu suchym i chłodnym.

Cukier – biały, kryształkowy, słodki, z buraków nie modyfikowany genetycznie. W opakowaniach do 25 kg. Przeznaczone do przechowywania w pomieszczeniu suchym i chłodnym.

Chrzan tarty – opakowanie do 1 kg. Dopuszcza się opakowanie szklane. Świeży, ostry, bez zawartości glutenu. Przeznaczone do przechowywania w pomieszczeniu suchym i chłodnym.

Pietruszka nać suszona – opakowanie do 1 kg, bez śladów pleśni, gnicia i insektów. Nie wolno dostarczać go w słoikach (tj. w szkle). Pietruszka w formie pokruszonego warzywa, nie może być w proszku. Przeznaczone do przechowywania w pomieszczeniu suchym i chłodnym.

Kminek - opakowanie do 1 kg, bez śladów pleśni, gnicia i insektów. Nie wolno dostarczać go w słoikach (tj. w szkle). Przeznaczone do przechowywania w pomieszczeniu suchym i chłodnym.

Granulat sojowy – głównym składnikiem ma być odtłuszczona mąka sojowa. Dopuszczalne są śladowe ilości alergenów, które muszą być wymienione na opakowaniu. Granulat musi być odwoniony, bezmięsny. Dopuszczalne opakowania do 25 kg. Przeznaczone do przechowywania w pomieszczeniu suchym i chłodnym, bez śladów pleśni, gnicia i insektów.

Kotlet sojowy a/;a schabowy – mają zawierać odtłuszczoną mąkę sojową i skrobię ziemniaczaną, ze składników niemodyfikowanych genetycznie, mogą zawierać alergeny, bezmięsne, bez kruszonki i przypraw. Przeznaczone do przechowywania w pomieszczeniu suchym i chłodnym, bez śladów pleśni, gnicia i insektów. Dopuszczalne opakowanie do 25 kg.

Kostka sojowa – – głównym składnikiem ma być odtłuszczona mąka sojowa. Dopuszczalne są śladowe ilości alergenów, które muszą być wymienione na opakowaniu. Kostka musi być odwodniona i, bezmięsna. Dopuszczalne opakowania do 25 kg. Przeznaczone do przechowywania w pomieszczeniu suchym i chłodnym, bez śladów pleśni, gnicia i insektów.

Pasztet sojowy klasyczny – w nieuszkodzonym, niezgniecionym opakowanie 130 g, o idealnej gładkiej konsystencji, bez grudek, bezmięsny. Może zawierać olej rzepakowy, skrobię kukurydzianą, seler i sezam. Przeznaczone do przechowywania w pomieszczeniu suchym i chłodnym, bez śladów pleśni, gnicia i insektów.

Dżem – smak dowolny w zależności od dostępności. Pakowany w pudełka do 15 kg. W opakowaniu nieuszkodzonym, niewgniecionym. Bez śladów gnicia i pleśni. 

Marmolada – smak dowolny w zależności od dostępności. Pakowany w pudełka do 15 kg. W opakowaniu nieuszkodzonym, niewgniecionym. Bez śladów gnicia i pleśni.

Powidła – o smaku śliwkowym. Pakowane w pudełka do 15 kg. W opakowaniu nieuszkodzonym, niewgniecionym. Bez śladów gnicia i pleśni.

Miód – w opakowaniu 300-400 g, w słoiku. Miód sztuczny, płynny. Przeznaczony do przechowywania w miejscu suchym i chłodnym. W zakresie temperatur przechowywania 5-25 stopni Celsjusza.

Koncentrat pomidorowy 30% - sucha masa pomidorów po odparowaniu wody. Produkt pasteryzowany do przechowywania w miejscu suchym, w temperaturze pokojowej. W opakowaniu 1kg. 

Leczo pieczarkowe – w opakowaniu do 5 kg. Preferowane opakowanie plastikowe w wiaderku. Zamawiający dopuszcza opakowanie szklane. Opakowanie nie może być uszkodzone i wgniecione. Sos pomidorowy wzbogacony o paprykę i cebulę z pieczarkami, łagodne. 

Papryka konserwowa – Papryka cięta w paski, konserwowa, w słoikach pasteryzowana. Słoiki do 1 kg.  W słoiku mogą znajdować się przyprawy akie jak liść laurowy, ziele angielskie czy gorczyca. 

Zamawiający nie gwarantuje realizacji całości przedmiotu zamówienia. Rzeczywiste ilości przedmiotu zamówienia dostarczone przez wykonawcę w okresie obowiązywania umowy będą uzależnione od bieżących potrzeb zamawiającego, nie mniej niż 50% całości umowy.
Wykonawca zobowiązuje się dostarczyć przedmiot zamówienia w ilościach i terminach określonych przez zamawiającego wraz z oryginałem faktury lub rachunku.

Wykonawca może złożyć ofertę w odniesieniu do wszystkich lub wybranych przez siebie części zamówienia. Zamawiający nie określa maksymalnej liczby części, na którą można złożyć ofertę lub na które zamówienie może zostać udzielone jednemu Wykonawcy.

Zamawiający dopuszcza składanie ofert częściowych, Każda z 7 części, stanowi osoby przedmiot zamówienia w całości. Nie dopuszcza możliwości składania ofert częściowych w ramach jednej części ani ofert wariantowych oraz postaci katalogów elektronicznych.

Zamawiający nie przewiduje zamówień uzupełniających.
Wymagana data przydatności do spożycia dla produktów objętych terminem gwarancji wynosi minimum 5 miesięcy od dnia dostawy, za wyjątkiem grupy V, której termin przydatności do spożycia od dnia dostawy musi wynosić minimum 3 miesiące. 
Każdy artykuł winien być zaopatrzony w metkę lub nadruk na opakowaniu jednostkowym, na której winna być umieszczona nazwa artykułu, data produkcji i okres lub data przydatności do spożycia, a także wielkość opakowania i alergeny.

Zamawiający wymaga, aby Wykonawca realizujący zamówienie zastosował następujące opakowania:

· Wielkość opakowań zgodna z określonym w formularzu ofertowym. Wykonawca w formularzu ofertowym załącznik 1 wybiera wielkość opakowania, którą będzie realizował po podpisaniu umowy.
IV. Termin i miejsce wykonania zamówienia:

Termin wykonania zamówienia to okres od dnia 01.01.2025 r. do 30.06.2025
Dostawy mają odbywać się partiami zgodnie z sukcesywnie składanymi zamówieniami, własnym transportem i na własny koszt Wykonawcy do siedziby Zamawiającego codziennie, w dni robocze od poniedziałku do piątku w godzinach 7:30-10.00. 

Zamówienia jednostkowe będą składane telefonicznie lub pisemnie (email) przez referenta żywnościowego.

- Zamówienia będą realizowane do dwóch punktów dostaw przez cały okres obowiązywania umowy:

· Zakład Karny w Tarnowie, ul. Konarskiego 2, 33-100 Tarnów, 

· Zakład Karny w Tarnowie OZ, ul. Śniadeckiego 9, 33-101 Tarnów-Mościce.

Szczegółowe zagadnienia dotyczące terminu i realizacji umowy znajdują się we wzorze umowy stanowiącej załącznik nr 3 do SWZ.
V. Warunki udziału w postępowaniu:
1. O udzielenie zamówienia mogą się ubiegać Wykonawcy, którzy spełniają następujące warunki udziału w postępowaniu dotyczące:

a. zdolności do występowania w obrocie gospodarczym oraz uprawnień do prowadzenia określonej działalności gospodarczej lub zawodowej, o ile wynika to z odrębnych przepisów – Zamawiający nie wyznacza szczegółowego warunku w tym zakresie;
b. sytuacji ekonomicznej lub finansowej:

Zamawiający nie stawia warunku w ww. zakresie.

c. zdolności technicznej lub zawodowej: w ciągu ostatnich 3 lat wykonali terminowo minimum 2 dostawy odpowiadające rodzajem na kwotę: 
część I – produkty zbożowe – 30 000 zł brutto

część II – przyprawy – 10 000 zł brutto

część III – cukier– 25 000 zł brutto

Część IV – produkty sojowe – 5 000 zł brutto

Część V – przetwory i miód – 20 000 zł brutto

Część VI – syropy, zupy, sosy- 10 000 zł brutto

Część VII – przetwory z pomidorów i papryki - 7 000 zł brutto

2.  O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy: nie podlegają wykluczeniu.

3. Podstawy wykluczenia:
a. Wykonawca może zostać wykluczony przez Zamawiającego na każdym etapie postępowania 
o udzielenie zamówienia.
b. Z postępowania o udzielenie zamówienia wyklucza się Wykonawców, w stosunku do których zachodzi którakolwiek z okoliczności wskazanych:

i. w art. 108 ust. 1 ustawy Pzp; 

ii. art. 7 ust. 1 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 roku o szczególnych rozwiązaniach w zakresie przeciwdziałania wspieraniu agresji na Ukrainę oraz służących ochronie bezpieczeństwa narodowego oraz art. 5k Rozporządzenia Rady (UE) nr 833/2014 z dnia 31 lipca 2014 r. dot. środków ograniczających w związku z działaniami Rosji destabilizującymi sytuację na Ukrainie(Dz. U. UE. L. z 2014 r. Nr 229, str. 1 ze zm.). – załącznik 7.

4. Zamawiający nie przewiduje wykluczenia wykonawcy z udziału w postępowaniu w przypadkach przewidzianych w art. 94 ust. 1 p. 5 oraz art. 11  ust. 5 pkt 8  .
5. Wykonawcy wspólnie ubiegający się o udzielenie zamówienia dołączają do oferty oświadczenie, z którego wynika, które usługi wykonają poszczególni wykonawcy – sporządzone zgodnie z treścią Załącznika nr 3 do SWZ. Warunek, o którym mowa w ust. 1 pkt 2) jest spełniony jeżeli co najmniej jeden z wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia posiada uprawnienia do prowadzenia określonej działalności gospodarczej lub zawodowej i zrealizuje usługi, do których realizacji te uprawnienia są wymagane. Wykonawcy wspólnie ubiegający się o zamówienie wypełniają załącznik 5.
6. Wykonawca może w celu potwierdzenia spełniania warunków udziału w postępowaniu w stosownych sytuacjach oraz w odniesieniu do konkretnego zamówienia, lub jego części, polegać na zdolnościach technicznych lub zawodowych lub sytuacji finansowej lub ekonomicznej podmiotów udostępniających zasoby, niezależnie od charakteru prawnego łączących go z nimi stosunków prawnych. 

7. Wykonawca, który polega na zdolnościach lub sytuacji podmiotów udostępniających zasoby, składa, wraz z ofertą, zobowiązanie podmiotu udostępniającego zasoby do oddania mu do dyspozycji niezbędnych zasobów na potrzeby realizacji danego zamówienia lub inny podmiotowy środek dowodowy potwierdzający, że wykonawca realizując zamówienie, będzie dysponował niezbędnymi zasobami tych podmiotów.

8. Zamawiający oceni, czy udostępniane wykonawcy przez podmioty udostępniające zasoby zdolności techniczne lub zawodowe lub ich sytuacja finansowa lub ekonomiczna, pozwalają na wykazanie przez wykonawcę spełniania warunków udziału w postępowaniu, a także bada, czy nie zachodzą wobec tego podmiotu podstawy wykluczenia, które zostały przewidziane względem wykonawcy.

9. Jeżeli zdolności techniczne lub zawodowe, sytuacja ekonomiczna lub finansowa podmiotu udostępniającego zasoby nie potwierdzają spełniania przez wykonawcę warunków udziału w postępowaniu lub zachodzą wobec tego podmiotu podstawy wykluczenia, zamawiający żąda, aby wykonawca w terminie określonym przez zamawiającego zastąpił ten podmiot innym podmiotem lub podmiotami albo wykazał, że samodzielnie spełnia warunki udziału w postępowaniu. 

10. Wykonawca nie może, po upływie terminu składania ofert, powoływać się na zdolności lub sytuację podmiotów udostępniających zasoby, jeżeli na etapie składania ofert nie polegał on w danym zakresie na zdolnościach lub sytuacji podmiotów udostępniających zasoby.

11. Akceptują warunki zawarte we wzorze umowy – załącznik 3.
VI. Podwykonawstwo

1. Wykonawca może powierzyć wykonanie części zamówienia podwykonawcy.

2. Zamawiający nie zastrzega obowiązku osobistego wykonania przez Wykonawcę kluczowych części zamówienia.

3. Zamawiający żąda wskazania przez Wykonawcę, w ofercie, części zamówienia, których wykonanie zamierza powierzyć podwykonawcom, oraz podania nazw ewentualnych podwykonawców, jeżeli są już znani. 
VII. Wykaz oświadczeń i dokumentów potwierdzających spełnianie warunków udziału 
w postępowaniu oraz brak podstaw wykluczenia.

A) Na ofertę składają się następujące dokumenty:

a) Formularz oferty, którego wzór stanowi Załącznik nr 1 do SWZ;
b) Pełnomocnictwo upoważniające do złożenia oferty, o ile ofertę składa pełnomocnik;

c) Pełnomocnictwo do reprezentowania w postępowaniu Wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia albo do reprezentowania ich w postepowaniu i zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego – dotyczy  ofert składanych przez Wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia

d) Oświadczenie, o którym mowa w pkt. 18 ust. 2 SWZ zgodnie z Załącznikiem nr 5 do SWZ.– jeżeli dotyczy;

e) Oświadczenie lub oświadczenia JEDZ, o którym mowa w pkt. 19 ust. 1 SWZ – Wzór oświadczenia  stanowi Załącznik nr 2 do SWZ.;
f) Oświadczenie Wykonawcy, że nie podlega wykluczeniu z postępowania na podstawie art. 7, ust. 1 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. – załącznik 7.
g) Oświadczenie Wykonawcy RODO – załącznik 9
B) W celu potwierdzenia, że Wykonawca spełnia warunki udziału i nie ma podstaw do wykluczenia składa:

1. JEDZ – Jednolity Europejski Dokument Zamówienia załącznik 2
2. wykaz dostaw wykonanych, a  w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych również wykonywanych terminowo w okresie ostatnich 3 lat przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy – w tym okresie, wraz z podaniem ich wartości, przedmiotu, dat wykonania i podmiotów, na rzecz których dostawy lub usługi zostały wykonane, oraz załączeniem dowodów określających czy te dostawy zostały wykonane lub są wykonywane należycie, przy czym dowodami, o których mowa, są referencje bądź inne dokumenty wystawione przez podmiot, na rzecz którego dostawy były lub są wykonywane terminowo, a jeżeli z uzasadnionej przyczyny o obiektywnym charakterze wykonawca nie jest w stanie uzyskać tych dokumentów – oświadczenie wykonawcy; w przypadku świadczeń nadal wykonywanych referencje bądź inne dokumenty potwierdzające ich należyte wykonywanie powinny być wydane nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert – załącznik nr 4 SWZ

C) W celu potwierdzenia okoliczności o których mowa w art. 125 ust 1, 3 ustawy Prawo zamówień publicznych – Wykonawca, którego oferta zostanie najwyżej oceniona winien złożyć na wezwanie Zamawiającego:

1. oświadczenia wykonawcy – załącznik 7 do SWZ

2. Informacji z Krajowego Rejestru Karnego (KRK) w zakresie art. 108 ust. 1 pkt 1,2 i 4 ustawy z dnia  11 września 2019 r. – Prawo zamówień publicznych, zwanej dalej „ustawą”, wystawionej nie wcześniej niż 6 miesięcy przed dniem ich złożenia)

3. Zamawiający po otwarciu ofert wezwie Wykonawcę o uzupełnienie oświadczenia dotyczącego Grupy Kapitałowej znajdującego się w załączniku 8. 

4. Zaświadczenie z US o niezaleganiu z opłacaniem podatków lub zaświadczenie o przewidzianym prawie zwolnienia, odroczeniu lub rozłożeniu na raty

5. Zaświadczenie o niezaleganiu z opłacaniem składek na ubezpieczenie zdrowotne i społeczne.

D) Oświadczenie w zakresie wypełniania obowiązków informacyjnych przewidzianych w art. 13 lub 
      art. 14 RODO – załącznik 9 SWZ
E) Zamawiający wezwie Wykonawcę, którego oferta została najwyżej oceniona, do złożenia w wyznaczonym terminie, nie krótszym niż 10 dni od dnia wezwania, aktualnych na dzień złożenia podmiotowych środków dowodowych lub poświadczenia aktualności złożonych oświadczeń – załącznik 6.
F) Zamawiający nie wzywa do złożenia podmiotowych środków dowodowych, jeżeli:

1) może je uzyskać za pomocą bezpłatnych i ogólnodostępnych baz danych, w szczególności rejestrów publicznych w rozumieniu ustawy z dnia 17 lutego 2005 r. o informatyzacji działalności podmiotów realizujących zadania publiczne, o ile wykonawca wskazał w oświadczeniu, o którym mowa w ust. 1 dane umożliwiające dostęp do tych środków;

2) podmiotowym środkiem dowodowym jest oświadczenie, którego treść odpowiada zakresowi oświadczenia, o którym mowa w ust. 1.

1. Wykonawca nie jest zobowiązany do złożenia podmiotowych środków dowodowych, które Zamawiający posiada, jeżeli Wykonawca wskaże te środki oraz potwierdzi ich prawidłowość i aktualność

2. Zamawiający nie żąda złożenia przedmiotowych środków dowodowych, o których mowa w art. 104 – 107 ustawy Pzp. 

3. W zakresie nieuregulowanym ustawą Pzp lub SWZ do oświadczeń i dokumentów składanych przez Wykonawcę w postepowaniu zastosowanie mają w szczególności przepisy Rozporządzenia Ministra Rozwoju, Pracy i Technologii z dnia 23 grudnia 2020 r. w sprawie podmiotowych środków dowodowych oraz innych dokumentów lub oświadczeń, jakich może żądać zamawiający od wykonawcy (Dz. U. poz. 2415) oraz Rozporządzenie Prezesa Rady Ministrów z dnia 30 grudnia 2020 r. w sprawie sposobu sporządzania i przekazywania informacji oraz wymagań technicznych dla dokumentów elektronicznych oraz środków komunikacji elektronicznej w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego lub konkursie (Dz. U. poz. 2452).

VIII. Opis sposobu przygotowania ofert oraz dokumentów wymaganych przez zamawiającego w SWZ
1) Oferta, wniosek oraz przedmiotowe środki dowodowe (jeżeli były wymagane) składane elektronicznie muszą zostać podpisane elektronicznym kwalifikowanym podpisem. W procesie składania oferty, wniosku w tym przedmiotowych środków dowodowych na platformie, kwalifikowany podpis elektroniczny. Wykonawca składa bezpośrednio na dokumencie, który następnie przesyła do systemu.
2) Poświadczenia za zgodność z oryginałem dokonuje odpowiednio wykonawca, podmiot, na którego zdolnościach lub sytuacji polega wykonawca, wykonawcy wspólnie ubiegający się o udzielenie zamówienia publicznego albo podwykonawca, w zakresie dokumentów, które każdego z nich dotyczą. Poprzez oryginał należy rozumieć dokument podpisany kwalifikowanym podpisem elektronicznym lub podpisem zaufanym lub podpisem osobistym przez osobę/osoby upoważnioną/upoważnione. Poświadczenie za zgodność z oryginałem następuje w formie elektronicznej podpisane kwalifikowanym podpisem elektronicznym lub podpisem zaufanym lub podpisem osobistym przez osobę/osoby upoważnioną/upoważnione. 

3) Oferta powinna być:

a) sporządzona na podstawie załączników niniejszej SWZ w języku polskim,

b) złożona przy użyciu środków komunikacji elektronicznej tzn. za pośrednictwem platformazakupowa.pl,

c) podpisana kwalifikowanym podpisem elektronicznym lub podpisem zaufanym lub podpisem osobistym przez osobę/osoby upoważnioną/upoważnione

4) Podpisy kwalifikowane wykorzystywane przez wykonawców do podpisywania wszelkich plików muszą spełniać “Rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady w sprawie identyfikacji elektronicznej i usług zaufania w odniesieniu do transakcji elektronicznych na rynku wewnętrznym (eIDAS) (UE) nr 910/2014 - od 1 lipca 2016 roku”.

5) W przypadku wykorzystania formatu podpisu XAdES zewnętrzny. Zamawiający wymaga dołączenia odpowiedniej ilości plików tj. podpisywanych plików z danymi oraz plików podpisu w formacie XAdES.

6) Zgodnie z art. 18 ust. 3 ustawy Pzp, nie ujawnia się informacji stanowiących tajemnicę przedsiębiorstwa, w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji. Jeżeli wykonawca, nie później niż w terminie składania ofert, w sposób niebudzący wątpliwości zastrzegł, że nie mogą być one udostępniane oraz wykazał, załączając stosowne wyjaśnienia, iż zastrzeżone informacje stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa. Na platformie w formularzu składania oferty znajduje się miejsce wyznaczone do dołączenia części oferty stanowiącej tajemnicę przedsiębiorstwa.

7) Wykonawca, za pośrednictwem platformazakupowa.pl może przed upływem terminu składania ofert wycofać ofertę. Sposób dokonywania wycofania oferty zamieszczono w instrukcji zamieszczonej na stronie internetowej pod adresem:

https://platformazakupowa.pl/strona/45-instrukcje
8) Każdy z wykonawców może złożyć tylko jedną ofertę. Złożenie większej liczby ofert lub oferty zawierającej propozycje wariantowe podlegać będą odrzuceniu.

9) Ceny oferty muszą zawierać wszystkie koszty, jakie musi ponieść wykonawca, aby zrealizować zamówienie z najwyższą starannością oraz ewentualne rabaty.

10) Dokumenty i oświadczenia składane przez wykonawcę powinny być w języku polskim, chyba że w SWZ dopuszczono inaczej. W przypadku  załączenia dokumentów sporządzonych w innym języku niż dopuszczony, wykonawca zobowiązany jest załączyć tłumaczenie na język polski.

11) Zgodnie z definicją dokumentu elektronicznego z art.3 ustęp 2 Ustawy o informatyzacji działalności podmiotów realizujących zadania publiczne, opatrzenie pliku zawierającego skompresowane dane kwalifikowanym podpisem elektronicznym jest jednoznaczne z podpisaniem oryginału dokumentu, z wyjątkiem kopii poświadczonych odpowiednio przez innego wykonawcę ubiegającego się wspólnie z nim o udzielenie zamówienia, przez podmiot, na którego zdolnościach lub sytuacji polega wykonawca, albo przez podwykonawcę.

12) Maksymalny rozmiar jednego pliku przesyłanego za pośrednictwem dedykowanych formularzy do: złożenia, zmiany, wycofania oferty wynosi 150 MB natomiast przy komunikacji wielkość pliku to maksymalnie 500 MB.

IX. Informacje o sposobie porozumiewania się zamawiającego z wykonawcami oraz przekazywania oświadczeń lub dokumentów
1) Osobą uprawnioną do kontaktu z Wykonawcami jest:

Imię i nazwisko: st. szer. Dominika Ramian  tel. 14 623-51-00 wew. 231 mail: dominika.ramian@sw.gov.pl – formalno-prawnie



 st. chor. Anna Wilk tel. 14 623-51-00 wew. 134 –mail: anna.wilk@sw.gov.pl  merytorycznie.

Godziny urzędowania: pon.- pt. 7.00-15.00.

2) Postępowanie prowadzone jest w języku polskim za pośrednictwem platformazakupowa.pl pod adresem: https://platformazakupowa.pl/transakcja/988621
3) Zamawiający jest obowiązany udzielić wyjaśnień niezwłocznie, jednak nie później niż na 2 dni przed upływem terminu składania odpowiednio ofert, pod warunkiem że wniosek o wyjaśnienie treści SWZ wpłynął do zamawiającego nie później niż na 4 dni przed upływem terminu składania odpowiednio ofert. 

4) W celu skrócenia czasu udzielenia odpowiedzi na pytania komunikacja między zamawiającym a wykonawcami w zakresie:

- przesyłania Zamawiającemu pytań do treści SWZ;

- przesyłania odpowiedzi na wezwanie Zamawiającego do złożenia podmiotowych środków dowodowych;

- przesyłania odpowiedzi na wezwanie Zamawiającego do złożenia/poprawienia/uzupełnienia oświadczenia, o którym mowa w art. 125 ust. 1, podmiotowych środków dowodowych, innych dokumentów lub oświadczeń składanych w postępowaniu;

- przesyłania odpowiedzi na wezwanie Zamawiającego do złożenia wyjaśnień dotyczących treści oświadczenia, o którym mowa w art. 125 ust. 1 lub złożonych podmiotowych środków dowodowych lub innych dokumentów lub oświadczeń składanych w postępowaniu;

- przesyłania odpowiedzi na wezwanie Zamawiającego do złożenia wyjaśnień dot. treści przedmiotowych środków dowodowych;

- przesłania odpowiedzi na inne wezwania Zamawiającego wynikające z ustawy - Prawo zamówień publicznych;

- przesyłania wniosków, informacji, oświadczeń Wykonawcy;

- przesyłania odwołania/inne
odbywa się za pośrednictwem platformazakupowa.pl i formularza „Wyślij wiadomość do zamawiającego”. 

Za datę przekazania (wpływu) oświadczeń, wniosków, zawiadomień oraz informacji przyjmuje się datę ich przesłania za pośrednictwem platformazakupowa.pl poprzez kliknięcie przycisku  „Wyślij wiadomość do zamawiającego” po których pojawi się komunikat, że wiadomość została wysłana do zamawiającego.

5) Zamawiający będzie przekazywał wykonawcom informacje za pośrednictwem platformazakupowa.pl. Informacje dotyczące odpowiedzi na pytania, zmiany specyfikacji, zmiany terminu składania i otwarcia ofert Zamawiający będzie zamieszczał na platformie w sekcji “Komunikaty”. Korespondencja, której zgodnie z obowiązującymi przepisami adresatem jest konkretny wykonawca, będzie przekazywana za pośrednictwem platformazakupowa.pl do konkretnego wykonawcy.

6) Wykonawca jako podmiot profesjonalny ma obowiązek sprawdzania komunikatów i wiadomości bezpośrednio na platformazakupowa.pl przesłanych przez zamawiającego, gdyż system powiadomień może ulec awarii lub powiadomienie może trafić do folderu SPAM.

7) Zamawiający, zgodnie z Rozporządzeniem Prezesa Rady Ministrów z dnia 30 grudnia 2020r. w sprawie sposobu sporządzania i przekazywania informacji oraz wymagań technicznych dla dokumentów elektronicznych oraz środków komunikacji elektronicznej w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego lub konkursie (Dz. U. z 2020r. poz. 2452), określa niezbędne wymagania sprzętowo - aplikacyjne umożliwiające pracę na platformazakupowa.pl, tj.:

a) stały dostęp do sieci Internet o gwarantowanej przepustowości nie mniejszej niż 512 kb/s,

b) komputer klasy PC lub MAC o następującej konfiguracji: pamięć min. 2 GB Ram, procesor Intel IV 2 GHZ lub jego nowsza wersja, jeden z systemów operacyjnych - MS Windows 7, Mac Os x 10 4, Linux, lub ich nowsze wersje,

c) zainstalowana dowolna, inna przeglądarka internetowa niż Internet Explorer,

d) włączona obsługa JavaScript,

e) zainstalowany program Adobe Acrobat Reader lub inny obsługujący format plików .pdf,

f) Szyfrowanie na platformazakupowa.pl odbywa się za pomocą protokołu TLS 1.3.

g) Oznaczenie czasu odbioru danych przez platformę zakupową stanowi datę oraz dokładny czas (hh:mm:ss) generowany wg. czasu lokalnego serwera synchronizowanego z zegarem Głównego Urzędu Miar.

8) Wykonawca, przystępując do niniejszego postępowania o udzielenie zamówienia publicznego:

a) akceptuje warunki korzystania z platformazakupowa.pl określone w Regulaminie zamieszczonym na stronie internetowej pod linkiem  w zakładce „Regulamin" oraz uznaje go za wiążący,

b) zapoznał i stosuje się do Instrukcji składania ofert/wniosków dostępnej pod linkiem. 

9) Zamawiający nie ponosi odpowiedzialności za złożenie oferty w sposób niezgodny z Instrukcją korzystania z platformazakupowa.pl, w szczególności za sytuację, gdy zamawiający zapozna się z treścią oferty przed upływem terminu składania ofert (np. złożenie oferty w zakładce „Wyślij wiadomość do zamawiającego”). Taka oferta zostanie uznana przez Zamawiającego za ofertę handlową i nie będzie brana pod uwagę w przedmiotowym postępowaniu ponieważ nie został spełniony obowiązek narzucony w art. 221 Ustawy Prawo Zamówień Publicznych.

10) Zamawiający informuje, że instrukcje korzystania z platformazakupowa.pl dotyczące w szczególności logowania, składania wniosków o wyjaśnienie treści SWZ, składania ofert oraz innych czynności podejmowanych w niniejszym postępowaniu przy użyciu platformazakupowa.pl znajdują się w zakładce „Instrukcje dla Wykonawców" na stronie internetowej pod adresem: https://platformazakupowa.pl/strona/45-instrukcje
X. Wymagania dotyczące wadium. 

Wadium nie jest wymagane. 

XI. Termin związania ofertą. 

1. Wykonawca jest związany ofertą nie dłużej niż 90 dni, od dnia upływu terminu składania ofert, przy     czym pierwszym dniem terminu związania ofertą jest dzień, w którym upływa termin składania ofert.
2. Wykonawca jest związany ofertą od dnia upływu terminu składania ofert do dnia 3.02.2025 r.

3. W przypadku gdy wybór najkorzystniejszej oferty nie nastąpi przed upływem terminu związania ofertą określonego w SWZ, Zamawiający przed upływem terminu związania ofertą zwraca się jednokrotnie do Wykonawców o wyrażenie zgody na przedłużenie tego terminu o wskazywany przez niego okres, nie dłuższy niż 60 dni.

4. Przedłużenie terminu związania ofertą o którym mowa w ust. 2, wymaga złożenia przez Wykonawcę pisemnego oświadczenia o wyrażeniu zgody na przedłużenie terminu związania ofertą.

XII. Opis sposobu przygotowania ofert: 

1) Informacje ogólne

1. Zamawiający nie przewiduje zwrotu kosztów udziału w niniejszym postępowaniu. 
2. Dokumenty sporządzone w języku obcym składane są do oferty wraz z tłumaczeniem na język polski przez tłumacza przysięgłego.
2) Jedna oferta jeden wykonawca

1. Wykonawca może złożyć tylko jedną ofertę.
3) Oferta

1. Treść oferty musi odpowiadać treści SWZ.

2. Na ofertę składa się wypełniony i podpisany druk FORMULARZ OFERTOWY wraz z dołączonymi dokumentami wymienionymi w pkt. 6 niniejszej specyfikacji. 

3. Wszystkie dokumenty muszą mieć postać elektroniczną i podpisane kwalifikowanym podpisem elektronicznym pod rygorem nieważności.

4. Wraz z ofertą Wykonawca składa dokumenty, z których wynika prawo do podpisania oferty; odpowiednie pełnomocnictwa (jeżeli dotyczy). 

5. Oferta powinna być podpisana przez osobę upoważnioną do reprezentowania Wykonawcy, zgodnie z formą reprezentacji Wykonawcy określoną w rejestrze lub innym dokumencie, właściwym dla danej formy organizacyjnej Wykonawcy albo przez upełnomocnionego przedstawiciela Wykonawcy. W celu potwierdzenia, że osoba działająca w imieniu wykonawcy jest umocowana do jego reprezentowania, zamawiający żąda od wykonawcy odpisu lub informacji z Krajowego Rejestru Sądowego, Centralnej Ewidencji i Informacji o Działalności Gospodarczej lub innego właściwego rejestru. 

6. Jeśli oferta zawiera informacje stanowiące tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu ustawy z dnia 16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji (Dz. U. z 2020 r. poz. 1913), Wykonawca powinien nie później niż w terminie składania ofert, zastrzec, że nie mogą one być udostępnione oraz wykazać, iż zastrzeżone informacje stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa, i złożyć tę dokumentację  osobnym pliku. 

4) Zmiana, wycofanie oferty, zwrot oferty spóźnionej

Wykonawca może, przed upływem terminu składania ofert, zmienić lub wycofać złożoną przez siebie ofertę. Ofertę złożoną po terminie Zamawiający niezwłocznie zwróci Wykonawcy.
XIII. Miejsce oraz termin składania i otwarcia ofert.

11) Ofertę wraz z wymaganymi dokumentami należy umieścić na platformazakupowa.pl pod adresem https://platformazakupowa.pl/transakcja/988621 w myśl Ustawy na stronie internetowej prowadzonego postępowania.
1) Do oferty należy dołączyć wszystkie wymagane w SWZ dokumenty.

2) Po wypełnieniu Formularza składania oferty lub wniosku i dołączenia  wszystkich wymaganych załączników należy kliknąć przycisk „Przejdź do podsumowania”.

3) Oferta lub wniosek składana elektronicznie musi zostać podpisana elektronicznym podpisem kwalifikowanym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym. W procesie składania oferty za pośrednictwem platformazakupowa.pl, wykonawca powinien złożyć podpis bezpośrednio na dokumentach przesłanych za pośrednictwem platformazakupowa.pl. Zalecamy stosowanie podpisu na każdym załączonym pliku osobno, w szczególności wskazanych w art. 63 ust 1 oraz ust.2  Pzp, gdzie zaznaczono, iż oferty, wnioski o dopuszczenie do udziału w postępowaniu oraz oświadczenie, o którym mowa w art. 125 ust.1 sporządza się, pod rygorem nieważności, w postaci lub formie elektronicznej i opatruje się odpowiednio w odniesieniu do wartości postępowania kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym.

4) Za datę złożenia oferty przyjmuje się datę jej przekazania w systemie (platformie) w drugim kroku składania oferty poprzez kliknięcie przycisku “Złóż ofertę” i wyświetlenie się komunikatu, że oferta została zaszyfrowana i złożona.

5) Szczegółowa instrukcja dla Wykonawców dotycząca złożenia, zmiany i wycofania oferty znajduje się na stronie internetowej pod adresem:  https://platformazakupowa.pl/strona/45-instrukcje
6) Otwarcie ofert następuje niezwłocznie po upływie terminu składania ofert, nie później niż następnego dnia po dniu, w którym upłynął termin składania ofert tj. 

Termin składania ofert ustala się na 6.11.2024 r. godz. 9.00

Termin otwarcia ofert nastąpi 6.11.2024 r. o godz. 9.05

7) Jeżeli otwarcie ofert następuje przy użyciu systemu teleinformatycznego, w przypadku awarii tego systemu, która powoduje brak możliwości otwarcia ofert w terminie określonym przez zamawiającego, otwarcie ofert następuje niezwłocznie po usunięciu awarii.

8) Zamawiający poinformuje o zmianie terminu otwarcia ofert na stronie internetowej prowadzonego postępowania.

9) Zamawiający, najpóźniej przed otwarciem ofert, udostępnia na stronie internetowej prowadzonego postępowania informację o kwocie, jaką zamierza przeznaczyć na sfinansowanie zamówienia.

10) Zamawiający, niezwłocznie po otwarciu ofert, udostępnia na stronie internetowej prowadzonego postępowania informacje o:

a) nazwach albo imionach i nazwiskach oraz siedzibach lub miejscach prowadzonej działalności gospodarczej albo miejscach zamieszkania wykonawców, których oferty zostały otwarte;

b) cenach lub kosztach zawartych w ofertach.

11) Informacja zostanie opublikowana na stronie postępowania na platformazakupowa.pl w sekcji ,,Komunikaty” .

12) W przypadku ofert, które podlegają negocjacjom, zamawiający udostępnia informacje, o których mowa w ust. 5 pkt 2, niezwłocznie po otwarciu ofert ostatecznych albo unieważnieniu postępowania.

13) Zgodnie z Ustawą Prawo Zamówień Publicznych Zamawiający nie ma obowiązku przeprowadzania jawnej sesji otwarcia ofert w sposób jawny z udziałem wykonawców lub transmitowania sesji otwarcia za pośrednictwem elektronicznych narzędzi do przekazu wideo on-line a ma jedynie takie uprawnienie.

XIV. Opis sposobu obliczenia ceny:

Wykonawca obliczy cenę oferty wypełniając „formularz ofertowy” – załącznik 1. Cenę oferty stanowi cena brutto całej danej części zamówienia  przedstawiona w "Formularzu ofertowym", zawierająca wszystkie podatki, w tym podatek od towarów i usług oraz koszty niezbędne do wykonania zamówienia. 

Zmiana ceny może nastąpić tylko w przypadku zmiany stawki podatku od towarów i usług i tylko o wielkość tej zmiany, w formie aneksu do zawartej umowy. 

Ostateczna cena oferty winna być zaokrąglona do dwóch miejsc po przecinku.

Do obliczenia ceny oferty należy zastosować następujący sposób:

1) Podać cenę brutto każdej pozycji, z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku. 

2) Obliczyć cenę brutto każdej pozycji mnożąc cenę jednostkową brutto przez liczbę jednostek miary,

3) Obliczyć cenę oferty poprzez zsumowanie cen brutto poszczególnych pozycji. 

Prawidłowe ustalenie stawki podatku należy do obowiązków Wykonawcy, zgodnie z przepisami o podatku od towarów i usług.

XV. Opis kryteriów, którymi zamawiający będzie się kierował przy wyborze oferty, wraz 
z podaniem wag tych kryteriów i sposobu oceny ofert. 

KRYTERIUM - cena całkowita podana w ofercie (brutto z podatkiem VAT) – waga 60 p.
Ofertom w każdej części przyznana zostanie punktacja wg wzoru: 

               najniższa cena oferowana brutto

Cena = -----------------------------------------------   x 60
                cena badanej oferty brutto

KRYTERIUM – jakość – czas dostawy od momentu zgłoszenia zamówienia – waga 40 p.

Ofertom w każdej części przyznana zostanie punktacja wg wzoru: 

Czas dostawy:

Do 3 dni roboczych – 40p.

Do 4 dni roboczych – 25p.

Do 5 dni roboczych – 10p.

Powyżej 6 dni roboczych – 0p.

Nie wskazanie żadnego z czasu dostawy będzie równoznaczne z przyznaniem 0 p.

Wykonawca wybierze ofertę, która będzie przedstawiała najkorzystniejszy bilans punktowy

W przypadku, gdy nie można dokonać wyboru oferty najkorzystniejszej, ze względu na to, że dwie lub więcej ofert przedstawia taki sam bilans punktów, Zamawiający spośród tych ofert wybiera ofertę 
z najniższą ceną, a jeżeli zostały złożone oferty o takiej samej cenie, Zamawiający wezwie Wykonawców, którzy złożyli te oferty, do złożenia w terminie określonym ofert dodatkowych.
XVI. Informacja o formalnościach, jakie powinny zostać dopełnione po wyborze oferty 
      w celu zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego

Wybranemu Wykonawcy, którego oferta zostanie uznana za najkorzystniejszą zamawiający wskaże termin podpisania umowy. 

Umowa zostanie zawarta w formie pisemnej w terminie nie krótszym niż 10 dni od dnia przesłania zawiadomienia o wyborze najkorzystniejszej oferty, jeżeli zawiadomienie to zostanie przesłane przy użyciu środków komunikacji elektronicznej, albo 15 dni – jeżeli zostanie przesłane w inny sposób.

XVII. Wymagania dotyczące zabezpieczenia należytego wykonania umowy.

Zamawiający nie wymaga wniesienia zabezpieczenia należytego wykonania umowy.
XVIII. Wzór umowy 
1. Do specyfikacji dołączony jest wzór umowy, która zostanie zawarta po wyborze oferty najkorzystniejszej. 
2. Wybrany Wykonawca jest zobowiązany do zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego na dostawę mięsa i wędlin na warunkach określonych we wzorze umowy, stanowiącym Załącznik nr 3 do SWZ.

3. Zakres świadczenia Wykonawcy wynikający z umowy jest tożsamy z jego zobowiązaniem zawartym w ofercie.

XIX. Zamawiający nie przewiduje aukcji elektronicznej. 

XX. Rozliczenia między Zamawiającym a Wykonawcą prowadzone będą w walucie polskiej, w terminie 30 dni od daty dostarczenia poprawnie wystawionej faktury lub rachunku.
XXI. Pouczenie o środkach ochrony prawnej przysługujących wykonawcy w toku postępowania o udzielenie zamówienia.

1)  Wykonawcom, a także innemu podmiotowi, jeżeli ma lub miał interes w uzyskaniu danego zamówienia oraz poniósł lub może ponieść szkodę w wyniku naruszenia przez Zamawiającego przepisów ustawy Prawo zamówień publicznych, przysługuje odwołanie w terminie określonym w art. 515 ust. 2 ustawy Prawo Zamówień Publicznych wyłącznie wobec czynności wymienionych w art. 513 tej ustawy.

Odwołanie wnosi się do Prezesa Krajowej Izby Odwoławczej, kopię odwołania przesyłając Zamawiającemu przed upływem terminu do wniesienia odwołania w taki sposób, aby mógł się on zapoznać z jego treścią przed upływem tego terminu.

2) Wykonawca może w terminie przewidzianym do wniesienia odwołania poinformować zamawiającego 
o niezgodnej z przepisami ustawy czynności podjętej przez niego lub zaniechaniu czynności, do której jest on zobowiązany na podstawie ustawy, na które nie przysługuje odwołanie. W przypadku uznania zasadności przekazanej informacji zamawiający powtarza czynność albo dokonuje czynności zaniechanej, informując o tym wykonawców w sposób przewidziany w ustawie dla tej czynności. 

Szczegółowe zasady składania odwołań i ich rozpatrywania zawiera ustawa Prawo zamówień publicznych. 

XXII. Klauzula informacyjna RODO

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej „RODO”, informuję, że: 

· administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Zakład Karny Tarnów, ul. Konarskiego 2, 
33-100 Tarnów;
· inspektorem ochrony danych osobowych w Zakładzie Karnym w Tarnowie jest st. szer. Anna Jachym oraz z-ca Wiktoria Nalepka, e-mail:iod_zk_tarnow@sw.gov.pl, tel: 14 623-51-54;

· Pani/Pana dane osobowe przetwarzane będą na podstawie art. 6 ust. 1 lit. c RODO w celu 

     związanym z postępowaniem o udzielenie zamówienia publicznego;
· odbiorcami Pani/Pana danych osobowych będą osoby lub podmioty, którym udostępniona zostanie dokumentacja postępowania w oparciu o art. 18 ust. 6 oraz art. 74 ust. 3 ustawy z dnia 19 września 2019 r. – Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2022 r. poz. 1710 ze zmianami), dalej „ustawa Pzp”;  
· Pani/Pana dane osobowe będą przechowywane, zgodnie z art. 97 ust. 1 ustawy Pzp, przez okres 4 lat od dnia zakończenia postępowania o udzielenie zamówienia, a jeżeli czas trwania umowy przekracza 4 lata, okres przechowywania obejmuje cały czas trwania umowy;
· obowiązek podania przez Panią/Pan danych osobowych bezpośrednio Pani/Pana dotyczących jest wymogiem ustawowym określonym w przepisach ustawy Pzp, związanym z udziałem w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego; konsekwencje niepodania określonych danych wynikają z ustawy Pzp;
· w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie będą podejmowane w sposób zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;
· posiada Pani/Pan:
· na podstawie art. 15 RODO prawo dostępu do danych osobowych Pani/Pana dotyczących;

· na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych **;

· na podstawie art. 18 RODO prawo żądania od administratora ograniczenia przetwarzania danych osobowych z zastrzeżeniem przypadków, o których mowa w art. 18 ust. 2 RODO ***;  

· prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzędu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna Pani/Pan, że przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczących narusza przepisy RODO;

· nie przysługuje Pani/Panu:

· w związku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usunięcia danych osobowych;

· prawo do przenoszenia danych osobowych, o którym mowa w art. 20 RODO;
· na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyż podstawą prawną przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. c RODO. 

XXII. Zalecenia

1) Zamawiający rekomenduje wykorzystanie formatów: .pdf .doc .xls .jpg (.jpeg) ze szczególnym wskazaniem na .pdf zgodnie z “OBWIESZCZENIEM PREZESA RADY MINISTRÓW z dnia 9 listopada 2017 r. w sprawie ogłoszenia jednolitego tekstu rozporządzenia Rady Ministrów w sprawie Krajowych Ram Interoperacyjności, minimalnych wymagań dla rejestrów publicznych i wymiany informacji w postaci elektronicznej oraz minimalnych wymagań dla systemów teleinformatycznych”.

2) W celu ewentualnej kompresji danych Zamawiający rekomenduje wykorzystanie jednego z formatów:

a) .zip 

b) .7Z

3) Wśród formatów powszechnych a NIE występujących w rozporządzeniu występują: .rar .gif .bmp .numbers .pages. Dokumenty złożone w takich plikach zostaną uznane za złożone nieskutecznie.
4) Zamawiający zwraca uwagę na ograniczenia wielkości plików podpisywanych profilem zaufanym, który wynosi max 10MB, oraz na ograniczenie wielkości plików podpisywanych w aplikacji eDoApp służącej do składania podpisu osobistego, który wynosi max 5MB.

5) Ze względu na niskie ryzyko naruszenia integralności pliku oraz łatwiejszą weryfikację podpisu, zamawiający zaleca, w miarę możliwości, przekonwertowanie plików składających się na ofertę na format .pdf  i opatrzenie ich podpisem kwalifikowanym PAdES. 

6) Pliki w innych formatach niż PDF zaleca się opatrzyć zewnętrznym podpisem XAdES. Wykonawca powinien pamiętać, aby plik z podpisem przekazywać łącznie z dokumentem podpisywanym.

7) Zamawiający zaleca aby w przypadku podpisywania pliku przez kilka osób, stosować podpisy tego samego rodzaju. Podpisywanie różnymi rodzajami podpisów np. osobistym i kwalifikowanym może doprowadzić do problemów w weryfikacji plików. 

8) Zamawiający zaleca, aby Wykonawca z odpowiednim wyprzedzeniem przetestował możliwość prawidłowego wykorzystania wybranej metody podpisania plików oferty.

9) Zaleca się, aby komunikacja z wykonawcami odbywała się tylko na Platformie za pośrednictwem formularza “Wyślij wiadomość do zamawiającego”, nie za pośrednictwem adresu email.

10) Osobą składającą ofertę powinna być osoba kontaktowa podawana w dokumentacji.

11) Ofertę należy przygotować z należytą starannością dla podmiotu ubiegającego się o udzielenie zamówienia publicznego i zachowaniem odpowiedniego odstępu czasu do zakończenia przyjmowania ofert/wniosków. Sugerujemy złożenie oferty na 24 godziny przed terminem składania ofert/wniosków.

12) Podczas podpisywania plików zaleca się stosowanie algorytmu skrótu SHA2 zamiast SHA1.  

13) Jeśli wykonawca pakuje dokumenty np. w plik ZIP zalecamy wcześniejsze podpisanie każdego ze skompresowanych plików. 

14) Zamawiający rekomenduje wykorzystanie podpisu z kwalifikowanym znacznikiem czasu.

15) Zamawiający zaleca aby nie wprowadzać jakichkolwiek zmian w plikach po podpisaniu ich podpisem kwalifikowanym. Może to skutkować naruszeniem integralności plików co równoważne będzie z koniecznością odrzucenia oferty w postępowaniu.

Załączniki:
1. Formularz ofertowy zał. nr 1.

2. Jedz zał. 2

3. Wzór umowy zał. nr 3.

4. Potwierdzenie wykonanych dostaw (na wezwanie Zamawiającego) zał. 4
5. Art. 117 – zał. 5

6. Oświadczenie o aktualności JEDZ – załącznik 6

7. Oświadczenia wykonawcy – załącznik 7

8. Oświadczenie grupa kapitałowa – załącznik 8

9. Oświadczenie w zakresie wypełnienia obowiązków informacyjnych przewidzianych 
w art. 13 lub art. 14 RODO zał. nr 4 – załącznik 9
Podpisy komisji:

St. chor. Agata Sączawa          ...................................................

 



      st. szer. Dominika Ramian            .................................................


  kpr. Sylwia Kostrz           ................................................

  kpr. Florian Orłów               ................................................

Specyfikację zatwierdził w dniu: 



