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04-470 Warszawa, ul. Marsa 110 Zalgcznik nr 1 do SWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA!

Przedmiot zamoéwienia: Piec konwekcyjno-parowy 10-poltkowy z wyposazeniem
i podstawg pod piec

Ios¢:

podstawowa: 2 szt.

opcjonalna: 6 szt.

ogotem: 8 szt.

CPV: 39314000-6

Inne normy: Nie dotyczy

Oferty cze$ciowe (zadania): Tak

Oferty rownowazne: Nie

Wymogi techniczne: Zgodnie z trescig zatagcznika nr 1 do Opisu Przedmiotu Zamoéwienia
Ustugi dodatkowe: wyposazenie techniczne zgodnie z trescig zatacznika nr 1 do Opisu

Przedmiotu Zamowienia

Lopis przedmiotu zamowienia musi odpowiadaé¢ wymaganiom art. 99-103 ustawy Prawo
zamowien publicznych.
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA?

1. Przedmiot zamowienia: Piec konwekcyjno-parowy 20-pétkowy z wyposazeniem
2. llosc¢:

a) podstawowa: 2 szt.

b) opcjonalna: 8 szt.

c) ogdltem: 10 szt.

3. CPV:39314000-6

. Inne normy: Nie dotyczy

SN

5. Oferty czesciowe (zadania): Tak
Oferty rownowazne: Nie

Wymogi techniczne: Zgodnie z trescig zatagcznika nr 1 do Opisu Przedmiotu Zamowienia

© N o

Ustugi dodatkowe: wyposazenie techniczne zgodnie z trescig zatacznika nr 1 do Opisu

Przedmiotu Zamowienia

2 0pis przedmiotu zamowienia musi odpowiada¢ wymaganiom art. 99-103 ustawy Prawo
zamowien publicznych.
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA®

1. Przedmiot zamowienia: Szafa chlodnicza 1300-1400 |
2. Tlos¢:

a) podstawowa: 4 szt.

b) opcjonalna: 8 szt.

C) ogélem: 12 szt.

CPV: 39314000-6

Inne normy: Nie dotyczy

Oferty cze$ciowe (zadania): Tak

Oferty rownowazne: Nie

Wymogi techniczne: Zgodnie z trescig zatacznika nr 1 do Opisu Przedmiotu Zamowienia
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Ustugi dodatkowe: wyposazenie techniczne zgodnie z trescig zatacznika nr 1 do Opisu

Przedmiotu Zamowienia

3 Opis przedmiotu zamowienia musi odpowiada¢ wymaganiom art. 99-103 ustawy Prawo
zamowien publicznych.
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA*

1. Przedmiot zamowienia: Szafa mroznicza 1300-1400 |
2. llos¢:

a) podstawowa: 6 szt.

b) opcjonalna: 18 szt.

C) ogdlem: 24 szt.

CPV: 39314000-6

Inne normy: Nie dotyczy

Oferty czesciowe (zadania): Tak

Oferty rownowazne: Nie

Wymogi techniczne: Zgodnie z trescig zatacznika nr 1 do Opisu Przedmiotu Zamowienia
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Ustugi dodatkowe: wyposazenie techniczne zgodnie z trescig zatacznika nr 1 do Opisu

Przedmiotu Zamowienia

4 Opis przedmiotu zamowienia musi odpowiada¢ wymaganiom art. 99-103 ustawy Prawo
zamowien publicznych.
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIAS

1. Przedmiot zaméwienia: Maszyna do mielenia mi¢sa o duzej wydajnosci
2. Tlos¢:

a) podstawowa: 5 szt.

b) opcjonalna: 15 szt.

C) ogoltem: 20 szt.

CPV: 39314000-6

Inne normy: Nie dotyczy

Oferty czesciowe (zadania): Tak

Oferty rownowazne: Nie

Wymogi techniczne: Zgodnie z tre$cig zatacznika nr 1 do Opisu Przedmiotu Zamowienia
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Ustugi dodatkowe: wyposazenie techniczne zgodnie z trescig zatgcznika nr 1 do Opisu

Przedmiotu Zamowienia

5 Opis przedmiotu zamowienia musi odpowiada¢ wymaganiom art. 99-103 ustawy Prawo
zamowien publicznych.
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA?®

1. Przedmiot zamowienia: Mieszarka przechylna o wsadzie do 25 kg
2. Tlos¢:

a) podstawowa: 3 szt.

b) opcjonalna: 12 szt.

C) ogélem: 15 szt.

CPV: 39314000-6

Inne normy: Nie dotyczy

Oferty czesciowe (zadania): Tak

Oferty rownowazne: Nie

Wymogi techniczne: Zgodnie z trescig zatacznika nr 1 do Opisu Przedmiotu Zamowienia
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Ustugi dodatkowe: wyposazenie techniczne zgodnie z treScig zatacznika nr 1 do Opisu

Przedmiotu Zamowienia

6 Opis przedmiotu zamowienia musi odpowiada¢ wymaganiom art. 99-103 ustawy Prawo
zamowien publicznych.
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA’

1. Przedmiot zamowienia: WieloczynnoS$ciowa maszyna kuchenna
2. llosé:

a) podstawowa: 2 szt.

b) opcjonalna: 4 szt.

C) ogélem: 6 szt.

CPV: 39314000-6

Inne normy: Nie dotyczy

Oferty cze$ciowe (zadania): Tak

Oferty rownowazne: Nie

Wymogi techniczne: Zgodnie z trescig zatacznika nr 1 do Opisu Przedmiotu Zamoéwienia
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Ustugi dodatkowe: wyposazenie techniczne zgodnie z trescig zatgcznika nr 1 do Opisu

Przedmiotu Zamowienia

7 0pis przedmiotu zamowienia musi odpowiada¢ wymaganiom art. 99-103 ustawy Prawo
zamowien publicznych.
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA?

1. Przedmiot zamowienia: Zmywarka do mycia naczyn kapturowa z wyposazeniem
2. llos¢:

a) podstawowa: 2 szt.

b) opcjonalna: 8 szt.

C) ogotem: 10 szt.

CPV: 39314000-6

Inne normy: Nie dotyczy

Oferty czesciowe (zadania): Tak

Oferty rownowazne: Nie

Wymogi techniczne: Zgodnie z tre$cig zatacznika nr 1 do Opisu Przedmiotu Zamowienia
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Ustugi dodatkowe: wyposazenie techniczne zgodnie z trescig zatgcznika nr 1 do Opisu

Przedmiotu Zamowienia

8 Opis przedmiotu zamowienia musi odpowiada¢ wymaganiom art. 99-103 ustawy Prawo
zamowien publicznych.
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA®

1. Przedmiot zamowienia: Maszyna do rozprasowywania miesa na Kkotlety
(kotleciarka - prasa elektryczna)

2. Tlos¢:

a) podstawowa: 2 szt.

b) opcjonalna: 8 szt.

(g)
~—

ogotem: 10 szt.

CPV: 39314000-6

Inne normy: Nie dotyczy

Oferty cze$ciowe (zadania): Tak
Oferty rownowazne: Nie

Wymogi techniczne: Zgodnie z trescig zatacznika nr 1 do Opisu Przedmiotu Zamowienia
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Ustugi dodatkowe: wyposazenie techniczne zgodnie z trescig zatacznika nr 1 do Opisu

Przedmiotu Zamowienia

° Opis przedmiotu zamowienia musi odpowiada¢ wymaganiom art. 99-103 ustawy Prawo
zamowien publicznych.
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiot zamoéwienia: Patelnia elektryczna o powierzchni 0,45- 0,55 m?
2. llosc¢:

a) podstawowa: 4 szt.

b) opcjonalna: 8 szt.

C) ogélem: 12 szt.

CPV: 39314000-6

Inne normy: Nie dotyczy

Oferty cze$ciowe (zadania): Tak

Oferty rownowazne: Nie

Wymaogi techniczne: Zgodnie z trescia zatacznika nr 1 do Opisu Przedmiotu Zaméwienia
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Ustugi dodatkowe: wyposazenie techniczne zgodnie z trescig zatgcznika nr 1 do Opisu

Przedmiotu Zamowienia

0 opis przedmiotu zamowienia musi odpowiadaé¢ wymaganiom art. 99-103 ustawy Prawo
zamowien publicznych.
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA!

1. Przedmiot zaméwienia: Pélautomatyczna krajalnica do zywnosci - elektryczna
2. llos¢:

a) podstawowa: 3 szt.

b) opcjonalna: 9 szt.

C) ogélem: 12 szt.

CPV: 39314000-6

Inne normy: Nie dotyczy

Oferty czesciowe (zadania): Tak

Oferty rownowazne: Nie

Wymogi techniczne: Zgodnie z trescig zatagcznika nr 1 do Opisu Przedmiotu Zamowienia
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Ustugi dodatkowe: wyposazenie techniczne zgodnie z trescig zatgcznika nr 1 do Opisu

Przedmiotu Zamowienia

L opis przedmiotu zamowienia musi odpowiadaé¢ wymaganiom art. 99-103 ustawy Prawo
zamowien publicznych.
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ZADANIE NR 1

Zamoéwienie Zaméwienie Zamoéwienie Zamoéwienie
Nazwa podstawowe opcjonalne podstawowe opcjonalne
JM Razem
produktu
Sklad Warszawa Sklad Elblag
Piec konwekcyjno-parowy
10-potkowy szt. 1 3 1 3 8
Z Wyposazeniem
i podstawa pod piec
ZADANIE NR 2
Zamoéwienie Zamoéwienie Zamowienie Zamowienie
podstawowe opcjonalne podstawowe opcjonalne
Nazwa IM Razem
produktu
Sklad Warszawa Sklad Elblag
Piec konwekcyjno-parowy
20-potkowy szt. 1 4 1 4 10
Z wyposazeniem
ZADANIE NR 3
Zamowienie | Zamoéwienie | Zaméwienie | Zamodwienie
Nazwa IM podstawowe opcjonalne podstawowe opcjonalne Razem
produktu
Sklad Warszawa Sklad Elblag

Szafa chtodnicza o pojemnosci
1300-14001 szt. 2 4 2 4 12
Szafa mroznicza o pojemnosci
1300-14001 szt. 3 9 3 9 24
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ZADANIE NR 4

Zaméwienie Zaméwienie Zaméwienie Zamoéwienie
Nazwa IM podstawowe opcjonalne podstawowe opcjonalne Razem
produktu
Sklad Warszawa Sklad Elblag
Maszyna do mielenia
migsa o duzej wydajnosci szt 3 8 2 7 20
Mieszarka przechylna o
wsadzie do 25 kg szt 2 6 1 6 15
Wieloczynno$ciowa
maszyna kuchenna szt 1 2 1 2 6
ZADANIE NR 5
Zamoéwienie Zamoéwienie Zamoéwienie Zamoéwienie
odstawowe opcjonalne odstawowe opcjonalne
Nazwa Ml P pCj P pel Razem
produktu
Sklad Warszawa Sklad Elblag
Zmywarka do mycia
naczyn kapturowa Szt. 1 4 1 4 10
Z Wyposazeniem
ZADANIE NR 6
Zamoéwienie | Zamodwienie | Zamowienie | Zamowienie
odstawowe | opcjonalne odstawowe opcjonalne
Nazwa M| P PC) P Pel Razem
produktu
Sklad Warszawa Sklad Elblag
Maszyna do rozprasowywania
migsa na kotlety (kotleciarka - szt. 1 4 1 4 10
prasa elektryczna)
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ZADANIE NR 7

Zamowienie Zamowienie Zamowienie Zamowienie
Nazwa podstawowe opcjonalne podstawowe opcjonalne
JM Razem
produktu
Sklad Warszawa Sklad Elblag
Patelnia elektryczna
0 powierzchni 0,45- 0,55 szt. 2 4 2 4 12
m2
ZADANIE NR 8
Zamoéwienie Zamoéwienie Zamowienie Zamowienie
Nazwa podstawowe opcjonalne podstawowe opcjonalne
JM Razem
produktu
Sklad Warszawa Sklad Elblag
Poétautomatyczna
krajalnica do zywnosci - szt. 2 5 1 4 12
elektryczna
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Zalgcznik nr 1 do Opisu Przedmiotu Zamowienia

PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY 10-POLKOWY
Z WYPOSAZENIEM | PODSTAWA POD PIEC

Przeznaczenie:

1.

Piec konwekcyjno-parowy przeznaczony jest do prowadzenia obrobki termicznej potraw
w zakresie pracy:

a) gotowanie w parze w temperaturze w zakresie minimum 50 — 120 st. C,

b) pieczenie w temperaturze do min. 250 st. C,

c) kombinacja pary i goragcego powietrza w temperaturze do min. 240 st. C,

d) podgrzewanie i regeneracja potraw,

e) pieczenie z sondg opcjonalnie.

Wilasciwosci techniczne:

a) jednorazowy wsad 10 pojemnikoéw 1/1 GN,
b) moc znamionowa 14 — 22 kW,

C) zasilanie: prad przemienny trojfazowy 400 V, 50 Hz.

Wymagania technologiczne pracy:

1.

© oo N o O

10.

Wyposazony w funkcje: regulacji temperatury do min. 240°C 1 wilgotnosci do 100%,
funkcje ustawiania czasu pracy do min. 5 godzin w trybie recznym 1 automatycznym
(automatyczne wytaczenie po uplynigciu zaprogramowanego czasu pracy).

Wylacznik czasowy z sygnatem dzwigkowym.

Ptynna zmiana temperatury z goragcym powietrzem powyzej 100°C — bez koniecznosci
schtadzania komory pieca.

System serwisowo diagnostyczny umozliwiajacy wyswietlanie bledow na wyswietlaczu lub
jego kodow.

Program automatycznego mycia i czyszczenia komory pieca.

Halogenowe lub ledowe oswietlenie komory pieca.

Wymiary pieca (szer. x gleb. x wys.): 750-935 x 680-870 x 1000-1100 mm.

Odleglos¢ pomiedzy prowadnicami minimum 60 mm

Wanna (taca) ociekowa skroplin drzwi.

Cyfrowy wyswietlacz parametrow pracy (m.in. czas, temperatura, numer programu lub jego
wizualizacja).
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11. Menu w jezyku polskim.

12. Minimum 8 kategorii automatycznych programow przyrzadzania potraw.

13. Mozliwo$¢ podtaczenia z komputerem i zainstalowania oprogramowania HACCP.

14. Sonda do pomiaru temperatury wnetrza produktu.

15. Konstrukcja pieca powinna gwarantowa¢ bezpieczng obstuge dla personelu, szczeg6lnie
pod wzgledem zabezpieczenia przed poparzeniem si¢ goraca parg powstajaca w procesach
technologicznych przygotowywania potraw.

16. Kable zasilajace 1 przylaczeniowe oraz przewody doprowadzajagce wode o dlugosci

pozwalajacej na bezpieczng eksploatacje, ustalane indywidualnie w miejscu montazu.

Wyposazenie dodatkowe podstawowe, ktore Wykonawca zobowiazany jest (dostarczy¢)
dolaczy¢ do urzadzenia:
1. Podstawa pod piec z prowadnicami.
2. Pojemniki GN z uchwytami chowanymi:
a) 1/1 GN 020 (bez uchwytow) - 3 szt. (grubo$¢ blachy min. 0,70 mm),

b) 1/1 GN 040 - 3 szt. (grubo$¢ blachy min. 0,65 mm),
c) 1/1 GN 065 - 3 szt. (grubos$¢ blachy min. 0,65 mm),
d) 1/1 GN 100 - 3 szt. (grubos$¢ blachy min. 0,65 mm),
e) 1/1 GN 065 perforowany - 3 szt.,
f) 1/1 GN 100 perforowany - 3 szt.,
g) ruszt prosty - 3 szt.,

3. Materiaty eksploatacyjne - zestaw zapasu $rodkow do mycia i konserwacji pieca
(wg decyzji Zamawiajacego):
a) po 200 tabletek do mycia oraz do konserwaciji;

b) 1lub 20 litréw do mycia oraz 10 litréw do konserwacji pieca.

Wyposazenie dodatkowe pozostale, ktore Wykonawca zobowiazany jest (dostarczy¢)
dolaczy¢ do urzadzenia:
1. Zmigkczacz wody (samoregenerujacy):

a) S$redni przeptyw wody — min 15 I./min.,

b) ilo$¢ zywicy — min. 4,0 kg.,

c) skuteczno$¢ usuwania twardosci wody — min. 15 stopni niemieckich,

d) ilos¢ wody zuzywanej do regeneracji — max. 10 % wody uzdatnionej,

e) tryb pracy — bezobstugowy, samoregenerujacy w sposob ciagly,

f) odpornos¢ ztoza na doprowadzang wode do 38°C,
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g) zasilanie zmigkczacza prgdem przemiennym jednofazowym 230 V, 50 Hz.
2. Filtr mechaniczny:
a) material wktadu — widkna polipropylenowe lub rownorzedne,
b) skutecznos¢ filtracji — pierwsza warstwa min. 75 um,
€) druga warstwa min. 25 um.,
d) przeptyw przez filtr min. 25 I/min.,
e) zakres czyszczenia — redukcja zawiesiny i mgtnosci wody, usuwanie zwigzkow:

zelaza, manganu, zanieczyszczen mechanicznych.

Wymagania dodatkowe:
1. Pelna dokumentacja w jezyku polskim:
a) dokumentacja techniczno — ruchowa,
b) instrukcja obstugi i bezpieczenstwa pracy,
c) ksigzka kucharska dla pieca konwekcyjno-parowego,
d) karty charakterystyki na $rodki do mycia i konserwacji pieca.
2. Urzadzenie musi posiada¢ zamontowang na stale w widocznym miejscu tabliczke
informacyjng (metalowg lub z laminowanego tworzywa sztucznego), przymocowang
w sposob trwaty, odporng na udary mechaniczne, temperaturg, ktéra emituje maszyna,
dzialanie wody i $rodkéw myjaco dezynfekujacych oraz zamazanie danych na niej
zapisanych. Tabliczka powinna mie¢ wymiar minimum 40 x 80 mm i zawiera¢ co najmnie;j
wpisy:
— Producent;
— Nazwa i model urzadzenia;
— Nrseryjny;
— Data produkciji.
3. Wykaz adresé6w punktow serwisowych zataczony do dokumentacji techniczno — ruchowej
1 instrukcji obstugi.
4. Okres gwarancji co najmniej 24 miesigcy od daty rozpoczecia eksploatacji.
5. Gwarancja nie moze by¢ uzalezniona od zastosowania przez uzytkowania innych
zamiennych srodkow do mycia, nablyszczania oraz konserwacji.
6. Wykonawca przyjmuje do wiadomosci, ze sprzet realizowany w postepowaniu bedzie
podlegal wydaniu magazynu RBLog i1 uzytkowaniu w jednostkach wojskowych Sit

Zbrojnych RP. Przedsigwzigcie to nie moze wptyna¢ na warunki gwarancji.

Zalgcznik nr 1 do SWZ, numer sprawy: D/146/2024 Strona 17 z 53



7. Dostawca zapewni firmowy serwis w ciggu 48 godz. od zgloszenia usterki przez
uzytkownika w okresie gwarancji. Usunigcie usterki nie dtuzej niz 14 dni od zgtoszenia.

8. Wypekienie i opieczetowanie Dowodu Urzadzenia przez Wykonawce — wzér Zywn. Er/1
lub Zywn. Er/2 przekazanego przez Zamawiajacego (zgodnie ze specyfikacja opisang
w dowodzie w zakresie producenta, dostawcy urzadzenia i pierwszego wyposazenia).

9. Do oferty nalezy dotaczy¢ katalog z oferowanym modelem urzadzenia. Katalog ten ma
zawiera¢ informacje o wszystkich wymaganych przez Zamawiajacego parametrach

technicznych 1 wymagania co do montazu.

Produkt oznakowany znakiem CE (bezposSrednio na sprzecie elektrycznym,
a w przypadku braku takiej mozliwosci na jego opakowaniu, instrukcji obslugi

lub $wiadectwie gwarancyjnym).

Normy zwiazane:

— PN-EN 60335-1:2012 Elektryczny sprzet do uzytku domowego i podobnego --
Bezpieczenstwo uzytkowania -- Cz¢$¢ 1: Wymagania ogolne

— PN-EN 60704-1:2010/A11:2013-06 Elektryczne przyrzady do uzytku domowego
i podobnego -- Procedura badania hatasu -- Cze$¢ 1: Wymagania ogodlne

— PN-EN 60704-2-11:2002 Elektryczne przyrzady do uzytku domowego i podobnego --
Procedura badania hatasu -- Czg$¢ 2-11: Wymagania szczegdtowe dla elektrycznych
przyrzadow do przygotowywania Zywnosci

— PN-EN 60335-2-42:2009 Elektryczny sprzgt do uzytku domowego i podobnego --
Bezpieczenstwo uzytkowania --Cze$¢ 2-42: Wymagania szczegotowe dotyczace
elektrycznych piecow konwekcyjnych, sprzetu do obrébki termicznej w parze i piecoOw

konwekcyjnych parowych dla zaktadéw zbiorowego zywienia.
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II. PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY 20-POEKOWY
7 WYPOSAZENIEM

Przeznaczenie:
Piec konwekcyjno-parowy przeznaczony jest do prowadzenia obrobki termicznej potraw
w zakresie pracy:

a) gotowanie w parze w temperaturze w zakresie minimum 50 — 120 st. C,

b) pieczenie w temperaturze do min. 280 st. C,

c) kombinacja pary i goracego powietrza w temperaturze 260 st. C,

d) podgrzewanie i regeneracja potraw,

e) pieczenie z sonda.

Wymagania konstrukcyjne:

1. Urzadzenie przystosowane do eksploatacji w warunkach wielogodzinnej pracy ciagle;j,
proces technologiczny ciagty.

2. Obudowa urzadzenia wykonana ze stali nierdzewnej, kwasoodpornej (PN-EN 10088-
1:2014-12 Stale odporne na korozj¢ — Cze$¢ 1: Wykaz stali odpornych na korozje).

3. Konstrukcja urzadzenia wodo- i strugoszczelna.

Wymagania techniczne:
a) jednorazowy wsad 20 pojemnikéw 1/1 GN,
b) moc znamionowa 30-40 kW,

C) zasilanie: prad przemienny trojfazowy 400 V, 50 Hz.

Wymagania technologiczne pracy:
1. Wyposazony w funkcje:
— regulacji temperatury do 280°C 1 wilgotnosci do 100%,
— plynnej zmiany temperatury z goragcym powietrzem powyzej 100°C — bez konieczno$ci
schtadzania komory pieca,
— ustawiania czasu pracy do min. 9 godzin w trybie rgcznym i automatycznym
(automatyczne wylaczenie po uptynigciu zaprogramowanego czasu pracy),
— automatycznego startu po podgrzaniu urzadzenia,
— wylacznik pozwalajaca na wstrzymanie procesu,

— wylacznik czasowy z sygnatem dzwigkowym.
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10.
11.

12.
13.
14.
15.

16.

System serwisowo diagnostyczny umozliwiajacy wyswietlanie bledow na wyswietlaczu
lub jego kodow.

Program automatycznego mycia i czyszczenia komory pieca.

Halogenowe lub ledowe oswietlenie komory pieca.

Odleglos$¢ pomigdzy prowadnicami 60-68 mm

Wanna (taca) ociekowa skroplin drzwi.

Cyfrowy wyswietlacz parametrow pracy (m.in. czas, temperatura, numer programu
lub jego wizualizacja).

Menu w jezyku polskim.

Minimum 8 kategorii automatycznych programoéw przyrzadzania potraw.

Wprowadzanie do pamigci min. 99 programow po min. 5 krokow kazdy.

Mozliwo$¢ podiaczenia z komputerem i zainstalowania oprogramowania HACCP,
wgrania oprogramowania.

Wielopunktowa sonda do pomiaru temperatury wnetrza produktu.

Podwdjna lub potrdjna szyba drzwi.

Dwufunkcyjny prysznic myjacy komore pieca.

Konstrukcja pieca powinna gwarantowa¢ bezpieczng obsluge dla personelu, szczeg6lnie
pod wzgledem zabezpieczenia przed poparzeniem si¢ goracag parg powstajaca w procesach
technologicznych przygotowywania potraw.

Kable zasilajace 1 przylaczeniowe oraz przewody doprowadzajace wode o dlugosci

pozwalajacej na bezpieczng eksploatacje, ustalane indywidualnie w miejscu montazu.

Wyposazenie podstawowe, ktore Wykonawca zobowigzany jest (dostarczy¢) dolgczyé

do urzadzenia:

1.
2.

Stelaz — wozek ruchomy o pojemnosci min. 20x1/1GN - 1 szt. w ukompletowaniu.

Pojemniki GN z uchwytami chowanymi:

a) 1/1 GN 020 (bez uchwytow) - 6 szt. (grubos¢ blachy min. 0,70 mm),
b) 1/1 GN 040 - 3 szt. (grubos$¢ blachy min. 0,65 mm),
c) 1/1 GN 065 - 3 szt. (grubos$¢ blachy min. 0,65 mm),
d) 1/1 GN 100 - 3 szt. (grubo$¢ blachy min. 0,65 mm),
e) 1/1 GN 065 perforowany - 3szt,,

f) 1/1 GN 100 perforowany - 3szt,,

g) ruszt prosty - 20 szt.,

h) ruszt do kurczakoéw - 2 szt.
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3. Materiaty eksploatacyjne - zestaw zapasu s$rodkow do mycia 1 konserwacji pieca
(wg decyzji Zamawiajacego):
a. po 200 tabletek do mycia oraz do konserwacji;

b. lub 20 litrow do mycia oraz 10 litrow do konserwacji pieca.

Wyposazenie dodatkowe pozostale, ktore Wykonawca zobowiazany jest (dostarczy¢)
dolaczy¢ do urzadzenia:
1. Zmigkczacz wody (samoregenerujacy):
a) S$redni przeptyw wody — min 15 I./min.,
b) ilos¢ zywicy — min. 4,0 kg.,
c) skuteczno$¢ usuwania twardosci wody — min. 15 stopni niemieckich,
d) ilo$¢ wody zuzywanej do regeneracji — max. 10 % wody uzdatnionej,
e) tryb pracy — bezobstugowy, samoregenerujacy w sposob ciagly,
f) odpornos¢ ztoza na doprowadzang wodg do 38°C,
g) zasilanie zmigkczacza pradem przemiennym jednofazowym 230 V, 50 Hz.
2. Filtr mechaniczny:
a) material wktadu — widkna polipropylenowe lub rownorzedne,
b) skutecznos¢ filtracji — pierwsza warstwa min. 75 um,
C) druga warstwa min. 25 um.,
d) przeptyw przez filtr min. 25 1/min.,
e) zakres czyszczenia — redukcja zawiesiny i metnosci wody, usuwanie zwigzkow:

zelaza, manganu, zanieczyszczeh mechanicznych.

Wymagania dodatkowe:
1. Pela dokumentacja w jezyku polskim:
a. dokumentacja techniczno — ruchowa,
b. instrukcja obstugi i bezpieczenstwa pracy,
C. ksigzka kucharska dla pieca konwekcyjno-parowego,
d. Kkarty charakterystyki na $rodki do mycia i konserwacji pieca.
2. Urzadzenie musi posiada¢ zamontowang na stale w widocznym miejscu tabliczke
informacyjng (metalowa lub z laminowanego tworzywa sztucznego), przymocowang
w sposob trwaty, odporng na udary mechaniczne, temperaturg, ktéra emituje maszyna,
dziatanie wody 1 $rodkéw myjaco dezynfekujacych oraz zamazanie danych na niej
zapisanych. Tabliczka powinna mie¢ wymiar minimum 40 x 80 mm 1 zawiera¢ co najmniej
wpisy:
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— Producent;

— Nazwa i model urzadzenia,
— Nrseryjny;

— Data produkcji.

3. Wykaz adreséw punktow serwisowych zatagczony do dokumentacji techniczno — ruchowej
1 instrukcji obstugi.

4. Okres gwarancji co najmniej 24 miesigcy od daty rozpoczecia eksploatacii.

5. Gwarancja nie moze by¢ uzalezniona od zastosowania przez uzytkowania innych
zamiennych §rodkow do mycia, nabtyszczania oraz konserwacji.

6. Wykonawca przyjmuje do wiadomosci, ze sprzet realizowany w postepowaniu bedzie
podlegat wydaniu magazynu RBLog i1 uzytkowaniu w jednostkach wojskowych Sit
Zbrojnych RP. Przedsigwzigcie to nie moze wptynaé na warunki gwarancji.

7. Dostawca zapewni firmowy serwis w ciggu 48 godz. od zgloszenia usterki przez
uzytkownika w okresie gwarancji. Usunigcie usterki nie dtuzej niz 14 dni od zgloszenia.

8. Wypelnienie i opieczetowanie Dowodu Urzadzenia przez Wykonawce — wzér Zywn. Er/1
lub Zywn. Er/2 przekazanego przez Zamawiajacego (zgodnie ze specyfikacjg opisang
w dowodzie w zakresie producenta, dostawcy urzadzenia i pierwszego wyposazenia).

9. Do oferty nalezy dofaczy¢ katalog z oferowanym modelem urzadzenia. Katalog ten ma
zawiera¢ informacje o wszystkich wymaganych przez Zamawiajacego parametrach

technicznych 1 wymagania co do montazu.

Produkt oznakowany znakiem CE (bezposrednio na sprzecie elektrycznym,
a w przypadku braku takiej mozliwosci na jego opakowaniu, instrukcji obslugi

lub Swiadectwie gwarancyjnym).

Normy zwiazane:
— PN-EN 60335-1:2012 Elektryczny sprzgt do uzytku domowego i podobnego --
Bezpieczenstwo uzytkowania -- Cze$¢ 1: Wymagania ogolne
— PN-EN 60704-1:2010/A11:2013-06 Elektryczne przyrzady do uzytku domowego
i podobnego -- Procedura badania hatasu -- Cz¢$¢ 1: Wymagania ogdlne
— PN-EN 60704-2-11:2002 Elektryczne przyrzady do uzytku domowego i podobnego --
Procedura badania hatasu -- Czegs¢ 2-11: Wymagania szczegdtowe dla elektrycznych

przyrzadoéw do przygotowywania Zywnosci
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— PN-EN 60335-2-42:2009 Elektryczny sprzet do uzytku domowego i podobnego --
Bezpieczenstwo uzytkowania --Cze$¢ 2-42: Wymagania szczegotowe dotyczace
elektrycznych piecéw konwekceyjnych, sprzetu do obrébki termicznej w parze i piecow

konwekcyjnych parowych dla zaktadow zbiorowego zywienia.
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I1l. SZAFA CHLODNICZA O POJEMNOSCI 1300 — 1400 |

Przeznaczenie:

Do przechowywania zywnos$ci i napojow w zakresie niskich dodatnich temperatur.

Wymagania konstrukcyjne:

Urzadzenie przygotowane do eksploatacji w warunkach wielogodzinnej pracy ciagle;.
Warstwa izolacyjna z poliuretanu dostosowana do wymaganych parametrow.
Wszystkie Sciany (zewngetrzne 1 wewngtrzne) wykonane z blachy ze stali nierdzewne;.
Dwoje drzwi pelnych z samodomykaczem, profilowane oraz drzwi z zamkiem.
Magnetyczne uszczelnienie drzwi.

Agregat chtodniczy wbudowany w konstrukcj¢ urzadzenia.

System chtodniczy wentylowany z filtrem przeciwpytowym.

Potki wewngtrzne przystosowane do przechowywania pojemnikow GN.

© 0 N o g bk~ wDhPE

Wyposazona w 8 potek GN 2/1 azurowych lub siatkowych (wzmocnionych) o tadownosci
min. 30 kg, wykonanych ze stali nierdzewnej lub stalowych pokrytych tworzywem
(polietylenem) — plastyfikowanych.

10. Regulacja wysokos$ci zawieszenia potek w zakresie od 40 do 60 mm.

11. Regulacja wysokosci ndzek urzadzenia (mozliwo$¢ poziomowania).

12. Zatadowanie technologiczne umozliwiajace bezpieczne sktadowanie produktéw zaréwno

w pojemnikach jak i w opakowaniach handlowych.

Wymagania techniczne:

Napigcie zasilania — 230 V.

Moc maksymalna urzadzenia do 750 W.

Pojemnos$é: 1300 — 1400 .

Minimalny zakres temperatury pracy urzadzenia: od 0 do +8°C.
Wymiary (szer. x gleb. x wys.): 1400 x 820 x 2100 mm (£100mm).
Wymuszony obieg powietrza w komorze.

Oswietlenie led wngtrza samoczynne.

© N o g B~ w0 DD P

Szafa wyposazona w regulator z cyfrowym wskaznikiem temperatury i elektroniczny
termostat.
9. Czynnik chtodniczy bezpieczny dla srodowiska naturalnego.

10. Automatyczny system rozmrazania i odprowadzania skroplin.
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Wymagania dodatkowe:
1. Pelna dokumentacja tylko w jezyku polskim:
a. dokumentacja techniczno-ruchowa,
b. instrukcja obstugi i bezpieczenstwa pracy.

2. Urzadzenie musi posiada¢ zamontowang na stale w widocznym miejscu tabliczke
informacyjng (metalowa lub z laminowanego tworzywa sztucznego), przymocowang
w sposob trwaly, odporng na udary mechaniczne, temperature, ktorg emituje urzadzenie,
dziatanie wody 1 $rodkow myjaco—dezynfekujacych oraz zamazanie danych na niej
zapisanych. Tabliczka powinna mie¢ wymiar minimum 40 x 80 mm i zawiera¢ co najmnie;j
wpisy:

— Producent;

— Nazwa i model urzadzenia;
— Nr seryjny;

— Data produkciji.

3. Okres gwarancji co najmniej 24 miesigcy od daty rozpoczecia eksploatacji.

4. Dostawca zapewni firmowy serwis w ciggu 48 godz. od zgloszenia usterki przez
uzytkownika w okresie gwarancji. Usunigcie usterki nie dtuzej niz 14 dni od zgtoszenia.

5. Firmowy serwis i magazyn cz¢s$ci zamiennych na terenie Polski.

6. Do oferty nalezy dofaczy¢ katalog z oferowanym modelem urzadzenia. Katalog ten ma
zawiera¢ informacje o wszystkich wymaganych przez zamawiajacego parametrach
technicznych 1 wymagania co do montazu.

7. Atest PZH lub dokument rownowazny stosowany w krajach Unii Europejskiej lub
deklaracj¢ zgodno$ci producenta w jezyku polskim z oznaczeniem zgodnym
z Rozporzadzeniem (WE) 1935/2004

8. Wypelnienie i opieczetowanie Dowodu Urzadzenia przez Wykonawce — wzér Zywn. Er/1
lub Zywn. Er/2 przekazanego przez Zamawiajacego (zgodnie ze specyfikacjg opisang

w dowodzie w zakresie producenta, dostawcy urzadzenia i pierwszego wyposazenia).

Produkt oznakowany znakiem CE (bezposrednio na sprzecie elektrycznym,
a w przypadku braku takiej mozliwosci na jego opakowaniu, instrukcji obshugi lub

Swiadectwie gwarancyjnym).
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Normy zwigzane:

— PN-EN 60335-1:2012 Elektryczny sprzgt do uzytku domowego i podobnego --
Bezpieczenstwo uzytkowania -- Czg$¢ 1: Wymagania og6lne

— PN-EN 60704-1:2010/A11:2013-06 Elektryczne przyrzady do uzytku domowego
I podobnego -- Procedura badania hatasu -- Cz¢$¢ 1: Wymagania ogdlne

— PN-EN 60704-2-14:2013-10 Elektryczne przyrzady do uzytku domowego i podobnego
-- Procedura badania hatasu -- Cz¢$¢ 2-14: Wymagania szczegdlowe dotyczace
chlodziarek, urzadzen do przechowywania zamrozonej zywnosci i zamrazarek

— PN-EN ISO 23953-1:2007 Meble chtodnicze -- Czegs$¢ 1: Terminologia

— PN-EN ISO 23953-2:2007 Meble chtodnicze -- Czg¢s¢ 2: Klasyfikacja, wymagania

1 warunki badan.
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IV. SZAFA MROZNICZA O POJEMNOSCI 1300 — 1400 |,

Przeznaczenie:

Do przechowywania zywnosci i napojow w zakresie ujemnych temperatur.

Wymagania konstrukcyjne:

1. Urzadzenie przygotowane do eksploatacji w warunkach wielogodzinnej pracy ciagtej.

2. Warstwa izolacyjna z poliuretanu dostosowana do wymaganych parametrow.

3. Wszystkie $ciany (zewngtrzne i wewngtrzne) wykonane z blachy ze stali nierdzewne;.

4. Dwoje drzwi z mozliwoscig otwierania w lewg oraz prawg stron¢ z samodomykaczem
i zamkiem.

Profilowany uchwyt zamykania drzwi.

Uszczelnienie drzwi magnetyczne.

Agregat chtodniczy wbudowany w konstrukcj¢ urzadzenia.

System chtodniczy wentylowany z filtrem przeciwpytowym.

© o N o O

Potki wewngtrzne przystosowane do przechowywania pojemnikéw GN.

10. Wyposazona w 5 potek GN 2/1 azurowych lub siatkowych (wzmocnionych) tadownosci
min. 30 kg, wykonanych ze stali nierdzewnej lub stalowych pokrytych tworzywem
(polietylenem) — plastyfikowanych..

11. Regulacja wysokosci zawieszenia potek w zakresie od 40 do 60 mm.

12. Regulacja wysokos$ci ndzek urzadzenia (mozliwos$¢ poziomowania).

13. Zatadowanie technologiczne umozliwiajace bezpieczne sktadowanie produktéw zaréwno

w pojemnikach jak i w opakowaniach handlowych.

Wymagania techniczne:

1. Napigcie zasilania — 230 V.

2. Moc maksymalna urzadzenia do 1200 W.

3. Pojemnos¢ 1300 — 1400 1 (£5%).

4. Zakres regulacji temperatury od —15 do — 22°C (x2°C), przy temperaturze otoczenia
do +30°C.

Wymiary (szer. x gleb. x wys.): 1400 x 820 x 2100 mm (£100mm).

o

6. Wymuszony obieg powietrza w komorze.

7. Os$wietlenie led wnetrza samoczynne.
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8. Szafa wyposazona w regulator z cyfrowym wskaznikiem temperatury i elektroniczny
termostat.

9. Czujnik otwarcia drzwi wraz z alarmem dzwickowym sygnalizujacy ich dlugotrwate
otwarcie.

10. Czynnik chtodniczy bezpieczny dla sSrodowiska naturalnego.

11. Automatyczny system rozmrazania i odprowadzania skroplin.

Wymagania dodatkowe:
1. Pela dokumentacja tylko w jezyku polskim:
a) dokumentacja techniczno-ruchowa,
b) instrukcja obstugi i bezpieczenstwa pracy.

2. Urzadzenie musi posiada¢ zamontowang na stale w widocznym miejscu tabliczke
informacyjng (metalowa lub z laminowanego tworzywa sztucznego), przymocowang
w sposob trwaly, odporng na udary mechaniczne, temperature, ktdrg emituje urzadzenie,
dziatanie wody i $rodkéw myjaco—dezynfekujacych oraz zamazanie danych na niej
zapisanych. Tabliczka powinna mie¢ wymiar minimum 40 x 80 mm i zawiera¢ co najmnie;j
wpisy:

— Producent;

— Nazwa i model urzadzenia,
— Nrseryjny;

— Data produkciji.

3. Okres gwarancji co najmniej 24 miesiecy od daty rozpoczecia eksploatacii.

4. Dostawca zapewni firmowy serwis w ciggu 48 godz. od zgloszenia usterki przez
uzytkownika w okresie gwarancji. Usunigcie usterki nie dtuzej niz 14 dni od zgloszenia.

5. Firmowy serwis i magazyn czg¢sci zamiennych na terenie Polski.

6. Do oferty nalezy dofaczy¢ katalog z oferowanym modelem urzadzenia. Katalog ten ma
zawiera¢ informacje o wszystkich wymaganych przez zamawiajacego parametrach
technicznych 1 wymagania co do montazu.

7. Atest PZH lub dokument rownowazny stosowany w krajach Unii Europejskiej lub
deklaracj¢ zgodnosci producenta w jezyku polskim z oznaczeniem zgodnym
z Rozporzadzeniem (WE) 1935/2004.

8. Wypelnienie i opieczetowanie Dowodu Urzadzenia przez Wykonawce — wzér Zywn. Er/1
lub Zywn. Er/2 przekazanego przez Zamawiajacego (zgodnie ze specyfikacja opisang

w dowodzie w zakresie producenta, dostawcy urzadzenia i pierwszego wyposazenia).
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Produkt oznakowany znakiem CE (bezposrednio na sprzecie elektrycznym,
a w przypadku braku takiej mozliwosci na jego opakowaniu, instrukcji obslugi

lub $wiadectwie gwarancyjnym).

Normy zwiazane:

— PN-EN 60335-1:2012 Elektryczny sprzgt do uzytku domowego 1 podobnego --
Bezpieczenstwo uzytkowania -- Czg$¢ 1: Wymagania ogdlne

— PN-EN 60704-1:2010/A11:2013-06 Elektryczne przyrzady do uzytku domowego
i podobnego -- Procedura badania hatasu -- Cz¢$¢ 1: Wymagania ogdlne

— PN-EN 60704-2-14:2013-10 Elektryczne przyrzady do uzytku domowego i podobnego
-- Procedura badania hatasu -- Czg$¢ 2-14: Wymagania szczegotowe dotyczace
chlodziarek, urzadzen do przechowywania zamrozonej zZywnosci i zamrazarek

— PN-EN ISO 23953-1:2007 Meble chtodnicze -- Cze$¢ 1: Terminologia

— PN-EN I1SO 23953-2:2007 Meble chiodnicze -- Cz¢s¢ 2: Klasyfikacja, wymagania

1 warunki badan.
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MASZYNA DO MIELENIA MIESA O DUZEJ WYDAJNOSCI

Przeznaczenie:

Do mielenia, rozdrabniania migsa.

Wymagania konstrukcyjne:

1.
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10.
11.
12.
13.
14.

Wymagania og6lne:

— Powierzchnie materialéw i powtok powinny by¢ trwate i tatwe do czyszczenia,

— Nie moga mie¢ pgkniec,

— Powinny by¢ odporne na zarysowania, powstawanie odpryskow i ubytkow, tuszczenie
oraz $cieranie.

Elementy strefy spozywczej powinny by¢ wykonane ze stali nierdzewnych, tworzyw

sztucznych 1 innych materialdow dopuszczonych do kontaktu z zywno$cig oraz umozliwia¢
tatwe ich czyszczenie i dezynfekcje.

Obudowa — stal nierdzewna.

Urzadzenie wolnostojace.

Demontowany korpus myjacy.

Sitka i noze wykonane ze stali nierdzewne;.

Popychacz do migsa wykonany z trwatego tworzywa sztucznego.
Naped przenoszony poprzez przektadni¢ z funkcjg biegu wstecznego.
Gumowe, antyposlizgowe nozki.

Wyposazenie w min. 2 komplety sitek, szarpak oraz min. 2 noze.
Srednica sitek: 80-100 mm.

Srednica otwordw sitka: 4-5 i 7-8 mm.

Wymiary tacy 320x200x55 mm.+/-20% lub zsyp i gardziel.

Wylacznik bezpieczefistwa zabezpieczajacy urzadzenie przed przecigzeniem.

Wymagania techniczne:

1.
2.
3.

Zasilanie 400 V.
Moc: 1,0-2,5 kW.
Wydajnos¢: min. 250 kg/h.
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Wymagania dodatkowe:
1. Pelna dokumentacja tylko w jezyku polskim:
a) dokumentacja techniczno-ruchowa,
b) instrukcja obstugi i bezpieczenstwa pracy.

2. Urzadzenie musi posiada¢ zamontowang na state w widocznym miejscu tabliczke
informacyjng (metalowa lub z laminowanego tworzywa sztucznego), przymocowang
w sposob trwaly, odporng na udary mechaniczne, temperature, ktorg emituje urzadzenie,
dziatanie wody i $rodkéw myjaco—dezynfekujagcych oraz zamazanie danych na niej
zapisanych. Tabliczka powinna mie¢ wymiar minimum 40 x 80 mm i zawiera¢ co najmnie;j
wpisy:
— Producent;
— Nazwa i model urzadzenia;
— Nr seryjny;
— Data produkciji.

3. Okres gwarancji co najmniej 24 miesigcy od daty rozpoczecia eksploatacji.

4. Dostawca zapewni firmowy serwis w ciggu 48 godz. od zgloszenia usterki przez
uzytkownika w okresie gwarancji. Usunigcie usterki nie dtuzej niz 14 dni od zgloszenia.

5. Atest PZH lub dokument rownowazny stosowany w krajach Unii Europejskiej lub
deklaracje zgodno$ci producenta w jezyku polskim z oznaczeniem zgodnym
z Rozporzadzeniem (WE) 1935/2004.

6. Wypelnienie i opieczetowanie Dowodu Urzadzenia przez Wykonawce — wzor Zywn. Er/1
lub Zywn. Er/2 przekazanego przez Zamawiajacego (zgodnie ze specyfikacjg opisang
w dowodzie w zakresie producenta, dostawcy urzadzenia i pierwszego wyposazenia).

7. Firmowy serwis i magazyn czg¢sci zamiennych na terenie Polski.

8. Do oferty nalezy dotaczy¢ katalog z oferowanym modelem urzadzenia. Katalog ten ma
zawiera¢ informacje o wszystkich wymaganych przez zamawiajagcego parametrach

technicznych 1 wymagania co do montazu.

Produkt oznakowany znakiem CE (bezposrednio na sprzecie elektrycznym,
a w przypadku braku takiej mozliwosci na jego opakowaniu, instrukcji obshugi lub

Swiadectwie gwarancyjnym).

Zalgcznik nr 1 do SWZ, numer sprawy: D/146/2024 Strona 31z 53



Normy zwigzane:

— PN-EN 60335-1:2012 Elektryczny sprzet do uzytku domowego i podobnego --
Bezpieczenstwo uzytkowania -- Cze$¢ 1: Wymagania og6lne.

— PN-EN 60704-1:2010/A11:2013-06 Elektryczne przyrzady do uzytku domowego
I podobnego -- Procedura badania hatasu -- Cz¢$¢ 1: Wymagania ogodlne.

— PN-EN 60704-2-11:2002 Elektryczne przyrzady do uzytku domowego podobnego --
Procedura badania hatasu -- Czg$¢ 2-11: Wymagania szczegdtowe dla elektrycznych
przyrzadow do przygotowywania Zywnosci.

— PN-EN 60335-2-64:2002 Bezpieczenstwo elektrycznych przyrzadéw do uzytku
domowego i podobnego -- Czg$¢ 2-64: Wymagania szczegotowe dotyczace
elektrycznych maszyn kuchennych dla zaktadow zbiorowego zywienia.

— PN-EN 60335-2-14:2009 Elektryczny sprze¢t do uzytku domowego 1 podobnego --
Bezpieczenstwo uzytkowania -- Cze$¢ 2-14: Wymagania szczegétowe dotyczace

maszyn kuchennych.
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VI. MIESZARKA PRZECHYLNA O WSADZIE DO 25KG

Przeznaczenie:
Do jednorodnego wymieszania sktadnikow surowek jarzynowych i farszow w tym migsnych

w obiektach zywienia zbiorowego.

Wymagania konstrukcyjne:
1. Wymagania ogolne:
— powierzchnie materiatow 1 powtok powinny by¢ trwate i1 tatwe do czyszczenia,
— nie mogg mie¢ pekniec,
— powinny by¢ odporne na zarysowania, powstawanie odpryskow i1 ubytkow, tuszczenie
oraz §cieranie.

2. Elementy strefy spozywczej powinny by¢ wykonane ze stali nierdzewnych, tworzyw
sztucznych 1 innych materialdow dopuszczonych do kontaktu z zywno$cig oraz umozliwia¢
tatwe ich czyszczenie i dezynfekcje.

3. Obudowa — stal nierdzewna;

4. Urzadzenie wolnostojace sktada si¢ z zasadniczych elementow w postaci: ramy,
przechylnego zbiornika z raczka, pokrywy, mieszadta, zabudowanego zespotu
napedowego.

5. Urzadzenie wyposazone w wiacznik (przycisk START) oraz wytacznik (przycisk STOP).

6. Mieszanie wsadu poprzez obracajace si¢ mieszadto raz w jednym raz w drugim kierunku.
Proces zmiany kierunku realizowany w sposob automatyczny.

7. Naped z silnika przekazywany za pomocg przektadni na wal mieszadta.

8. Podstawa wyposazona w n6zki z mozliwoscia regulacji (poziomowania).

9. Uniesienie pokrywy powoduj¢ zatrzymanie pracy mieszadla.

Wymagania techniczne:
1. Zasilanie 400 V, 50Hz.
2. Napigecie zasilania: 400V, 50Hz.
3. Wymiary:

—  wysoko$¢: 900mm (+/- 10%),

— szeroko$¢: S00mm (+/- 10%),

— dhugosé: 1000mm (+/- 10%),
4. Waga urzadzenia: 50-70kg.
5. Pojemnos¢ zbiornika: 1001 (+/- 5%).
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6. Jednorazowy wsad: do 25kg.
7. Predkosé¢ obrotowa mieszadta: 25-300br./min.
8. Moc silnika: 0,7-1,0 kW.

Wymagania dodatkowe:
1. Pela dokumentacja tylko w jezyku polskim:
a) dokumentacja techniczno-ruchowa,
b) instrukcja obstugi i bezpieczenstwa pracy.

2. Urzadzenie musi posiada¢ zamontowang na stale w widocznym miejscu tabliczke
informacyjng (metalowa lub z laminowanego tworzywa sztucznego), przymocowang
w sposob trwaly, odporng na udary mechaniczne, temperature, ktorg emituje urzadzenie,
dzialanie wody i $rodkéw myjaco—dezynfekujacych oraz zamazanie danych na niej
zapisanych. Tabliczka powinna mie¢ wymiar minimum 40 x 80 mm i zawiera¢ co najmniej
wpisy:
— Producent;
— Nazwa i model urzadzenia,
— Nrseryjny;
— Data produkciji.

3. Okres gwarancji co najmniej 24 miesiecy od daty rozpoczecia eksploatacii.

4. Dostawca zapewni firmowy serwis w ciggu 48 godz. od zgloszenia usterki przez
uzytkownika w okresie gwarancji. Usunigcie usterki nie dtuzej niz 14 dni od zgloszenia.

5. Atest PZH lub dokument réwnowazny stosowany w krajach Unii Europejskiej lub
deklaracj¢ zgodnosci producenta w jezyku polskim z oznaczeniem zgodnym
z Rozporzadzeniem (WE) 1935/2004

6. Wypekienie i opieczetowanie Dowodu Urzadzenia przez Wykonawce — wzér Zywn. Er/1
lub Zywn. Er/2 przekazanego przez Zamawiajacego (zgodnie ze specyfikacjg opisang
w dowodzie w zakresie producenta, dostawcy urzadzenia 1 pierwszego wyposazenia).

7. Firmowy serwis i magazyn czg¢sci zamiennych na terenie Polski.

8. Do oferty nalezy dotaczy¢ katalog z oferowanym modelem urzadzenia oraz zastosowanych
tarcz. Katalog ten ma zawiera¢ informacje o wszystkich wymaganych przez zamawiajacego

parametrach technicznych 1 wymagania co do montazu.
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Produkt oznakowany znakiem CE (bezposrednio na sprzecie elektrycznym,
a w przypadku braku takiej mozliwosci na jego opakowaniu, instrukcji obslugi

lub swiadectwie gwarancyjnym).

Normy zwiazane:

— PN-EN 60335-1:2012 Elektryczny sprzgt do uzytku domowego 1 podobnego --
Bezpieczenstwo uzytkowania -- Czg$¢ 1: Wymagania ogodlne.

— PN-EN 60704-1:2010/A11:2013-06 Elektryczne przyrzady do uzytku domowego
i podobnego -- Procedura badania hatasu -- Cz¢$¢ 1: Wymagania ogdlne.

— PN-EN 60704-2-11:2002 Elektryczne przyrzady do uzytku domowego i podobnego --
Procedura badania hatasu -- Czes$¢ 2-11: Wymagania szczegotowe dla elektrycznych
przyrzadow do przygotowywania zZywnosci.

— PN-EN 60335-2-64:2002 Bezpieczenstwo elektrycznych przyrzadow do uzytku
domowego i podobnego -- Czg¢s¢ 2-64: Wymagania szczegotowe dotyczace
elektrycznych maszyn kuchennych dla zaktadéw zbiorowego zywienia.

— PN-EN 60335-2-14:2009 Elektryczny sprze¢t do uzytku domowego 1 podobnego --
Bezpieczenstwo uzytkowania -- Czg$¢ 2-14: Wymagania szczegdlowe dotyczace
maszyn kuchennych.

— PN-EN ISO 12100:2012 Bezpieczenstwo maszyn — Ogolne zasady projektowania —
Ocena ryzyka i zmniejszanie ryzyka.

— PN-EN 60204-1:2018-12 Bezpieczenstwo maszyn — Wyposazenie elektryczne maszyn
— Czg$¢ 1: Wymagania ogdlne.

— Spelnia wymagania bezpieczenstwa 1 zdrowia z Rozporzadzeniem WE nr 1935/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady w sprawie materiatdéw i wyrobow przeznaczonych do
kontaktu z zywnos$cig uchylajaca dyrektywy 80/590/EWG 1 89/109/EWG.

— Spelia wszystkie odpowiednie postanowienia Dyrektywy Maszynowej 2006/42WE
(Rozporzadzenie Ministra Gospodarki z dnia 21 pazdziernika 2008r. w sprawie
zasadniczych wymagan dla maszyn (Dz. U. nr 199, poz. 1228; zm.: Dz. U. z 2011 r.
nr 124, poz. 701).
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VII.  WIELOCZYNNOSCIOWA MASZYNA KUCHENNA

Przeznaczenie:
Do obrobki wstepnej] warzyw 1 ziemniakow, do krojenia 1 porcjowania wedlin,

migs i seréw, a takze do mielenia Zywnosci.

Material konstrukcyjny:

1. Wykonana ze stali nierdzewnej kwasoodpornej (PN-EN 10088-1:2014-12 Stale odporne
na korozje — Czes¢ 1: Wykaz stali odpornych na korozje).

2. Urzadzenie spelnia normy sanitarno-epidemiologiczne w zakresie czysto$ci fizycznej
i mikrobiologicznej

3. Powierzchnie robocze wykonane z materiatow dopuszczonych do kontaktu z zywno$cia

Wymagania techniczne i eksploatacyjne:

1. Maszyna sktada si¢ z:

— napedu roboczego

— zestawu 3 przystawek wg specyfikacji ponize;j

Wymiary napedu: dlugosé: 470 mm, szerokos¢: 260 mm, wysokosé: 400 mm +-10%
Maksymalna predkos¢ obrotowa: 170 obr./min

Moc caltkowita: od 1,1 kW do 1,5kW

Napiecie: 400 V

Waga: 27 kg+-5kg

Zasilanie: elektryczne

Kolor: inox — stal nierdzewna

© 00 N o g Bk~ w DN

Podstawa - stojak przesuwny trojnozny do napedu wysokosci 500 — 1000mm wykonany
ze stali nierdzewnej w kolorze inox

10. Wylacznik bezpieczenstwa zabezpieczajacy urzadzenie przed przecigzeniem.

Wymagania dodatkowe:
1. Pelna dokumentacja tylko w jezyku polskim:
a) dokumentacja techniczno-ruchowa,
b) instrukcja obstugi i bezpieczenstwa pracy.
2. Urzadzenie musi posiada¢ zamontowang na stale w widocznym miejscu tabliczke
informacyjng (metalowa lub z laminowanego tworzywa sztucznego), przymocowang

w sposob trwaty, odporng na udary mechaniczne, temperature, ktora emituje urzadzenie,
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dziatanie wody 1 $rodkow myjaco—dezynfekujacych oraz zamazanie danych na niej
zapisanych. Tabliczka powinna mie¢ wymiar minimum 40 x 80 mm 1 zawieral
CO najmniej wpisy:

— Producent;

— Nazwa i model urzadzenia;

— Nr seryjny;

— Data produkcji.

Okres gwarancji co najmniej 24 miesiecy od daty rozpoczecia eksploatacji.

Dostawca zapewni firmowy serwis w ciggu 48 godz. od zgloszenia usterki przez
uzytkownika w okresie gwarancji. Usunigcie usterki nie dtuzej niz 14 dni od zgtoszenia.
Wypehienie i opieczetowanie Dowodu Urzadzenia przez Wykonawce — wzor Zywn. Er/1
lub Zywn. Er/2 przekazanego przez Zamawiajacego (zgodnie ze specyfikacja opisang
w dowodzie w zakresie producenta, dostawcy urzadzenia i pierwszego wyposazenia).
Atest PZH lub dokument réwnowazny stosowany w krajach Unii Europejskiej lub
deklaracje zgodno$ci producenta w jezyku polskim z oznaczeniem zgodnym
z Rozporzadzeniem (WE) 1935/2004.

Firmowy serwis i magazyn cz¢s$ci zamiennych na terenie Polski.

Do oferty nalezy dolaczy¢ katalog z oferowanym modelem urzadzenia. Katalog ten ma
zawiera¢ informacje o wszystkich wymaganych przez zamawiajacego parametrach

technicznych 1 wymagania co do montazu.

Zestaw przystawek:

1.

Przystawka do rozdrabniania warzyw:

— Przeznaczenie:
Do rozdrabniania warzyw, szatkowania.

— Wykonana ze stali kwasoodpornej kompatybilna z napgdem.

— Urzadzenie spelnia normy sanitarno-epidemiologiczne w zakresie czysto$ci fizycznej
i mikrobiologicznej.

— Powierzchnie robocze wykonane 2z materiatdow dopuszczonych do kontaktu
Z Zywnoscig.

i. Dane techniczne:

a) dhugosé: 440 mm +-20mm,
b) szeroko$¢: 300 mm +-20mm,
C) wysoko$¢: 300 mm +-20mm,
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d) $rednica tarczy: 210-280 mm,

e) komplet tarcz:

— do krojenia kostki 10x10x10;
— tarcza do beleczek 6x6;
— tarcza do wiorek 3x1,5;
— tarcza do wiorek 5x2,5;

— tarcza do plastrow 2mm,

ii. maks. predko$¢ obrotowa: do 180 obr./min,

iii. wydajnos¢:  min. 140 kg/h,

Iv. material: stal nierdzewna, duraluminium,

v. Kolor: inox — stal nierdzewna.

2. Przystawka do mielenia migsa

Przeznaczenie:

Przystawka do mielenia wszystkich gatunkéw migsa surowego i gotowanego.
Wykonanie ze stali nierdzewnej kompatybilna z napedem.

Wyposazenie przystawki:

¢ 1oz jednostronny,

e szarpak,

e sito o $rednicy 80+-10% mm z otworami o $rednicach 8 mm, 5 mm, 3 mm

* misa.

Urzadzenie spelnia normy sanitarno-epidemiologiczne w zakresie czystosci
fizycznej i mikrobiologicznej.

Powierzchnie robocze wykonane z materialdw dopuszczonych do kontaktu
Z Zywnoscig.

Dane techniczne:

— dhlugos¢: 415 mm +-20mm,
— szerokosc¢: 240 mm +-20mm,
—  wysokos¢: 270 mm +-20mm,

— maks. predko$¢ obrotowa: 170 — 180 obr./min,
— material: stal nierdzewna,

— Kolor: inox — stal nierdzewna.
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3. Przystawka do krojenia
— Przeznaczenie:
Przystawka do wedlin w plastry i chleba w kromki.
— Wykonanie ze stali nierdzewnej kompatybilna z napgdem.
— Urzadzenie spelnia normy sanitarno-epidemiologiczne w zakresie czysto$ci fizycznej
i mikrobiologicznej.
— Powierzchnie robocze wykonane z materialdow dopuszczonych do kontaktu
Z Zywnoscig.
I. Dane techniczne:
— dhugos¢: 400 mm +-30mm,
— szerokosé: 400 mm +-20mm,
— wysoko$¢: 320 mm +-20mm,
— grubos$¢ plastrow:  1-16 mm,
— material: stal nierdzewna,

— Kolor: inox — stal nierdzewna.

Produkt oznakowany znakiem CE (bezposrednio na sprzecie elektrycznym,
a w przypadku braku takiej mozliwosci na jego opakowaniu, instrukcji obslugi

lub Swiadectwie gwarancyjnym).

Normy zwiazane:

— PN-EN 60335-1:2012 Elektryczny sprzgt do uzytku domowego i podobnego --
Bezpieczenstwo uzytkowania -- Czg$¢ 1: Wymagania ogdlne

— PN-EN 60704-1:2010/A11:2013-06 Elektryczne przyrzady do uzytku domowego
i podobnego -- Procedura badania hatasu -- Cz¢$¢ 1: Wymagania ogdlne

— PN-EN 60704-2-11:2002 Elektryczne przyrzady do uzytku domowego i podobnego --
Procedura badania hatasu -- Cz¢$¢ 2-11: Wymagania szczegolowe dla elektrycznych
przyrzadow do przygotowywania Zywnosci

— PN-EN 60335-2-64:2002 Bezpieczefistwo elektrycznych przyrzadow do uzytku
domowego i podobnego -- Czg$¢ 2-64: Wymagania szczegotowe dotyczace
elektrycznych maszyn kuchennych dla zaktadow zbiorowego zywienia

— PN-EN 60335-2-14:2009 Elektryczny sprzgt do uzytku domowego i podobnego --
Bezpieczenstwo uzytkowania -- Cze$¢ 2-14: Wymagania szczegotowe dotyczace

maszyn kuchennych.
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— PN-EN 12331 Maszyny dla przemystu spozywczego — Wilki — Wymagania z zakresu
bezpieczenstwa i higieny.
— PN-EN 1678 Maszyny dla przemystu spozywczego — Krajalnice warzyw — Wymagania

z zakresu bezpieczenstwa i higieny.
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VIII. ZMYWARKA DO __MYCIA NACZYN KAPTUROWA

Z WYPOSAZENIEM

Przeznaczenie:

Do mycia zastawy stotowej i naczyn kuchennych oraz tac w systemie cyklicznym.

Wymagania konstrukcyjne:

1.

Urzadzenie przystosowane do eksploatacji w warunkach wielogodzinnej pracy cyklicznej,
proces technologiczny cykliczny (dotyczy wszystkich cykli pracy urzadzenia zwigzanych
z myciem i ptukaniem).

Wykonane ze stali nierdzewnej kwasoodpornej.

Pokrywa komory roboczej typu kapturowego podnoszona recznie.

Konstrukcja speiniajagca wymogi mycia zasadniczego w temperaturze 55 — 60°C
1 plukania z wyparzaniem w temperaturze 85 — 90°C.

Wyposazona w pompe podnoszacg cisnienie wody mycia i ptukania.

Panel sterujacy, zabezpieczony przed zalaniem.

Wyposazona w stoly pomocnicze (opcjonalnie) kosze do talerzy, kosz uniwersalny
1 kosz na sztuéce wg specyfikacji oraz wyposazenie do uzdatniania, filtrowania wody
wskazane w rozdziale Wyposazenie dodatkowe.

2 pary ramion myjgco-ptuczacych o prostym demontazu (ramiona latwo wyjmowane

Z maszyny).

Wymagania techniczne:

A A o

Zasilanie: prad przemienny trdjfazowy 400 V, 50 Hz.
Moc maksymalna urzadzenia do 16 kW.
Wydajnos¢ teoretyczna minimum 60 koszy na godzing.
Zuzycie wody maksymalnie do 180 1. na godzing (do 3 1./kosz).
Wymiary kapturowej maszyny do mycia naczyn:
a) szeroko$¢ maksymalnie do 700 mm,
b) glebokos¢ maksymalnie do 800 mm,
C) wysokos$¢ przy otwartym kapturze maksymalnie do 2 100 mm,

d) wysokos¢ wejscia do komory mycia: minimum 400 mm.
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Wymagania dotyczgce eksploatacji:

1.
2.

Minimum 3 programy myjace.

Elektroniczne sterowanie procesem mycia (elektroniczny panel sterujacy ze wskaznikami
temperatury mycia i ptukania).

System informowania o usterkach technicznych oraz braku detergentu myjacego.

Filtry powierzchniowe w komorze mycia. Maszyna wyposazona w czujniki kontrolujace
obecno$¢ filtrow 1 uniemozliwiajgce uruchomienie maszyny w przypadku ich nieobecnosci.

Osadnik zanieczyszczen.

. Latwy dostep do elementow wymagajacych czyszczenia.

5
6
7.
8
9

Elektrozawér na odprowadzeniu wody do komory mycia.

. Zabezpieczenie przed praca na sucho.

Zabezpieczenie przed przegrzaniem.

10. Zabezpieczenie co najmniej przed uszkodzeniem w wyniku:

a) zaniku dopltywu wody,
b) zaniku fazy,

c) otwarcia komory roboczej w trakcie pracy,

11. Automatyczny dozownik srodkéw myjacych 1 nabtyszczajacych.

Wyposazenie dodatkowe:

1.

Stot wejsciowy ze zlewem, ostong przeciwbryzgowa, potka i baterig ze spryskiwaczem,
dhugos¢ 600 mm — 700 mm.
Stot wyjsciowy (odbiorczy) z potka, dlugos¢ 600 — 700 mm.
Zmigkczacz wody (samoregenerujacy), o zdolnosci wytworczej wody minimum 15 1/min.
przy twardosci wody do 15°dH i temperaturze wody zasilajacej do 38°C. Program
regeneracji sterowany automatycznie. Zasilanie 230 V z baterig podtrzymujaca parametry
pracy zmigkczacza minimum przez 6 godzin.
Pojemnik na sol.
Dodatkowy mechaniczny filtr zmigkczacza wody.
Kosze na sprzet kompatybilne z urzadzeniem (minimum 500 x 500 mm):
a) minimum 3 kosze do mycia naczyn o pojemnosci min. 16 talerzy,
b) minimum 2 kosze na sztuéce, kazdy z kompletem min. 16 pojemnikow (kubkow),
€) minimum 2 kosze do mycia kubkéw o pojemnosci min. 25 kubkow (0,3-0,51),

d) minimum 1 kosze do mycia 5 tac.
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7. Materiaty eksploatacyjne i przylaczeniowe dodatkowe opcjonalne w przypadku dostawy
z montazem — wg Decyzji Zamawiajacego:
a) 20 litr (kg) srodka do mycia,
b) 10 litr (kg) srodka do nabtyszczania,
c) 50 kg soli,
d) kable, weze przylaczeniowe i armatura odptywowa zmywarki od dlugosci
min. 2 m od przylacza mediow (przewody wodne gigtkie w oplocie,
kabel zasilajacy elektryczny oraz instalacja kanalizacyjna fi 50 — 2 kolana 450

i 900 oraz 2 x rura1 m.)

Wymagania dodatkowe:
1. Pelna dokumentacja w jezyku polskim:
a) dokumentacja techniczno — ruchowa,
b) instrukcja obstugi i bezpieczenstwa pracy,
c) Kkarty charakterystyki na $rodki do mycia, nabtyszczania i konserwacji zmywarki.
2. Urzadzenie musi posiada¢ zamontowana na stale w widocznym miejscu tabliczke
informacyjng (metalowg lub z laminowanego tworzywa sztucznego), przymocowang
w sposob trwaty, odporng na udary mechaniczne, temperaturg, ktéra emituje maszyna,
dzialanie wody i $rodkéw myjaco dezynfekujacych oraz zamazanie danych na niej
zapisanych. Tabliczka powinna mie¢ wymiar minimum 40 x 80 mm i zawiera¢ co najmnie;j
wpisy:
— Producent;
— Nazwa i model urzadzenia;
— Nrseryjny;
— Data produkciji.
3. Wykaz adreséw punktow serwisowych zatgczony do dokumentacji techniczno — ruchowej
1 instrukcji obstugi.
4. Okres gwarancji co najmniej 24 miesigcy od daty rozpoczecia eksploatacji.
5. Gwarancja nie moze by¢ uzalezniona od zastosowania przez uzytkowania innych
zamiennych §rodkéw do mycia, nabtyszczania oraz konserwacji.
6. Wykonawca przyjmuje do wiadomosci, ze sprzet realizowany w postepowaniu bedzie
podlegat wydaniu magazynu RBLog i uzytkowaniu w jednostkach wojskowych Sit
Zbrojnych RP. Przedsigwzigcie to nie moze wplyng¢ na warunki gwarancji. — Dotyczy

zakupow realizowanych przez RBLog.
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7. Dostawca zapewni firmowy serwis w ciggu 48 godz. od zgloszenia usterki
przez uzytkownika w okresie gwarancji. Usunigcie usterki nie dluzej niz 14 dni
od zgloszenia.

8. Wypehienie i opieczetowanie Dowodu Urzadzenia przez Wykonawce — wzér Zywn. Er/1
lub Zywn. Er/2 przekazanego przez Zamawiajacego (zgodnie ze specyfikacja opisana
w dowodzie w zakresie producenta, dostawcy urzadzenia i pierwszego wyposazenia).

9. Do oferty nalezy dotaczy¢ katalog z oferowanym modelem urzadzenia. Katalog ten ma
zawiera¢ informacje o wszystkich wymaganych przez Zamawiajacego parametrach

technicznych 1 wymagania co do montazu.

Produkt oznakowany znakiem CE (bezposrednio na sprzecie elektrycznym,
a w przypadku braku takiej mozliwosci na jego opakowaniu, instrukcji obshugi

lub Swiadectwie gwarancyjnym).

Normy zwiazane:
— PN-EN 60335-1:2012 Elektryczny sprzgt do uzytku domowego i podobnego --
Bezpieczenstwo uzytkowania -- Cz¢$¢ 1: Wymagania ogdlne
— PN-EN 60704-1:2010/A11:2013-06 Elektryczne przyrzady do uzytku domowego
i podobnego -- Procedura badania hatasu -- Cz¢$¢ 1: Wymagania ogdlne
— PN-EN 60335-2-58:2010 Elektryczny sprzgt do uzytku domowego i podobnego --
Bezpieczenstwo uzytkowania -- Czegs¢ 2-58: Wymagania szczegdlowe dotyczace

elektrycznych zmywarek do naczyn dla zakltadow zbiorowego zywienia.
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IX. MASZYNA DO ROZPRASOWYWANIA MIESA NA KOTLETY

(KOTLECIARKA - PRASA ELEKTRYCZNA)

Przeznaczenie:

Do szybkiego i ekonomicznego rozprasowywania kotletow migsnych i stekow.

Wymagania konstrukcyjne:

1.

© o N o

Urzadzenie wolnostojace lub nastawiane na stoél technologiczny, przygotowane
do eksploatacji w warunkach wielogodzinnej pracy ciagtej.

Urzadzenie posiada: stabilny, metalowy korpus z przyciskiem start/stop, oslone gorna,
prase, talerz gorny (tacka gorna), tacke dolna, prowadnice, ttoczysko.

Proces zgniatania migsa odbywa si¢ za posrednictwem dwoéch sitownikéw hydraulicznych,
ktére poruszajg talerz goérny (taca goérna) w plaszczyznie pionowe;.

Obudowa korpusu w catosci wykonana ze stali nierdzewnej OH18N9

(PN-EN 10088-1:2014-12 Stale odporne na korozje — Czes¢ 1:Wykaz stali odpornych
na korozje).

Urzadzenie powinno posiada¢ dwie formy zabezpieczenia.

Regulacja grubosci w zakresie 5-30 mm.

Regulacja grubosci zachodzi poprzez obracanie talerza (tacy) prasy w prawo lub w lewo.

Mozliwo$¢ szybkiej bez narzedziowej wymiany talerza gornego (tacy gornej).

Wymagania techniczne:

1.
2.

N o g b~ w

Napiecie zasilania: 400V, S0Hz.

Wymiary:

—  wysoko$¢ — 450mm (+/- 10%),

— szeroko$¢ — 600mm (+/- 10%),

— glebokos$¢ — 700mm (+/- 10%),

Waga: 100kg (+/- 20%).

Wydajnos¢: 500-750 kotletow/godz.

Srednica talerza: 300mm (+/- 10 mm).

Zesp6t pompowy: silnik elektryczny o mocy min. 1,4kW.

Poziom ci$nienia akustycznego na stanowisku operatora 71,5-72,3dB (+/- 2dB)
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Wyposazenie dodatkowe:

1.

Opcjonalnie jako wyposazenie dodatkowe — stojak pod maszyne (wg. decyzji
zamawiajacego).
Talerz (tacka dociskowa) goérny — 1szt.

Talerz (tacka) dolny — 1 szt.

Wymagania dodatkowe:

1.

Pelna dokumentacja tylko w jezyku polskim:

a) dokumentacja techniczno-ruchowa,

b) instrukcja obstugi i bezpieczenstwa pracy.
Urzadzenie musi posiada¢ zamontowang na stale w widocznym miejscu tabliczke
informacyjng (metalowa lub z laminowanego tworzywa sztucznego), przymocowang
w sposob trwaly, odporng na udary mechaniczne, temperature, ktorg emituje urzadzenie,
dzialanie wody 1 $rodkéw myjaco—dezynfekujacych oraz zamazanie danych na niej
zapisanych. Tabliczka powinna mie¢ wymiar minimum 40 x 80 mm i zawiera¢ co najmnie;j
wpisy:
— Producent;
— Nazwa i model urzadzenia;
— Nr seryjny;
— Data produkciji.
Okres gwarancji co najmniej 24 miesiecy od daty rozpoczecia eksploatacji.
Dostawca zapewni firmowy serwis w ciggu 48 godz. od zgloszenia usterki przez
uzytkownika w okresie gwarancji. Usunigcie usterki nie dtuzej niz 14 dni od zgloszenia.
Atest PZH lub dokument réwnowazny stosowany w krajach Unii Europejskiej
lub deklaracje zgodno$ci producenta w jezyku polskim z oznaczeniem zgodnym
z Rozporzadzeniem (WE) 1935/2004.
Wypehienie i opieczetowanie Dowodu Urzadzenia przez Wykonawce — wzor Zywn. Er/1
lub Zywn. Er/2 przekazanego przez Zamawiajacego (zgodnie ze specyfikacja opisang
w dowodzie w zakresie producenta, dostawcy urzadzenia i pierwszego wyposazenia).
Firmowy serwis i magazyn cze$ci zamiennych na terenie Polski.
Do oferty nalezy dotaczy¢ katalog z oferowanym modelem urzadzenia. Katalog ten ma
zawiera¢ informacje o wszystkich wymaganych przez zamawiajacego parametrach

technicznych 1 wymagania co do montazu.
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Produkt oznakowany znakiem CE (bezposrednio na sprzecie elektrycznym,
a w przypadku braku takiej mozliwosci na jego opakowaniu, instrukcji obslugi

lub swiadectwie gwarancyjnym).

Normy zwiazane:

— PN-EN 60335-1:2012 Elektryczny sprzgt do uzytku domowego 1 podobnego --
Bezpieczenstwo uzytkowania -- Czg$¢ 1: Wymagania ogodlne.

— PN-EN 60704-1:2010/A11:2013-06 Elektryczne przyrzady do uzytku domowego
i podobnego -- Procedura badania hatasu -- Cz¢$¢ 1: Wymagania ogdlne.

— PN-EN 60704-2-11:2002 Elektryczne przyrzady do uzytku domowego i podobnego --
Procedura badania hatasu -- Cze$¢ 2-11: Wymagania szczegétowe dla elektrycznych
przyrzadow do przygotowywania Zywnosci.

— PN-EN 60335-2-64:2002 Bezpieczenstwo elektrycznych przyrzadow do uzytku
domowego i podobnego -- Czg¢s¢ 2-64: Wymagania szczegotowe dotyczace
elektrycznych maszyn kuchennych dla zaktadéw zbiorowego zywienia.

— PN-EN 60335-2-14:2009 Elektryczny sprze¢t do uzytku domowego 1 podobnego --
Bezpieczenstwo uzytkowania -- Czg$¢ 2-14: Wymagania szczegdlowe dotyczace

maszyn kuchennych.
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X. PATELNIA ELEKTRYCZNA O POWIERZCHNI 0,45- 0,55 m?

Przeznaczenie:

Do obrobki termicznej zywnos$ci wymagajacych smazenia, duszenia lub podgrzewania.

Wymagania konstrukcyjne:

1.

Urzadzenie przystosowane do eksploatacji w warunkach wielogodzinnej pracy ciagle;j,
proces technologiczny ciagty.

Obudowa urzadzenia wykonana ze stali nierdzewnej, kwasoodpornej 18/10 / AISI 304
(PN-EN 10088-1:2014-12 Stale odporne na korozj¢ — Czes¢ 1:Wykaz stali odpornych

na korozjg).

3. Konstrukcja urzadzenia wodo- i strugoszczelna.

Patelnia wyposazona w termoregulator oraz zaczep blokujacy przed nadmiernym
przechytem (opcjonalnie).

Przechylanie misy reczne lub automatyczne.

Misa grzewcza wykonana z zeliwa o duzej efektywnos$ci cieplnej z zaokraglonymi
krawedziami, przykrywana pokrywa z przeciwwaga.

Regulacja wysokosci ndzek urzadzenia (mozliwo$¢ poziomowania).

Pokrywa ze stali nierdzewnej zawieszona na zawiasach ze stali nierdzewnej
z ergonomicznym uchwytem z przodu.

Ogrzewanie patelni wylacza si¢ automatycznie podczas unoszenia wanny.

Wymagania techniczne:

© N o g B~ w0 DD P

Zasilanie: prad przemienny trdjfazowy (3N) 400 V, 50 Hz.

Moc maksymalna urzadzenia od 11 do 15 kW.

Powierzchnia robocza ptyty grzewczej powyzej. 0,45 m? / max. 0,55 m?.
Wydajnosé: min. 160 kotletow na godz.

Pojemnos¢ misy od 70 do 100 L.

Zakres regulowania temperatury od +50 do +300 oC (+/- 5 %).

Grzalki w patelni elektrycznej z ostong ze stali nierdzewne;.

Kran do napetniania misy grzewczej woda - opcjonalnie.

Wymagania dodatkowe:

1.

Pelna dokumentacja tylko w jezyku polskim:

a. dokumentacja techniczno-ruchowa,
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b. instrukcja obstugi i bezpieczenstwa pracy.

. Urzadzenie musi posiada¢ zamontowang na stale w widocznym miejscu tabliczke
informacyjng (metalowa lub z laminowanego tworzywa sztucznego), przymocowang
w sposob trwaly, odporng na udary mechaniczne, temperature, ktorg emituje urzadzenie,
dziatanie wody 1 $rodkow myjaco—dezynfekujacych oraz zamazanie danych na niej
zapisanych. Tabliczka powinna zawiera¢ co najmniej wpisy:

— Producent;

— Nazwa i model urzadzenia;

— Numer seryjny;

— Data produkciji.

Okres gwarancji co najmniej 24 miesiecy od daty rozpoczecia eksploatacji.

. Dostawca zapewni firmowy serwis w ciggu 48 godz. od zgloszenia usterki przez
uzytkownika w okresie gwarancji. Usunigcie usterki nie dtuzej niz 14 dni od zgloszenia.

. Atest PZH lub dokument réwnowazny stosowany w krajach Unii Europejskiej Iub
deklaracje zgodno$ci producenta w jezyku polskim z oznaczeniem zgodnym
z Rozporzadzeniem (WE) 1935/2004.

. Wypelnienie i opieczetowanie Dowodu Urzadzenia przez Wykonawce — wzor Zywn. Er/1
lub Zywn. Er/2 przekazanego przez Zamawiajacego (zgodnie ze specyfikacja opisang
w dowodzie w zakresie producenta, dostawcy urzadzenia i pierwszego wyposazenia).

. Firmowy serwis i magazyn czg¢sci zamiennych na terenie Polski.

. Do oferty nalezy dofaczy¢ katalog z oferowanym modelem urzadzenia. Katalog ten ma
zawiera¢ informacje o wszystkich wymaganych przez zamawiajacego parametrach

technicznych 1 wymagania co do montazu.

Produkt oznakowany znakiem CE (bezposrednio na sprzecie elektrycznym,

a w przypadku braku takiej mozliwosci na jego opakowaniu, instrukcji obshlugi lub

Swiadectwie gwarancyjnym).

Normy zwiazane:

— PN-EN 60335-1:2012 Elektryczny sprzgt do uzytku domowego i podobnego --
Bezpieczenstwo uzytkowania -- Cze$¢ 1: Wymagania ogdlne.
— PN-EN 60704-1:2010/A11:2013-06 Elektryczne przyrzady do uzytku domowego

I podobnego -- Procedura badania hatasu -- Cz¢$¢ 1: Wymagania ogoélne.
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— PN-EN 60704-2-11:2002 Elektryczne przyrzady do uzytku domowego i podobnego --
Procedura badania hatasu -- Czes$¢ 2-11: Wymagania szczegotowe dla elektrycznych
przyrzadow do przygotowywania Zywnosci.

— PN-EN 60335-2-64:2002 Bezpieczenstwo elektrycznych przyrzadow do uzytku
domowego i podobnego -- Czgs¢ 2-64: Wymagania szczegotowe dotyczace
elektrycznych maszyn kuchennych dla zaktadéw zbiorowego zywienia.

— PN-EN 60335-2-14:2009 Elektryczny sprzet do uzytku domowego i podobnego --
Bezpieczenstwo uzytkowania -- Cze$¢ 2-14: Wymagania szczegétowe dotyczace
maszyn kuchennych.

— PN-EN 60335-2-13:2010/A11:2012 Elektryczny sprzet do wuzytku domowego
i podobnego -- Bezpieczenstwo uzytkowania -- Czg$¢ 2-13: Wymagania szczegdtowe

dotyczace frytownic, patelni i podobnego sprzetu.
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XI. POLAUTOMATYCZNA KRAJALNICA ZYWNOSCI -
ELEKTRYCZNA

Przeznaczenie:
Do krojenia sera, wedlin, mi¢sa i pieczywa przy przygotowywaniu positkow w obiektach

zywienia zbiorowego.

Material konstrukcyjny:

1. Podstawa, stot przesuwny wykonane ze stali nierdzewnej lub podwyzszonej jakos$ci stopow
oksydowanych aluminiowych.

2. Ostrze noza wykonane z utwardzanej stali chromowej nierdzewnej hartowanej, pokrytej
teflonem o $rednicy 300 mm (+/- 10%).

3. Powierzchnie robocze wykonane z materiatow dopuszczonych do kontaktow z zywnoscia
(stal nierdzewna o duzej gladkosci).

4. Plyta oporowa i pokrywa noza pokryta teflonem.

5. Wyposazenie - ostrzarka noza zintegrowana z maszyng z wymiennymi kamieniami.

Wymagania techniczne i eksploatacyjne:

1. Zasilanie: prad przemienny jednofazowy 230 V, 50 Hz.

2. Moc znamionowa do 0,4 kW.

3. Tryb pracy: manualny lub automatyczny.

4. Pracaw trybie automatycznym dotyczy modutu odktadczego skrojonych plastrow, regulacji
ustawien pracy stotu podawczego i1 zadania wielkosci porcji (plasterkow do skrojenia),
kontroli wielkosci stosow skrojonych plastrow oraz automatyzm zatrzymania
po osiggnieciu wielkosci skrojenia zadanej ilosci lub braku produktu zywnosciowego.
Wbudowany licznik ilo$ci skrojonego materiatu.

Minimalny zakres regulacji grubos$ci plastrow: 1 —4 mm;

Powierzchnia robocza stotu podawczego 350 x 300 mm (+ 50 mm).

© N o v

Czesci fatwe do montazu 1 bezpieczne w obstudze.

Wymagania dodatkowe:
1. Pelna dokumentacja tylko w jezyku polskim:

a) dokumentacja techniczno-ruchowa,
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b) instrukcja obstugi i bezpieczenstwa pracy.

. Urzadzenie musi posiada¢ zamontowana na stale w widocznym miejscu tabliczke
informacyjng (metalowa lub z laminowanego tworzywa sztucznego), przymocowang
w sposob trwaly, odporng na udary mechaniczne, temperature, ktorg emituje urzadzenie,
dziatanie wody 1 $rodkow myjaco—dezynfekujacych oraz zamazanie danych na niej
zapisanych. Tabliczka powinna mie¢ wymiar minimum 40 x 80 mm i zawiera¢ co najmnie;j
wpisy:

— Producent;

— Nazwa i model urzadzenia;

— Nr seryjny;

— Data produkciji.

Okres gwarancji co najmniej 24 miesiecy od daty rozpocze¢cia eksploatacji.

Dostawca zapewni firmowy serwis w ciggu 48 godz. od zgloszenia usterki przez
uzytkownika w okresie gwarancji. Usunigcie usterki nie dtuzej niz 14 dni od zgloszenia.

. Atest PZH Ilub dokument réwnowazny stosowany w krajach Unii Europejskiej
lub deklaracje zgodno$ci producenta w jezyku polskim z oznaczeniem zgodnym
z Rozporzadzeniem (WE) 1935/2004.

. Wypelnienie i opieczetowanie Dowodu Urzadzenia przez Wykonawce — wzor Zywn. Er/1
lub Zywn. Er/2 przekazanego przez Zamawiajacego (zgodnie ze specyfikacja opisang
w dowodzie w zakresie producenta, dostawcy urzadzenia i pierwszego wyposazenia).

. Firmowy serwis 1 magazyn cz¢s$ci zamiennych na terenie Polski.

. Do oferty nalezy dofaczy¢ katalog z oferowanym modelem urzadzenia. Katalog ten ma
zawiera¢ informacje o wszystkich wymaganych przez zamawiajacego parametrach

technicznych 1 wymagania co do montazu.

Produkt oznakowany znakiem CE (bezposrednio na sprzecie elektrycznym,

a w przypadku braku takiej mozliwosci na jego opakowaniu, instrukcji obshugi

lub Swiadectwie gwarancyjnym.

Normy zwiazane:

— PN-EN 60335-1:2012 Elektryczny sprzet do uzytku domowego i podobnego --
Bezpieczenstwo uzytkowania -- Cze$¢ 1: Wymagania ogdlne.
— PN-EN 60704-1:2010/A11:2013-06 Elektryczne przyrzady do uzytku domowego

i podobnego -- Procedura badania hatasu -- Cz¢$¢ 1: Wymagania ogdlne
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— PN-EN 60704-2-11:2002 Elektryczne przyrzady do uzytku domowego i podobnego --
Procedura badania hatasu -- Czes$¢ 2-11: Wymagania szczegotowe dla elektrycznych
przyrzadow do przygotowywania Zywnosci.

— PN-EN 60335-2-64:2002 Bezpieczenstwo elektrycznych przyrzadow do uzytku
domowego i podobnego -- Czgs¢ 2-64: Wymagania szczegotowe dotyczace
elektrycznych maszyn kuchennych dla zaktadow zbiorowego zywienia.

— PN-EN 60335-2-14:2009 Elektryczny sprzet do uzytku domowego i podobnego --
Bezpieczenstwo uzytkowania -- Cze$¢ 2-14: Wymagania szczegdétowe dotyczace
maszyn kuchennych.

— EN 60204-1:2006 + A1:2009 - Bezpieczenstwo elektryczne.

— EN 963:1997 + A1:2009 - Ostony czg¢sci ruchomych.

— EN 1974:1998 + A1:2009 — Krajalnice Wymagania bezpieczenstwa i higieny.
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