Zatacznik nr 1.2 do SWZ

Opis przedmiotu zamowienia
— zakup wyrobow polcukierniczych i cukierniczych — zad. nr 2

Poz. 1 Babka czekoladowa 400g

Babka z ciasta czekoladowego polana ciemng czekolada.

Skladniki — cukier, mgka pszenna, polewa czekoladowa 15-17%, kakao 20-30%, orzechy, olej, jaja,
mleko w proszku, proszek do pieczenia, sol, posypka.

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy ptytki (ulozenie jednowarstwowo)

Poz. 2 Babka w polewie

Wymagania klasyfikacyjne — wyrdb cukierniczy.

Skladniki: maka pszenna, jajka, thuszczu, so6l, mleko, cukier, oraz innych dodatkéw smakowych
i konserwujacych zgodnie z recepturg wlasciwg dla wypieku ciasta — babki w polewie kakaowe;j.
Ksztalt — podluzny, Scigtego stozka lub w ksztalcie nadanym przez producenta, skorka delikatnie
porowata, z mozliwymi delikatnymi pgknigciami, rownomiernie oblana polewa cukierniczg kakaowa,
barwa: skorki — ztocisto zotta, ktorej intensywno$¢ na przekroju maleje w kierunku migkiszu, migkisz
— rOwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci, sprezysty, rownomiernie porowaty
1 wyros$niety, smak i zapach — aromatyczny swoisty dla babki.

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, kwasny, stony, stechly, mdly,
spalenizny, zanieczyszczenia mechaniczne, babki zabrudzone, spalone, niedopieczone, o wyraznie
niewlasciwej porowatosci ciasta, o migkiszu lepkim, z zakalcem, kruszacym si¢, bez polewy
kakaowej, lub niedoktadnie oblane, objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, rozpuszczenie polewy,
uszkodzenia mechaniczne, babki zdeformowane, zgniecione porozrywane, obecno$¢ szkodnikoéw
zywych, martwych, oraz ich pozostatosci,

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy ptytki (ulozenie jednowarstwowo)

Poz. 3 Bajaderka 140g

Skladniki — maka pszenna, woda, olej rzepakowy, jaja, cukier, kakao, mleko w proszku, orzechy
arachidowe, wiorki kokosowe, aromat rumowy, serwatka w proszku (z mleka), lecytyna sojowa.
Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy ptytki (ulozenie jednowarstwowo)

Poz. 4 Brownie

Brownie — ciasto czekoladowe, charakteryzuje si¢ intensywnym, gestym i mazistym wnetrzem.
Wymagania klasyfikacyjne — wyrdb cukierniczy produkowany z czekolady/miazga kakaowa 40-
60%, cukier, cukier, jaja, maka pszenna, masto/koncentrat masta, olej rzepakowy lub inny thiszcz,
orzechy pekan. produkt moze zawiera¢: inne orzechy.

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, kwasny, stony, stechly, mdly,
spalenizny, zanieczyszczenia mechaniczne, ciasta zabrudzone, spalone, niedopieczone, o wyraznie
niewlasciwej porowato$ci ciasta, o migkiszu lepkim, zzakalcem, kruszagcym si¢, bez polewy
kakaowej, lub niedoktadnie oblane, objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, rozpuszczenie polewy,
uszkodzenia mechaniczne, babki zdeformowane, zgniecione porozrywane, obecno$¢ szkodnikoéw
zywych, martwych, oraz ich pozostatosci,

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy ptytki (ulozenie jednowarstwowo)

Poz. 5 Bulka drozdzowa z jagodami 90g

Butka drozdzowa z jagodami, posypana kruszonka.

Skiladniki — jagoda (20-30%), maka, marmolada, cukier, kwas cytrynowy, margaryna (oleje;
rzepakowy, palmowy), woda, sOl, jaja, drozdze, mleko w proszku, aromat waniliowy, proszek do
pieczenia.
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Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy ptytki (utozenie jednowarstwowo)

Poz. 6 Ciastka deserowe ,.pawie oczka”
Ciastka deserowe z dodatkiem dzemu lub galaretki umieszczonej w centralnym miejscu oblane
czekolada od spodu, opakowanie zbiorcze od 1 do 2 kg

Poz. 7 Ciastka francuskie 80g
Ciastka wykonane z ciasta francuskiego z dodatkiem owocoéw (jabtek, brzoskwini), pakowane na
sztuki w pudetko kartonowe tak aby nie ulegly zniszczeniu w trakcie transportu

Poz. 8 Ciastka sezamowe

Ciasteczka z ziaren sezamu, stonecznika, dyni, orzechéw arachidowych i ptatkow migdatowych
zlepionych miodem.

Sktadniki — syrop glukozowy (z pszenicy), sezam (20%), rodzynki, nasiona stonecznika, pestki dyni,
orzechy arachidowe, miod sztuczny, ptatki migdatowe, jaja.

Opakowanie 1 kg

Poz. 9 Ciasto antonéwka

Ciasto piaskowe z jablkami posypane cukrem pudrem.

Skladniki — jabtko (40-50%), cukier, maka pszenna, jaja, olej rzepakowy, mleko w proszku,
substancje spulchniajgce.

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy ptytki (ulozenie jednowarstwowo)

Poz. 10 Ciastko firmowe, tortowe 80g
Ciastko na bazie ciasta biszkoptowego z dodatkiem kremow, bitej $§mietany, masy owocowej

Poz. 11 Ciasto Keks 450g
Skladniki — cukier, maka pszenna, owoce i warzywa kandyzowane, jaja, olej rzepakowy, woda,

skrobia kukurydziana, serwatka (zmleka), orzechy arachidowe, syrop glukozowy, substancja
spulchniajaca: proszek do pieczenia, kwas cytrynowy, sél i inne.

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy ptytki (ulozenie jednowarstwowo)

Poz. 12 Ciasto orzechowe

Ciasto biszkoptowe przektadane kremem budyniowym, z warstwg orzechow wtoskich i kremem
karmelowym.

Skladniki — maka pszenna, cukier, nadzienie karmelowe, olej palmowy, s6l, orzechy wtoskie 11-13%,
mleko w proszku, serwatka w proszku (z mleka), jaja, olej rzepakowy, tluszcz palmowy, substancja
spulchniajaca: proszek do pieczenia i inne.

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy ptytki (utozenie jednowarstwowo)

Poz. 13 Ciasto owocowe

Ciasto biszkoptowe przetozone kremem budyniowym z galaretkg 1 sezonowymi owocami.

Skladniki — woda, truskawki (20-30%), galaretka w proszku, jaja, cukier, mleko w proszku, serwatka
w proszku (z mleka), marmolada, maka pszenna, thuszcz palmowy, maka ziemniaczana.

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy ptytki (ulozenie jednowarstwowo)

Poz. 14 Ciasto Ple$niak
Kruche ciasto jasne i ciemne przektadane kwasnym dzemem z czarnej porzeczki, z bezowym
wierzchem.
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Skladniki — czarna porzeczka, mgka pszenna, cukier, margaryna, woda, jaja, maka ziemniaczana,
mleko w proszku, kakao, substancja spulchniajgca: proszek do pieczenia, substancja zagegszczajaca.
Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy ptytki (ulozenie jednowarstwowo)

Poz. 15 Ciasto Tiramisu kostki po 100g

Tradycyjny wtoski deser z delikatnym biszkoptem nasgczonym kawg i kremowg masga mascarpone,
posypany kakao.

Skladniki — $mietana, jaja, woda, cukier, ser mascarpone (z mleka), zelatyna wolowa (zawiera soje),
kakao, maka ziemniaczana, spirytus, kawa, thuszcz palmowy, syrop karmelowy, sol.

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy ptytki (utozenie jednowarstwowo)

Poz. 16 Ciasto W-Z ciastka 100g

Czekoladowe ciastko z bitg $mietang.

Skladniki — woda, cukier, jaja, mleko w proszku, kakao, mgka pszenna, serwatka w proszku
(z mleka), spirytus, aromat rumowy.

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy ptytki (utozenie jednowarstwowo)

Poz. 17 Ciasto Warstwowe

Ciasto biszkoptowe przekladane wisniami, kremem budyniowym i masa kokosowsg, na wierzchu
posypane ptatkami migdatlowymi i orzechami arachidowymi.

Skladniki — jaja, cukier, wisnie, mleko w proszku, maka pszenna, marmolada, wiorki kokosowe,
serwatka w proszku (z mleka), thuszcz palmowy, orzechy arachidowe, ptatki migdatowe.

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy ptytki (ulozenie jednowarstwowo)

Poz. 18 Croissant z czekolada

Croissant z czekolada - ciastko z ciasta francuskiego z nadzieniem czekoladowym

Skladniki - mgka pszenna, woda, masto 15-19%, nadzienie 14-16% (cukier, orzechy laskowe,
czekolada w proszku, olej palmowy lub inny thuszcz, odttuszczone mleko w proszku), cukier, polewa
czekoladowa drozdze, gluten pszenny, jaja, sol, moze zawiera¢ inne orzechy.

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy ptytki (utozenie jednowarstwowo)

Poz. 19 Croissant z pistacja

Croissant z ciasta francuskiego z nadzieniem pistacjowym.

Skladniki - maka pszenna, woda, masto 15-19%, nadzienie 14-16% (cukier, orzechy laskowe, pistacja
w proszku 17-19%, olej palmowy lub inny tluszcz, odtluszczone mleko w proszku) cukier, polewa
czekoladowa, drozdze, gluten pszenny, jaja, s0l, moze zawiera¢ inne orzechy.

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy ptytki (utozenie jednowarstwowo)

Poz. 20 Ciasto Zebra

Potaczenie dwoch smakow i1 kolorow, ciasta piaskowego i kakaowego.

Skladniki — cukier, maka pszenna, jaja, olej rzepakowy, skrobia pszenna, kakao, substancja
spulchniajaca: proszek do pieczenia, mleko w proszku, woda.

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy ptytki (ulozenie jednowarstwowo)

Poz. 21 Donut
Paczek z ciasta drozdzowego z dziurka, oblany czekolada mleczng, udekorowany kawatkami
czekolady mlecznej, rozmrozony
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Skladniki - mgka pszenna, tluszcz palmowy lub inny tluszcz, woda, cukier, miazga kakaowa, ttuszcz
kakaowy, drozdze, mleko w proszku odtluszczone, olej rzepakowy, tluszcz mleczny, maka sojowa,
mleko w proszku pelne, sol, emulgatory, substancje spulchniajace, serwatka w proszku (z mleka),
aromaty, produkt moze zawiera¢ jaja i orzechy.

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy ptytki (ulozenie jednowarstwowo)

Poz. 22 Drozdzéwka z nadzieniem 100g
Wymagania klasyfikacyjne — pieczywo spozywcze produkowane z maki pszennej, na drozdzach,

z dodatkiem soli, mleka, cukru, ekstraktu slodowego oraz innych dodatkéw smakowych
i konserwujacych zgodnie z recepturg wlasciwg dla wypieku bulek — drozdzéwek z nadzieniem,
ksztalt — podtuzna lub okragta butka, lub w ksztalcie nadanym przez producenta, skorka gladka, lekko
btyszczaca lub matowa, oblana lukrem lub posypana kruszonkg cukiernicza, barwa: skorki — ztocista
do jasnobrgzowej, ktorej intensywno$¢ na przekroju maleje w kierunku migkiszu, migkisz —
roOwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci, sprezysty, rownomiernie porowaty
1 wyro$nigty, smak i zapach — aromatyczny swoisty dla rodzaju bulek, zawarto$¢ metali zgodna
z powotywang PN, produkt gotowy w przeliczeniu na 10 kg, drozdzowek powinien zawiera¢ nie mniej
niz: cukier — 1,0 kg, jajka — 0,7 kg, bulka z nadzieniem z marmolady, dzemu, masy budyniowe;j,
makowej, serowej lub owocowej,

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, stechty, mdty,
zanieczyszczenia mechaniczne, butki o skorce oddzielajacej sie od mickiszu, zabrudzone, spalone,
niedopieczone, o wyraznie niewlasciwej porowatosci, o migkiszu lepkim, z zakalcem, kruszgcym sig,
z obecnos$cig grudek maki lub soli, bez nadzienia, objawy ples$nienia, psucia, zawilgocenie, objawy
zakazenia laseczka ziemniaczang, uszkodzenia mechaniczne, butki zdeformowane, zgniecione
porozrywane, obecno$¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostatosci,

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy,

Poz. 23 Ciastko — Ekler 60g
Ciastko TYPU EKLER przektadane masg oblane czekolada

Poz. 24 Herbatniki kruche
Herbatniki kruche w roznych ksztattach, oblane czekolada lub nie opakowanie od 1 do 2 kg

Poz. 25 Jablecznik

Wymagania klasyfikacyjne — wyréb cukierniczy produkowany z maki pszennej, z nadzieniem
z masy jabtkowej, z dodatkiem soli, mleka, cukru, ekstraktu stlodowego oraz innych dodatkow
smakowych i konserwujacych zgodnie z recepturg wtasciwa dla wypieku ciasta — jabtecznika, ksztatt —
podhuzny, kwadratowy lub w ksztalcie nadanym przez producenta, skorka gladka, z mozliwymi
delikatnymi peknieciami, lekko btyszczaca lub matowa, oblana lukrem lub innym dodatkiem
cukierniczym, barwa: spodu cukierniczego — roéwnomiernie zabarwiony, o dobrej krajalnosci,
rOwnomiernie porowaty i wyrosnigty, smak i zapach — aromatyczny swoisty dla jablecznika,
zawarto$¢ metali zgodna z powoltywana PN, masa jabtkowa rownomiernie roztozona w caltym ciescie
kruchym lub innym, nie oddzielajaca si¢ od ciasta drozdzowego, o smaku stodko kwasnym, lekko
cynamonowym, gotowy jabtecznik w przeliczeniu na 10kg, produktu zawiera nie mniej niz: jabtka —
7,0 kg, cukier — 1,0 kg, jajka — 0,2 kg,

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, mocno kwasny, stony, stechty,
mdty, spalenizny, zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne, jabteczniki zabrudzone, spalone,
niedopieczone, o wyraznie niewlasciwej porowatosci ciasta, kruszace si¢, z zanizong zawarto$cig
masy jabtkowej, bez posypki lub lukru, objawy plesnienia, psucia, uszkodzenia mechaniczne,
jableczniki zdeformowane, zgniecione porozrywane, obecnos$¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz
ich pozostatosci,

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy ptytki (ulozenie jednowarstwowo)
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Poz. 26 Kremowka Papieska 120g

Francuskie ciasto przetozone kremem $mietanowym oraz budyniowym.

Sktadniki — woda, cukier, mleko w proszku, margaryna (oleje roslinne: palmowy, rzepakowy,
kokosowy, woda, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy), maka pszenna, serwatka w proszku
(z mleka), thuszcz palmowy, emulgatory: lecytyna sojowa, jaja, sol, aromat waniliowy.

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy ptytki (ulozenie jednowarstwowo)

Poz. 27 Makowiec

Wymagania klasyfikacyjne — wyrdb cukierniczy produkowany z maki pszennej, na drozdzach,
z nadzieniem z masy makowej, z dodatkiem soli, mleka, cukru, ekstraktu stodowego oraz innych
dodatkow smakowych i konserwujacych zgodnie z recepturg wlasciwg dla wypieku ciasta — makowca,
ksztalt — podtuzny, walcowaty lekko splaszczony lub w ksztatcie nadanym przez producenta, skorka
gladka, z mozliwymi delikatnymi peknigciami, lekko btyszczaca lub matowa, oblana lukrem lub
innym dodatkiem cukierniczym barwa: skorki — jasnobrgzowa do brazowej, ktérej intensywnos$¢ na
przekroju maleje w kierunku migkiszu, migkisz — rownomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej
krajalnosci, sprezysty, rOwnomiernie porowaty i wyrosnigty smak i zapach — aromatyczny swoisty dla
makowca, zawarto$¢ metali zgodna z powolywang PN, masa makowa rownomiernie rozlozona
w calym ciescie, nie oddzielajaca si¢ od ciasta drozdzowego, o smaku stodko miodowym z dodatkami
bakalii (rodzynki, orzechy, migdaly itp.) gotowy makowiec w przeliczeniu na 10kg, produktu zawiera
nie mniej niz: mak — 4,0 kg, cukier — 0,7 kg, jajka — 0,5 kg,

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, stony, stechly, mdty,
spalenizny, zanieczyszczenia mechaniczne, makowce o skorce oddzielajacej si¢ od migkiszu,
zabrudzone, spalone, niedopieczone, o wyraznie niewltasciwej porowatosci ciasta, o migkiszu lepkim,
z zakalcem, kruszacym si¢, z zanizong zawarto$cig masy makowej, bez posypki lub lukru, objawy
plesnienia, psucia, zawilgocenie, uszkodzenia mechaniczne, makowce zdeformowane, zgniecione
porozrywane, obecno$¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostatosci,

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy ptytki (utozenie jednowarstwowo)

Poz. 28 Mazurek

Wymagania klasyfikacyjne — wyréb cukierniczy produkowany z maki pszennej, z nadzieniem
z masy miodowej, owocowej, lub innej z dodatkiem soli, mleka, ttuszczu, cukru, ekstraktu stodowego
oraz innych dodatkow smakowych i1 konserwujacych zgodnie z recepturg wlasciwg dla wypieku ciasta
- mazurka, ksztalt — podstawa podtuzna, kwadratowa lub w ksztalcie nadanym przez producenta,
barwa: spodu z ciasta kruchego— zltocista do jasnobragzowej, ktorej intensywnos$¢ na przekroju maleje
w kierunku migkiszu, mickisz — roéwnomiernie zabarwiony, o dobrej krajalnosci, rownomiernie
porowaty i wyro$nigty, smak i zapach — aromatyczny swoisty dla mazurka, zawartos¢ metali zgodna z
powolywang PN, masa nadzienia rownomiernie roztozona w calym ciescie, nie oddzielajaca si¢ od
ciasta kruchego, o smaku charakterystycznym dla uzytych sktadnikow (miodu, owocow sliwek, wisni,
pomaranczy itp.), stodka, posypana bakaliami (rodzynki, orzechy, migdaly itp.) gotowy mazurek w
przeliczeniu na 10kg, produktu zawiera nie mniej niz: masa owocowa — 4,0 kg, cukier — 1,5 kg, jajka —
0,5 kg,

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, stony, stechty, mdly,
spalenizny, zanieczyszczenia mechaniczne, mazurki, zabrudzone, spalone, niedopieczone, o wyraznie
niewlasciwe] porowatosci ciasta, z zakalcem, kruszace si¢, z zanizong zawarto$cig masy nadzienia,
bez posypki lub lukru, objawy ples$nienia, psucia, zawilgocenie, uszkodzenia mechaniczne, mazurki
zdeformowane, zgniecione porozrywane, z pltynnym oddzielajacym si¢ nadzieniem, obecnosé
szkodnikoéw zywych, martwych, oraz ich pozostatosci,

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy ptytki (ulozenie jednowarstwowo)

Poz. 29 Mini paczki serowe
Mate paczki o smaku serowym, obsypane cukrem.



Zatacznik nr 1.2 do SWZ

Sktadniki: mgka pszenna, maslanka, cukier, olej rzepakowy, skrobia pszenna, thuszcz palmowy,
serwatka (z mleka), jaja, substancja spulchniajgca: proszek do pieczenia, laktoza (z mleka), sol.
Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy ptytki (ulozenie jednowarstwowo)

Poz. 30 Mini ptysie
Mate ciastka nadziewane kremem $§mietankowym.

Skladniki — woda, jaja, cukier, mgka pszenna, margaryna (oleje roslinne: palmowy, rzepakowy,
kokosowy, woda, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy), mleko w proszku, serwatka w proszku
(z mleka), emulgator: lecytyna sojowa.

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy ptytki (utozenie jednowarstwowo)

Poz. 31 Mufinki gotowe

Muffiny- ciasto w ksztalcie wysokiej babeczki z r6znymi dodatkami

Skladniki - cukier, mgka pszenna, masa jajowa pasteryzowana, olej rzepakowy, krem czekoladowy
15-16%, mleko pelne w proszku, mleko odtluszczone w proszku, serwatka w proszku (z mleka), kakao
o obnizonej zawartosci thuszczu (6%), miazga z orzechow laskowych, czekolada 1-2%, emulgator,
woda, kakao w proszku o obnizonej zawartosci thuszczu 2,4%, substancje spulchniajace, sol, zottko
jaja w proszku, kawa rozpuszczalna, melasa trzciny cukrowej, aromat naturalny, serwatka w proszku
(z mleka) i inne, produkt moze zawiera¢: orzeszki arachidowe i orzechy.

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy ptytki (ulozenie jednowarstwowo)

Poz. 32 Napoleonka 100g
Krem budyniowy pomig¢dzy ptatami francuskiego ciasta.

Skladniki — woda, cukier, mleko w proszku, maka pszenna, serwatka w proszku (z mleka), thuszcz
palmowy, margaryna (oleje roslinne: palmowy, rzepakowy, kokosowy, woda, regulator kwasowosci:
kwas cytrynowy), syrop glukozowy, jaja, sol, aromat waniliowy.

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy ptytki (ulozenie jednowarstwowo)

Poz. 33 Orzeszki z kremem

Kruche pieczone ciasteczka w ksztalcie orzeszkow nadziewane kremem orzechowym.

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy ptytki (utozenie jednowarstwowo)

Poz. 34 Paczek drozdzowy 100g z nadzieniem (min. 10% masy paczka)

Wymagania klasyfikacyjne — pieczywo spozywcze produkowane z maki pszennej, na drozdzach,
z dodatkiem soli, mleka, cukru, ekstraktu slodowego oraz innych dodatkéw smakowych
i konserwujacych zgodnie z receptura wlasciwg dla wypieku paczkow z nadzieniem, ksztatt — okragly
lub podtuzny paczek lub w ksztalcie nadanym przez producenta, skorka gladka, z mozliwymi
delikatnymi peknigciami, matowa, oblana lukrem lub posypana cukrem pudrem, barwa: skorki —
jasnobrazowa do brazowej, ktorej intensywno$¢ na przekroju maleje w kierunku migkiszu, migkisz —
roOwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci, sprezysty, rownomiernie porowaty
1 wyro$niety, smak i zapach — aromatyczny swoisty dla paczkdéw, produkt koncowy w przeliczeniu na
10kg powinien zawiera¢ nie mniej niz 1,0 kg jaj, zawarto$¢ metali zgodna z powotywana PN, paczek
z nadzieniem z marmolady, dzemu, masy budyniowej lub owocowe;j,

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, stony, stechly, mdty,
przypalonego oleju, zanieczyszczenia mechaniczne, paczki o skorce oddzielajacej si¢ od migkiszu,
zabrudzone, spalone, niedopieczone, o wyraznie niewlasciwej porowatosci, o migkiszu lepkim, z
zakalcem, kruszacym si¢, z obecnos$cig grudek maki lub soli, bez nadzienia, bez posypki lub lukru,
objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, uszkodzenia mechaniczne, paczki zdeformowane, zgniecione
porozrywane obecnos$¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostatosci,




Zatacznik nr 1.2 do SWZ

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy ptytki (utozenie pgczkow jednowarstwowo)

Poz. 35 Paczek z serem
Paczek na samych zoéltkach z nadzieniem sera bialego (homogenizowanego), polany lukrem

1 posypany skorkag pomaranczowa.

Skladniki — maka pszenna, powidla Sliwkowe, zottka jaj, cukier, woda, ser biaty (serek
homogenizowany), thuszcz palmowy, margaryna (oleje roslinne: palmowy, rzepakowy, kokosowy,
woda, regulator kwasowos$ci: kwas cytrynowy), drozdze, laktoza, olej rzepakowy, emulgator: lecytyna
sojowa, skorka pomaranczowa, drozdze, aromat waniliowy, sol.

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy ptytki (utozenie pgczkow jednowarstwowo)

Poz. 36 Paczek hiszpanski 90 — 100g

Wymagania klasyfikacyjne — pieczywo spozywcze produkowane z maki pszennej, na drozdzach,
z dodatkiem soli, mleka, cukru, oraz innych dodatkéw smakowych zgodnie z recepturg wtasciwg dla
wypieku paczkow hiszpanskich ksztatt — okragly skorka gladka, z mozliwymi delikatnymi
pcknigciami, matowa, oblana lukrem lub polewa czekoladowa barwa: skérki — jasnobrgzowa do
bragzowej, ktorej intensywnos$¢ na przekroju maleje w kierunku migkiszu, migkisz — rownomiernie
zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej krajalno$ci, sprezysty, rownomiernie porowaty i wyrosnigty,
smak i zapach — aromatyczny swoisty dla paczkow, produkt koncowy w przeliczeniu na 10kg
powinien zawiera¢ nie mniej niz 1,0 kg jaj, zawarto$¢ metali zgodna z powotywang PN, paczek
z nadzieniem z marmolady, dzemu, masy budyniowej lub owocowe;j,

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, stony, stechty, mdly,
przypalonego oleju, zanieczyszczenia mechaniczne, pgczki o skoérce oddzielajgcej sie od migkiszu,
zabrudzone, spalone, niedopieczone, o wyraznie niewlasciwej porowatosci, o migkiszu lepkim,
z zakalcem, kruszacym si¢, z obecnoscig grudek maki lub soli, bez posypki lub lukru, objawy
plesnienia, psucia, zawilgocenie, uszkodzenia mechaniczne, paczki zdeformowane, zgniecione
porozrywane obecno$¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostatosci,

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy ptytki (ulozenie paczkow jednowarstwowo)

Poz. 37 Piernik w czekoladzie z marmolada

Piernik — ciemnobrazowe ciasto robione z mieszaniny maki pszennej i zytniej, mleka, jajek,
karmelizowanego cukru, miodu, przyprawione cynamonem, imbirem, a czasem takze gozdzikami,
kardamonem, galkag muszkatotows, anyzem i lawenda, przetozone dzemem lub konfiturg owocowa.
Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy ptytki (ulozenie jednowarstwowo)

Poz. 38 Placek drozdzowy, placek drozdzowy z owocami

Wymagania klasyfikacyjne — produkt — wyrdb z ciasta drozdzowego wykanczany cukrem pudrem
1 kruszonka cukierniczg Iub owocami i kruszonka, ksztalt — w ksztalcie nadanym przez producenta,
barwa: migkisz — rownomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci, sprezysty,
roOwnomiernie porowaty i wyrosnigty smak i zapach — aromatyczny swoisty dla tego rodzaju produktu,
produkt gotowy w przeliczeniu na 10kg, placka drozdzowego powinien zawiera¢ nie mniej niz: cukier
—1,0 kg, jajka — 0,7 kg.

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, stechty, mdty,
zanieczyszczenia mechaniczne, zabrudzenia, wyroby spalone, niedopieczone, o wyraznie niewlasciwej
porowato$ci, o migkiszu lepkim, z zakalcem, kruszacym si¢, z obecno$cig grudek maki lub soli,
objawy ples$nienia, psucia, zawilgocenie, objawy zakazenia laseczka ziemniaczang, uszkodzenia
mechaniczne, zdeformowania, obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostatosci.
Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy.

Poz. 39 Ptys 60g Ciastko



Zatacznik nr 1.2 do SWZ

Mate ciastka nadziewane kremem $mietankowym.

Skladniki — woda, jaja, cukier, mgka pszenna, margaryna (oleje roslinne: palmowy, rzepakowy,
kokosowy, woda, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy), mleko w proszku, serwatka w proszku
(z mleka), emulgator: lecytyna sojowa.

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy ptytki (ulozenie jednowarstwowo)

Poz. 40 Rogaliki staropolskie
Rogaliki z ciasta kruchego nadziewane powidtami §liwkowymi, posypane grubym cukrem.

Skladniki — maka pszenna, powidla §liwkowe, margaryna, cukier, jaja, mleko w proszku, mleko,
cukier waniliowy, substancje spulchniajgce: proszek do pieczenia.

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy ptytki (ulozenie jednowarstwowo)

Poz. 41 Rurki kruche z kremem

Ciasto francuskie nadziewane kremem budyniowym, posypane cukrem pudrem.

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy ptytki (utozenie jednowarstwowo)

Poz. 42 Sernik

Wymagania klasyfikacyjne — wyréb cukierniczy produkowany z maki pszennej, na spodzie z ciasta
kruchego, z nadzieniem z masy serowej, z dodatkiem soli, mleka, cukru, ekstraktu stodowego oraz
innych dodatkow smakowych i konserwujacych zgodnie z recepturg wiasciwa dla wypieku ciasta -
sernika, ksztalt — podtuzny, kwadratowy lub w ksztalcie nadanym przez producenta, skorka upieczonej
masy serowej, gtadka, z mozliwymi delikatnymi peknigciami, lekko btyszczgca lub matowa, oblana
lukrem lub innym dodatkiem cukierniczym, barwa: spodu z ciasta kruchego — zlocista do
jasnobrazowej, ktorej intensywno$¢ na przekroju maleje w kierunku mickiszu, migkisz ciasta —
roOwnomiernie zabarwiony, o dobrej krajalnosci, rownomiernie porowaty i wyro$nigty, masy serowej —
biato kremowa do jasnozoéttej, rownomierna w calej masie, smak i zapach — aromatyczny swoisty dla
sernika, zawarto$s¢ metali zgodna z powotywang PN, masa serowa rownomiernie roztozona w catym
ciescie, nie oddzielajaca si¢ od ciasta kruchego, o smaku stodko serowym z dodatkami bakalii
(rodzynki, orzechy, migdaty itp.) lub bez gotowy sernik w przeliczeniu na 10kg, produktu zawiera nie
mniej niz: ser — 5,0 kg, cukier — 1,5 kg, jajka — 0,5 kg,

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, kwasny, stony, stechly, mdly,
spalenizny, zanieczyszczenia mechaniczne, serniki o suchej masie serowej, oddzielajacej si¢ od
migkiszu, zabrudzone, spalone, niedopieczone, o wyraznie niewlasciwej porowatosci ciasta,
o migkiszu lepkim, z zakalcem, kruszacym si¢, z zanizong zawarto$ciag masy serowej, objawy
plesnienia, psucia, uszkodzenia mechaniczne, serniki zdeformowane, zgniecione porozrywane,
kruszace si¢ obecno$¢ szkodnikéw zywych, martwych, oraz ich pozostatosci,

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy ptytki (ulozenie jednowarstwowo)

Poz. 43 Sernik Krolewski

Delikatny sernik na czekoladowym spodzie z czekoladowg kruszonkg na wierzchu.

Skladniki — ser twarogowy (26-30%), cukier, mleko, serwatka w proszku (z mleka), jaja, maka
pszenna, margaryna, masto, kakao, cukier waniliowy, substancja spulchniajgca: proszek do pieczenia.
Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy ptytki (ulozenie jednowarstwowo)

Poz. 44 Sernik z brzoskwinia

Ciasto z puszystym serem twarogowym i kawatkami brzoskwin na kruchym spodzie.

Skladniki — ser twarogowy, jaja, brzoskwinie (min 15%), cukier, margaryna, maka pszenna, maka
ziemniaczana, skorka pomaranczowa, mleko w proszku, cukier waniliowy, marmolada, substancja
spulchniajaca: proszek do pieczenia.




Zatacznik nr 1.2 do SWZ

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy ptytki (utozenie jednowarstwowo)

Poz. 45 Szarlotka

Ciasto z jabtek z cynamonem, na kruchym spodzie, z wierzchu posypane grubym cukrem.

Skladniki — jabtko, cukier, maka pszenna, margaryna, jaja, cukier waniliowy, regulator kwasowosci:
kwas cytrynowy, mleko w proszku, mleko, cynamon, substancja spulchniajaca: proszek do pieczenia.
Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz
plastikowy ptytki (utozenie jednowarstwowo)

DOTYCZY WSZYSTKICH PRODUKTOW !!!

Opakowanie zbiorcze — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
dopuszczonych do kontaktu z zywnoscig. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku.

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) masg netto produktu,

d) date — termin produkc;ji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e) warunki przechowywania,

f) date¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwos¢ dostaw — 6 razy w tygodniu w godz. od 2.30 do 3.30



