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Zapytanie ofertowe

przedszkole Lerina Druzyna w Kamionkach zaprasza do zlozcnia oferty na zadanie pod nazwq:

ZAKUP I DOSTAWA OWOCOW I WARZYW

Do zapytania nie majq zastosowania przepisy iprocedury okre5lone ustawq z dnia 11 wrze6nia 2019 r. - Prawo

zam6wie1i publicznych (Dz. U. 22022 r. poz. L71O ze zm,) zwanej dalej ustawq Pzp, Zgodnie z art, 2 ust' 1 pkt

1 ww, ustawy niniejsze zam6wienie podlega wylqczeniu od stosowania ustawy Pzp.

SPECYFIKACJA ISTOTNYCH WARUNKOW ZAMOWIENIA

I). Przedmiot zm6wieniat

Zakup i sukcesywna dostawa owoc6w i warzyw dla Przedszkola Le6na Druzyna

w Kamionkach w okresie od 1 maja 2023 r. do 31 sierpnia 2A23 r,, zgodnie zzapotrzebowaniem

Zarnawiajqcego.

Wskazane w zalqcznikach do formularza ofertowego ilo5ci oraz asortyment poszczeg6lnych artykul6w

sq szacunkowe i mogq ulec zmianie w razie za stnienia takiej potrzeby ze strony Zamawiajqcego.

Przedmiot zam6wienia dostarczony przez Wykonawcg musi byi picrwszego gatunku, pozbawiony wad,

posiadai niezbgdne dokumenty badai i dopL,szczenia do obrotu oraz certyfikaty i atesty wymagane

przepisami i nornrami. Wykonawca zagwararriuje ZarnawiajQcemu, ze przedmiot zam6wienia bqdzie

wolny od cech powszechnie uznawanyr-h za wady jako5ciowe takie jak : gorzki, kwa6ny, zbyt s{ony smak,

stqchly, wydzielajqcy nieprzyjemnq wo6, t'niszczony mechanicznie, z objawami pleSni, psucia,

zwilgocenia i ususzki.

Przedmiot zam6wienia oraz spos6b jego przewozu i przechowywanie musi byi zgodne z obowiqzu;qcymi

przepisarni :

a) ustawq z dnia 25.08.2006r" o bezpiec:reristwie zywno5ci izywienia (Dz. U. 22022 r" nr. 0, poz,

2132) oraz aktami wykonawczymi wydanymi na podstawie tej ustawy - zwanE dalej ustawq

o bezpieczeristwie zywno6ci,

b) ustawq z dnia 21 grudnia 2000 r, o jako6ci handlowej artykul6w rolno-spo2ywczych (Dz. U. z

2022 r., poz. 1688),



ustawE z dnia 16.12,2005r" o produktach pochodzenia zwierzqcego (Dz. U.2020r. po2,1753) -
zwane dalej ustawq o produktach pochodzenia zwierzqcego,

rozporzqdzeniem Ministra Rolnictwa iGospodarki Zywno5ciowej z dnia 10.03.1999r, w sprawte

bezpieczeristwa i higieny Vacy przy uboju zwierzqt i przetw6rstwie migsa (Dz. U. z 1999r. nr 25,

poz.226),

e) rozporz4dz-eniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia B stycznia 2015r. w sprawie

znakowania Srodkow spozywczych (Dz. U. 22015 poz.29),

f) rozporzqdzenie (WE) NR 853/2004 Parlamentu Europejskiego i tlady UE z dnia 29 kwietnia 2004

r.- (Dz. U. L. 139 230.04.2004) zwanc dalej rozp. 85312004.

Zamawiajqcy informuje, iz ilel<roi w szczeg6lowym opisie przedmiotu zam6wienia i jego zalEcznikach,

przedmiot zam6wienia jest opisany:

a) ze wskazaniem znak6w towarowych r nazw wlasnych, patent6w lub pochodzenia 2r6dia lub

szczeg6lnego proccsu, kt6ry charakteryzuje produkty lub uslugi dostarczane przez konkretnego

Wykonawcq co prowadziloby do uprzywilejowania lub wyeliminowania niekt6rych Wykonawc6w

lub produkt6w, oznacza to, 2e Za nawiajqcy nie nroze opisai przedmiotu zam6wienia

w wystarczajqco precyzyjny i zrozumialy spos6b i jest to uzasadnione specyfikq przedmiotu

zam6wienia. W takich sytuacjach cwentualne wskazania na znaki towarowe, patenty,

pochodzenie,2rodlo lub szczeg6lny proces, nalezy odczytywai zwyrazami,,lub r6wnowazne"

b) poprzez odniesienie siq do norm, ocen technicznych, specyfikacji technicznych i system6w

referencjitechnicznych, o kt6rych mowa w art, 101 ust. 1 pkt 2oraz. ust.3 ustawy, to przyjmuje

siq, ze dopuszcza siq rozwiqzania r6wnowazne opisywanynr/ a wskazane powyzej odniesienia

nalezy odczytywa6 z wyrazami ,,lub r6rrunowa|ne".

Oznacza to, ze dopuszcza sig zaoferowanie wyrob6w nie gorszych niz opisywanych, tj. spetniajqcych

wymagania techniczne, funl<cjonalne i jako5ciowe, co najmniej takie jak wskazane w dol<umentacji

ninicjszcgo postqpowa n ia.

Szczeg6lowe wymagania dotyczqce przedmictu zam6wienia zanrieszczono w zalqczniku nr 7 -
Szczeg6lowy opis przedmiotu za m6wieni,z"

Tryb udzielenia zam6wienia:

zam6wienie w trybie zapytania ofertowego

Rodzaj i przedmiot zgodnie ze Wsp6lnym Slownikiem Zam6wiefi CPV:

Kod CPV: 15300000-1 - owoce/ warzywa i produkty podobne

c)

d)



II). Nazwa i adres Zamawialtcego:

Przedszkole Le6na Druzyna w Kamionkach

ul. Porannej Rosy 2, 62-023 Kamionki

NIP: 7773291807, REGON: 367991360

e-mail: ksiegowosc@przedszkolekarnionki.kornik.pl ;

u r !-e n d enl@prz e!.! $zls.a-le-kE.Lt:] i-sll kl, k grt k. pl

III). Termin realizacji:

IV). Warunki udzialu w postqpowaniu:

w zapytaniu

Cywilnego

oferty, stanowiqcej zalqcznik nr 2 do Zapytania, w tym m.in.:

a) posiadajq uprawnienia do wykonyvuania okre5lonej dziarlalno6ci lub czynno6ci, iezeli przepisy

prawa naktadajq obowiqzek ich posiadania

b) posiadajq wiedzq i do6wiadczenie do wykonania zam6wienia

c) dysponujq odpowiednim potencjaiem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonattia

zam6wienia

d) znajdujq sig w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajEcej wykonanie zam6wienia

V). Dane dotyczace zlo2enia oferty:

reprezentowania Wykonawcy. Kaida zapisana strona oferty powinna by6 parafowana pruez

osobq umocowanq do reprezentowania Wykonawcy.



1", wz6r oferty wg zalqczonego wzoru - zalqcznik nr 2 do Zapytania

2. zaparafowany szczeg6lowy opis przedmiotu zam6wienia - zalqcznik nr 1do Zapytania

3. zaparafowany wz6r Umowy - zalqcznik nr 3 do Zapytania

. za po6rednictwenr platformy zakupowej Open Nexus, znajduiqcej siq pod adresem

b-t-tp-;// p-|a t f o J_ry]a Z _ct l( !l p o'"W a, p_l

w terminie nie p6fniej ni2 do dnla 24.04.2023 r. do godziny 14:00

VI). Opis sposobu obliczenia cenv i kryterium oceny ofert:

ofertq zawierajqcq najnizszq ceng. Cena ofertowa winna obejmowad wszystkie koszty zwiqzane

z realizacjq zam6wienia, lqcznie z kosztami transportu, Za cenq oferty uwaia6 siq bqdzie cenq

brutto (lqcznie z naleznym podatkiem VAT)

VII). Udzielanie wy,ia6nie'i :

poprzez platform g za ku powq.

ni2 na 2 dni przed uplywent tcrminu skladania.

poprzez przycisk,,Wy6lij wiadomo6i".

Wykonawcom, kt6rym dostarczono niniejszq Specyfikacjg Istotnych Warunk6w Zam6wienia (bez

ujawnienia 2rodla zapytania )

V, w celu umozliwienia Wykonawcom uwzglgdnienia w przygotowywanych ofertach otrzymanych

wyja6niefr lub zmian. W tym przypadku wszelkie prawa i zobowiqzania Zamawiajqcego i Wykonawcy

odno:inie wcze6niej ustalonego terminu bgdq podlegaty nowemu terminowi



VIII). Udogtepnianie ofert lub wglad do ofert:

a) Nastqpuje na wniosek, w trybie dostqpu do informacji publicznej, zgodnie z art" 13 ustawy z dnia

6 wrze5nia 2001 r. o dostqpie do informacji publicznej (D2.U.2022 r. nr,0 poz,902zezm.),

b) Wniosek o udostqpnienie informacji publicznej nalezy przeslai na adres poczty elektronicznej :

ksicqgtypsEguggelsrkpls:kOluu,S.kqrm] -pl

IX). Informacie dodatkowe:

za po6rednictwern platformy zakupowej

kolejnq ofertq najkorzystniejszq spo6r6d zlozonych ofert, bez przeprowadzania ich ponownej oceny

przeprowadzania bez podania przyczynY

bezpo6red n iego konta ktowa n ia siqz Wykonawca m i :

tel. 790 775 034, adres e-mail: li5j_eg,-o"-14y9;gQprZeds;:kql-e]iamq!kr.lp-rr:jk,p1

XI). Zalaczniki:

1. Zalqcznik nr 1 - Szczeg5lowy opis przedrniotu zarm6wienia

2" Zalqcznik nr 2 - Wzor oferty

3. Talqcznik nr 3 - Wz6r umowy

DYITElffOR
*'o'l:i#;,',fiffi(*"

mgr M ar t a X iu m e c ka-ful uczek
Kamionki, dnia 04.04,2O23 r.

I4endent : r

*n*,ilffW**
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i' r*d:;'1kole Leina Drufina
w Kamionkach

ui. Porannej RosY 2

62'An Kamionki
i,llP: ?77-32-91 -807 REGON: 367991360

Znak: 3 I 2023 I PK/OWOCE, WARZYWA

Zalqcznik nr 1 Szczeg6lowy opis przedmiotu zam6wienia

Szczeg6lowy opis przedmiotu zam6wienia:

Przedmiotem zam6wienia jest sukcesywna dostawa owoc6w i warzyw do kuchni

przedszkolnej na potrzeby wyzywienia Dzieci w Przedszkolu Le5na Druzyna w Kamionkach.

Kod CPV: 15300000-1- owoce, warzywa i produkty podobne

I. Szczeg6lowy opis przedmiotu zam6wienia

Przedmiotem zam5wienia sq dostawy afikul6w spo2ywczych okre6lonych, co do rodzaju

i ilo6ci w interaktywnym formularzu ofertowym, stanowiqcym zalqcznik nr 2 do Zapytania.

(Szczeg6lowy opis znajduje sig r6wnie2 poni2ej). Wskazane w tym formularzu ilo6ci nale2y

traktowai jako szacunkowe.

Zamawiajqcy w trakcie realizacji umowy mo2e dokonywai przesunigi ilo6ciowych asortymentu

wedlug bie2qcych potrzeb i celowo6ci ich zakupu pod warunkiem nieprzekroczenia kwoty

umowy.

Przedmiotem zam6wienia sE dostawy afikul6w spo2ywczych powszechnie dostgpnych

o ustalonych standardach jako6ciowych. Dostarczone produkty oznakowane majq by6 zgodnie

z wymogami rozporzqdzenia w sprawie znakowania poszczeg6lnych rodzaj6w Srodk5w

spo2ywczych (Dz. U. z 20L5, poz. 29 ze zm.) tzn. muszq zawierai:

a) nazwg Srodka spo2ywczego

b) dotyczqce skladnik6w wystgpujqcych w Srodku spo2ywczym

c) datq minimalnej trwalo6ci albo termin przydatno5ci do spozycia

d) dane identyfikujqce:

o producenta Srodka spo2ywczego

o kraj w kt6rym wyprodukowano Srodek spozywczy

e) zawarto66 netto lub liczbq sztuk Srodka spo2ywczego w opakowaniu

1.

2.

3.



f) warunki przechowywania ( w przypadku gdy jako6i produktu zalely od jego

przechowywania)

g) oznaczenie partii produkcji

h) klasq jako6ci handlowej

4. Szczeg6lowe wymagania zwiqzane z realizaqq przedmiotu zam6wienia :

a) Wskazane w formularzu nazwy towar6w sq standardem oczekiwanym pruez

Zamawiajqcego;

b) Wykonawca zobowiqzany jest zaoferowa6 afikuly spo2ywcze zgodnie

z zdtqcznikiem nr 2 do Zapytania lub produkty r6wnowa2ne;

c) Zamawiajqcy dopuszcza zaoferowanie produkt6w r6wnowa2nych. Zastosowanie nazw

prod ucent6w slu2y jedyn ie doprecyzowa n i u za m6wien ia ;

d) Pod pojqciem produktu r6wnowa2nego Zamawiajqcy rozumie produkty o nie gorszych

parametrach jako5ciowych, posiadajqcych te same walory organoleptyczne (smak,

zapach, barwa, estetyka, konsystencja) oraz zawierajqce w skladzie co najmniej te

same surowce u2yte do produkcji, co artykuly okre6lone przez Zamawiajqcego;

W przypadku zaoferowania produkt6w r6wnowaznych, nale2y mie6 na uwadze,

i2 Zamawiajqcy uzna takie produkty za r6wnowazne, jeSli ich jako6i, sklad, aromat bqdq

co najmniej na takim samym poziomie co produkty wskazane w opisie przedmiotu zam6wienia,

Pojemno6i, gramatura produktu nie moze odbiega6 od pojemno6ci, gramatury sugerowanej przez

Zamawiajqcego. W przypadku zaoferowania produktu o wy2szej lub nizszej ni2 wskazania przez

Zamawiajqcego pojemno6ci gramaturze, Wykonawca zobowiqzany jest do wskazania takiej iloSci sztuk

zamawianego produktu, kt5ra po pomno2eniu bqdzie wynosii ilo56 jakq 2qda Zamawiajqcy (informacjq

o wyzszej lub ni2szej gramaturze nalezy podai w uwagach do zalqcznika nr 2 ,,Wz6r oferty",



Spis produkt6w spoiywczych 01.05 .2023 r. - 31.08.2O23 r.

Lp. Nazwa towaru J.m IloSd

1. Arbuz kg. 720

2. Banan kg. 234

3. Brzoskwinia kg. 96

4. Cytryna kg. t4

5, Gruszka kg. 70

6. Jablko kg. 168

7. Nektarynka kg 64

B. Stiwt<i kg. 23

9. Truskawki kg, 100

10, Botwinka pqczek 20

11. Buraki kg. 20

72. Cebula 26lta kg. 19

13. Czosnek gl6wka t4

L4, Cukinia kg, 1B

15. Kalarepa szt. 104

16, Kapusta biala kg. 51

T7, Kapusta pekiriska szt, 16

18. Kapusta czerwona kg. 40

19. Kalafior kg. 10

20. Koperek pqczek 774

27. Marchew kg. 345

22. Natka pietruszki pgczek Lt4

23. Og6rek Swiezy kg. BB

24. Papryka kg, 92

25. Pieczarki kg. 3B

26. Pietruszka korze6 kg. 195

27. Pomidor kg. 70

28, Pomidory koktajlowe kg. 16

29. Por 5wie2y szt. 67

30. Rukola/Roszponka op. 52



31, Rzodkiewka pgczek 696

32. Salata maslowa/lodowa szt. B1

33. Seler kg, 263

34, Szczypiorek pgczek 40

35. Ziemniaki mlode kg. 457

36. Ziemniaki stare kg. 457

II. Szczeg6lowy opis:

L.p. Nazwa produktu Wymagania

1. Arbuz

owoce w klasie I; zdrowe; czyste; bez ubytk6w i uszkodzei powstalych zar6wno

podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwiqzanych z

przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzeda2y; nie dopuszcza sig

owoc6w z objawami gnicia lub zepsucia, kt5re czyniq je niezdatnymi do spo2ycia,

; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczeh obcych; wolne

od szkodnik6w oraz wolne od uszkodzef spowodowanych przez szkodniki, jgdrne

i dostatecznie dojrzale; barwa i smak miqzszu powinny byd odpowiednie do

danego stopnia dojrzalo5ci, nie popqkane, bez nadmiernego zawilgocenia

powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. stopieri rozwoju ijako5i
banan6w powinien byd taki, aby mogly: wytrzymai transport i manipulacjet oraz

dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq jakoSi. opakowania

zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem izanieczyszczeniem,

powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzel, ple6ni i uszkodzeri

mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcego.

2. Banan

owoce w klasie I; zdrowe; czyste; bez ubytk6w i uszkodzei powstalych zardwno

podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwiqzanych z

przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzeda2y; nie dopuszcza sig

owoc6w z objawami gnicia lub zepsucia, kt6re czyniq je niezdatnymi do spozycia,

; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczel obcych; wolne

od szkodnik5w oraz wolne od uszkodzef spowodowanych przez szkodniki, jgdrne

i dostatecznie dojrzale; banrra i smak miq2szu powinny byi odpowiednie do

danego stopnia dojrzalo6ci, nie popgkane, bez nadmiernego zawilgocenia

powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopiefi rozwoju ijako6i
banan6w powinien byi taki, aby mogly: wytrzymai transpoft i manipulacj et otaz
dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq jako56. opakowania

zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem izanieczyszczeniem,



powinny byi czyste, bez obcych zapach5w, zabrudzefi, ple$ni i uszkodzefi

mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcego.

3.
Brzoskwinia

bez ubytk6w i uszkodzei powstalych zar6wno

podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwiqzanych z

przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzeda2y; nie dopuszcza siq

owoc6w z objawami gnicia lub zepsucia, kt6re czyniq je niezdatnymi do spo2ycia,

; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczYszczefi obcych; wolne

od szkodnik6w oraz wolne od uszkodzefi spowodowanych przez szkodniki, jqdrne

i dostatecznie dojrzale; barwa i smak miq2szu powinny by6 odpowiednie do

danego stopnia dojrzalo6ci, nie popqkane, bez nadmiernego zawilgocenia

powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri rozwoju ijako66

melon6w powinien byi taki, aby mogly: wytrzymai transpoft i manipulacje, oraz

dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq jako6i. Opakowania

zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,

powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzefi, ple$ni i uszkodzei

mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcego.

4.
Cytryna

Owoce w klasie I; zdrowe; czyste; bez ubytk6w i uszkodzef powstalych zar6wno

podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwiqzanych z

przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzedazy; nie dopuszcza sig

owoc6w z objawami gnicia lub zepsucia, kt6re czyniq je niezdatnymi do spozycia,

; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczeh obcych; wolne

od szkodnik6w oraz wolne od uszkodzef spowodowanych przez szkodniki, jqdrne

i dostatecznie dojrzale; barwa i smak miE2szu powinny byi odpowiednie do

danego stopnia dojrzalo5ci, nie popqkane, bez nadmiernego zawilgocenia

powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopief rozwoju ijakoS6

brzoskwiri powinien byi taki, aby mogly: wytrzyma6 transport i manipulacje, oraz

dotrzed do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq jako56. Opakowania

zbiorcze powinny zabezpiecza6 produkt przed uszkodzeniem izanieczyszczeniem,

powinny byd czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzefi, ple6ni i uszkodzeh

mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcego.

5. Gruszka

Owoce w klasie I; zdrowe; czyste; bez ubytk6w i uszkodzeh powstalych zar6wno

podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwiqzanych z

przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzeda2y; nie dopuszcza sig

owoc5w z objawami gnicia lub zepsucia, kt6re czyniq je niezdatnymido spo2ycia,

; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczeh obcych; wolne

od szkodnik6w oraz wolne od uszkodzei spowodowanych przez szkodniki, jqdrne

i dostatecznie dojrzale; barwa i smak miq2szu powinny byi odpowiednie do

danego stopnia dojrzato6ci, nie popqkane, bez nadmiernego zawilgocenia



powierzchniowego, bez obcych zapach5w i/lub smak6w. stopieri rozwoju ijako5i
cytryn powinien by6 taki, aby mogly: wytrzymai transport i manipulacj et oraz
dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq jakos6. opakowania

zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem izanieczyszczeniem,

powinny byi czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzefi, pleSni i uszkodzei

mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcego.

6. Jablko

owocewklasieI;zdrowe;czyste;bezubytk6wiuszko@
podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwiqzanych z

przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzeda2y; nie dopuszcza siq

owoc5w z objawami gnicia lub zepsucia, kt6re czyniq je niezdatnymi do spozycia,

; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczefi obcych; wolne

od szkodnik6w oraz wolne od uszkodzefi spowodowa nych przezszkodniki, jqdrne

i dostatecznie dojrzale; barwa i smak miqzszu powinny byi odpowiednie do

danego stopnia dojrzalosci, nie popgkane, bez nadmiernego zawilgocenia

powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak5w. stopieri rozwoju ijakosd
jablek powinien byi taki, aby mogly: wytrzymai transport i manipulacj er oraz

dotrzed do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq jako6i. opakowania

zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem izanieczyszczeniem,

powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzel, pre6ni i uszkodze6

mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcego.

7. Nektarynka

owocewklasieI;zdrowe;czyste;bezubytk5wiusztio@
podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwiqzanych z

przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzeda2y; nie dopuszcza sig

owoc6w z objawami gnicia lub zepsucia, kt5re czyniq je niezdatnymi do spozycia,

; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczefi obcych; wolne

od szkodnik6w oraz wolne od uszkodze6 spowodowanych przez szkodniki, jqdrne

i dostatecznie dojrzale; barwa i smak miqzszu powinny byi odpowiednie do

danego stopnia dojrzaloSci, nie popgkane, bez nadmiernego zawilgocenia

powierzchniowego/ bez obcych zapach6w i/lub smak6w. stopieri rozwoju ijakoSi
jablek powinien by6 taki, aby mogly: wytrzymai transport i manipulacj et oraz

dotrzei do miejsca pzeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq jakoSi. opakowania

zbiorcze powinny zabezpieczad produkt przed uszkodzeniem izanieczyszczeniem,

powinny byi czyste, bez obcych zapach6w, zabrudze(t, presni i uszkodzefi

mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcego.



L

9.

Stiwt<i

)woce w klasie I; zdrowe; czyste; bez ubytk6w i uszkodzeri powstalych zar6wno 
I

)odczas wzrostu/ zbioru, pakowania jak i innych operacji zwiqzanych z

rrzygotowaniem ich do przechowywania lub sprzeda2y; nie dopuszcza sig

>woc5w z objawami gnicia lub zepsucia, kt6re czyniq je niezdatnymi do spozycia,

; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczeh obcych; wolne

rd szkodnik6w oraz wolne od uszkodzei spowodowanych przez szkodniki, jqdrne

i dostatecznie dojrzale; barwa i smak miq2szu powinny byi odpowiednie do

danego stopnia dojrzalo5ci, nie popqkane, bez nadmiernego zawilgocenia

powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopief rozwoju ijako56

nektarynek powinien by6 taki, aby mogly: wytrzyma6 transport i manipulacje,

oraz dotrzed do miejsca przeznaczenia zachowuiEc zadowalajEcq jako6i'

Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza6 produkt przed uszkodzeniem i

zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach5w, zabrudzefi, pleSni

i uszkodzeh mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcego.

Truskawki

k6w i uszkodzefi powstalych zar6wno

podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwiqzanych z

przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzeda2y; nie dopuszcza sig

owoc6w z objawami gnicia lub zepsucia, kt6re czyniq je niezdatnymi do spo2ycia,

; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszcze(l obcych; wolne

od szkodnik6w oraz wolne od uszkodze6 spowodowanych przez szkodniki, jqdrne

i dostatecznie dojrzale; barwa i smak miE2szu powinny byi odpowiednie do

danego stopnia dojrzalo(ci, nie popqkane, bez nadmiernego zawilgocenia

powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri rozwoju ijako6d

nektarynek powinien byi taki, aby mogly: wytzyma6 transpott i manipulacje,

oraz dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq jako$i.

Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem i

zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzeri, ple6ni

i uszkodzei mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcego.

10. Botwinka

@ale,zdrowe(bezoznakgnicia,5lad6wple5ni,
zmarzniqcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d pruez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany i wielko5ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny byi

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo$ci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w' Stopieri

rozwoju i jako56 cebuli powinien byi taki, aby mogty: wytrzyma6 transport i

manipulacje , oraz dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza6 produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapach6w, zabrudze(t,



plesni i uszkodzefi mechanicznych. pakowane na kirogramy wg potrzeb
Zamawiajqcego.

Warzywa w klasie t;

lzmarzniqcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d pnez nich
wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidrowej wirgoci zewngtrznei, jednolite pod
wzglgdem odmiany i wielkosci, dostatecznie dqrzate; barwa ismak powinny byi
odpowiednie do danego stopnia dojrzalosci, nie popqkane, bez nadmiernego
zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. stopieri
rozwoju i jakosi ceburi powinien by6 taki, aby mogry: wytrzymai transport i

manipulacje t oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowuiqc zadowalaiqcq
jako56. opakowania zbiorcze powinny zabezpieczad produkt przed uszkodzeniem
i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzeh,
ple6ni i uszkodzeri mechanicznych. pakowane na kilogramy wg potrzeb
Zamawiajqcego.

Cebula z6lta

Warzywa w klasie I; Swieze, cal

zmarzniqcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich
wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznei, jednolite pod
wzglgdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny byi
odpowiednie do danego stopnia dojrzaloSci, nie popgkane, bez nadmiernego
zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopief
rozwoju i jako6i cebuli powinien byi taki, aby mogly: wytrzymad transport i

manipulacje, oraz dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowuiqc zadowalaiqcq
jakoSi, opakowania zbiorcze powinny zabezpieczad produkt przed uszkodzeniem
i zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapach6w, zabrudze(t,
ple6ni i uszkodzeri mechanicznych. pakowane na kilogramy wg potrzeb 

]

Warzywa w klasie I; Swieze,

zmarznigcia), czyste, iqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d pruez nich
wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidrowej wirgoci zewnqtrznei, jednorite pod
wzglgdem odmiany i wierkosci, dostatecznie dojrzare; barwa i smak powinny byi
odpowiednie do danego stopnia dojrzalosci, nie popgkane, bez nadmiernego
zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri
rozwoju i jako6i cebuli powinien byi taki, aby mogly: wytrzymai transport i
manipulacje, oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowuiqc zadowalaiqcq
jako56. opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem
i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudze(t,
ple6ni i uszkodzefi mechanicznych. pakowane na kirogramy wg potrzeb
Zamawiajqcego.



14. Cukinia

Warzywa w klasie I; Swie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w pleSni,

zmarzniqcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznei, jednolite pod

wzglqdem odmiany iwielko5ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny byi

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopiei

rozwoju i jako56 czosnku powinien byd taki, aby mogly: wytrzymai transport i

manipulacje t oraz dotrzei do miejsca prueznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako6i. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczad produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byd czyste, bez obcych zapach6w, zabrudze(t,

pleSni i uszkodzeri mechanicznych. Pakowane na gl6wki wg potrzeb

Zamawiajqcego.

15. Kalarepa

Warzywa w klasie I; 5wie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarzniqcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany iwielkoSci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny byi

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo5ci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju i jako56 kalafiora powinien by6 taki, aby mogly: wytrzymad transport i

manipulacje t oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczad produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapach6w, zabrudze1,

ple6ni i uszkodzef mechanicznych, pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.

16. Kapusta biala

Warzywa w klasie I; 5wie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w pleSni,

zmarzniqcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; banrra i smak powinny byi

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo5ci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopief

rozwoju i jako6i kalafiora powinien by6 taki, aby mogly: wytrzymai transpott i

manipulacje r oraz dotze6 do miejsca prueznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczad produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapach6w, zabrudze(t,

ple6ni i uszkodzeri mechanicznych, pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.



77. Kapusta pekiriska

warzywa w klasie I; Swie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, srad6w plesni,

zmarzniqcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalosci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju i jako6i kalafiora powinien byi taki, aby mogly: wytrzymai transpoft i

manipulacje t oraz dotrzed do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako66. opakowania zbiorcze powinny zabezpieczad produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzel,

plesni i uszkodzefi mechanicznych, pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.

18, Kapusta czerwona

warzywa w klasie I; Swie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, srad6w ptesnL

zmarznigcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d pruez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny byi
odpowiednie do danego stopnia dojrzaloSci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak5w. stopieh

rozwoju i jako56 kalafiora powinien by6 taki, aby mogly: wytrzymai transport i

manipulacje t oraz dotrzed do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzefr,

ple5ni i uszkodzefi mechanicznych, pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.

19. Kalafior

Warzywa w klasie I; Swie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6n;

zmarzniqcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny byi
odpowiednie do danego stopnia dojrzaloSci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. stopieri

rozwoju i jako56 kalafiora powinien byi taki, aby mogly: wytrzymai transport i

manipulacje, oraz dotrzed do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako5i. opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza6 produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzefi,

plesni i uszkodzefi mechanicznych, pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiaiaceqo,



20. Koperek

Warzywa w klasie I; Swie2e, cate, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarzniqcia); cZlste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko$ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo$ci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju i jako$i koperku powinien byd taki, aby mogly: wytrzymai transport i

manipulacje , oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza6 produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapach6w, zabrudze{,

pleSni i uszkodzeri mechanicznych. Pakowane na pqczki wg potrzeb

Zamawiajqcego.

21. Marchew

@ca{e,zdrowe(bezoznakgnicia,5lad6wple5ni,
zmarznigcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzEdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko$ci, dostatecznie dojrzale; banrra i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzaloSci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopiei

rozwoju i jako56 marchwi powinien byi taki, aby mogly: wytrzyma( transport i

manipulacje , oraz dotrze6 do miejsca prueznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako5i. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza6 produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudze1,

ple$ni i uszkodzeri mechanicznych Pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.

22. Natka pietruszki

rowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarzniqcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko5ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny byd

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo(ci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieh

rozwoju i jako6i natki pietruszki powinien by6 taki, aby mogly: wytrzymai

transpott i manipulacjet oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc

zadowalajqcq jakoSi. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed

uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w,

zabrudzef, ple6ni i uszkodzei mechanicznych Pakowane na pgczki wg potrzeb

Zamawiajqcego.



23. 096rek Swiezy

lwarzvwa 
w klasie I; Swieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, slad6w pre6ni,

lzmarzniqcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich
wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnqtrznei, iednolite pod

wzglqdem odmiany iwielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa ismak powinny byi
odpowiednie do danego stopnia dojrzalosci, nie popgkan e, bez nadmiernego
zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach5w i/lub smak6w, Stopieri
rozwoju i jakoSi og6rk5w powinien by6 taki, aby mogly: wytrzymai transpoft i

manipulacje t oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowuiqc zadowalaiqcq
jako56, opakowania zbiorcze powinny zabezpieczad produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byd czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzeit,
pleSni i uszkodzeri mechanicznych pakowane na kilogramy wg potrzeb
Zamawiajqcego.

24. Papryka

lWarzywa w klasie l; Swieze, cal
I

lzmarznigcia), czyste, igdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich
I

lwyrzqdzonych, 
pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

I

lwzglqdem odmiany i wielko5ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popqkane, bez nadmiernego
zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. stopieri
rozwoju i jako6i papryki powinien byi taki, aby mogly: wytrzymai transport i

manipulacje t oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowuiqc zadowalaiqcq
jako56. opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzen,
plesni i uszkodzeh mechanicznych. pakowane na kilogramy wg potrzeb
Zamawiaiacego.

25. Pieczarki

I 
vvarzywa w Krasie I; swieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, Slad5w ple6rx,

lzmarznigcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

lwyrzqdzonych, 
pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

I 
wzglqdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny byi
odpowiednie do danego stopnia dojrzaloici, nie popqkan e, bez nadmiernego
zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri
rozwoju i jako6i papryki powinien byi taki, aby mogry: wytrzymai transport i

manipulacje t otaz dotrzed do miejsca przeznaczenia zachowuiqc zadowalaiqcq
jako6i. opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem
i zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapach6w, zabrudze(t,
ple6ni i uszkodzei mechanicznych. pakowane na kilogramy wg potrzeb
Zamawiajqcego.



26. Pietruszka korzef

e (bez oznak gnicia, Slad6w PleSni,

zmarzniqcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d pruez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko5ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny byi

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo$ci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach5w i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju i jako56 korzenia pietruszki powinien byi taki, aby mogly: wytrzymai

transport i manipulacjet oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc

zadowalajqcq jako5i. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza6 produkt przed

uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w,

zabrudzefr, ple5ni i uszkodzef mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg

potrzeb Zamawiajqcego.

27. Pomidor

zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad5w ple6ni,

zmarzniqcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzEdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany i wielkoSci, dostatecznie dojnalei barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopiefi

rozwoju i jako56 pomidor6w powinien byi taki, aby mogly: wytrzyma6 transpott i

manipulacje , oraz dotrze( do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako5i. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczad produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudze{,

ple5ni i uszkodzeh mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.

28, Pomidory koktajlowe

zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple5ni,

zmarzniqcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany iwielko6ci, dostatecznie dojrzale; banrra i smak powinny byi

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo5ci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapachow i/lub smak6w. Stopief

rozwoju i jako56 pomidor6w koktajlowych powinien by6 taki, aby mogly:

wytrzymai transport i manipulacje, oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia

zachowujqc zadowalajqcq jako(i. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza(.

produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez

obcych zapach6w, zabrudzeit, pleSni i uszkodzefi mechanicznych Pakowane na

kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcego.



29.

30.

Por Swiezy

lWarzywa w klasie l; 5wie2e, cale,
I

lzmarzniqcia), 
czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

lwyrzqdzonych, 
pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielkosci, dostatecznie dojrzate; barwa i smak powinny byi
odpowiednie do danego stopnia dojrzaroSci, nie popqkan e, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. stopiefi
rozwoju i jako56 por5w powinien by6 taki, aby mogly: wytrzymai transport i

manipulacje, oraz dotrzed do miejsca prueznaczenia zachowuiqc zadowalaiqcq
jako56. opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapach6w, zabrudze|,
ple5ni i uszkodzeri mechanicznych pakowane na sztuki wg potrzeb

Zamawiajqcego,

Rukola/Roszponka

lWarzywa w klasie I; Swie2e, cale, z
I

lzmarznigcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich
I

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznei, iednolite pod

wzglgdem odmiany i wielkoSci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalosci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopief
rozwoju i jako6i rukoli/roszponki powinien by6 taki, aby mogly: wytrzymad

transport i manipulacjet otaz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowuiqc
zadowalajqcq jakosi. opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed

uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w,

zabrudzefi, pleSni i uszkodzefi mechanicznych, pakowane w opakowania po 4009.

31. Rzodkiewka

vvarzywa w Ktasre I; swieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w pleSni,

zmarznigcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielkosci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6
odpowiednie do danego stopnia dojrzalbsci, nie popgkane, bez nadmiernego
zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smakdw. stopieri
rozwoju ijakoS6 rzodkiewek powinien byi taki, aby mogly: wytrzymai transport i

manipulacje r oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowuiqc zadowalaiqcq
jako6i. opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzefi,
ple6ni i uszkodzefi mechanicznych. pakowane na pqczki wg potrzeb
Zamawiajqcego.



32. Salata
mastowa/lodowa

War4lwa w klasie I; SwieZe, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarzniqcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d Wzez nich

wyr2qdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany iwielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojzaloSci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniow€goi bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopiei

rozwoju i jako66 salaty powinien byi taki, aby mogly: wytrzyma6 transport i

rhanipulacje, oraz dotrzei do miejsca prueznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. Opakowania zbiorcze'powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, rpowinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzefi,

ple6ni i uszkodzefi mechanicznych. Pakowane na sztuki wg potrzeb

Zamawiajqcego,

33. Seler

Warzywa w klasie I; 5wie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarzniqcia), czyste, jQdrne, wolne od szkodnik6w i szk5d pruez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany iwielko6ci, dostatecznie dojrzale; banrua i smak powinny byi

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopief

rozwoju i jako6i salaty lodowej powinien by6 taki, aby mogly: wytrzymai

transport i manipulacje, oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc

zadowalajqcq jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza6 produkt przed

uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w,

zabrudzefi, ple5ni i uszkodzef mechanicznych. Pakowane na sztuki wg potrzeb

Zamawiajqcego.

34. Szczypiorek

Warzywa w klasie I; Swieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, Slad5w ple6ni,

zmarzniqcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik5w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany i wielkoSci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny byi

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach5w i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju i jako5i selera powinien byi taki, aby mogly: wytrzyma6 transport i

manipulacje t oraz dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczad produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzefi,

ple6ni i uszkodzei mechanicznych Pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.



35. Ziemniaki mlode

warzywa w klasie I; Swie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w plesni,

zmarznigcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzEdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; banrya i smak powinny byi
odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w, stopieri

rozwoju ijakoSi szczypiorku powinien byi taki, aby mogly: wytrzymai transport

i manipulacjet otaz dotrzed do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako6i. opakowania zbiorcze powinny zabezpieczad produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzel,

ple6ni i uszkodzef mechanicznych. pakowane na pgczki wg potrzeb

Zamawiajqcego.

Ziemniaki stare

Warzywa w klasie I; Swieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple5ni,

zmarznigcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko5ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny byi
odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach5w i/lub smak6w. stopiefi

rozwoju ijako6i szczypiorku powinien by6 taki, aby mogly: wytrzymai transport

i manipulacje, oraz dotrzed do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jakoSi. opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzefi,

pleSni i uszkodzefi mechanicznych. pakowane na pqczki wg potrzeb

Zamawiajqcego.
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Przeds dcole Le6 nt D r u iY na
w Kawloni'arh

ul. Poranncj RusY 2

62'023 Karnionki
NIP: ???-33'91'80? X&00Nr 36?991360

Znak: 3/ 283/ PK/OWOCE, WARZYWA

Zalqcznik nr 3 Wz6r umowy

uMowA NR...../2023

NA DOSTAWE ARTYKUTOW SPOzYWCZYCH

zawarta w dniu w Kamionkach pomiqdzy:

Przedszkolem Le5na Dru2yna w Kamionkach z siedzibq przy ulicy Porannej Rosy 2, 62-023

Kamionki reprezentowanym przez Martq Klameckq - Muczek - Dyrektora Przedszkola Le6na

Dru2yna

w Kamionkach zwanym dalej Zamawiajqcym

a

reprezentowa nym przez.

zwanym dalej WykonawcE.

W wyniku przeprowadzenia postqpowania (dla kt5rego nie majE zastosowania przepisy

iprocedury okre5lone ustawq z dnia 11 wrze5nia 2019 r. - Prawo zam6wieri publicznych

(Dz. U. z2022r.poz. t7I0ze zm,) zwancj dalej ustawq Pzp. Zgodnie zart.2 ust. l pkt 1ww. ustawy

niniejsze zam6wienic podlega wylqczeniu od stosowania ustawy Pzp,) w trybie przetargu

ograniczonego, zawarto Umowq o nastgpujqcej treSci:

g1

Przedmiot umowy

1. Przedmiotem niniejszej Urnowy jest dostawa sukcesywna, w miarq potrzeb artykul6w spozywczych

(zwanych dalej ,,Towarami"), na warunkar.h i zasadach okre6lonych w opisie przedmiotu

zam6wienia, zgodnie ze zlo2onq ofcrtq, strrnowiqcq integralnq czq5i do niniejszej umowy -.

zal7cznik nr 7 do Untowy.

2. Towary muszE spelniai wymagania zwartc w aktualnie obowiqzujqcych aktach prawnych

dotyczqcych zywnoSci.



$2
Zmiany iloSciowe Towar6w

1" Zamawiajqcy zastrzega sobie prawo dokonywania zmian co do ilosci w ramach asortymentu

wynrienionego w zalqczniku nr 1 do Umowy w zaleznoSci od rzeczywistych potrzeb wynikajqcych

z dziatalno$ci Zmawiajqcego w okresie realizacji Umowy,

2.Zmiany mogq by6 dokonywane w granicach warto6ci Umowy.

3. Wykonawca zrzeka siq dochodzenia roszczei z tytulu nic wykonania Umowy w calo6ci.

s3
Ceny Towar6w

1. WartoS6 niniejszej Umowy, zgodnie ze zlolonq ofertq, wynosi

ztotych brutto, (slownie: ..).

2. Szczegolowe ceny jednostkowe okreSla wypelniony forrnularz cenowy, stanowiqcy zal4cznik nr 2

do niniejszej Umowy.

3. Ceny Towar6w wyszczegcilnione w zalqczniku nr 2- nie ulegnq zmianie przez caly okres trwania

ninicjszej Umowy.

4. Wykonawcy przysluguje wynagrodzenie za dostarczone -T-owary w terminie 14 dni od daty

wystawienia faktury VAT lub rachunku przez Wystawcq, Zaplata nastqpi przelewem 5rodk6w pieniqznych

na wskazany przez Wystawcg rachunek bankowy.

5. Za dz-ien zaplaty uwaza siq tlzieri obciqzenia rachunku bankowego Zamawia.iqcego"

6. Faktury VAT lub rachunki zgodnie z poszczeg6lnymi zam6wieniami bqdq wystawiane na:

NABYWCA: ODBIORCA:

MI/\STO I GMINA XONruTT PRZEDSZKOLE LESNA DRUZYNA W KAMIONKACH

PLAC NIEPODLEGT.OSCI 1 UL. PORANNEJ ROSY 2

62-035 XOnrurr 62-023 KAMTONKI

NIP:777 27 L7 6OG

7, Faktury VAT lub rachunki dostarczane bqdq wraz z Towarem bezpo5rednio do siedziby Przedszkola

Le5na Druzyna w Kamionkach bqd2 przesylana pocztq tradycyjnq lub drogq elektronicznq na adres e-

m a i I : kgkg o-wosc@ p rzeclsz I' o t * [<An0 i ofr kj nko rf i k. p l.



B. Przedszkole Le6na Druzyna w Kamionkach informuje, iz w zwiqzku z wejSciem w zycie ustawy

z dnia 9 sierpnia 2019 r, o zmianie ustawy o poda',ku od towar6w i us'lug oraz niekt6rych Innych ustaw

(Dz, U, z 2079 r.t poz. 175L ze zm,), od dnia 1 listopada 201.9 r. bqdzie dokonywai platnoSci

od 15.000,00 zl brutto naleinego wynagrodzenia Wykonawcy

z zastosowaniem mechanizmu podzielonej platno6ci tzw. "split payment".

s4
Zgloszen i e za potrzebowa ni a tr' rzez Za mawi ajqce go

1. Zarnawiajqcy bqdzie zamawial Towary prz-ez osoby upowaznione, telefonicznie lub pocztq

elektronicznq na adresy wskazane w 5 11 pkt. 3, sukcesywnie od poniedziatku do piqtku w godzinach

od 7:00 do 14:00, w ilo5ciach iasortymencie zaleznym od potrzeb Zamawiajqcego.

5s
Odbi6r Towar6w

1. Dostawy Towar6w odbywai siq bgdq w dniaclr od poniedzialku do piqtku z wyjqtkiem 5wiqt i dni

wolnych od pracy Przedszkola Le6na Druzyna w Kamionkach, w godzinach od 6:00 do 14:00"

2. Towary zostanq dostarczane przez Wykonawcq na adres:

Przedszkole Le6na Dru2yna w Kamionkach ul. Porannej Rosy 2, 62-023 Kamionki.

3, Wykonawca zobowiqzuje siq dostarczyc Towary do Zamawiajqcego wlasnym transportem, na sw6j

koszt i ryzyko. Wykonawca zobowiqzuje sig do wyladunku Towar6w i ich dostarczenia do zaplecza

kuchennego znajdujqcego sig na parterze Plac6wki,

4, Towary dostarczone bgdq zgodnie z zasadami HACCP i GHP (Dobrej Praktyki Higienicznej) oraz

w spos6b zapewniajqcy utrzymanie ciqgu chlodniczego od Wykonawcy do Zamawia;qcego, 5rodkiem

transportu posiadajqcym aktualnq ksiq2kq kontroll sanitarnej.

5. Przekazanie Towar6w potwierdzane bqdzie podpisami przedstawiciela Zamawiajqcego

i przedstawiciela Wykonawcy na dokumencie dostawy WZ i/lub faktury VAT/rachunku.

6" Zamawiajqcy nie przyjmie Towar6w niezam6wionych, zniszczonych, uszkodzonych,
przeterminowanych, z oznakami zepsucia oraz nienadajqcych siq do uzytku zgodnie z przeznaczeniem.



$6
Czas obowiqzywania Umowy

1, Umowa zostaje zawarta za czas okre5lony i obowiqzuje od dnia 01.05.2023 r. do dnia

31.08.2023 r.

2. LJmowa wygasa przed ternrinem okre6lonym w ust. 1, w przypadl<u wcze6niejszego catl<owitego

wykorzystania asortymentu wsl<azancgo w zalqcznil<u nr 1 do niniejszej Umowy lub warto5ci przedmiotu

Umowy, okre5lonej w $ 3 ust. 1 Umowy.

E7
Reklamacje

1. Zamawiajqcy zastrzega sobie prawo zlolenia re<lamacji Towaru, nieodpowiadajqcego wymaganiom

jako6ciowym, i zqdania od Wykonawcy wymiany Towaru na pelnowarto6ciowy.

2. W przypadku stwicrdzenia niewla6ciwej jako6ci lub ilo6ci Towaru, Zamawiajqcy powiadomi o tym

niezwlocznie Wykonawcq, ktriry w ciqgu 24 godzin od chwili zawiadomienia zrealizuje reklamacjq

poprzez wymianq Towaru na wolny od wad lub uztrpelnienie jego brak6w.

3. W przypadku spornych spraw dotyczqcych reklamacji - Zamawiajqcy zastrzega sobie prawo

do pobrania pr6bek Towaru w celu zbadania w Powialowej Stacji Sanitarno - Epidemiologicznej

lub Wojew6dzkim Inspektoracie Jako6ci Handlowej Artykul6w Rolno - Spozywczych wla5ciwych

miejscowo dla Zamawiajqcego wydane przezwlw rnstytucje bgdzie ostatecznq podstawE do okre6lenia

jako6ciTowaru,

4. Koszty badafi, o kt6rych mowa w ust. 3 poniesic Wykonawca, jesli ocena jako5ci badanego Towaru

okaze siq negatywna, w innym przypadku koszty badari poniesie Zamawiajqcy,

s8
Kary umowne

1. Zamawiajqcy zaplaci Wykonawcy karg umownir w razie odstqpienia od Umowy przez Wykonawcq

wskutek okoliczno6ci, za kt6re odpowiada Zamawiajqcy - w wysoko6ci LO o/o warto6ci brutto czq6ci

niezrea lizowa nej Umowy.

2. Wykonawca zaplaci zamawiajqcemu karq umownE w wysokofci:

. 10 o/o warto6ci brutto czq6ci niezrealizowanej Umowy, w przypadku rozwiqzania przez

Wykonawcg Umowy zprzyczynt za kt6re Zamawiajqcy nie ponosiodpowiedzialno6ci;



. 10 o/o warto5ci brutto czg6ci niezrealizowanej Umowy, w przypadku rozwiqzania przez

Zamawiajqcego Umowy zprzyczytlt za kt6re odpowiada Wykonawca;

. 2O o/o warto6ci brutto reklamowanego Towaru, w przypadku niezrealizowania reklamacji,

o kt6rej mowa w $ 7 ust. 2.

3. Zamawiajqcy zastrzega sobie prawo dochodzenia odszkodowania za zasadach og6lnych

przewidzianych w Kodeksie Cywilnym w przypradku, jeSli szkoda wynikla z niewykonania lub

nienale2ytego wykonania umowy przewylsza karq umownq.

4, Wykonawca wyraza zgodg na potrqcenie z nalezno6ci za dostawg Towar6w, kar umownych naleznych

Zamawiajqcemu na mocy powyzszych postanowieri zawartych w ust. 2,

se
Odstqpien;e od Umowy

1. Zamawiajqcemu przys{ugujc prawo jednostronnego natychmiastowego rozwiqzania Umowy

i naliczania kar umownych, w przypadku wystqpienia jednej z n/w przcslanek:

" trzykrotnego zawinionego przez Wykonawcg uchybienia terminowi dostawy,

" dwukrotnego naruszenia norm jako6ciowych dostarczanych Towar6w,

" otrzymania przez Zamawiajqcego kopii decyzji wydanej przez wlaiciwy organ urzgdowej

kontroli zywno:ici o wstrzymaniu produkc.1i lub unieruchomienlu zakladu,

. zaniechania realizacji dostaw z prlyczynt za kt6re odpowiada Wykonawca.

s10
Rozwiqzanie Umowy

1. Umowq mozne rozwiqz.acka2daze Stron:

. Zamawiajqcy - z zachowaniem jednomiesigcznego okresu wypowiedzenia,

. Wykonawca - z zachowaniem dwumiesiqcznego okresu wypowiedzenia.

s1L
Postanowienia koficowe

1. Zmiany niniejszej Umowy wymagajq pisemnej formy pod rygorem niewazno6ci.

2. Przeniesienie praw i obowiqzk6w Wykonawcy wynikajqcych z Unrowy na osoby trzecie wymaga

uprzedniej zgody Zamawiajqcego pod rygorem nicwazno6ci,



3. Jako osoby uprawnione do kontaktowania sig v,r zwiqzku z wykonaniem Umowy, Strony wyznaczq1

nastqpujqce osoby;

r w imieniu Zamawiaiqcego - p. Agnieszka Chmielewska - Gl6wny Ksiqgowy,

6l-22-76-027, adres e-mail:tel. kom, 790-775-034 , tel.

4, Strony zobowiqzujq sig do informowania z nale2ytym wyprzedzeniem o kazdorazowej zmianie danych

adresowych oraz danych kontaktowych wskazanych w ust. 2 niniejszego paragrafu.

5. W kwestiach nieuregulowanych Umowq zastosowanie znajdujq przepisy Kodcksu Cywilnego.

6. Wszelkie spory powstale na tle stosowania niniejszej Umowy rozpoznawane bqdq przez sqd

powszechny wla6ciwy miejscowo dla siedziby Zamawiajqcego.

7. Umowa zostala sporzqdzona w dw6ch jednobrznriqcych egzemplarzach - dla Zamawiajqcego oraz dla

Wykonawcy,

B. Zatqcznikami do niniejszej Umowy stanowiqcymijej integralnq czq6i sq:

1) zalqcznik nr I 'szczeg6lowy opis przedmiotu zam6wienia,

2) zal7cznik nr 2- oferta Wykonawcy wrazz formularzcm zestawienia cenowego.
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