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1. Zamawiajacy:
Miejski O$rodek Pomocy Spotecznej
ul. Gtéwna 50, 18-100 tapy
tel.: +48 857152550  faks: + 48 857152550
e-mail: kontakt@cuslapy.pl
zaprasza do zfozenia ofert na:
2. Opis przedmiotu zaméwienia:
a) przygotowanie i dostawa poczestunku na spotkania Partnerskiego Zespotu Koordynacji Stuzb
powotanego w ramach projektu ,Centrum Ustug Spotecznych w tapach” realizowanego w ramach
Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwoj 2014-2020, wspétfinansowanego ze §rodkéw Unii
Europejskiej, w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego O$ priorytetowa: Il. Efektywne polityki
publiczne dla rynku pracy, gospodarkii edukacji, Dziatanie: 2.8 Rozwoj ustug spotecznych $wiadczonych w
érodowisku lokalnym
Poczestunek powinien zawierac:
- ciggty serwis kawowy przez Czas trwania spotkania (sktadajacy sig minimum z : kawa, herbata, woda,
mleko, cukier, cytryna, drobne stone i stodkie przekaski typu paluszki lub kruche ciastka i owoce ),
- lunch sktadajacy sig z :
* napgdj
e zupa
e drugie danie
Lunch musi by¢ wyporcjowany, estetycznie przygotowany, podany na goraco dla kazdego uczestnika w
pojemniku termoizolacyjnym.
b) przygotowanie i dostawa goracych obiadéw do Dziennego Domu Senior + w tapach.
- goracy obiad to znaczy drugie danie cztery razy w tygodniu i zupa jeden raz w tygodniu, dostarczone w
pojemnikach jednorazowych, termicznych do tego przeznaczonych bez sztu¢cow jednorazowych,
3. Termin realizacji zaméwienia i planowana ilos¢ positkow:
a) taczny planowany wymiar w okresie o0d 03.2021 r. do 12.2023 r. wynosi ok. 800 positkéw (16 spotkan
x 50 0s6b): przerwa kawowa i lunch
b) planowana ilos¢ goracych obiadéw: dziennie ok. 30 obiadéw, w okresie od 01.03.2021 do
30.04.2021r. okoto 990 drugich dan i 270 zup,
Planowane miejsce $wiadczenia ustug: tapy
4. Warunki przygotowania i dostarczenia przedmiotu zaméwienia :
a) przygotowanie i dostarczenie poczestunku na spotkania Partnerskiego Zespotu Koordynacji Stuzb po-
wotanego w ramach projektu ,Centrum Ustug Spotecznych w tapach:
1) W cenie oferty nalezy uwzglednié koszt positkow sta ndardowych i dietetycznych w razie
koniecznosci.
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2) Dostawa poczestunku bedzie realizowana na kaide spotkanie w w/w okresach w miejscu

wskazanym przez Zamawiajacego o godzinie wskazanej przez Zamawiajacego (miedzy 8.00 — 9.00 —

przerwa kawowa; migdzy 11.00-12:00 - lunch). Zamawiajacy w terminie 3 dni przed zorganizowaniem
spotkania Zespotu powiadomi Wykonawce o terminie i miejscu dostarczenia poczestunku.

3) Zamawiajacy zastrzega mozliwos¢ zmniejszenia/zwiekszenia zapotrzebowania na lunch i serwis

kawowy w zaleznosci od przebiegu spotkania i ilosci uczestniczacych oséb. Informacje o ostatecznej

ilos¢ lunchu z podziatem na dania migsne i bezmiesne, dieta i inne potrzeby uczestnikéw, oraz serwisu
kawowego na kazde spotkanie zespotu, Zamawiajacy przekaze Wykonawcy nie pdzniej niz 1 dzied
przed ustalonym spotkaniem.

4) Na kazde spotkanie Zespotu powinny by¢ zaproponowane co najmniej dwa rodzaje zestawow

obiadowych, tj.: zestaw z daniem migsnym i zestaw bezmiesny, dieta. Kazdorazowo w zaméwieniu

Zamawiajacy bedzie okreélat ilosci zestawdw obiadowych w ramach konkretnej diety, na podstawie

wczesniejszych wskazan uczestnikow spotkania.

5) Zestawy obiadowe powinny by¢ dostarczone do miejsca, w ktérym odbywaja sie zajecia nie pozniej

niz na 15 min. przed planowang przerwga obiadowg oraz powinny by¢ goragce w chwili wydawania

uczestnikom spotkania.

6) lunch dostarczony w pojemnikach jednorazowych, termicznych do tego przeznaczonych wraz

z sztuécami jednorazowymi,

7) dostawa positkdw + serwisu kawowego odbywa¢ sig bedzie na kazde spotkanie w w/w okresach

w miejscu i terminach wskazanym przez Zamawiajgcego,

8) ciagly serwis kawowy przez czas trwania spotkania musi sktada¢ sie minimum z : kawy, herbaty,

woda, mleko, cukier, cytryna, drobne stone i stodkie przekaski typu paluszki lub kruche ciastka i owoce,

9) serwis kawowy musi by¢ uzupetniany w ciggu trwania spotkania

10) Wykonawca musi zapewni¢ niezbedne naczynia do podania serwisu oraz obstuge serwisu

kawowego podczas catego czasu trwania spotkania, ktéry bedzie dbat o porzadek, estetyke stotu

serwisowego oraz uzupetnianie produktéw wchodzgcych w sktad serwisu,

11) po zakoriczonym spotkaniu Wykonawca ma zadba¢ o posprzatanie i zabranie naczyn serwisowych,

12) goracy obiad (lunch) winien skfadac sie z dania o gramaturze nie mniejszej niz 900 g i kalorycznosci

nie mniejszej niz 700 kcal w tym:

» ziemniaki, kasza, ryz, makaron - nie wiecej niz 200 g,
* mieso-ryba nie mniej niz 200g,
e suréwka nie mniej niz 150g -180 g,
¢ zupa 350 ml
b) przygotowanie i dostawa goracych obiadéw do Dziennego Domu Senior + w tapach:

e goracy obiad to znaczy drugie danie cztery razy w tygodniu i zupa jeden raz w tygodniuy,
dostarczone w pojemnikach jednorazowych, termicznych do tego przeznaczonych bez sztuécéw
jednorazowych,

* dostawa obiadéw odbedzie sie¢ w dni robocze od poniedziatku do pigtku z wytaczeniem dni
ustawowo wolnych lub dodatkowo wolnych,

e goracy obiad (drugie danie) winien sktadac sie z dania o gramaturze nie mniejszej niz 550 g i
kalorycznosci nie mniejszej niz 700 kcal w tym:

e ziemniaki, kasza, ryz, makaron - nie wiecej niz 200 g,
e mieso-ryba nie mniej niz 200g,
e surowka nie mniej niz 150g -180 g,

e zupa nie mniej niz 350 ml o kalorycznosci nie mniejszej niz 250 kcal, zupa musi by¢ na wywarze
warzywno-miesnym

e transport positkéw (kaide pakowane oddzielnie) powinien odbywa¢ sie w jednorazowych,
termoizolacyjnych opakowaniach,
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e obiady beda przygotowywane w proporcji: przynajmniej 3 razy w tygodniu obiady migsne, 1 razw
tygodniu obiad rybny, raz na dwa tygodnie danie maczne ( w tym pierogi, nalesniki),

e dostawa obiadéw beda odbywaé sie od poniedziatku do pigtku w godz.: 11:30-12:30
z wylaczeniem dni wolnych, Swiat,

e w momencie obioru przez Zamawiajacego drugie danie powinno mie¢ temperaturg 70°C,

e wykonawca powinien starannie zaplanowac sposéb dowozenia positkow i sposob utrzymania ich
wysokiej temperatury,

e przygotowywane drugie dania to positki dla osob starszych i chorych, a zatem w jadtospisie
Wykonawca powinien uwzgledni¢ taki dobor dar, satatek oraz gotowanych jarzyn, ktore sg
lekkostrawne i ugotowane do miekkosci. W szczegdlnosci dotyczy to migs oraz warzyw. Smak
potraw powinien by¢ tagodny oraz nie kwasny, tzn. bez nadmiaru przypraw, w tym soli, cukru oraz
pieprzu, unikac dan ostrych;

e w przypadku, gdy faczna dostawa obiadéw bedzie mniejsza niz planowane 990 drugich dan i 270
zup wykonawcy nie przystugujg zadne roszczenia finansowe z tego tytutu. Odchylenie od
wskazanejilosci positkéw, w trakcie trwania umowy moze wahac sig na poziomie - 50% ilosci sztuk
catego zamowienia.

o zastrzega sie mozliwo$¢ zwigkszenia lub zmniejszenia ilosci dostarczanych obiadow danego dnia
wedtug frekwencji podopiecznych. Ewentualne zmiany iloéci zamawianych obiadow upowazniony
pracownik Zamawiajacego zgtasza¢ bedzie Wykonawcy najpozniej do godziny 9:30 danego dnia.

e jadtospis drugich dan powinien by¢ urozmaicony; rodzaj potrawy nie moze powtarzac sie w tym
samym jadtospisie,

e w jadtospisie drugich dan powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone,
okazjonalnie smazone,

o do przygotowania positku zalecane jest: stosowanie tluszczéw roslinnych (ograniczone stosowanie
tluszczow zwierzecych), stosowanie duzej iloéci warzyw i owocéw, w tym takze nasion roslin
straczkowych, réznego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj

o jadtospis Wykonawca bedzie dostarczat do Dziennego Domu SENIOR + w tapach na nadchodzace
dwa tygodnie najpdzniej ostatniego dnia tygodnia poprzedzajacego przyszte dwa tygodnie (tzw.
jadtospis dekadowy). Jadtospis musi zawierac wykaz rodzajowy positkéw,

e Zamawiajacy przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane z bezposrednim
wydawaniem positkéw dla domownikéw Dziennego Domu SENIOR + w tapach. Wykonawca
zobowigzany jest do zachowania jakosci obiadéw zgodnie z przedstawionym jadtospisem,

e Wykonawca dostosuje positki — drugie dania do wymagan domownikow w przypadku
wystepowania wykluczeri lub nietolerancji pokarmowych (zapotrzebowanie na niestandardowe
positki bedzie zgtaszane przez Zamawiajacego do korica miesigca poprzedzajacego miesiac
realizacji ustugi).

e Zamawiajacy zastrzega, ze positki musza spetnia¢ nastepujgce warunki jakosciowe:

e positki powinny by¢ przygotowywane wg zasad racjonalnego zywienia i przepisow kulinarnych

e dostarczane positki muszg by¢ sycace, smaczne, kaloryczne, zdrowe, urozmaicone i gorace

o positki nie moga by¢ przygotowane z produktéw przetworzonych,

e potrawy powinny by¢ przygotowywane z surowcow wysokiej, jakosci, swiezych, naturalnych, z
ograniczona iloécig substancji dodatkowych —~ konserwujacych, zaggszczajacych, barwigcych lub
sztucznie aromatyzowanych;

e waina jest estetyka potraw i positkow.

e Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat wszystkie positki zachowujac wymogi sanitarno
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz wezmie odpowiedzialnos¢ za
ich przestrzeganie.
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dostarczenie positkow — drugich dan z miejsca produkcji do pomieszczen dystrybucji w budynku
Dziennego Domu Senior + w tapach przy ul. Lesnikowskiej bedzie przez Wykonawce na jego koszt.
bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na sktadniki pokarmowe i produkty spozywcze okreslone
przez Instytut Zywienia i Zywnosci.

c) warunki wspdline:

Wykonawca zobowigzuje sie do przygotowania i dostarczenia lunchéw do miejsca swiadczenia
ustugi wtasnym transportem na wtasny koszt i ryzyko, przy zachowaniu obowigzujacych na dzien
dostarczenia ustugi obostrzen Paristwowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej dotyczacej Stanu
Epidemicznego w Polsce i zagrozeniem COVID-19 oraz, odpowiednich reziméw sanitarnych
wymaganych dla przewozu Zywnosci zgodnie z procedurami niezbednymi do zapewnienia
bezpieczeristwa zywnosci i zywienia z uwzglednieniem zapiséw okreslonych w Ustawie z dnia 25
sierpnia 2006 r. o bezpieczenhstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U. z 2020 r. poz. 2021 z pdin.
zm.)tgcznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy;

ustugi muszg by¢ zrealizowane w oparciu o aktualne wytyczne ministerstwa zdrowia, gtéwnego
inspektora sanitarnego w zwigzku z trwaniem epidemii covid-19 oraz ministerstwa rodziny i
polityki spotecznej

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany formy podania positkow i serwisu kawowego w
zaleznosci od sytuacji epidemiologicznej i reziméw sanitarnych,

Ustuga winna by¢ $wiadczona zgodnie z obowigzujacymi przepisami prawa w kwestii zywienia
zbiorowego. Na Wykonawcy spoczywa odpowiedzialnos$¢ za naruszenie przepiséw o.poz, BHP oraz
przepiséw sanitarnych. Sankcje natozone przez wiasciwe organy, w razie naruszenia ww. zasad
obcigzajg Wykonawce.

Zamawiajacy informuje, ze w zwiazku z panujacg pandemia COVID 19, jest realne zagroZenie, e
moga by¢ wprowadzone sankcje, obostrzenia (ograniczenie/zamknigcie dziatalnosci), ktore
uniemozliwig realizacje przedmiotu zamowienia. W zwigzku powyzszym Wykonawca za
niezrealizowanie ustugi nie bedzie obarczat zamawiajacego zadnymi kosztami.

transport positkéw powinien odbywac sie w jednorazowych, termoizolacyjnych opakowaniach,
zapewniajacych wtasciwa ochrone i temperature oraz jako$¢ przewoionych potraw Srodkami
transportu przystosowanymi do przewozu zywnosci.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania wszystkich positkéw o najwyzszym standardzie,
na bazie produktow najwyziszej, jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP.
obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie prébek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych i dostarczonych positkéw, kazdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem
daty, godziny, zawartosci probki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie
tych probek.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do codziennego sprawdzania jakosci i temperatur obiadow.
w jadtospisie Wykonawca powinien uwzglednic taki dobor dan, satatek oraz gotowanych jarzyn,
ktore sg lekkostrawne i ugotowane do miekkosci. W szczegélnosci dotyczy to mies oraz warzyw.
Smak potraw po-winien by¢ tagodny oraz nie kwasny, tzn. bez nadmiaru przypraw, w tym soli,
cukru oraz pieprzu, unikac¢ dan ostrych;

bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na skiadniki pokarmowe i produkty spozywcze okreslone
przez Instytut Zywienia i Zywnosci.

Wykonawca wraz z dostawq drugich dan dostarczy pojemnik na odpady pokonsumpcyjne oraz
zapewni ich odbidr tego samego dnia niezwtocznie po zakoriczonym obiedzie na wiasny koszt.
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5. Warunki udziatu w postepowaniu:

e Wykonawca os$wiadcza, ze jest uprawniony/a do wykonywania wymaganej przedmiotem
zaméwienia dziatalnoéci, posiada niezbedna wiedze i doswiadczenie, dysponuje potencjatem
technicznym, osobami zdolnymi do wykonywania zamowienia oraz znajduje sie w sytuacji
finansowej i ekonomicznej zapewniajgcej wykonanie za moéwienia.

e Wykonawca ubiegajacy sie 0 zaméwienia zobowigzany jest posiada¢ zezwolenie na prowadzenie
dziatalnoéci cateringowej wydane w drodze decyzji wiasciwego Panstwowego Inspektora
Sanitarnego wydanego na podstawie ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenstwie zywnosci
i zywienia (t.j. Dz. U. z 2020 r. poz. 2021 z pdin. zm.) zezwalajacej na prowadzenie dziatalnosci
gastronomicznej w zakresie produkcji od surowca do wyrobu gotowego dar kulinarnych na
potrzeby ustug cateringowych przewozonych srodkiem transportu.

6. Kryterium wyboru oferty: Cena - 100%

7. Miejsce i termin ztozenia oferty:

Oferte nalezy umiesci¢ na Platformie pod adresem: https://platformazakupowa.pl/pn/mopslapy (w
zaktadce dedykowanej postgpowaniu) do dnia 26.02.2021 r. do godziny 13:00 w formie elektronicznej.
Wraz z oferta Wykonawca zobowigzany jest ztozy¢ oéwiadczenie, stanowiace zatacznik do oferty.

8. Warunki ptatnosci:

Platnoéé za dostarczone positki bedzie realizowana przelewem przy zastosowaniu mechanizmu
podzielonej pfatnosci na konto wskazane na fakturze w terminie do 21 dni, od dnia dorgczenia
Zamawiajacemu prawidlowo wystawionych oddzielnie faktur VAT: za przygotowanie i dostawe
poczestunku na spotkania Partnerskiego Zespotu Koordynacji Stuzb (ptatnosc po zrealizowaniu kazdego ze
spotkan) oraz za przygotowanie i dostawe goracych obiadéw do Dziennego Domu Senior + w tapach
(ptatnoé¢ bedzie nastepowata w cyklach miesiecznych)

Za date przekazania faktur uznaje sig dzieri wptywu do siedziby Zamawiajgcego.

Ostateczne wynagrodzenie Wykonawcy uzaleznione bedzie od faktycznie zamowionych przez
Zamawiajacego i dostarczonych przez Wykonawcg iloéci positkow.

9. Osoba upowazniona do kontaktu: Emilia Januszyk, komunikacja odbywac sig bedzie przy uzyciu
Platformy (adres: https://platformazakupowa.pl/pn/mopslapy ) przez dostepny na stronie danego
postepowania formularz Wyslij wiadomosc.

10. Sposéb przygotowania oferty: ofertg nalezy sporzadzi¢ w formie pisemnej, w jgzyku polskim, poprzez
wypetnienie formularza ofertowego dostepnego na Platformie (adres:
https://platformazakupowa.pl/pn/mopslapy ).

11. W przypadku pytan od wykonawcow, zamawiajacy zamiesci odpowiedz na platformie przedmiotowego
postepowania (adres: https://platformazakupowa.pl/pn/mopslapy)

12. Zamawiajacy dopuszcza mozliwos¢ uniewaznienia przedmiotowego zapytania ofertowego:

- jedli nie zostanie zlozona zadna oferta niepodlegajaca odrzuceniu w postgpowaniu ;

- jeéli wystapi istotna zmiana okolicznosci powodujaca, ze prowadzenie postgpowania lub wykonanie
zamoéwienia nie lezy w interesie Zamawiajqcego;

- jesli cena najkorzystniejszej oferty przewyisza kwote jaka Zamawiajacy zamierza przeznaczy¢ na
sfinansowanie zamoéwienia;.

13. Zamawiajacy dopuszcza moiliwo$¢ wezwania Wykonawcéw do zlozenia lub uzupetnienia lub
wyjasnienia przedtozonych dokumentow.

14. Oferty Wykonawcéw, ktérzy pomimo wezwania Zamawiajacego, nie uzupeinia, nie wyjasnig
watpliwosci zamawiajgqcego zostang odrzucone.

15, Zamawiajacy dopuszcza mozliwos¢ negocjaciji ceny z Wykonawca, ktory zfozyt najkorzystniejsza oferte.
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16. W przypadku ztozenia dwéch ofert o takiej samej cenie, zamawiajacy wezwie wykonawcow do ztozenia
ofert uzupetniajacych, przy czym wartoéé¢ uzupetnionej oferty nie moze by¢ wyisza od wczesniej juz
zaoferowane;.

17. Oferty ztozone po wskazanym terminie nie beda rozpatrywane.

18. Wykonawca moze ztozy¢ tylko jedng oferte.

19. Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci sktadania ofert wariantowych i czesciowych.

20. W przypadku, gdy Wykonawca najwyzej oceniony odstgpi od podpisania umowy, Zamawiajacy udzieli
zamoéwienia wykonawcy ktdry ztozyt oferte najwyzej oceniong sposréd pozostatych ofert.

21. Jeéli w postepowaniu nie wptynie zadna oferta Zamawiajacy udzieli zamdwienia po negocjacjach z
jednym wykonawca.

22. W przypadku pozyskania przez Zamawiajacego w ciggu roku dodatkowych srodkéw finansowych na
zapewnienie positkdw wymienionych w powyiszym zapytaniu, Zamawiajacy przewiduje zwigkszenie
zamodwienia poprzez zawarcie stosownego aneksu.
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