Zatacznik Nr 2B do SWZ

AT.ZP.271.30.2024RMN

ZAMAWIAJACY:
Przedszkole Miejskie nr 10
,Swiat Fantazji”
Zygmunta Augusta 10
76-200 Stupsk

FORMULARZ OFERTOWY - CZESC 2 (MLEKO | PRODUKTY MLECZARSKIE)

W postepowaniu o udzielenie zamowienia publicznego prowadzonego w trybie podstawowym bez
przeprowadzenia negocjacji na podstawie art. 275 pkt 1 ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 r. Prawo
zamowien publicznych (Dz. U. Z 2024 r., poz. 1320) pn. ,,Dostawa produktéw zywnos$ciowych
do Przedszkola Miejskiego nr 10 ,,Swiat Fantazji” w Stupsku”.

Dane Wykonawcy:

Nazwa: ............

Siedziba: ....oiviiriiie e

Adres poCzty EleKtrONICZNE : «.uue ittt et ettt e eeeeiaaeeeeeeeeeeeeeaannnn
NUMEE LLETONU: «iiineiti ittt crcrrcrerecsteeseeseesaesesesesssssstsssssssesssses s s s s a s s s 0o o ssessssessssssassssnes s
Status przedsiebiorcy (sredni, maty, mikro - na mocy Rozporzadzenia Komisji Europejskiej nr 364
A L) - W A I 0 100 N N

(w przypadku ubiegania sie o udzielenie zaméwienia przez wykonawcéw wystepujacych wspolnie
nalezy poda¢ petne dane wszystkich wykonawcéw oraz wskazac petnomocnika)

Oferuje wykonanie niniejszego zamodwienia w zakresie i na zasadach okreslonych
w SWZ:

-taczna cena brutto: .oeeeevveiiiiiiiiiiiiiiiiie zt

Zgodnie z ponizsza tabela:

j.m. llos¢ Cena Stawka Cena Wartos¢ brutto
Lp. Nazwa asortymentu jednostkow | podatku |jednostkowa| (kol. 4 x kol. 7)
a netto VAT brutto (w zt)
(w zt) (%) (w zt)
1 2 3 4 5 6 7 8
Drozdze swieze piekarskie, kg 10
1 | opakowanie 100g
2 | Jogurt naturalny, jogurt kremowy szt 650
(+-5%) 370-400 g,Wymagania
klasyfikacyjne: Struktura i
konsystencja - jednolita, bez




grudek, lekko luzna, barwa
charakterystyczna dla uzytych
sktadnikow, smak i zapach -
czysty,tagodny. Cechy
dyskwalifikujace : obce smaki,
zapachy, zmiana barwy, jej
niejednolitos¢, rozwarstwienie,
objawy plesnienia, fermentacji,
jetczenia, psucia,brak oznakowania
jogurtow, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia.

Jogurt naturalny gesty op. 3
kg,Zawartos¢ ttuszczu min. 2%.
Wymagania klasyfikacyjne:
struktura i konsystencja -jednolita,
bez grudek, lekko luzna, barwa
charakterystyczna dla uzytych
sktadnikow, smak i zapach - czysty,
tagodny. Cechy dyskwalifikujace :
obce smaki,zapachy, zmiana barwy,
jej niejednolitos¢, rozwarstwienie,
objawy plesnienia,fermentacji,
jetczenia, psucia, brak
oznakowania jogurtow, ich
uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia.

op

200

Jogurt naturalny bez laktozy 180
g,bez laktozy (zawartos¢ laktozy
<0,01 g/100 g), wysoka zawartosc¢
biatka,bez mleka w proszku, tylko
sktadniki pochodzace z
m+B25:B61leka i zywe kultury
bakterii.

szt

150

Jogurt owocowy 125g - 150g,
(smaki: truskawka, malina ,
porzeczka, jagoda, borowka ) bez
dodatkow zagestnikow, sztucznych
aromatow i barwnikow; 30%* mniej
cukru,bez GMO - z mleka od krow
karmionych paszami bez GMO*;
jogurt typu greckiego. Struktura i
konsystencja - jednolita, bez
grudek, lekko luzna, barwa
charakterystyczna dla uzytych
sktadnikow, smak i zapach - czysty,
tagodny. Cechy dyskwalifikujace :
obce smaki, zapachy, zmiana
barwy, jej
niejednolitos¢,rozwarstwienie,
objawy plesnienia, fermentacji,
jetczenia, psucia, brak
oznakowania jogurtow, ich
uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia

szt

1540

Jogurt typu greckiego 370 - 400
g,bez zagestnikow. Wymagania
klasyfikacyjne: wyglad -
jednorodna gesta ciecz, bez
rozwarstwien, bez posmakow i
zapachow obcych. Cechy

szt

900




dyskwalifikujace: niedopuszczalne
jest wystapienie objawow
psucia,fermentacji, zjetczenia,
zaplesnienie, wystapienie
rozwarstwienia produktu, zmiana
zabarwienia, obce posmaki i
zapachy, opakowania uszkodzone,
nieoznakowane,zabrudzone. Sktad:
mleko, biatka mleka, zywe kultury
bakterii jogurtowych

Jogurt typu greckiego op. 5
kg,Jogurt typu greckiego op. 5
kg,bez zagestnikdw. Wymagania
klasyfikacyjne: wyglad -
jednorodna gesta ciecz, bez
rozwarstwien, bez posmakow i
zapachow obcych. Cechy
dyskwalifikujace:niedopuszczalne
jest wystagpienie objawow psucia,
fermentacji,
zjetczenia,Zaplesnienie,
wystapienie rozwarstwienia
produktu, zmiana zabarwienia,
obce posmaki i zapachy,
opakowania uszkodzone,
nieoznakowane, zabrudzone.
Sktad:mleko, biatka mleka, zywe
kultury bakterii jogurtowych.

op

150

Masto extra 82% 200g, Wymagania
klasyfikacyjne: wyglad - kostka
starannie uformowana, barwy
jednolitej, powierzchnia gtadka
sucha, barwa jednolita.
Konsystencja - jednolita,zwarta,
smarowana, smak czysty lekko
kwasny, mlekowy, zawartosc¢
ttuszczu 82%.Cechy
dyskwalifikujace: zdeformowane
kostki, roztopione, ze sladami
kilkukrotnego schtadzania, barwa
niejednolita, rozwarstwienia, obce
smaki, zapach,krople wody na
powierzchni i wewnatrz brytek,
objawy psucia,
zjetczenia,zaplesnienia, obnizona
zawartosc¢ wody, soli, opakowania
uszkodzone,nieoznakowane,
zabrudzone, niedopuszczone do
pakowania masta przez Panstwowy
Zaktad Higieny.

szt

1550

Masto ekstra bez laktozy 82% 200
g,Prawdziwe masto produkowane
wytacznie ze Smietanki
pasteryzowanej, bez zadnych
dodatkow: bez konserwantow,
barwnikow i glutenu.
Charakteryzujace sie doskonata
smarownoscia, a takze jednolitg
konsystencja i barwa oraz

szt

30




smakowitoscia. Zawiera wytacznie
ttuszcz mleczny (min. 82%).

10

Masto weganskie w kostce
(roslinne) BIO 200 - 225
g,zawartosc: oleje wysokiej
jakosci, bez mleka krowiego, bez
oleju palmowego,ekologiczne,
stata konsystencja. Zawiera 75%
ttuszczu roslinnego wiec nadaje sie
rowniez do pieczenia, smazenia,
smarowania pieczywa i do
wypiekow stodkich

szt

15

11

Margaryna roslinna 200 - 250
g,Margaryna roslinna 200 - 250
g,nadajaca sie do smazenia i
pieczenia o zawartosci ttuszczu
roslinnego min. 70%,bez
konserwantow, z witaming Ai D.

szt

11

12

Masto topione (klarowane)
500g,Masto topione (klarowane)
500g,tzw. ,,ptynne ztoto” (znane
takze pod nazwa masto GHEE),
produkt, zawierajacy wytacznie
ttuszcz mleczny, o bursztynowej
barwie, przyjemnym, lekko
orzechowym aromacie oraz
delikatnym smaku.

szt

10

13

Maslanka naturalna 1 litr; bez GMO
- maslanka spozywcza z mleka od
krow karmionych paszami. O
zawartosci ttuszczu max. 1,5-2 %
ttuszczu, jednolita w catej
masie,dopuszcza sie lekki podstoj
serwatki. Barwa biata do lekko
kremowej. Smak i zapach lekko
kwasny, aromatyczny, opakowanie
butelka/karton ok. 1L.

szt

300

14

Kefir naturalny 1 litr,Kefir
naturalny 1 litr,z mleka krowiego, o
zawartosci min. 1,5 % ttuszczu, z
dodatkiem biatek mleka -zawartos¢
biatka nie mniej niz 3%, i kultur
bakteryjnych. Kefir ptynny
jednolity z pecherzykami
dwutlenku wegla lub bez
pecherzykow, dopuszcza sie lekkie
wydzielenie serwatki. Barwa biata z
odcieniem kremowym. Smak i
zapach lekko kwasny do kwasnego,
charakterystyczny dla kefiru - lekko
drozdzowy. Konsystencja jednolita,
zawiesista. Opakowanie typu
butelka 1 L.

szt

300

15

Mleko fermentowane 100g/op.
(smaki: waniliowe, truskawkowe,
brzoskwiniowe ) zawierajace
kultury bakterii Lactobacillus
bulgaricus i Streptococcus

szt

1544




thermophilus, witaminy B6 i D.
Wspomagajace uktad
odpornosciowy i bez barwnikow.
Szczep bakterii zostat wyizolowany
z mleka krowiego poddanym
procesowi fermentacji.

16

Mleko 3,2 % bez laktozy 1litr,Cechy
dyskwalifikujace: Obce smaki,
zapachy, zmiana barwy
mleka,rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia,
psucia, zanizona zawartos¢
ttuszczu, zafatszowanie,
rozwodnienie. Opakowanie
butelka/karton

szt

84

17

Mleko 2% 1 litr karton
UHT,Wymagania klasyfikacyjne:
jednorodna ciecz o barwie biatej z
odcieniem jasnokremowym lub
biatej, bez odstoju Smietanki, o
zapachu charakterystycznym dla
mleka, zawartosc¢ ttuszczu 2%.
Cechy dyskwalifikujace: obce
posmaki, zapachy zmiana barwy
mleka, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji,
jetczenia,psucia, zanizona
zawartosc ttuszczu, zafatszowanie,
rozwodnienie.

szt

7000

18

Ser zotty w plastrach 400 g, (rozne
gatunki - typu: Gouda, Morski,
Edamski, Salami, Ztoty Mazur,
Krolewski -do wyboru przez
zamawiajacego). Cechy
dyskwalifikujace: obce posmaki,
zapachy,zmiana barwy, jej
niejednolitos¢, zdeformowane
ksztatty, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia,
psucia. O zawartosci ttuszczu min.
20%, bez dodatkow
konserwujacych, sztucznych
barwnikow

szt

150

19

Ser zotty w plastrach 1 kg(rozne
gatunki - typu: Gouda, Edamski,
Morski, Salami, Mazur, Krolewski -
do wybory przez zamawiajacego).
Cechy dyskwalifikujace: obce
posmaki, zapachy, zmiana barwy,
jej niejednolitos¢, zdeformowane
ksztatty, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia,
psucia. O zawartosci ttuszczu min.
20%, bez szt. 60 dodatkow
konserwujacych sztucznych
barwnikow.

szt

60

20

Ser z6tty w bloku 2 - 2,5 kg(typu:
Gouda, Morski, Ztoty Mazur,

kg

40




Salami ...).Cechy dyskwalifikujace:
obce posmaki, zapachy, zmiana
barwy, jej
niejednolitos¢,zdeformowane
ksztatty, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji,
jetczenia,psucia. O zawartosci
ttuszczu min. 20%, bez dodatkow
konserwujacych, sztucznych
Barwnikow.

21

Ser z6tty bez laktozy plastry 150 g,
(typu: Gouda), dojrzewajacy, bez
laktozy, bez dodatku substancji
konserwujacych,sztucznych
barwnikow, o wysokiej zawartosci
biatka i wapnia oraz zawartosci
ttuszczu min. 20%.

szt

70

22

Ser satatkowy op. 3 kg,biaty
niedojrzewajacy typu
Srodziemnomorskiego o
charakterystycznym stonym smaku,
w kostkach do satatek w zalewie
3kg/1,8 kg (bez zalewy)

op

30

23

Serek twarogowy chudy op. 1
kg,bez skrobi modyfikowanej,
sztucznych aromatow i
barwnikow .Opakowanie: wiaderko
plastikowe. Cechy
dyskwalifikujace:obce posmaki,
zapachy, zmiana barwy, jej
niejednolitos¢,rozwarstwienie,
objawy plesnienia, fermentacji,
jetczenia, psucia, brak
oznakowania serkow, ich
uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia.

op

20

24

Twarog sernikowy 1kg,
Opakowanie: wiaderko plastikowe.
Cechy dyskwalifikujace:obce
posmaki, zapachy, zmiana barwy,
jej niejednolitos¢,rozwarstwienie,
objawy plesnienia, fermentacji,
jetczenia, psucia, brak
oznakowania serkow, ich
uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia.

kg

70

25

Serek twarogowy 130-150 g,(rozne
rodzaje - Smietankowy, jogurtowy,
ziotowy, ze szczypiorkiem - do
wyboru przez zamawiajacego), bez
skrobi modyfikowanej, sztucznych
aromatow i barwnikow. Cechy
dyskwalifikujace: Obce posmaki,
zapachy, zmiana barwy, jej
niejednolitosé, rozwarstwienie ,
objawy plesnienia, fermentacji,
jetczenia, psucia,brak oznakowania
serkow, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia

szt

300




26

Serek twarogowy bez laktozy 130-
150 g,Serek twarogowy o
klasycznym Smietankowym smaku
nie zawiera sztucznych barwnikow i
konserwantow oraz bez laktozy
(rozne rodzaje - Smietankowy,
ziotowy- do wyboru przez
zamawiajacego), bez skrobi
modyfikowanej. Cechy
dyskwalifikujace: Obce posmaki,
zapachy, zmiana barwy, jej
niejednolitosé,rozwarstwienie ,
objawy plesnienia, fermentacji,
jetczenia, psucia, brak
oznakowania serkow, ich
uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia.

szt

120

27

Serek homogenizowany 150 - 200 g,
(rozne rodzaje - naturalny,
waniliowy, truskawkowy,
brzoskwiniowy . - do wyboru przez
zamawiajacego). Serek o réznych
smakach i o wyjatkowo
puszystej,delikatnej konsystencji
produkowanych z naturalnych
surowcow. Zawartos¢ ttuszczy min.
5%.

szt

280

28

Serek wiejski 3 kg, (typu cottage
cheese), naturalny, bez
konserwantow i innych dodatkow
sktadajacy sie z delikatnych ziaren
twarozku zanurzonych w stodkiej
Smietance. Opakowanie wiaderko
plastikowe 3kg.

op

80

29

Serek homogenizowany bez laktozy
150 - 200 g(rozne rodzaje -
naturalny, waniliowy - do wyboru
przez zamawiajacego). Serek o
réznych smakach i o wyjatkowo
puszystej, delikatnej konsystencji
produkowanych z naturalnych
surowcow. Zawartos¢ ttuszczy min.
5-7%.

szt

120

30

Twarog potttusty w kostce ok. 1
kg,swiezy z mleka krowiego, o
zawartosci min. 4 %

ttuszczu .Wymagania
klasyfikacyjne: Struktura i
konsystencja - jednolita w catej
masie,zwarta, porowata bez
grudek, barwa naturalna,
charakterystyczna dla uzytych
sktadnikow, smak i zapach - czysty,
tagodny, lekko kwasny,
aromatyczny,charakterystyczny.
Barwa biata do lekko kremowej.

kg

70




Ser pakowany prozniowo, wkostce,
waga ok. 1 kg. Cechy
dyskwalifikujace: Obce posmaki,
zapachy, zmianabarwy, jej
niejednolitos¢, rozwarstwienie,
objawy plesnienia, fermentacji,
jetczenia,psucia, brak oznakowania
serkow, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia

31

Ser mozzarella w bloku,
opakowanie prozniowe ok. 2 - 2,5
kg. Cechy dyskwalifikujace: obce
posmaki, zapachy, zmiana barwy,
jej niejednolitos¢,rozwarstwienie,
objawy plesnienia, fermentacji,
jetczenia, psucia, brak
oznakowania opakowania, ich
uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia Wymagania
klasyfikacyjne: struktura i
konsystencja - jednolita, zwarta,
bez grudek, lekko luzna,barwa -
naturalna, biata do lekko
kremowej, jednolita w catej masie,
smak i zapach- czysty, tagodny.

kg

30

32

Ser mozzarella kulka w zalewie 125
g,Mozzarella w lekko stonej
zalewie, do satatek, kanapek,
zapiekanek oraz
pizzy;niskokaloryczna, bez
ulepszaczy smaku i konserwantow.
Cechy dyskwalifikujace:obce
posmaki, zapachy, zmiana barwy,
jej niejednolitos¢, rozwarstwienie,
objawy plesnienia, fermentacji,
jetczenia, psucia.

szt

200

33

Ser Parmezan100g/op Ser twardy
potttusty dtugodojrzewajacy,
otrzymywany z mleka krowiego,
min. 30%ttuszczu w suchej masie.
Zapakowany prozniowo.

szt

45

34

Ser topiony krazek 180 - 200 g,
(Smietankowy, szynka, mix smakow
- do wyboru przez zamawiajacego

szt

180

35

Serek mascarpone 1 kg,Serek typu
wtoskiego $mietankowo-kremowy o
gestej, aksamitnej konsystencji i
tagodnym, stodkawym smaku. Serek
potttusty, minimum 40% zawartosci
ttuszczu,bez dodatkow
konserwujacych, ttuszczy
roslinnych, sztucznych barwnikow,
waga opakowania 1 kg.

kg

25

36

Serek mascarpone 500 g,Serek typu

szt

84




wtoskiego smietankowo-kremowy o
gestej, aksamitnej konsystencji i
tagodnym, stodkawym smaku. Serek
potttusty, minimum 40% zawartosci
ttuszczu,bez dodatkow
konserwujacych, ttuszczy
roslinnych, sztucznych barwnikow,
waga opakowania 500 g.

37

Smietana kwasna 12%
400g,Smietana ukwaszona z mleka
krowiego, min. zawartos¢ ttuszczu
12%, bez dodatkow, bez
zageszczaczy i konserwantow.
Wymagania klasyfikacyjne: wyglad
-jednorodna gesta konsystencja w
catej masie bez rozwarstwien, o
barwie biatej z odcieniem
jasnokremowym lub biatej, bez
rozwarstwien, bez posmakow i
zapachow obcych. Opakowanie
typu pojemnik plastikowy 400 g.
Cechy
dyskwalifikujace:niedopuszczalne
jest wystgpienie objawow psucia,
fermentacji,
zjetczenia,zaplesnienie,
wystapienie rozwarstwienia
produktu, zmiana zabarwienia,
obce posmaki i zapachy,
opakowania uszkodzone,
nieoznakowane, zabrudzone

szt

40

38

Smietana kwasna 18%
400g,Smietana ukwaszona z mleka
krowiego, min. zawartosc ttuszczu
18%, bez dodatkow, bez
zageszczaczy i konserwantow.
Wymagania klasyfikacyjne: wyglad-
jednorodna gesta konsystencja w
catej masie bez rozwarstwien, o
barwie biatej z odcieniem
jasnokremowym lub biatej, bez
rozwarstwien, bez posmakow i
zapachow obcych. Opakowanie
typu pojemnik 400 g. Cechy
dyskwalifikujace:niedopuszczalne
jest wystapienie objawow psucia,
fermentacji,
zjetczenia,zaplesnienie,
wystapienie rozwarstwienia
produktu, zmiana zabarwienia,
obce posmaki i zapachy,
opakowania uszkodzone,
nieoznakowane, zabrudzone

szt

60

39

Smietana kwasna 18% 3 kg
wiaderko,Smietana ukwaszona z
mleka krowiego, min. zawartosc
ttuszczu 18%, bez dodatkow, bez
zageszczaczy i konserwantow.
Wymagania klasyfikacyjne: wyglad
-jednorodna gesta konsystencja w

op

15




catej masie bez rozwarstwien, o
barwie biatej z odcieniem
jasnokremowym lub biatej, bez
rozwarstwien, bez posmakow i
zapachow obcych. Opakowanie
typu wiaderko 3 kg.Cechy
dyskwalifikujace: niedopuszczalne
jest wystapienie objawow
psucia,fermentacji, zjetczenia,
zaplesnienie, wystapienie
rozwarstwienia produktu, zmiana
zabarwienia, obce posmaki i
zapachy, opakowania uszkodzone,
nieoznakowane,zabrudzone.

40

Smietana UHT 12% 500
ml,Wymagania klasyfikacyjne:
Struktura i konsystencja -
jednolita, zwarta, porowata bez
grudek, barwa naturalna,
charakterystyczna dla uzytych
sktadnikow, smak izapach - czysty,
tagodny, lekko kwasny,
aromatyczny, charakterystyczny.
Cechydyskwalifikujace: obce
posmaki, zapachy, zmiana barwy,
jej niejednolitos¢,rozwarstwienie,
objawy plesnienia, fermentacji,
jetczenia, psucia, brak
oznakowaniaserkow, ich
uszkodzenia mechanicznego,
zabrudzenia. Opakowanie
kartonowe 500ml

szt

160

M

Smietana UHT 18% 500
ml,Wymagania klasyfikacyjne:
Struktura i konsystencja -
jednolita, zwarta, porowata bez
grudek, barwa naturalna,
charakterystyczna dla uzytych
sktadnikow, smak i zapach - czysty,
tagodny, lekko kwasny,
aromatyczny, charakterystyczny.
Cechy dyskwalifikujace: obce
posmaki, zapachy, zmiana barwy,
jej niejednolitos¢,rozwarstwienie,
objawy plesnienia, fermentacji,
jetczenia, psucia, brak
oznakowania serkow, ich
uszkodzenia mechanicznego,
zabrudzenia. Opakowanie
kartonowe 500ml

szt

160

42

Smietana UHT 30% 1 litr, Wymagania
klasyfikacyjne: Struktura i
konsystencja - jednolita, zwarta,
porowata bez grudek, barwa

szt

40




naturalna, charakterystyczna dla
uzytych sktadnikow, smak i zapach
- czysty, tagodny, lekko kwasny,
aromatyczny, charakterystyczny.
Cechy dyskwalifikujace: obce
posmaki, zapachy, zmiana barwy,
jej niejednolitos¢,rozwarstwienie,
objawy plesnienia, fermentacji,
jetczenia, psucia, brak
oznakowania serkow, ich
uszkodzenia mechanicznego,
zabrudzenia. Opakowanie
kartonowe 1L.

43

Smietana UHT 36% 1 litr,Smietanka
o zawartosci min. 36% ttuszczu, z
mleka krowiego, dopuszcza sie w
sktadzie substancje zageszczajaca -
stabilizator, w opakowaniach
kartonowych 1l.Wymagania
klasyfikacyjne: Struktura i
konsystencja - jednolita, zwarta,
porowata bez grudek, barwa
naturalna, charakterystyczna dla
uzytych sktadnikow, smak i zapach
- czysty, tagodny, lekko kwasny,
aromatyczny, charakterystyczny.
Cechy dyskwalifikujace: obce
posmaki, zapachy, zmiana barwy,
jej niejednolitos¢,rozwarstwienie,
objawy plesnienia, fermentacji,
jetczenia, psucia, brak
oznakowania serkow, ich
uszkodzenia mechanicznego,
zabrudzenia

szt

110

44

Ser tarty Gouda wiodrki 2 kg,z mleka
najwyzszej jakosci, delikatny i
tagodny smak oraz elastyczna
konsystencja,charakteryzujacy sie
dobra topliwoscia i rozciagliwoscia,
nadajac sie do zapiekania. Ser
dojrzewajacy, potttusty o
zawartosci ttuszczu 20%.

szt

30

45

Ser tarty Mozzarella wiorki 2 kg,z
mleka najwyzszej jakosci o
delikatnym, tagodnym smak oraz
elastycznej konsystenciji,
charakteryzujacy sie dobra
topliwoscia i rozciaggliwoscia,
nadajacy siedo zapiekania. Ser
dojrzewajacy, potttusty o
zawartosci ttuszczu 20%.

szt

30

46

Ser kozi naturalny plastry 100
g,pottwardy ser, w 100% z mleka
koziego, charakteryzuje sie
wyraznym aromatem oraz
aksamitna struktura, produkt
naturalny, bez konserwantow ani
innych dodatkow.

szt

40

47

Serek twarogowy kozi do

szt

40




smarowania 150 g, (naturalny, ze
szczypiorkiem - do wyboru przez
zamawiajacego), 100% mleka
koziego, nie zawiera substancji
konserwujacych

48

Ser (naturalny, z czarnuszka, kg 14
czosnkiem niedzwiedzim, z
kozieradka i papryka, z pomidorem
i szczypiorkiem - do wyboru przez
zamawiajacego). Ser z mleka
krowiego, niepasteryzowany,
podpuszczkowy, o jednorodnej
strukturze z réznymi dodatkami.

49

Skyr jogurt pitny typu islandzkiego szt 500
330 ml,(naturalny, truskawka z
kiwi, jagoda, wanilia - do wyboru
przez zamawiajacego),sktadniki:
mleko pasteryzowane, zywe kultury
bakterii, bogate w biatko, bez GMO
-z mleka od krow karmionych
paszami bez genetycznie
zmodyfikowanych Organizmow).

taczna cena oferty (w ztotych brutto):

OSWIADCZAMY, ZE:

1) zapoznaliSmy sie z SWZ, nie wnosimy zadnych zastrzezen oraz uzyskaliSmy niezbedne
informacje do przygotowania oferty,

2) wyzej wskazana cena obejmuje caty zakres zamodwienia okreslony w SWZ i zatacznikach,
uwzglednia wszystkie wymagane optaty oraz podatki i koszty niezbedne do zrealizowania catosci
przedmiotu zamoéwienia, bez wzgledu na okolicznosci i zrédta ich powstania.

3) okreslone w SWZ wymagania stawiane wykonawcy oraz ogélne warunki umowy zostaty przez
nas zaakceptowane bez zastrzezen i zobowiazujemy sie w przypadku wyboru naszej oferty do
Zzawarcia umowy na warunkach, w terminie i miejscu wskazanym przez zamawiajacego,

4) zaoferowany przedmiot jest zgodny z minimalnymi wymaganiami okreslonymi przez
zamawiajacego w ,,Opisie przedmiotu zamoéwienia”, a takze w SWZ i warunkami opisanymi w
ustawie Pzp,

5) zamowienie wykonamy w terminie wymaganym przez zamawiajacego,
6) akceptujemy warunki ptatnosci okreslone we wzorze umowy,
7) uwazamy sie za zwigzanych niniejsza oferta przez czas okreslony w SWZ,

8) Zamierzamy/ nie zamierzamy* powierzy¢ podwykonawcom nastepujace czesci zamoéwienia:

D) ettt et e ettt e e e e e e e :

(Uwaga: nie wypetnienie tej czesci swiadczyc¢ bedzie o braku podwykonawcy w realizacji
zamowienia).

W przypadku powierzenia podwykonawcom wykonania czesci przedmiotu zamoéwienia nalezy
réwniez podac nazwe i adres podwykonawcy:




oraz wskazac procentowa cze$¢ zamowienia ............., jaka zostanie powierzona podwykonawcy
lub podwykonawcom.

9) na podstawie art. 25 ust. 1 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Radu (UE) 2016/679 z
dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osob fizycznych w zwiazku z przetwarzaniem danych
osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy
95/46/WE (ogoblne rozporzadzenie o ochronie danych) oswiadczam, ze wdrazam odpowiednie
srodki techniczne i organizacyjne, takie jak pseudonimizacja, zaprojektowane w celu skutecznej
realizacji zasad ochrony danych, takich jak minimalizacja danych oraz w celu nadania
przetwarzaniu niezbednych zabezpieczen.

Zatacznikami do niniejszej oferty, stanowiacymi jej integralng czesc, sa:

(miejscowos¢, data) Podpis(y) osoby(oséb) upowaznionej (ych) do podpisania
niniejszej oferty w imieniu Wykonawcy(éw)*

*Dokument nalezy wypetni¢ i podpisa¢ kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem
zaufanym lub podpisem osobistym.



