Zatacznik Nr 2E do SWZ
AT.ZP.271.30.2024RMN

ZAMAWIAJACY:
Przedszkole Miejskie nr 10
,Swiat Fantazji”
Zygmunta Augusta 10
76-200 Stupsk

FORMULARZ OFERTOWY - CZESC 5 (MIESO | WEDLINY)

W postepowaniu o udzielenie zamoéwienia publicznego prowadzonego w trybie podstawowym bez
przeprowadzenia negocjacji na podstawie art. 275 pkt 1 ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 r. Prawo
zamoéwien publicznych (Dz. U. Z 2024 r., poz. 1320) pn. ,,Dostawa produktow zywnosciowych
do Przedszkola Miejskiego nr 10 ,,Swiat Fantazji” w Stupsku”.
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wey NIP - ..
na mocy

ZANTIa 25.02. 2004 I ) teiiiiiiiiiiiiitttetteeeeeetttiraeeeeeeeeeeeeaaatttnnaaeaataaeeeeaaans

Rozporzadzenia Komisji Europejskiej nr 364

(w przypadku ubiegania sie o udzielenie zaméwienia przez wykonawcéw wystepujgcych wspolnie
nalezy podac petne dane wszystkich wykonawcow oraz wskazac petnomocnika)

Oferuje wykonanie

niniejszego zamowienia w zakresie

i na zasadach okreslonych

w SWZ:
- Laczna cena brutto: ....cceeevviiiiiiiiiiiiiiiiiiieea zt
Zgodnie z ponizsza tabela:
j.m. llos¢ Cena Stawka Cena Wartos¢ brutto
Lp. Nazwa asortymentu jednostkowa |podatku VAT | jednostkowa | (kol. 4 x kol. 7)
netto (%) brutto (w zt)
(w zt) (w zt)
1 2 3 4 5 6 7 8
1. | Cwiartka z kurczaka (biodro), $wiezy kg 60

element miesny drobiowy, bez
nastrzyku, pakowane w pojemniki z
pokrywa typu ,,Euro”. Wyglad:
prawidtowo wykrwawione i ociekniete,
powierzchnia powinna by¢ czysta, wolna
od jakichkolwiek widocznych substancji
obcych, zabrudzen lub krwi. Barwa
miesni naturalna, jasnorézowa, nie




dopuszcza sie wylewow krwawych w
miesniach; skora bez przebarwien i
uszkodzen mechanicznych oraz resztek
upierzenia. Zapach naturalny,
charakterystyczny dla miesa z kurczaka,
niedopuszczalny zapach obcy, zapach
$wiadczacy o procesach rozktadu miesa
przez drobnoustroje oraz zapach
zjetczatego ttuszcz

Cielecina, swieze mieso bez kosci:
topatka, udziec b/k, klasa I, mieso
$wieze - nie mrozone, pakowana w
pojemnik z pokrywka typu "EURQ", klasa
jakosci |

kg

30

Mieso indycze: udziec ze skora, swiezy
element miesny drobiowy, bez
nastrzyku, pakowane w pojemniki z
pokrywa typu "EURQ", klasa I. Wyglad:
prawidtowo wykrwawione i ociekniete,
powierzchnia powinna by¢ czysta, wolna
od jakichkolwiek widocznych substancji
obcych, zabrudzen lub krwi. Barwa
miesni naturalna, jasnorézowa, nie
dopuszcza sie wylewow krwawych w
miesniach; skora bez

przebarwien i uszkodzen mechanicznych
oraz resztek upierzenia. Zapach
naturalny, charakterystyczny dla miesa z
kurczaka, niedopuszczalny zapach obcy,
zapach $wiadczacy o procesach rozktadu
miesa przez drobnoustroje oraz zapach
zjetczatego ttuszczu.

kg

150

Mieso indycze: udziec bez skory i bez
kosci, swiezy element miesny drobiowy,
bez nastrzyku, pakowane w pojemniki z
pokrywa typu "EUROQ", klasa . Wyglad:
prawidtowo wykrwawione i ociekniete,
powierzchnia powinna by¢ czysta, wolna
od jakichkolwiek

widocznych substancji obcych,
zabrudzen lub krwi. Barwa migsni
naturalna, jasnorozowa, nie dopuszcza
sie wylewdw krwawych w miesniach;
skora bez przebarwien i uszkodzen
mechanicznych oraz resztek upierzenia.
Zapach naturalny, charakterystyczny dla
miesa z kurczaka, niedopuszczalny
zapach obcy, zapach swiadczacy o
procesach rozktadu miesa przez
drobnoustroje oraz zapach zjetczatego
ttuszczu

kg

65

Filet z indyka, $wiezy,

kg

200

Filet z kurczaka, swiezy,

kg

300

Golonka indycza, $wiezy element
miesny drobiowy, bez nastrzyku,
pakowane w pojemniki z pokrywa typu
"EURQ", klasa I. Zapach naturalny,
charakterystyczny dla kg 30 miesa z
indyka, niedopuszczalny zapach obcy,
zapach swiadczacy o procesach rozktadu
miesa przez drobnoustroje oraz zapach
zjetczatego Ttuszczu.

kg

25

Mieso z gesi, uda, piersi klasa |

kg

20

Kaczka $wieza klasa jakosci

kg

20




10

Piersi z kaczki, swieze migso kl. |

kg

10

11

Kurczak swiezy, caty klasy |, bez
nastrzyku pakowany w pojemniki z
pokrywa typu ,,Euro”. Tuszka kurczeca
cata o wadze nie mniej niz 1,5 kg.
Wyglad: tuszka wtasciwie umiesniona,
prawidtowo wykrwawiona i ocieknieta,
powierzchnia powinna byc¢ czysta, wolna
od jakichkolwiek widocznych substancji
obcych, zabrudzen lub krwi. Barwa
miesni naturalna, jasnorézowa, nie
dopuszcza sie wylewow

krwawych w miesniach; skora bez
przebarwien i uszkodzen mechanicznych
oraz resztek upierzenia. Zapach
naturalny, charakterystyczny dla miesa z
kurczaka, niedopuszczalny zapach obcy,
zapach swiadczacy o procesach rozktadu
miesa przez drobnoustroje oraz zapach
zjetczatego ttuszczu. Udo/Udziec z
kurczaka/indyka zw. lub trybowane,

kg

100

12

Szyja z indyka, swiezy element miesny
drobiowy, bez nastrzyku, pakowane w
pojemniki z pokrywa typu "EURQ", klasa
I. Zapach naturalny, charakterystyczny
dla miesa z indyka, niedopuszczalny
zapach obcy, zapach swiadczacy o
procesach rozktadu miesa przez
drobnoustroje oraz zapach zjetczatego
ttuszczu.

kg

15

13

Skrzydta indycze, $wiezy element
miesny drobiowy, bez nastrzyku,
pakowane w pojemniki z pokrywa typu
"EURQO", klasa |. Zapach naturalny,
charakterystyczny dla miesa z indyka,
niedopuszczalny zapach obcy, zapach
$wiadczacy o procesach rozktadu miesa
przez drobnoustroje oraz zapach
zjetczatego ttuszczu.

kg

15

14

Porcje rosotowe swiezy element miesny
drobiowy z koscia, bez nastrzyku,
pakowane w pojemniki z pokrywa typu
"EURQ", klasa I. Okreslenie produktu.
Element uzyskany z rozbioru kurczaka,
schtodzony, bez przebarwien i
uszkodzen mechanicznych oraz bez
zanieczyszczen obcych oraz krwi,
schtodzony, nie mrozony. Mieso
prawidtowo wykrwawione i ociekniete,
skora bez przebarwien. Wyglad ogdlny i
powierzchnia - powierzchnia powinna
by¢

czysta, wolna od jakichkolwiek
widocznych substancji obcych,
zabrudzen lub krwi czysta, gtadka, nie
zakrwawiona, nie postrzepiona.

Barwa miesni - charakterystyczna,
jasnorozowa bez krwawych wylewodw,
naturalna, nie dopuszcza sie uszkodzen
mechanicznych oraz resztek upierzenia.
Konsystencja - jedrna, elastyczna.
Zapach - naturalny, swoisty,
charakterystyczny dla migsa drobiowego
Swiezego, bez oznak zaparzenia i

kg

100




psucia; niedopuszczalny zapach
Swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

15 | Boczek $wiezy surowy kl. | kg 15
16 |Podudzie z kurczaka swieze, kg 280
17 |topatka wieprzowa bez kosci Kl. | kg 200
18 | Karkdwka wieprzowa bez kosci kl. | kg 150
19 |Poledwica wieprzowa kl. | kg 50
20 | Udziec wotowy bez kosci kl. | kg 50
21 | Szponder, wotowina z koscig swieze Kl. | kg 20
22 |Schab bez kosci kl.I kg 120
23 |Szynka surowa bez kosci, ,,kulki” kL. | kg 80
24 | Watrobka z kurczaka, swieza, klasa kg 12

jakosci |, watrdbka drobiowa swieza w

postaci podwojnych lub pojedynczych

ptatow, pozbawiona czesci niejadalnych

bez pozostatosci po rozlaniu woreczka

zotciowego, skrzepow krwi,

zazielenienia. Powierzchnia mokra z

naturalnym potyskiem, bez plam i

przebarwien.
25 |Zebra wieprzowe $wieze, (paski lub kg 45

trojkaty - do wyboru przez

zamawiajacego), pakowane w pojemnik

z przykrywka typu "EURQ", klasa jakosci

|
26 | Kosci wieprzowe karczkowe, schabowe kg 20
27 | Boczek wedzony, parzony, surowy , klasa kg 20

|
28 | Kabanosy klasyczne wieprzowe, srednio kg 20

rozdrobnione, wedzone, parzone,
suszone, ze 131g miesa wieprzowego
wyprodukowano 100g produktu,
kabanosy klasyczne drobiowe z
dodatkiem wieprzowiny - srednio
rozdrobnione, wedzone, parzone,
suszone, ze 107g

miesa, w tym 58g migsa drobiowego
wyprodukowano 100g produktu
(drobiowe, wieprzowe, drobiowo-
wieprzowe - wg wyboru przez
zamawiajacego). Przetwor miesny w
ostonkach naturalnych,
wyprodukowany z rozdrobnionego migsa
peklowanego i ttuszczu, bez

dodatku surowcow uzupetniajacych,
przyprawiony, wedzony, parzony lub
pieczony, suszony Wyglad ogolny
powierzchnia batonéw barwy brazowej
do ciemnobrazowej, rownomiernie
pomarszczona; ostonka scisle
przylegajaca do farszu; batony o tacznej




dtugosci od 40 cm do 80 cm
przewieszane na kijach wedzarniczych
lub odkrecane na odcinki o dtugosci od
18cm do 30cm; sktadniki rownomiernie
rozmieszczone;

Konsystencja i struktura dosc scista,
krucha Barwa wtasciwa dla miesa
peklowanego i ttuszczu; migsa
ciemnorézowa do czerwonej ttuszczu -
biata do kremowej Smak i zapach
wtasciwy dla miesa peklowanego,
wedzonego, suszonego; sol i przyprawy
wyraznie wyczuwalne; niedopuszczalny
smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci
lub inny obcy.

29

Kietbaski z szynki, zawarto$¢ miesa 80-
100% bez zawartosci miesa
odkostnionego mechanicznie, termin
przydatnosci do spozycia 10 dni od dnia
dostawy.

kg

50

30

Kietbasa sucha z fileta, zawartos¢ miesa
90-100%

kg

30

31

Schab pieczony bezglutenowy 100g 100
g produktu wytworzono ze 100 g migsa
wieprzowego, bez dodatku glutaminianu
sodu, bez dodatku fosforanow;
wedzonka wieprzowa, parzona,
pieczona.

op

10

32

Szynka soczysta, zawartos¢ miesa
powyzej 70%, bez zawartosci miesa
odkostnionego mechanicznie, termin
przydatnosci do spozycia 10 dni od daty
dostawy

kg

10

33

Szynka gotowana bezglutenowa 100g
wedzonka wieprzowa, wedzona,
parzona, z dodatkiem wody, z
potaczonych kawatkow miesa, mieso
wieprzowe 81%.

op

10

34

Szynka wieprzowe bezglutenowa 100g
szynka bezglutenowa z wysoka
zawartoscia biatka. Przyrzadzana ze 120
g miesa na 100 g produktu, bez dodatku
cukru.

op

10

35

Kietbasa zywiecka bezglutenowa 90g
kietbasa wieprzowa, grubo
rozdrobniona, wedzona, parzona,
podsuszana ;mieso wieprzowe 91%.

op

10

36

Kietbaski z kurczaka bezglutenowe
Kietbasa drobiowa, drobno
rozdrobniona, wedzona, parzona.
Produkt bezglutenowy; 100% naturalna
ostonka; doskonate na ciepto i na zimno;
mieso z kurczaka min. 75%.

kg

37

Kietbasa biata, surowa lub parzona,
zawartos¢ miesa min. 82%, tylko
naturalne sktadniki. Kietbasa wieprzowa
(produkt, w ktorym mieso wieprzowe
stanowi nie mniej niz 75% wsadu

kg

25




surowcowego), parzona, srednio
rozdrobniona (przewazajaca czesc¢
surowcow miesno-ttuszczowych zostata
rozdrobniona na czastki o wielkosci od
5mm do 20mm), w sktad ktdérej wchodzi
20% miesa wieprzowego kl. I, 70% migsa
wieprzowego kl. Il i 10% miesa
wotowego kl. Il oraz przyprawy
charakterystyczne dla tego wyrobu; nie
dopuszcza sie

stosowania MOM (miesa odkostnionego
mechanicznie), preparatow

biatkowych i sktadnikow zwiekszajacych
wodochtonnos¢. Wydajnosc

gotowego produktu w stosunku do
surowca miesnego nie wiecej niz 110%.

38

Kietbasa krakowska parzona, termin
przydatnosci do spozycia 10 dni od daty
dostawy. batony w ostonkach
sztucznych, biatkowych o dtugosci od
20cm  do 45cm i $rednicy od 65mm do
80mm; powierzchnia batonu o barwie
jasnobrazowej do ciemnobrazowej;
ostonka scisle przylegajaca do farszu;
niedopuszczalna barwa szarozielona,
plamy na powierzchni wynikajace z
niedowedzenia w miejscu styku z innymi
batonami oraz zawilgocenie powierzchni
ostonki. batony w ostonkach sztucznych,
biatkowych o dtugosci od 20cm do 45cm
i Srednicy od 65mm do 80mm;
powierzchnia

batonu o barwie jasnobrazowej do
ciemnobrazowej; ostonka scisle
przylegajaca do farszu; niedopuszczalna
barwa szarozielona, plamy

na powierzchni wynikajace z
niedowedzenia w miejscu styku z innymi
batonami oraz zawilgocenie powierzchni
ostonki. Mieso wieprzowe min. 70%, sol,
przyprawy naturalne.

kg

12

39

Kietbasa krakowska sucha, w 100g
produktu min. 120g miesa wieprzowego,
termin przydatnosci do spozycia 10 dni
od daty dostawy. Charakterystyka i
wyglad ogolny: produkty

o zawartosci minimum 80% miesa
wieprzowego (nie wliczajac ttuszczu
wieprzowego wchodzacego w sktad
réznych klas mies wieprzowych), w
ktorych przewazajaca czes¢ surowcow
miesno-ttuszczowych zostata
rozdrobniona na czastki o wielkosci
powyzej 20mm. Wyrob w ostonce
naturalnej lub sztucznej; powierzchnia
czysta, sucha, ostonka scisle
przylegajaca do farszu; rownomiernie
pomarszczona dla kietbas suszonych i
podsuszanych, a dla pozostatych
asortymentow gtadka; dopuszcza sie na
pojedynczych batonach nieliczne
zawedzone wytryski farszu. Struktura

i konsystencja: na przekroju - surowce
rownomiernie roztozone;
niedopuszczalne skupiska jednego ze
sktadnikow i zacieki ttuszczu i
galarety; konsystencja

kg

25




charakterystyczna dla danego
asortymentu. Barwa: charakterystyczna
dla danego sortymentu, miesa - od
bladorézowej do i ciemno czerwonej;
ttuszczu - od kremowej do biatej Smak i
zapach: charakterystyczna dla danego
sortymentu, wyczuwalny smak i zapach
uzytych przypraw, niedopuszczalny
smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci
lub inny obcy

40

Kietbasa slaska, o zawartosci miesa
wieprzowego min. 70%, termin
przydatnosci do spozycia 10 dni od daty
dostawy. Charakterystyka i wyglad
ogolny: produkty o zawartosci minimum
70% miesa wieprzowego (nie wliczajac
ttuszczu wieprzowego wchodzacego w
sktad roznych klas mies wieprzowych),
w ktorych przewazajaca czes¢ surowcow
miesno-ttuszczowych zostata
rozdrobniona na czastki o wielkosci od
5mm do 20mm. Wyrdb w ostonce
naturalnej lub sztucznej; powierzchnia
czysta, sucha, ostonka scisle
przylegajaca do farszu, gtadka;
Struktura i konsystencja: na przekroju -
surowce réownomiernie roztozone;
niedopuszczalne skupiska jednego ze
sktadnikow i zacieki ttuszczu i galarety;
konsystencja charakterystyczna dla
danego asortymentu. Barwa:
charakterystyczna dla danego
sortymentu, miesa - od bladorézowej do
ciemnoczerwonej; ttuszczu - od
kremowej do biatej Smak i zapach:
charakterystyczna dla danego
asortymentu, wyczuwalny smak

i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach
$wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

kg

55

41

Parowki wieprzowe/drobiowe o sktadzie
nie mniej niz 70% -90% migsa
wieprzowego /drobiowego, termin
przydatnosci do spozycia 10 dni od daty
dostawy. Okreslenie produktu Wyglad
ogolny i powierzchnia - produkt w
ostonce sztucznej, o srednicy uzytej
ostonki, pozostawione w zwojach,
powierzchnia czysta, sucha; ostonka
scisle przylegajaca do farszu w
odcinkach od 12cm do 14cm,
pozostawione w zwojach, powierzchnia
batonu barwy rézowej do jasnobrazowej
z odcieniem ztocistym: ostonka scisle
przylegajaca do farszu: niedopuszczalna
barwa szarozielona: plamy na
powierzchni wynikajace z
niedowedzenia w miejscu styku z innymi
batonami oraz zawilgocenie powierzchni
ostonki. Wyglad na przekroju - barwa
migesa: jasnorozowa: rozdrobnienie i

kg

60




uktad sktadnikow: surowce drobno
rozdrobnione réwnomiernie roztozone
na przekroju: dopuszczalne pojedyncze
otwory powietrzne o srednicy do 2Zmm
nie potaczone ze zmiang barwy,
niedopuszczalne skupiska jednego ze
sktadnikow i zacieki galarety. Na
przekroju - masa jednolita,
konsystencja dos¢ scista. Konsystencja -
dosc $cista, elastyczna, soczysta po
podgrzaniu. Sktad surowcowy - wyréb
drobiowy, wedzony, parzony, drobno
rozdrobniony. Smak zapach -
charakterystyczny dla paréwek z miesa
wieprzowego z lekkim wyczuciem
przypraw. Niedopuszczalny smak i
zapach swiadczacy o nieswiezosci lub
inny obcy zapach. Sktad surowcowy -
mieso drobiowe minimum 70%-90%,
woda, sol, przyprawy naturalne.

42

Kietbaski z szynki, z fileta, zawartosc¢
miesa 90%-100%

kg

45

43

Poledwiczki wieprzowe, zawartosc¢
miesa powyzej 90%

kg

30

44

Schab pieczony, zawartos¢ miesa
powyzej 70%, bez zawartosci miesa
odkostnionego mechanicznie, termin
przydatnosci do spozycia, 10 dni od daty
dostawy. Produkt ze schabu, peklowany,
wedzony, pieczony, receptura oparta o
naturalne przyprawy; Powierzchnia
czysta, sucha. Struktura dos¢ scista;
Wyczuwalny smak i zapach uzytych
przypraw, niedopuszczalny smak i
zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub
inny obcy. Sktadniki sktad migso
wieprzowe schab 95-100% bez stoniny i
pieczony bez kosci.

kg

10

45

Poledwica miodowa, zawartos¢ miesa
powyzej 70%, bez zawartosci miesa
odkostnionego mechanicznie, termin
przydatnosci do spozycia 10 dni od daty
dostawy. Wyrdb formowany otrzymany z
catych lub grubo rozdrobnionych
peklowanych miesni piersiowych
drobiowych, bez udziatu innych drobno
rozdrobnionych surowcéw miesno -
ttuszczowych, parzony. produkt w
naturalnej lub sztucznej ostonce, scisle
przylegajacej do powierzchni wyrobu.
Struktura i konsystencja Scista,
soczysta, krucha. Barwa na przekroju -
barwa miesa jasnorézowa do rézowej,
typowa dla uzytego migsa

drobiowego. Smak i zapach
charakterystyczny miesa drobiowego,

z wyczuwalnymi uzytymi przyprawami i
posmakiem wedzenia.

kg

20

46

Poledwica sopocka, Wedzonka (schab
b/k) przeszyta sznurkiem zakofnczonym
petelka poddawana procesowi wedzenia

kg




i parzenia. Powierzchnia czysta, sucha,
Struktura plastra o grubosci 3 mm dos¢
Scista; konsystencja soczysta;
Wyczuwalny smak i zapach uzytych
przypraw, niedopuszczalny smak i
zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub
inny obcy. Mieso wieprzowe min. 90 %,
woda, sol, przyprawy naturalne.

47

Poledwica z kurczat bezglutenowa 100g
Wyréb bezglutenowy drobiowy grubo
rozdrobniony, parzony; migso z piersi
kurczat 89%.

op

12

48

Piers pieczona bezglutenowa 100g
Produkt bezglutenowy z miesa piersi
kurczat grubo rozdrobniony, parzony,
pieczony; filet z miesa piersi kurczat
(97%)

op

12

49

Parowki z szynki bezglutenowe 200g
paréwki z 90% miesa z szynki,
bezglutenowe, bez ostonkowe. Bez
dodatku glutaminianu sodu fosforanow

op

50

Paréweczki z kurczat bezglutenowe
200g Produkt bezglutenowy, drobno
rozdrobniony, wedzony, parzony; wysoka
zawartosc biatka, bez dodatku
glutaminianu monosodowego, bez
dodatku

fosforanow, produkt bezglutenowy;
mieso z kurczat min. (84%).

op

51

Poledwica z indyka, zawartos$¢ miesa
powyzej 90%

kg

30

52

Wedlina wieprzowa, rozne rodzaje
(wedliny wedzone naturalnie - schab z
domowej wedzarni, poledwica wedzona
naturalnie - do wyboru przez
zamawiajacego)

kg

20

53

Salami, kietbasa sucha, wedzona, dtugo
dojrzewajaca, 100 g produktu
wyprodukowano ze 123 g miesa
wieprzowego. kietbasa dojrzewajaca,
wedzona, suszona o specyficznych
cechach organoleptycznych
wyksztatconych gtownie w trakcie
procesu suszenia wyprodukowana z
miesa wieprzowego lub wieprzowo -
wotowego, Srednio rozdrobnionego, z
dodatkiem naturalnych,
charakterystycznych przypraw. batony
odkrecane na odcinki o dtugosci od 5cm
do 12cm, o przekroju 5cm ; lub w
batonach o dtugosci od 20cm do 40cm
o przekroju 5-12cm; powierzchnia
batonow barwy brazowej do ciemno
brazowej lub w otoczkach z przypraw,
ewentualnie w ostonce scisle
przylegajaca do farszu; sktadniki
rownomiernie rozmieszczone;

kawatki miesa chudego o srednicy okoto
3-5mm i ttuszczu o srednicy do 5mm
Smak i zapach wtasciwy dla miesa
peklowanego, wedzonego, suszonego;
sol i przyprawy wyraznie wyczuwalne;

kg




niedopuszczalny smak i zapach
Swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.
Na 100g gotowego produktu zuzyto min.
110g miesa wieprzowego lub
wieprzowo-wotowego.

54

Schab biaty, zawartos¢ miesa powyzej
70%, bez zawartosci miesa
odkostnionego mechanicznie, termin
przydatnosci do spozycia 10 dni od daty
dostawy

kg

55

Szynka soczysta, zawartos¢ miesa
powyzej 70%, bez zawartosci miesa
odkostnionego mechanicznie, termin
przydatnosci do spozycia 10 dni od daty
dostawy

kg

56

Szynka debowa, zawartos¢ miesa
powyzej 70% bez zawartosci miesa
odkostnionego mechanicznie, termin
przydatnosci do spozycia 10 dni od daty
dostawy

kg

57

Piers z indyka gotowana, zawartosc
miesa powyzej 70%, bez zawartosci
miesa odkostnionego mechanicznie,
termin przydatnosci do spozycia 10 dni
od daty dostawy

kg

10

58

Filet wedzony z kurczaka, Migso 100%.
Wyrob otrzymany z
peklowanych catych miesni piersiowych
drobiowych ze skora, bez udziatu innych
drobno rozdrobnionych surowcow
miesno -ttuszczowych, wedzony,
parzony. Struktura i konsystencja scista,
soczysta, krucha. na przekroju -barwa
miesa jasnobrazowa z
odcieniem ztocistym, typowa dla
uzytego miesa drobiowego. Smak i
zapach charakterystyczny dla filetu z
miesa drobiowego, z
wyczuwalnymi uzytymi przyprawami i
posmakiem wedzenia, delikatnie stony.

kg

10

59

Filet wedzony z indyka,Mieso 100%,
produkt w bez sztucznej ostonki, baton
nieforemny zblizony do ksztattu fileta o
dtugosci od 20 -30 cm, powierzchnia
czysta. Struktura i konsystencja scista,
soczysta, krucha. Barwa na przekroju -
barwa miesa jasnobrazowa z odcieniem
ztocistym, typowa dla uzytego miesa
indyczego. Smak i zapach
charakterystyczny zblizony dla miesa
indyczego, z wyczuwalnymi uzytymi
przyprawami i posmakiem wedzenia.

kg

10

tLaczna cena oferty (w ztotych brutto):

OSWIADCZAMY, ZE:

1) zapoznaliSmy sie z SWZ, nie wnosimy zadnych zastrzezen oraz uzyskaliSmy niezbedne
informacje do przygotowania oferty,

2) wyzej wskazana cena obejmuje caty zakres zamdwienia okreslony w SWZ i zatacznikach,
uwzglednia wszystkie wymagane optaty oraz podatki i koszty niezbedne do zrealizowania catosci
przedmiotu zamoéwienia, bez wzgledu na okolicznosci i zrédta ich powstania.



3) okreslone w SWZ wymagania stawiane wykonawcy oraz ogélne warunki umowy zostaty przez
nas zaakceptowane bez zastrzezen i zobowiazujemy sie w przypadku wyboru naszej oferty do
zawarcia umowy na warunkach, w terminie i miejscu wskazanym przez zamawiajacego,

4) zaoferowany przedmiot jest zgodny z minimalnymi wymaganiami okreslonymi przez
zamawiajacego w ,,Opisie przedmiotu zamoéwienia”, a takze w SWZ i warunkami opisanymi w
ustawie Pzp,

5) zamowienie wykonamy w terminie wymaganym przez zamawiajacego,
6) akceptujemy warunki ptatnosci okreslone we wzorze umowy,
7) uwazamy sie za zwigzanych niniejsza oferta przez czas okreslony w SWZ,

8) Zamierzamy/ nie zamierzamy* powierzy¢ podwykonawcom nastepujace czesci zamowienia:

D) ettt et ettt e et e e e e e e e eas :

(Uwaga: nie wypetnienie tej czesci swiadczy¢ bedzie o braku podwykonawcy w realizacji
zamodwienia).

W przypadku powierzenia podwykonawcom wykonania czesci przedmiotu zamoéwienia nalezy
réwniez podac nazwe i adres podwykonawcy:

- ) P ,
D) et ,
oraz wskazac procentowa czes¢ zamowienia ............., jaka zostanie powierzona podwykonawcy

lub podwykonawcom.

9) na podstawie art. 25 ust. 1 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Radu (UE) 2016/679 z
dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osob fizycznych w zwiazku z przetwarzaniem danych
osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy
95/46/WE (ogblne rozporzadzenie o ochronie danych) oswiadczam, ze wdrazam odpowiednie
srodki techniczne i organizacyjne, takie jak pseudonimizacja, zaprojektowane w celu skutecznej
realizacji zasad ochrony danych, takich jak minimalizacja danych oraz w celu nadania
przetwarzaniu niezbednych zabezpieczen.

Zatacznikami do niniejszej oferty, stanowigcymi jej integralng czes¢, sa:

(miejscowosc¢, data) Podpis(y) osoby(oséb) upowaznionej (ych) do podpisania
niniejszej oferty w imieniu Wykonawcy(6w)*

*Dokument nalezy wypetni¢ i podpisaé kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem
zaufanym lub podpisem osobistym.



