Zatacznik Nr 2D do SWZ

AT.ZP.271.30.2024RMN

ZAMAWIAJACY:
Przedszkole Miejskie nr 10
»Swiat Fantazji”
Zygmunta Augusta 10
76-200 Stupsk

FORMULARZ OFERTOWY - CZESC 4 (PIECZYWO SWIEZE, WYROBY PIEKARNICZE | CIASTKARSKIE)

W postepowaniu o udzielenie zamoéwienia publicznego prowadzonego w trybie podstawowym bez
przeprowadzenia negocjacji na podstawie art. 275 pkt 1 ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 r. Prawo
zamoéwien publicznych (Dz. U. Z 2024 r., poz. 1320) pn. ,,Dostawa produktow zywnosciowych

do Przedszkola Miejskiego nr 10 ,,Swiat Fantazji” w Stupsku”.
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Status przedsiebiorcy (sredni, maty, mikro -
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ey NIP - ..
na mocy

Rozporzadzenia Komisji Europejskiej nr 364

(w przypadku ubiegania sie o udzielenie zaméwienia przez wykonawcéw wystepujgcych wspolnie
nalezy podac petne dane wszystkich wykonawcow oraz wskazac¢ petnomocnika)

Oferuje wykonanie
w SWZ:

- £aczna cena brutto:

Zgodnie z ponizszg tabela:

niniejszego zamowienia w zakresie i

na zasadach okreslonych

j.m. llos¢ Cena Stawka Cena Wartos¢ brutto
Lp. Nazwa asortymentu jednostkowa | podatku VAT |jednostkowa | (kol. 4 x kol. 7)
netto (%) brutto (w zt)
(w zt) (w zt)
1 2 3 4 5 6 7 8
Baton wyborowy 300g. szt 80
1 |Batony produkowane sg z dodatkiem

drozdzy do fermentacji. Ksztatt
wydtuzonej butki. Pieczywo pszenne
wyborowe, otrzymywane z maki
pszennej typ 550, z niewielkim
dodatkiem maki zytniej jasnej typ
720. Z dodatkiem w okresie letnim
zakwasu zytniego do 3% masy ciasta.
Skérka réwnomiernie zabarwiona.
Miekisz bez zakalca, bez grudek
maki, o rownomiernie porowatej




strukturze. Swieze, bez uszkodzen i
odksztatcen mechanicznych, bez
oznak plesnienia. Niedopuszczalne
srodki konserwujace, np. propionian
sodu i polepszacze. Niedopuszczalne
produkty wypiekane z ciasta
mrozonego.

W sktadzie dopuszczalne: maka,
woda, sol, ttuszcz, cukier, w okresie
letnim zakwas zytni do 3% masy
ciasta, drozdze i naturalne dodatki
niezbedne do wypieku i
wzbogacajace sktad, np. serwatka,
ziarna (mak,sezam, siemie lniane,
pestki dyni). Zawartosc cukru w 100
g produktu do 15 g/ 100g , zawartosc
ttuszczu do 10 g/100 g i zawartosé
soli do 1,2

Bagietka pszenna 200g.Bagietki
produkowane sa z dodatkiem drozdzy
do fermentacji. Maja ksztatt walca o
dtugosci nie mniej niz 35 cm,
powierzchnie gorna z poprzecznymi
ukosnymi nacieciami lub z jednym
nacieciem przebiegajacym wzdtuz
butki.

Pieczywo pszenne wyborowe,
otrzymywane z maki pszennej

typ 550, z niewielkim dodatkiem
maki zytniej jasnej typ 720. Z
dodatkiem w okresie letnim zakwasu
zytniego do 3% masy ciasta.

Skorka rownomiernie zabarwiona.
Miekisz bez zakalca, bez

grudek maki, o réwnomjernie
porowatej strukturze. Swieze,

bez uszkodzen i odksztatcen
mechanicznych, bez oznak
plesnienia.

Niedopuszczalne srodki
konserwujace, np. propionian sodu i
polepszacze. Niedopuszczalne
produkty wypiekane z ciasta
mrozonego. W sktadzie
dopuszczalne: maka, woda, sol,
ttuszcz, cukier, w okresie letnim
zakwas zytni do 3% masy ciasta,
drozdze

i naturalne dodatki.

szt

150

Butka zwykta 80g, zawartos¢ maki
pszennej min. 80% na kwasie z
dodatkiem drozdzy lub na drozdzach
z dodatkiem soli. Ksztatt podtuzny
lub okragty z poprzecznym
podziatem, skorka gtadka lub lekko
chropowata, ztocista.
Niedopuszczalne jest stosowanie do
produkcji pétproduktow mrozonych
oraz polepszaczy do pieczywa.
Opakowanie zbiorcze - kosz z
tworzywa polietylenowego,
nieuszkodzony, bez zanieczyszczen.
Produkt pakowany z etykietg
zawierajaca niezbedne informacje,
produkt niepakowany ze specyfikacja
zawierajaca przynajmniej: wykaz
sktadnikow, wykaz alergendw,
informacje o wartosci odzywczej,

szt

200




informacje o dacie minimalnej
trwatosci/terminie przydatnosci do
spozycia

Butka kukurydziana 50g.
Niedopuszczalne jest stosowanie do
produkcji pétproduktow mrozonych
oraz polepszacza do pieczywa.

szt

300

Butka HOT-DOG 90g.

Pieczywo pszenne wyborowe,
otrzymywane z maki pszennej typ
500 lubtyp 550 z dodatkiem zakwasu
zytniego do 3% masy ciasta. Ksztatt
podtuzny. Skorka rownomiernie
zabarwiona. Migkisz bez zakalca, bez
grudek maki, o rownomiernie
porowatej strukturze. Swieze, bez
uszkodzen i odksztatcen
mechanicznych, bez oznak
plesnienia. Niedopuszczalne Srodki
konserwujace, np. propionian sodu
ipolepszacze. Niedopuszczalne
produkty wypiekane z ciasta
mrozonego. W sktadzie
dopuszczalne: maka, woda, cukier,
sol, ttuszcz, jaja,mleko w proszku, w
okresie letnim zakwas zytni do 3%
masy ciasta,drozdze. Zawartos¢
cukru w 100 g produktu do 15 g/
100g , zawartosc ttuszczu do 10
g/100 g i zawartosc soli do 1,2 g/100

g

szt

30

Butka grahamka 50g, zawarto$¢ maki
pszennej graham min. 60%na kwasie
z dodatkiem soli, ksztatt podtuzny
lub okragty, niedopuszczalne jest
stosowanie do produkcji
potproduktow. Opakowanie zbiorcze
- kosz z tworzywa polietylenowego,
nieuszkodzony, bez zanieczyszczen

szt

800

Butka zwykta mata 50g, zawartosc
maki pszennej min. 80% na kwasie z
dodatkiem drozdzy lub na drozdzach
z dodatkiem soli. Ksztatt podtuzny
lub okragty z poprzecznym
podziatem, skorka gtadka lub lekko
chropowata, ztocista.
Niedopuszczalne jest stosowanie do
produkcji pétproduktéw mrozonych
oraz polepszaczy do pieczywa.
Opakowanie zbiorcze - kosz z
tworzywa polietylenowego,
nieuszkodzony, bez zanieczyszczen.
Produkt pakowany z etykieta
zawierajaca niezbedne informacje,
produkt niepakowany ze specyfikacja
zawierajaca przynajmniej: wykaz
sktadnikow, wykaz alergenow,
informacje o wartosci odzywczej,
informacje o dacie minimalnej
trwatosci/terminie przydatnosci do
spozycia

szt

926

Butka tarta 500g/op., pakowana do
papierowej torebki z oznaczeniem i
data do spozycia. Butka tarta -
produkt otrzymany przez
rozdrobnienie wysuszonego

szt

100




pieczywa pszennego zwyktego i
wyborowego, bez dodatku nasion,
nadzien, barwa od szarokremowej do
ztocistej, o konsystencji sypkiej bez
grudek, opakowanie 500g. Bez oznak
plesnienia. Smak i zapach swoisty,
charakterystyczny dla suszonego
pieczywa pszennego, bez obcych
zapachdw i posmakéw. z
przeznaczeniem jako dodatek do
panierowania potraw z miesa
zwierzat rzeznych, drobiu i ryb.
Minimalny okres trwatosci 60 dni
(liczac od daty produkcji

Rogal pszenny 80g.

Pieczywo pszenne wyborowe
wyrabiane z maki pszennej typ 550,
na drozdzach, z dodatkiem soli,
cukru i innych surowcow okreslonych
receptura. Ksztatt potkolistego walca
o koncach zwezonych;Metody badan
wedtug niedopuszczalne wyroby
zdeformowane,
zgniecione,zabrudzone, spalone, ze
sladami plesni. Skdrka scisle
potaczona z miekiszem, gtadka, o
barwie od ztocistej do ciemno
ztocistej; grubos¢ skorki nie mniejsza
niz 2mm. Miekisz o dos¢
réwnomiernej porowatosci i
réwnomiernym zabarwieniu, suchy w
dotyku o dobrej

krajalnosci; miekisz po lekkim
nacisku powinien wroéci¢ do stanu
pierwotnego bez deformacji
struktury; nie dopuszcza sie wyrobow
o miekiszu lepkim, niedopieczonym,
z zakalcem, kruszacym sie,
zanieczyszczonym, z obecnoscia
grudek maki lub soli.

szt

200

10

Chleb orkiszowy krojony 400g.
Pieczywo mieszane, otrzymywane z
maki pszennej orkiszowej typ
1100(chlebowej) i maki zytniej
jasnej typ 720. Chleb mieszany
orkiszowy produkowany jest z mak w
réwnych proporcjach co najmniej
50% +50%. Chleb mieszany orkiszowy
produkowany jest na podmtodzie i
kwasie, przez prowadzenie podmtody
pszennej z maki orkiszowej
ifermentacji kwasowej wielofazowej
z dodatkiem maki zytniej jasnej
typ720, w bochenkach o réznych
ksztattach, fermentujacych na
deskach, w koszykach lub w formach.
Zgodnie z opracowanym procesem
technologicznym w piekarni
dopuszcza sie inne metody
prowadzenia potproduktow np.:
dodatek maki pszennej orkiszowej

szt

120




typ 1100 do dojrzatego kwasu z
fermentacji kwasowej wielofazowej,
Dopuszcza sie nieznaczne pekniecia i
slady maki. Barwa jasnobrazowa do
ciemno brazowej. Miekisz elastyczny,
réwnomiernie porowaty, bez zakalca
i grudek maki. Smak wtasciwy dla
danego rodzaju pieczywa. Zapach
aromatyczny, swoisty dla danego
rodzaju pieczywa. Niedopuszczalne
srodki konserwujace, np. propionian
sodu i polepszacze. Niedopuszczalne
produkty wypiekane z ciasta
mrozonego. Waga co najmniej 400g.

11

Chleb stonecznikowy krojony 400g.
Niedopuszczalne jest stosowanie do
produkcji pétproduktow mrozonych
oraz polepszacza do pieczywa. Chleb
wypiekany

z zytniej maki razowej powstatej w
wyniku rozdrobnienia oczyszczonego
petnego ziarna zyta, z dodatkiem
maki pszennej, zytniej, stonecznika i
innych dodatkow

przewidzianych receptura.

szt

150

12

Chleb wiejski krojony 900g.
Niedopuszczalne jest stosowanie do
produkcji pétproduktéw mrozonych
oraz polepszaczy do pieczywa.
Naturalny zakwas zytni (maka
ZYTNIA,

woda) - woda - maka PSZENNA -
maka ZYTNIA - ptatki ziemniaczane-
sol - drozdze -

szt

60

13

Chleb stonecznikowy krojony 400g.
Niedopuszczalne jest stosowanie do
produkcji pétproduktéw mrozonych
oraz polepszacza do pieczywa. Chleb
wypiekany z zytniej maki razowej
powstatej w wyniku rozdrobnienia
oczyszczonego petnego ziarna zyta, z
dodatkiem maki pszennej, zytniej,
stonecznika i innych dodatkéw
przewidzianych receptura.

szt

120

14

Chleb wieloziarnisty krojony
400g.Niedopuszczalne jest
stosowanie do produkcji
potproduktéw mrozonych oraz
polepszacza do pieczywa. Pieczywo
mieszane pszenno-zytnie,
produkowane metoda tradycyjna na
naturalnym kwasie, zawiera make
pszenna, zytnia wode, sol, drozdze z
dodatkiemziaren: (len/stonecznik/soj
a/sezam/zyto/pszenica/owies/
jeczmien/) i ewentualnie inne
sktadniki uwzglednione w
recepturze.

szt

120

15

Chleb razowy soja i dynia krojony
400g.

Pieczywo razowe z maki z petnego
przemiatu, o sktadzie: maka
zytnia,pszenna, woda, ziarno soi,
dyni, drozdze, sol - sktadniki
uwzglednione w recepturze.

szt

120




16

Chleb razowy krojony 400g.
Niedopuszczalne jest stosowanie do
produkcji potproduktow mrozonych
oraz polepszacza do pieczywa.
Pieczywo razowe z maki z petnego
przemiatu, o sktadzie: maka zytnia,
pszenna, woda, ziarno stonecznika.
drozdze, sol i innych dodatkow
przewidzianych receptura. Chleb
razowy produkowany jest przez
prowadzenie fermentacji kwasowej
wielofazowej w bochenkach o
réznych ksztattach, fermentujacych
na deskach, w koszykach lub w
formach. Wytwarzany z maki zytniej
razowej typ 2000, w 90%, z maki
zytniej i z domieszka co najwyzej
10% maki pszennej. Moze zawierac
rézne dodatki zwiekszajace wartosc¢
odzywcza pieczywa, takie jak:
przetwory mleczarskie, zarodki
pszenne .Moze by¢ wypiekany z
drozdzami lub na zakwasie. Chleb
Zytni razowy moze zawierac syrop
ziemniaczany, sol, ekstrakt stodowy,
miod sztuczny, margaryne, ttuszcz
piekarski, ptatki ziemniaczane, grys
ziemniaczany. Ksztatt regularny,
typowy dla danego rodzaju
pieczywa. Skorka rownomiernie
zabarwiona o odcieniu
charakterystycznym dla danego
rodzaju pieczywa, scisle zwiazana z
migkiszem pieczywa.

Miekisz elastyczny, rownomiernie
porowaty, bez zakalca i grudek maki.
Charakterystyczny smak i zapach,
niedopuszczalne sa zapachy i smaki
obce. Swieze, bez uszkodzen i
odksztatcen mechanicznych, bez
oznak plesnienia. Niedopuszczalne
srodki konserwujace, np. propionian
sodu i polepszacze. Niedopuszczalne
produkty wypiekane z ciasta
mrozonego.

W sktadzie dopuszczalne: maka,
woda, sol, zakwas lub drozdze i
naturalne dodatki niezbedne do
wypieku i wzbogacajace sktad, np.
serwatka, ziarna (np. mak, sezam,
siemie lniane, stonecznik, pestki dyni
). waga co najmniej 400g.

szt

120

17

Chleb pszenno-zytni krojony
(zwykty) 500g.

Na zakwasie o sktadzie: maka
pszenna, woda, maka zytnia,
drozdze, sol. Niedopuszczalne jest
stosowanie do produkcji
potproduktéw mrozonych oraz
polepszaczy do pieczywa. Pieczywo
mieszane pszenno-zytnie,
produkowane metoda tradycyjna na
naturalnym kwasie, z dodatkiem
wody, soli, drozdzy i ewentualnie
innych sktadnikow uwzglednionych w
recepturze.

szt

1200

18

Chleb tostowy pszenny krojony
600g.

szt

100




Sktad: maka pszenna .woda,
drozdze, sol, cukier oraz ttuszcze.
Niedopuszczalne jest stosowanie do
produkcji pétproduktow mrozonych
oraz polepszaczy do pieczywa

19

Chleb wiejski krojony 900g.
Niedopuszczalne jest stosowanie do
produkcji pétproduktéw mrozonych
oraz polepszaczy do pieczywa.
Naturalny zakwas zytni (maka zytnia
woda) - woda - maka PSZENNA -
maka ZYTNIA - ptatki ziemniaczane-
sol - drozdze -

szt

80

20

Chleb sielski pszenno-zytni z
ziarnami krojony 400g.
Niedopuszczalne jest stosowanie do
produkcji potproduktow mrozonych
oraz polepszaczy do pieczywa. Sktad
ziaren: siemie lniane, nasiona chia.

szt

100

21

Chleb zytni 400g.

Chleb zytni jasny produkowany jest
metoda fermentacji kwasowej w
bochenkach fermentujacych w
foremkach. Wytwarzany z maki
zytniej jasnej typ 720, w 90%, z maki
zytniej i z domieszka co najwyzej 10
% maki pszennej. Moze zawierac
rézne dodatki zwiekszajace wartosé¢
odzywcza pieczywa, takie jak:
przetwory mleczarskie, zarodki
pszenne. Moze by¢ wypiekany z
drozdzami lub na zakwasie. Chleb
zytni pytlowy moze zawierac syrop
ziemniaczany, sol, ekstrakt stodowy,
midd sztuczny, ptatki ziemniaczane,
grys ziemniaczany. Ksztatt regularny,
typowy dla danego rodzaju
pieczywa. Skorka rownomiernie
zabarwiona o odcieniu
charakterystycznym dla danego
rodzaju pieczywa, scisle zwiazana z
miekiszem pieczywa. Migkisz
elastyczny, rownomiernie porowaty,
bez zakalca i grudek maki.
Charakterystyczny smak i
zapach,niedopuszczalne sa zapachy i
smaki obce. Swieze, bez uszkodzen i
odksztatcen mechanicznych, bez
oznak plesnienia. Niedopuszczalne
srodki konserwujace, np. propionian
sodu i polepszacze. Niedopuszczalne
produkty wypiekane z ciasta

szt

200

22

Chleb ryzowy krojony 400g.
Niedopuszczalne jest stosowanie do
produkcji potproduktow mrozonych
oraz polepszacza do pieczywa.

szt

45

23

Paczek z marmolada i lukrem 70g.
Niedopuszczalne jest stosowanie do

szt

130




produkcji pétproduktéw mrozonych
oraz polepszaczy do pieczywa.
Wyroby otrzymane z ciasta
drozdzowego, przy uzyciu maki,
ttuszczu, jaja, cukru, spulchnione
drozdzami, z dodatkiem innych
surowcow okreslonych receptura,

z nadzieniem z marmolady, dzemu,
smazone w ttuszczu wykonczone
lukrem lub cukrem pudrem; skorki -
jasnobrazowa

do brazowej, ktorej intensywnos¢ na
przekroju maleje w kierunku
miekiszu, miekisz -réownomiernie
zabarwiony, suchy w dotyku

o dobrej krajalnosci,sprezysty,
réwnomiernie porowaty i wyrosniety
smak i zapach -aromatyczny swoisty
dla paczkow, paczek z nadzieniem z
marmolady,

dzemu, masy budyniowej lub
owocowej, Cechy dyskwalifikujace:
obce posmaki, zapachy, smak gorzki,
kwasny, stony, stechty, mdty,
Przypalonego oleju zanieczyszczenia
mechaniczne, paczki o skorce
oddzielajacej sie od miekiszu,
zabrudzone, spalone, niedopieczone,
0 wyraznie niewtasciwej
porowatosci, o miekiszu lepkim, z
zakalcem,

kruszacym sie, z obecnoscia grudek
maki lub soli, bez nadzienia, bez
posypki lub lukru objawy plesnienia,
psucia, zawilgocenie, uszkodzenia
mechaniczne, paczki zdeformowane,
zgniecione porozrywane obecnos¢
szkodnikow zywych, martwych, oraz
ich pozostatosci,

24

Butka drozdzowa z twarozkiem,
owocami, kruszonka i polana
lukrem 60-70g.Barwa jasnobrazowa,
smak i zapach swoisty, bez obcego
zapachu. wyroby otrzymane z ciasta
drozdzowego, przy uzyciu maki,
ttuszczu,jaja, cukru, spulchnione
drozdzami, z dodatkiem innych
surowcow okreslonych receptura,
ksztatt - podtuzna lub okragta butka,
lub w ksztatcie nadanym przez
producenta, skorka gtadka, lekko
btyszczaca barwa: skorki - ztocista do
jasnobrazowej, ktorej intensywnosc
na przekroju maleje w kierunku
miekiszu, miekisz - rownomiernie
zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej
krajalnosci, sprezysty, rownomiernie
porowaty i wyrosniety smak i zapach
- aromatyczny swoisty dla rodzaju
butek, butka z nadzieniem z
marmolady, dzemu, sera, masy
budyniowej, makowej, serowej lub
Owocowej

szt

260

25

Chatka 350g
pieczywo pszenne drozdzowe,

szt

100




wyglad podtuzny, ksztatt warkocza,
dekorowany kruszonka, barwa
brazowa, potyskliwa, smak i zapach
swoisty, bez obcego zapachu,
opakowanie zbiorcze - kosz z
tworzywa

26

Paluch drozdzowy duzy 100g.
Barwa jasnobrazowa, smak i zapach
swoisty, bez obcego zapachu.
wyroby otrzymane z ciasta
drozdzowego, przy uzyciu maki,
ttuszczu,jaja, cukru, spulchnione
drozdzami, z dodatkiem innych
surowcow okreslonych receptura

szt

200

27

Biszkopty

Cechy dyskwalifikujace: obce
posmaki, zapachy, smak, gorzki,
mocno kwasny, stony, stechty, mdty,
spalenizny zanieczyszczenia
mechaniczne, organiczne ciastka
zabrudzone, spalone, niedopieczone,
0 wyraznie niewtasciwej porowatosci
ciasta, kruszace sie, , objawy
plesnienia,psucia, uszkodzenia
mechaniczne, zdeformowane,
zgniecione porozrywane obecnosé
szkodnikow zywych, martwych, oraz
ich pozostatosci,

kg

28

Butka wieloziarnista 50g.
Niedopuszczalne jest stosowanie do
produkcji pétproduktow mrozonych
oraz polepszacza do pieczywa.
Pieczywo pszenne
wyborowe,otrzymywane z maki
pszennej typ 550 z niewielkim
dodatkiem maki zytniej jasnej typ
720. Butki o podstawie owalnej,
gorze kopulastej i gtadkiej
powierzchni z dodatkiem mieszanki
ziaren: sezamu, siemienia lnianego,
pestek stonecznika i pestek dyni.
Skorka rownomiernie zabarwiona.
Migkisz bez zakalca, bez grudek
maki, o réwr)omiernie porowatej
strukturze. Swieze, bez uszkodzen i
odksztatcen mechanicznych, bez
oznak plesnienia.

Niedopuszczalne

szt

350

29

Kapusniaki.

Wyréb z ciasta wyborowego
sporzadzony z maki pszennej typ
500 lub typ 550. z farszem z kapusty
kwaszonej z dodatkiem

pieczarek i cebuli. Dopuszcza sie
uzycie butki tartej do zageszczenia
farszu. llos¢ farszu w wyrobie co
najmniej 35-40%. Wyrob w ksztatcie
zwinietego rulonu, z widocznym
farszem na odcietych koncach. W
sktadzie ciasta dopuszczalne: maka,
woda, sol, ttuszcz, cukier, z
dodatkiem w okresie letnim zakwasu
zytniego do 3% masy ciasta,drozdze i
masa jajowa. Niedopuszczalne srodki
konserwujace, np.propionian sodu i
polepszacze. Niedopuszczalne
produkty wypiekane z ciasta

kg

10




mrozonego. Zawartos¢ cukru w 100
g produktu do 15 g/ 100g ,
zawartos¢ ttuszczu 10 g/100 g i
zawartosc soli do 1,2 g/100 g.

Laczna cena oferty (w ztotych brutto):

OSWIADCZAMY, ZE:

1) zapoznaliSmy sie z SWZ, nie wnosimy zadnych zastrzezen oraz uzyskaliSmy niezbedne
informacje do przygotowania oferty,

2) wyzej wskazana cena obejmuje caty zakres zamdwienia okreslony w SWZ i zatacznikach,
uwzglednia wszystkie wymagane optaty oraz podatki i koszty niezbedne do zrealizowania catosci
przedmiotu zamoéwienia, bez wzgledu na okolicznosci i zrédta ich powstania.

3) okreslone w SWZ wymagania stawiane wykonawcy oraz ogélne warunki umowy zostaty przez
nas zaakceptowane bez zastrzezen i zobowigzujemy sie w przypadku wyboru naszej oferty do
zawarcia umowy na warunkach, w terminie i miejscu wskazanym przez zamawiajgcego,

4) zaoferowany przedmiot jest zgodny z minimalnymi wymaganiami okreslonymi przez
zamawiajacego w ,,Opisie przedmiotu zamdwienia”, a takze w SWZ i warunkami opisanymi w
ustawie Pzp,

5) zamowienie wykonamy w terminie wymaganym przez zamawiajacego,
6) akceptujemy warunki ptatnosci okreslone we wzorze umowy,
7) uwazamy sie za zwigzanych niniejszg ofertg przez czas okreslony w SWZ,

8) Zamierzamy/ nie zamierzamy* powierzy¢ podwykonawcom nastepujace czesci zamowienia:

(Uwaga: nie wypetnienie tej czesci swiadczy¢ bedzie o braku podwykonawcy w realizacji
zamowienia).

W przypadku powierzenia podwykonawcom wykonania czesci przedmiotu zamowienia nalezy
réwniez podac nazwe i adres podwykonawcy:

oraz wskazac procentowa cze$¢ zamowienia ............., jaka zostanie powierzona podwykonawcy
lub podwykonawcom.

9) na podstawie art. 25 ust. 1 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Radu (UE) 2016/679 z
dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osob fizycznych w zwiazku z przetwarzaniem danych
osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy
95/46/WE (ogblne rozporzadzenie o ochronie danych) oswiadczam, ze wdrazam odpowiednie
srodki techniczne i organizacyjne, takie jak pseudonimizacja, zaprojektowane w celu skutecznej
realizacji zasad ochrony danych, takich jak minimalizacja danych oraz w celu nadania
przetwarzaniu niezbednych zabezpieczen.

Zatacznikami do niniejszej oferty, stanowigcymi jej integralng czes¢, sa:

(miejscowos¢, data) Podpis(y) osoby(oséb) upowaznionej (ych) do podpisania
niniejszej oferty w imieniu Wykonawcy(6w)*

*Dokument nalezy wypetni¢ i podpisaé¢ kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem
zaufanym lub podpisem osobistym.




