Agencja Restrukiuryzacji i Modernizacji Rolnictwa, Al. Jana Pawla Il 70, 00-175 Warszawa

Zatgcznik nr 1A do Ogtoszenia o zamdwieniu wzor Formularza Ofertowego

[Firma i adres Wykonawcy]

Formularz Ofertowy
DPiZP.2618.1.2020
Czes¢ nr 1 zaméwienia

Ja(rtiy Y niZe] POTPISATINL-E) usuiuscissasessssisscissssunsesscssasssiscsssss sossseses s 4s8 06os 3300888583588 5 SRR

dziatajgc wimieniu i NA IZECZ wciimmmnimummimmsmomsisessmsesssossses

w odpowiedzi na ogtoszone postepowanie na ustugi spoteczne na ,zakup ustug hotelarsko-restauracyjnych wraz z obstuga
narad i szkolenn oraz pobytem pracownikéw ARIMR w o$rodku szkoleniowym” zgodnie zwymaganiami okre$lonymi
w Ogtoszeniu o zamdéwieniu oraz wzorze Umowy z zalacznikami oferuje(-emy) wynajem osrodka szkoleniowego:

(nazwa i doktadny adres osrodka)
zgodnie z ponizszym zestawieniem

TABELA A\
Cena jednostkowa Cena
Przedmiot netto za 1 dobe
zaméwienia za jedng osobg / Liczba Cohia neto VAT VAT Cena brutto
(zgodnie z Rozdz. I za jeden pokéj os6b/pokoi () (%) (zh) (z)
ogloszenia) (zh)
a b c=axb d e=cxd f=c+e
Sniadanie o JoSODE 100 0s6b
Obiad e 20HE 100 os6b
Kolacja | e AT 100 osdb
j 100 osdb
Rglatge 1 e/ 0SODE .
Serwis kawowy vcse OEODE 100 osdb
Pokoj :
1-0sobowy sisssssovicais POKO] 20 pokoi
Pokdj .
]
2-osobowy ceeerererenane/ POKO] Hipexel
RAZEM X

UWAGA: W przypadku zastosowania réznych stawek podatku VAT dla danej pozycji nalezy powieli¢ wiersz.
TABELA B \

Cena

Pradiniot Swienla Cena jednostkowa za

r(zzg;zlnoiez:g:’;::l' Liczbadni | wynajem salina 1 dzien VAT VAT Cena brutto

ogloszenia) “(';Et)“ (%) (zh (zh)
a b c d=bxc e=b+d

sala o powierzchni

powyzej 100 mZ na 120 1
0s0b
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sala o powierzchni
powyzej 60 mZ na 50 1
0s6b

RAZEM X

TABELA C ¥

Cena Cena

A jednostkowa
Przedmiot Aottn Cena netto przewozu

zaméwienia - 7a przew6z 0s6b na odlegtos¢ 100 VAT Cena brutto przewozu 0s6b

(zgodnie z Lt Liczba oo var na odlegtos¢ 100 km

% 2
Rozdz.1 | gioioge1lam| O (@) g e (@)
ogloszenia) ()

a b c=axb d e=cxd f=cte

Przewdz 0séb
autokarem

mogacym 100 km

przewiesc
50 osdb

Przewoz osob
mikrobusem
mogacym
przewies¢
20 oséb

100 km

Razem X

Cena netto Cena brutto

Suma cen z tabeli A

Suma cen z tabeli B

Suma cen z tabeli C

Razem

Uwaga 1: Zamawiajacy do poréwnania i oceny ofert przyjmie faczng cene brutto wynikajaca ze zsumowania tabel: A, Bi Cw
Formularzu Ofertowym Wykonawcy.

Uwaga 2: lloéci dni, 0s6b, pokoi, kilometréw wskazane w tabelach A, B i C sg ilociami szacunkowymi stuzacymi poréwnaniu
ztozonych ofert. Rzeczywista liczba dni, oséb, pokoi oraz kilometréw na etapie realizacji zaméwienia wynika¢ bedzie z
rzeczywistych potrzeb Zamawiajacego. W § 3 ust. 1 Umowy, ktéra zostanie zawarta z wybranym wykonawca wpisana zostanie
kwota, jaka Zamawiajgcy zamierza przeznaczy¢ na sfinansowanie zaméwienia, ktéra zostanie odczytana bezpo$rednio przed
otwarciem ofert, tj. 809.232,00 zt brutto.

Laczna cena netto oferty ............coeveeue..n 2t sStownie:

Laczna cena brutto oferty .........ccccoueeeenneen.. Z sStownie:

O$wiadczamy, Ze:
1. W cenie naszej oferty zostaty uwzglednione wszystkie koszty wykonania zaméwienia.

2. Zapoznali$émy si¢ z treécig Ogtoszenia o zaméwieniu (w tym ze wzorem Umowy) i nie wnosimy do niej zastrzezen oraz
przyjmujemy warunki w niej zawarte.
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3. Uwazamy sie za zwigzanych niniejsza ofertg na okres wskazany w Ogloszeniu o zamoéwieniu.

4, Wadium w wysokoSci 10 000,00 zt (stownie: dziesie¢ tysiecy ztotych zero groszy) wniesliSmy przed uptywem terminu
sktadania ofert.

5. Wadium wniesione w formie plequza nalezy zwroci¢ na rachunek bankowy nr . i
prowadzony wbanku ..., Natomiast w przypadku whniesienia wadlum w mne] form]e
(gwarancji lub poreczenia) na adres .............................................................................................................................

6. W przypadku przyznania nam zamoéwienia, zobowigzujemy sie do zawarcia Umowy w miejscu i terminie wskazanym przez
Zamawiajgcego.

7. Podwykonawcom zamierzamy powierzy¢ wykonanie nastepujgcej(-ych) czeéci zamdéwienia (nalezy poda¢ zakres prac oraz
firme Podwykonawcy):

) wprzypadku niewypefnienia Zamawiajgcy uzna, Zze Wykonawca nie zamierza powierzy¢ wykonania Zadnej czesci
zamdwienia Podwykonawcomn.

UWAGA:

Zamawiajgcy przypomina, ze powyzszy punkt Formularza Ofertowego nalezy wypeini¢ w kazdym przypadku, jesii
Wykonawca zamierza powierzy¢ Podwykonawcom wykonanie czesci zamdéwienia, a takZze majac na uwadze tresé art. 22a
ust. 4 ustawy cyt.:

. W odniesieniu do warunkéw dotyczacych wyksztafcenia, kwalifikacii zawodowych lub doswiadczenia, Wykonawcy moga
polegac na zdolnosciach innych podmiotow, jesli podmioty te zrealizujg roboty budowlane lub ustugi, do realizacji ktdrych
te zdolnosci s3 wymagane.”Udziat podmiotu trzeciego w realizacji zamoéwienia w odniesieniu do warunkéw winien miec
charakter podwykonawstwa, w zwigzku z czym wypetnieniu podlega pkt 9 Formularza Ofertowego.

8. Wypelnitem obowigzki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osob fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych
osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne
rozporzgdzenie o ochronie danych) (Dz.U.UE.L.2016.119.1 ze zm.) wobec oséb fizycznych, od ktérych pozyskatem dane
osobowe bezposrednio lub posrednio w celu ubiegania sie o udzielenie zamoéwienia publicznego w niniejszym
postepowaniu.*

* w przypadku, gdy Wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niz bezposrednio jego dotyczacych lub
zachodzi wylaczenie stosowania obowigzku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO tresci
oswiadczenia Wykonawca nie ma obowigzku skiadac (w takim przypadku Wykonawea moze usungc tresci oswiadczenia
np. przez jego wykreslenie, przekresienie, itp.).

9. Wszelka korespondencje w sprawie niniejszego postepowania nalezy kierowac na ponizszy adres: ...............
10. Dane kontaktowe: imig i nazwisko ....., nrtel. ........., ........., adres e-mail: ......

11. Dokumenty wymienione od strony ......... do strony ......... stanowig tajemnice przedsiebiorstwa i nie moga by¢ ujawnione
pozostatym uczestnikom postepowania.

UWAGA:

Zamawiajacy praypomina, ze stosownie do art. 8 ust. 3 ustawy Wykonawea winien nie pozniej niz w terminie skfadania
ofert wykazac, ze zastrzezone informacje stanowig tajemnice przedsiebiorstwa.

12. Jednoczesnie zgodnie z trescig art. 91 ust. 3a ustawy o$wiadczam, zZe wybdr przedmiotowej oferty****:

a) nie bedzie prowadzi¢ do powstania u Zamawiajacego obowigzku podatkowego,

b) bedzie prowadzi¢ do powstania u Zamawiajgcego obowigzku podatkowego zgodnie z przepisami o podatku od towaréw
i ustug.

(nalezy wskazac: nazwe (rodzaj) towarowy/ustugi, ktorych dostawa/sSwiadczenie bedzie prowadzic do jego powstania oraz
wartosc bez kwoty podatku od towarow i ustug)
#+++ Niepotrzebne skresli¢. W przypadku nie skreslenia (nie wskazania) zadnej z ww. tresci o$wiadczenia i
niewypetnienia powyzszego pola oznaczonego: ,naleiy wskazac nazwe (rodzaj) towaru/ustugi, ktorych
dostawa/s$wiadczenie bedzie prowadzic do jego powstania oraz ich wartosc bez kwoty podatku od towardw i ustug” -
Zamawiajacy uzna, ze wybdr przedmiotowej oferty nie bedzie prowadzi¢ do powstania u Zamawiajgcego obowigzku
podatkowego.

Swiadom odpowiedzialnosci karnej oswiadczam, ze zataczone do oferty dokumenty opisujq stan prawny i faktyczny, aktualny
na dzieni ziozenia oferty (art. 297 k.k.)
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[miejscowosc, datal (podpis(-y) i pieczec(-cie) osoby(-0b) upowaznionej (~ych)
do reprezentowania Wykonawcy)

[dotyczy ofert skiadanych w formie pisemnej,
oferty w postaci elektronicznej nalezy podpisac
kwalifikowanym podpisem elektronicznym]
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Zatacznik nr 1B do Ogtoszenia o zamoéwieniu wzér Formularza Ofertowego

[Firma i adres Wykonawcy]

Formularz Ofertowy
DPiZP.2618.1.2020
Cze$¢ nr 2 zamoOwienia

Ja(my) nizej podpisany(-i)

(6 AR R Tann by b L) (LT T o N

w odpowiedzi na ogtoszone postgpowanie na ustugi spoteczne na ,zakup ustug hotelarsko-restauracyjnych wraz z obstuga
narad i szkolen oraz pobytem pracownikéw ARIMR w osrodku szkoleniowym” zgodnie zwymaganiami okreslonymi
w Ogtloszeniu o zamdwieniu oraz wzorze Umowy z zatgcznikami oferuje(-emy) wynajem osrodka szkoleniowego:

(nazwa i dokiadny adres osrodka)
zgodnie z poniZszym zestawieniem

TABELA A ¥
Cena jednostkowa Cena
Przedmiot netto za 1 dobe
zaméwienia za jedng osobe / Liczba R VAT VAT Cena brutto
(zgodnie z Rozdz. | za jeden pokdj os6b/pokoi @) (%) (zh) ()
ogloszenia) (zh)
a b c=axb d e=cxd f=c+e
Sniadanie 100 os6b
ssssssusesvan ) DSODE
Obiad v ] 0SODE 100 osdb
jal 100 osdb
Kolacja eomnnfoS0DE 080
j 100 osdéb
Lt v/ OSODE L
: 1 2
Serwis kawowy cemmssnnf 0SODE 00 oséb
Pokoj .
1-osobowy ceerereenen/ POKO] Eipaial
Pokdj .
2-0s0bowy eevreesons] POKG] i pokol
RAZEM X

UWAGA: W przypadku zastosowania roznych stawek podatku VAT dla danej pozycji nalezy powieli¢ wiersz.
TABELA B

Cena

Procdriiof Swisnl Cena jednostkowa za

r'gzg;glnoiezzag;z\:inze:ua Liczbadni | wynajem salina 1 dzien VAT VAT Cena brutto

ogloszenia) n(ez it)o (%) (zh (z)
a b c d=bxc e=b+d

sala o powierzchni

powyzej 100 m2 na 100 1
0so6b
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0sob

sala o powierzchni
powyzej 60 m? na 50 1

TABELA C ¥

RAZEM

Przedmiot
zamoéwienia
(zgodnie z
Rozdz. I
ogloszenia)

Cena
jednostkowa
netto
- Za przewoz
os6b na
odlegto$¢ 1 km

(#)

Cena

Cena netto przewozu
osdb na odlegto$¢ 100
Liczba km

km (zh)

VAT
(%)

VAT
(z)

Cena brutto przewozu 0s6b
na odlegto$¢ 100 km

(a)

a

b c=axb

e=cxd

f=ct+e

Przew(z osob
autokarem
mogacym
przewies¢
50 oséb

150 km

Przewdz 0sob
mikrobusem
mogacym
przewies¢
20 oséb

150 km

Razem

Cena netto

Cena brutto

Suma cen z tabeli A

Suma cen z tabeli B

Suma cen z tabeli C

Razem

Uwaga 1: Zamawiajgcy do poréwnania i oceny ofert przyjmie tgczng ceng brutto wynikajaca ze zsumowania tabel: A, Bi Cw
Formularzu Ofertowym Wykonawecy.
Uwaga 2: lloci dni, 0s6b, pokoi, kilometréw wskazane w tabelach A, B i C s ilosciami szacunkowymi stuzacymi poréwnaniu
ztozonych ofert. Rzeczywista liczba dni, 0sdb, pokoi oraz kilometréw na etapie realizacji zamowienia wynika¢ bedzie z
rzeczywistych potrzeb Zamawiajacego. W § 3 ust. 1 Umowy, ktdra zostanie zawarta z wybranym wykonawcg wpisana zostanie
kwota, jaka Zamawiajgcy zamierza przeznaczy¢ na sfinansowanie zaméwienia, ktéra zostanie odczytana bezposrednio przed
otwarciem ofert, tj. 494.775,00 brutto.

kaczna cena netto oferty

............................ zt stownie:

Laczna cena brutto oferty ...............

veereeenenens Z1 STOWRDIE:

Oswiadczamy, Ze:

13. W cenie naszej oferty zostaly uwzglednione wszystkie koszty wykonania zamdéwienia.

14. Zapoznali$émy sie z trecig Ogtoszenia o zamoéwieniu (w tym ze wzorem Umowy) i nie wnosimy do niej zastrzezen oraz
przyjmujemy warunki w niej zawarte.
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15.
16.

17.

18.

19.

20.

21,
22.
23.

24.

Uwazamy si¢ za zwigzanych niniejsza oferta na okres wskazany w Ogtoszeniu o zaméwieniu.

Wadium w wysokosci 10 000,00 zt (stownie: dziesie¢ tysiecy ztotych zero groszy) wnie$liémy przed uptywem terminu
sktadania ofert.

Wadium wniesione w formie pienigdza nalezy zwroci¢ na rachunek bankowy NI ..o e e e
prowadzony wbanku ..., Natomiast wprzypadku wniesienia wadium w innej formie
(gwarancjilub porecZenia) NaAOYES: . iisissviirimisiss oassisessssis s s o3 s T S T

W przypadku przyznania nam zamoéwienia, zobowigzujemy sie do zawarcia Umowy w miejscu i terminie wskazanym przez
Zamawiajgcego.

Podwykonawcom zamierzamy powierzy¢ wykonanie nastepujgcej(-ych) czesci zamdwienia (nalezy podac zakres prac oraz
firme Podwykonawcy):

B e T i s AR TSRS SRS A )

) wprzypadku niewypetnienia Zamawiajacy uzna, ze Wykonawca nie zamierza powierzy¢ wykonania zadnej czesci
zamowienia Podwykonawcom.

UWAGA:

Zamawiajacy przypomina, ze powyzszy punkt Formularza Ofertowego nalezy wypetni¢ w kazdym przypadku, jesl
Wykonawca zamierza powierzy¢ Podwykonawcom wykonanie czescl zaméwienia, a takze majac na uwadze tresé art. 22a
ust. 4 ustawy cyt.:

W odniesieniu do warunkéw dotyczacych wyksztatcenia, kwalifikacjii zawodowych lub doswiadczenia, Wykonawcy moga
polegac na zdolnosciach innych podmiotéw, jesli podmioty te zrealizuja roboty budowlane lub ustugi, do realizacji ktérych
te zdolnosci s wymagane.”Udziat podmiotu trzeciego w realizacji zamoéwienia w odniesieniu do warunkéw winien mieé
charakter podwykonawstwa, w zwigzku z czym wypelnieniu podlega pkt 9 Formularza Ofertowego.

Wypetnitem obowigzki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony o0sob fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych
osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne
rozporzadzenie o ochronie danych) (DzU.UE.L.2016.119.1 ze zm.) wobec osdb fizycznych, od ktérych pozyskatem dane
osobowe bezposrednio lub posérednio w celu ubiegania sie o udzielenie zamdéwienia publicznego w niniejszym
postepowaniu.*

* w przypadku, gdy Wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niz bezposrednio jego dotyczacych lub
zachodzi wylgaczenie stosowania obowigzku informacyfnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO tresci
oswiadczenia Wykonawca nie ma obowiazku skladac (w takim przypadku Wykonawca moze usungc tresci oswiadczenia
np. przez jego wykreslenie, przekresienie, itp.).

Wszelka korespondencje w sprawie niniejszego postgpowania nalezy kierowac na ponizszy adres: ..............
Dane kontaktowe: imie i nazwisko ......, nrtel. ......... ) e ,adres e-mail: ......

Dokumenty wymienione od strony ......... do strony ......... stanowia tajemnice przedsiebiorstwa i nie mogg by¢ ujawnione
pozostalym uczestnikom postepowania.

UWAGA:

Zamawiajacy przypomina, ze stosownie do art. 8 ust. 3 ustawy Wykonawca winien nie pozniej niz w terminie skfadania
ofert wykazac ze zastrzezone informacje stanowig tajemnice przedsiebiorstwa.

Jednocze$nie zgodnie z treScig art. 91 ust. 3a ustawy o$wiadczam, ze wybér przedmiotowej oferty****:

c) nie bedzie prowadzi¢ do powstania u Zamawiajacego obowigzku podatkowego,

d) bedzie prowadzi¢ do powstania u Zamawiajgcego obowigzku podatkowego zgodnie z przepisami o podatku od towaréw
i ustug.

(nalezy wskazac: nazwe (rodzaj) towarowy/ustugi, ktorych dostawa/Swiadczenie bedzie prowadzic do jego powstania oraz
wartosc bez kwoty podatku od towarow i ustug)

**#% Niepotrzebne skreslic. W przypadku nie skre$lenia (nie wskazania) zadnej z ww. treSci o$wiadczenia i
niewypelnienia powyzszego pola oznaczonego: ,naleZy wskazac nazwe (rodzaj) towarusustugi, ktorych
dostawa/Swiadczenie bedzie prowadzic do jego powstania oraz ich wartos¢ bez kwoty podatku od towardw I ustug”-
Zamawiajacy uzna, Ze wybor przedmiotowej oferty nie bedzie prowadzi¢ do powstania u Zamawiajacego obowigzku
podatkowego.

Swiadom odpowiedzialnosci karnej oswiadczam, ze zalgczone do oferty dokumenty opisuja stan prawny i faktyczny, aktualny
na dzien ztozenia oferty (art. 297 k.k.)
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[miejscowosc data)

(podpis(-y) i pieczec(-cie) osoby(-0b) upowaznionej (-ych)
do reprezentowania Wykonawcy)

[dotyczy ofert sktadanych w formie pisemne)j,
oferty w postaci elektronicznej nalezy podpisac
kwalifikowanym podpisem elektronicznym]

Strona | 38




Agencja Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa, Al. Jana Pawla Il 70, 00-175 Warszawa

Zatgcznik nr 1C do Ogloszenia 0 zamdéwieniu wzor Formularza Ofertowego

Formularz Ofertowy
DPiZP.2618.1.2020
Cze$¢ nr 3 zamoéwienia

Ja(my) NiZej POAPISANY (1) cvverrermmmmmssssssmsssssssssssssss s ssssssssssssssesas

dzialajgc w imieniu i na rzZecz ...

w odpowiedzi na ogtoszone postepowanie na ustugi spoteczne na ,zakup ustug hotelarsko-restauracyjnych wraz z obstuga
narad i szkolen oraz pobytem pracownikéw ARIMR w o$rodku szkoleniowym” zgodnie zwymaganiami okreslonymi
w Ogtoszeniu o zamdéwieniu oraz wzorze Umowy z zatgcznikami oferuje(-emy) wynajem osrodka szkoleniowego:

(nazwa i dokiadny adres osrodka)
zgodnie z ponizszym zestawieniem

TABELA A\
Cena jednostkowa Cena
Przedmiot netto za 1 dobe
zamoéwienia za jedng osobg / Liczba Cehanotio VAT VAT Cena brutto
(zgodnie z Rozdz. | za jeden pokdj 0s6b/pokoi () (%) (zh) (zh)
ogloszenia) (=)
a b c=axbh d e=cxd f=c+e
Sniadanie s 00D 120 os6b
i 120 osob
Obiad Iy 0s0
jal 120 0s6
Kolacja vveeeenen/ 0SODE 0séb
ja Il 120 osob
Relacl e/ 0SODE 080
. 2 .
Serwis kawowy | Yook 120 osé6b
Pokdj .
1-osobowy cevevenennnn/ POKG] 300l
Pokdj ;
2-osobowy s/ DOKG) dSpae
RAZEM .
UWAGA: W przypadku zastosowania roznych stawek podatku VAT dla danej pozycji nalezy powieli¢ wiersz.
TABELA B
Cena
Przedmiot zaméwienia SRRy ddeg o 2
e bla s Rt Liczbadni | wynajem sali na 1 dzien VAT VAT Cena brutto
ogloszenia) n(ezl.:}t)o (%) (z) (z)
a b [ d=bxc e=b+d
sala o powierzchni
powyzej 100 m2 na 120 1
0s6b

Strona | 39



Agencja Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa, Al. Jana Pawla Il 70, 00-175 Warszawa

0s6b

sala o powierzchni
powyzej 60 mZ na 60 1

TABELA C ¥

RAZEM

Przedmiot
zamoéwienia
(zgodnie z
Rozdz.
ogloszenia)

Cena
jednostkowa
netto
- za przewoz
os6b na
odlegto$¢ 1 km

(zh)

Cena

Cena netto przewozu
0s6b na odlegtos¢ 100
Liczba km

km (#)

VAT
(%)

VAT
(z)

Cena brutto przewozu 0s6b
na odlegto$¢ 100 km

(zD)

a

b c=axb

e=cxd

f=c+e

Przewoz osob
autokarem
mogacym
przewiesc¢
50 0s6b

200 km

Przewoz 0sob
mikrobusem
mogacym
przewiesc¢
20 oséb

200 km

Razem

Cena netto

Cena brutto

Suma cen z tabeli A

Suma cen z tabeli B

Suma cen z tabeli C

Razem

Uwaga 1: Zamawiajacy do pordwnania i oceny ofert przyjmie taczng cene brutto wynikajaca ze zsumowania tabel: A, BiCw
Formularzu Ofertowym Wykonawcy.
Uwaga 2: Iloéci dni, oséb, pokoi, kilometréw wskazane w tabelach A, B i C sg ilo$ciami szacunkowymi stuzacymi poréwnaniu
ztozonych ofert. Rzeczywista liczba dni, 0s6b, pokoi oraz kilometréw na etapie realizacji zamowienia wynika¢ bedzie z
rzeczywistych potrzeb Zamawiajacego. W § 3 ust. 1 Umowy, ktdra zostanie zawarta z wybranym wykonawca wpisana zostanie
kwota, jaka Zamawiajgcy zamierza przeznaczy¢ na sfinansowanie zamowienia, ktora zostanie odczytana bezposrednio przed
otwarciem ofert, tj. 494.775,00 zt brutto.

Laczna cena netto oferty ...

..... Zt stownie:

Laczna cena brutto oferty .............ccceee..

<eren Zh stownie:

Oswiadczamy, Ze:

25. W cenie naszej oferty zostaty uwzglednione wszystkie koszty wykonania zaméwienia.

26. Zapoznali$émy sie z trescig Ogtoszenia o zaméwieniu (w tym ze wzorem Umowy) i nie wnosimy do niej zastrzezen oraz
przyjmujemy warunki w niej zawarte.
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27.
28.

29.

30.

31.

32,

33.
34,
35.

36.

Uwazamy sie za zwigzanych niniejsza ofertg na okres wskazany w Ogloszeniu o zamoéwieniu.

Wadium w wysokosci 10 000,00 zt (stownie: dziesie¢ tysiecy ztotych zero groszy) wnie$li§my przed uptywem terminu
sktadania ofert.

Wadium whniesione w formie pienigdza nalezy zwrdci¢ na rachunek bankowy N1 ... e
prowadzony w banku ..., Natomiast woprzypadku wniesienia wadium w innej formie
(ewarancji lub pOTECzenia) A EATES sowssiissis ooy i s i B i e i i e

W przypadku przyznania nam zamdwienia, zobowigzujemy sie do zawarcia Umowy w miejscu i terminie wskazanym przez
Zamawiajgcego.

Podwykonawcom zamierzamy powierzy¢ wykonanie nastepujacej(-ych) czesci zamowienia (nalezy podac zakres prac oraz
firme Podwykonawcy):

) wprzypadku niewypetnienia Zamawiajacy uzna, ze Wykonawca nie zamierza powierzyc¢ wykonania zadnej czesci
zamowienia Podwykonawcom.

UWAGA:

Zamawiajacy przypomina, ze powyzszy punkt Formularza Ofertowego nalezy wypefnic w kazdym przypadku, jesli
Wykonawca zamierza powierzy¢ Podwykonawcom wykonanie czesci zamoéwienia, a takze majgc na uwadze tresé art. 22a
ust. 4 ustawy cyt.:

» W odniesieniu do warunkow dotyczgcych wyksztatcenia, kwalifikacii zawodowych lub doswiadczenia, Wykonawcy moga
polegac na zdolnosciach innych podmiotow, jesli podmioty te zrealizujg roboty budowlane lub ustugi, do realizacji ktorych
te zdolnosci s3 wymagane.”Udziat podmiotu trzeciego w realizacji zaméwienia w odniesieniu do warunkéw winien mie¢
charakter podwykonawstwa, w zwigzku z czym wypetnieniu podlega pkt 9 Formularza Ofertowego.

Wypelnitem obowiazki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych
osobowych i w sprawie swobodnego przepltywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne
rozporzgdzenie o ochronie danych) (Dz.U.UE.L.2016.119.1 ze zm.) wobec o0séb fizycznych, od ktérych pozyskatem dane
osobowe bezposrednio lub posrednio w celu ubiegania sie o udzielenie zamowienia publicznego w niniejszym
postepowaniu.*

* w przypadku, gdy Wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niz bezposrednio jego dotyczacych lub
zachodzi wylaczenie stosowania obowigzku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO tresci
oswiadczenia Wykonawrca nie ma obowigzku skiladac (w takim przypadku Wykonaweca moze usungé tresci oswiadczenia
np. przez jego wykreslenie, przekreslenie, itp.).

Wszelka korespondencje w sprawie niniejszego postepowania nalezy kierowac na ponizszy adres: ...............
Dane kontaktowe: imie i nazwisko ......, nr tel. ........, nr faks ........,, adres e-mail: ......

Dokumenty wymienione od strony ......... do strony ......... stanowig tajemnice przedsiebiorstwa i nie moga by¢ ujawnione
pozostatym uczestnikom postepowania.

UWAGA:

Zamawiajgcy przypomina, ze stosownie do art. 8 ust. 3 ustawy Wykonawca winien nie pozniej niz w terminie skfadania
ofert wykazac ze zastrzezone informacje stanowia tajemnice przedsiebiorstwa.

Jednocze$nie zgodnie z treécig art. 91 ust. 3a ustawy o$wiadczam, ze wyboér przedmiotowe] oferty****:

e) nie bedzie prowadzi¢ do powstania u Zamawiajacego obowigzku podatkowego,

f) bedzie prowadzic¢ do powstania u Zamawiajacego obowigzku podatkowego zgodnie z przepisami o podatku od towaréw
i ustug.

(nalezy wskazac: nazwe (rodzaj) towaréw/ustugi, ktorych dostawa/swiadczenie bedzie prowadzic do jego powstania oraz
wartosc bez kwoty podatku od towarow I ustug)

w0k Niepotrzebne skreslic. W przypadku nie skre$lenia (nie wskazania) zadnej z ww. treSci o$wiadczenia i
niewypelnienia powyzszego pola oznaczonego: ,nalezy wskazac nazwe (rodzaj) towaru/ustugi, ktorych
dostawa/swiadczenie bedzie prowadzic do jego powstania oraz ich wartos¢ bez kwoty podatku od towarow i ustug”-
Zamawiajacy uzna, ze wybor przedmiotowej oferty nie bedzie prowadzi¢ do powstania u Zamawiajgcego obowigzku
podatkowego.

Swiadom odpowiedzialnosci karnej oswiadczam, ze zataczone do oferty dokumenty opisuja stan prawny i faktyczny, aktualny
na dzien ztozenia oferty (art. 297 k.k.)
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[miejscowosc data) (podpis(-y) i pieczec(-cie) osoby(-6b) upowaznionej (-ych)
do reprezentowania Wykonawcy)

[dotyezy ofert sktadanych w formie pisemne)j,
oferty w postaci elektronicznej nalezy podpisac

kwalifikowanym podpisem elektronicznym]
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Zatgcznik nr 2 do Ogtoszenia o zamdwieniu - wzdr Oswiadczenia

0O$wiadczenie wiasne Wykonawcy

Ztozone w prowadzonym przez Agencje Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa postepowaniu o udzielenie zamdwienia
publicznego na ,zakup ustug hotelarsko - restauracyjnych wraz z obstugg narad i szkolen oraz pobytem pracownikéw ARiMR
w o$rodku szkoleniowym ', pod nr ref.: DPiZP.2618.1.2020.

1. Wykonawca jest!:

LiL Mikroprzedsiebiorstwem: tak/nie*

1.2. Matym przedsigbiorstwem: tak/nie*

1:3: Srednim przedsigbiorstwem: tak/nie*
Uwaga 1

I Zalecenie Komisji z dnia 6 maja 2003 r. dotyczgce definicjyi mikroprzedsiebiorstw oraz matych [ srednich
przedsiebiorstw (Dz.U. L 124 z 20.5.2003, 5. 36). Te informacje sa wymagane wylgcznie do wypefnienia ogloszenia o
udzieleniu zamowienia (do celow statystycznych).

Mikroprzedsiebiorstwo: przedsiebiorstwo, ktore zatrudnia mniej niz 10 osob i ktorego roczny obrot lub roczna suma
bilansowa nie przekracza 2 milionow EUR.

Mafe przedsiebiorstwo: przedsiebiorstwo, ktore zatrudnia mniej niz 50 osob | ktorego roczny obrot lub roczna suma
bilansowa nie przekracza 10 milionow EUR.

Srednie przedsiebiorstwa: przedsiebiorstwa, ktére nie sg mikroprzedsiebiorstwami ani matymi przedsiebiorstwami i
ktore zatrudniaja mniej niz 250 osob i ktorych roczny obrot nie przekracza 50 milionow EUR lub roczna suma bilansowa
nie przekracza 43 milionow EUR.

*niepotrzebne skreslic.

0Oswiadczenie Wykonawcy dotyczace przestanek wykluczenia z postepowania na podstawie art. 25a ust. 1 ustawy z dnia

29 stycznia 2004 r. - Prawo zaméwien publicznych (dalej: ,ustawa”

1. OSWIADCZENIA DOTYCZACE WYKONAWCY:
1.1. 0Oswiadczam, ze nie podlegam wykluczeniu z postgpowania na podstawie art. 24 ust 1 pkt 12-23 ustawy.
1.2, O$wiadczam, ze zachodzg w stosunku do mnie podstawy wykluczenia z postgpowania na podstawie art.

............. (wypetnic o ile dotyczy) ustawy (podaé majaca zastosowanie podstawe wykluczenia sposrod

wymienionych w art. 24 ust. 1 pkt 13-14, 16-20). Jednocze$nie o§wiadczam, ze w zwigzku z ww. okoliczno$cia,

na podstawie art. 24 ust. 8 ustawy podjatem nastepujgce §rodki Naprawcze: ...

(wypetnic o ile dotyczy).

2. OSWIADCZENIE DOTYCZACE PODMIOTU, NA KTOREGO ZASOBY POWOLUJE SIE WYKONAWCA:
Oéwiadczam, ze w stosunku do nastepujgcego/ych podmiotu/téw, na ktorego/ych zasoby powotuje/my sie
w niniejszym postepowaniu™*, tj.:

s (podac pefna nazwe/firme, adres, a takze w zaleznosci od

22, runssrsuosisenss et et sosantnt s as e e s (podac pefna nazwe/firme, adres, a takze w zaleznosci od
podmiotu: NIP/PESEL, KRS/CEIDG)
nie zachodzg podstawy wykluczenia z postepowania o udzielenie zamdwienia

Uwaga

Strona | 43



Agencja Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa, Al. Jana Pawla 1l 70, 00-175 Warszawa

** wymienic wszystkie podmioty, na zasoby ktorych powotuje sie Wykonawca

3. OSWIADCZENIE DOTYCZACE PODANYCH INFORMAC]I:
Oéwiadczam, Ze wszystkie informacje podane w powyzszych o$wiadczeniach s aktualne i zgodne z prawda oraz
zostaly przedstawione z peing $wiadomoscig konsekwencji wprowadzenia zamawiajacego w btad przy

przedstawianiu informacji.

[miefscowosé datal (podpis(-y) i pieczec(-cie) osoby(-0b) upowaznionej (-ych)
do reprezentowania Wykonawcy)

[dotyczy ofert skladanych w formie pisemne)j,
oferty w postaci elektronicznej nalezy podpisac
kwalifikowanym podpisem elektronicznym]

Strona | 44



Agencja Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa, Al Jana Pawla Il 70, 00-175 Warszawa

Zatacznik nr 3 do Ogtoszenia 0 zaméwieniu - wzér O$wiadczenia dotyczacego spetniania warunkéw udziatu w postepowaniu

[Firma i adres Wykonawcy]

O$wiadczenie dotyczace spetniania warunkéw udziahu w postepowaniu sktadane na podstawie art. 25a ust. 1 ustawy z dnia
29 stycznia 2004 r. - Prawo zaméwien publicznych

Przystepujac do udziatu w postepowaniu o zaméwienie publiczne na ,zakup ustug hotelarsko - restauracyjnych wraz z obstuga
narad i szkolen oraz pobytem pracownikéw ARIMR w o$rodku szkoleniowym ’, pod nr ref.: DPiZP.2618.1.2020, o$wiadczamy, ze
spelniamy warunki udziatu w postgpowaniu okreslone przez zamawiajacego w Rozdziale 111 pkt 1.2. ogloszenia.

INFORMACJA W ZWIAZKU Z POLEGANIEM NA ZASOBACH INNYCH PODMIOTOW:

Oswiadczam, ze w celu wykazania spetniania warunkéw udzialu w postepowaniu, okreslonych przez zamawiajacego w
Rozdziale Il pkt 1.2 ogloszenia, polegam na zasobach nastepujacego/ych podmiotu/ow*:

T umnonmiassadosiss i e R e 4R R AV RS N (poda¢  firme [ adres podmiotu), w nastepujgcym zakresie:
................................................................................................................................................................................. (wskazac
podmiot
I okreslic odpowiedni zakres dla wskazanego podmiotu);

2. (podac  firme I adres podmiotu), w nastepujagcym zakresie:
................................................................................................................................................................................. (wskazac
podmiot
i okresli¢ odpowiedni zakres dla wskazanego podmiotu).

Uwaga:

*esili dotyczy: Wymienic wszystkie inne podmioty i dla kazdego odrebnie wymienic zasoby, ktore udostepnia on Wykonawcy.

Oswiadczam, Ze powyzsze informacje sa aktualne i zgodne z prawda oraz zostaly przedstawione z petng $wiadomoscig
konsekwencji wprowadzenia zamawiajgcego w btad przy przedstawianiu informacji.

[miejscowosc, data) (podpis(-y) i pieczec(-cie) osoby(-6b) upowaznionej (-ych)
do reprezentowania Wykonawcy) !

[dotyczy ofert skfadanych w formie pisemneyj,
oferty w postaci elektronicznej nalezy podpisac

kwalifikowanym podpisem elektronicznym]
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Zatacznik nr 4 do Ogtoszenia o zaméwieniu - wzér O$wiadczenia o przynaleznosci lub braku przynaleznosci do tej samej
grupy kapitatowej

[Firma i adres Wykonawcy|

0SWIADCZENIE O PRZYNALEZNOSCI LUB BRAKU PRZYNALEZNOSCI DO TE] SAME] GRUPY KAPITALOWE]

Przystepujac do udziatu w postepowaniu o zaméwienie publiczne na ,zakup ustug hotelarsko - restauracyjnych wraz z obstugg
narad i szkoleri oraz pobytem pracownikéw ARiIMR w o$rodku szkoleniowym ’; pod nr ref.: DPiZP.2618.1.2020, o$wiadczamy, Ze:

1)  O$wiadczamy, ze nie nalezymy do grupy kapitalowej w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie
konkurencji i konsumentéw (tj.: Dz. U. z 2020 r., poz. 1076 z pézn. zm.) z Wykonawcami, ktorzy ztozyli oferty w

przedmiotowym postepowaniu o udzielenie zaméwienia publicznego *.

2) Oswiadczamy, ze nalezymy do grupy kapitalowej w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie
konkurencji i konsumentéw (t.j.: Dz. U. z 2020 r,, poz. 1076 z péin. zm.) tacznie z nastepujacymi. Wykonawcami,

ktérzy ztozyli odrebne oferty w przedmiotowym postepowaniu o udzielenie zaméwienia publicznego™:

Lp.

Nazwa podmiotu

Siedziba

[Wraz ze zlozeniem oswiadezenia, Wykonawea moze przedstawic dowody, Ze powigzania z innym Wykonawcg nie

prowadzg do zakidcenia konkurencji w postepowaniu o udzielenie zamdwienial

UWAGI:

* niepotrzebne skreslic

[miejscowosc datal

(podpis(-y) i pieczec(-cie) osoby(-ob) upowaznionej (~ych)
do reprezentowania Wykonawey)

[dotyczy ofert sktadanych w formie pisemney,
oferty w postaci elektronicznej nalezy podpisac

kwalifikowanym podpisem elektroniczinym]
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Zatgcznik nr 6 do Ogtoszenia o zamdéwieniu - Wzor Umowy wraz z zatgcznikami

Umowa Nr ......cccveuenee. /DZZL/2020/2618

Zawarta w dniu 2020 roku w Warszawie pomiedzy:

Agencjg Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa z siedziba w Warszawie przy al. Jana Pawla 1l nr 70, adres

do korespondencji: ul. Poleczki 33, 02-822 Warszawa, REGON nr 010613083, zarejestrowanym podatnikiem podatku od

towardéw i ustug, NIP 526-19-33-940, reprezentowang przez:

zwang dalej ,Zamawiajgcym”

a

reprezentowanym/a przez:

zwanym dalej ,Wykonawca",

zwanymi dalej facznie ,Stronami”

w wyniku wyboru oferty w postepowaniu o udzielenie zaméwienia publicznego na ustugi spoteczne zgodnie z art. 138g ustawy

z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamdwien publicznych (Dz. U.z 2019 r. poz. 1843 z p6zn. zm.), zawarto umowe (zwang dalej:

,Umowg") o nastepujacej tresci:

1.

§1
Przedmiotem umowy jest obstuga narad, spotkar lub szkolen, na ktora sktada¢ si¢ moga w szczegdlnosci nastepujace
rodzaje Swiadczen:

1) zapewnienie zakwaterowania z wyzywieniem uczestnikom narad, spotkan lub szkolen,
2) techniczna obstuga narad, spotkan lub szkoler, w tym zapewnienie sal konferencyjnych z wyposazeniem, serwisu
kawowego,
3) transport dla uczestnikdéw narad, spotkan lub szkolen,
Szczegdtowy opis przedmiotu umowy, w tym wymaganych standardéw stanowi zatgcznik nr 1 do umowy.
Wykonawca bedzie realizowac obstuge narad, spotkan 1ub szKolem W ...y
na podstawie zamowien sktadanych przez Zamawiajacego zgodnie z wzorem stanowigcym zatgcznik nr 2 do umowy,
zwanych dalej ,zamdéwieniami”.
§2

Zamawiajacy bedzie sktadal zamowienia droga elektroniczng najpézniej na 7 dni przed planowanym terminem narady
spotkania lub szkolenia, natomiast ostateczna liczba uczestnikéw potwierdzona bedzie nie pézniej niz 3 dni przed
terminem szkolenia w formie pisemnej z doktadnoscig do 10%. W odrodku bedg organizowane narady, spotkania lub
szkolenia dla nie wiecej niz .............. 0s0b jednorazowo, z zastrzezeniem ust. 4.
Wykonawca potwierdzi zamdwienie drogg elektroniczng w terminie 2 dni od daty otrzymania zamdéwienia. Wplyw
potwierdzenia do Zamawiajgcego po godz. 15.30 uwaza sie za dostarczenie go w dniu nastgpnym, z zastrzezeniem ust. 4.
W przypadku, gdy realizacja zamowienia w pelnym zakresie we wskazanym przez Zamawiajgcego terminie jest niemozliwa
z przyczyn nie lezacych po stronie Zamawiajacego, Wykonawca poinformuje Zamawiajgcego o tym fakcie droga
elektroniczng najpdzniej w ciggu 2 dni po ztozeniu zamdéwienia. W takim przypadku Wykonawca zobowigzany jest wskazac
inny oérodek szkoleniowy. Osrodek ten musi spetnia¢ wymogi standardu okreslonego w zatgczniku nr 1 do umowy. Wybdr
o$rodka musi uzyskac akceptacje Zamawiajacego, z zastrzezeniem ust. 4.
Terminy, o ktérych mowa w ust. 1, 2 i 3 liczone s3 od chwili wystania przesytki elektronicznej.
W razie opdznienia rozpoczecia lub przerw w przeprowadzeniu narady, spotkania lub szkolenia z przyczyn lezacych po
stronie Zamawiajgcego, Strony dopuszczajg mozliwo$é jego realizacji w terminie nie diuzszym niz 3 miesigce od dnia
wskazanego w zamowieniu.
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10.

Pokoje hotelowe, sala restauracyjna i sala szkoleniowa bedg dostepne dla uczestnikéw narady, spotkania lub szkolenia od
godz. 10.00 w dniu jego rozpoczecia do godz. 15.00 w dniu jego zakoriczenia.

W przypadku, gdy uczestnicy bedg przebywa¢ na terenie osrodka poza godzinami okre$lonymi w programie szkolenia
Wykonawca zapewni uczestnikom bezpieczne miejsce na przechowanie bagazu.

Zaméwienia moga by¢ realizowane od dnia zawarcia umowy do wyczerpania kwoty wynagrodzenia wskazanej
w § 3 ust. 1 umowy, nie dtuzej jednak niz do dnia 31 grudnia 2022 roku.

Osobami upowaznionymi do dokonywania poszczegdlnych zamowien w ramach umowy, o ktérych mowa w § 1 ust. 2
umowy oraz akceptacji, o ktérych mowa w ust. 3 sg osoby, ktérych lista stanowi zatgcznik nr 3 do umowy. Kazda zmiana w
wykazie 0sGb, o ktérym wyzej mowa, wymaga powiadomienia drugiej Strony w formie pisemnej. Powiadomienie
o powyzszych zmianach nie stanowi zmiany umowy wymagajacej sporzgdzenia aneksu.

Spenienie przez Wykonawce wymaganych standardow, potwierdzane bedzie przez Zamawiajgcego w protokole, ktérego
wzor stanowi Zalacznik nr 5 do umowy, sporzadzanym przez upowaznionego przedstawiciela Zamawiajacego. Wykonawca
bedzie miat prawo zapoznania si¢ z kazdym protokotem po jego sporzadzeniu i odniesienia si¢ do ustalen Zamawiajgcego.

§3

Laczna maksymalna wartoéé wynagrodzenia za wykonanie umowy nie moze przekroczy¢ KWoty ............. zt brutto
CETOWITIBE s assncussigentnnss i b T N ssua Voo s v J:

Zamawiajacy zobowigzuje sie do uiszczenia wynagrodzenia wg cen jednostkowych okreslonych w formularzu ofertowym
stanowigcym zatacznik nr 4 do umowy, po przeprowadzeniu kazdej z narad, spotkania lub szkolenia, w terminie 28 dni
od dnia otrzymania przez Zamawiajgcego faktury VAT. Podstawg wystawienia przez Wykonawce faktury VAT za realizacje
danego zamowienia stanowit bedzie sporzadzony przez Wykonawce oraz zaakceptowany bez zastrzezen przez
Zamawiajacego protokét, ktérego wzor stanowi zatgcznik nr 5, stwierdzajacy prawidtowa realizacje zamowienia.

Btednie wystawiona faktura VAT lub brak zaakceptowanego przez Zamawiajacego bez zastrzezeni protokotu spowoduje
naliczenie ponownego 28-dniowego terminu platnosci od dnia dostarczenia prawidtowo wystawionej dokumentacji
stanowigcej podstawe do uiszczenia zaptaty.

Zaptata wynagrodzenia zostanie dokonana w formie polecenia przelewu na rachunek bankowy Wykonawcy wskazany w
fakturze VAT. Za dzien zaptaty uznaje sie dzien obcigzenia rachunku Zamawiajacego.

Wykonawca i Zamawiajacy o$wiadczaja, ze sa podatnikami podatku VAT i s3 upowaznieni do wystawiania i otrzymywania
faktur VAT.

Zamawiajacy zaptaci jedynie za faktycznie zrealizowane $wiadczenia.
Jezeli w trakcie realizacji umowy nastgpi:
1) =zmiana stawki podatku od towarow i ustug,

2) zmiana wysokoéci minimalnego wynagrodzenia za prace albo wysokosci minimalnej stawki godzinowej, ustalonych
na podstawie przepiséw Rozporzadzenia Rady Ministrow z dnia 10 wrzeénia 2019 r. o minimalnym wynagrodzeniu
za prace,

3) zmiana zasad podlegania ubezpieczeniom spolecznym lub ubezpieczeniu zdrowotnemu lub wysokosci stawki sktadki
na ubezpieczenia spoteczne lub zdrowotne,

4) zmiana zasad gromadzenia i wysokosci wptat do pracowniczych planéw kapitatowych, o ktérych mowa w ustawie z
dnia 4 pazdziernika 2018 r. o pracowniczych planach kapitatowych,

a zmiany te beda miaty wptyw na koszty wykonania umowy - zastosowanie majg zasady wprowadzania zmian wysokosci
wynagrodzenia naleznego Wykonawcy okreslone w ust. 8-15 ponizej.

Zmiana wysoko$ci wynagrodzenia wymaga zmiany umowy w drodze aneksu.

Wykonawca najpézniej w terminie 30 dni od dnia wejécia w zycie przepiséw wprowadzajgcych zmiany o ktérych mowa
w ust. 7 uprawniony jest do wystapienia do Zamawiajacego z pisemnym wnioskiem o dokonanie zmiany umowy w
zakresie wysokoéci wynagrodzenia wraz z jej uzasadnieniem oraz dokumentami niezbednymi do oceny przez
Zamawiajgcego, czy zmiany, o ktorych mowa w ust. 7, majg wptyw na koszty wykonania umowy przez Wykonawce oraz
w jakim stopniu zmiany tych kosztéw uzasadniaja zmiane wysokosci wynagrodzenia Wykonawcy okreslonego w
niniejszej umowie, a w szczegolnosci:

1) szczegdtowy kalkulacje proponowanej zmienionej wysokosci wynagrodzenia Wykonawcy oraz wykazanie
adekwatnosci propozycji do zmiany wysokosci kosztéw wykonania umowy przez Wykonawce.

2) przyjete przez Wykonawce zasady kalkulacji wysokodci kosztéw  wykonania umowy oraz zatozenia
co do wysokosci dotychczasowych oraz przysziych kosztéw wykonania umowy, wraz z dokumentami
potwierdzajacymi prawidtowosé przyjetych zatozen - takimi jak np. umowy o prace, dokumenty potwierdzajgce
zgtoszenie pracownikéw do ubezpieczen.
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10.

11,

12.

13

14.

15:

16.

W terminie 30 dni od otrzymania wniosku, o ktérym mowa w ust. 9, Zamawiajgcy moze zwrdéci¢ sie do Wykonawcy o jego
uzupetnienie lub przekazanie dodatkowych wyjasnieii lub dokumentdw (np. zazadac: oryginatow do wgladu, przekazania
kopii dokumentéw potwierdzonych za zgodno$¢ z oryginatami).

Zamawiajgcy w terminie 30 dni od dnia otrzymania kompletnego wniosku zajmie w stosunku do niego pisemne
stanowisko. Za dzier przekazania stanowiska uznaje si¢ dzieil jego wystania na adres wiasciwy dla doreczeri pism dla
Wykonawcy.

Zamawiajgcy najpézniej w terminie 30 dni od dnia wejécia w Zycie przepiséw wprowadzajacych zmiany, o ktérych mowa
w ust. 7 moze przekaza¢ Wykonawcy pisemny wniosek o dokonanie zmiany umowy. Wniosek powinien zawiera¢ co
najmniej propozycj¢ zmiany umowy w zakresie wysoko$ci wynagrodzenia oraz powotanie zmian przepisow.

Przed przekazaniem wniosku, o ktérym mowa w ust. 12, Zamawiajacy moze zwrdci¢ sie do Wykonawcy o ztozenie
wyjasnien lub dokumentéw (oryginatéw do wgladu lub kopii potwierdzonych za zgodno$¢ z oryginatem) niezbednych do
oceny przez Zamawiajgcego, czy zmiany, o ktérych mowa w ust. 7, majag wptyw na koszty wykonania umowy przez
Wykonawce oraz w jakim stopniu zmiany tych kosztéw uzasadniajg zmiane wysokos$ci wynagrodzenia. Rodzaj i zakres
tych informacji okresli Zamawiajgcy. Postanowienia ust. 10-11 stosuje sie¢ odpowiednio, z tym, Ze Wykonawca jest
zobowigzany w kazdym przypadku do zajecia pisemnego stanowiska w terminie 30 dni od dnia otrzymania wniosku od
Zamawiajgcego.

W przypadku niewykonania lub nienalezytego wykonania przez Wykonawce zobowigzania okre$lonego w ust. 13 w
terminie okre$lonym w ust. 13, Wykonawca zaptaci na rzecz Zamawiajgcego kare umowng w wysokosci 0,05%
wynagrodzenia brutto okreslonego w ust. 1 za kazdy rozpoczety dzien opdZnienia. Jezeli w terminie okre$lonym w ust. 13
Wykonawca nie przedtozy wyjasnien lub dokumentéw, o ktérych mowa w ust. 13 lub przediozone przez Wykonawce
wyjasnienia lub dokumenty beda niewystarczajace do dokonania przez Zamawiajgcego oceny, o ktorej mowa w ust. 13 -
Zamawiajgcy wyznaczy Wykonawcy dodatkowy termin, nie diuzszy niz 10 dni, na dostarczenie lub uzupetnienie
wyjasnien lub dokumentéw. W przypadku bezskutecznego uptywu terminu wyznaczonego zgodnie ze zdaniem drugim,
Zamawiajacy uprawniony bedzie do wypowiedzenia umowy z zachowaniem miesiecznego terminu wypowiedzenia.

Jezeli w trakcie procedury opisanej w ust. 9-14 zostanie wykazane, ze zmiany, o ktérych mowa w ust. 7 uzasadniajg zmiane
wysokoéci wynagrodzenia, Strony uzgodnia tre$¢ aneksu do umowy oraz podpisza aneks, z zachowaniem zasady zmiany
wysokosci wynagrodzenia w kwocie odpowiadajacej zmianie kosztéw wykonania umowy wywotanych przyczynami
okreslonymi w ust. 7.

W przypadku niezgodnosci, w dniu realizacji ptatnosci, numeru rachunku bankowego wskazanego przez Wykonawce na
fakturze z numerem rachunku bankowego zamieszczonym w wykazie podmiotow, o ktérych mowa w art. 96b ustawy z
dnia 11 marca 2004 r. o podatku od towaréw i ustug (Dz. U. z 2020, poz. 106 ze zm.), Strony ustalaja, ze realizacja platnosci
nastgpi w trybie art. 108a ww. ustawy.

§4
Jezeli Wykonawca nie zapewni w uméwionym terminie ktéregokolwiek ze $wiadczen okreslonych w zamoéwieniu lub
standardéw okre$lonych przez Zamawiajacego, Zamawiajacemu kazdorazowo przystuguje prawo do naliczenia kary
umownej w wysokosci 0,5% wynagrodzenia brutto okre$lonego w § 3 ust. 1 umowy.

Jezeli Wykonawca nie dokona potwierdzenia zamowienia zgodnie z § 2 ust. 2 umowy, Zamawiajacemu kazdorazowo
przystuguje prawo naliczenia kary umownej w wysokosci 500,00 zt.

Zamawiajacy moze wedlug wlasnego wyboru: odstapi¢ od umowy (w terminie 7 dni od wystgpienia przestanki
uprawniajgcej do odstapienia), z jednoczesnym prawem do Zgdania kary umownej w wysokosci 5% wynagrodzenia brutto
okreslonego w § 3 ust. 1 umowy, lub zgdac kary umownej w wysoko$ci 5% wynagrodzenia brutto okreslonego w § 3 ust.
1 umowy, w przypadku dwukrotnego wystapienia okolicznos$ci uzasadniajacych zaptate przez Wykonawce kary umownej,
o ktorej mowa w ust. 1 lub 2.

Jezeli w przypadku okre§lonym w ust. 3, Zamawiajgcy zazada jedynie kary umownej, Zamawiajgcy bedzie mdgt ponownie
stosowac sankcje wymienione w ust. 3 po kolejnym dwukrotnym wystapieniu przestanek uzasadniajacych zaptate przez
Wykonawce kar umownych.

Przy wykonaniu umowy Wykonawca nie moze korzystac z osob zatrudnionych u Zamawiajgcego pod rygorem odstgpienia
przez Zamawiajgcego od umowy (w terminie 7 dni od wystapienia przestanki uprawniajgcej do odstgpienia), z
jednoczesnym prawem zgdania kary umownej w wysokosci 5% wynagrodzenia brutto okres$lonego zgodnie z § 3 ust. 1
umowy.

W przypadku wystapienia okoliczno$ci uzasadniajacych zaptate przez Wykonawce kar umownych, Zamawiajgcy moze
wedtug whasnego wyboru potrgca¢ kary umowne z wynagrodzenia naleznego Wykonawcy za wykonanie umowy lub
wezwaé Wykonawce do zaptaty kar umownych w terminie 14 dni od dnia otrzymania pisemnego wezwania do ich zaptaty.

Jezeli na skutek niewykonania lub nienalezytego wykonania umowy powstanie szkoda przewyzszajgca zastrzezong kare
umowna, Zamawiajacemu oprocz tej kary przystuguje prawo do dochodzenia odszkodowania uzupetniajgcego. Jezeli
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szkoda powstanie z innych przyczyn niz te, dla ktérych zastrzezono kar¢ Zamawiajacemu przystuguje prawo do
dochodzenia odszkodowania na zasadach ogélnych Kodeksu cywilnego.

§5

1. Wszelkie zmiany umowy wymagaja formy pisemnej pod rygorem niewazno$ci.

2. W razie wystgpienia istotnej zmiany okolicznosci powodujacej, ze wykonanie umowy nie lezy w interesie publicznym,
czego nie mozna bylo przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy, lub dalsze wykonywanie umowy moze zagrozic istotnemu
interesowi bezpieczeristwa parstwa lub bezpieczenistwa publicznego, Zamawiajacy moze odstapi¢ od umowy w terminie
30 dni od powziecia wiadomosci o powyzszych okolicznoéciach. W takim wypadku Wykonawca moze zadac jedynie
wynagrodzenia naleznego z tytutu wykonania czesci umowy.

3. W szczegdlnodci za wystapienie istotnej zmiany okolicznosci uznaje si¢ brak otrzymania $rodkéw finansowych
z budzetu panistwa w ilodci umozliwiajacej realizacje planowanych zadain w kolejnych latach budzetowych,
przekazywanych na dany rok budzetowy w formie dotacji.

§6
1. Wykonawca moze powierzy¢ wykonanie umowy podwykonawcom.
2. Powierzenie wykonania umowy podwykonawcy nie zwalnia Wykonawcy z odpowiedzialnosci za dziatania lub
zaniechania podwykonawcy. Wykonawca odpowiada za nie jak za wlasne dziatania lub zaniechania.

§7

Wszelkie szczegbtowe kwestie zwigzane z realizacjg umowy strony umowy uzgadniac¢ beda na biezaco w formie pisemne;.

§8
1. W sprawach nieuregulowanych umowg zastosowanie majg przepisy Kodeksu cywilnego, przepisy ustawy Prawo
zamOwien publicznych oraz inne whasciwe przepisy prawne.
2. Wykonawca nie moze bez zgody Zamawiajacego przenie$¢ wierzytelnoéci wynikajacych z umowy na osoby trzecie.

§9

Ewentualne spory mogace wynikna¢ na tle wykonania umowy rozstrzyga¢ bedzie sad powszechny, wasciwy wedtug siedziby
Zamawiajgcego.

§10
Zatgczniki:
nr 1 - opis przedmiotu zamdwienia,
nr 2 - wzor zamoéwienia,
nr 3 - lista 0s6b upowaznionych do dokonywania zamdwienia i akceptacji w ramach umowy,
nr 4 formularz ofertowy,
nr 5 - protokot do faktury,

nr 6 - klauzula informacyjna w zakresie przetwarzania danych osobowych, znajdzie zastosowanie w przypadku
bezposredniego pozyskania danych od drugiej strony umowy bedacej osobg fizyczng/osoba fizyczng prowadzacg dziatalnosé
gospodarcza,

nr 7 - klauzula informacyjna w zakresie przetwarzania danych osobowych, znajdzie zastosowanie w przypadku
bezposredniego pozyskania danych petnomocnika drugiej strony umowy bedacej osoba fizyczna/osoba fizyczna prowadzacy
dziatalnoé¢ gospodarcza oraz reprezentantéw drugiej strony umowy bedacej spotka prawa handlowego/ spotka cywilng,

nr 8 - klauzula informacyjna w zakresie przetwarzania danych osobowych, znajdzie zastosowanie w przypadku posredniego
pozyskania danych petnomocnikéw drugiej strony umowy bedacej osoba fizyczng/osobg fizyczng prowadzacy dziatalnos¢
gospodarcza oraz reprezentantéw drugiej strony umowy bedacej spétkq prawa handlowego/ spotka cywilng,

stanowig integralng cze$¢ umowy.
§11

Umowe sporzadzono w czterech jednobrzmiacych egzemplarzach, z tego trzy egzemplarze dla Zamawiajgcego a jeden
egzemplarz dla Wykonawcy.

ZAMAWIAJACY WYKONAWCA
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Zatacznik nr 1 do Umowy nr ............. /DZIL/2618 zdn .................. 2020 r. (odpowiednio

dla danej cze$ci zamdéwienia)

1

CzeS¢ nr 1 zamdbwienia - OSRODEK NR I

1.1.

1.2.

1.3

1.4.

1.5.

1.6.

1.7.

1.8.
1:9:

Przedmiotem zamoéwienia jest zakup ustug hotelarsko - restauracyjnych wraz z obstugg narad, spotkan i szkolen
zwanych dalej ,szkoleniami” oraz pobytem pracownikow ARIMR w o$rodku szkoleniowym - OSRODEK nr I,
realizowany poprzez sukcesywny wynajem osrodka potozonego w granicach administracyjnych gminy Jabtonna,
Nieporet, Serock, Wieliszew lub gminy Puttusk.

Ze wzgledu na konieczno$¢ zapewnienia uczestnikom szkolen ciszy, spokoju i mozliwosci skupienia sie podczas
zajed, orodek powinien by¢ potozony w odlegtosci nie mniejszej niz 500 m od drogi krajowej.

Na obstuge szkolenn w OSRODKU nr [ skiadaé sie bedg w szczegélnosci nastepujace rodzaje $wiadczen:
1) zapewnienie zakwaterowania z wyzywieniem uczestnikom szkolen,

2) techniczna obstuga szkolen, w tym zapewnienie sal szkoleniowych z wyposazeniem oraz serwisu
kawowego,

3) transport dla uczestnikéw szkolen trasa i rodzajami drég wskazanymi przez Zamawiajacego (w tym drogi
ptatne).

Zamawiajacy wymaga osobistego wykonania zamdowienia w zakresie ustug hotelarskich z zastrzezeniem § 2 ust. 3
umowy, tj. przypadku, gdy realizacja zamoéwienia w petnym zakresie we wskazanym przez Zamawiajgcego terminie
jest niemozliwa, Wykonawca poinformuje Zamawiajgcego o tym fakcie drogg elektroniczng najpézniej w ciggu 2 dni
po zlozeniu zamdéwienia. W takim przypadku Wykonawca zobowigzany jest wskazac inny o$rodek szkoleniowy na
terenie wojewodztwa mazowieckiego. OSrodek ten musi spetnia¢ wymogi standardu okreslonego w opisie
przedmiotu zamowienia dla OSRODKA nr 1. Wybdr o$rodka musi uzyskac akceptacje Zamawiajgcego.

Zamowienia moga by¢ realizowane od dnia zawarcia Umowy, jednak nie wczes$niej niz od 1 stycznia 2021 r. do
wyczerpania maksymalnej kwoty wynagrodzenia wskazanej w § 3 ust. 1 wzoru Umowy, nie dtuzej jednak niz do
dnia 31 grudnia 2022 r.

Zamawiajacy zaplaci jedynie za faktycznie zrealizowanag przez Wykonawce ustuge, bezposrednio zwigzang
Z organizacjg szkolenia.

W OSRODKU nr I bedg odbywaé sie 1 - 3 dniowe szkolenia (przez szkolenie 1 dniowe nalezy rozumie¢ szkolenie
obejmujgce pobyt uczestnikéw z 1 noclegiem, przez szkolenie 2 dniowe nalezy rozumie¢ pobyt uczestnikow z 2
noclegami, przez szkolenie 3 dniowe nalezy rozmie¢ pobyt uczestnikow z 3 noclegami). Zamawiajgcy bedzie sktadat
zamoOwienia drogg elektroniczng, najpozniej na 7 dni kalendarzowych przed planowanym terminem szkolenia,
natomiast ostateczna liczba uczestnikow potwierdzona bedzie nie péZniej niz 2 dni przed terminem szkolenia, w
formie pisemnej z doktadnoscig do 10% uczestnikdw szkolenia.

W OSRODKU nr I bedg organizowane szkolenia dla nie wiecej niz 100 0s6b jednorazowo.

Wszystkie pokoje, sale szkoleniowe, stotdwka muszg miescic sie, w co najwyzej 3 budynkach. Odlegtos¢ pomiedzy
wszystkimi budynkami nie moze by¢ wigksza niz 300 m.

Wykonawca w OSRODKU nr | zobowigzany jest zapewni¢:
1) zakwaterowanie dla maks. 100 os6b / dobe,
2) wyzywienie z serwisem kawowym dla maks. 100 oséb / dzien,
3) wynajem od 1 do 3 sal szkoleniowych wraz z wyposazeniem / dzien,

4) zapewnienie autokaréw dla maks. 100 os6b z miejsca wskazanego przez Zamawiajacego do miejsca
szkolenia, po zakonczeniu szkolenia z osrodka szkoleniowego do miejsca wskazanego przez Zamawiajacego,

5) ustluga hotelarska zorganizowana zostanie w hotelu o standardzie co najmniej trzygwiazdkowym lub
obiekcie hotelarskim, osrodku szkoleniowym spetniajgcym standardy hotelu co najmniej
trzygwiazdkowego, zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 r. w
sprawie obiektow hotelarskich i innych obiektow, w ktorych $wiadczone sg ustugi hotelarskie (tekst
jednolity: Dz. U.z 2017 r. poz. 2166),

6) personel o$rodka zatrudniony do obstugi szkolen organizowanych dla Zamawiajacego powinien posiadac
kwalifikacje odpowiadajgce rodzajowi $wiadczonych ustug, za$ liczba personelu powinna zapewnic
sprawng obstuge grupy,

7) Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ Koordynatora - osobe, ktéra bedzie do statej dyspozycji
Zamawiajgcego oraz uczestnikéw w miejscu szkolenia przez caty czas jego trwania i w szczegdlnosci bedzie
odpowiedzialna za: przygotowanie sal szkoleniowych, zakwaterowanie uczestnikoéw, wspoétprace z obstuga
obiektu i przedstawicielami Zamawiajacego, obstuge techniczng i organizacyjna,

8) Wykonawca umiesci informacje o szkoleniu przy wejsciu do budynku oraz oznakowanie drogi do sal, w
ktorych beda odbywaty sie spotkania.
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1)
2)

3)
4)

5)
6)
7)

Minimalne wymagania dotyczace OSRODKA nr I:
pokoje 1i 2 osobowe,
co najmniej 3 sale szkoleniowe z wyposazeniem, w tym:

a) jedna sala o powierzchni powyzej 100 m2 z mozliwoécig pomieszczenia 120 0os6b w ustawieniu
zapewniajagcym mozliwo$¢ zajecia przez uczestnikow miejsc za stotem lub biurkiem z mozliwoscig
notowania,

b) dwie sale o powierzchni powyzej 60 m2 z mozliwoécia pomieszczenia 50 osob w ustawieniu
zapewniajacym mozliwo$¢ zajecia przez uczestnikoéw miejsc za stotem lub biurkiem z mozliwoscia
notowania,

Sale szkoleniowe powinny zabezpiecza¢ ergonomiczne, bezpieczne i higieniczne warunki pracy i nauki,
rozumiane w szczegdlnosci jako zapewnienie dla kazdego uczestnika miejsca o szeroko$ci 60-70 cm, wolna
przestrzen dla nég pod powierzchnig blatu o szerokosci 60-70 cm, zapewnienie dobrej widocznoéci ekranu
dla wszystkich o0s6b - wielko$¢ ekranu dostosowana do wielkosci audytorium.

Zamawiajacy nie dopuszcza zastapienia na sali szkoleniowej stotéw lub biurek krzestami konferencyjnymi,
tj. krzestami z pulpitem umozliwiajagcym notowanie. Przy ustawieniu stotéw, uczestnicy szkolenia beda
zajmowa¢ miejsca tylko po jednej stronie stotu (nie dopuszcza sig mozliwosci usadowienia uczestnikow
szkolenia jednoczeénie po zewnetrznej i wewnetrznej stronie stotu). We wszystkich w/w salach powinny
by¢ krzesta z miekkim siedziskiem.

W/w sale powinny by¢ klimatyzowane z mozliwo$cia utrzymania statej temperatury w przedziale 20-22°C,
z dostepem do Internetu, naglo$nieniem (co najmniej 2 mikrofony bezprzewodowe w kazdej sali),
wyposazone w ekrany do prezentacji (co najmniej 3 ekrany, po jednym w kazdej sali), tablice flipchart z
papierem i markerami (co najmniej 3 tablice po jednej w kazdej sali) , rzutniki multimedialne (co najmniej
3 - po jednym w kazdej sali), komputery/laptopy do prowadzenia prezentacji z zainstalowang najnowszga
dostepna na rynku wersja oprogramowania MS Office (co najmniej 3 komputery/laptopy - po jednym w
kazdej sali), rolety lub zastony do zaciemniania pomieszczenia. Przy kazdej sali powinna znajdowac sig
toaleta oraz miejsce na podanie serwisu kawowego.

W dniach, w ktérych jest organizowane szkolenie w/w sale nie mogg by¢ wykorzystywane do celow
konsumpcyjnych.

We wszystkich w/w salach powinny by¢ krzesta z miekkim siedziskiem.

Wykonawca na 30 minut przed rozpoczeciem zaje¢ jest zobowigzany do sprawdzenia, czy wszystkie
urzadzania w sali szkoleniowej dzialajg prawidtowo, a w szczegdlnosci, czy rzutnik jest potgczony z
komputerem i czy ekran jest umiejscowiony w sposéb zapewniajacy dobra widocznos¢ wszystkim
uczestnikom szkolen.

W przypadku, gdy Zamawiajacy zglosi Wykonawcy problem w postaci wadliwie funkcjonujacego
wyposazenia/sprzetu/internetu/aranzacji sali szkoleniowej, Wykonawca ma obowigzek bezkosztowo, w
jak najkrotszym czasie zapewni¢ ich prawidtowe funkcjonowanie przed rozpoczgciem szkolenia.

zapewnienie serwisu kawowego,

oérodek z bezplatnym, strzezonym, dozorowanym lub ogrodzonym, zamknigtym parkingiem,
zapewniajacym miejsce dla min. 50 samochodéw osobowych oraz min. 2 autokaréw

dzwigi powyzej 3 kondygnacji,
hall recepcyjny o powierzchni minimum 30 m2,

dostep do Internetu w pokojach.

1.12. Zakwaterowanie w OSRODKU nr I:

D)

2)

Noclegi w pokojach 1-osobowych ogrzanych do temperatury min. 20°C (z tazienkg, wc, kabing prysznicowa
lub wanna, lustrem, ciepta (min. 40 °C) i zimng wodg dostepna przez caly dobe, odbiornikiem TV, koszem na
$mieci, szafkg nocng, stotem oraz krzestem, wyktadzing dywanowg lub dywanem na podtodze). W pokojach
powinna by¢ zapewniona woda mineralna do picia w ilosci 0,5 litra na uczestnika na dzien oraz szklanka.
Przewiduje sie wynajem maks. 30 pokoi /dzieil. Co najmniej 3 pokoje 1-osobowe powinny mie¢ powierzchnig
uzytkowg co najmniej 25 m kw.

Noclegi w pokojach 2-osobowych ogrzanych do temperatury min. 20°C z dwoma pojedynczymi tozkami (z
tazienka, we, kabing prysznicowa lub wanna, lustrem, ciepta (min. 40 °C) i zimna wodg dostepna przez catg
dobe, odbiornikiem, koszem na $mieci, szafkg nocng przy kazdym tézku, stotem oraz krzestami, wyktadzing
dywanowa lub dywanem na podtodze). W pokojach powinna by¢ zapewniona woda mineralna do picia w
iloéci 0,5 litra na uczestnika na dzien oraz szklanka.

W przypadku, kiedy Zamawiajacy zgtosi Wykonawcy zastrzezenia odno$nie czystoéci, temperatury w pokoju lub
niekompletnego lub wadliwie funkcjonujacego wyposazenia, Wykonawca ma obowigzek bezkosztowo w ciggu 30
minut zapewnié¢ drugi pokéj w tym samym hotelu.
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1.13. Sala restauracyjna w OSRODKU nr I:

Sala restauracyjna, w ktérej beda podawane $niadania, obiady i kolacje powinna by¢ wyposazona w stoty i krzesta w
ilosci adekwatnej do liczby uczestnikéw danego szkolenia i zapewniaé¢ mozliwo$é spozycia positku grupy liczacej 120
0s6b w ciggu 60 minut.

1.14. Wyzywienie OSRODKU nr I:

1) Sniadanie z cieptym positkiem oraz kawg i herbatg, w tym $mietanka do kawy, cytryna, cukier.

Szczegdtowe wymagania minimalne dotyczace menu $niadaniowego:

a)

b)
c)

d)

g)

t)

u)

ptatki $niadaniowe 3 rodzaje (kukurydziane zwykte, ptatki w czekoladzie, w miodzie) -
20 g/gramatura na osobe,

jogurty owocowe i naturalne -150 g/gramatura na osobe,

miéd naturalny i dzemy owocowe - min. 40% owocéw w dzemie (truskawkowe, wisniowe,
morelowe, brzoskwiniowe) co najmniej 2 rodzaje (Zamawiajacy nie dopuszcza podania
marmolady) - 50 g/gramatura na osobe,

chleb min. 2 rodzaje (pieczywo razowe i biate), butki - 150 g/gramatura na osobe,

masto (min. 80 % ttuszczu w produkcie) - 20 g/gramatura na osobe,

owoce w catosci (krajowe sezonowe oraz egzotyczne) - 2 rodzaje - 100 g/gramatura na osobe,
wedliny (min 4 rodzaje) - 80 g/gramatura na osobe:

e wedliny wedzone o zawarto$ci min. 85% miesa w wedlinie,

e mieso pieczone wilasnej produkeji (karkéwka, schab) - min. 99% miesa w produkcie lub
pasztet drobiowy lub wieprzowy wtasnej produkeji podawany porcjowo z chrzanem - 60%
zawartosci czystego miesa w 100 g pasztetu.

sery typu gouda, salami, ementaler - min. 45% tluszczu w serze lub camembert, brie - min. 55%
ttuszczu w serze - 60 g/gramatura na osobe,

twarogi 2 rodzaje (twardg stony péttiusty, grani) - 50 g/gramatura na osobe,

Swieze warzywa (np. pomidory, $wiezy ogorek, papryka krojone rano w dniu serwowania
$niadania) - 50 g/gramatura na osobe,

min. 2 rézne dania miesne na ciepto: kietbaski typu $lgska - min 85% miesa, kietbaski biate cienkie
- min 85% migsa, parowki cienkie - min 50 % miesa 100 g/gramatura na osobe,

min. jedno danie z jaj na ciepto: jajecznica, nalesniki z twarogiem lub dzemem, omlet z dodatkami
(papryka, szczypior, pomidory, cebula, bekon, szynka, ser zotty) -100 g/gramatura na osobe,

jajko gotowane na twardo podawane w sosie majonezowym - 1 szt./gramatura na osobe,
dania sezonowe (np. salatka jarzynowa, ziemniaczana, $ledziowa) - 50 g/gramatura na osobe,

kawa naturalna kawa mielona, parzona w ekspresie przelewowym - 5g na 150 ml wody (100%
arabica) - 250 ml/gramatura na osobe,

kawa rozpuszczalna - bez ograniczen,
mleko - bez ograniczen,
wrzgca woda w warniku - bez ograniczen

soki owocowe - 100% soku, min. 2 smaki (np. pomararicz, jabtko), podawane w dzbanku - 200
ml/gramatura na osobe,

herbaty czarne, owocowe - min 3 smaki w osobno pakowanych saszetkach do samodzielnego
przygotowania - bez ograniczen,

cukier - bez ograniczen.

Positek bedzie wydawany w formie szwedzkiego stotu (szwedzkiego bufetu).

2) Obiad dwudaniowy z deserem i napojami.

Szczegolowe wymagania minimalne dotyczgce menu obiadowego:

a)

Minimum 2 zupy do wyboru (przygotowane w oparciu o wywar z miesa i warzyw) - Zamawiajacy
w procesie przygotowania zup nie dopuszcza stosowania kostek rosotowych oraz zup w proszku)
- 350 ml/ gramatura na osobe,
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b)

c)
d)
e)
f)
g)
h)

min. 1 danie miesne (pieczone lub gotowane z wyjatkiem drobiu i migsa mielonego) w
wyjatkowych przypadkach na zgloszenie zamawiajacego danie to powinno zosta¢ zastapione
daniem jarskim dla wybranych uczestnikéw szkolenia - 150 g/gramatura na osobe,

min. 1 danie z ryb lub drobiu (pieczone lub gotowane) - 150 g/gramatura na osobe,

dodatek skrobiowy (ziemniaki, ryz, kasza, makaron) - min. 2 rodzaje - 300 g/gramatura na osobe,
sataty, satatki, suréwki - co najmniej 2 rodzaje - 100g/gramatura na osobe,

sok owocowy - 100% soku, - 200 ml/gramatura na osobg,

woda niegazowana z cytryna - bez ograniczen.

deser - ciasto lub lody lub satatka owocowa - 150 g/gramatura na osobg,

Positek bedzie wydawany w formie szwedzkiego stotu (szwedzkiego bufetu).

3) Kolacja I z cieptym positkiem i napojami.

Szczegdtowe wymagania minimalne dotyczgce menu kolacyjnego I:

a)
b)
c)

d)

e)
f

g)
h)

i)

danie ciepte - min. 70% miesa (gulasz, pierogi, risotto) - 300 g/gramatura na osobe,
wedliny wedzone o zawartoéci min. 85% migsa w wedlinie - 80g/gramatura na osobg,

mieso pieczone whasnej produkcji (karkdwka, schab) - min. 99% migsa w produkcie lub pasztet
drobiowy lub wieprzowy wiasnej produkcji podawany porcjowo z chrzanem - 60% zawartosci
czystego miesa w 100g pasztetu - 80 g/gramatura na osobg,

przystawki zimnie min. 3 rodzaje, np.: satatka warzywna, satatka rybna, SledZz w olejul00
g/gramatura na osobe,

$wieze warzywa (np. pomidory, $wiezy ogérek, papryka, satata) - 50 g/gramatura na osobe,
chleb min. 2 rodzaje (pieczywo razowe i biate), butki - 150 g /gramatura na osobg,
masto - 30 g/gramatura na osobe,

herbaty czarne, owocowe - min 3 smaki w osobno pakowanych saszetkach do samodzielnego
przygotowania - bez ograniczen,

cukier - bez ograniczen,

Positek bedzie wydawany w formie szwedzkiego stotu (szwedzkiego bufetu).

4)  Kolacja Il serwowana do stotu z przynajmniej czterema cieptymi positkami i napojami.

Obstuga kelnerska min. 2 kelneréw (kelnerki) na 60-cio osobowa grupg.

Sala restauracyjna do wylacznej dyspozycji uczestnikow.

Czas trwania kolacji - okre$la Zamawiajgcy.

Szczegbtowe wymagania minimalne dotyczace menu kolacyjnego I1:

a)
b)

<)

d)
e)

danie ciepte - min. 70% migsa (gulasz, pierogi, risotto) - 200 g/gramatura na osobg,
danie ciepte - ryba smazona lub gotowana - 100 g/gramatura na osobe,

danie ciepte - migso pieczone (z wyjatkiem migsa mielonego) - 100 g/gramatura na osobe + frytki
200 g/gramatura na osobe,

barszcz czerwony lub zurek lub krem z warzyw - 350 ml/gramatura na osobe,
wedliny 4 rodzaje - 80 g /gramatura na osobg:
e wedliny wedzone o zawarto$ci min. 85% migsa w wedlinie,

e mieso pieczone wiasnej produkcji (karkéwka, schab) - min. 99% migsa w produkcie lub
pasztet drobiowy lub wieprzowy wtasnej produkeji podawany porcjowo z chrzanem - 60%
zawartos$ci czystego migsa w 100 g pasztetu.

przystawki zimnie min. 3 rodzaje, np.: satatka warzywna, satatka rybna, $ledZ w oleju - 100
g/gramatura na osobe,

$wieze warzywa (np. pomidory, §wiezy ogérek, papryka, salata) - 50 g/gramatura na osobe,
chleb min. 2 rodzaje (pieczywo razowe i biate), butki, - 150 g/gramatura na osobg,
masto - 30 g/gramatura na osobe,

herbaty czarne, owocowe - min 3 smaki w osobno pakowanych saszetkach do samodzielnego
przygotowania - bez ograniczen,
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5)

6)
7)

8)

9)

10)

11)

k) owoce w catosci (krajowe sezonowe oraz egzotyczne) - 2 rodzaje - 100 g/gramatura na osobe,
I)  ciasta i desery wtasnej produkcji (min 1 rodzaj) - 50 g/gramatura na osobe,

m) soki owocowe - 100% soku, min. 2 smaki, podawane w dzbanku - 500 ml/gramatura na osobe,
n) woda niegazowana z cytryna, podawana w dzbanku - bez ograniczen,

0) napoje gazowane - 500 ml/gramatura na osobe,

p) cukier - bez ograniczen,

q) kawa naturalna mielona, parzona w ekspresie przelewowym - 5g na 150 ml wody - 250
ml/gramatura na osobe,

r) kawa rozpuszczalna - bez ograniczen,
s) mleko - bez ograniczen.
Serwis kawowy (kawa, herbata, woda, ciastka, w tym $mietanka do kawy, cytryna, cukier,).
Szczegotowe wymagania minimalne dotyczace serwisu kawowego:
a) czas trwania serwisu kawowego - serwis dostepny przez caty czas trwania zajec szkoleniowych,

b) kawa naturalna - mielona, parzona w ekspresie ci$nieniowym - 5g na 150 ml wody - 250
ml/gramatura na osobe,

c¢) kawa rozpuszczalna - bez ograniczen,
d) mleko - bez ograniczen,
e) wrzgca woda w warniku - bez ograniczen,

f)  herbaty czarne, owocowe - min 3 smaki w osobno pakowanych saszetkach do samodzielnego
przygotowania - bez ograniczen,

g) woda podana w dzbanku z kostkami lodu i plasterkami cytryny - bez ograniczen,
h) soki owocowe - 100% soku, min. 2 smaki, podawane w dzbanku - bez ograniczen,

i) ciasta wtasnej produkcji min. 2 rodzaje lub ciastka kruche - min. 3 rodzaje - 100 g/gramatura na
osobe.

Woda mineralna w sali szkoleniowej dla uczestnikéw szkolenia - 0,5 1. na osobe na dzien.

Zamawiajacy wymaga, aby Wykonawca zapewnit zastawe stotowg stosownie do iloSci uczestnikow
szkolenia, obrusy na nakrycie stolow, serwetki jednorazowe w serwetnikach.

Zamawiajgcy nie dopuszcza uzycia sztu¢cow oraz naczyn jednorazowego uzytku.

Godziny positkow oraz rodzaj kolacji (Kolacja 1 lub Kolacja I1) zostang uzgodnione z Zamawiajacym. Positki
powinny zosta¢ wydane w czasie umozliwiajacym ich spozycie przez wszystkich uczestnikéw w
wyznaczonych godzinach.

Mozliwo$¢ zamdwienia w czasie trwania szkolenia positkow wegetarianskich dla nie wiecej niz 10%
uczestnikow szkolenia.

W zakresie wyzywienia Wykonawca zobowigzany jest do:
e terminowego przygotowania positkéw, zgodnie z ramowym programem szkolenia;
e zachowania zasad higieny i obowigzujgcych przepisdéw sanitarnych przy przygotowywaniu positkow;

e przygotowania positkow zgodnie =z zasadami racjonalnego Zywienia, urozmaiconych, z
pelnowarto$ciowych, $wiezych produktéw z waznymi terminami przydatno$ci do spozycia.

1.15. Pozostate wymagania dla OSRODKA nr 1

Wykonawca musi zapewnié:

1)

2)

3)

4)

dostepno$é pokoi hotelowych, sali restauracyjnej i sali szkoleniowej od godz. 10.00 w dniu rozpoczecia
szkolenia do godziny 15.00 w dniu zakonczenia szkolenia. Zamawiajgcego nie bedzie obowigzywat czas
trwania ,doby hotelowej” okre§lony w regulaminie wewnetrznym o$rodka;

bezpieczne miejsce na przechowanie bagazu dla uczestnikow w przypadku, gdy uczestnicy bedg przebywac
na terenie o$rodka poza godzinami okreslonymi w programie szkolenia;

miejsce na przechowywanie materiatow promocyjnych i szkoleniowych oraz sprzetu (laptop, rzutnik) w
wyodrebnionym, zamknietym pomieszczeniu;

mozliwos¢ wykorzystania urzadzen typu: drukarka, kserokopiarka w czasie trwania szkolenia. Zamawiajgcy
przewiduje wydruk nie wiecej niz 120 stron formatu A4 (wydruk czarno-biaty) podczas jednego szkolenia;
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5) =zapewnienie co najwyzej pigcioletniego autokaru, wyposazonego - co najmniej w klimatyzacje
i toalete, posiadajacego - co najmniej 50 miejsc do siedzenia dla uczestnikéw szkolenia, w celu przewiezienia
uczestnikéw szkolenia z miejsca wskazanego przez Zamawiajacego do oérodka szkoleniowego, a po
zakoriczeniu szkolenia z oérodka szkoleniowego do miejsca wskazanego przez Zamawiajgcego (w tym drogi
ptatne);

6) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zamawiania ustugi przewozu autokarem uczestnikow szkolenia
rowniez w trakcie jego trwania;

7) liczba autokaréw powinna by¢ dostosowana do liczebnosci grupy, jakg Zamawiajacy zamierza przewie%é na
szkolenie;

8) w przypadku konicznosci przewozu grup liczacych do 20 uczestnikéw, Wykonawca zapewni co najwyzej
piecioletni pojazd (mikrobus), wyposazony - co najmniej w klimatyzacje, posiadajacy co najmniej 20 miejsc
do siedzenia dla uczestnikéw szkolenia, w celu przewiezienia uczestnikéw szkolenia z miejsca wskazanego
przez Zamawiajacego do o$rodka szkoleniowego, a po zakoiiczeniu szkolenia z o$rodka szkoleniowego do
miejsca wskazanego przez Zamawiajgcego (w tym drogi ptatne);

9) Zamawiajacy pokryje koszty przewozu wedtug faktycznie przejechanych kilometrow przez autokar z
uczestnikami szkolen. Zamawiajacy nie ponosi zadnych dodatkowych kosztéw, w tym np. optaty postojowej,
optaty parkingowej.

2. Cze$¢nr 2 zamdwienia - OSRODEK NR II

Zid:

22

23

2.4

2.5

2.6

2.8
2.9

Przedmiotem zamdwienia jest zakup ustug hotelarsko - restauracyjnych wraz z obstuga narad, spotkan i szkoler
zwanych dalej ,szkoleniami” oraz pobytem pracownikéw ARIMR w osrodku szkoleniowym - OSRODEK nr 11,
realizowany poprzez sukcesywny wynajem oérodka szkoleniowego potozonego:

- na terenie wojewddztwa mazowieckiego z wyltgczeniem lokalizacji dotyczacej potozenia OSRODKA nr 1, z
wytaczeniem oérodkéw zlokalizowanych w granicach administracyjnych miast liczacych powyzej 10.000 tysigcy
mieszkancow.

lub

- potozonego na terenie wojewddztwa tédzkiego z wylaczeniem osérodkéw zlokalizowanych w granicach
administracyjnych miast liczgcych powyzej 10.000 tysiecy mieszkancow.

Ze wzgledu na konieczno$¢ zapewnienia uczestnikom szkoleii ciszy, spokoju i mozliwosci skupienia sig¢ podczas
zaje¢, osrodek powinien by¢ potozony w odlegtosci nie mniejszej niz 500 m od drogi krajowej.

Na obstuge szkoleri w OSRODKU nr 11 sktadac sie beda w szczegdlnodci nastepujace rodzaje swiadczen:
1) zapewnienie zakwaterowania z wyzywieniem uczestnikom szkoler,
2) techniczna obstuga szkolen, w tym zapewnienie sal szkoleniowych z wyposazeniem, serwisu kawowego,

3) transport dla uczestnikéw szkolen trasg i rodzajami drég wskazanymi przez Zamawiajgcego (w tym drogi
ptatne).

Zamawiajacy wymaga osobistego wykonania zamowienia w zakresie ustug hotelarskich z zastrzezeniem § 2 ust. 3
umowy, tj. przypadku, gdy realizacja zamdwienia w petnym zakresie we wskazanym przez Zamawiajgcego terminie
jest niemozliwa, Wykonawca poinformuje Zamawiajgcego o tym fakcie droga elektroniczng najpézniej w ciggu 2 dni
po ztozeniu zaméwienia. W takim przypadku Wykonawca zobowigzany jest wskazac inny osrodek szkoleniowy.
Osérodek ten musi spetnia¢ wymogi lokalizacji i standardu okre§lonych w opisie przedmiotu zaméwienia dla
OSRODKA nr II. Wybér oérodka musi uzyska¢ akceptacje Zamawiajacego.

Zamoéwienia moga by¢ realizowane od dnia zawarcia Umowy, jednak nie wezeéniej niz od 1 stycznia 2021 r. do
wyczerpania maksymalnej kwoty wynagrodzenia wskazanej w 3 ust. 1 wzoru Umowy, nie diuzej jednak niz do dnia
31 grudnia 2022 .

Zamawiajacy zaplaci jedynie za faktycznie zrealizowana przez Wykonawce ustuge, bezpoSrednio zwigzang
z organizacjg szkolenia.

W 0SRODKU nr 1l bedg odbywa¢ sie 1 - 3 dniowe szkolenia (przez szkolenie 1 dniowe nalezy rozumie¢ szkolenie
obejmujace pobyt uczestnikéw z 1 noclegiem, przez szkolenie 2 dniowe nalezy rozumie¢ pobyt uczestnikow z 2
noclegami, przez szkolenie 3 dniowe nalezy rozmie¢ pobyt uczestnikow z 3 noclegami). Zamawiajacy bedzie sktadat
zaméwienia faksem lub droga elektroniczng, najpézniej na 7 dni kalendarzowych przed planowanym terminem
szkolenia, natomiast ostateczna liczba uczestnikéw potwierdzona bedzie nie pézniej niz 2 dni przed terminem
szkolenia, w formie pisemnej z doktadnoscia do 10% uczestnikéw szkolenia.

W 0SRODKU nr 11 bedg organizowane szkolenia dla nie wiecej niz 100 os6b jednorazowo.

Wszystkie pokoje, sale szkoleniowe, stotféwka musza miescic¢ sie, w co najwyzej 3 budynkach. Odlegto$¢ pomiedzy
wszystkimi budynkami nie moze by¢ wigksza niz 300 m.

2.10 Wykonawca w OSRODKU nr I1 zobowiazany jest zapewnic:

1) zakwaterowanie dla maks. 100 osdb / dobe,
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2)

3)
*)

5)

6)

7)

8)

wyzywienie z serwisem kawowym dla maks. 100 os6b / dzien,
wynajem od 1 do 3 sal szkoleniowych wraz z wyposazeniem / dzien,

zapewnienie autokaréw dla maks. 100 oséb z miejsca wskazanego przez Zamawiajacego do miejsca
szkolenia, po zakoriczeniu szkolenia z o$rodka szkoleniowego do miejsca wskazanego przez Zamawiajacego

ustuga hotelarska zorganizowana zostanie w hotelu o standardzie co najmniej trzygwiazdkowym lub
obiekcie hotelarskim, osrodku szkoleniowym spetniajgcym standardy hotelu co najmniej
trzygwiazdkowego, zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 r. w
sprawie obiektéw hotelarskich i innych obiektéw, w ktdérych $wiadczone sg ustugi hotelarskie (tekst
jednolity: Dz, U.z 2017 r. poz. 2166),

personel orodka zatrudniony do obstugi szkolen organizowanych dla Zamawiajgcego powinien posiada¢
kwalifikacje odpowiadajace rodzajowi $wiadczonych ustug, za$ liczba personelu powinna zapewnié
sprawng obstuge grupy.

Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ Koordynatora - osobe, ktéra bedzie do statej dyspozycji
Zamawiajgcego oraz uczestnikéw w miejscu szkolenia przez caty czas jego trwania i w szczeg6lno$ci bedzie
odpowiedzialna za: przygotowanie sal szkoleniowych, zakwaterowanie uczestnikéw, wspétprace z obstuga
obiektu i przedstawicielami Zamawiajgcego, obstuge techniczng i organizacyjna.

Wykonawca zapewni informacje o szkoleniu przy wejéciu do budynku oraz oznakowanie drogi do sal, w
ktérych beda odbywaty sie spotkania.

2.11 Minimalne wymagania dotyczace OSRODKA nr II:

1)
2)

pokoje 112 osobowe
co najmniej 3 sale szkoleniowe z wyposazeniem, w tym:

a) jedna sala o powierzchni powyzej 100 m2 z mozliwoscig pomieszczenia 100 oséb w ustawieniu
zapewniajgcym mozliwos$¢ zajecia przez uczestnikéw miejsc za stotem lub biurkiem z mozliwoscig
notowania,

b) dwie sale o powierzchni powyzej 60 m2 z mozliwoscia pomieszczenia 50 oséb w ustawieniu
zapewniajagcym mozliwo$¢ zajecia przez uczestnikéw miejsc za stotem lub biurkiem z mozliwo$cig
notowania,

Sale szkoleniowe powinny zabezpiecza¢ ergonomiczne, bezpieczne i higieniczne warunki pracy i nauki,
rozumiane w szczegélno$ci jako zapewnienie dla kazdego uczestnika miejsca o szerokosci 60-70 cm, wolna
przestrzen dla nég pod powierzchnig blatu o szeroko$ci 60-70 ¢m, zapewnienie dobrej widocznosci ekranu dla
wszystkich oséb - wielkos¢ ekranu dostosowana do wielkoéci audytorium.

Zamawiajacy nie dopuszcza zastapienia na sali szkoleniowej stotéw lub biurek krzestami konferencyjnymi, tj.
krzestami z pulpitem umozliwiajagcym notowanie. Przy ustawieniu stotéw, uczestnicy szkolenia beda zajmowac
miejsca tylko po jednej stronie stotu (nie dopuszcza sie mozliwosci usadowienia uczestnikéw szkolenia
jednoczesénie po zewnetrznej i wewnetrznej stronie stotu). We wszystkich w/w salach powinny by¢ krzesta z
miekkim siedziskiem.

W/w sale powinny by¢ klimatyzowane z mozliwo$cig utrzymania statej temperatury w przedziale 20-22°C, z
dostepem do Internetu, nagto$nieniem (co najmniej 2 mikrofony bezprzewodowe w kazdej sali), wyposazone
w ekrany do prezentacji (co najmniej 3 ekrany, po jednym w kazdej sali), tablice flipchart z papierem i
markerami (co najmniej 3 tablice po jednej w kazdej sali) , rzutniki multimedialne (co najmniej 3 - po jednym
w kazdej sali), komputery/laptopy do prowadzenia prezentacji z zainstalowang najnowszg dostepna na rynku
wersjg oprogramowania MS Office (co najmniej 3 komputery/laptopy - po jednym w kazdej sali), rolety lub
zastony do zaciemniania pomieszczenia. Przy kazdej sali powinna znajdowac si¢ toaleta oraz miejsce na podanie
serwisu kawowego.

W dniach, w ktérych jest organizowane szkolenie w/w sale nie mogg by¢ wykorzystywane do celow
konsumpcyjnych.

We wszystkich w/w salach powinny by¢ krzesta z migkkim siedziskiem.

Wykonawca na 30 minut przed rozpoczeciem zaje¢ jest zobowigzany do sprawdzenia, czy wszystkie urzadzania
w sali szkoleniowej dziatajg prawidtowo, a w szczegolnosci, czy rzutnik jest potgczony z komputerem i czy ekran
jest umiejscowiony w sposob zapewniajgcy dobrg widoczno$¢ wszystkim uczestnikom szkolen.

W przypadku, gdy Zamawiajgcy zglosi Wykonawcy problem w postaci wadliwie funkcjonujgcego
wyposazenia/sprzetu/internetu/aranzacji sali szkoleniowej, Wykonawca ma obowigzek bezkosztowo, w jak
najkrotszym czasie zapewnic ich prawidtowe funkcjonowanie przed rozpoczeciem szkolenia.

3)
4)

5)

zapewnienie serwisu kawowego,

o$rodek z bezplatnym, strzezonym, dozorowanym lub ogrodzonym, zamknietym parkingiem,
zapewniajgcym miejsce dla min. 50 samochodéw osobowych oraz min. 2 autokarow,

dZzwigi powyzej 3 kondygnacji,
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6) hall recepcyjny o powierzchni minimum 30 m2,

7) dostep do Internetu w pokojach lub wydzielonym miejscu na terenie osrodka.

2.12 Zakwaterowanie w OSRODKU nr I1:

1) Noclegi w pokojach 1-osobowych ogrzanych do temperatury min. 20°C (z azienka, wc, kabing prysznicowg
lub wannag, lustrem, ciepta (min. 40 °C) i zimng woda dostepng przez calg dobe, odbiornikiem TV, koszem
na $mieci, szafka nocna, stotem oraz krzestem, wyktadzing dywanowa lub dywanem na podtodze). W
pokojach powinna by¢ zapewniona woda mineralna do picia w ilosci 0,5 litra na uczestnika na dzien oraz
szklanka. Przewiduje sie wynajem maks. 30 pokoi /dzien. Co najmniej 3 pokoje 1-osobowe powinny miec
powierzchnie uzytkowa co najmniej 25 m kw.

2) Noclegi w pokojach 2-osobowych ogrzanych do temperatury min. 20°C z dwoma pojedynczymi tézkami (z
tazienka, we, kabing prysznicowa lub wanna, lustrem, cieptg (min. 40 °C) i zimng wodg dostepna przez catg
dobe, odbiornikiem, koszem na mieci, szafka nocna przy kazdym t6zku, stotem oraz krzestami, wyktadzing
dywanowa lub dywanem na podtodze). W pokojach powinna by¢ zapewniona woda mineralna do picia w
ilogci 0,5 litra na uczestnika na dzien oraz szklanka.

W przypadku, kiedy Zamawiajacy zgtosi Wykonawcy zastrzezenia odnos$nie czystosci, temperatury w pokoju lub
niekompletnego lub wadliwie funkcjonujacego wyposazenia, Wykonawca ma obowiazek bezkosztowo w ciggu 30
minut zapewni¢ drugi pokdj w tym samym hotelu.

2.13 Sala restauracyjna w OSRODKU nr 1.

Sala restauracyjna, w ktérej beda podawane obiady oraz $niadania i kolacje powinna by¢ wyposazona w stoly i krzesta
w iloéci adekwatnej do liczby uczestnikéw danego szkolenia i zapewnia¢ mozliwos¢ spozycia positku grupy liczacej
100 oséb w ciggu 60 minut.

2.14 Wyzywienie w OSRODKU nr I1:

1) Sniadanie z cieptym positkiem oraz kawg i herbata, w tym $mietanka do kawy, cytryna, cukier.

Szczegétowe wymagania minimalne dotyczace menu $niadaniowego:

a)

b)
€)

d)
e)
f)
g)

m)
)
0)

p)

platki éniadaniowe 3 rodzaje (kukurydziane zwykte, ptatki w czekoladzie, w miodzie) - 20 g/gramatura
na osobe,

jogurty owocowe i naturalne -150 g/gramatura na osobe,

mi6d naturalny i dzemy owocowe - min. 40% owocow w dzemie (truskawkowe, wisniowe, morelowe,
brzoskwiniowe) co najmniej 2 rodzaje (Zamawiajgcy nie dopuszcza podania marmolady) - 50
g/gramatura na osobe,

chleb min. 2 rodzaje (pieczywo razowe i biate), butki - 50 g/gramatura na osobe,
masto (min. 80 % thuszczu w produkcie) - 20 g/gramatura na osobe,
owoce w catosci (krajowe sezonowe oraz egzotyczne) - 2 rodzaje - 100 g/gramatura na osobe,
wedliny (min 4 rodzaje) - 80 g/gramatura na osobe:
e wedliny wedzone o zawarto$ci min. 85% miesa w wedlinie,

e mieso pieczone wiasnej produkeji (karkéwka, schab) - min. 99% migsa w produkcie lub
pasztet drobiowy lub wieprzowy wiasnej produkeji podawany porcjowo z chrzanem - 60%
zawarto$ci czystego miesa w 100 g pasztetu.

sery typu gouda, salami, ementaler - min. 45% thuszczu w serze lub camembert, brie - min. 55%
ttuszczu w serze - 60 g/gramatura na osobg,

twarogi 2 rodzaje (twardg stony potttusty, grani) - 50 g/gramatura na osobe,

$wieze warzywa (np. pomidory, $wiezy ogérek, papryka krojone rano w dniu serwowania $niadania) -
50 g/gramatura na osobe,

min. 2 rézne dania miesne na ciepto: kietbaski typu $laska - min 85% miesa, kietbaski biate cienkie -
min 85% miesa, paréwki cienkie - min 50 % migsa 100 g/gramatura na osobe,

min. jedno danie z jaj na ciepto: jajecznica, nale$niki z twarogiem lub dzemem, omlet z dodatkami
(papryka, szczypior, pomidory, cebula, bekon, szynka, ser z6tty) - 100 g/gramatura na osobe,

jajko gotowane na twardo podawane w sosie majonezowym -1 szt./gramatura na osobe,
dania sezonowe (np. satatka jarzynowa, ziemniaczana, $ledziowa) - 50 g/gramatura na osobe,

kawa naturalna kawa mielona, parzona w ekspresie przelewowym - 5g na 150 ml wody (100%
arabica)- 250 ml/gramatura na osobeg,

kawa rozpuszczalna - bez ograniczen,
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2)

3)

1)

q) mleko - bez ograniczen,
r) wrzgca woda w warniku - bez ograniczen

s) soki owocowe - 100% soku, min. 2 smaki (np. pomarancz, jabtko), podawane w dzbanku - 200
ml/gramatura na osobe,

t) herbaty czarne, owocowe - min 3 smaki w osobno pakowanych saszetkach do samodzielnego
przygotowania - bez ograniczen,

u) cukier - bez ograniczen.

Positek bedzie wydawany w formie szwedzkiego stotu (szwedzkiego bufetu).
Obiad dwudaniowy z deserem i napojami.

Szczegdtowe wymagania minimalne dotyczgce menu obiadowego:

a) min 2 zupy do wyboru (przygotowane w oparciu o wywar z miesa i warzyw) - Zamawiajacy w procesie
przygotowania zup nie dopuszcza stosowania kostek rosotowych oraz zup w proszku) - 350 ml/
gramatura na osobe,

b) min. 1 danie migsne (pieczone lub gotowane z wyjatkiem drobiu i miesa mielonego) w wyjatkowych
przypadkach na zgtoszenie zamawiajgcego danie to powinno zosta¢ zastapione daniem jarskim dla
wybranych uczestnikéw szkolenia - 150 g/gramatura na osobe,

¢) min. 1danie z ryb lub drobiu (pieczone lub gotowane) - 150 g/gramatura na osobe,

d) dodatek skrobiowy (ziemniaki, ryz, kasza, makaron) - min. 2 rodzaje - 300 g/gramatura na osobe,
e) sataty, satatki, suréwki - co najmniej 2 rodzaje - 100g/gramatura na osobe,

f)  sok owocowy - 100% soku, - 200 ml/gramatura na osobe,

g) woda niegazowana z cytryng - bez ograniczen.

h) deser - ciasto lub lody lub satatka owocowa - 150 g/gramatura na osobe,

Positek bedzie wydawany w formie szwedzkiego stotu (szwedzkiego bufetu).

Kolacja I z cieptym positkiem i napojami.

Szczegdtowe wymagania minimalne dotyczace menu kolacyjnego I:

a) danie ciepte - min. 70% migsa (gulasz, pierogi, risotto) - 300 g/gramatura na osobe,
b) wedliny wedzone o zawarto$ci min. 85% miesa w wedlinie - 80g/gramatura na osobe,

¢) mieso pieczone wihasnej produkeji (karkowka, schab) - min. 99% miesa w produkcie lub pasztet
drobiowy lub wieprzowy wilasnej produkeji podawany porcjowo z chrzanem - 60% zawartosci
czystego migsa w 100g pasztetu - 80 g/gramatura na osobe,

d) przystawki zimnie min. 3 rodzaje, np.. satatka warzywna, satatka rybna, $ledZ w oleju - 100
g/gramatura na osobe,

e) Swieze warzywa (np. pomidory, §wiezy ogorek, papryka, satata) - 50 g/gramatura na osobe,
f)  chleb min. 2 rodzaje (pieczywo razowe i biate), butki - 150 g /gramatura na osobe,
g) masto - 30 g/gramatura na osobe,

h) herbaty czarne, owocowe - min 3 smaki w osobno pakowanych saszetkach do samodzielnego
przygotowania - bez ograniczen,

i)  cukier - bez ograniczen,

Positek bedzie wydawany w formie szwedzkiego stotu (szwedzkiego bufetu).

Kolacja Il serwowana do stotu z przynajmniej czterema cieptymi positkami i napojami.
Obstuga kelnerska min. 2 kelneréw (kelnerki) na 60-cio osobowg grupe.

Sala restauracyjna do wytgcznej dyspozycji uczestnikow.

Czas trwania kolacji - okresla Zamawiajgcy.

Szczegotowe wymagania minimalne dotyczace menu kolacyjnego II:

a) danie ciepte - min. 70% miesa (gulasz, pierogi, risotto) - 200 g/gramatura na osobe,
b) danie ciepte - ryba smazona lub gotowana - 100 g/gramatura na osobe,

¢) danie ciepte - migso pieczone (z wyjatkiem migsa mielonego) - 100 g/gramatura na osobe + frytki 200
g/gramatura na osobe,
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6)
7)

8)
9)

10)

d)
e)

r)
s)

barszcz czerwony lub zurek lub krem z warzyw - 350 ml/gramatura na osobeg,
wedliny 4 rodzaje - 80 g /gramatura na osobg:
o wedliny wedzone o zawartoéci min. 85% migsa w wedlinie,

e mieso pieczone wiasnej produkeji (karkéwka, schab) - min. 99% migsa w produkcie lub
pasztet drobiowy lub wieprzowy wlasnej produkcji podawany porcjowo z chrzanem - 60%
zawarto$ci czystego migsa w 100 g pasztetu.

przystawki zimnie min. 3 rodzaje, np.. safatka warzywna, safatka rybna, $ledz w oleju - 100
g/gramatura na osobe,

$wieze warzywa (np. pomidory, $wiezy ogérek, papryka, satata) - 50 g/gramatura na osobe,
chleb min. 2 rodzaje (pieczywo razowe i biate), butki, - 150 g/gramatura na osobe,
masto - 30 g/gramatura na osobe,

herbaty czarne, owocowe - min 3 smaki w osobno pakowanych saszetkach do samodzielnego
przygotowania - bez ograniczen,

owoce w catosci (krajowe sezonowe oraz egzotyczne) - 2 rodzaje - 100 g/gramatura na osobe,
ciasta i desery wiasnej produkcji (min 1 rodzaj) - 50 g/gramatura na osobg,

soki owocowe - 100% soku, min. 2 smaki, podawane w dzbanku - 500 m/gramatura na osobe,
woda niegazowana z cytryng, podawana w dzbanku - bez ograniczen,

napoje gazowane - 500 ml/gramatura na osobe,

cukier - bez ograniczen,

kawa naturalna mielona, parzona w ekspresie przelewowym - 5g na 150 ml wody - 250 ml/gramatura
na osobe,

kawa rozpuszczalna - bez ograniczen,

mleko - bez ograniczen.

Serwis kawowy (kawa, herbata, woda, ciastka, w tym $mietanka do kawy, cytryna, cukier,).

Szczegétowe wymagania minimalne dotyczace serwisu kawowego:

a) czas trwania serwisu kawowego - serwis dostepny przez calty czas trwania zajec szkoleniowych,

b) kawa naturalna - mielona, parzona w ekspresie ci$nieniowym - 5g na 150 ml wody - 250
ml/gramatura na osobe,

¢) kawa rozpuszczalna - bez ograniczen,
d) mleko - bez ograniczen,
e) wrzgca woda w warniku - bez ograniczen,

f) herbaty czarne, owocowe - min 3 smaki w osobno pakowanych saszetkach do samodzielnego
przygotowania - bez ograniczen,

g) woda podana w dzbanku z kostkami lodu i plasterkami cytryny - bez ograniczen,
h) soki owocowe - 100% soku, min. 2 smaki, podawane w dzbanku - bez ograniczen,

i) ciasta whasnej produkcji min. 2 rodzaje lub ciastka kruche - min. 3 rodzaje - 100 g/gramatura na
osobe.

Woda mineralna w sali szkoleniowej dla uczestnikéw szkolenia - 0,5 1. na osobg na dzien.

Zamawiajacy wymaga, aby Wykonawca zapewnil zastawe stotowg stosownie do ilosci uczestnikéw
szkolenia, obrusy na nakrycie stotéw, serwetki jednorazowe w serwetnikach.

Zamawiajacy nie dopuszcza uzycia sztuécow oraz naczyn jednorazowego uzytku.

Godziny positkéw oraz rodzaj kolacji (Kolacja I lub Kolacja IT) zostang uzgodnione z Zamawiajacym. Positki
powinny zosta¢ wydane w czasie umozliwiajgcym ich spozycie przez wszystkich uczestnikéw w
wyznaczonych godzinach.

Mozliwoé¢ zaméwienia w czasie trwania szkolenia positkéw wegetarianskich dla nie wiecej niz 10%
uczestnikéw szkolenia.

11) W zakresie wyzywienia Wykonawca zobowigzany jest do:

terminowego przygotowania positkéw, zgodnie z ramowym programem szkolenia;
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e zachowania zasad higieny i obowigzujacych przepiséw sanitarnych przy przygotowywaniu positkéw;

e przygotowania positkéw zgodnie =z zasadami racjonalnego Zywienia, urozmaiconych, z
petnowarto$ciowych, $wiezych produktéw z waznymi terminami przydatnosci do spozycia.

2.15 Pozostate wymagania dotyczace OSRODKA nr II:

Wykonawca musi zapewnic:

1) dostepnosc pokoi hotelowych, sali restauracyjnej i sali szkoleniowej od godz. 10.00 w dniu rozpoczecia
szkolenia do godziny 15.00 w dniu zakoriczenia szkolenia. Zamawiajacego nie bedzie obowigzywat czas
trwania ,doby hotelowej” okreslony w regulaminie wewnetrznym oérodka;

2) bezpieczne miejsce na przechowanie bagazu dla uczestnikéw w przypadku, gdy uczestnicy bedg przebywac
na terenie oérodka poza godzinami okre$lonymi w programie szkolenia;

3) miejsce na przechowywanie materiatéw promocyjnych i szkoleniowych oraz sprzetu (laptop, rzutnik) w
wyodrebnionym, zamknietym pomieszczeniu;

4) mozliwos¢ wykorzystania urzgdzen typu: drukarka, kserokopiarka w czasie trwania szkolenia. Zamawiajgcy
przewiduje wydruk nie wiecej niz 120 stron formatu A4 (wydruk czarno-biaty) podczas jednego szkolenia;

5) =zapewnienie co najwyzej pigcioletniego autokaru, wyposazonego - co najmniej w klimatyzacje i toalete,
posiadajgcego - co najmniej 50 miejsc do siedzenia dla uczestnikéw szkolenia, w celu przewiezienia
uczestnikow szkolenia z miejsca wskazanego przez Zamawiajgcego do o$rodka szkoleniowego, a po
zakonczeniu szkolenia z o$rodka szkoleniowego do miejsca wskazanego przez Zamawiajgcego (w tym drogi
ptatne);

6) Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zamawiania ustugi przewozu autokarem uczestnikow szkolenia
rowniez w trakcie jego trwania;

7) liczba autokaréw powinna by¢ dostosowana do liczebnosci grupy, jaka Zamawiajgcy zamierza przewiez¢ na
szkolenie;

8) w przypadku konicznoéci przewozu grup liczacych do 20 uczestnikéw, Wykonawca zapewni co najwyzej
piecioletni pojazd (mikrobus), wyposazony - co najmniej w klimatyzacje, posiadajacy co najmniej 20 miejsc
do siedzenia dla uczestnikow szkolenia, w celu przewiezienia uczestnikow szkolenia z miejsca wskazanego
przez Zamawiajgcego do osrodka szkoleniowego, a po zakonczeniu szkolenia z o$rodka szkoleniowego do
miejsca wskazanego przez Zamawiajacego (w tym drogi ptatne);

9) Zamawiajacy pokryje koszty przewozu wedtug faktycznie przejechanych kilometréw przez autokar z
uczestnikami szkolen. Zamawiajacy nie ponosi Zadnych dodatkowych kosztéw, w tym np. optaty postojowej,
optaty parkingowej.

3. Cze$é nr 3 zaméwienia - OSRODEK NR 111

3

3.2

3.3

3.4

3.5

3.6

Przedmiotem zamdwienia jest zakup ustug hotelarsko - restauracyjnych wraz z obstugg narad, spotkan i szkolen
zwanych dalej ,szkoleniami” oraz pobytem pracownikéw ARIMR w osrodku szkoleniowym - OSRODEK nr III,
realizowany poprzez sukcesywny wynajem osrodka szkoleniowego potozonego na terenie wojewddztwa
Swietokrzyskiego z wylaczeniem o$rodkow zlokalizowanych w granicach administracyjnych miast liczgcych
powyzej 10.000 tysiecy mieszkancow.

Ze wzgledu na konieczno$¢ zapewnienia uczestnikom szkolen ciszy, spokoju i mozliwosci skupienia si¢ podczas
zajec¢, osrodek powinien by¢ potozony w odlegtosci nie mniejszej niz 500 m od drogi krajowej.
Na obstuge szkolein w OSRODKU nr Il sktadaé sig bedq w szczegdlnosci nastepujace rodzaje §wiadczen:

1) =zapewnienie zakwaterowania z wyzywieniem uczestnikom szkolen,

2) techniczna obstuga szkolen, w tym zapewnienie sal szkoleniowych z wyposazeniem, serwisu kawowego,

3) transport dla uczestnikéw szkolen trasg i rodzajami drég wskazanymi przez Zamawiajgcego. (w tym drogi
ptatne).

Zamawiajgcy wymaga osobistego wykonania zamdéwienia w zakresie ustug hotelarskich z zastrzezeniem § 2 ust. 3
umowy, tj. przypadku, gdy realizacja zamowienia w pelnym zakresie we wskazanym przez Zamawiajgcego terminie
jest niemozliwa, Wykonawca poinformuje Zamawiajgcego o tym fakcie drogg elektroniczng najp6zniej w ciggu 2 dni
po ztozeniu zamdwienia. W takim przypadku Wykonawca zobowigzany jest wskazac inny o$rodek szkoleniowy.
Osrodek ten musi spetnia¢ wymogi lokalizacji i standardu okreslonych w opisie przedmiotu zamodwienia dla
OSRODKA nr I11. Wybér oérodka musi uzyskaé akceptacje Zamawiajacego.

Zamowienia mogg by¢ realizowane od dnia zawarcia Umowy, jednak nie wczeéniej niz od 1 stycznia 2021 r. do
wyczerpania maksymalnej kwoty wynagrodzenia wskazanej w § 3 ust. 1 wzoru Umowy, nie dtuzej jednak niz do
dnia 31 grudnia 2022 r.

Zamawiajacy zaplaci jedynie za faktycznie zrealizowang przez Wykonawce ustuge, bezposrednio zwiazana
z organizacjg szkolenia.
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3.7 W OSRODKU nr 11l beda odbywac sie 1 - 3 dniowe szkolenia (przez szkolenie 1 dniowe nalezy rozumiec szkolenie

3.8
39

obejmujace pobyt uczestnikow z 1 noclegiem, przez szkolenie 2 dniowe nalezy rozumie¢ pobyt uczestnikow z 2
noclegami, przez szkolenie 3 dniowe nalezy rozmie¢ pobyt uczestnikéw z 3 noclegami). Zamawiajacy bedzie sktadat
zaméwienia faksem lub droga elektroniczna, najpéZniej na 7 dni kalendarzowych przed planowanym terminem
szkolenia, natomiast ostateczna liczba uczestnikéw potwierdzona bedzie nie pézniej niz 2 dni przed terminem
szkolenia, w formie pisemnej z doktadnoscig do 10% uczestnikéw szkolenia.

W 0SRODKU nr 1l beda organizowane szkolenia dla nie wiecej niz 120 0s6b jednorazowo.

Wszystkie pokoje, sale szkoleniowe, stotéwka musza miescic¢ sig, w co najwyzej 3 budynkach. Odlegto$¢ pomiedzy
wszystkimi budynkami nie moze by¢ wigksza niz 300 m.

3.10 Wykonawca w OSRODKU nr 1l zobowigzany jest zapewnic:

1) zakwaterowanie dla maks. 120 oséb / dobg,
2) wyzywienie z serwisem kawowym dla maks. 120 oséb / dzien,
3) wynajem od 1 do 3 sal szkoleniowych wraz z wyposazeniem / dzieri,

4) zapewnienie autokaréw dla maks. 120 oséb z miejsca wskazanego przez Zamawiajacego do miejsca
szkolenia, po zakoniczeniu szkolenia z o$rodka szkoleniowego do miejsca wskazanego przez Zamawiajacego,

5) ustuga hotelarska zorganizowana zostanie w hotelu o standardzie co najmniej trzygwiazdkowym lub
obiekcie hotelarskim, oérodku szkoleniowym spelniajgcym  standardy hotelu co najmniej
trzygwiazdkowego, zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 r. w
sprawie obiektéw hotelarskich i innych obiektéw, w ktérych Swiadczone sg ustugi hotelarskie (tekst
jednolity: Dz. U. z 2017 r. poz. 2166),

6) personel o§rodka zatrudniony do obstugi szkolenl organizowanych dla Zamawiajgcego powinien posiadac
kwalifikacje odpowiadajgce rodzajowi $wiadczonych ustug, za$ liczba personelu powinna Zapewnic
sprawng obstuge grupy.

7) Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ Koordynatora - osobe, ktéra bedzie do statej dyspozycji
Zamawiajacego oraz uczestnikow w miejscu szkolenia przez caty czas jego trwania i w szczegolnosci bedzie
odpowiedzialna za: przygotowanie sal szkoleniowych, zakwaterowanie uczestnikow, wspotprace z obstuga
obiektu i przedstawicielami Zamawiajacego, obstuge techniczng i organizacyjna.

8) Wykonawca zapewni informacje o szkoleniu przy wejéciu do budynku oraz oznakowanie drogi do sal, w
ktérych beda odbywaly sie spotkania.

3.11 Minimalne wymagania dotyczace OSRODKA nr I1I:

1) pokoje 11i2 osobowe
2) conajmniej 3 sale szkoleniowe z wyposazeniem, w tym:

a) jedna sala o powierzchni powyzej 100 m2 z mozliwo$cia pomieszczenia 120 osob w ustawieniu
zapewniajacym mozliwo$¢ zajecia przez uczestnikow miejsc za stotem lub biurkiem z mozliwoscia
notowania,

b) dwie sale o powierzchni powyzej 60 m2 z mozliwoécig pomieszczenia co najmniej 60 osob w
ustawieniu zapewniajacym mozliwo$¢ zajecia przez uczestnikéw miejsc za stotem lub biurkiem z
mozliwo$cig notowania,

Sale szkoleniowe powinny zabezpiecza¢ ergonomiczne, bezpieczne i higieniczne warunki pracy i nauki,
rozumiane w szczegdlnosci jako zapewnienie dla kazdego uczestnika miejsca o szeroko$ci 60-70 cm, wolna
przestrzen dla ndg pod powierzchnig blatu o szerokosci 60-70 cm, zapewnienie dobrej widocznoséci ekranu dla
wszystkich osob - wielkoé¢ ekranu dostosowana do wielko$ci audytorium.

Zamawiajacy nie dopuszcza zastapienia na sali szkoleniowej stotéw lub biurek krzestami konferencyjnymi, tj.
krzestami z pulpitem umozliwiajagcym notowanie. Przy ustawieniu stotéw, uczestnicy szkolenia beda zajmowac
miejsca tylko po jednej stronie stotu (nie dopuszcza si¢ mozliwosci usadowienia uczestnikéw szkolenia
jednoczesnie po zewnetrznej i wewnetrznej stronie stotu). We wszystkich w/w salach powinny by¢ krzesta z
miekkim siedziskiem.

W /w sale powinny by¢ klimatyzowane z mozliwo$cig utrzymania statej temperatury w przedziale 20-22°C, z
dostepem do Internetu, nagto$nieniem (co najmniej 2 mikrofony bezprzewodowe w kazdej sali), wyposazone
w ekrany do prezentacji (co najmniej 3 ekrany, po jednym w kazdej sali), tablice flipchart z papierem i
markerami (co najmniej 3 tablice po jednej w kazdej sali) , rzutniki multimedialne (co najmniej 3 - po jednym
w kazdej sali), komputery/laptopy do prowadzenia prezentacji z zainstalowang najnowszg dostgpna na rynku
wersja oprogramowania MS Office (co najmniej 3 komputery/laptopy - po jednym w kazdej sali), rolety lub
zastony do zaciemniania pomieszczenia. Przy kazdej sali powinna znajdowac sig toaleta oraz miejsce na podanie
serwisu kawowego.

W dniach, w ktérych jest organizowane szkolenie w/w sale nie mogg by¢ wykorzystywane do celéow
konsumpcyjnych.
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We wszystkich w/w salach powinny by¢ krzesta z miekkim siedziskiem.

Wykonawca na 30 minut przed rozpoczeciem zajec jest zobowigzany do sprawdzenia, czy wszystkie urzadzania
w sali szkoleniowej dziataja prawidtowo, a w szczegdlnosci, czy rzutnik jest potgczony z komputerem i czy ekran
jest umiejscowiony w sposéb zapewniajgcy dobra widoczno$¢ wszystkim uczestnikom szkolen.

W przypadku, gdy Zamawiajacy zgtosi Wykonawcy problem w postaci wadliwie funkcjonujacego
wyposazenia/sprz¢tu/internetu/aranzacji sali szkoleniowej, Wykonawca ma obowigzek bezkosztowo, w jak
najkroétszym czasie zapewnic ich prawidtowe funkcjonowanie przed rozpoczeciem szkolenia.

3)
4)

5)
6)
7)

zapewnienie serwisu kawowego,

oSrodek z bezptatnym, strzezonym, dozorowanym lub ogrodzonym, zamknietym parkingiem,
zapewniajgcym miejsce dla min. 50 samochodéw osobowych oraz min. 2 autokardw,

dzwigi powyzej 3 kondygnacji,
hall recepcyjny o powierzchni minimum 30 m2,

dostep do Internetu w pokojach lub wydzielonym miejscu na terenie o$rodka.

3.12 Zakwaterowanie w OSRODKU nr I11:

L

2)

Noclegi w pokojach 1-osobowych ogrzanych do temperatury min. 20°C (z fazienka, wc, kabing prysznicows
lub wanng, lustrem, ciepta (min. 40 °C) i zimna wodg dostepng przez calg dobe, odbiornikiem TV, koszem
na $mieci, szafkg nocna, stotem oraz krzestem, wyktadzing dywanowa lub dywanem na podtodze). W
pokojach powinna by¢ zapewniona woda mineralna do picia w ilo$ci 0,5 litra na uczestnika na dzien oraz
szklanka. Przewiduje si¢ wynajem maks. 30 pokoi /dzieni. Co najmniej 3 pokoje 1-osobowe powinny mie¢
powierzchnie uzytkowg co najmniej 25 m kw.

Noclegi w pokojach 2-osobowych ogrzanych do temperatury min. 20°C z dwoma pojedynczymi tézkami (z
tazienka, wc, kabing prysznicowg lub wanna, lustrem, ciepta (min. 40 °C) i zimna wodg dostepng przez cata
dobg, odbiornikiem, koszem na $mieci, szafka nocng przy kazdym 16zku, stotem oraz krzestami, wyktadzing
dywanowa lub dywanem na podiodze). W pokojach powinna by¢ zapewniona woda mineralna do picia w
ilodci 0,5 litra na uczestnika na dzien oraz szklanka.

W przypadku, kiedy Zamawiajacy zglosi Wykonawcy zastrzezenia odno$nie czystosci, temperatury w pokoju lub
niekompletnego lub wadliwie funkcjonujacego wyposazenia, Wykonawca ma obowigzek bezkosztowo w ciggu 30
minut zapewni¢ drugi pokéj w tym samym hotelu.

3.13 Sala restauracyjna w OSRODKU nr III.

Salarestauracyjna, w ktérej beda podawane obiady oraz $niadania i kolacje powinna by¢ wyposazona w stoty i krzesta
w ilosci adekwatnej do liczby uczestnikéw danego szkolenia i zapewnia¢ mozliwo$¢ spozycia positku grupy liczacej
120 oséb w ciggu 60 minut.

3.14 Wyzywienie w OSRODKU nr I1I:

1) Sniadanie z cieptym positkiem oraz kawa i herbata, w tym $mietanka do kawy, cytryna, cukier.

Szczegétowe wymagania minimalne dotyczgce menu $niadaniowego:

a)

b)
©)

d)
e)

g)

h)

ptatki $niadaniowe 3 rodzaje (kukurydziane zwykte, ptatki w czekoladzie, w miodzie) - 20 g/gramatura na
osobe,

jogurty owocowe i naturalne -150 g/gramatura na osobe,

miod naturalny i dzemy owocowe - min. 40% owocow w dzemie (truskawkowe, wisniowe, morelowe,
brzoskwiniowe) co najmniej 2 rodzaje (Zamawiajacy nie dopuszcza podania marmolady) - 50 g/gramatura
na osobe,

chleb min. 2 rodzaje (pieczywo razowe i biate), butki - 50 g/gramatura na osobe,
masto (min. 80 % ttuszczu w produkcie) - 20 g/gramatura na osobe,
owoce w catosci (krajowe sezonowe oraz egzotyczne) - 2 rodzaje - 100 g/gramatura na osobe,
wedliny (min 4 rodzaje) - 80 g/gramatura na osobe:
o  wedliny wedzone o zawarto$ci min. 85% miesa w wedlinie,

e miegso pieczone wlasnej produkeji (karkéwka, schab) - min. 99% miesa w produkcie lub pasztet
drobiowy lub wieprzowy wtasnej produkcji podawany porcjowo z chrzanem - 60% zawartosci
czystego miesa w 100 g pasztetu.

sery typu gouda, salami, ementaler - min. 45% ttuszczu w serze lub camembert, brie - min. 55% tluszczu w
serze - 60 g/gramatura na osobe,

twarogi 2 rodzaje (twardg stony potttusty, grani) - 50 g/gramatura na osobe,
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p)
Q)
r)
s)

)

u)

$wieze warzywa (np. pomidory, $§wiezy ogoérek, papryka krojone rano w dniu serwowania $niadania) - 50
g/gramatura na osobg,

min. 2 rézne dania miesne na ciepto: kietbaski typu $laska - min 85% migsa, kietbaski biate cienkie - min 85%
miesa, paréwki cienkie - min 50 % migsa 100 g/gramatura na osobg,

min. jedno danie z jaj na ciepto: jajecznica, naleéniki z twarogiem lub dzemem, omlet z dodatkami (papryka,
szczypior, pomidory, cebula, bekon, szynka, ser zétty) - 100 g/gramatura na osobe,

jajko gotowane na twardo podawane w sosie majonezowym -1 szt./gramatura na osobe,
dania sezonowe (np. satatka jarzynowa, ziemniaczana, $ledziowa) - 50 g/gramatura na osobe,

kawa naturalna kawa mielona, parzona w ekspresie przelewowym - 5g na 150 ml wody (100% arabica)- 250
ml/gramatura na osobe,

kawa rozpuszczalna - bez ograniczen,
mleko - bez ograniczen,
wrzgca woda w warniku - bez ograniczen

soki owocowe - 100% soku, min. 2 smaki (np. pomarancz, jabtko), podawane w dzbanku - 200 ml/gramatura
na osobe,

herbaty czarne, owocowe — min 3 smaki w osobno pakowanych saszetkach do samodzielnego przygotowania
- bez ograniczen,

cukier - bez ograniczen.

Positek bedzie wydawany w formie szwedzkiego stotu (szwedzkiego bufetu).

2) Obiad dwudaniowy z deserem i napojami.

a)

b)

)
d)
e)
f)
g)
h)

Szczegotowe wymagania minimalne dotyczace menu obiadowego:

min 2 zupy do wyboru (przygotowane w oparciu 0 wywar z migsa i warzyw) - Zamawiajgcy w procesie
przygotowania zup nie dopuszcza stosowania kostek rosotowych oraz zup w proszku) - 350 ml/ gramatura
na osobe,

min. 1 danie miesne (pieczone lub gotowane z wyjatkiem drobiu i migsa mielonego) w wyjatkowych
przypadkach na zgloszenie zamawiajgcego danie to powinno zosta¢ zastapione daniem jarskim dla
wybranych uczestnikéw szkolenia - 150 g/gramatura na osobe,

min. 1 danie z ryb lub drobiu (pieczone lub gotowane) - 150 g/gramatura na osobe,

dodatek skrobiowy (ziemniaki, ryz, kasza, makaron) - min. 2 rodzaje - 300 g/gramatura na osobg,
sataty, satatki, suréwki - co najmniej 2 rodzaje - 100g/gramatura na osobg,

sok owocowy - 100% soku, - 200 ml/gramatura na osobe,

woda niegazowana z cytryna - bez ograniczen.

deser - ciasto lub lody lub satatka owocowa - 150 g/gramatura na osobe,

Positek bedzie wydawany w formie szwedzkiego stotu (szwedzkiego bufetu).

3) Kolacja I z cieptym positkiem i napojami.

Szczeg6towe wymagania minimalne dotyczace menu kolacyjnego [:

a)
b)
c)

d)

e)
f)
g)
h)

)

danie ciepte - min. 70% miesa (gulasz, pierogi, risotto) - 300 g/gramatura na osobg,
wedliny wedzone o zawartoéci min. 85% miesa w wedlinie - 80g/gramatura na osobe,

mieso pieczone whasnej produkeji (karkéwka, schab) - min. 99% migsa w produkcie lub pasztet drobiowy
lub wieprzowy wtasnej produkcji podawany porcjowo z chrzanem - 60% zawartosci czystego migsa w 100g
pasztetu - 80 g/gramatura na osobe,

przystawki zimnie min. 3 rodzaje, np.: satatka warzywna, satatka rybna, $ledZ w oleju - 100 g/gramatura na
osobe,

$wieze warzywa (np. pomidory, $wiezy ogorek, papryka, satata) - 50 g/gramatura na osobe,
chleb min. 2 rodzaje (pieczywo razowe i biate), butki - 150 g /gramatura na osobe,
masto - 30 g/gramatura na osobe,

herbaty czarne, owocowe - min 3 smaki w osobno pakowanych saszetkach do samodzielnego
przygotowania - bez ograniczen,

cukier - bez ograniczen,
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Positek bedzie wydawany w formie szwedzkiego stotu (szwedzkiego bufetu).

4) Kolacja Il serwowana do stotu z przynajmniej czterema cieptymi positkami i napojami.

Obstuga kelnerska min. 2 kelneréw (kelnerki) na 60-cio osobowg grupe.

Sala restauracyjna do wytgcznej dyspozycji uczestnikow.

Czas trwania kolacji - okresla Zamawiajacy.

Szczegbétowe wymagania minimalne dotyczgce menu kolacyjnego I1:

a)
b)

€)

d)
e)

m)
n)
0)
p)
Q)

r)
s)

danie ciepte - min. 70% migsa (gulasz, pierogi, risotto) - 200 g/gramatura na osobe,
danie ciepte - ryba smazona lub gotowana - 100 g/gramatura na osobe,

danie ciepte - migso pieczone (z wyjatkiem miesa mielonego) - 100 g/gramatura na osobe + frytki 200
g/gramatura na osobe,

barszcz czerwony lub Zurek lub krem z warzyw - 350 ml/gramatura na osobe,
wedliny 4 rodzaje - 80 g /gramatura na osobe:
¢ wedliny wedzone o zawartoéci min. 85% miesa w wedlinie,

e migso pieczone wlasnej produkeji (karkéwka, schab) - min. 99% miesa w produkcie lub
pasztet drobiowy lub wieprzowy wtasnej produkeji podawany porcjowo z chrzanem - 60%
zawartosci czystego migsa w 100 g pasztetu.

przystawki zimnie min. 3 rodzaje, np. satatka warzywna, satatka rybna, $ledZ w oleju - 100
g/gramatura na osobe,

Swieze warzywa (np. pomidory, Swiezy ogoérek, papryka, satata) - 50 g/gramatura na osobe,
chleb min. 2 rodzaje (pieczywo razowe i biate), butki, - 150 g/gramatura na osobe,
masto - 30 g/gramatura na osobe,

herbaty czarne, owocowe - min 3 smaki w osobno pakowanych saszetkach do samodzielnego
przygotowania - bez ograniczer,

owoce w catosci (krajowe sezonowe oraz egzotyczne) - 2 rodzaje - 100 g/gramatura na osobe,
ciasta i desery whasnej produkcji (min 1 rodzaj) - 50 g/gramatura na osobe,

soki owocowe - 100% soku, min. 2 smaki, podawane w dzbanku - 500 m/gramatura na osobe,
woda niegazowana z cytryng, podawana w dzbanku - bez ograniczen,

napoje gazowane - 500 ml/gramatura na osobe,

cukier - bez ograniczen,

kawa naturalna mielona, parzona w ekspresie przelewowym - 5g na 150 ml wody - 250 ml/gramatura
na osobe,

kawa rozpuszczalna - bez ograniczen,

mleko - bez ograniczen.

5) Serwis kawowy (kawa, herbata, woda, ciastka, w tym $mietanka do kawy, cytryna, cukier,).

Szczegdtowe wymagania minimalne dotyczace serwisu kawowego:

a)
b)

9]
d)
e)
f)

g)
h)
i)

czas trwania serwisu kawowego - serwis dostepny przez caty czas trwania zaje¢ szkoleniowych,

kawa naturalna - mielona, parzona w ekspresie ci$nieniowym - 5g na 150 ml wody - 250 ml/gramatura
na osobe,

kawa rozpuszczalna - bez ograniczen,
mleko - bez ograniczen,
wrzgca woda w warniku - bez ograniczen,

herbaty czarne, owocowe - min 3 smaki w osobno pakowanych saszetkach do samodzielnego
przygotowania - bez ograniczen,

woda podana w dzbanku z kostkami lodu i plasterkami cytryny - bez ograniczen,
soki owocowe - 100% soku, min. 2 smaki, podawane w dzbanku - bez ograniczen,

ciasta wlasnej produkcji min. 2 rodzaje lub ciastka kruche - min. 3 rodzaje - 100 g/gramatura na osobe.

6) Woda mineralna w sali szkoleniowej dla uczestnikow szkolenia - 0,5 1. na osobe na dzien.
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7

8)

9)

10)

11)

Zamawiajacy wymaga, aby Wykonawca zapewnit zastawe stolowq stosownie do ilosci uczestnikow szkolenia,
obrusy na nakrycie stotéw, serwetki jednorazowe w serwetnikach.

Zamawiajacy nie dopuszcza uzycia sztu¢céw oraz naczyi jednorazowego uzytku.

Godziny positkdw oraz rodzaj kolacji (Kolacja I lub Kolacja II) zostang uzgodnione z Zamawiajgcym. Positki
powinny zosta¢ wydane w czasie umozliwiajgcym ich spozycie przez wszystkich uczestnikdéw w wyznaczonych
godzinach.

Mozliwoé¢ zamowienia w czasie trwania szkolenia positkéw wegetarianskich dla nie wigcej niz 10%
uczestnikow szkolenia.

W zakresie wyzywienia Wykonawca zobowiazany jest do:
e terminowego przygotowania positkow, zgodnie z ramowym programem szkolenia;
o zachowania zasad higieny i obowigzujacych przepiséw sanitarnych przy przygotowywaniu positkow;

e przygotowania positkow zgodnie z zasadami racjonalnego Zywienia, urozmaiconych, z
petnowartosciowych, $wiezych produktéw z waznymi terminami przydatnosci do spozycia.

3.15 Pozostate wymagania dotyczgce OSRODKA nr 11

1

2)

3)

4)

6)

7)

8)

9)

Wykonawca musi zapewnic:

dostepnoé¢ pokoi hotelowych, sali restauracyjnej i sali szkoleniowej od godz. 10.00 w dniu rozpoczecia
szkolenia do godziny 15.00 w dniu zakoiiczenia szkolenia. Zamawiajacego nie bedzie obowigzywat czas trwania
,doby hotelowej” okre$lony w regulaminie wewnetrznym osrodka;

bezpieczne miejsce na przechowanie bagazu dla uczestnikéw w przypadku, gdy uczestnicy beda przebywac na
terenie oérodka poza godzinami okreslonymi w programie szkolenia;

miejsce na przechowywanie materiatdbw promocyjnych i szkoleniowych oraz sprzetu (laptop, rzutnik) w
wyodrebnionym, zamknietym pomieszczeniu;

mozliwo$é wykorzystania urzadzen typu: drukarka, kserokopiarka w czasie trwania szkolenia. Zamawiajacy
przewiduje wydruk nie wigcej niz 120 stron formatu A4 (wydruk czarno-biaty) podczas jednego szkolenia;

zapewnienie co najwyzej piecioletniego autokaru, wyposazonego - co najmniej w klimatyzacje i toalete,
posiadajgcego - co najmniej 50 miejsc do siedzenia dla uczestnikow szkolenia, w celu przewiezienia uczestnikow
szkolenia z miejsca wskazanego przez Zamawiajacego do oérodka szkoleniowego, a po zakonczeniu szkolenia z
oérodka szkoleniowego do miejsca wskazanego przez Zamawiajgcego (w tym drogi patne);

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zamawiania ustugi przewozu autokarem uczestnikdw szkolenia rowniez
w trakcie jego trwania;

liczba autokaréw powinna by¢ dostosowana do liczebnosci grupy, jakg Zamawiajacy zamierza przewieZ¢ na
szkolenie;

w przypadku koniczno$ci przewozu grup liczacych do 20 uczestnikow, Wykonawca zapewni co najwyzej
piecioletni pojazd (mikrobus), wyposazony - co najmniej w klimatyzacje, posiadajacy co najmniej 20 miejsc do
siedzenia dla uczestnikéw szkolenia, w celu przewiezienia uczestnikoéw szkolenia z miejsca wskazanego przez
Zamawiajacego do oérodka szkoleniowego, a po zakoiiczeniu szkolenia z o$rodka szkoleniowego do miejsca
wskazanego przez Zamawiajgcego (w tym drogi ptatne);

Zamawiajgcy pokryje koszty przewozu wediug faktycznie przejechanych kilometréw przez autokar z
uczestnikami szkoleri. Zamawiajacy nie ponosi zadnych dodatkowych kosztéw, w tym np. opfaty postojowej,
optaty parkingowe;j.
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Zatacznik nr 2 do Umowy nr ............. /DZZIL/2618 zdn ................ 2020 .
Wzo6r zamowienia
ZAMOWIENIE NUMER ..............
DATA DOKONANIA ZAMOWIENIA.........cooc..c.
OSHODER s sumesmsnsss
DATA GODZ Opcje Liczba Cenajedn. [Cenataczna
Przyjazd
Kolacja
Nocleg pokoje 1 os.
pokoje 2 os.
Sniadanie
Serwis kawowy
Obiad
Serwis kawowy
Kolacja
Sala konferencyjna dla........iiene 0s6b
Sala konferencyjna dla........coevoverrererrerins 0sdb
Transport
tacznie: 0,00 zt
WYPOSAZENIE SALI KONFERENCY]NE]
TRANSPORT
DATA GODZ Miejsce

0SOBY ODPOWIEDZIALNE PO STRONIE ZAMAWIAJACEGO

Imie i nazwisko

Telefon

Podpis

Osoba odpowiedzialna za organizacje narady, spotkania lub szkolenia i realizacje

umowy - znak sprawy

Dyrektor Departamentu Zarzadzania Zasobami Ludzkimi

POTWIERDZENIE REZERWAC]I | KALKULAC]I PRZEZ WYKONAWCE

Niniejszym potwierdzam przyjecie powyzszego zamowienia na tgczng

kwote

zt

wtym:

K0Szt 05r0dKa....ovvreeeere v ceresssonns

KOSZE tranSportUl.....c e eeecvereiesnssnensnnns

7t

z1

Kwota pozostata na umowie po realizacji zamowienia

Podpis

Imig i Nazwisko ..

Telefon
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Zatacznik nr 3 do Umowy nr ..........., /DZZL/2618 zdn .................. 2020 .

Lista 0s6b upowaznionych do dokonywania zaméwien i akceptacji w ramach umowy

Osobami upowaznionymi do skladania poszczegolnych zamowieri oraz akceptacji, zgodnie z § 2 ust. 9 umowy ze strony Zamawiajacego sg:

1. Dyrektor Departamentu Zarzadzania Zasobami Ludzkimi,

2. Zastepca Dyrektora Departamentu Zarzadzania Zasobami Ludzkimi.

Osobami upowaznionymi do potwierdzania zaméwienia zgodnie z Zatacznikiem nr 2 ze strony Wykonawcy sa:
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Zatacznik nr 4 do Umowy nr ............. /DZZIL/2618 zdn ................ 2020 .

Formularz ofertowy

UwAga!

PRZEDMIOTOWY ZALACZNIK - FORMULARZ OFERTOWY,
DOTYCZY DANE] CZESCI ZAMOWIENIA
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Agencja Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa, Al. Jana Pawta Il 70, 00-175 Warszawa

Zatgcznik nr 5 do Umowy nr ............. /DZZL/2618 zdn .................. 2020 1.

Protokét do faktury nr...............

dotyczy zaméwienia nr..............

W trakcie narady/spotkania/szkolenia* zorganizowanego w o$rodku......

w dniach faktycznie zrealizowano nastepujace $wiadczenia:

KolaSE T oy s i

Serwisy kawowe -

Pok. 1-osobowe -

Pok. 2-050boWe -....ccceucunnen.

Transport AULOKAIEIN -...iveurmscssmsemssrssrssmssssissensisssssestissassasssmsmssssssssssssssmassissss

/data, pieczatka i podpis /data, pieczatka i podpis osoby
Wykonawcy/ odpowiedzialnej za organizacje
szkolenia ze strony Zamawiajgcego/

Uwagi dotyczgce realizacji zamowienia:*)

Wykonawea spetnit warunki i standardy dotyczace pokoi noclegowych, sal szkoleniowych, wyzywienia, sali restauracyjnej, serwisow
kawowych, autokaru oraz dodatkowe wymagania, ktore zostaty okreslone przez Zamawiajacego w szczegotowym opisie przedmiotu
umowy, stanowigcym Zatgcznik nr 1 do umowy nr . QM

Wykonawca nie spetnit warunkéw lub standardéw, ktére zostaly okre$lone przez Zamawiajacego w szczegOlowym opisie przedmiotu
umowy stanowigcym Zatgcznik nr 1 do umowy N 2 N

w szczegdlnosci uchybienia polegaty na:
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*) niepotrzebne skresli¢

wagi Wykonaw czace realiz

/data, pieczatka i podpis
Wykonawcy/

ji zamOwienia:
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Dyrektora DZZL/
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Zatgcznik nr 6 do Umowy nr ........... /DZZL/2618zdn .................. 2020 1.

Klauzula informacyjna w zakresie przetwarzania danych osobowych!

W zwigzku z treécig z art. 13 Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia
2016 r. wsprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych iw sprawie
swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzadzenie o ochronie
danych) (Dz U.UE.L 2016.119. z 04.05.2016 r,, s. 1 oraz Dz. Urz. UE L 127 z 23.05.2018 r., s. 2.), dalej: ,RODO"
Zamawiajacy informuje, Ze:

1. Administratorem Pani/Pana danych osobowych (dalej: Administrator) pozyskanych w zwigzku z
zawarciem umowy jest Agencja Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa z siedziba w Warszawie, Al
Jana Pawta II, 00-175 Warszawa. Z Administratorem mozna kontaktowac si¢ poprzez e-mail:
info@arimr.gov.pl lub pisemnie na adres korespondencyjny Centrali Agencji Restrukturyzacji
i Modernizacji Rolnictwa: ul. Poleczki 33, 02-822 Warszawa.

2. Administrator wyznaczy} inspektora ochrony danych, z ktérym mozna kontaktowac sig w sprawach
dotyczacych przetwarzania danych osobowych oraz korzystania z praw zwiazanych z przetwarzaniem
danych, poprzez adres e-mail: iod@arimr.gov.pl lub pisemnie na adres korespondencyjny
Administratora, wskazanych w pkt 1.

3. Dane osobowe pozyskane przez Administratora przetwarzane beda na podstawie art. 6 ust. 1 lit. b RODO
w celu zawarcia oraz wykonania niniejszej umowy.

4. Odbiorcami Pani/Pana danych osobowych moga byc¢:
1) organy kontrolne,

2) osoby lub podmioty, ktérym Administrator udzieli informacji publicznej zgodnie z ustawa z dnia 6
wrzesnia 2001 r. o dostepie do informacji publicznej (Dz. U.z 2016 poz. 1764 ze zm.),

3) podmioty uprawnione do przetwarzania danych osobowych na podstawie przepisow powszechnie
obowigzujacego prawa,
4) podmioty przetwarzajace w imieniu Administratora na mocy zawartej umowy, m. in. dostawcy IT.

5. Pani/Pana dane osobowe beda przechowywane przez okres obowigzywania umowy, zawartej z Agencja
Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa. Okres przechowywania danych moze zosta¢ kazdorazowo
przedtuzony o okres przedawnienia roszczei, jezeli przetwarzanie danych bedzie niezbedne do
dochodzenia roszczen lub do obrony przed takimi roszczeniami przez Administratora. Ponadto, okres
przechowywania danych moze zosta¢ przedtuzony na okres 5 lat, na potrzeby archiwizacji.

6. Przystuguje Pani/Panu prawo do dostgpu do Pani/Pana danych osobowych, ich sprostowania, prawo
7adania ograniczenia przetwarzania Pani/Pana danych osobowych oraz prawo do przenoszenia
Pani/Pana danych osobowych.

7. W przypadku uznania, Ze przetwarzanie danych osobowych narusza przepisy RODO, przystuguje
Pani/Panu prawo wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych.

8. Podanie przez Panig/Pana danych osobowych jest konieczne w celu okreslonym w pkt 3 powyzej, dla

zawarcia i wykonania umowy, zawartej z Agencja Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa, a
konsekwencjg niepodania Pani/Pana danych osobowych bedzie brak mozliwo$ci zawarcia umowy.

! Niniejsza klauzula w zakresie przetwarzania danych osobowych, znajdzie zastosowanie w przypadku bezposredniego
pozyskania danych od drugiej strony umowy bedacej osoba fizyczna/osoba fizyczng prowadzaca dzialalno$¢
gospodarcza.
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Zatgcznik nr 7 do Umowy nr ............. /DZZIL/2618 zdn ................ 2020 1.

Klauzula informacyjna w zakresie przetwarzania danych osobowych?

W zwigzku z trescig z art. 13 Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia
2016 r. wsprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych iw sprawie
swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzadzenie o ochronie
danych) (Dz. U.UE.L 2016.119. z 04.05.2016 r,, 5. 1 oraz Dz. Urz. UE L 127 z 23.05.2018 r,, s. 2.), dalej: ,RODO”
Zamawiajacy informuje, Ze:

9.

10.

11.

12.

13.

14.

15:

16.

Administratorem Pani/Pana danych osobowych (dalej: Administrator) pozyskanych w zwigzku z
zawarciem umowy jest Agencja Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa z siedzibg w Warszawie, Al
Jana Pawta II, 00-175 Warszawa. Z Administratorem mozna kontaktowa¢ sie poprzez e-mail:
info@arimr.gov.pl lub pisemnie na adres korespondencyjny Centrali Agencji Restrukturyzacji
i Modernizacji Rolnictwa: ul. Poleczki 33, 02-822 Warszawa.

Administrator wyznaczyt inspektora ochrony danych, z ktérym mozna kontaktowa¢ si¢ w sprawach
dotyczacych przetwarzania danych osobowych oraz korzystania z praw zwigzanych z przetwarzaniem
danych, poprzez adres e-mail: iod@arimr.gov.pl lub pisemnie naadres korespondencyjny
Administratora, wskazanych w pkt 1.

Dane osobowe pozyskane przez Administratora przetwarzane bedg na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO
w celu zawarcia oraz wykonania niniejszej umowy.

Odbiorcami Pani/Pana danych osobowych moga by¢:
5) organy kontrolne,

6) osoby lub podmioty, ktérym Administrator udzieli informacji publicznej zgodnie z ustawg z dnia 6
wrze$nia 2001 r. o dostepie do informacji publicznej (Dz. U. z 2016 poz. 1764 ze zm.),

7) podmioty uprawnione do przetwarzania danych osobowych na podstawie przepiséw powszechnie
obowigzujacego prawa,

8) podmioty przetwarzajgce w imieniu Administratora na mocy zawartej umowy, m. in. dostawcy IT.

Pani/Pana dane osobowe beda przechowywane przez okres obowigzywania umowy, zawartej z Agencja
Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa. Okres przechowywania danych moze zosta¢ kazdorazowo
przedtuzony o okres przedawnienia roszczen, jezeli przetwarzanie danych bedzie niezbedne do
dochodzenia roszczen lub do obrony przed takimi roszczeniami przez Administratora. Ponadto, okres
przechowywania danych moze zosta¢ przedtuzony na okres 5 lat, na potrzeby archiwizacji.

Przystuguje Pani/Panu prawo do dostepu do Pani/Pana danych osobowych, ich sprostowania, prawo
zadania ograniczenia przetwarzania Pani/Pana danych osobowych oraz prawo do przenoszenia
Pani/Pana danych osobowych.

W przypadku uznania, Ze przetwarzanie danych osobowych narusza przepisy RODO, przystuguje
Pani/Panu prawo wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych.

Podanie przez Panig/Pana danych osobowych jest konieczne w celu okreslonym w pkt 3 powyzej, dla
zawarcia i wykonania umowy, zawartej z Agencja Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa, a
konsekwencja niepodania Pani/Pana danych osobowych bedzie brak mozliwo$ci zawarcia umowy.

? Niniejsza klauzula w zakresie przetwarzania danych osobowych, znajdzie zastosowanie w przypadku bezposredniego
pozyskania danych pelnomocnika drugiej strony umowy bedacej osoba fizyczna/osoba fizyczna prowadzaca dziatalno$¢
gospodarcza oraz reprezentantow drugiej strony umowy bedacej spotka prawa handlowego/ spotka cywilna.

Strona | 75



Agencja Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa, Al. Jana Pawta Il 70, 00-175 Warszawa

Zatgcznik nr 8 do Umowy nr ............ /DZZL/2618 zdn .................. 2020 I

Klauzula informacyjna w zakresie przetwarzania danych osobowych?

W zwiazku z trescig z art. 14 Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia
2016 r. wsprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych iw sprawie
swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogélne rozporzadzenie o ochronie
danych) (Dz. U.UE.L 2016.119. z 04.05.2016 r., s. 1 oraz Dz. Urz. UE L 127 z 23.05.2018 1, s. 2.) dalej: ,RODO”
Zamawiajacy informuje, ze:

17.

18.

19.

20.

21.

22

23.

24.

25.

Administratorem Pani/Pana danych osobowych (dalej: Administrator) pozyskanych w zwiazku z
zawarciem umowy jest Agencja Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa z siedzibg w Warszawie, Al
Jana Pawta 1I, 00-175 Warszawa. Z Administratorem mozna kontaktowaé¢ sie poprzez e-mail:
info@arimr.gov.pl lub pisemnie na adres korespondencyjny Centrali Agencji Restrukturyzacji
i Modernizacji Rolnictwa: ul. Poleczki 33, 02-822 Warszawa.

Administrator wyznaczyt inspektora ochrony danych, z ktérym mozna kontaktowac si¢ w sprawach
dotyczacych przetwarzania danych osobowych oraz korzystania z praw zwigzanych z przetwarzaniem
danych, poprzez adres e-mail: iod@arimr.gov.pl lub pisemnie na adres korespondencyjny
Administratora, wskazanych w pkt 1.

Dane osobowe pozyskane przez Administratora przetwarzane begda na podstawie art. 6 ust. 1 lit. c RODO
w celu zawarcia oraz wykonania niniejszej umowy.

Administrator bedzie przetwarzat nastepujace kategorie Pani/Pana danych: dane identyfikacyjne oraz
dane kontaktowe.

Odbiorcami Pani/Pana danych osobowych moga by¢:
9) organy kontrolne,

10) osoby lub podmioty, ktorym Administrator udzieli informacji publicznej zgodnie z ustawg z dnia 6
wrze$nia 2001 r. o dostepie do informacji publicznej (Dz. U.z 2016 poz. 1764 ze zm.),

11) podmioty uprawnione do przetwarzania danych osobowych na podstawie przepisow powszechnie
obowigzujacego prawa,
12) podmioty przetwarzajace w imieniu Administratora na mocy zawartej umowy, m. in. dostawcy IT.

Pani/Pana dane osobowe bedg przechowywane przez okres obowigzywania umowy, zawartej z Agencja
Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa. Okres przechowywania danych moze zosta¢ kazdorazowo
przedtuzony o okres przedawnienia roszczen, jezeli przetwarzanie danych bedzie niezbedne do
dochodzenia roszczen lub do obrony przed takimi roszczeniami przez Administratora. Ponadto, okres
przechowywania danych moze zosta¢ przedtuzony na okres 5 lat, na potrzeby archiwizacji.

Przystuguje Pani/Panu prawo do dostgpu do Pani/Pana danych osobowych, ich sprostowania, prawo
zadania ograniczenia przetwarzania Pani/Pana danych osobowych oraz prawo do przenoszenia
Pani/Pana danych osobowych.

W przypadku uznania, ze przetwarzanie danych osobowych narusza przepisy RODO, przystuguje
Pani/Panu prawo wniesienia skargi do Prezesa Urz¢du Ochrony Danych Osobowych.

Pani/Pana dane Administrator uzyskat od firmy [...*].

*nalezy wskaza¢ zrodto pozyskania danych [nazwe firmy, od ktérej Administrator pozyskat dane].

3 Niniejsza klauzula w zakresie przetwarzania danych osobowych, znajdzie zastosowanie w przypadku po$redniego
pozyskania danych pelnomocnikéw drugiej strony umowy bedacej osoba fizyczna/osoba fizyczna prowadzaca
dzialalno$¢ gospodarcza oraz reprezentantow drugiej strony umowy bedacej spolka prawa handlowego/ spotka cywilng.
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Zatgcznik nr 7 A do Ogloszenia o zamdwieniu - Ocena spetnienia warunkéw przez osrodek szkoleniowy

Ankieta dotyczaca spefniania warunkdéw przez osrodek szkoleniowy w czesci nr 1 zamdwienia

(Nazwa i adres osrodka)

(Nazwa Wykonawcy oferujacego dany osrodek)

Element spetnia | Opis warunkéw, ktore nie
Nr : o wymagania | zostaty spetnione (wypetni¢ .
El 1
poz. ement podiegajacy weryfikc Zamawiajgcego | w przypadku gdy w Uwagl
TAK/NIE kolumnie ,c” wpisano NIE )
a b C d e
1. |]Jedna sala szkoleniowa o powierzchni powyzej 100 m2 z

mozliwo$cia pomieszczenia 120 oséb w ustawieniu
zapewniajgcym mozliwos$¢ zajecia przez uczestnikow
miejsc za stotem lub biurkiem z mozliwoécia notowania

Dwie sale szkoleniowe o powierzchni powyzej 60 m2 z
mozliwoécig pomieszczenia 50 oséb w ustawieniu
zapewniajacym mozliwos¢ zajecia przez uczestnikow
miejsc za stotem lub biurkiem z mozliwos$cig notowania

Wyposazenie kazdej z sal szkoleniowych: dostep do
$wiatta dziennego, klimatyzacja, nagto$nienie, ekrany do
prezentacji, tablice flipchart, rzutniki multimedialne,
komputery do prowadzenia prezentacji z
oprogramowanie MS Office, rolety lub zastony do
zaciemniania pomieszczenia

Przy kazdej sali znajduje sie toaleta oraz miejsce na
podanie serwisu kawowego.

0Osrodek z bezptatnym, strzezonym, dozorowanym lub
ogrodzonym, zamknietym parkingiem, zapewniajgcym
miejsce dla min. 50 samochoddéw osobowych oraz min. 2
autokarow

Dzwigi powyzej 3 kondygnacji

Hall recepcyjny o powierzchni minimum 30 m?

Dostep do Internetu w pokojach lub wydzielonym
miejscu na terenie o$rodka

Liczba pokoi zgodnych z opisem w Ogtoszeniu
umozliwiajgca zakwaterowanie 120 0séb przy zatoZeniu
wykorzystania 30 pokoi jednoosobowych

10.

Potozenie oérodka w odlegto$ci nie mniejszej niz 400 m
od drogi krajowej.

11

Osrodek dysponuje co najmniej 3 pokojami 1-
osobowymi o powierzchni uzytkowej co najmniej 25 m?

0O$rodek spetnia/nie spetnia* wymagania okre$lone przez Zamawiajgcego.

Podpisy cztonkow komisji:

odata .

o | | - | rem—

wodata

U< || - (TR

....................................... Aata e

data ...
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Podpis przedstawiciela Wykonawcy obecnego w trakcie wizyty referencyjnej potwierdzajacy zgodnosc ankiety ze stanem
faktycznym

*)niepotrzebne skreslic¢

Strona | 78



Agencja Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa, Al. Jana Pawla Il 70, 00-175 Warszawa

Zatacznik nr 7 B do Ogtoszenia o zaméwieniu - Ocena spetnienia warunkéw przez oérodek szkoleniowy

Ankieta dotyczaca spefniania warunkdw przez osrodek szkoleniowy w czesci nr 2 zamdéwienia

(Nazwa i adres osrodka)

(Nazwa Wykonawcy oferujgcego dany osrodek)

Element spetnia

Opis warunkoéw, ktére nie

Nr . .. wymagania zostaty spetnione (wypelnié¢ :
poz. Element podiegalaey werplikaci Zamawiajgcego | w przypadku gdy w —
TAK/NIE kolumnie ,c” wpisano NIE)
a b c d e
1. | Jedna sala szkoleniowa o powierzchni powyzej 100 m2 z
mozliwo$cig pomieszczenia 100 oséb w ustawieniu
zapewniajacym mozliwosc zajecia przez uczestnikow
miejsc za stotem lub biurkiem z mozliwoscig notowania
2. | Dwie sale szkoleniowe o powierzchni powyzej 60 m? z
mozliwoscia pomieszczenia 50 0s6b w ustawieniu
zapewniajgcym mozliwos¢ zajecia przez uczestnikow
miejsc za stotem lub biurkiem z mozliwoscig notowania
3. | Wyposazenie kazdej z sal szkoleniowych: dostep do
$wiatla dziennego, klimatyzacja, nagto$nienie, ekrany do
prezentacji, tablice flipchart, rzutniki multimedialne,
komputery do prowadzenia prezentacji z
oprogramowanie MS Office, rolety lub zastony do
zaciemniania pomieszczenia
4. | Przy kazdej sali znajduje si¢ toaleta oraz miejsce na
podanie serwisu kawowego.
5. | Oérodek z bezptatnym, strzezonym, dozorowanym lub
ogrodzonym, zamknietym parkingiem, zapewniajgcym
miejsce dla min. 50 samochodéw osobowych oraz min. 2
autokaréw
6. | Dzwigi powyzej 3 kondygnacji
7. | Hall recepcyjny o powierzchni minimum 30 m?
8. | Dostep do Internetu w pokojach lub wydzielonym
miejscu na terenie o$rodka
9. | Liczba pokoi zgodnych z opisem w Ogtoszeniu
umozliwiajgca zakwaterowanie 100 oséb przy zatozeniu
wykorzystania 30 pokoi jednoosobowych
10. | Potozenie o$rodka w odlegtosci nie mniejszej niz 500 m
od drogi krajowej.
11 | Osrodek dysponuje co najmniej 3 pokojami 1-

osobowymi o powierzchni uzytkowej co najmniej 25 m?

O$rodek spetnia/nie spetnia* wymagania okre$lone przez Zamawiajgcego.

Podpisy cztonkow komisji:
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Podpis przedstawiciela Wykonawcy obecnego w trakcie wizyty referencyjnej potwierdzajgcy zgodnosc ankiety ze stanem
faktycznym

*)niepotrzebne skreslic
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Zatacznik nr 7 C do Ogtoszenia o zamdéwieniu - Ocena spetnienia warunkéw przez oérodek szkoleniowy

Ankieta dotyczgca spefniania warunkdw przez osrodek szkoleniowy w czesci nr 3 zaméwienia

(Nazwa i adres osrodka)

Nr
poz.

Element podlegajacy weryfikacji

Element spetnia
wymagania
Zamawiajgcego
TAK/NIE

Opis warunkdéw, ktére nie
zostaty spetnione (wypetnié¢
w przypadku gdy w
kolumnie ,c” wpisano NIE )

Uwagi

b

C

d

Jedna sala szkoleniowa o powierzchni powyzej 100 m2 z
mozliwoscig pomieszczenia 120 osdb w ustawieniu
zapewniajagcym mozliwos$¢ zajecia przez uczestnikow
miejsc za stotem lub biurkiem z mozliwo$cig notowania

Dwie sale szkoleniowe o powierzchni powyzej 60 m2 z
mozliwoscig pomieszczenia 60 0s6b w ustawieniu
zapewniajacym mozliwo$¢ zajecia przez uczestnikow
miejsc za stotem lub biurkiem z mozliwo$cig notowania

Wyposazenie kazdej z sal szkoleniowych: dostep do
$wiatha dziennego, klimatyzacja, nagto$nienie, ekrany do
prezentacji, tablice flipchart, rzutniki multimedialne,
komputery do prowadzenia prezentacji z
oprogramowanie MS Office, rolety lub zastony do
zaciemniania pomieszczenia

Przy kazdej sali znajduje sie toaleta oraz miejsce na
podanie serwisu kawowego.

Osrodek z bezptatnym, strzezonym, dozorowanym lub
ogrodzonym, zamknigetym parkingiem, zapewniajacym
miejsce dla min. 50 samochodéw osobowych oraz min. 2
autokarow

Dzwigi powyzej 3 kondygnacji

Hall recepcyjny o powierzchni minimum 30 m?

Dostep do Internetu w pokojach lub wydzielonym
miejscu na terenie o$rodka

Liczba pokoi zgodnych z opisem w Ogtoszeniu
umozliwiajaca zakwaterowanie 120 0séb przy zatozeniu
wykorzystania 30 pokoi jednoosobowych

10.

Potozenie osrodka w odleglosci nie mniejszej niz 500 m
od drogi krajowej.

11

Osrodek dysponuje co najmniej 3 pokojami 1-

osobowymi o powierzchni uzytkowej co najmniej 25 m?

Osrodek spetnia/nie spetnia* wymagania okre$lone przez Zamawiajacego.

Podpisy cztonkéw komisji:
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Podpis przedstawiciela Wykonawcy obecnego w trakcie wizyty referencyjnej potwierdzajacy zgodnosc ankiety ze stanem
faktycznym

*)niepotrzebne skreslic
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