POLITECHNIKA
LUBELSKA

Zamawiajacy:

Politechnika Lubelska

ul. Nadbystrzycka 38D
20-618 Lublin, woj. Lubelskie

Zatacznik Nr 1

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Okreslenie przedmiotu zamodwienia

1.2.

1.1. Kompleksowa obstuga organizacyjna i logistyczna Konferencji Ekspertow ds.
Jakosci Ksztatcenia skierowanej dla cztonkéw samorzadéw studenckich oraz
studentéw uczelni zrzeszonych w Forum Uczelni Technicznych.
Zgodnie z wnioskiem Samorzgdu Studenckiego Politechniki Lubelskiej organizacji
wydarzenia ,Konferencji Ekspertow ds. Jakosci Ksztatcenia dla cztonkéw
samorzagddéw studenckich oraz studentéow uczelni zrzeszonych w Forum Uczelni
Technicznych” powinny przebiega¢ wedtug zamieszczonego nizej harmonogramu
i obejmowaé kompleksowa organizacje wydarzenia, w tym zapewnienie ustugi
cateringowej , zapewnienie materiatéw promocyjnych, ubezpieczenia NNW oraz
zakwaterowania dla uczestnikow konferenciji.
SRODA
26 paidziernika 2022 r.:

o Dostarczenie materiatbw promocyjnych na wydarzenie ,Konferencja
Ekspertéw ds. Jakosci Ksztatcenia dla cztonkéw samorzadédw studenckich oraz
studentéw uczelni zrzeszonych w Forum Uczelni Technicznych” wykonanych wedtug
koncepcji Samorzadu Studenckiego Politechniki Lubelskiej sktadajgcych sie z:
- torby bawetnianej w ilosci 50 sztuk kazda z logo full kolor, w prawym dolnym rogu
(wym. logo ok.15x15 cm);

- blok notatnik w ilosci 50 sztuk, 25 stron na kartke, bez oktadki, kazdy z logo full

kolor w  prawym  gérnym rogu (wym. logo  ok. 5,5x5,5cm);

- parasol manualny w ilosci 50 sztuk, koloru biatego posiadajgcego logo full kolor;

- t-shirt bawetniany w ilo$ci 50 sztuk zawierajacy logo full kolor wedtug rozmiaréwki

podanej przez Samorzad Studencki Politechniki Lubelskiej;

CZWARTEK

27 pazdziernika 2022 r.:

o Zapewnienie zakwaterowania dla uczestnikow wydarzenia w hotelu
3-gwiazdkowym znajdujgcym sie na terenie miasta Lublin, oddalonym
maksymalnie 1,5 km od kampusu Politechniki Lubelskiej. Zakwaterowanie
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powinno sktadaé sie z 15 pokoi 3 osobowych oraz 3 pokoi jednoosobowych,
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zawierajgcych oferte $niadaniowga. Zakwaterowanie rozpoczynatoby sie 27
pazdziernika i konczytoby sie 30 pazdziernika 2022 r.

e Organizacja wydarzenia z zapewnieniem ustugi restauracyjnej dla 50 o0sob
w restauracji oddalonej maksymalnie 1,5 km od kampusu Politechniki Lubelskiej,
wedtug nastepujacych wymagan:

Warunki lokalowe i obstugi:

- uroczysty poczestunek dla 50 oséb w formie zasiadanej;

- wykonawca zapewni we wtasnym zakresie niezbedne do wykonania ustugi
wyposazenie, w tym w szczegdlnosci urzadzenia grzewcze, termosy, podgrzewacze
wody, obrusy tekstylne, naczynia szklane i ceramiczne/porcelanowe, metalowe
sztuéce oraz papierowe serwetki w ilosci uwzgledniajgce potrzeby przewidzianej
liczby uczestnikow;

- wieczorowo ubrani kelnerzy — min. 3 osoby;

- Swiadczenie ustugi wytgcznie przy uzyciu produktow spetniajgcych normy jakosci
produktow spozywczych;

- przygotowac positki zgodni z zasadami okreslonymi w ustawie o bezpieczenstwie
Zywnosci i zywienia;

- przestrzega¢ przepisOw sanitarno-epidemiologicznych, BHP i p.poz oraz
wewnetrznych przepiséw obowigzujacych na terenie Swiadczenia ustugi;

- dbaé o czystos¢ w trakcie i w miejscu $wiadczenia ustugi;

Oczekiwania dot. menu:

Na gorgco :

- rosét z makaronem (co najmniej 250 ml na osobe)

- pieczony schab w sosie jasnym (co najmniej 200 g na osobe)

- pieczone ziemniaki (co najmniej 150 g na osobe)

- satatka ze swiezych warzyw ( co najmniej 100 g na osobe)

- krem z biatych warzyw z groszkiem ptysiowym (co najmniej 250 ml na osobe)
- kluski slaskie z sosem pieczarkowym (co najmniej 200 g na osobe)

Przekaski zimne :

- safatka grecka 25 porcji po 100g

-satatka serowa 10 porcji po 100g

- tortilla z kurczakiem 30 sztuk

- kanapeczki bankietowe 50 sztuk

- nuggetsy z kurczaka z dipem czosnkowym 30 porcji po 50 g
- pomidor z mozzarellg i bazylig 30 porcji po 50 g

- tortilla wegetarianska z warzywami 25 sztuk

- tymbaliki drobiowe 50 sztuk
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-ryba po grecku 30 porcji po 100 g
- stof stodki ( mate ciasteczka — 4 rodzaje);
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Napoje zimne/ gorace :
- open bar: napoje zimne — woda gazowana i niegazowana, coca-cola, sprite, soki oraz
kawa i herbate podawana bez ograniczen.

PIATEK
28 pazdziernika
e Organizacja wydarzenia z zapewnieniem ustugi restauracyjnej dla 50 o0séb
w restauracji oddalonej maksymalnie 1,5 km od kampusu Politechniki Lubelskiej,
wedtug wymagan menu.

Na gorgco :

- krem z dyni (co najmniej 250 ml na osobe);

- zupa pomidorowa z ryzem (co najmniej 250 ml na osobe);
- pierogi ukraiiskie z cebulka (co najmniej 200 g na osobe);
- morszczuk panierowany (co najmniej 150 g na osobe);

- ziemniaki gotowane (co najmniej 150 g na osobe);

- surowka z kapusty kiszonej (co najmniej 100 g na osobe);

Napoje zimne/ gorace :
- kompot owocowy ( 30 dzbankéw kazdy po 1l);

e Zorganizowanie miedzy blokami szkoleniowymi ustugi cateringowej dla 50
uczestnikbw w miejscu wskazanym przez Zamawiajgcego na terenie Politechniki
Lubelskiej, wedtug wymagan menu.

Warunki i oczekiwania :

- poczestunek dla 50 oséb w formie stotéw szwedzkich;

-okragte wysokie stoliki koktajlowe — mini. 10 szt.;

- wykonawca zapewni we wilasnym zakresie niezbedne do wykonania ustugi
wyposazenia, w tym w szczegdlnosci urzadzenia grzewcze, termosy, podgrzewacze
wody, obrusy tekstylne, naczynia szklane i ceramiczne/porcelanowe, metalowe
sztuéce oraz papierowe serwetki w ilosci uwzgledniajgce potrzeby przewidzianej
liczby uczestnikow;

- elegancko ubrany kelner — min. 1 osoba;

- $wiadczenie ustugi wytgcznie przy uzyciu produktéw spetniajgcych normy jakosci
produktéw spozywczych;

- przygotowac positki zgodni z zasadami okre$lonymi w ustawie o bezpieczenstwie
zZywnosci i zywienia;

- przestrzega¢ przepisdw sanitarno-epidemiologicznych, BHP i p.poz oraz
wewnetrznych przepiséw obowigzujgcych na terenie swiadczenia ustugi;
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- dbaé o czystos$¢ w trakcie i w miejscu $wiadczenia ustugi, a takze po zakonczeniu
ustugi uprzatngé pomieszczenia z resztek jedzenia oraz $mieci;
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Napoje zimne/ gorace :
- open bar: napoje zimne — woda gazowana i niegazowana, coca-cola, sprite, soki oraz
kawa i herbata podawana bez ograniczen.

Na zimno :

- ciastka kruche ( 3 rodzaje);

- potmiski z owocami;

- kanapka bankietowa mix (50 sztuk);

. Organizacja wydarzenia z zapewnieniem ustugi restauracyjnej dla 50 osob
w restauracji oddalonej maksymalnie 1,5 km od kampusu Politechniki Lubelskiej,
wedtug wymagan menu.

Na gorgco:

- barszcz czerwony (co najmniej 250 ml na osobe);

- paszteciki (50 sztuk);

- pulpeciki w sosie ziotowym ( co najmniej 200 g na osobe);
- ryz ( co najmniej 100 g na osobe);

- warzywa gotowane ( co najmniej 100 g na osobe);

- kotlet warzywny (co najmniej 200 g na osobe);

Napoje zimne/ gorace :
- kompot owocowy ( 30 dzbankéw kazdy po 1l1);

SOBOTA
29 paidziernika 2022 r.
e Organizacja wydarzenia z zapewnieniem ustugi restauracyjnej dla 50 oséb
w restauracji oddalonej maksymalnie 1,5 km od kampusu Politechniki Lubelskiej,
wedtug wymagan menu.

Na ciepto :

- zur na borowikach (co najmniej 250 ml na osobe);

- zupa ogoérkowa ( co najmniej 250 ml na osobe);

- kurczak Kentucky z frytkami i sosem (co najmniej 200 g na osobe);
- satatka colestaw (co najmniej 100 g na osobe);

- dorsz panierowany (co najmniej 200 g na osobe);

Napoje zimne/ gorace :
- kompot owocowy ( 30 dzbankow kazdy po 11);
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J Zorganizowanie miedzy blokami szkoleniowymi ustugi cateringowej dla 50
uczestnikdw w miejscu wskazanym przez Zamawiajgcego na terenie Politechniki Lubelskiej,
wedtug wymagan menu.

Zatacznik Nr 1

Warunki i oczekiwania :

- poczestunek dla 50 oséb w formie stotow szwedzkich;

-okragte wysokie stoliki koktajlowe — mini. 10 szt.;

- wykonawca zapewni we wiasnym zakresie niezbedne do wykonania ustugi wyposazenia,
w tym w szczegdlnosci urzadzenia grzewcze, termosy, podgrzewacze wody, obrusy tekstylne,
naczynia szklane i ceramiczne/porcelanowe, metalowe sztuéce oraz papierowe serwetki
w ilosci uwzgledniajgce potrzeby przewidzianej liczby uczestnikdéw;

- elegancko ubrany kelner — min. 1 osoba;

- Swiadczenie ustugi wytacznie przy uzyciu produktow spetniajgcych normy jakosci
produktédw spozywczych;

- przygotowac positki zgodni z zasadami okreslonymi w ustawie o bezpieczerstwie zywnosci
i Zywienia;

- przestrzegaé przepiséw sanitarno-epidemiologicznych, BHP i p.poz oraz wewnetrznych
przepiséw obowigzujgcych na terenie $wiadczenia ustugi;

- dba¢ o czystos¢ w trakcie i w miejscu $wiadczenia ustugi, a takze po zakoniczeniu ustugi
uprzatngcé pomieszczenia z resztek jedzenia oraz $mieci;

Napoje zimne/ gorace :
- open bar: napoje zimne — woda gazowana i niegazowana, coca-cola, sprite, soki oraz kawa
i herbata podawana bez ograniczen.

Na zimno :

- ciastka kruche ( 3 rodzaje);

- potmiski z owocami;

- kanapka bankietowa mix (50 sztuk);

e Organizacja wyjscia integracyjnego dla 50 uczestnikdw konferencji, do jednego
z lubelskich muzedw wymienionych ponizej, po uprzedniej akceptacji Samorzadu
Studenckiego Politechniki Lubelskie;j:

- Muzeum Narodowe w Lublinie

- Muzeum Wsi Lubelskiej

- Regionalne Muzeum Cebularza w Lublinie
- Podziemia Browaru Perta

- Muzeum Historii Miasta Lublin
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e Organizacja imprezy integracyjnej dla uczestnikéw w lokalu o powierzchni 600 m2
dla 500 osdb, w miescie Lublin w lokalu oddalonym o maksymalnie 2 km od kampusu
Politechniki Lubelskiej, z uwzglednieniem dla Zamawiajgcego oddzielnego
pomieszczenia dla uczestnikdw wydarzenia.

e Zorganizowanie w trakcie imprezy integracyjnej ustugi cateringowej dla 50

Zatacznik Nr 1

uczestnikdw w miejscu wskazanym przez Zamawiajacego, wedfug wymagan menu.

Warunki i oczekiwania :

- poczestunek dla 50 oséb w formie stotéw szwedzkich;

-okragte wysokie stoliki koktajlowe — mini. 10 szt.;

- wykonawca zapewni we wtasnym zakresie niezbedne do wykonania ustugi
wyposazenia, w tym w szczegdlnosci urzadzenia grzewcze, termosy, podgrzewacze
wody, obrusy tekstylne, naczynia szklane i ceramiczne/porcelanowe, metalowe
sztuéce oraz papierowe serwetki w ilosci uwzgledniajgce potrzeby przewidzianej
liczby uczestnikow;

- elegancko ubrany kelner — min. 2 osoba;

- $wiadczenie ustugi wyfacznie przy uzyciu produktdw spetniajgcych normy jakosci
produktéw spozywczych;

- przygotowac positki zgodni z zasadami okreslonymi w ustawie o bezpieczenstwie
zywnosci i zywienia;

- przestrzega¢ przepisOw sanitarno-epidemiologicznych, BHP i p.poz oraz
wewnetrznych przepiséw obowigzujgcych na terenie Swiadczenia ustugi;

- dbad o czystos¢ w trakcie i w miejscu Swiadczenia ustugi, a takze po zakonczeniu
ustugi uprzatngc pomieszczenia z resztek jedzenia oraz Smieci;

Na gorgco :

- zupa meksykanska (co najmniej 250 ml na osobe)

- roladka z kurczaka panierowana z suszonymi pomidorami i mozzarella (co najmnie;j
200 g na osobe)

-pieczone ziemniaki (co najmniej 150 g na osobe)

-satatka ze swiezych warzyw ( co najmniej 100 g na osobe)

-zapiekanka makaronowa (co najmniej 200 g na osobe)

Przekaski zimne :

- safatka grecka 25 porcji po 100g

-satatka serowa 10 porcji po 100g

- tortilla z kurczakiem 30 sztuk

- kanapeczki bankietowe 50 sztuk

- nuggetsy z kurczaka z dipem czosnkowym 30 porcji po 50 g
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- tortilla wegetarianska z warzywami 25 sztuk
- stot stodki ( mate ciasteczka — 4 rodzaje);

Zatacznik Nr 1

Napoje zimne/ gorace :
- open bar: napoje zimne — woda gazowana i niegazowana, coca-cola, sprite, soki oraz
kawa i herbata podawana bez ograniczen.

1.3. Zamawiajacy oczekuje od Oferenta wykonania przedmiotu zamdwienia zgodnie
z opisem przedmiotu zamodwienia, ktéry istotne postanowienia przedstawia
Zatacznik nr 1.

1.4. Oferte nalezy ztozy¢ na formularzu stanowigcym Zatgcznik nr 2.

2. Wymagania szczegotowe

2.1. Oferent zobowigzany jest do zapewnienia projektéw promocyjnych i przekazania
Samorzgdowi Studenckiemu Politechniki Lubelskiej uzgodnionej w trybie roboczym puli
materiatdw promocyjnych do dnia 26 pazdziernika 2022 r. do godziny 16:00.

2.2. Oferent zobowigzany jest do zapewnienia zakwaterowania dla uczestnikéw
wydarzenia od 27 pazdziernika 2022 r. od godziny 15:00 do 30 pazdziernika 2022r. do
godziny 12:00 uwzgledniajgcych sniadanie.

2.3. Oferent zobowigzany jest do zapewnienia zakwaterowania dla uczestnikéw
wydarzenia w 15 pokojach 3-osobowych oraz 3 pokojach jednoosobowych uwzgledniajgcych
$niadanie.

2.4 Oferent zobowigzany jest do zapewnienia od dnia 27 do 30 pazdziernika 2022 r.
ubezpieczenia NNW od nieszczesliwych wypadkéw na sume 50 000 tysiecy ztotych.

2.5. Oferent zobowigzany jest do organizacji imprezy integracyjnej dla uczestnikéw
w lokalu o powierzchni 600 m2 dla 500 oséb, w miescie Lublin w lokalu oddalonym
o maksymalnie 2 km od kampusu Politechniki Lubelskiej, z uwzglednieniem dla
Zamawiajgcego oddzielnego pomieszczenia dla uczestnikdw wydarzenia.

2.6. Oferent zobowigzany jest do zapewnienia  cateringu podczas wydarzenia
odbywajgcego sie 27-30 pazdziernika 2022 r., dla 50 oséb zgodnie z wymaganiami podanymi
przez Samorzad Studencki Politechniki Lubelskiej.

2.7. Oferent zobowigzany jest do zapewnienia odpowiedniego miejsca do realizacji
wydarzenia w poblizu kampusu Politechniki Lubelskiej w miescie Lublin.

2.8. Oferent ponosi petng odpowiedzialno$¢ za bezpieczenstwo przeprowadzenia
wydarzenia oraz za merytoryczng, organizacyjng i techniczng kontrole nad wykonaniem
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przedmiotu niniejszej Umowy. Oferent ponosi catkowita odpowiedzialnos¢ za nadzér nad
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zaangazowanym przez siebie do realizacji Umowy personelem oraz zobowigzany jest do
wypetnienia wszystkich prawnych zobowigzan zwigzanych z zatrudnieniem tego personelu.

2.9. Oferent zobowigzany jest do zapewnienia nagtosnienia niezbednego do ewentualnego
przeprowadzenia oficjalnego rozpoczecia wydarzenia.

2.10. Oferent zobowigzany jest do uiszczenia tantiem autorskich i wykonawczych dla ZAiKS
na wypadek oprawy dZzwiekowe;.

2.11. Oferent zobowigzany jest do dostarczenia materiatdbw promocyjnych zgodnych
z wymaganiami przed terminem odbycia sie wydarzenia.

2.12. Oferent zobowigzany jest do wczesniejszego przestania propozycji menu Swiadczonej
podczas trwania wydarzenia do akceptacji zamawiajgcego.

2.13. Zamawiajacy przedstawi ostateczng liczbe uczestnikéw wydarzenia Wykonawcy na 48
godziny przed rozpoczeciem wydarzenia.

2.14. Zamawiajacy moze odwotaé¢ wydarzenie bez podania przyczyny do 48 godzin przed
rozpoczeciem wydarzenia.

2.15 Oferent jest zobowigzany przekazac uczestnikom wydarzenia informacje o alergenach
znajdujgcych sie w zywnosci nieopakowanej poprzez podanie petnego sktadu potrawy
z wyszczegllnieniem alergendw. Informacja ta powinna by¢ zawarta w formie pisemnej
w menu lub na osobnej kartce ogdlnie dostepnej w miejscu spozywania positku.



