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Zatacznik nr 7.2 do swz

PRZEDMIOT ZAMOWIENIA
CPV - 55300000-3 , 55321000-6
Przedmiotem zamodwienia jest $wiadczenie ustugi gastronomicznej w zakresie
catodziennego wyzywienia:
funkcjonariuszy skierowanych do wsparcia sezonu letniego
funkcjonariuszy skierowanych w ramach stazu adaptacyjnego

do jednostek terenowych woj. zachodniopomorskiego (KMP Swinoujscie, KPP Kotobrzeg)

3.

Przedmiot zaméwienia obejmuje przygotowanie i wydawanie funkcjonariuszom trzech
positkbw dziennie ($niadanie, obiad, kolacja) przez siedem dni w tygodniu, réwniez w dni
wolne od pracy i Swieta.

Zaktad gastronomiczny, w ktérym Wykonawca bedzie przez caly okres realizacji ustugi
przygotowywat i wydawat positki musi by¢ zatwierdzony przez Panstwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego zgodnie z art. 62 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnosci i zywienia (Dz.U. z 2020 r. poz. 2021 t.j.).

Przedmiot zamowienia obejmuje 2 czesci:

Nr Jednostka Szacunkowa Wymagana lokalizacja zaktadu

czesci ilos¢ zywionych | gastronomicznego

1 KMP 22 Miasto Swinoujécie w odlegtosci do 1 km od
Swinoujscie Obiektu Komendy Miejskiej Policji w

Swinoujéciu  przy ul. Sienkiewicza 25,
odlegtos¢ obliczona na podstawie Google

Maps
2 KPP 22 Miasto Kotobrzeg w odlegtoéci do 1 km od
Kotobrzeg Komendy Powiatowej Policji w Kotobrzegu,
odlegtos¢ obliczona na podstawie Google

Maps

Ostateczna ilos¢ zywionych bedzie wynikata z faktycznych potrzeb Zamawiajgcego,
a w przypadku mniejszych potrzeb, nie mogg one stanowi¢ podstaw do roszczen ze strony
Zamawiajgcego

llos¢ zywionych funkcjonariuszy oraz terminy bedg zgtaszane telefonicznie, nastepnie
potwierdzone w formie pisemnej, kazdorazowo dla Wykonawcy przez przedstawiciela
jednostki z co najmniej 5- dniowym wyprzedzeniem przed ustalonym, wymaganym czasem
zywienia.

Positki maja by¢ przygotowywane wediug dziennej normy zywieniowej obowigzujgcej
w resorcie spraw wewnetrznych i administracji wyliczonej na podstawie tzw. normy
szkolnej ,,SZ” wynoszacej 18 zt., uzupetnionej o 4 zt. zgodnie z:

rozporzgdzeniem MSWIA z dnia 28.09.2020 r. w sprawie przypadkow otrzymywania
wyzywienia przez policjanta (Dz. U. z 2020 r., poz. 1674).

Dzienna norma zywieniowa wynosi: 22 z}.

Dzienna norma zywieniowa stanowi wytgcznie koszt produktéw zywnosciowych uzytych do
przygotowania positku. Dzienng norme zywieniowg podwyzsza sie o marze oraz nalezny
Vat maksymalnie do 100% dziennej normy zywieniowe;j.
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Marza jest wielkoscig statg w okresie obowigzywania umowy.

Positki majg by¢ wydawane w godzinach 8.00-19.00:
1) $niadanie  8.00-9.00

2) obiad 14.00-15.00 (zupa i drugie danie)

3) kolacja 18.00-19.00

Do kazdego positku Wykonawca winien zapewni¢ napoje: gorgce do $niadania i kolacji,
zimne do obiadu.

Kazdy z positkbw moze zostaC wydany zamiennie w postaci suchego prowiantu
w zaleznosci od potrzeb.

Wykonawca ponosi petng odpowiedzialno$¢ za utrzymanie witasdciwej jakosci surowcéw
zywienia, poprzez:

a) odpowiednig gramature,

b) warto$¢ energetyczng i odzywcza,

c) temperature positkow,

d) czystos¢ mikrobiologiczna potraw,

e) dobor wlasciwych surowcow

f) dobdr whasciwych procesow technologicznych

Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwo$¢ zmiany godzin wydawania poszczegodlnych
positkow w zaleznosci od potrzeb, o czym kazdorazowo powiadomi Wykonawce z
wyprzedzeniem minimum 24 godzinnym.

Sporzadzajgc positki nalezy kierowac sie nastepujgcym podziatem normy zywieniowej:
1) $niadanie - 30% wartosci dziennej normy zywieniowej,

2) obiad - 40% wartosci dziennej normy zywieniowej,

3) kolacja - 30% warto$ci dziennej normy zywieniowej.

Positki majg by¢ urozmaicone, smaczne, zdrowe, przygotowywane ze swiezych produktow
spozywczych, zgodnie z zasadami higieny i technologii produkcji, z zachowaniem
wymogow sanitarno — higienicznych i zasadami racjonalnego zywienia oraz o odpowiednie;j
wartosci energetycznej. Wartos¢ energetyczna dziennej normy zywieniowej powinna
zawiera¢ nie mniej niz 3200 kcal.

Positki majg by¢ wydawane na =zastawie porcelitowej, porcelanowej Ilub szklanej
Z nierdzewnymi sztu¢cami.

Wykonawca zobowigzany jest do przestrzegania przepisow sanitarno — higienicznych
wynikajgcych z Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia
(Dz.U. z 2020 r. poz. 2021 t.j).

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do biezgcej kontroli zgodnosci positkow przez osobe
upowazniong ze strony Zamawiajgcego polegajgcej min. na degustacji oraz sprawdzeniu
gramatury porcji z losowo wybranego positku.

Wykonawca zobowigzany jest do prowadzenia dokumentacji takiej jak: kalkulacja potraw,
jadtospisy dzienne z wyceng i gramaturg, zestawienie zbiorcze za okres zywienia.

Wykonawca zobowigzany jest do sporzgdzania menu positkbw na caty tydzien po
wczeshiejszym uzgodnieniu i akceptacji Zamawiajgcego.

Zamawiajgcy wymaga, aby na kazdym etapie realizacji przedmiotu zaméwienia byly
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przestrzegane zasady wynikajgce z systemu HACCP (ang. Hazard Analysis and Critical
Control Point) — Analiza Ryzyka i Kontrola Punktéw Krytycznych, ktéry ma na celu
zapewnienie czystodci higienicznej produktéw spozywczych przeznaczonych dla
konsumentow.

Wykonawca zobowigzany jest, aby osoby przygotowujgce oraz wydajgce positki spetniaty
okreslone wymagania zdrowotne, posiadaty odpowiednig wiedze w zakresie przestrzegania
zasad higieny, posiadaty aktualne ksigzeczki zdrowia do celdow sanitafno -
epidemiologicznych zgodnie z Ustawg z dnia 05 grudnia 2008 r. o zapobieganiu oraz
zwalczaniu zakazen i choréb zakaznych u ludzi (Dz. U. z 2020 r. poz. 1845) oraz Ustawg
z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. z 2020 r. poz.
2021 t.j.).

Wykonawca zobowigzany bedzie do pobierania i przechowywania, zgodnie =z
rozporzgdzeniem Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. (Dz. U. z 2007 r. Nr 80, poz.
545) z kazdego positku tzw. probek zywnosci na potrzeby kontroli sanitarno —
epidemiologicznej. W przypadku zlozenia reklamacji pod wzgledem jakosci dostarczonych
positkow przez osobe upowazniong ze strony Zamawiajgcego, lub wystgpienia zatrucia
pokarmowego Wykonawca natychmiast zawiadamia Panstwowego Inspektora Sanitarnego
na obszarze wojewodztwa. Wykonawca zobowigzany bedzie do niezwiocznego
przekazania proébek zywnosciowych do badania mikrobiologicznego na wiasny koszt i po
otrzymaniu wyniku dostarczenia go Zamawiajgcemu.

Zamawiajgcy zastrzega mozliwo$S¢ zmiany dziennej normy zywieniowej w oparciu o
obowigzujgce w resorcie spraw wewnetrznych przepisy dot. zmiany norm zywieniowych.

Zamawiajgcy kazdorazowo o zmianie dziennej normy zywieniowej powiadomi Wykonawce
w formie pisemnej w postaci aneksu do umowy.

Regulowanie ptatnosci za zrealizowane ustugi nastepowac bedzie na podstawie faktury
VAT, przelewem z konta Zamawiajgcego na konto Wykonawcy w terminie 14 dni od daty
otrzymania przez Zamawiajgcego prawidtowo wystawionej (pod wzgledem merytorycznym,
formalnym badz rachunkowym) faktury.

Wykonawca jest zobowigzany do wystawiania faktur w okresach miesiecznych w ciggu 7
dni po zakonczeniu miesigca. Do faktury Wykonawca dotgcza zapotrzebowania dzienne
otrzymywane od oficera dyzurnego jednostki oraz kalkulacje potraw wraz z zestawieniem
zbiorczym ilosci wydanych positkdw za dany miesigc.

Wszystkie koszty niezbedne do prawidtowej realizacji zamoéwienia stanowia koszty
Wykonawcy i zawarte beda w cenie wynikajacej ze ztozonej oferty.

Termin realizacji przedmiotu zaméwienia: od dnia podpisania przez okres 12 miesiecy.



