
Ztobek 'ilockl klocklo
ul. Porannej RosY 2

62-023 Kamionki

NIP: 777-329-1 8'1 3 REG0N: 367970056

znak: 16/ 2023 /zKlOWOCE. WARZYWA

Zapytanie ofertowe

Zlobck,,HocKI l(LocKI" zaprasza do zlo2enia oferty na zadanle pod nazwq:

ZAKUP I DOSTAWA OWOCOW I WARZYW

Do zapytania nie majq zastosowania przepisy i procedury okre6lone ustawq z dnia 11 wrze6nia 2019 r. - Prawo

zam6wiefi publicznych (Dz. U. z2022r.poz.t7tOze zm.) zwanej dalej ustawq Pzp.Zgodnie z art.2 ust. 1 pkt

1 ww. ustawy niniejs;ze zam6wienie podlega wylqczeniu od stosowania ustawy Pzp.

SPECYFIKACJA ISTOTNYCH WARUNKOW ZAMOWIENIA

I). Przedmiot zm6wienia:

2O23 r. do 31 grudnia 2023 r,, zgodnie zzapolrzebowaniem Zamawiajqcego.

sq szacunkowc i mogq ulec zrnianie w razie zaistnienia takiej potrzeby ze strony Zamawiajqccgo.

posiadai niezbqdne dokumenty badari i dopuszczenia do obrotu oraz certyfikaly i atesty wyrnagane

przcpisami i normami, Wykonawca zagwarantuje ZamawiajEcemu, ze przednriot zam6wienia bqdzie

wolny od cech powszechnic uznawanych za wady jako6ciowe takie jak : gorzki, kwa5ny, zbyt slony smak,

str;chly, wydzielajqcy nieprzyjemnq wo6, zniszczony mechanicznie, z objawami ple6ni, psucia,

zwilqocenia i ususzki.

przcpisami :

a) ustawq z dnia 25.08.2-006r. o bezpieczeristwie zywno5ci i2ywienia (Dz, U. 22022 r. nr.0, poz.

Zt32) oraz aktami wykonawczymi wydanymi na podstawie tej ustawy - zwanq dalcj ustawq

o bczpiecze6stwie zywno6ci,

b) ustawq z dnia 2-J" grudnia 2000 r. o jako6ci handlowej artykul6w rolno-spo2ywczych (Dz. U. z

2022 r., Poz, 16il8),

c) ustaw,l z cinia 16,12.2-005r. o produktach pochodzenia zwierzqcego (Dz. U. 2020r. po2,1753) -
zwane dalej ustawq o produktach pochodzenia zwierzgcego,



d) rozporz-Edzeniem Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zywno6ciowej z dnia 10.03.1999r. w sprerwic

bezpieczeristwa i higieny pracy przy uboju zwierzqt i przctw6rstwie miqsa (Dz. U. z I999r. nr 25,

poz, ?-26),

e) rozporz.qdzeniem Ministra Rolnictwa i [lozwoju Wsi z dnia B stycznia ?-OI5r. w sprawir:

znakowania Srodk<iw spozywczych (Dz. U. z2-015 poz. 2_9),

0 roz-porz-ldzenie (WE) NR 853/2004 Parlamentu Europej:;kiego i Rady UE z dnia 2-9 kwietnia 2-004

r.- (Dz. U. L. 139 z 30.04.2004) zwane dalej rozp. ti53/2004.

Zamawiajqcy informuje, iz ilekroi w szcz.egolowym opisie przcclmiotu zam6wienia i jego zalqcznikach,

przedmiot zam6wienia jest opisany:

a) ze wskazaniem znak6w towarowych, nazw wtasnych, patent6w lub pochodzenia 2r6dla luir

szczeg6lnego procesu, kt6ry charakteryzuje produkty lub uslugi dostarczane przez konkrctnego

Wyl<onawcg co prowadziloby do uprzywilejowania lub wyeliminowania nickt6ryclr Wykonawr;6w

lub produkt6w, oznacza to, 2e Zamawiajqcy nie rnoze opisai przedmiotu zam6wieni;r

w wystarczajqco precyzyjny i zrozumialy spos6b i je:;l to uzasadnione spccyfikq przedmiotu

zam6wienia, W takich sytuacjach ewentualne wskazania na znaki towarowe, patcnty,

pochodzenie,Lrodlo lub szczeg6lny proces, nalezy odczytywai zwyrazami,,lub r6wnowaznc"

b) poprzez odniesienie siq do norm, ocen technicznych, spccyfikacji technicznych i :;yslem6ur

ref'ercncjitechnicznych, o kt6rych mowa wart. 101 ust, l pkt 2oraz ust,:l ustawy, to przyjnrujc

siq, zc dopuszcza sig rozwiqzania r6wnowazne opisywanym, a wskazanc powyzcj odnicsir:nia

nalezy odczytywai z wyrazami ,,lub r6wnowa2ne".

Oznacza to, ze dopuszcza sig zaoferowanie wyrob6w nie gorszych niz opisywanych, tj. spelniajqr.yctr

wymagania tcchniczne, funkcjonalne i jako6ciowe, co najmniej tal<ie jak wskazane w dokumentacji

n in iejs;zcgo postqpowan ia.

Szczeg6iowe wymagania dotyczqce przedmiotu zam5wienia zarnicszczono w zalqczniku nr 7 *

Szczeg <ilotv y op is przedm iotu za m 6 wien ia,

Tryb udzielenia zam6wienia:

zam6wienie w trybie zapytania ofertowego

Rodzaj i przedmiot zgodnie ze Wsp6lnym Slownikiem Zam6wief CPV:

Kod CPV: 15300000-1 - owoce/ warzywa i produkty podobne

03212100-1 - ziemniaki



II). Naz:wa i acifs:s ZamawiaiaceAo:

Zlobek,,HOCKI KLOCKI"

ul, Porannej Rosy 2, 62-023 Kamionki

NIP: 7773291807, REGON : 367991360

e-mail: kiregowos,!@zlobekka

r!ii:t"i.-ty.kGl zlsi i-elsKaLmql I ]"i.Ltttt-ttill'.'ttl

I tI). Ter_$in reallzaciij

w zapytaniu

/ Zarnawiajqcy nie dopus;zcza rno2liwo5ci zatrudnienia podwykonawc6w

Cywilnego

ofcrty, stanowiqcej zalqcznil< nr 2 do Zapytania, w tym m'in':

a) po:;iadajq uprawnienia clo wykonywania okrc6lonej dzialalno6ci lub czynno6ci, jezeli przepisy

prawa nakladajq obowiqzek ich posiadania

b) posiadajq wicdzq i do5wiadczenie do wykonania zam6wienia

c) dysponujq odpowiednim potencjalem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania

zam5wienia

d) znajdujq siq w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajqcej wykonanie zam6wienia

V). Da_ne dotygZace zlo2enia oferty:

reprezentowania Wykonawcy. Ka2cla zapisana strona oferty powinna by6 llarafowana przez

osobq umocowanq do reprezentowania Wykonawcy.



1. wzcir ofcrty wg zatqczonego wzoru - za{qcznik nr Z- do Zapytania

2. zaparafowany szczeg6lowy opis przedmiotu zam6wicnia - zalqcz-nik nr 1 do Zapytania

3. zaparafowany wz6r Umowy - z.alqcznik nr 3 do Zapytania

o zd po6rednictwem platlormy zakupowej Open Nr:xus, znajdujqci:j siq pod adrc:;enr

l tl i,p :,1/ plal lp i nta,le ls upp\ {i.r..p-l

w terminie nie p6iniej ni2 do dnia 25.08.2023 r. do godziny 12:00

VI). Opis sposobu obliczenia cenv i kryterium ocenv ofert:

ofertq zawierajqcq najnilszq cenq. Cena ofertowa winna obejmowai wszystkie koszty zwiqzane

z realizacjq zam6wienia, lqcznie z kosztami transportu. Za cenq oferty uwa2a6 siq lrqdzie cenq

brutto (lqcznie z naleznym podatkiem VAT)

VII). l.ldzielarrie wvia5nieri :

poprz.cT- platformq za ku powq.

ni| na 2 dni przed uplywem terminu skladania.

poprzez przycisk,,Wy5lij wiadomo66".

Wykonawcorn, kt6rym dostarczono niniejszq Specyfikacje; Istotnych Warunk<iw Zam6wicnia (bez

ujawn ienia ir odla za pyta n ia )

V, w celu umozliwienia Wykonawcom uwzgl<idnienia w przygotowywanych ofertach otrzymanych

wyja5nieri lub zmian. W tym przypadku wszelkie prawa i zobowiqzania Zamawi;:jqcego i Wykonawcy

odno6nic wczcSniej ustalonego terminu bqdq podlegaly nowemu ternrinowi



a) Naste;puje na wniosek, w trybie dostgpu do informacji publicznej, zgodnie z art. 13 ustawy z dnia

6 wrze5nia 2001 r. o do:;tqpiedo informacji publicznej (D2.U.2022 r, nr.0 poz-.9022e2.m.),

b) Wniosek o udostqpnienic informacji publiczncj nale2y przeslai na adres ;roczty elektronicznej :

l(sj\r-ct, )wi )sjc(!'l zlo i)(:!l<rri r-rir: 11l<i. ko r rl il<, Pl

IX). Informacie dodatkowe:

za po5rednictwem platlormy zakupowej

kolejnq ofertg najkorzystniejszq spo5r6d zlolonych ofert, bez przeprowadzania ich ponownej oceny

przeprowadzania bez podania przYczynY

X). Dane osobovue os6b reprezentujacych Zamawiaj4cego, uprawnionych do

bezpo6rednieqo kontaktowania siq z Wykonawcami:

te l, 7 9 0 7 7 5 03 4, a d res e - m a i I : Its-!-eg-o-urrsE@; lqb-eKa m i o nl(tJqnikQl

XI), Zalqczniki:

1. Zalqcznik nr 1 - Szczeg6lowy opis przedmiotu zam6wienia

2, Zalqcznik nr 2 - Wzor olerty

3. Zalqcz-nik nr 3 - Wz5r umowy

Kamionki, dnia 01.08.2O23 r.

Dyrck

mgr fr{algorzal,

^DTETETYK

-,,,[iNt[[1tr$L,0,





2lober 'llocEl flockl'
ul. Porannei qosY'

N r P : 77 7 -ffi ,t?tbl['i"'o ., * Znakr L6 I 2023 |2XIOWOCE, WAMYWA

Zalqcznik nr 1 Szczeg6lowy opis przedmiotu zam6wienia

Szczeg6lowy opis przedm iotu zam6wienia :

przedmiotem zam6wienia jest sukcesywna dostawa owoc6w i warzyw do kuchni 2lobkowej

na potrzeby wy2ywienia Dzieci w Zlobku ,,HOCKI KLOCKI".

Kod CPV: 1530OOOO-1- owoce, warzywa i produkty podobne

03212100-1 - ziemniaki

I. Szczeg6lowy opis przedmiotu zamowienia

przedmiotem zam6wienia sq dostawy artykut6w spozywczych okre6lonych, co do rodzaju

i ilo$ci w interaktywnym formularzu ofertowym, stanowiqcym zalqcznik nr 2 do Zapytania'

(Szczeg6towy opis znajduje sig r6wniez ponizej). Wskazane w tym formularzu ilo6ci nale2y

traktowa6 jako szacunkowe.

Zamawiajqcy w trakcie realizacji umowy moze dokonywai przesunigi ilo6ciowych asortymentu

wedlug bie2qcych potrzeb i celowo5ci ich zakupu pod warunkiem nieprzekroczenia kwoty

umowy.

przedmiotem zam6wienia sq dostawy artykul6w spo2ywczych powszechnie dostqpnych

o ustalonych standardach jakosciowych. Dostarczone produkty oznakowane majq byi zgodnie

z wymogami rozporzqdzenia w sprawie znakowania poszczeg6lnych rodzaj6w Srodk6w

spozywczych (Dz. U. z 2015, poz. 29 ze zm,) tzn, muszq zawiera6:

a) nazwQ Srodka spozywczego

b) dotyczqce skladnik6w wystqpujqcych w 5rodku spozywczym

c) datq minimalnej trwalo6ci albo termin przydatno6ci do spozycia

d) dane identyfikujqce:

o producenta 6rodka sPozYWCZego

. kraj w kt6rym wyprodukowano Srodek spozywczy

e) zawarto6i netto lub liczbg sztuk 5rodka spozywczego w opakowaniu

3.



f) warunki przechowywania (w przypadku gdy jako56 produktu zale2y od jego
przechowywania)

g) oznaczenie partii produkcji

h) klasq jako5ci handtowej

4. szczeg6lowe wymagania zwiqzane z realizaciq przedmiotu zam6wienia:

a) Wskazane w formularzu nazwy towar6w sE standardem oczekiwanym przez

Zamawiajqcego;

b) Wykonawca zobowiqzany jest zaoferowa6 afikuty spozywcze zgodnie

zzalqcznikiem nr 2 do Zapytania lub produkty r6wnowazne;

c) Zamawiajqcy dopuszcza zaoferowanie produkt6w r6wnowaznych. Zastosowanie nazw

prod ucent6w stuzy jedynie doprecyzowa n iu zam6wienia;

d) Pod pojqciem produktu r6wnowaznego Zamawiajqcy rozumie produkty o nie gorszych

parametrach jako6ciowych, posiadajqcych te same walory organoleptyczne (smak,

zapach, barwa, estetyka, konsystencja) oraz zawierajqce w skladzie co najmniej te

same surowce uzyte do produkcji, co afikuly okre6lone przez Zamawiajqcego;

W przypadku zaoferowania produkt6w r6wnowaznych, nale2y mie6 na uwadze,

i2 Zamawiajqcy uzna takie produkty za r6wnowazne, je6li ich jako56, sklad, aromat bedq

co najmniej na takim samym poziomie co produkty wskazane w opisie przedmiotu zam6wienia.

Pojemno6i, gramatura produktu nie moze odbiegai od pojemno6ci, gramatury sugerowa nej przez

Zamawiajqcego' W przypadku zaoferowania produktu o wyzszej lub nizszej niz wskazania przez

Zamawiajqcego pojemno6ci gramaturze, Wykonawca zobowiqzany jest do wskazania takiej ilo6ci sztuk

zamawianego produktu, kt6ra po pomnozeniu bgdzie wynosii ilo6i lakq Zqda Zamawiajqcy (informacjq

o wyzszej lub nizszej gramaturze nalezy podai w uwagach do zal4cznika nr 2,,Wz6r oferty,,,



Spis produkt6w spoiywczych 01'09 .2023 r. - 31.12.2O23 r'

L.p. Nazwa produktu spoiywczego J,M Ilo56

1, Banan kg. 37,5

2. Brzoskwinia kg, 6

) Cytryna kg, 5

4. Gruszka kg. t4

tr Jablko kg. 70,5

6. Mandarynka kg. 6

7. Nektarynka kg. 6

B. Pomarahcza kg. t4

9. Sllwka kg. t2

10. Buraki kg, 13

11. Cebula kg. 10,25

t2. Czosnek gl6wka 13

13. Dynia kg. 26

74. Kalarepa szt. 96

15. Kapusta biala kg. 11

16. Kapusta czerwona kg. 10

T7, Kapusta peki6ska kg. 4

18. Koperek kg. 60

19. Marchew kg. t34,9

20. Natka pietruszki pqczek 110

21. Og6rek kg. 16,5



22. Papryka
kg, 37

23. Pieczarki
kg. 11

24. Pietruszka korzeri
kg. B1

25. Pomidor
kg. 12,5

26. Por 5wie2y
szt. B4

27. Roszponka
op. 26

28, Rzodkiewka
pgczek 9

29. Rzodkiew biala
kg. 101

30. Salata maslowa
szt. B

31. Seler
kg. 72,25

32. Szczypiorek
pqczek 9

33. Ziemniaki
ks. 435



II. Szczeg6lowy oPis:

L.p. Nazwa produktu Wymagania

1 Banan

Owoce w ttasie I; zdrowe; czyste; bez ubytk6w i uszkodze6 powstalych zar6wno

podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwiqzanych z

przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzeda2y; nie dopuszcza siq

owoc6w z objawami gnicia lub zepsucia, kt6re czyniq je niezdatnymi do spozycia,

; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczeh obcych; wolne

od szkodnik6w oraz wolne od uszkodzei spowodowanych przez szkodniki, jgdrne

i dostatecznie dojrzate; barwa i smak miqzszu powinny byi odpowiednie do

danego stopnia dojrzalo5ci, nie popgkane, bez nadmiernego zawilgocenia

powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri rozwoju ijako6i

banan6w powinien byi taki, aby mogly: wytrzymai transport i manipulacjet oraz

dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq jako56' Opakowania

zbiorcze powinny zabezpieczad produkt przed uszkodzeniem izanieczyszczeniem,

powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzefi, ple5ni i uszkodzeri

mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcego'

2. Brzoskwinia

Owoce ,v ,ttasie t; zdrowe; czyste; bez ubytk6w i uszkodzeri powstalych zar5wno

podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwiqzanych z

przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzeda2y; nie dopuszcza siq

owoc5w z objawami gnicia lub zepsucia, kt5re czyniq je niezdatnymi do spozycia,

; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczefi obcych; wolne

od szkodnikow oraz wolne od uszkodzeri Spowodowanych przez szkodniki, jgdrne

i dostatecznie dojrzale; barwa i smak miEzszu powinny by6 odpowiednie do

danego Stopnia dojrzatorici, nie popqkane, bez nadmiernego zawilgocenia

powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri rozwoju ijakoSi

brzoskwiri powinien byi taki, aby mogly: wytrzymai transpott i manipulacjet oraz

dotrze6 do miejsca prueznaczenia zachowujqc zadowalajqcq jako5i. Opakowania

zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem/

powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzefi, ple(ni i uszkodzeh

mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcego.

? Cytryna

Owoce w ldasleL7drowe; czyste; bez ubytk6w i uszkodzei powstalych zar5wno

podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwiEzanych z

przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzeda2y; nie dopuszcza siQ

owoc6w z objawami gnicia lub zepsucia, kt6re czyniq je niezdatnymi do spo2ycia,

; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczYszczeh obcych; wolne

od szkodnik6w oraz wolne od uszkodzei spowodowanych przez szkodniki, jqdrne

i dostatecznie dojrzale; barwa i smak miE2szu powinny byi odpowiednie do



danego stopnia dojrzalo6ci, nie popgkane, bez nadmiernego zawilgocenia

powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. stopiefi rozwoju ijako6i
cytryn powinien byi taki, aby mogly: wytrzyma6 transport i manipulacj et oraz

dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq jakoSi. opakowania

zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem izanieczyszczeniem,

powinny byi czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzert, ple5ni i uszkodzeri

mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcego.

4. Gruszka

owocewklasieI;zdrowe;czyste;bezubytk6wiuszkodze@
podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwiqzanych z

przygotowaniem ich do przechowywania Iub sprzedazy; nie dopuszcza sig

owoc6w z objawami gnicia lub zepsucia, kt6re czyniq je niezdatnymi do spo2ycia,

; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen obcych; wolne

od szkodnik6w oraz wolne od uszkodzef spowodowa nych przez szkodniki, jgdrne

i dostatecznie dojrzale; barwa i smak miqzszu powinny by6 odpowiednie do

danego stopnia dojrzalosci, nie popgkane, bez nadmiernego zawilgocenia

powierzchniowego/ bez obcych zapach6w i/lub smak6w. stopieri rozwoju ijako56
gruszek powinien byi taki, aby mogly: wytrzymad transport i manipulacjer oraz

dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq jako56. opakowania

zbiorcze powinny zabezpiecza6 produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,

powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzen, pleSni i uszkodzefi

mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcego.

5.

6.

Jablko

Owoce w klasie I; zdrowe; czyste; bez ubytk6w

podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwiqzanych z

przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzedazy; nie dopuszcza sig

owoc6w z objawami gnicia lub zepsucia, kt6re czyniq je niezdatnymi do spozycia,

; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen obcych; wolne

od szkodnik6w oraz wolne od uszkodzeri spowodowanych przez szkodniki, jgdrne

i dostatecznie dojrzale; barwa i smak miqzszu powinny byi odpowiednie do

danego stopnia dojrzaloici, nie popgkane, bez nadmiernego zawilgocenia

powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. stopieri rozwoju ijako6i
jablek powinien byi taki, aby mogly: wytrzymai transport i manipulacj et oraz

dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq jako6i. opakowania

zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem izanieczyszczeniem, 
I

powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzefi, plesni i uszkodzeri 
I

mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcego. 
I

Mandarynka
owoce w klasie I; zdrowe; czyste; bez ubytk6w i uszkodzeri powstalych zarowno
podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwiqzanych z

przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzeda2y; nie dopuszcza sig



owoc6w z objawami gnicia lub zepsucia, kt5re czyniq je niezdatnymi do spozycia,

; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen obcych; wolne

od szkodnik5w oraz wolne od uszkodzeri spowodowanych przez szkodniki, jqdrne

i dostatecznie dojrzale; barwa i smak miqzszu powinny byi odpowiednie do

danego stopnia clojrzalo5ci, nie popgkane, bez nadmiernego zawilgocenia

powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w, Stopieri rozwoju ijako5i

mandarynek powinien byi taki, aby mogly: wytrzymad transport i manipulacje,

oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq jako56.

Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem i

zanieczyszczeniem, powinny byd czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzefr, ple6ni

i uszkodzefi mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcego.

7. Nektarynka

Owoce w klasie I; zdrowe; czyste; bez ubytk6w i uszkodzeri powstalych zar6wno

podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwiqzanych z

przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzedazy; nie dopuszcza siq

owoc6w z objawami gnicia lub zepsucia, kt6re czyniq je niezdatnymi do spozycia,

; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen obcych; wolne

od szkodnikow oraz wolne od uszkodzeri spowodowanych przez szkodniki, jqdrne

i dostatecznie dojrzale; barwa i smak miqzszu powinny by6 odpowiednie do

danego stopnia dojrzalo$ci, nie popgkane, bez nadmiernego zawilgocenia

powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopie6 rozwoju ijako6i

nektarynek powinien byi taki, aby mogly: wytrzymai transport i manipulacje,

oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowuiEc zadowalajqcq jako56.

Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza6 produkt przed uszkodzeniem i

zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzeri, ple5ni

i uszkodzeri mechanicznych, Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcego'

oo.
Pomarahcza

Owoce w klasie I; zdrowe; czyste; bez ubytk6w i uszkodzeri powstalych zar6wno

podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwiqzanych z

przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzedazy; nie dopuszcza siq

owoc6w z objawami gnicia lub zepsucia, kt6re czyniq je niezdatnymi do spozycia,

; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczefi obcych; wolne

od szkodnik6w oraz wolne od uszkodzeri spowodowanych przez szkodniki, jqdrne

i dostatecznie dojrzale; barwa i smak miqzszu powinny byi odpowiednie do

danego stopnia dojrzalo6ci, nie popgkane, bez nadmiernego zawilgocenia

powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopierl rozwoju ijako66

pomarariczy powinien byi taki, aby mogty: wytrzyma6 transpott i manipulacje,

oraz dotrzed do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq jako5i.

Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem i



zanieczyszczeniem/ powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzeri, ple5ni

i uszkodzeri mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcego.

9.
Sliwka

owoce w klasie I; zdrowe; czyste; bez ubytk6w i uszkodzeri powstalych zar6wno

podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwiqzanych z

przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzeda2yi nie dopuszcza sig

owoc6w z objawami gnicia lub zepsucia, kt6re czyniq je niezdatnymi do spo2ycia,

; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczefi obcych; wolne

od szkodnik6w oraz wolne od uszkodzei spowodowanych przez szkodniki, jqdrne

i dostatecznie dojrzale; barwa i smak miq2szu powinny byi odpowiednie do

danego stopnia dojrzalo6ci, nie popgkane, bez nadmiernego zawilgocenia

powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. stopiefi rozwoju ijako66

Sliwek powinien by6 taki, aby mogly: wytrzyma6 transport imanipulacjet oraz

dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq jako6i. opakowania

zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,

powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzeh, ple6ni i uszkodze6

mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcego.

10.
Buraki

Warzywa w klasie I; Swieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple5ni,

zmarzniqcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany i wielkoSci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalosci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. stopieri

rozwoju i jako66 burak6w powinien byi taki, aby mogty: wytrzymai transport i

manipulacje I oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzeh,

ple6ni i uszkodzeri mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.

11.
Cebula

warzywa w klasie I; 5wie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, srad6w ple6ni,

zmarzniqcia)/ czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielkoSci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo5ci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju i jakosi cebuli powinien byi taki, aby mogly: wytrzymai transport i

manipulacjet oraz dotrzed do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq
jako56. opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza6 produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzel,



ple6ni i uszkodzeri mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.

12.
Czosnek

Warzywa w klasie I; Swie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, Slad5w ple6ni,

zmarzniqcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny byi

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach5w i/lub smak6w. Stopiefr

rozwoju i jako56 czosnku powinien byd taki, aby mogly: wytrzymai transport i

manipulacje I oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako6i. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczad produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzen,

ple5ni i uszkodzeh mechanicznych, pakowane na gt6wki wg potrzeb

Zamawiajqcego.

13.
Dynia

Warzywa w klasie I; 5wieze, cate, zdrowe (bez oznak gnicia, 6lad5w ple6ni,

zmarznigcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik5w i szkdd przez nich

wyrz1dzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielkoSci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny byi

odpowiednie do danego stopnia dojrzaloSci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieir

rozwoju i jako56 dyni powinien byi taki, aby mogly: wytrzymai transport i

manipulacje t oraz dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako5i. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzen,

ple5ni i uszkodzeri mechanicznych, pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.

t4.
Kalarepa

Warzywa w klasie I; Swie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarznigcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny byi

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopiefi

rozwoju i jakoSi kalarepy powinien byi taki, aby mogly: wytrzymai transport i

manipulacje t otaz dotrzed do miejsca prueznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza6 produkt przed uszkodzeniem



i zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzen,

ple6ni i uszkodzef mechanicznych, pakowane na sztuki wg potrzeb

Zamawiajqcego,

15,
Kapusta biala

Warzywa w klasie I; 5wieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 6lad6w ple6ni,

zmarzniqcia)/ czyste/ jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielkoSci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo5ci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju ijako56 kapusty bialej powinien byi taki, aby mogty: wytrzymai transport

i manipulacjet oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza6 produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzen,

ple6ni i uszkodzeri mechanicznych, pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.

16.
Kapusta czerwona

Warzywa w klasie I; 6wieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarzniqcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny byi

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo5ci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju i jako56 kapusty czerwonej powinien byi taki, aby mogly: wytrzymai

transport i manipulacje, oraz dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc

zadowalajqcq jakoSi. opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed

uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w,

zabrudzefi, ple6ni i uszkodzefi mechanicznych, pakowane na kilogramy wg

potrzeb Zamawiajqcego.

77.
Kapusta pekiriska

Warzywa w klasie I; Swieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple:ini,

zmarzniqcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzEdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany i wielkoSci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny byi

odpowiednie do danego stopnia dojrzalosci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach5w i/lub smak5w. Stopieri

rozwoju i jako5i kapusty pekiriskiej powinien byi taki, aby mogly: wytrzymad

transport i manipulacje, oraz dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc

zadowalajqcq jako5i. opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza6 produkt przed

uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapach6w,



zabrudzel, ple5ni i uszkodzefi mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg

potrzeb Za mawiajqcego.

18.
Koperek

Warzywa w klasie I; 5wieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, Sladow ple5ni,

zmarzniqcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany i wielko5ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny byi

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo5ci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w, Stopieh

rozwoju i jako5i koperku powinien by6 taki, aby mogly: wytrzymai transport i

manipulacje I oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako6i. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzen,

ple5ni i uszkodzeh mechanicznych Pakowane na pgczki wg potrzeb

Zamawiajqcego.

19.
Marchew

Warzywa w klasie I; Swieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple5ni,

zmarzniqcia), czysle, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo5ci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smakdw. Stopieri

rozwoju i jako56 marchwi powinien by6 taki, aby mogly: wytrzymai transport i

manipulacje t oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jakoSi. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzef,

ple5ni i uszkodzeri mechanicznych Pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.

20.
Natka pietruszki

Warzywa w klasie I; 5wieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, Sladdw ple5ni,

zmarznigcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szkdd przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielkosci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny byc

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju i jako6i natki pietruszki powinien byi taki, aby mogly: wytrzymai

transport i manipulacjet oraz dotrzei do miejsca pzeznaczenia zachowujqc

zadowalajqcq jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczad produkt przed

uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w,

zabrudzel, ple:ini i uszkodzefi mechanicznych Pakowane na pgczki wg potrzeb

Zamawiajqcego.



27.
096rek

Warzywa w klasie I; Swie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarzniqcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny byi

odpowiednie do danego stopnia dojrzaloSci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju i jakoSi og6rk6w powinien byi taki, aby mogly: wytrzymai transport i

manipulacje I oraz dotrzed do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jakoSi. opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza6 produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzen,

ple6ni i uszkodzeri mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.

22.
Papryka

Warzywa w klasie I; Swie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarzniqcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny byi

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo5ci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopiefr

rozwoju i jako56 papryki powinien byi taki, aby mogty: wytrzyma6 transport i

manipulacje t oraz dotrzed do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako6i. opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzen,

ple5ni i uszkodzeh mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.

23.
Pieczarki

Warzywa w klasie I; Swieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple5ni,

zmarzniqcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny byi
odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. stopieri

rozwoju ijakoSi pieczarek powinien by6 taki, aby mogly: wytrzymai transport i

manipulacje t oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako66. opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzen,

ple6ni iuszkodzeri mechanicznych. pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.

24.
Pietruszka korzefi

warzywa w klasie I; Swieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, ilad6w plesni,

zmarznigcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich



wyrzEdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany i r,vielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny byi

odpowiednie do danego stopnia dojrzato5ci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach5w i/lub smak6w. Stopierl

rozwoju i jako56 korzenia pietruszki powinien byd taki, aby mogly: wytrzymai

transport i manipulacjet oraz dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc

zadowalajqcq jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza6 produkt przed

uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w,

zabrudzen, ple6ni i uszkodzei mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg

potrzeb Zamawiajqcego.

25.
Pomidor

Warzywa w klasie I; 5wieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarzniqcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny byi

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo5ci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju ijako5i pomidor6w powinien byi taki, aby mogly: wytrzymai transport i

manipulacje t oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56, Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczad produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byd czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzen,

ple6ni i uszkodzefr mechanicznych Pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego,

26,
Por Swiezy

Warzywa w klasie I; Swieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarzniqcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik5w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany i wielko5ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo5ci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju i jako56 por6w powinien byi taki, aby mogly: wytrzyma6 transport i

manipulacje t oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzefi,

ple5ni i uszkodzefi mechanicznych Pakowane na sztuki wg potrzeb

Zamawiajqcego.

27.
Roszponka

Warzywa w klasie I; Swieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple5ni,

zmarznigcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrz1dzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany i wielkoSci, dostatecznie dojrzate; barwa i smak powinny byi



odpowiednie do danego stopnia dojrzalo5ci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopiei

rozwoju i jako56 salaty roszponki powinien by6 taki, aby mogly: wytrzymai

transport i manipulacjet oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc

zadowalajqcq jako6i. opakowania zbiorcze powinny zabezpieczad produkt przed

uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapach6w,

zabrudzefi, ple6ni i uszkodzei mechanicznych. Pakowane w opakowania po 4009.

28,
Rzodkiewka

Warzywa w klasie I; 5wieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarznigcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko5ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny byd

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju ijako6d rzodkiewek powinien byi taki, aby mogly: wytrzymai transport i

manipulacje t oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako6i. opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzefi,

ple6ni i uszkodzefi mechanicznych. Pakowane na pgczki wg potrzeb

Zamawiajqcego.

29.
Rzodkiew biala

Warzywa w klasie I; Swieze, cate, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple5ni,

zmarzniqcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzEdzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany i wielko5ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo5ci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. stopieri

rozwoju ijako6i rzodkwi bialej powinien byi taki, aby mogly: wytrzymai transport

i manipulacjet oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jakoSi. opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzel,

ple5ni i uszkodzeri mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.

30.
Salata maslowa

Warzywa w klasie I; Swieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarzniqcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzEdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielkoSci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo5ci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju i jako56 salaty powinien byi taki, aby mogly: wytrzymad transport i



manipulacje t oraz dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako5i, Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzen,

ple6ni i uszkodzeri mechanicznych. Pakowane na sztuki wg potrzeb

Zamawiajqcego.

31.
Seler

Warzywa w klasie I; 5wieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarznigcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik5w i szk6d przez nich

wyrz4dzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko5ci, dostatecznie do)rzale; barwa i smak powinny byi

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo5ci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju i jako6i selera powinien byi taki, aby mogly: wytrzymai transport i

manipulacje r oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza6 produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudze1,

ple6ni i uszkodzeri mechanicznych Pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.

32.
Szczypiorek

Warzywa w klasie I; :iwieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarzniqcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik5w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko5ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo5ci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju ijako5i szczypiorku powinien bya taki, aby mogly: wytrzymai transport

i manipulacje, oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzefi,

ple6ni i uszkodzerl mechanicznych. Pakowane na pgczki wg potrzeb

Zamawiajqcego.



33.

Warzywa w klasie I; Swieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 6lad6w ple6ni,

zmarznigcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo5ci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju ijako6i ziemniak6w powinien byi taki, aby mogly: wytrzymai transport

i manipulacjer oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza6 produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzen,

ple6ni i uszkodzeri mechanicznych, pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.

Ziemniaki
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Ztobek 'Hockl klockl'
r.rl. Porannej Rosy 2

62-023 Kamionki
NiP: 77l-329-18-1 3 REG0N: 36i970056

zna k: 16 / 2023/2KLOWOpE, WARZYWA

ZalEcznik nr 3 Wz6r umowy

uMowA NR .../2023

NA DOSTAWE ARWKUT OW SPOzYWCZYCH

zawarta w dniu w Kamionkach pomiqdzy:

2tobkiem "HOCKI KLOCKI" z sicdzibq przy ulicy Poranncj Rosy 2, 62-023 Kamionki

reprezentowanym przez Malgorzatq Walkowiak - Dyrektora 2tobka ,,HOCKI KLOCKI', zwanym

dalej Zamawiajqcym

a

reprezr:ntowa nym przez.

zwanyrn dalej V/ykonawcq,

W wyniku przeprowadzenia postqpowania (dla kt6rego nie majE zastosowania przcpisy

i procr:dury okre5lone ustawq z dnia 11 wrzeSnia 2079 r. - Prawo zamtiwieh publicznych

(Dz.U.z2022r.poz.t7l0zeznr.) zwanejdalejustawqPzp,Zgodniezart,2 ust, lpktlww.ustawy

niniejs;ze zam6wienie podlega wylqczeniu od stosowania ustawy Pzp,) w trybie przetargu

ograniczonego, zawarto Umowq o nastqpujqcej treSci:

s1
Przedmiot umowy

1, 1. Przedmiotcm niniejszcj Umowy jest dostawa sukcesywna, w rniarq potrzeb artykul6w

spozywczych (zwanych dalcj ,,Towarami"), na warunkach i zasadach okrc6lonych w opisie

przcdmiotu zam6wienia, zgodnie ze zlolonq ofertq, stanowiqcq irrtegralnq c.zq6i do niniejszej

umowy - zalqcznik nr 7 do Umowy,

2, Towary muszE spelniai wymagania zwarte w aktualnie obowiqzujqcych aktach prawnych dotyczqcych

zywno6ci.



52
Zmiany ilo6ciowe Towar6w

1, Zamawiajqcy zastrzega sobie prawo dokonywania zmian co do ilo6ci w ramach asortymentu

wyrnicnionego w zalqczniku nr 1 do Umowy w zaleznoSci od rzcczywistych potrzeb wynikajqcych

z dzialalno6ci Zmawiajqcego w okresie realizacji Umowy,

2. Zmiany mogq by6 dokonywane w granicach warto6ci Umowy,

3. Wykonawca zrzeka siq dochodzenia roszczcri z tytulu nie wykonania Umowy w calo6ci.

53
Ceny Towar6w

1. Warto5i niniejszej Umowy, zgodnie ze zlolonq ofertq, wynosi

zlotych brutto, (slownie: ..).

2. Szczegolowe ceny jednostkowe okre5la wypelniony formularz cenowy, stanowiqcy zalEcznik nr 2

do niniejszej Umowy,

3, Ceny Towar6w wyszczeg6lnione w zalqczniku nr 2 nie ulegnq zmianie przez caly okres trwania

niniejszej Umowy.

4. Wykonawcy przysluguje wynagrodzenie za dostarczone Towary w terminie 14 dni od daty

wystawienia faktury VAT lub rachunku przez Wystawcq, Zaplata nastqpi przelewem 6rodk6w pieniqznych

na wskazany przcz Wystawcg rachunek bankowy.

5.Za dzien zaplaty uwaza siq dzieri obciqzenia rachunku bankowego Zamawiajqcego,

6. Faktury VAT lub rachunki zgodnie z poszczeg6lnymi zam6wieniami bqdq wystawiane na:

NABYWCA: ODBIORCA:

MIASTO I GMINA T6NruTT 2IOETX,,HOCKI KLOCKI"

PLAC NIEPODLEGT.OSCI 1 UL. PORANNEJ ROSY 2

62 - O3s r6nn*rx 62- O23 KAMTONKI

NIP:777 27 L7 6OG

7. Faktura VAT dostarczona bqdzie do siedziby Ztobka ,,HOCKI KLOCKI" bqd2 przesylana pocztq

tradycyjnq lub drogq elektronicznq na adres e-mail: ksiectowoscrOzlcbekl<ar"nionki.kortril<,pl



B. Zlobe k ,,lIOCKI KLOCKI" informuje, i2 w zwiqzku z wej5ciem w 2ycie ustawy

z dnia 9 sierpnia 2019 r. o zrnianie ustawy o podatku od towar6w iuslug oraz niektdrych innych ustaw

(Dz. U. z 2O!9 r., poz, l75l'za zm,), od dnia 1 listopada 2079 r. bqdzie dokonywai platno5ci

od 15.000100 zl brutto naleinego wynagrodzenia Wykonawcy

z zastosowaniem mechanizmu podzielonej platno6ci tzw. "split payment".

s4
Zgloszen i e za potrzebowan ia przez Za mawiajqcego

1. Zarnawiajqcy bqdzie zamawial Towary prz.ez osoby upowaznione, telefonicznie lub pocztq

elel<tronicznq na adresy wskazane w 5 11 pkt, 3, sukcesywnie od poniedzialku do piqtku w godzinach

od 7:00 do 14:00, w ilo5ciach ia:;ortymencie zale2nym od potrzeb Zamawiajqcego,

5s
Odbi6r Towar6w

J., Do:;tawy Towardw odbywai s;ir; bqdq w dniach od poniedziatku do piqtku z wyjqtkiem Swiqt i dni

wolnych od pracy Ztobka ,,}1OCKI KLOCKI", w gorJzinach od 6:00 do 14:00.

2. Towary zostanq dostarczane przez Wykonawcq na adres:

2lobka,,HocKI KLocKI", ut, Porannej Rosy 2, 62-023 Kamionki.

3. Wyl<onawca zobowiqzujc siq clostarczyi Towary do Zamawiajqcego wlasnym transportcm, na sw5j

kos;zt i ryzyko. Wykonawca zobowiqzuje siq do wyladunku Towar6w i ich dostarczenia do zaplecza

kuchennego znajdujqcego siq na parterze Plac6wki,

4, Towary rlostarczone br;dq zgodnie z za:;adarni HACCP i GHP (Dobrej Praktyki tligienicznej) oraz

w s;pos6b zapcwniajqcy utrzymanie ciqgu chlodniczego od Wykonawcy do Zamawiajqcego, Srodkiem

trarrsportu posiadajqcym aktualnq ksiqzkg kontroli sanitarnej.

5, Prze kazanie Towar6w polwierdzane bqdzie podpisami przedstawiciela Zamawiajqccgo

i przedstawiciela Wykonawcy na dokumencie dostawy WZ i/lub faktury VAT/rachunku,

6. Zamawiajqcy nie przyjmie Towar6w niezam6wionych, zniszczonycir, uszkodzonych,
przeterrninowanych, z oznakami zepsucia oraz nicnadajqcych sig do uzytku zgodnie z przeznaczcniem,



s6
Czas obowiqzywania Umowy

l, Umowa zostaje zawarta za czas okre6lony i obowiqzuje od dnia 01.09.2023 r. do dnia

3L.L2.2O23 r.

2. Umowa wygasa przed terminem okre6lonym w ust, 1, w przypadku wcze6niejszego calkowitego

wykorzystania asortymentu wskazanego w zalqczniku nr 1 do niniejszej Umowy lub wartoSci przedrniotu

Umowy, okre6lonej w $ 3 ust. 1 Umowy.

s7
Reklamacje

1". Zamawiajqcy zastrzega sobie prawo zlo2enia reklarnacji Towaru, nieodpowiadajqcego wymaganiom

jako6ciowym, i zqdania od Wykonawcy wymiany Towaru na pelnowarto6ciowy.

2. W przypadku stwierdzenia niewla5ciwej jako6ci lub ilo6ci Towaru, Zamawiajqcy powiadomi o tym

niezwlocznie Wykonawcq, kt6ry w ciqgu 24 godzin od chwili zawiadomienia zrealizuje reklamacjq

poprzez wymianq Towaru na wolny od wad lub uzupelnienie jego brak6w.

3, W przypadku spornych spraw dotyczqcych reklamacji - Zamawiajqcy zastrzega sobie prawo

do pobrania pr6bek Towaru w celu zbadania w Powiatowc'j Stacji Sanitarno - Epidemiologicznej

lub Wojew6dzkim Inspektoracie Jako6ci Handlowej Artykul5w llolno - Spozywczych wla5ciwych

miejscowo dla Zamawiajqcego wydane przezwlw instytucje bqdzie ostatecznq podstawq do okre(lenia

jako6ciTowaru.

4. Koszty badafi, o kt6rych mowa w ust. 3 poniesie Wykonawca, jc:lli ocena jako6ci badanego Towaru

okaze siq negatywna, w innym przypadku koszty badari poniesie Zamawiajqcy.

5B
Kary umowrre

1. Zamawiajqcy zaplaci Wyl<onawcy karg umownq w razie odstqpicnia od Umowy przez Wyl<onawcq

wskutek okoliczno6ci, za ktdre odpowiada Zamawiajqcy - w wysoko5ci LO o/o warto6ci brulto czq6ci

n iezrealizowa nej Umowy.

2-. Wykonawca zaplaci zamawiajqcemu karq umownq w wysokosci:

. 10 o/o warto5ci brutto czq6ci niezrealizowanej Umowy, w przypadku rozwiqzania przez

Wykonawcg Umowy z przyczyn, za kt6re Zamawiajqcy nie ponosi odpowiedzialno5ci;



. 10 o/o warto5ci brutto czq5ci niezrealizowanej Umowy, w przypadku rozwiqzania przez

Zamawiajqcego Umowy z.przyczynt za kt6re odpowiada Wykonawca;

. 20 o/o warto6ci brutlo reklamowanego Towaru, w przypadku niezrealizowania reklamacji,

o kt6rej mowa w $ 7 ust. 2.

3. Zanrawiajqr:y zastrzega sobie prawo dochodzenia odszkodowania za zasadach o96lnych

przewidzianych w Kodeksie Cywilnyrn w przypadku, je6li szkoda wynikta z nicwykonania lub

nienalezytego wykonania umowy przewyisza karq umownq.

4. Wykonawca wyraza zgodr; na potrqcenie z nalezno6ci za dostawg Towar6w, kar umownych naleznych

Zarnawiajqcemu na mocy powyzszych postanowiefi zawartych w ust. 2.

se
Odstqpienie od Umowy

1. Zarnawiajqcemu przyslugujc prawo jednostronnego natychmiastowcgo rozwiqzania Umowy

i naliczania kar umownych, w przypadku wystqpicnia jednej z n/w przeslanek:

. trzykrotnego zawinionego przez Wykonawcg uchybienia terminowi dostawy,

. dwukrotnego naruszenia norm jako6ciowych dostarczanych Towar5w,

. otrzymania przez Zamawiajqcego kopii decyzji wydanej przez wlatciwy organ urzqdowej

kontroli zywno6ci o wstrzymaniu produkcji lub unieruchomieniu zakladu,

. zaniechania realizacji dostaw z przyczynt za kt6re odpowiada Wykonawca.

s10
Rozwiqzanie Umowy

J.. Urnowq rTrozne rozwiqzai ka?-dtt zc Stron:

, Zamawiajqcy - z zachowanicm jednomiesigcznego okresu wypowiedzenia,

. Wykonawca - z zachowaniem dwumiesiqcznego okresu wypowiedzenia.

s11
Postanowienia koficowe

1. Zmiany ninielszej Umowy wymagajq pisemnej formy pod rygorem niewazno5ci.

2. Przcniesienic praw i obowiqzk6w Wykonawcy wynikajqcych z Umowy na osoby trzecie wymaga

uprzedniej zgody Zamawiajalcego porj rygorcm niewazno5ci.



3" Jako osoby uprawnione do kontal<towania siq w zwiqzku z wykonanicm Umowy, Slrony wyznaczajq

nastqpujqce osoby:

r w imieniu Zamawiajqcego - p. Agnieszka Chmielewska - Gl6rnrny Ksiqgowy,

tel. korn, 790-775-034 , tel.67-22-76-021, adres e-mail: ksi'3p"ar-cl.c@ZloL'l:kl:an.io.1,l-ki.l.pLt,Lik,pl

4. Strony zobowiqzujq sig do informowania z nalezytym wyprzcdzenicrn okaidorazowrj zmianic danych

adresowych oraz danych kontaktowych wskazanych w ust, 2 niniejs;zego paragrafu'

5. W kwe:;tiach nieuregulowanych Unrowq zastosowanie znajdujq przcpis;y Kodeksu Cywilnego,

6. Wszelkie spory powstale na tle stosowania niniejszej Umowy rozpoznawane bqdq przez sqd

powszechny wla(ciwy miejscowo dla siedziby Zamawiajqcego.

7. Umowa zostala sporzqdzona w dw6ch jednobrzmiqcych egzcmplarzach - dla Zamawiajqcego orarz dla

Wykonawcy.

8, Zatqcznikami do niniejszej Umowy stanowiqcymijej integralnq czqSi sq:

1) zatEcznik nr 7 - szczeg6lowy opis przedmiolu zarn6wicnia,

2-) zal4cznik ttr 2 - oferta Wykonawcy wraz z formularzenr zestawicnia cenowcgo.

ZAMAWIAJACY
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