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Zał. Nr 1. do umowy 

 

OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA  

Wyjazd studyjny pn. „Innowacje w uprawie, przetwórstwie i dystrybucji 
produktów ekologicznych z elementami agroleśnictwa” 

realizowany w ramach operacji własnej współfinansowanej ze środków Unii Europejskiej,  w 

ramach  Planu Operacyjnego KSOW na lata 2022-2023 w zakresie Sieci na Rzecz Innowacji 

w Rolnictwie i na Obszarach Wiejskich  

Kompleksowa usługa organizacji 4-dniowego wyjazdu studyjnego dla 30 osób, w tym  transport, 3 
noclegi, wyżywienie podczas wyjazdu, opłaty związane z przeprowadzeniem warsztatów, wykładów i 
udostępnieniem sali (również wyposażenia sali), ubezpieczenie uczestników. 

 

1. Miejsce oraz termin  

a) Wyjazd ma się odbyć w ciągu czterech dni następujących po sobie, w wybranym 

terminie, tj. 18.-21.07.2022 r. lub 19-22.07.2022 r. lub 25-28.07.2022 r. lub 26.07.-

29.07.2022 r., przy czym 29.07.2022 r. jest to ostateczny dzień, w którym wyjazd 

studyjny ma zostać rozwiązany ( 4 dzień). 

b) Wyjazd ma trwać 4 dni, w tym 3 noclegi. 

c)  W wyjeździe weźmie udział 30 osób – za rekrutację uczestników odpowiada 

Zamawiający. 

d) Miejsca pobytu w Polsce wg ramowego programu (zał. Nr 2 do umowy) 

 

2. Transport 

a) Transport autokarem:  przejazd z miejscowości Lubań (siedziba Pomorskiego Ośrodka 

Doradztwa Rolniczego w Lubaniu) do punktów wskazanych w ramowym programie i 

powrót do placówki organizatora (Pomorskiego Ośrodka Doradztwa Rolniczego w 

Lubaniu) dla 30 osób będących uczestnikami wyjazdu studyjnego. 

b) Wykonawca zobowiązuje się do pokrycia kosztów noclegu oraz wyżywienia dla 

kierowcy autokaru. 

c) Specyfikacja autokaru: 

• Usługa transportowa będzie wykonana przy użyciu pojazdu przeznaczonego 

do przewozu osób (autokar). Wykonawca zapewni autokar min. klasy LUX. 

Pojazd powinien być wyposażony w komfortowe fotele uchylno-rozsuwane z 
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podłokietnikiem na montażu szynowym, pasy bezpieczeństwa, klimatyzację, 

półki na bagaż podręczny; indywidualne nawiewy i oświetlenia, nagłośnienie, 

oświetlenie sufitowe dzienne i nocne oraz wyodrębnione miejsce na bagaż. 

Pojazd ma być sprawny technicznie oraz posiadać miejsca siedzące dla 

wszystkich uczestników wyjazdu. Wykonawca zobowiązuje się przestrzegać 

wytycznych dla operatorów transportu publicznego w związku z epidemią 

COVID-19. 

• Autokar winien być wyposażony w czynną toaletę. 

• Na prośbę przedstawiciela uczestników wyjazdu kierujący pojazdem 

uruchamia klimatyzację. 

 

d) W przypadku awarii technicznej pojazdu lub wypadku w trakcie realizacji zamówienia, 

Wykonawca zobowiązany jest zapewnić w możliwie najkrótszym czasie pozwalającym 

na planowe kontynuowanie podróży, na własny koszt, autokar/pojazd  zastępczy 

spełniający warunki techniczne zgodne ze specyfikacją istotnych warunków 

zamówienia lub w przypadku takiej konieczności  zapewnienia noclegu oraz 

wyżywienia uczestnikom wyjazdu szkoleniowego. Nocleg oraz transport do miejsca 

noclegu, jak również wyżywienie, Wykonawca zapewni na własny koszt.  

e) Wykonawca pokrywa koszty opłat drogowych i parkingowych oraz koszty uzyskania 

wszelkich innych pozwoleń niezbędnych do prawidłowego wykonania umowy. W 

przypadku zmian w programie Wykonawca jest zobowiązany w ramach 

zabezpieczonych kilometrów zapewnić transport do innego miejsca wizyty. 

f) W ramach realizacji przedmiotu umowy Wykonawca zobowiązuje się do: 

a) podstawienia pojazdu wraz z kierowcą/ kierowcami, w miejscu i godzinie 

wyznaczonych przez Zleceniodawcę, zgodnie z umową; 

b) zapewnienia pojazdu spełniającego parametry techniczne określone przepisami 

prawa oraz posiadającego aktualne badania oraz ubezpieczenia komunikacyjne 

OC i NNW; 

c) telefonicznego poinformowania Zleceniodawcy o opóźnieniu powyżej 15 minut  

w podstawieniu pojazdu ( brak informacji może być potraktowany jako 

naruszenie &4 umowy);  

d) zapewnienia bezpiecznego przewozu osób oraz ich bagażu, w szczególności 

świadczenia usługi przez osobę posiadającą odpowiednie kwalifikacje do 

przewozu osób; 

e) ustalenia trzeźwości kierującego pojazdem, a w przypadku stwierdzenia, że stan 

kierowcy wskazuje na spożycie alkoholu lub środków odurzających, odsunięcia 

go od wykonywania pracy; 

    f)  zapewnienia noclegów oraz wyżywienia kierowcy/kierowców 
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    g) wyboru najszybszej trasy uwzględniając autostrady oraz postoje uzgodnione z         

Zamawiającym. 

 

 

3. Wyżywienie 

a) Wyżywienie: śniadanie w formie bufetu, obiad składający się z minimum dwóch 

ciepłych dań (w tym mięsnego i wegetariańskiego) serwowany do stolika lub  w formie 

bufetu, kolacja serwowana do stolika lub  w formie bufetu. 

b) Harmonogram posiłków:  

1 dzień –obiad i kolacja, 
2 dzień – śniadanie, obiad i kolacja 
3 dzień - śniadanie, obiad i kolacja 
4 dzień – śniadanie , obiad i kolacja na trasie. 
Każdego dnia serwis kawowy, woda na każdego uczestnika. 

c) Szczegółowy opis wyżywienia 

• Śniadanie (podawane w formie bufetu szwedzkiego) porcje dla każdego 

uczestnika 

- Minimum dwa rodzaje pieczywa (min. 250 g/os.) 

- masło, dżem, miód 

- zimne zakąski typu wędlina, ser, ser twarogowy (min. 100 g/os.) 

- płatki kukurydziane wraz z mlekiem (min. 50 g/os.) 

- minimum 2 rodzaje warzyw o łącznej gramaturze 100 g/os. 

- ciepłe danie do wyboru, np. jajecznica, kiełbaski, krokiety, naleśniki 

itp. (min. 100 g/os.) 

- kawa mielona i rozpuszczalna lub  kawa z ekspresu i herbata (czarna 

oraz minimum jeden rodzaj owocowej, zielonej, miętowej) 

-  cytryna, mleko do kawy, cukier 

-  soki owocowe, woda ( min. 250 ml/os.) 

 

• Obiad (serwowany do stolika lub podawany w formie bufetu szwedzkiego) 

porcje dla każdego uczestnika 

- zupa (min. 250 ml/os.) 

- drugie danie serwowane na ciepło. Każdego dnia inna potrawa. 

- danie mięsne (wołowina, drób lub wieprzowina) (min. 

200 g/os.) wraz z bukietem surówek lub jarzyn 

gotowanych (min 150 g/os.) oraz dodatkami: ryż, 

ziemniaki, kasza, frytki  itp. do wyboru (min 150 g./os.) 

- danie wegetariańskie (min. 200 g/os.) 

- soki owocowe, woda( min. 250 ml/os.) 
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- deser: ciasto /ciastka/inny deser (min. 100 g/os.). Każdego dnia inny 

rodzaj. 

- kawa mielona i rozpuszczalna lub  kawa z ekspresu i herbata (czarna 

oraz min. jeden rodzaj owocowej, zielonej, miętowej) 

- cukier, cytryna, mleko do kawy 

• Kolacja (serwowana do stolika podawana w formie bufetu szwedzkiego) 

porcje dla każdego uczestnika 

- Minimum dwa rodzaje pieczywa (min. 250 g/os.) 

- masło, dżem, miód 

- zimne zakąski typu wędlina, ser, ser twarogowy (min. 100 g/os.) 

- minimum 2 rodzaje warzyw o łącznej gramaturze 100 g/os. 

- ciepłe danie do wyboru mięsne lub wegetariańskie (min. 200 g/os.) 

- sałatka warzywna lub owocowa (min 100 g/os.) 

- kawa mielona i rozpuszczalna lub  kawa z ekspresu i herbata (czarna 

oraz minimum jeden rodzaj owocowej, zielonej, miętowej) 

-  cytryna, mleko do kawy, cukier 

-  soki owocowe, woda ( min. 250 ml/os.) 

• Serwis kawowy. Porcje dla każdego uczestnika 

- kawa mielona i rozpuszczalna lub  kawa z ekspresu i herbata (czarna 

oraz minimum jeden rodzaj owocowej, zielonej, miętowej) 

-  cytryna, mleko do kawy, cukier 

-  soki owocowe, woda ( min. 250 ml/os.) 

- ciasto lub ciastka (min. 100 g/os.) 

 

Serwis kawowy – dostępny dla uczestników podczas wykładów i warsztatów 

wg ramowego programu (zał.nr 2 do umowy) .  

 

4. Miejsca noclegowe 

a) 3 noclegi dla 30 osób w pokojach z łazienkami wyposażonymi w ręczniki  

b) W miejscu zakwaterowania powinna znajdować się restauracja. 

c) Zakwaterowanie w pokojach  2, 3, lub 4-osobowych – do ustalenia z Zamawiającym po 

przygotowaniu ostatecznej listy uczestników. 

d) W pokojach winny być oddzielne łóżka dla każdego z uczestników. 

e) W miejscu zakwaterowana winna znajdować się sala, na której przeprowadzone będą 

wykłady 
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5. Wykłady i warsztaty 

a) Wykonawca pokrywa koszty warsztatów, przeprowadzenia wykładów oraz sali, gdzie 

będą się odbywać (sala powinna być wyposażona stosownie z przeprowadzanymi na 

niej wykładami). 

 

6. Dodatkowe koszty 

a) Wykonawca zapewni ubezpieczenie NNW uczestników na kwotę nie niższą niż 30.000 

zł – NNW na osobę 

b) Wykonawca zobowiązany jest do przekazania Zamawiającemu kopii dokumentu 

ubezpieczenia najpóźniej w dniu poprzedzającym wyjazd 

c) Wykonawca  zobowiązuje się do pokrycia kosztów związanych z wjazdem w miejscach 

wizyt w gospodarstwach (biletów/wejściówek/wszelkich dodatkowych opłat), jak 

również kosztów wykładów, wykładowców, sal wykładowych i wszelkich niezbędnych 

podczas przeprowadzanie wykładów sprzętów 

d) Przedstawiciel Wykonawcy winien być w dostępny telefonicznie dla  Zamawiającego 

przez 24 godziny na dobę  podczas trwania wyjazdu. 
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Zał.  Nr 2. Do Umowy 

 

 

 

Ramowy program wyjazdu studyjnego 

 

Dzień 1 

• wyjazd spod siedziby PODR w Lubaniu (ul. Tadeusza Maderskiego 3, Lubań, 83-422 Nowy 

Barkoczyn) w godzinach porannych 

• Przejazd do Gospodarstwa Ewy i Petera Stratenwerthów w Grzybowie, (Ekologiczny 

Uniwersytet Ludowy , Grzybów 1/2, 09-533 Słubice) 

• Obiad na miejscu (wg pkt 3. OPZ) 

• Wizyta w Gospodarstwie Ewy i Petera Stratenwerthów w Grzybowie, warsztaty z 

przetwórstwa, wykład właścicieli – całość wizyty winna trwać około 3-4 godziny. 

• W trakcie wizyty poczęstunek z produktów regionalnych z gospodarstwa, serwis kawowy 

• Przejazd do hotelu 

• Kolacja  (wg pkt 3. OPZ) 

 

 

 

Dzień 2 

• Śniadanie w godzinach 7:00-8:00 (wg pkt 3. OPZ) 

• Wyjazd z miejsca zakwaterowania do Gospodarstwa Rolnego Barbary Baj-Wójtowicz w 

Dolinie Zielawy (Sosnówka 122, 21-518 Sosnówka) 

• około 2-2,5 h -  praktyczne warsztaty polowe część I na plantacjach agroleśnych założonych w 

ramach projektu badawczo–wdrożeniowego „Innowacyjny model produkcji, przetwórstwa i 

dystrybucji ziół w Dolinie Zielawy” (prezentacja rezultatów projektu, innowacyjne uprawy w 

systemie agroleśnym, nowe technologie uprawy, podstawowe zasady prowadzenia upraw 

alejowych, metody zatrzymania wody w glebie i maksymalizacji efektywności nawożenia, 

metody zapobiegania erozji wietrznej i wodnej oraz łagodzenia zmian klimatu, podstawy 

agroekologii w praktyce) – prowadzący: przedstawiciel Grupy Operacyjnej „Agroleśnictwo w 

Dolinie Zielawy”  

• około 1-1,5 h poczęstunek produktami z gospodarstwa oraz z wykorzystaniem ziół i mieszanek 

opracowanych w ramach projektu w/w badawczo – wdrożeniowego (herbatki ziołowe i 

owocowe, sery, chleby razowe i ciasta regionalne wytwarzane z użyciem przypraw 

opracowanych w ramach projektu, powidła, soki, syropy, pasty, przekąski itd.)  

• około 1,5 h - praktyczne warsztaty polowe część II na plantacjach agroleśnych założonych w 

ramach projektu badawczo–wdrożeniowego „Innowacyjny model produkcji, przetwórstwa i 

dystrybucji ziół w Dolinie Zielawy” (prezentacja rezultatów projektu w tym nowe technologie 

upraw agroleśnych wybranych gatunków, wykorzystanie oprogramowania smart farming do 

produkcji oraz prezentacja aparatury agroklimatycznej wykorzystywanej w gospodarstwie, 
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opracowywanie i wdrażanie innowacji rolniczych w praktyce, prezentacja wyników badań w 

terenie), – prowadzący: przedstawiciel Grupy Operacyjnej „Agroleśnictwo w Dolinie Zielawy” 

• powrót do miejsca zakwaterowania 

• Obiad  (wg pkt 3. OPZ) 

• Ok. 1,5 h wykład (w miejscu zakwaterowania) „Agroleśnictwo – najważniejsza innowacja w 

rolnictwie” (omówienie systemów agroleśnych wraz z przykładami ich zastosowania w 

produkcji rolniczej oraz innowacyjności zastosowania agroleśnictwa w świetle założeń 

Europejskiego Nowego Ładu oraz zmian preferencji konsumentów, w tym przewaga 

konkurencyjna produktów agroleśnictwa) – Przedstawiciel Grupy Operacyjnej realizującej 

projekt w ramach działania „Współpraca” PROW 2014-2020, którego przedmiotem było 

opracowanie modelu produkcji, przetwórstwa i dystrybucji ziół. Prowadzący powinien 

posiadać stopień naukowy co najmniej doktora, wykształcenie adekwatne do zakresu 

merytorycznego prowadzonych wykładów, doświadczenie – min. 3-4 lata w prowadzeniu zajęć 

zarówno teoretycznych jak i praktycznych dotyczących tematyki realizowanej operacji. 

• około 1-1,5 h wykład (w miejscu zakwaterowania) „Zasady projektowania agroleśnego 

systemu alejowego w celu zmaksymalizowania korzyści ekonomicznych i ekologicznych” (w 

tym: metody rolnictwa regeneratywnego,  dobór gatunków,  przygotowanie stanowiska 

glebowego, zwiększenie pojemności wodnej pola oraz ilości węgla w glebie, zasady 

projektowania upraw alejowych, zakładanie uprawy tj. kiedy i jak, zastosowanie 

oprogramowania do zarządzania produkcją w gospodarstwie – uczestnicy otrzymają możliwość 

zarejestrowania się na platformie wykorzystującej oprogramowanie opracowane w oparciu o 

projekt „Innowacyjny model produkcji, przetwórstwa i dystrybucji ziół w Dolinie Zielawy”) – 

Przedstawiciel Grupy Operacyjnej realizującej projekt w ramach działania „Współpraca” PROW 

2014-2020, którego przedmiotem było opracowanie modelu produkcji, przetwórstwa i 

dystrybucji ziół Prowadzący powinien posiadać stopień naukowy co najmniej doktora, 

wykształcenie adekwatne do zakresu merytorycznego prowadzonych wykładów, 

doświadczenie – min. 3-4 lata w prowadzeniu zajęć zarówno teoretycznych jak i praktycznych 

dotyczących tematyki realizowanej operacji. 

•  Przerwy kawowe w trakcie wykładów (serwis kawowy wg pkt 3. OPZ) 

• Kolacja (wg pkt 3. OPZ) 

 

 

Dzień 3 

• Śniadanie w godzinach 7:00-8:00 (wg pkt 3. OPZ) 

• Przejazd do Krainy Rumianku   

• Około 2 h - wizyta w Krainie Rumianku (Stowarzyszenie Aktywizacji Polesia Lubelskiego; 

Hołowno 66, 21-222 Podedwórze)  - praktyczne warsztaty  

• Obiad (wg pkt 3. OPZ) 

• Powrót do miejsca zakwaterowania  

• Około 1 h wykład (w miejscu zakwaterowania ) „Zasady tworzenia grup operacyjnych oraz 

opracowywania i wdrażania innowacji w ramach Współpraca na przykładzie doświadczeń 

Grupy Operacyjnej „Agroleśnictwo w Dolinie Zielawy” - Przedstawiciel Grupy Operacyjnej 
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realizującej projekt w ramach działania „Współpraca” PROW 2014-2020, którego przedmiotem 

było opracowanie modelu produkcji, przetwórstwa i dystrybucji ziół Prowadzący powinien 

posiadać stopień naukowy co najmniej doktora, wykształcenie adekwatne do zakresu 

merytorycznego prowadzonych wykładów, doświadczenie – min. 3-4 lata w prowadzeniu zajęć 

zarówno teoretycznych jak i praktycznych dotyczących tematyki realizowanej operacji. 

• Około 3 h  - warsztaty praktyczne (w miejscu zakwaterowania) metodą Google smart thinking 

„Projektowanie systemu agroleśnego na wybranych działkach rolnych” (na podstawie zdobytej 

wiedzy uczestnicy podzieleni w 4 – osobowe grupy zaprojektują na materiale graficznym 

system agroleśny alejowy dla wybranych działek rolnych: dobiorą gatunki do warunków 

agroklimatycznych, zaprojektują układ nasadzeń i alei, sposób zatrzymania wody w glebie, 

ochrony przed wiatrem i nadmiarem nasłonecznienia, opracują opłacalność ekonomiczną i 

ekologiczną; każda z grup zaprezentuje swój projekt, który zostanie następnie omówiony) - 

Przedstawiciel Grupy Operacyjnej realizującej projekt w ramach działania „Współpraca” PROW 

2014-2020, którego przedmiotem było opracowanie modelu produkcji, przetwórstwa i 

dystrybucji ziół Prowadzący powinien posiadać stopień naukowy co najmniej doktora, 

wykształcenie adekwatne do zakresu merytorycznego prowadzonych wykładów, 

doświadczenie – min. 3-4 lata w prowadzeniu zajęć zarówno teoretycznych jak i praktycznych 

dotyczących tematyki realizowanej operacji.  

• Serwis kawowy w trakcie wykładów (wg pkt 3. OPZ) .  

• Kolacja (wg pkt 3. OPZ) 

 

 

Dzień 4 

• Śniadanie w godzinach 7:00-8:00 (wg pkt 3. OPZ) 

• Przejazd do Ziołowego Zakątka  

• Około 4 h -  wizyta  Dary Natury - Ziołowy Zakątek Mirosława Angielczyka w Korycinach, gm. 

Grodzisk  

• Realizacja programu - konieczność podziału na mniejsze podgrupy z opiekunem grupy :  

Warsztaty herbaciane, Warsztaty nalewkowe, kosmetyczne, zapoznanie się z ofertą Darów 

Natury 

• Około godz. 14:00 -  Obiad w Karczmie Ziołowego Zakątka (wg pkt 3. OPZ) 

• 15:00 – 22:00 Przejazd do PODR w Lubaniu  

• Kolacja - na trasie (wg pkt 3. OPZ) 

 

 

 

 

 

 


