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DODR na lata 2014-2020

,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

Zalgcznik nr 14 do SWZ
Postepowanie nr: AG.260.19.2022

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Czes¢ 1: Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz
kadrze dvdaktycznej na terenie powiatu boleslawieckiego

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej jednodniowych szkolen, realizowanych w ramach operacji ,,Normy i wymogi
wzajemne] zgodnos$ci” na terenie powiatu bolestawieckiego, w ramach dzialania ,, Transfer
wiedzy 1 dziatalno$¢ informacyjna", poddziatania 1.1 ,,Wsparcie dla dzialanh w zakresie
ksztatcenia zawodowego 1 nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020”.

Zrédlo finansowania: Operacja wspotfinansowana przez Uni¢ Europejska ze $rodkow
Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz Rozwoju Obszarow Wiejskich: Europa
inwestujaca w obszary wiejskie (EFRROW). Instytucja Zarzadzajaca Programem Rozwoju
Obszarow Wiejskich na lata 2014-2020 — Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi. Zamoéwienie
realizowane w ramach Umowy o Przyznaniu Pomocy nr 00029.DDD.65140.1.31045.2019.01.

Zakres zamowienia:

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej na terenie powiatu bolestawieckiego w nastepujacych terminach:

e 27 stycznia 2023 r.

e 17 lutego 2023 r.

Usluga wynajmu sali wraz ze sprze¢tem multimedialnym:

Sala powinna spetnia¢ nastgpujace kryteria:

eprzeznaczona dla maksymalnie 32 os6b — 30 uczestnikow szkolenia 1 maksymalnie
2 wyktadowcow, wyposazona w stoly i miejsca siedzace dla kazdego uczestnika szkolenia,
z dodatkowym miejscem na przygotowanie i wydanie bufetu kawowego (2 przerw kawowo-
herbacianych). Obiad serwowany w odrgbnym pomieszczeniu dostosowanym do liczby
uczestnikow kazdego szkolenia, umozliwiajagcym podanie obiadu w formie zasiadanej.
Maksymalny czas przewidziany na obiad wynosi 45 minut.

ewyposazona w sprzgt do realizacji prezentacji multimedialnych tj. ekran,  rzutnik
multimedialny z wejsciem HDMI, kompatybilny z laptopem (posiadajagcym m.in. aktualne
oprogramowanie Windows oraz pakiet Microsoft Office), wskaznik do przetaczania
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na lata 2014-2020

,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

slajdow, flipchart wraz z przygotowanymi arkuszami papieru i piszagcymi markerami
(w roznych kolorach), wyposazona w mownice i/lub stot oraz krzesta/fotele,

e 0$wietlenie i naglosnienie podczas szkolenia musi by¢ dostosowane do charakteru i potrzeb
poszczeg6lnych czgsci — dostep do $wiatta dziennego oraz mozliwo$¢ zaciemnienia sali
na potrzeby wyswietlania prezentacji multimedialnych czy filméw,

eczas trwania szkolenia: wynajem na jednodniowe szkolenie stacjonarne — 7 godzin
lekcyjnych plus 2 przerwy kawowo-herbaciane i obiad, tj. maksymalnie 7 godzin
zegarowych,

eprzystosowana dla potrzeb o0sdb z niepetlnosprawnosciami, jezeli takie osoby beda
uczestnikami szkolenia lub wyktadowcami,

elokalizacja sali w miejscu zapewniajacym dogodny dojazd zaréwno samochodem
prywatnym jak i srodkami transportu publicznego,

e spelnia wszystkie wymagania bezpieczenstwa i higieny pracy stawiane pomieszczeniom,
w ktorych organizowane jest szkolenie, utrzymana w czystosci i porzadku.

Ponadto Wynajmujacy zapewni:

e sprawng obstuge kazdego szkolenia, w tym obsluge techniczng oraz sprawno$¢ urzadzen,
w ktorej bedzie organizowane szkolenie,

e latwo dostepne oraz oznakowane miejsce, w ktorym mozna zostawi¢ odziez wierzchnig oraz
toalety, w tym dla osob z niepetnosprawnosciami, jezeli takie osoby sg wsrdd uczestnikow
szkolenia, organizatoréw lub wykladowcow.

Usluga wyzywienia dla maksymalnie 32 0osob — 30 uczestnikow szkolenia i maksymalnie
2 wykladowcow. Ilosé¢ wykladoweow na szkoleniu zostanie podana Wykonawcy
maksymalnie 2 dni robocze przed szkoleniem.

Obiad: dla kazdego uczestnika szkolenia, podany w formie zasiadanej, w formie

wyporcjowanego positku sktadajacy sie z:

e zupy (w ilosci co najmniej 300 ml na osobg),

e dania gléwnego: jedna potrawa migsna lub rybna (minimum 200 g na osobe¢) i jeden
dodatek skrobiowy (minimum 200 g na osobg) sposrdd: ziemniakdéw, ryzu, kaszy
lub makaronu oraz sosu do dodatkéw skrobiowych,

e suréwki — w dwoch rodzajach (co najmniej 100 g na osobg),

e kompotu lub wody (w ilo$ci minimum 250 ml na osobg),

e deseru w postaci ciasta.

Bufet kawowy: dwie przerwy kawowo-herbaciane sktadajace si¢ z:

e S$wiezo parzonej kawy (sypana i rozpuszczalna) — nieograniczony dostep,

o herbaty ekspresowej (czarna, zielona, owocowa do wyboru) — nieograniczony dostep,
e cukru bialego — nieograniczony dostep,
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DODR 5‘* Wigjskich

,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

e cytryny krojonej w plasterki — nieograniczony dostgp,

e mleka minimum 2,5% - nieograniczony dostep,

e wody mineralnej butelkowanej gazowanej i niegazowanej w iloSci po 500 ml kazdej
na osobg,

e 2 rodzajow sokow owocowych 100%,

e ciasta lub kruchych ciasteczek (facznie co najmniej 5 rodzajow),

® OWOCOW.

Wykonawca zapewni:

e mozliwos¢ wyboru wersji wegetarianskiej w zakresie wszystkich podawanych positkow.
Ilo$¢ dan wegetarianskich zostanie podana Wykonawcy maksymalnie 2 dni robocze przed
szkoleniem.

e do wszystkich positkow 1 bufetu kawowego serwis gastronomiczny obejmujacy
przygotowanie i sprzatanie, obstuge kelnerska, zastawg ceramiczng. Zamawiajacy
dopuszcza  stosowanie  biodegradowalnych  naczyn  jednorazowych,  kubkow
jednorazowych, sztu¢cow jednorazowych.

Ponadto w zakres zamdwienie wyzywienia Wykonawca zobowigzany jest do:

e terminowego przygotowania positkow,

e zachowania zasad higieny i obowigzujacych przepiséw sanitarnych przy przygotowywaniu
1 podawaniu positkow,

e przygotowania positkow zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, urozmaiconych
(kazdego dnia inne menu) przygotowywanych ze S$wiezych produktow, z waznymi
terminami przydatnosci do spozycia, podanych w optymalnej temperaturze w przypadku
dan goracych.

Czesé 2: Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz
kadrze dydaktycznej na terenie powiatu legnickiego

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej jednodniowych szkolen, realizowanych w ramach operacji ,,Normy i wymogi
wzajemnej zgodnosci” na terenie powiatu legnickiego, w ramach dziatania ,, Transfer wiedzy i
dziatalno$¢ informacyjna", poddziatania 1.1 ,,Wsparcie dla dziatan w zakresie ksztatcenia
zawodowego i nabywania umiej¢tnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow Wiejskich
na lata 2014-2020".

Zrédlo finansowania: Operacja wspotfinansowana przez Unie Europejska ze s$rodkow
Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz Rozwoju Obszarow Wiejskich: Europa
inwestujaca w obszary wiejskie (EFRROW). Instytucja Zarzadzajaca Programem Rozwoju
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DODR | ? na lata 2014-2020

,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

Obszaréw Wiejskich na lata 2014-2020 — Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi. Zamdwienie
realizowane w ramach Umowy o Przyznaniu Pomocy nr 00029.DDD.65140.1.31045.2019.01.

Zakres zamowienia:

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej na terenie powiatu legnickiego w nast¢pujacych terminach:

¢ 9 marca 2023 r.

Usluga wynajmu sali wraz ze sprz¢tem multimedialnym:

Sala powinna spetnia¢ nastepujace kryteria:

eprzeznaczona dla maksymalnie 32 o0séb — 30 uczestnikow szkolenia i maksymalnie
2 wyktadowcow, wyposazona w stoty i miejsca siedzace dla kazdego uczestnika szkolenia,
z dodatkowym miejscem na przygotowanie i wydanie bufetu kawowego (2 przerw kawowo-
herbacianych). Obiad serwowany w odrebnym pomieszczeniu dostosowanym do liczby
uczestnikow kazdego szkolenia, umozliwiajacym podanie obiadu w formie zasiadanej.
Maksymalny czas przewidziany na obiad wynosi 45 minut.

ewyposazona w sprzet do realizacji prezentacji multimedialnych tj. ekran,  rzutnik
multimedialny z wej$ciem HDMI, kompatybilny z laptopem (posiadajacym m.in. aktualne
oprogramowanie Windows oraz pakiet Microsoft Office), wskaznik do przetaczania
slajdow, flipchart wraz z przygotowanymi arkuszami papieru i piszgcymi markerami
(w r6znych kolorach), wyposazona w mownice i/lub stot oraz krzesta/fotele,

e oswietlenie i nagto$nienie podczas szkolenia musi by¢ dostosowane do charakteru i potrzeb
poszczegblnych czeéci — dostep do $wiatla dziennego oraz mozliwo$¢ zaciemnienia sali
na potrzeby wyswietlania prezentacji multimedialnych czy filmow,

eczas trwania szkolenia: wynajem na jednodniowe szkolenie stacjonarne — 7 godzin
lekcyjnych plus 2 przerwy kawowo-herbaciane i obiad, tj. maksymalnie 7 godzin
zegarowych,

eprzystosowana dla potrzeb osOb z niepelnosprawnosciami, jezeli takie osoby beda
uczestnikami szkolenia lub wyktadowcami,

elokalizacja sali w miejscu zapewniajacym dogodny dojazd zarowno samochodem
prywatnym jak i srodkami transportu publicznego,

e spelnia wszystkie wymagania bezpieczenstwa i higieny pracy stawiane pomieszczeniom,
w ktorych organizowane jest szkolenie, utrzymana w czystosci i porzadku.

Ponadto Wynajmujacy zapewni:
e sprawng obstuge kazdego szkolenia, w tym obstuge techniczng oraz sprawnos¢ urzadzen, w
ktorej bedzie organizowane szkolenie,
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na lata 2014-2020

,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

e flatwo dostepne oraz oznakowane miejsce, w ktorym mozna zostawi¢ odziez wierzchnig oraz
toalety, w tym dla oséb z niepetlnosprawnosciami, jezeli takie osoby sg wsrdd uczestnikow
szkolenia, organizatorow lub wyktadowcow.

Usluga wyzywienia dla maksymalnie 32 0s6b — 30 uczestnikow szkolenia i maksymalnie
2 _wykladowcow. Ilos¢ wykladowcow na szkoleniu zostanie podana Wykonawcy
maksymalnie 2 dni robocze przed szkoleniem.

Obiad: dla kazdego uczestnika szkolenia, podany w formie zasiadanej, w formie

wyporcjowanego positku sktadajacy si¢ z:

e zupy (w ilo$ci co najmniej 300 ml na osobg),

e dania gléwnego: jedna potrawa migsna lub rybna (minimum 200 g na osobe) i jeden
dodatek skrobiowy (minimum 200 g na osobg) spos$rod: ziemniakoéw, ryzu, kaszy
lub makaronu oraz sosu do dodatkéw skrobiowych,

e surowki — w dwoch rodzajach (co najmniej 100 g na osobg),

e kompotu lub wody (w ilo$ci minimum 250 ml na osobg),

e deseru w postaci ciasta.

Bufet kawowy: dwie przerwy kawowo-herbaciane sktadajace si¢ z:

swiezo parzonej kawy (sypana i rozpuszczalna) — nieograniczony dostep,

herbaty ekspresowej (czarna, zielona, owocowa do wyboru) — nicograniczony dostep,
cukru biatego — nieograniczony dostep,

cytryny krojonej w plasterki — nieograniczony dostep,

mleka minimum 2,5% - nieograniczony dostep,

wody mineralnej butelkowanej gazowanej 1 niegazowanej w ilosci po 500 ml kazdej
na osobg,

2 rodzajow sokdéw owocowych 100%,

e ciasta lub kruchych ciasteczek (fgcznie co najmniej 5 rodzajow),

® OWOCOW.

Wykonawca zapewni:

e mozliwos¢ wyboru wersji wegetarianskiej w zakresie wszystkich podawanych positkow.
Ilos¢ dan wegetarianskich zostanie podana Wykonawcy maksymalnie 2 dni robocze przed
szkoleniem.

e do wszystkich positkow 1 bufetu kawowego serwis gastronomiczny obejmujacy
przygotowanie i sprzatanie, obsluge kelnerska, zastawe ceramiczng. Zamawiajgcy
dopuszcza  stosowanie  biodegradowalnych  naczyn  jednorazowych,  kubkow
jednorazowych, sztu¢céw jednorazowych.

Ponadto w zakres zaméwienie wyzywienia Wykonawca zobowigzany jest do:
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DODR | ? na lata 2014-2020

,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

e terminowego przygotowania positkow,

e zachowania zasad higieny i obowigzujacych przepisow sanitarnych przy przygotowywaniu
1 podawaniu positkow,

e przygotowania positkow zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, urozmaiconych
(kazdego dnia inne menu) przygotowywanych ze $§wiezych produktow, z waznymi
terminami przydatnosci do spozycia, podanych w optymalnej temperaturze w przypadku
dan goracych.

Czes¢ 3: Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzZywienia uczestnikom oraz
kadrze dydaktycznej na terenie powiatu dzierzoniowskiego

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej jednodniowych szkolen, realizowanych w ramach operacji ,,Normy i wymogi
wzajemnej zgodnosci” na terenie powiatu dzierzoniowskiego, w ramach dziatania ,, Transfer
wiedzy 1 dziatalno$¢ informacyjna", poddziatania 1.1 ,,Wsparcie dla dzialan w zakresie
ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszardéw
Wiejskich na lata 2014-2020”.

Zrédlo finansowania: Operacja wspotfinansowana przez Unie Europejska ze s$rodkow
Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz Rozwoju Obszarow Wiejskich: Europa
inwestujagca w obszary wiejskie (EFRROW). Instytucja Zarzadzajgca Programem Rozwoju
Obszaréw Wiejskich na lata 2014-2020 — Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi. Zamdwienie
realizowane w ramach Umowy o Przyznaniu Pomocy nr 00029.DDD.65140.1.31045.2019.01.

Zakres zamowienia:

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej na terenie powiatu dzierzoniowskiego w nastepujacych terminach:

e 25 stycznia 2023 r.

Usluga wynajmu sali wraz ze sprzetem multimedialnym:

Sala powinna spetniaé¢ nastepujace kryteria:

eprzeznaczona dla maksymalnie 32 o0s6b — 30 uczestnikow szkolenia i maksymalnie
2 wyktadowcow, wyposazona w stoty 1 miejsca siedzace dla kazdego uczestnika szkolenia,
z dodatkowym miejscem na przygotowanie i wydanie bufetu kawowego (2 przerw kawowo-
herbacianych). Obiad serwowany w odrebnym pomieszczeniu dostosowanym do liczby
uczestnikow kazdego szkolenia, umozliwiajacym podanie obiadu w formie zasiadanej.
Maksymalny czas przewidziany na obiad wynosi 45 minut.

ewyposazona w sprzet do realizacji prezentacji multimedialnych tj. ekran, rzutnik
multimedialny z wejsciem HDMI, kompatybilny z laptopem (posiadajagcym m.in. aktualne
oprogramowanie Windows oraz pakiet Microsoft Office), wskaznik do przetaczania
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na lata 2014-2020

,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

slajdow, flipchart wraz z przygotowanymi arkuszami papieru i piszacymi markerami
(w roznych kolorach), wyposazona w mownice i/lub stot oraz krzesta/fotele,

e o$wietlenie 1 naglo$nienie podczas szkolenia musi by¢ dostosowane do charakteru i potrzeb
poszczeg6lnych czgsci — dostep do $wiatta dziennego oraz mozliwo$¢ zaciemnienia sali
na potrzeby wyswietlania prezentacji multimedialnych czy filméw,

eczas trwania szkolenia: wynajem na jednodniowe szkolenie stacjonarne — 7 godzin
lekcyjnych plus 2 przerwy kawowo-herbaciane i obiad, tj. maksymalnie 7 godzin
zegarowych,

eprzystosowana dla potrzeb oséb z niepelnosprawnosciami, jezeli takie osoby beda
uczestnikami szkolenia lub wyktadowcami,

e lokalizacja sali w miejscu zapewniajacym dogodny dojazd zar6wno samochodem
prywatnym jak i srodkami transportu publicznego,

espetnia wszystkie wymagania bezpieczenstwa i higieny pracy stawiane pomieszczeniom,
w ktorych organizowane jest szkolenie, utrzymana w czysto$ci i porzadku.

Ponadto Wynajmujacy zapewni:

e sprawng obstuge kazdego szkolenia, w tym obstuge techniczng oraz sprawno$¢ urzadzen,
w ktorej bedzie organizowane szkolenie,

e latwo dostepne oraz oznakowane miejsce, w ktorym mozna zostawi¢ odziez wierzchnig oraz
toalety, w tym dla os6b z niepelnosprawnos$ciami, jezeli takie osoby sa wsrdd uczestnikow
szkolenia, organizatoréw lub wykladowcow.

Usluga wyzywienia dla maksymalnie 32 0sob — 30 uczestnikow szkolenia i maksymalnie
2 _wykladowcow. Ilos¢ wykladowcow na szkoleniu zostanie podana Wykonawcy
maksymalnie 2 dni robocze przed szkoleniem.

Obiad: dla kazdego uczestnika szkolenia, podany w formie zasiadanej, w formie

wyporcjowanego positku sktadajacy sie z:

e zupy (w ilosci co najmniej 300 ml na osobg),

e dania gléwnego: jedna potrawa migsna lub rybna (minimum 200 g na osobe¢) i jeden
dodatek skrobiowy (minimum 200 g na osobg) sposrod: ziemniakow, ryzu, kaszy
lub makaronu oraz sosu do dodatkéw skrobiowych,

e surowki — w dwoch rodzajach (co najmniej 100 g na osobg),

e kompotu lub wody (w ilo$ci minimum 250 ml na osobg),

e deseru w postaci ciasta.

Bufet kawowy: dwie przerwy kawowo-herbaciane sktadajace si¢ z:

e S$wiezo parzonej kawy (sypana i rozpuszczalna) — nieograniczony dostep,

o herbaty ekspresowej (czarna, zielona, owocowa do wyboru) — nieograniczony dostep,
e cukru bialego — nieograniczony dostep,
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,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

e cytryny krojonej w plasterki — nieograniczony dostep,

e mleka minimum 2,5% - nieograniczony dostep,

e wody mineralnej butelkowanej gazowanej i niegazowanej w ilosci po 500 ml kazdej
na osobg,

e 2 rodzajow sokow owocowych 100%,

e ciasta lub kruchych ciasteczek (facznie co najmniej 5 rodzajow),

® OWOCOW.

Wykonawca zapewni:

e mozliwos¢ wyboru wersji wegetarianskiej w zakresie wszystkich podawanych positkow.
Ilo$¢ dan wegetarianskich zostanie podana Wykonawcy maksymalnie 2 dni robocze przed
szkoleniem.

e do wszystkich positkéw 1 bufetu kawowego serwis gastronomiczny obejmujacy
przygotowanie i sprzatanie, obstuge kelnerska, zastawg¢ ceramiczng. Zamawiajacy
dopuszcza  stosowanie  biodegradowalnych  naczyn  jednorazowych,  kubkow
jednorazowych, sztu¢cow jednorazowych.

Ponadto w zakres zamowienie wyzywienia Wykonawca zobowigzany jest do:

e terminowego przygotowania positkow,

e zachowania zasad higieny i obowigzujacych przepiséw sanitarnych przy przygotowywaniu
1 podawaniu positkow,

e przygotowania positkow zgodnie z zasadami racjonalnego Zzywienia, urozmaiconych
(kazdego dnia inne menu) przygotowywanych ze $wiezych produktéw, z waznymi

terminami przydatnosci do spozycia, podanych w optymalnej temperaturze w przypadku
dan goracych.

Czesé 4: Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz
kadrze dydaktycznej na terenie powiatu glogowskiego

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej jednodniowych szkolen, realizowanych w ramach operacji ,,Normy i wymogi
wzajemne] zgodno$ci” na terenie powiatu glogowskiego, w ramach dzialania ,,Transfer
wiedzy 1 dziatalno§¢ informacyjna", poddziatania 1.1 ,,Wsparcie dla dzialan w zakresie
ksztalcenia zawodowego i1 nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".

Zrédlo finansowania: Operacja wspotfinansowana przez Uni¢ Europejska ze $rodkow
Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz Rozwoju Obszarow Wiejskich: Europa
inwestujaca w obszary wiejskie (EFRROW). Instytucja Zarzadzajaca Programem Rozwoju
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,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

Obszarow Wiejskich na lata 2014-2020 — Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi. Zaméwienie
realizowane w ramach Umowy o Przyznaniu Pomocy nr 00029.DDD.65140.1.31045.2019.01.

Zakres zamowienia:

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej na terenie powiatu gtogowskiego w nastgpujacych terminach:

e 11 stycznia 2023 r.

¢ 16 stycznia 2023 r.

Usluga wynajmu sali wraz ze sprz¢tem multimedialnym:

Sala powinna spelnia¢ nastepujace kryteria:

eprzeznaczona dla maksymalnie 32 osob — 30 uczestnikow szkolenia i maksymalnie
2 wyktadowcow, wyposazona w stoty i miejsca siedzace dla kazdego uczestnika szkolenia,
z dodatkowym miejscem na przygotowanie i wydanie bufetu kawowego (2 przerw kawowo-
herbacianych). Obiad serwowany w odrgbnym pomieszczeniu dostosowanym do liczby
uczestnikéw kazdego szkolenia, umozliwiajagcym podanie obiadu w formie zasiadane;j.
Maksymalny czas przewidziany na obiad wynosi 45 minut.

ewyposazona w sprzet do realizacji prezentacji multimedialnych tj. ekran, rzutnik
multimedialny z wejsciem HDMI, kompatybilny z laptopem (posiadajacym m.in. aktualne
oprogramowanie Windows oraz pakiet Microsoft Office), wskaznik do przetaczania
slajdow, flipchart wraz z przygotowanymi arkuszami papieru i piszagcymi markerami
(w r6znych kolorach), wyposazona w mownice i/lub stot oraz krzesta/fotele,

e oSwietlenie 1 nagtos$nienie podczas szkolenia musi by¢ dostosowane do charakteru 1 potrzeb
poszczegblnych czeéci — dostep do $wiatla dziennego oraz mozliwo$¢ zaciemnienia sali
na potrzeby wyswietlania prezentacji multimedialnych czy filméow,

eczas trwania szkolenia: wynajem na jednodniowe szkolenie stacjonarne — 7 godzin
lekcyjnych plus 2 przerwy kawowo-herbaciane i obiad, tj. maksymalnie 7 godzin
zegarowych,

eprzystosowana dla potrzeb osdb z niepelnosprawnosciami, jezeli takie osoby beda
uczestnikami szkolenia lub wyktadowcami,

elokalizacja sali w miejscu zapewniajacym dogodny dojazd zaréwno samochodem
prywatnym jak i srodkami transportu publicznego,

espetnia wszystkie wymagania bezpieczenstwa i higieny pracy stawiane pomieszczeniom,
w ktorych organizowane jest szkolenie, utrzymana w czystosci i porzadku.

Ponadto Wynajmujacy zapewni:
e sprawng obstuge kazdego szkolenia, w tym obstuge techniczng oraz sprawnos$¢ urzadzen,
w ktorej bedzie organizowane szkolenie,
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na lata 2014-2020

,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

e flatwo dostepne oraz oznakowane miejsce, w ktorym mozna zostawi¢ odziez wierzchnig oraz
toalety, w tym dla oséb z niepetnosprawnosciami, jezeli takie osoby sa wsrod uczestnikow
szkolenia, organizatoréw lub wykladowcow.

Usluga wyzywienia dla maksymalnie 32 os6b — 30 uczestnikéw szkolenia i maksymalnie
2 _wykladowcow. Ilos¢ wykladowcow na szkoleniu zostanie podana Wykonawcy
maksymalnie 2 dni robocze przed szkoleniem.

Obiad: dla kazdego uczestnika szkolenia, podany w formie zasiadanej, w formie

wyporcjowanego positku sktadajacy si¢ z:

e zupy (w ilo$ci co najmniej 300 ml na osobg),

e dania gléwnego: jedna potrawa migsna lub rybna (minimum 200 g na osobg) i jeden
dodatek skrobiowy (minimum 200 g na osobg) sposrdd: ziemniakdéw, ryzu, kaszy
lub makaronu oraz sosu do dodatkow skrobiowych,

e surowki — w dwoch rodzajach (co najmniej 100 g na osobg),

e kompotu lub wody (w ilo§ci minimum 250 ml na osobg),

e deseru w postaci ciasta.

Bufet kawowy: dwie przerwy kawowo-herbaciane sktadajace si¢ z:

$wiezo parzonej kawy (Sypana i rozpuszczalna) — nieograniczony dostep,

herbaty ekspresowej (czarna, zielona, owocowa do wyboru) — nicograniczony dostep,
cukru biatego — nieograniczony dostep,

cytryny krojonej w plasterki — nieograniczony dostep,

mleka minimum 2,5% - nieograniczony dostep,

wody mineralnej butelkowanej gazowanej i niegazowanej w ilosci po 500 ml kazdej
na osobg,

2 rodzajow sokow owocowych 100%,

e ciasta lub kruchych ciasteczek (facznie co najmniej 5 rodzajow),

® OWOCOW.

Wykonawca zapewni:

e mozliwo$¢ wyboru wersji wegetarianskiej w zakresie wszystkich podawanych positkoéw.
[lo§¢ dan wegetarianskich zostanie podana Wykonawcy maksymalnie 2 dni robocze przed
szkoleniem.

e do wszystkich positkow 1 bufetu kawowego serwis gastronomiczny obejmujacy
przygotowanie i sprzatanie, obstuge kelnerska, zastawg ceramiczng. Zamawiajacy
dopuszcza  stosowanie  biodegradowalnych  naczyn  jednorazowych,  kubkow
jednorazowych, sztu¢cow jednorazowych.

Ponadto w zakres zaméwienie wyzywienia Wykonawca zobowigzany jest do:
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,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

e terminowego przygotowania positkow,
e zachowania zasad higieny i obowigzujacych przepisoOw sanitarnych przy przygotowywaniu

1 podawaniu positkow,
e przygotowania positkOw zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, urozmaiconych

(kazdego dnia inne menu) przygotowywanych ze $§wiezych produktow, z waznymi

terminami przydatnosci do spozycia, podanych w optymalnej temperaturze w przypadku
dan goracych.

Czesé 5: Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz
kadrze dvdaktycznej na terenie powiatu gérowskiego

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej jednodniowych szkolen, realizowanych w ramach operacji ,,Normy i wymogi
wzajemnej zgodnos$ci” na terenie powiatu gorowskiego, w ramach dziatania ,, Transfer wiedzy
i dzialalno$¢ informacyjna", poddziatania 1.1 ,,Wsparcie dla dziatah w zakresie ksztatcenia
zawodowego 1 nabywania umiej¢tnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow Wiejskich
na lata 2014-2020”.

Zrédlo finansowania: Operacja wspotfinansowana przez Unie Europejska ze $rodkow
Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz Rozwoju Obszarow Wiejskich: Europa
inwestujagca w obszary wiejskie (EFRROW). Instytucja Zarzadzajgca Programem Rozwoju
Obszarow Wiejskich na lata 2014-2020 — Minister Rolnictwa i Rozwoju WSsi. Zamowienie
realizowane w ramach Umowy o Przyznaniu Pomocy nr 00029.DDD.65140.1.31045.2019.01.

Zakres zamoOwienia:

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej na terenie powiatu gorowskiego w nastegpujacych terminach:

e 17 stycznia 2023 r.

¢ 17 lutego 2023 r.

Usluga wynajmu sali wraz ze sprze¢tem multimedialnym:

Sala powinna spetnia¢ nastgpujace kryteria:

eprzeznaczona dla maksymalnie 32 os6b — 30 uczestnikow szkolenia 1 maksymalnie
2 wyktadowcow, wyposazona w stoty i miejsca siedzgce dla kazdego uczestnika szkolenia,
z dodatkowym miejscem na przygotowanie i wydanie bufetu kawowego (2 przerw kawowo-
herbacianych). Obiad serwowany w odrgbnym pomieszczeniu dostosowanym do liczby
uczestnikow kazdego szkolenia, umozliwiajacym podanie obiadu w formie zasiadanej.
Maksymalny czas przewidziany na obiad wynosi 45 minut.

ewyposazona w sprzgt do realizacji prezentacji multimedialnych tj. ekran,  rzutnik
multimedialny z wejsciem HDMI, kompatybilny z laptopem (posiadajgcym m.in. aktualne
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,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

oprogramowanie Windows oraz pakiet Microsoft Office), wskaznik do przetaczania
slajdow, flipchart wraz z przygotowanymi arkuszami papieru i piszgcymi markerami
(w r6znych kolorach), wyposazona w mownice i/lub stot oraz krzesta/fotele,

e oswietlenie 1 nagto$nienie podczas szkolenia musi by¢ dostosowane do charakteru i potrzeb
poszczegblnych czesci — dostep do §wiatta dziennego oraz mozliwos$¢ zaciemnienia sali na
potrzeby wyswietlania prezentacji multimedialnych czy filméw,

eczas trwania szkolenia: wynajem na jednodniowe szkolenie stacjonarne — 7 godzin
lekcyjnych plus 2 przerwy kawowo-herbaciane i obiad, tj. maksymalnie 7 godzin
zegarowych,

eprzystosowana dla potrzeb oséb z niepelnosprawnosciami, jezeli takie osoby beda
uczestnikami szkolenia lub wyktadowcami,

elokalizacja sali w miejscu zapewniajgcym dogodny dojazd zarowno samochodem
prywatnym jak i srodkami transportu publicznego,

e spetnia wszystkie wymagania bezpieczenstwa i higieny pracy stawiane pomieszczeniom,
w ktoérych organizowane jest szkolenie, utrzymana w czystosci i porzadku.

Ponadto Wynajmujacy zapewni:

e sprawng obstuge kazdego szkolenia, w tym obstuge techniczng oraz sprawnos¢ urzadzen,
w ktorej bedzie organizowane szkolenie,

e fatwo dostepne oraz oznakowane miejsce, w ktorym mozna zostawi¢ odziez wierzchnig oraz
toalety, w tym dla os6b z niepelnosprawnos$ciami, jezeli takie osoby sg wsrod uczestnikow
szkolenia, organizatorow lub wykladowcow.

Usluga wyzywienia dla maksymalnie 32 0sob — 30 uczestnikow szkolenia i maksymalnie
2 wykladowcéw. Ilosé wykladowcow na szkoleniu zostanie podana Wykonawcy
maksymalnie 2 dni robocze przed szkoleniem.

Obiad: dla kazdego uczestnika szkolenia, podany w formie zasiadanej, w formie

wyporcjowanego positku sktadajacy si¢ z:

e zupy (w ilo$ci co najmniej 300 ml na osobg),

e dania gltéwnego: jedna potrawa migsna lub rybna (minimum 200 g na osobg) i jeden
dodatek skrobiowy (minimum 200 g na osobg) sposrdd: ziemniakdéw, ryzu, kaszy
lub makaronu oraz sosu do dodatkéw skrobiowych,

e surowki — w dwoéch rodzajach (co najmniej 100 g na osobg),

e kompotu lub wody (w ilosci minimum 250 ml na osobg),

e deseru w postaci ciasta.

Bufet kawowy: dwie przerwy kawowo-herbaciane sktadajace sie z:
e Swiezo parzonej kawy (sypana i rozpuszczalna) — nieograniczony dostep,
e herbaty ekspresowej (czarna, zielona, owocowa do wyboru) — nicograniczony dostep,
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,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

e cukru bialego — nieograniczony dostep,

e cytryny krojonej w plasterki — nieograniczony dostgp,

e mleka minimum 2,5% - nieograniczony dostep,

e wody mineralnej butelkowanej gazowanej i niegazowanej w ilosci po 500 ml kazdej
na osobg,

e 2 rodzajow sokow owocowych 100%,

e ciasta lub kruchych ciasteczek (facznie co najmniej 5 rodzajow),

® OWOCOW.

Wykonawca zapewni:

e mozliwos¢ wyboru wersji wegetarianskiej w zakresie wszystkich podawanych positkow.
Ilo$¢ dan wegetarianskich zostanie podana Wykonawcy maksymalnie 2 dni robocze przed
szkoleniem.

e do wszystkich positkow 1 bufetu kawowego serwis gastronomiczny obejmujacy
przygotowanie i sprzatanie, obstuge kelnerska, zastawg¢ ceramiczng. Zamawiajacy
dopuszcza  stosowanie  biodegradowalnych  naczyn  jednorazowych,  kubkow
jednorazowych, sztuécow jednorazowych.

Ponadto w zakres zaméwienie wyzywienia Wykonawca zobowigzany jest do:

e terminowego przygotowania positkow,

e zachowania zasad higieny i obowigzujacych przepiséw sanitarnych przy przygotowywaniu
1 podawaniu positkow,

e przygotowania positkow zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, urozmaiconych
(kazdego dnia inne menu) przygotowywanych ze S$wiezych produktow, z waznymi
terminami przydatnosci do spozycia, podanych w optymalnej temperaturze w przypadku
dan goracych.

Czesé 6: Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz
kadrze dydaktycznej na terenie powiatu jaworskieqo

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej jednodniowych szkolen, realizowanych w ramach operacji ,,Normy i wymogi
wzajemnej zgodnos$ci” na terenie powiatu jaworskiego, w ramach dziatania ,, Transfer wiedzy
1 dzialalno$¢ informacyjna", poddziatania 1.1 ,,Wsparcie dla dziatan w zakresie ksztalcenia
zawodowego i nabywania umiej¢tnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow Wiejskich
na lata 2014-2020".

Zrédlo finansowania: Operacja wspotfinansowana przez Unie Europejska ze s$rodkow
Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz Rozwoju Obszarow Wiejskich: Europa
inwestujaca w obszary wiejskie (EFRROW). Instytucja Zarzadzajaca Programem Rozwoju
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,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

Obszarow Wiejskich na lata 2014-2020 — Minister Rolnictwa i Rozwoju WSsi. Zaméwienie
realizowane w ramach Umowy o Przyznaniu Pomocy nr 00029.DDD.65140.1.31045.2019.01.

Zakres zamoéwienia:

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej na terenie powiatu jaworskiego w nastepujacych terminach:

¢ 18 stycznia 2023 r.

25 kwietnia 2023 r.

Usluga wynajmu sali wraz ze sprzetem multimedialnym:

Sala powinna spelnia¢ nastepujace kryteria:

eprzeznaczona dla maksymalnie 32 os6b — 30 uczestnikow szkolenia i1 maksymalnie
2 wyktadowcow, wyposazona w stoty i miejsca siedzace dla kazdego uczestnika szkolenia,
z dodatkowym miejscem na przygotowanie i wydanie bufetu kawowego (2 przerw kawowo-
herbacianych). Obiad serwowany w odrgbnym pomieszczeniu dostosowanym do liczby
uczestnikow kazdego szkolenia, umozliwiajacym podanie obiadu w formie zasiadanej.
Maksymalny czas przewidziany na obiad wynosi 45 minut.

ewyposazona w sprzet do realizacji prezentacji multimedialnych tj. ekran, rzutnik
multimedialny z wej$ciem HDMI, kompatybilny z laptopem (posiadajacym m.in. aktualne
oprogramowanie Windows oraz pakiet Microsoft Office), wskaznik do przelaczania
slajdow, flipchart wraz z przygotowanymi arkuszami papieru i piszacymi markerami
(w r6znych kolorach), wyposazona w mownice i/lub stot oraz krzesta/fotele,

e oswietlenie 1 nagto$nienie podczas szkolenia musi by¢ dostosowane do charakteru i potrzeb
poszczegblnych czeéci — dostep do $wiatla dziennego oraz mozliwo$¢ zaciemnienia sali
na potrzeby wyswietlania prezentacji multimedialnych czy filmow,

eczas trwania szkolenia: wynajem na jednodniowe szkolenie stacjonarne — 7 godzin
lekcyjnych plus 2 przerwy kawowo-herbaciane i obiad, tj. maksymalnie 7 godzin
zegarowych,

eprzystosowana dla potrzeb o0sdb z niepetlnosprawnosciami, jezeli takie osoby beda
uczestnikami szkolenia lub wyktadowcami,

elokalizacja sali w miejscu zapewniajacym dogodny dojazd zarowno samochodem
prywatnym jak i srodkami transportu publicznego,

e spelnia wszystkie wymagania bezpieczenstwa i higieny pracy stawiane pomieszczeniom,
w ktorych organizowane jest szkolenie, utrzymana w czystosci i porzadku.

Ponadto Wynajmujacy zapewni:
e sprawng obstuge kazdego szkolenia, w tym obstuge techniczng oraz sprawno$¢ urzadzen,
w ktorej bedzie organizowane szkolenie,
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na lata 2014-2020

,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

e flatwo dostepne oraz oznakowane miejsce, w ktorym mozna zostawi¢ odziez wierzchnig oraz
toalety, w tym dla oséb z niepetlnosprawnosciami, jezeli takie osoby sa wsrdd uczestnikow
szkolenia, organizatorow lub wyktadowcow.

Usluga wyzywienia dla maksymalnie 32 0s6b — 30 uczestnikow szkolenia i maksymalnie
2 _wykladowcow. Ilos¢ wykladowcow na szkoleniu zostanie podana Wykonawcy
maksymalnie 2 dni robocze przed szkoleniem.

Obiad: dla kazdego uczestnika szkolenia, podany w formie zasiadanej, w formie

wyporcjowanego positku sktadajacy si¢ z:

e zupy (w ilo$ci co najmniej 300 ml na osobg),

e dania gléwnego: jedna potrawa migsna lub rybna (minimum 200 g na osobg) i jeden
dodatek skrobiowy (minimum 200 g na osobg) sposrdd: ziemniakdéw, ryzu, kaszy
lub makaronu oraz sosu do dodatkéw skrobiowych,

e surowki — w dwoch rodzajach (co najmniej 100 g na osobg),

e kompotu lub wody (w ilo$ci minimum 250 ml na osobg),

e deseru w postaci ciasta.

Bufet kawowy: dwie przerwy kawowo-herbaciane sktadajace si¢ z:

swiezo parzonej kawy (sypana i rozpuszczalna) — nieograniczony dostep,

herbaty ekspresowej (czarna, zielona, owocowa do wyboru) — nieograniczony dostep,
cukru biatego — nieograniczony dostep,

cytryny krojonej w plasterki — nieograniczony dostep,

mleka minimum 2,5% - nieograniczony dostep,

wody mineralnej butelkowanej gazowanej 1 niegazowanej w ilosci po 500 ml kazdej
na osobg,

2 rodzajow sokow owocowych 100%,

e ciasta lub kruchych ciasteczek (fgcznie co najmniej 5 rodzajow),

® OWOCOW.

Wykonawca zapewni:

e mozliwos¢ wyboru wersji wegetarianskiej w zakresie wszystkich podawanych positkow.
Ilo$¢ dan wegetarianskich zostanie podana Wykonawcy maksymalnie 2 dni robocze przed
szkoleniem.

e do wszystkich positkow 1 bufetu kawowego serwis gastronomiczny obejmujacy
przygotowanie i sprzatanie, obstuge kelnerska, zastawg ceramiczng. Zamawiajacy
dopuszcza  stosowanie  biodegradowalnych  naczyn  jednorazowych,  kubkow
jednorazowych, sztu¢cow jednorazowych.

Ponadto w zakres zaméwienie wyzywienia Wykonawca zobowigzany jest do:
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na lata 2014-2020

,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

e terminowego przygotowania positkow,

e zachowania zasad higieny i obowigzujacych przepisow sanitarnych przy przygotowywaniu
1 podawaniu positkow,

e przygotowania positkoéw zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, urozmaiconych
(kazdego dnia inne menu) przygotowywanych ze $§wiezych produktow, z waznymi
terminami przydatnosci do spozycia, podanych w optymalnej temperaturze w przypadku
dan goracych.

Czes¢ 7: Wynajem sali szkoleniowe] wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz
kadrze dydaktycznej na terenie powiatu karkonoskiego

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej jednodniowych szkolen, realizowanych w ramach operacji ,,Normy i wymogi
wzajemnej zgodno$ci” na terenie powiatu karkonoskiego, w ramach dziatania ,,Transfer
wiedzy 1 dziatalno$¢ informacyjna", poddzialania 1.1 ,Wsparcie dla dziatan w zakresie
ksztalcenia zawodowego 1 nabywania umiej¢tnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020”.

Zrédlo finansowania: Operacja wspotfinansowana przez Unig¢ Europejska ze $rodkow
Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz Rozwoju Obszarow Wiejskich: Europa
inwestujagca w obszary wiejskie (EFRROW). Instytucja Zarzadzajaca Programem Rozwoju
Obszaréow Wiejskich na lata 2014-2020 — Minister Rolnictwa i Rozwoju WSsi. Zamoéwienie
realizowane w ramach Umowy o Przyznaniu Pomocy nr 00029.DDD.65140.1.31045.2019.01.

Zakres zamoOwienia:

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej na terenie powiatu karkonoskiego w nastepujacych terminach:

¢ 10 stycznia 2023 r.

o1 marca 2023 r.

Usluga wynajmu sali wraz ze sprze¢tem multimedialnym:

Sala powinna spetnia¢ nast¢pujace kryteria:

eprzeznaczona dla maksymalnie 32 os6b — 30 uczestnikow szkolenia 1 maksymalnie
2 wyktadowcow, wyposazona w stoty 1 miejsca siedzace dla kazdego uczestnika szkolenia,
z dodatkowym miejscem na przygotowanie i wydanie bufetu kawowego (2 przerw kawowo-
herbacianych). Obiad serwowany w odrgbnym pomieszczeniu dostosowanym do liczby
uczestnikow kazdego szkolenia, umozliwiajgcym podanie obiadu w formie zasiadanej.
Maksymalny czas przewidziany na obiad wynosi 45 minut.

ewyposazona w sprzet do realizacji prezentacji multimedialnych tj. ekran, rzutnik
multimedialny z wejsciem HDMI, kompatybilny z laptopem (posiadajgcym m.in. aktualne
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,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

oprogramowanie Windows oraz pakiet Microsoft Office), wskaznik do przetaczania
slajdow, flipchart wraz z przygotowanymi arkuszami papieru i piszacymi markerami
(w r6znych kolorach), wyposazona w mownice i/lub stot oraz krzesta/fotele,

e oswietlenie 1 naglo$nienie podczas szkolenia musi by¢ dostosowane do charakteru i potrzeb
poszczegolnych czesci — dostep do $wiatla dziennego oraz mozliwos$¢ zaciemnienia sali
na potrzeby wys$wietlania prezentacji multimedialnych czy filméow,

eczas trwania szkolenia: wynajem na jednodniowe szkolenie stacjonarne — 7 godzin
lekcyjnych plus 2 przerwy kawowo-herbaciane i obiad, tj. maksymalnie 7 godzin
zegarowych,

eprzystosowana dla potrzeb oséb z niepelnosprawnosciami, jezeli takie osoby beda
uczestnikami szkolenia lub wyktadowcami,

e lokalizacja sali w miejscu zapewniajagcym dogodny dojazd zar6wno samochodem
prywatnym jak i srodkami transportu publicznego,

espelnia wszystkie wymagania bezpieczenstwa i higieny pracy stawiane pomieszczeniom,
w ktoérych organizowane jest szkolenie, utrzymana w czystosci i porzadku.

Ponadto Wynajmujacy zapewni:

e sprawng obstuge kazdego szkolenia, w tym obstuge techniczng oraz sprawno$¢ urzadzen,
w ktorej bedzie organizowane szkolenie,

e fatwo dostepne oraz oznakowane miejsce, w ktorym mozna zostawi¢ odziez wierzchnig oraz
toalety, w tym dla oséb z niepelnosprawnosciami, jezeli takie osoby sa wsrdd uczestnikow
szkolenia, organizatorow lub wyktadowcow.

Usluga wyzywienia dla maksymalnie 32 0sob — 30 uczestnikow szkolenia i maksymalnie
2 _wykladowcow. Ilos¢ wykladowcéw na szkoleniu zostanie podana Wykonawcy
maksymalnie 2 dni robocze przed szkoleniem.

Obiad: dla kazdego uczestnika szkolenia, podany w formie zasiadanej, w formie

wyporcjowanego positku sktadajacy si¢ z:

e zupy (w ilosci co najmniej 300 ml na osobg),

e dania gléwnego: jedna potrawa migsna lub rybna (minimum 200 g na osobg) i jeden
dodatek skrobiowy (minimum 200 g na osobg) sposrod: ziemniakow, ryzu, kaszy
lub makaronu oraz sosu do dodatkéw skrobiowych,

e surowki — w dwdch rodzajach (co najmniej 100 g na osobg),

e kompotu lub wody (w ilosci minimum 250 ml na osobg),

e deseru w postaci ciasta.

Bufet kawowy: dwie przerwy kawowo-herbaciane sktadajace si¢ z:
e Swiezo parzonej kawy (sypana i rozpuszczalna) — nieograniczony dostep,
e herbaty ekspresowej (czarna, zielona, owocowa do wyboru) — nicograniczony dostep,
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,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

e cukru bialego — nieograniczony dostep,

e cytryny krojonej w plasterki — nieograniczony dostep,

e mleka minimum 2,5% - nieograniczony dostep,

e wody mineralnej butelkowanej gazowanej i niegazowanej w ilosci po 500 ml kazdej
na osobg,

e 2 rodzajow sokow owocowych 100%,

e ciasta lub kruchych ciasteczek (tacznie co najmniej 5 rodzajow),

e OWOCOW.

Wykonawca zapewni:

e mozliwos¢ wyboru wersji wegetarianskiej w zakresie wszystkich podawanych positkow.
[lo§¢ dan wegetarianskich zostanie podana Wykonawcy maksymalnie 2 dni robocze przed
szkoleniem.

e do wszystkich positkow 1 bufetu kawowego serwis gastronomiczny obejmujacy
przygotowanie i sprzatanie, obstuge kelnerska, zastawg¢ ceramiczng. Zamawiajacy
dopuszcza  stosowanie  biodegradowalnych  naczyn  jednorazowych,  kubkow
jednorazowych, sztuécow jednorazowych.

Ponadto w zakres zaméwienie wyzywienia Wykonawca zobowiazany jest do:

e terminowego przygotowania positkow,

e zachowania zasad higieny i obowigzujacych przepiséw sanitarnych przy przygotowywaniu
1 podawaniu positkow,

e przygotowania positkow zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, urozmaiconych
(kazdego dnia inne menu) przygotowywanych ze $wiezych produktow, z waznymi
terminami przydatnosci do spozycia, podanych w optymalnej temperaturze w przypadku
dan goracych.

Czesé 8: Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz
kadrze dydaktycznej na terenie powiatu kamiennogoérskiego

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej jednodniowych szkolen, realizowanych w ramach operacji ,,Normy i wymogi
wzajemnej zgodnos$ci” na terenie powiatu kamiennogorskiego, w ramach dziatania ,, Transfer
wiedzy i dziatalno$¢ informacyjna", poddziatania 1.1 ,,Wsparcie dla dziatan w zakresie
ksztalcenia zawodowego i1 nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".

Zrédlo finansowania: Operacja wspotfinansowana przez Unie Europejska ze s$rodkow
Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz Rozwoju Obszarow Wiejskich: Europa
inwestujgca w obszary wiejskie (EFRROW). Instytucja Zarzadzajaca Programem Rozwoju
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,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

Obszarow Wiejskich na lata 2014-2020 — Minister Rolnictwa i Rozwoju WSsi. Zaméwienie
realizowane w ramach Umowy o Przyznaniu Pomocy nr 00029.DDD.65140.1.31045.2019.01.

Zakres zamowienia:

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej na terenie powiatu kamiennogorskiego w nastepujacych terminach:

e 24 stycznia 2023 r.

Usluga wynajmu sali wraz ze sprz¢tem multimedialnym:

Sala powinna spetnia¢ nastepujace kryteria:

eprzeznaczona dla maksymalnie 32 osob — 30 uczestnikow szkolenia i maksymalnie
2 wyktadowcow, wyposazona w stoty i miejsca siedzace dla kazdego uczestnika szkolenia,
z dodatkowym miejscem na przygotowanie i wydanie bufetu kawowego (2 przerw kawowo-
herbacianych). Obiad serwowany w odrebnym pomieszczeniu dostosowanym do liczby
uczestnikow kazdego szkolenia, umozliwiajacym podanie obiadu w formie zasiadanej.
Maksymalny czas przewidziany na obiad wynosi 45 minut.

ewyposazona w sprzet do realizacji prezentacji multimedialnych tj. ekran,  rzutnik
multimedialny z wejsciem HDMI, kompatybilny z laptopem (posiadajagcym m.in. aktualne
oprogramowanie Windows oraz pakiet Microsoft Office), wskaznik do przetaczania
slajdow, flipchart wraz z przygotowanymi arkuszami papieru i piszagcymi markerami
(w r6znych kolorach), wyposazona w mownice i/lub stot oraz krzesta/fotele,

e oswietlenie 1 nagtos$nienie podczas szkolenia musi by¢ dostosowane do charakteru 1 potrzeb
poszczegblnych czeéci — dostep do $wiatla dziennego oraz mozliwo$¢ zaciemnienia sali
na potrzeby wyswietlania prezentacji multimedialnych czy filméw,

eczas trwania szkolenia: wynajem na jednodniowe szkolenie stacjonarne — 7 godzin
lekcyjnych plus 2 przerwy kawowo-herbaciane i obiad, tj. maksymalnie 7 godzin
zegarowych,

eprzystosowana dla potrzeb o0sOb z niepelnosprawnosciami, jezeli takie osoby beda
uczestnikami szkolenia lub wyktadowcami,

elokalizacja sali w miejscu zapewniajacym dogodny dojazd zaréwno samochodem
prywatnym jak i srodkami transportu publicznego,

espetnia wszystkie wymagania bezpieczenstwa i higieny pracy stawiane pomieszczeniom,
w ktorych organizowane jest szkolenie, utrzymana w czystosci i porzadku.

Ponadto Wynajmujacy zapewni:
e sprawng obstuge kazdego szkolenia, w tym obsluge techniczng oraz sprawno$¢ urzadzen,
w ktorej bedzie organizowane szkolenie,
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na lata 2014-2020

,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

e fatwo dostepne oraz oznakowane miejsce, w ktorym mozna zostawi¢ odziez wierzchnig oraz
toalety, w tym dla oséb z niepetnosprawnosciami, jezeli takie osoby sa wsrod uczestnikow
szkolenia, organizatoréw lub wykladowcow.

Usluga wyzywienia dla maksymalnie 32 osob — 30 uczestnikéw szkolenia i maksymalnie
2 wykladowcow. llos¢ wykladowcdw na szkoleniu zostanie podana Wykonawcy
maksymalnie 2 dni robocze przed szkoleniem.

Obiad: dla kazdego uczestnika szkolenia, podany w formie zasiadanej, w formie

wyporcjowanego positku sktadajacy si¢ z:

e zupy (w ilo$ci co najmniej 300 ml na osobg),

e dania gléwnego: jedna potrawa migsna lub rybna (minimum 200 g na osobg) i jeden
dodatek skrobiowy (minimum 200 g na osobg) sposrdd: ziemniakdéw, ryzu, kaszy
lub makaronu oraz sosu do dodatkow skrobiowych,

e surowki — w dwoch rodzajach (co najmniej 100 g na osobg),

e kompotu lub wody (w ilo§ci minimum 250 ml na osobg),

e deseru w postaci ciasta.

Bufet kawowy: dwie przerwy kawowo-herbaciane sktadajace si¢ z:

$wiezo parzonej kawy (sypana i rozpuszczalna) — nieograniczony dostep,

herbaty ekspresowej (czarna, zielona, owocowa do wyboru) — nicograniczony dostep,
cukru biatego — nieograniczony dostep,

cytryny krojonej w plasterki — nieograniczony dostep,

mleka minimum 2,5% - nieograniczony dostep,

wody mineralnej butelkowanej gazowanej i niegazowanej w ilosci po 500 ml kazdej
na osobg,

2 rodzajow sokow owocowych 100%,

e ciasta lub kruchych ciasteczek (facznie co najmniej 5 rodzajow),

® OWOCOW.

Wykonawca zapewni:

e mozliwo$¢ wyboru wersji wegetarianskie] W zakresie wszystkich podawanych positkow.
[lo§¢ dan wegetarianskich zostanie podana Wykonawcy maksymalnie 2 dni robocze przed
szkoleniem.

e do wszystkich positkow 1 bufetu kawowego serwis gastronomiczny obejmujacy
przygotowanie i sprzatanie, obstuge kelnerska, zastawg ceramiczng. Zamawiajacy
dopuszcza  stosowanie  biodegradowalnych  naczyn  jednorazowych,  kubkow
jednorazowych, sztu¢cow jednorazowych.

Ponadto w zakres zaméwienie wyzywienia Wykonawca zobowigzany jest do:
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na lata 2014-2020

,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

e terminowego przygotowania positkow,

e zachowania zasad higieny i obowigzujacych przepisow sanitarnych przy przygotowywaniu
1 podawaniu positkow,

e przygotowania positkOw zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, urozmaiconych
(kazdego dnia inne menu) przygotowywanych ze §wiezych produktéw, z waznymi
terminami przydatnosci do spozycia, podanych w optymalnej temperaturze w przypadku
dan goracych.

Czes¢ 9: Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz
kadrze dvdaktycznej na terenie powiatu kltodzkiego

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej jednodniowych szkolen, realizowanych w ramach operacji ,,Normy i wymogi
wzajemne] zgodnosci” na terenie powiatu ktodzkiego, w ramach dziatania ,, Transfer wiedzy i
dziatalno$¢ informacyjna", poddziatania 1.1 ,,Wsparcie dla dzialan w zakresie ksztalcenia
zawodowego 1 nabywania umiej¢tnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow Wiejskich
na lata 2014-2020”.

Zrédlo finansowania: Operacja wspotfinansowana przez Unig¢ Europejska ze $rodkow
Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz Rozwoju Obszarow Wiejskich: Europa
inwestujagca w obszary wiejskie (EFRROW). Instytucja Zarzadzajgca Programem Rozwoju
Obszaréow Wiejskich na lata 2014-2020 — Minister Rolnictwa i Rozwoju WSsi. Zamowienie
realizowane w ramach Umowy o Przyznaniu Pomocy nr 00029.DDD.65140.1.31045.2019.01.

Zakres zamoOwienia:

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej na terenie powiatu ktodzkiego w nastepujacych terminach:

e 13 stycznia 2023 r.

Usluga wynajmu sali wraz ze sprze¢tem multimedialnym:

Sala powinna spetnia¢ nastgpujace kryteria:

eprzeznaczona dla maksymalnie 32 osob — 30 uczestnikow szkolenia i maksymalnie
2 wyktadowcow, wyposazona w stoty 1 miejsca siedzace dla kazdego uczestnika szkolenia,
z dodatkowym miejscem na przygotowanie i wydanie bufetu kawowego (2 przerw kawowo-
herbacianych). Obiad serwowany w odrgbnym pomieszczeniu dostosowanym do liczby
uczestnikow kazdego szkolenia, umozliwiajacym podanie obiadu w formie zasiadanej.
Maksymalny czas przewidziany na obiad wynosi 45 minut.

ewyposazona w sprzgt do realizacji prezentacji multimedialnych tj. ekran,  rzutnik
multimedialny z wejsciem HDMI, kompatybilny z laptopem (posiadajgcym m.in. aktualne
oprogramowanie Windows oraz pakiet Microsoft Office), wskaznik do przetaczania
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na lata 2014-2020

,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

slajdow, flipchart wraz z przygotowanymi arkuszami papieru i piszagcymi markerami
(w roznych kolorach), wyposazona w mownice i/lub stot oraz krzesta/fotele,

e o$wietlenie 1 naglo$nienie podczas szkolenia musi by¢ dostosowane do charakteru i potrzeb
poszczeg6lnych czgsci — dostep do $wiatta dziennego oraz mozliwo$¢ zaciemnienia sali
na potrzeby wyswietlania prezentacji multimedialnych czy filméw,

eczas trwania szkolenia: wynajem na jednodniowe szkolenie stacjonarne — 7 godzin
lekcyjnych plus 2 przerwy kawowo-herbaciane i obiad, tj. maksymalnie 7 godzin
zegarowych,

eprzystosowana dla potrzeb o0sdb z niepelnosprawnos$ciami, jezeli takie osoby beda
uczestnikami szkolenia lub wyktadowcami,

elokalizacja sali w miejscu zapewniajacym dogodny dojazd zaréwno samochodem
prywatnym jak i srodkami transportu publicznego,

e spelnia wszystkie wymagania bezpieczenstwa i higieny pracy stawiane pomieszczeniom,
w ktoérych organizowane jest szkolenie, utrzymana w czystosci i porzadku.

Ponadto Wynajmujacy zapewni:

e sprawng obstuge kazdego szkolenia, w tym obsluge techniczng oraz sprawno$¢ urzadzen,
w ktorej bedzie organizowane szkolenie,

e latwo dostepne oraz oznakowane miejsce, w ktorym mozna zostawi¢ odziez wierzchnig oraz
toalety, w tym dla os6b z niepelnosprawnos$ciami, jezeli takie osoby sa wsrdd uczestnikow
szkolenia, organizatoréw lub wykladowcow.

Usluga wyzywienia dla maksymalnie 32 0séb — 30 uczestnikow szkolenia i maksymalnie
2 wykladowcow. Ilos¢ wykladowcow na szkoleniu zostanie podana Wykonawcy
maksymalnie 2 dni robocze przed szkoleniem.

Obiad: dla kazdego uczestnika szkolenia, podany w formie zasiadanej, w formie

wyporcjowanego positku sktadajacy sie z:

e zupy (w ilosci co najmniej 300 ml na osobg),

e dania gléwnego: jedna potrawa migsna lub rybna (minimum 200 g na osobe¢) i jeden
dodatek skrobiowy (minimum 200 g na osobg) sposrdd: ziemniakdéw, ryzu, kaszy
lub makaronu oraz sosu do dodatkoéw skrobiowych,

e surowki — w dwoch rodzajach (co najmniej 100 g na osobg),

e kompotu lub wody (w ilo$ci minimum 250 ml na osobg),

e deseru w postaci ciasta.

Bufet kawowy: dwie przerwy kawowo-herbaciane sktadajace si¢ z:

e $wiezo parzonej kawy (sypana i rozpuszczalna) — nieograniczony dostep,

o herbaty ekspresowej (czarna, zielona, owocowa do wyboru) — nieograniczony dostep,
e cukru bialego — nieograniczony dostep,

Strona 22 z 66



SR
*( |l
*\

DODR 5‘* Wigjskich

,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

e cytryny krojonej w plasterki — nieograniczony dostgp,

e mleka minimum 2,5% - nieograniczony dostep,

e wody mineralnej butelkowanej gazowanej i niegazowanej w ilosci po 500 ml kazdej
na osobg,

e 2 rodzajow sokow owocowych 100%,

e ciasta lub kruchych ciasteczek (facznie co najmniej 5 rodzajow),

® OWOCOW.

Wykonawca zapewni:

e mozliwos¢ wyboru wersji wegetarianskiej w zakresie wszystkich podawanych positkow.
Ilo$¢ dan wegetarianskich zostanie podana Wykonawcy maksymalnie 2 dni robocze przed
szkoleniem.

e do wszystkich positkow 1 bufetu kawowego serwis gastronomiczny obejmujacy
przygotowanie i sprzatanie, obstuge kelnerska, zastawg¢ ceramiczng. Zamawiajacy
dopuszcza  stosowanie  biodegradowalnych  naczyn  jednorazowych,  kubkow
jednorazowych, sztu¢cow jednorazowych.

Ponadto w zakres zamdwienie wyzywienia Wykonawca zobowigzany jest do:

e terminowego przygotowania positkow,

e zachowania zasad higieny i obowigzujacych przepisow sanitarnych przy przygotowywaniu
1 podawaniu positkow,

e przygotowania positkow zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, urozmaiconych
(kazdego dnia inne menu) przygotowywanych ze $wiezych produktow, z waznymi

terminami przydatnosci do spozycia, podanych w optymalnej temperaturze w przypadku
dan goracych.

Czesé 10: Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom
oraz kadrze dvdaktvcznej na terenie powiatu lubanskiego

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej jednodniowych szkolen, realizowanych w ramach operacji ,,Normy i wymogi
wzajemnej zgodno$ci” na terenie powiatu lubanskiego, w ramach dziatania ,, Transfer wiedzy
1 dzialalno$¢ informacyjna", poddziatania 1.1 ,,Wsparcie dla dziatan w zakresie ksztalcenia
zawodowego 1 nabywania umiejetnosci”’ objetego Programem Rozwoju Obszaréw Wiejskich
na lata 2014-2020".

Zrédlo finansowania: Operacja wspotfinansowana przez Unie Europejska ze s$rodkow
Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz Rozwoju Obszarow Wiejskich: Europa
inwestujaca w obszary wiejskie (EFRROW). Instytucja Zarzadzajaca Programem Rozwoju
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DODR | ? na lata 2014-2020

,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

Obszarow Wiejskich na lata 2014-2020 — Minister Rolnictwa i Rozwoju WSsi. Zaméwienie
realizowane w ramach Umowy o Przyznaniu Pomocy nr 00029.DDD.65140.1.31045.2019.01.

Zakres zamowienia:

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej na terenie powiatu lubanskiego w nast¢pujacych terminach:

¢ 16 marca 2023 r.

Usluga wynajmu sali wraz ze sprz¢tem multimedialnym:

Sala powinna spetnia¢ nastepujace kryteria:

eprzeznaczona dla maksymalnie 32 o0séb — 30 uczestnikow szkolenia i maksymalnie
2 wyktadowcow, wyposazona w stoty 1 miejsca siedzace dla kazdego uczestnika szkolenia,
z dodatkowym miejscem na przygotowanie i wydanie bufetu kawowego (2 przerw kawowo-
herbacianych). Obiad serwowany w odrebnym pomieszczeniu dostosowanym do liczby
uczestnikow kazdego szkolenia, umozliwiajacym podanie obiadu w formie zasiadanej.
Maksymalny czas przewidziany na obiad wynosi 45 minut.

ewyposazona w sprzet do realizacji prezentacji multimedialnych tj. ekran,  rzutnik
multimedialny z wej$ciem HDMI, kompatybilny z laptopem (posiadajacym m.in. aktualne
oprogramowanie Windows oraz pakiet Microsoft Office), wskaznik do przelaczania
slajdow, flipchart wraz z przygotowanymi arkuszami papieru i piszgcymi markerami
(w r6znych kolorach), wyposazona w mownice i/lub stot oraz krzesta/fotele,

e oswietlenie i nagto$nienie podczas szkolenia musi by¢ dostosowane do charakteru i potrzeb
poszczegblnych czeéci — dostep do $wiatla dziennego oraz mozliwo$¢ zaciemnienia sali
na potrzeby wyswietlania prezentacji multimedialnych czy filmow,

eczas trwania szkolenia: wynajem na jednodniowe szkolenie stacjonarne — 7 godzin
lekcyjnych plus 2 przerwy kawowo-herbaciane i obiad, tj. maksymalnie 7 godzin
zegarowych,

eprzystosowana dla potrzeb osOb z niepelnosprawnosciami, jezeli takie osoby beda
uczestnikami szkolenia lub wyktadowcami,

elokalizacja sali w miejscu zapewniajacym dogodny dojazd zarowno samochodem
prywatnym jak i srodkami transportu publicznego,

e spelnia wszystkie wymagania bezpieczenstwa i higieny pracy stawiane pomieszczeniom,
w ktorych organizowane jest szkolenie, utrzymana w czystosci i porzadku.

Ponadto Wynajmujacy zapewni:
e sprawng obstuge kazdego szkolenia, w tym obsluge techniczng oraz sprawno$¢ urzadzen,
w ktorej bedzie organizowane szkolenie,
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,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

e flatwo dostepne oraz oznakowane miejsce, w ktorym mozna zostawi¢ odziez wierzchnig oraz
toalety, w tym dla oséb z niepetlnosprawnosciami, jezeli takie osoby sg wsrod uczestnikow
szkolenia, organizatoréw lub wykladowcow.

Usluga wyzywienia dla maksymalnie 32 0s6b — 30 uczestnikow szkolenia i maksymalnie
2 _wykladowcéw. Ilos¢ wykladowcow na szkoleniu zostanie podana Wykonawcy
maksymalnie 2 dni robocze przed szkoleniem.

Obiad: dla kazdego uczestnika szkolenia, podany w formie zasiadanej, w formie

wyporcjowanego positku sktadajacy si¢ z:

e zupy (w ilo$ci co najmniej 300 ml na osobg),

e dania gldéwnego: jedna potrawa migsna lub rybna (minimum 200 g na osobg) i jeden
dodatek skrobiowy (minimum 200 g na osobg) sposrdd: ziemniakdéw, ryzu, kaszy
lub makaronu oraz sosu do dodatkéw skrobiowych,

e surowki — w dwoch rodzajach (co najmniej 100 g na osobg),

e kompotu lub wody (w ilo$ci minimum 250 ml na osobg),

e deseru w postaci ciasta.

Bufet kawowy: dwie przerwy kawowo-herbaciane sktadajace si¢ z:

swiezo parzonej kawy (sypana i rozpuszczalna) — nieograniczony dostep,

herbaty ekspresowej (czarna, zielona, owocowa do wyboru) — nicograniczony dostep,
cukru biatego — nieograniczony dostep,

cytryny krojonej w plasterki — nieograniczony dostep,

mleka minimum 2,5% - nieograniczony dostep,

wody mineralnej butelkowanej gazowanej 1 niegazowanej w ilosci po 500 ml kazdej
na osobg,

2 rodzajow sokow owocowych 100%,

e ciasta lub kruchych ciasteczek (fgcznie co najmniej 5 rodzajow),

® OWOCOW.

Wykonawca zapewni:

e mozliwos¢ wyboru wersji wegetarianskiej w zakresie wszystkich podawanych positkow.
Ilos¢ dan wegetarianskich zostanie podana Wykonawcy maksymalnie 2 dni robocze przed
szkoleniem.

e do wszystkich positkow 1 bufetu kawowego serwis gastronomiczny obejmujacy
przygotowanie i sprzatanie, obstuge kelnerska, zastawg ceramiczng. Zamawiajacy
dopuszcza  stosowanie  biodegradowalnych  naczyn  jednorazowych,  kubkow
jednorazowych, sztu¢cow jednorazowych.

Ponadto w zakres zamdwienie wyzywienia Wykonawca zobowigzany jest do:

e terminowego przygotowania positkow,
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na lata 2014-2020

,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

e zachowania zasad higieny i obowigzujacych przepisow sanitarnych przy przygotowywaniu

I podawaniu positkow,
e przygotowania positkow zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, urozmaiconych

(kazdego dnia inne menu) przygotowywanych ze $§wiezych produktow, z waznymi

terminami przydatnosci do spozycia, podanych w optymalnej temperaturze w przypadku
dan goracych.

Czesé 11: Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom
oraz kadrze dvdaktycznej na terenie powiatu lubinskiego

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej jednodniowych szkolen, realizowanych w ramach operacji ,,Normy i wymogi
wzajemnej zgodno$ci” na terenie powiatu lubinskiego, w ramach dziatania ,, Transfer wiedzy
1 dziatalno$¢ informacyjna", poddziatania 1.1 ,,Wsparcie dla dzialan w zakresie ksztatcenia
zawodowego i nabywania umiej¢tnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow Wiejskich
na lata 2014-2020”.

Zrédlo finansowania: Operacja wspotfinansowana przez Unie Europejska ze s$rodkow
Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz Rozwoju Obszarow Wiejskich: Europa
inwestujagca w obszary wiejskie (EFRROW). Instytucja Zarzadzajaca Programem Rozwoju
Obszarow Wiejskich na lata 2014-2020 — Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi. Zamowienie
realizowane w ramach Umowy o Przyznaniu Pomocy nr 00029.DDD.65140.1.31045.2019.01.

Zakres zaméwienia:

Wynajem sali szkoleniowe] wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze

dydaktycznej na terenie powiatu lubifiskiego w nast¢pujacych terminach:

e 11 stycznia 2023 r.

¢ 30 stycznia 2023 r.

Usluga wynajmu sali wraz ze sprzetem multimedialnym:

Sala powinna spetnia¢ nastepujace kryteria:

eprzeznaczona dla maksymalnie 32 o0s6b — 30 uczestnikow szkolenia i maksymalnie
2 wyktadowcow, wyposazona w stoty 1 miejsca siedzace dla kazdego uczestnika szkolenia,
z dodatkowym miejscem na przygotowanie i wydanie bufetu kawowego (2 przerw kawowo-
herbacianych). Obiad serwowany w odrgbnym pomieszczeniu dostosowanym do liczby
uczestnikow kazdego szkolenia, umozliwiajacym podanie obiadu w formie zasiadanej.
Maksymalny czas przewidziany na obiad wynosi 45 minut.

ewyposazona w sprzet do realizacji prezentacji multimedialnych tj. ekran, rzutnik
multimedialny z wejsciem HDMI, kompatybilny z laptopem (posiadajagcym m.in. aktualne
oprogramowanie Windows oraz pakiet Microsoft Office), wskaznik do przetaczania
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na lata 2014-2020

,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

slajdow, flipchart wraz z przygotowanymi arkuszami papieru i piszacymi markerami
(w roznych kolorach), wyposazona w méownice i/lub stot oraz krzesta/fotele,

e o$wietlenie 1 naglo$nienie podczas szkolenia musi by¢ dostosowane do charakteru i potrzeb
poszczegolnych czesci — dostep do $wiatta dziennego oraz mozliwo$¢ zaciemnienia sali
na potrzeby wyswietlania prezentacji multimedialnych czy filméw,

eczas trwania szkolenia: wynajem na jednodniowe szkolenie stacjonarne — 7 godzin
lekcyjnych plus 2 przerwy kawowo-herbaciane i obiad, tj. maksymalnie 7 godziny
zegarowych,

eprzystosowana dla potrzeb osob z niepelnosprawnosciami, jezeli takie osoby beda
uczestnikami szkolenia lub wyktadowcami,

e lokalizacja sali w miejscu zapewniajacym dogodny dojazd zar6wno samochodem
prywatnym jak i srodkami transportu publicznego,

e spetnia wszystkie wymagania bezpieczenstwa i higieny pracy stawiane pomieszczeniom,
w ktorych organizowane jest szkolenie, utrzymana w czysto$ci i porzadku.

Ponadto Wynajmujacy zapewni:

e sprawng obstuge kazdego szkolenia, w tym obsluge techniczng oraz sprawno$¢ urzadzen,
w ktorej bedzie organizowane szkolenie,

e latwo dostepne oraz oznakowane miejsce, w ktorym mozna zostawi¢ odziez wierzchnig oraz

toalety, w tym dla os6b z niepelnosprawnos$ciami, jezeli takie osoby sa wsrdd uczestnikow
szkolenia, organizatoréw lub wykladowcow.

Usluga wyzywienia dla maksymalnie 32 0osob — 30 uczestnikow szkolenia i maksymalnie
2 wykladowcow. Ilos¢ wykladowcow na szkoleniu zostanie podana Wykonawcy
maksymalnie 2 dni robocze przed szkoleniem.

Obiad: dla kazdego uczestnika szkolenia, podany w formie zasiadanej, w formie

wyporcjowanego positku sktadajacy sie z:

e zupy (w ilosci co najmniej 300 ml na osobg),

e dania gléwnego: jedna potrawa migsna lub rybna (minimum 200 g na osobe¢) i jeden
dodatek skrobiowy (minimum 200 g na osobg) sposrod: ziemniakow, ryzu, kaszy
lub makaronu oraz sosu do dodatkéw skrobiowych,

e surowki — w dwoch rodzajach (co najmniej 100 g na osobg),

e kompotu lub wody (w ilo$ci minimum 250 ml na osobg),

e deseru w postaci ciasta.

Bufet kawowy: dwie przerwy kawowo-herbaciane sktadajgce si¢ z:

e S$wiezo parzonej kawy (sypana i rozpuszczalna) — nieograniczony dostep,

o herbaty ekspresowej (czarna, zielona, owocowa do wyboru) — nieograniczony dostep,
e cukru bialego — nieograniczony dostep,
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,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

e cytryny krojonej w plasterki — nieograniczony dostep,

e mleka minimum 2,5% - nieograniczony dostep,

e wody mineralnej butelkowanej gazowanej i niegazowanej w ilosci po 500 ml kazdej
na osobg,

e 2 rodzajow sokow owocowych 100%,

e ciasta lub kruchych ciasteczek (tacznie co najmniej 5 rodzajow),

® OWOCOW.

Wykonawca zapewni:

e mozliwos¢ wyboru wersji wegetarianskiej w zakresie wszystkich podawanych positkow.
Ilo$¢ dan wegetarianskich zostanie podana Wykonawcy maksymalnie 2 dni robocze przed
szkoleniem.

e do wszystkich positkéw 1 bufetu kawowego serwis gastronomiczny obejmujacy
przygotowanie i sprzatanie, obstuge kelnerska, zastawg¢ ceramiczng. Zamawiajacy
dopuszcza  stosowanie  biodegradowalnych  naczyn  jednorazowych,  kubkow
jednorazowych, sztu¢cow jednorazowych.

Ponadto w zakres zamoéwienie wyzywienia Wykonawca zobowigzany jest do:

e terminowego przygotowania positkow,

e zachowania zasad higieny i obowigzujacych przepiséw sanitarnych przy przygotowywaniu
1 podawaniu positkow,

e przygotowania positkow zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, urozmaiconych
(kazdego dnia inne menu) przygotowywanych ze S$wiezych produktow, z waznymi
terminami przydatnosci do spozycia, podanych w optymalnej temperaturze w przypadku
dan goracych.

Czesé 12: Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom
oraz kadrze dydaktyeznej na terenie powiatu lwoweckiego

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej jednodniowych szkolen, realizowanych w ramach operacji ,,Normy i wymogi
wzajemnej zgodnosci” na terenie powiatu Iwéweckiego, w ramach dziatania ,,Transfer wiedzy
1 dzialalno$¢ informacyjna", poddziatania 1.1 ,,Wsparcie dla dziatan w zakresie ksztalcenia
zawodowego 1 nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow Wiejskich
na lata 2014-2020”.

Zrédlo finansowania: Operacja wspotfinansowana przez Unie Europejska ze s$rodkow
Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz Rozwoju Obszarow Wiejskich: Europa
inwestujgca w obszary wiejskie (EFRROW). Instytucja Zarzadzajaca Programem Rozwoju
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na lata 2014-2020

,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

Obszarow Wiejskich na lata 2014-2020 — Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi. Zaméwienie
realizowane w ramach Umowy o Przyznaniu Pomocy nr 00029.DDD.65140.1.31045.2019.01.

Zakres zamowienia:

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej na terenie powiatu Iwoweckiego w nastgpujacych terminach:

e 24 stycznia 2023 r.

Usluga wynajmu sali wraz ze sprz¢tem multimedialnym:

Sala powinna spetnia¢ nastepujace kryteria:

eprzeznaczona dla maksymalnie 32 o0séb — 30 uczestnikow szkolenia i maksymalnie
2 wyktadowcow, wyposazona w stoty i miejsca siedzace dla kazdego uczestnika szkolenia,
z dodatkowym miejscem na przygotowanie i wydanie bufetu kawowego (2 przerw kawowo-
herbacianych). Obiad serwowany w odrebnym pomieszczeniu dostosowanym do liczby
uczestnikow kazdego szkolenia, umozliwiajagcym podanie obiadu w formie zasiadanej.
Maksymalny czas przewidziany na obiad wynosi 45 minut.

ewyposazona w sprzet do realizacji prezentacji multimedialnych tj. ekran,  rzutnik
multimedialny z wejsciem HDMI, kompatybilny z laptopem (posiadajacym m.in. aktualne
oprogramowanie Windows oraz pakiet Microsoft Office), wskaznik do przetaczania
slajdow, flipchart wraz z przygotowanymi arkuszami papieru i piszagcymi markerami
(w roznych kolorach), wyposazona w mownice 1/lub stot oraz krzesta/fotele,

e oswietlenie 1 nagtos$nienie podczas szkolenia musi by¢ dostosowane do charakteru 1 potrzeb
poszczegblnych czeéci — dostep do $wiatla dziennego oraz mozliwo$¢ zaciemnienia sali
na potrzeby wyswietlania prezentacji multimedialnych czy filméw,

eczas trwania szkolenia: wynajem na jednodniowe szkolenie stacjonarne — 7 godzin
lekcyjnych plus 2 przerwy kawowo-herbaciane i obiad, tj. maksymalnie 7 godzin
zegarowych,

eprzystosowana dla potrzeb osdb z niepelnosprawnos$ciami, jezeli takie osoby beda
uczestnikami szkolenia lub wyktadowcami,

elokalizacja sali w miejscu zapewniajacym dogodny dojazd zaréwno samochodem
prywatnym jak i srodkami transportu publicznego,

espetnia wszystkie wymagania bezpieczenstwa i higieny pracy stawiane pomieszczeniom,
w ktorych organizowane jest szkolenie, utrzymana w czystosci 1 porzadku.

Ponadto Wynajmujacy zapewni:
e sprawng obstuge kazdego szkolenia, w tym obsluge techniczng oraz sprawno$¢ urzadzen,
w ktorej bedzie organizowane szkolenie,
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na lata 2014-2020

,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

e flatwo dostepne oraz oznakowane miejsce, w ktorym mozna zostawi¢ odziez wierzchnig oraz
toalety, w tym dla oséb z niepetnosprawnosciami, jezeli takie osoby sa wsrod uczestnikow
szkolenia, organizatoréw lub wykladowcow.

Usluga wyzywienia dla maksymalnie 32 oséb — 30 uczestnikéw szkolenia i maksymalnie
2 wykladowcow. Ilosé¢ wykladowcow na szkoleniu zostanie podana Wykonawcy
maksymalnie 2 dni robocze przed szkoleniem.

Obiad: dla kazdego uczestnika szkolenia, podany w formie zasiadanej, w formie

wyporcjowanego positku sktadajacy si¢ z:

e zupy (w ilosci co najmniej 300 ml na osobg),

e dania gléwnego: jedna potrawa migsna lub rybna (minimum 200 g na osobg) i jeden
dodatek skrobiowy (minimum 200 g na osobg) sposrdd: ziemniakdéw, ryzu, kaszy
lub makaronu oraz sosu do dodatkow skrobiowych,

e surowki — W dwoch rodzajach (co najmniej 100 g na osobe),

e kompotu lub wody (w ilo§ci minimum 250 ml na osobg),

e deseru w postaci ciasta.

Bufet kawowy: dwie przerwy kawowo-herbaciane sktadajace si¢ z:

$wiezo parzonej kawy (sypana i rozpuszczalna) — nieograniczony dostep,

herbaty ekspresowej (czarna, zielona, owocowa do wyboru) — nicograniczony dostep,
cukru biatego — nieograniczony dostep,

cytryny krojonej w plasterki — nieograniczony dostep,

mleka minimum 2,5% - nieograniczony dostep,

wody mineralnej butelkowanej gazowanej i niegazowanej w ilosci po 500 ml kazdej na
osobe,

2 rodzajow sokow owocowych 100%,

e ciasta lub kruchych ciasteczek (facznie co najmniej 5 rodzajow),

® OWOCOW.

Wykonawca zapewni:

e mozliwos¢ wyboru wersji wegetarianskiej w zakresie wszystkich podawanych positkow.
[lo§¢ dan wegetarianskich zostanie podana Wykonawcy maksymalnie 2 dni robocze przed
szkoleniem.

e do wszystkich positkow 1 bufetu kawowego serwis gastronomiczny obejmujacy
przygotowanie i sprzatanie, obstuge kelnerska, zastawg ceramiczng. Zamawiajacy
dopuszcza  stosowanie  biodegradowalnych  naczyn  jednorazowych,  kubkow
jednorazowych, sztu¢cow jednorazowych.

Ponadto w zakres zaméwienie wyzywienia Wykonawca zobowigzany jest do:
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,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

e terminowego przygotowania positkow,

e zachowania zasad higieny i obowigzujacych przepisow sanitarnych przy przygotowywaniu
1 podawaniu positkow,

e przygotowania positkOw zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, urozmaiconych
(kazdego dnia inne menu) przygotowywanych ze §wiezych produktow, z waznymi

terminami przydatnosci do spozycia, podanych w optymalnej temperaturze w przypadku
dan goracych.

Czesé 13: Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom
oraz kadrze dydaktycznej na terenie powiatu milickiego

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej jednodniowych szkolen, realizowanych w ramach operacji ,,Normy i wymogi
wzajemne]j zgodnosci” na terenie powiatu milickiego, w ramach dziatania ,, Transfer wiedzy
i dzialalno$¢ informacyjna", poddziatania 1.1 ,,Wsparcie dla dziatah w zakresie ksztatcenia
zawodowego 1 nabywania umiej¢tnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow Wiejskich
na lata 2014-2020”.

Zrédlo finansowania: Operacja wspotfinansowana przez Unig¢ Europejska ze $rodkow
Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz Rozwoju Obszarow Wiejskich: Europa
inwestujagca w obszary wiejskie (EFRROW). Instytucja Zarzadzajgca Programem Rozwoju
Obszarow Wiejskich na lata 2014-2020 — Minister Rolnictwa i Rozwoju WSsi. Zamowienie
realizowane w ramach Umowy o Przyznaniu Pomocy nr 00029.DDD.65140.1.31045.2019.01.

Zakres zamoOwienia:

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej na terenie powiatu milickiego w nastgpujacych terminach:

¢ 19 stycznia 2023 r.

Usluga wynajmu sali wraz ze sprzetem multimedialnym:

Sala powinna spetnia¢ nastgpujace kryteria:

eprzeznaczona dla maksymalnie 32 os6b — 30 uczestnikow szkolenia 1 maksymalnie
2 wyktadowcow, wyposazona w stoty 1 miejsca siedzace dla kazdego uczestnika szkolenia,
z dodatkowym miejscem na przygotowanie i wydanie bufetu kawowego (2 przerw kawowo-
herbacianych). Obiad serwowany w odrgbnym pomieszczeniu dostosowanym do liczby
uczestnikow kazdego szkolenia, umozliwiajgcym podanie obiadu w formie zasiadanej.
Maksymalny czas przewidziany na obiad wynosi 45 minut.

ewyposazona w sprzgt do realizacji prezentacji multimedialnych tj. ekran,  rzutnik
multimedialny z wejsciem HDMI, kompatybilny z laptopem (posiadajgcym m.in. aktualne
oprogramowanie Windows oraz pakiet Microsoft Office), wskaznik do przetgczania
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na lata 2014-2020

,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

slajdow, flipchart wraz z przygotowanymi arkuszami papieru i piszagcymi markerami
(w roznych kolorach), wyposazona w mownice i/lub stot oraz krzesta/fotele,

e o$wietlenie i naglosnienie podczas szkolenia musi by¢ dostosowane do charakteru i potrzeb
poszczeg6lnych czgsci — dostep do $wiatta dziennego oraz mozliwo$¢ zaciemnienia sali
na potrzeby wyswietlania prezentacji multimedialnych czy filméw,

eczas trwania szkolenia: wynajem na jednodniowe szkolenie stacjonarne — 7 godzin
lekcyjnych plus 2 przerwy kawowo-herbaciane i obiad, tj. maksymalnie 7 godzin
zegarowych,

eprzystosowana dla potrzeb o0sdb z niepetlnosprawnosciami, jezeli takie osoby beda
uczestnikami szkolenia lub wyktadowcami,

elokalizacja sali w miejscu zapewniajacym dogodny dojazd zaréwno samochodem
prywatnym jak i srodkami transportu publicznego,

e spelnia wszystkie wymagania bezpieczenstwa i higieny pracy stawiane pomieszczeniom,
w ktoérych organizowane jest szkolenie, utrzymana w czystosci i porzadku.

Ponadto Wynajmujacy zapewni:

esprawng obstuge kazdego szkolenia, w tym obsluge techniczng oraz sprawno$¢ urzadzen,
w ktorej bedzie organizowane szkolenie,

e latwo dostepne oraz oznakowane miejsce, w ktorym mozna zostawi¢ odziez wierzchnig oraz
toalety, w tym dla os6b z niepelnosprawnos$ciami, jezeli takie osoby sa wsrod uczestnikow
szkolenia, organizatoréw lub wykladowcow.

Usluga wyzywienia dla maksymalnie 32 0osob — 30 uczestnikow szkolenia i maksymalnie
2 _wykladowcow. Ilos¢ wykladowcow na szkoleniu zostanie podana Wykonawcy
maksymalnie 2 dni robocze przed szkoleniem.

Obiad: dla kazdego uczestnika szkolenia, podany w formie zasiadanej, w formie

wyporcjowanego positku sktadajacy sie z:

e zupy (w ilosci co najmniej 300 ml na osobg),

e dania gléwnego: jedna potrawa migsna lub rybna (minimum 200 g na osobeg) i jeden
dodatek skrobiowy (minimum 200 g na osobg) sposrdd: ziemniakdéw, ryzu, kaszy
lub makaronu oraz sosu do dodatkéw skrobiowych,

e surowki — w dwoch rodzajach (co najmniej 100 g na osobe),

e kompotu lub wody (w ilo$ci minimum 250 ml na osobg),

e deseru w postaci ciasta.

Bufet kawowy: dwie przerwy kawowo-herbaciane sktadajace si¢ z:

e S$wiezo parzonej kawy (sypana i rozpuszczalna) — nieograniczony dostep,

o herbaty ekspresowej (czarna, zielona, owocowa do wyboru) — nieograniczony dostep,
e cukru bialego — nieograniczony dostep,
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,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

e cytryny krojonej w plasterki — nieograniczony dostgp,

e mleka minimum 2,5% - nieograniczony dostep,

e wody mineralnej butelkowanej gazowanej i niegazowanej w ilosci po 500 ml kazdej
na osobg,

e 2 rodzajow sokow owocowych 100%,

e ciasta lub kruchych ciasteczek (facznie co najmniej 5 rodzajow),

® OWOCOW.

Wykonawca zapewni:

e mozliwos¢ wyboru wersji wegetarianskiej w zakresie wszystkich podawanych positkow.
Ilo$¢ dan wegetarianskich zostanie podana Wykonawcy maksymalnie 2 dni robocze przed
szkoleniem.

e do wszystkich positkow 1 bufetu kawowego serwis gastronomiczny obejmujacy
przygotowanie i sprzatanie, obstuge kelnerska, zastawg¢ ceramiczng. Zamawiajacy
dopuszcza  stosowanie  biodegradowalnych  naczyn  jednorazowych,  kubkow
jednorazowych, sztu¢cow jednorazowych.

Ponadto w zakres zamdwienie wyzywienia Wykonawca zobowigzany jest do:

e terminowego przygotowania positkow,

e zachowania zasad higieny i obowigzujacych przepisow sanitarnych przy przygotowywaniu
1 podawaniu positkow,

e przygotowania positkow zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, urozmaiconych
(kazdego dnia inne menu) przygotowywanych ze S$wiezych produktow, z waznymi
terminami przydatnosci do spozycia, podanych w optymalnej temperaturze w przypadku
dan goracych.

Czesé 14: Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom
oraz kadrze dydaktycznej na terenie powiatu olesnickiego

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej jednodniowych szkolen, realizowanych w ramach operacji ,,Normy i wymogi
wzajemnej zgodnos$ci” na terenie powiatu olesnickiego, w ramach dziatania ,, Transfer wiedzy
1 dzialalno$¢ informacyjna", poddziatania 1.1 ,,Wsparcie dla dziatan w zakresie ksztalcenia
zawodowego 1 nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszaréw Wiejskich
na lata 2014-2020".

Zrédlo finansowania: Operacja wspotfinansowana przez Unie Europejska ze s$rodkow
Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz Rozwoju Obszarow Wiejskich: Europa
inwestujaca w obszary wiejskie (EFRROW). Instytucja Zarzadzajaca Programem Rozwoju
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,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

Obszarow Wiejskich na lata 2014-2020 — Minister Rolnictwa i Rozwoju WSsi. Zaméwienie
realizowane w ramach Umowy o Przyznaniu Pomocy nr 00029.DDD.65140.1.31045.2019.01.

Zakres zamowienia:

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej na terenie powiatu ole$nickiego w nastepujacych terminach:

¢ 31 stycznia 2023 r.

¢ 9 |utego 2023 r.

Usluga wynajmu sali wraz ze sprzetem multimedialnym:

Sala powinna spelnia¢ nastepujace kryteria:

eprzeznaczona dla maksymalnie 32 os6b — 30 uczestnikow szkolenia i1 maksymalnie
2 wyktadowcow, wyposazona w stoty i miejsca siedzace dla kazdego uczestnika szkolenia,
z dodatkowym miejscem na przygotowanie i wydanie bufetu kawowego (2 przerw kawowo-
herbacianych). Obiad serwowany w odrebnym pomieszczeniu dostosowanym do liczby
uczestnikow kazdego szkolenia, umozliwiajacym podanie obiadu w formie zasiadanej.
Maksymalny czas przewidziany na obiad wynosi 45 minut.

ewyposazona w sprzet do realizacji prezentacji multimedialnych tj. ekran, rzutnik
multimedialny z wej$ciem HDMI, kompatybilny z laptopem (posiadajacym m.in. aktualne
oprogramowanie Windows oraz pakiet Microsoft Office), wskaznik do przelaczania
slajdow, flipchart wraz z przygotowanymi arkuszami papieru i piszacymi markerami
(w roznych kolorach), wyposazona w mownice i/lub stot oraz krzesta/fotele,

e oswietlenie 1 nagto$nienie podczas szkolenia musi by¢ dostosowane do charakteru i potrzeb
poszczegblnych czeéci — dostep do $wiatla dziennego oraz mozliwo$¢ zaciemnienia sali
na potrzeby wyswietlania prezentacji multimedialnych czy filmow,

eczas trwania szkolenia: wynajem na jednodniowe szkolenie stacjonarne — 7 godzin
lekcyjnych plus 2 przerwy kawowo-herbaciane i obiad, tj. maksymalnie 7 godzin
zegarowych,

eprzystosowana dla potrzeb o0sdb z niepetlnosprawnosciami, jezeli takie osoby beda
uczestnikami szkolenia lub wyktadowcami,

elokalizacja sali w miejscu zapewniajacym dogodny dojazd zarowno samochodem
prywatnym jak i srodkami transportu publicznego,

e spelnia wszystkie wymagania bezpieczenstwa i higieny pracy stawiane pomieszczeniom,
w ktorych organizowane jest szkolenie, utrzymana w czystosci i porzadku.

Ponadto Wynajmujacy zapewni:
e sprawng obstuge kazdego szkolenia, w tym obstuge techniczng oraz sprawno$¢ urzadzen,
w ktorej bedzie organizowane szkolenie,
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na lata 2014-2020

,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

e flatwo dostepne oraz oznakowane miejsce, w ktorym mozna zostawi¢ odziez wierzchnig oraz
toalety, w tym dla oséb z niepetlnosprawnosciami, jezeli takie osoby sg wsrdd uczestnikow
szkolenia, organizatorow lub wyktadowcow.

Usluga wyzywienia dla maksymalnie 32 0s6b — 30 uczestnikow szkolenia i maksymalnie
2 _wykladowcow. Ilos¢ wykladowcow na szkoleniu zostanie podana Wykonawcy
maksymalnie 2 dni robocze przed szkoleniem.

Obiad: dla kazdego uczestnika szkolenia, podany w formie zasiadanej, w formie

wyporcjowanego positku sktadajacy si¢ z:

e zupy (w ilo$ci co najmniej 300 ml na osobg),

e dania gléwnego: jedna potrawa migsna lub rybna (minimum 200 g na osobe) i jeden
dodatek skrobiowy (minimum 200 g na osobg) spos$rod: ziemniakoéw, ryzu, kaszy
lub makaronu oraz sosu do dodatkéw skrobiowych,

e surowki — w dwoch rodzajach (co najmniej 100 g na osobg),

e kompotu lub wody (w ilo§ci minimum 250 ml na osobg),

e deseru w postaci ciasta.

Bufet kawowy: dwie przerwy kawowo-herbaciane sktadajace si¢ z:

swiezo parzonej kawy (sypana i rozpuszczalna) — nieograniczony dostep,

herbaty ekspresowej (czarna, zielona, owocowa do wyboru) — nicograniczony dostep,
cukru biatego — nieograniczony dostep,

cytryny krojonej w plasterki — nieograniczony dostep,

mleka minimum 2,5% - nieograniczony dostep,

wody mineralnej butelkowanej gazowanej 1 niegazowanej w ilosci po 500 ml kazdej
na osobg,

2 rodzajow sokdéw owocowych 100%,

e ciasta lub kruchych ciasteczek (facznie co najmniej 5 rodzajow),

® OWOCOW.

Wykonawca zapewni:

e mozliwos¢ wyboru wersji wegetarianskiej w zakresie wszystkich podawanych positkow.
Ilos¢ dan wegetarianskich zostanie podana Wykonawcy maksymalnie 2 dni robocze przed
szkoleniem.

e do wszystkich positkéw 1 bufetu kawowego serwis gastronomiczny obejmujacy
przygotowanie i sprzatanie, obstuge kelnerska, zastawg ceramiczng. Zamawiajacy
dopuszcza  stosowanie  biodegradowalnych  naczyn  jednorazowych,  kubkow
jednorazowych, sztu¢céw jednorazowych.

Ponadto w zakres zamdwienie wyzywienia Wykonawca zobowigzany jest do:
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,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

e terminowego przygotowania positkow,
e zachowania zasad higieny i obowigzujacych przepiséw sanitarnych przy przygotowywaniu

1 podawaniu positkow,
e przygotowania positkow zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, urozmaiconych

(kazdego dnia inne menu) przygotowywanych ze $§wiezych produktow, z waznymi

terminami przydatnosci do spozycia, podanych w optymalnej temperaturze w przypadku
dan goracych.

Czesé 15: Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom
oraz kadrze dydaktycznej na terenie powiatu olawskiego

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej jednodniowych szkolen, realizowanych w ramach operacji ,,Normy i wymogi
wzajemnej zgodnos$ci” na terenie powiatu olawskiego, w ramach dzialania ,,Transfer wiedzy i
dziatalno$¢ informacyjna", poddziatania 1.1 ,,Wsparcie dla dzialan w zakresie ksztalcenia
zawodowego 1 nabywania umiej¢tnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow Wiejskich
na lata 2014-2020”.

Zrédlo finansowania: Operacja wspotfinansowana przez Unig¢ Europejska ze $rodkow
Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz Rozwoju Obszarow Wiejskich: Europa
inwestujagca w obszary wiejskie (EFRROW). Instytucja Zarzadzajaca Programem Rozwoju
Obszarow Wiejskich na lata 2014-2020 — Minister Rolnictwa i Rozwoju WSsi. Zamowienie
realizowane w ramach Umowy o Przyznaniu Pomocy nr 00029.DDD.65140.1.31045.2019.01.

Zakres zamoOwienia:

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej na terenie powiatu otawskiego w nastgpujacych terminach:

¢ 31 stycznia 2023 r.

¢ 28 lutego 2023 r.

Usluga wynajmu sali wraz ze sprze¢tem multimedialnym:

Sala powinna spetnia¢ nastepujace kryteria:

eprzeznaczona dla maksymalnie 32 os6b — 30 uczestnikow szkolenia i maksymalnie
2 wyktadowcow, wyposazona w stoty i miejsca siedzace dla kazdego uczestnika szkolenia,
z dodatkowym miejscem na przygotowanie i wydanie bufetu kawowego (2 przerw kawowo-
herbacianych). Obiad serwowany w odrgbnym pomieszczeniu dostosowanym do liczby
uczestnikow kazdego szkolenia, umozliwiajgcym podanie obiadu w formie zasiadanej.
Maksymalny czas przewidziany na obiad wynosi 45 minut.

ewyposazona w sprzet do realizacji prezentacji multimedialnych tj. ekran, rzutnik
multimedialny z wejsciem HDMI, kompatybilny z laptopem (posiadajgcym m.in. aktualne
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na lata 2014-2020

,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

oprogramowanie Windows oraz pakiet Microsoft Office), wskaznik do przetaczania
slajdow, flipchart wraz z przygotowanymi arkuszami papieru i piszacymi markerami
(w r6znych kolorach), wyposazona w mownice i/lub stot oraz krzesta/fotele,

e oswietlenie 1 naglo$nienie podczas szkolenia musi by¢ dostosowane do charakteru i potrzeb
poszczegblnych czeéci — dostep do $wiatla dziennego oraz mozliwo$¢ zaciemnienia sali
na potrzeby wys$wietlania prezentacji multimedialnych czy filméw,

eczas trwania szkolenia: wynajem na jednodniowe szkolenie stacjonarne — 7 godzin
lekcyjnych plus 2 przerwy kawowo-herbaciane i obiad, tj. maksymalnie 7 godzin
zegarowych,

eprzystosowana dla potrzeb osdb z niepelnosprawnosciami, jezeli takie osoby beda
uczestnikami szkolenia lub wyktadowcami,

e lokalizacja sali w miejscu zapewniajagcym dogodny dojazd zar6wno samochodem
prywatnym jak i srodkami transportu publicznego,

espelnia wszystkie wymagania bezpieczenstwa i higieny pracy Stawiane pomieszczeniom,
w ktoérych organizowane jest szkolenie, utrzymana w czystosci i porzadku.

Ponadto Wynajmujacy zapewni:

e sprawng obstuge kazdego szkolenia, w tym obstuge techniczng oraz sprawno$¢ urzadzen,
w ktorej bedzie organizowane szkolenie,

e fatwo dostepne oraz oznakowane miejsce, w ktorym mozna zostawi¢ odziez wierzchnig oraz
toalety, w tym dla oséb z niepelnosprawnosciami, jezeli takie osoby sa wsrdd uczestnikow
szkolenia, organizatorow lub wyktadowcow.

Usluga wyzywienia dla maksymalnie 32 os6b — 30 uczestnikow szkolenia i maksymalnie

2 _wykladowcow. Ilos¢ wykladowcéw na szkoleniu zostanie podana Wykonawcy

maksymalnie 2 dni robocze przed szkoleniem.

Obiad: dla kazdego uczestnika szkolenia, podany w formie zasiadanej, w formie

wyporcjowanego positku sktadajacy si¢ z:

e zupy (w ilosci co najmniej 300 ml na osobg),

e dania gléwnego: jedna potrawa migsna lub rybna (minimum 200 g na osobe) i jeden
dodatek skrobiowy (minimum 200 g na osobg) sposrod: ziemniakow, ryzu, kaszy
lub makaronu oraz sosu do dodatkéw skrobiowych,

e surowki — w dwdch rodzajach (co najmniej 100 g na osobg),
e kompotu lub wody (w ilosci minimum 250 ml na osobg),
e deseru w postaci ciasta.

Bufet kawowy: dwie przerwy kawowo-herbaciane sktadajace sie z:
e $wiezo parzonej kawy (sypana i rozpuszczalna) — nieograniczony dostep,
e herbaty ekspresowej (czarna, zielona, owocowa do wyboru) — nicograniczony dostep,
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,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

e cukru bialego — nieograniczony dostep,

e cytryny krojonej w plasterki — nieograniczony dostep,

e mleka minimum 2,5% - nieograniczony dostep,

e wody mineralnej butelkowanej gazowanej i niegazowanej w ilosci po 500 ml kazdej
na osobg,

e 2 rodzajow sokow owocowych 100%,

e ciasta lub kruchych ciasteczek (facznie co najmniej 5 rodzajow),

® OWOCOW.

Wykonawca zapewni:

e mozliwos¢ wyboru wersji wegetarianskiej w zakresie wszystkich podawanych positkow.
[lo§¢ dan wegetarianskich zostanie podana Wykonawcy maksymalnie 2 dni robocze przed
szkoleniem.

e do wszystkich positkow 1 bufetu kawowego Serwis gastronomiczny obejmujacy
przygotowanie i sprzatanie, obstuge kelnerska, zastawg ceramiczng. Zamawiajacy
dopuszcza  stosowanie  biodegradowalnych  naczyn  jednorazowych,  kubkow
jednorazowych, sztuécow jednorazowych.

Ponadto w zakres zamoéwienie wyzywienia Wykonawca zobowigzany jest do:

e terminowego przygotowania positkow,

e zachowania zasad higieny i obowigzujacych przepiséw sanitarnych przy przygotowywaniu
1 podawaniu positkow,

e przygotowania positkow zgodnie z zasadami racjonalnego Zywienia, urozmaiconych
(kazdego dnia inne menu) przygotowywanych ze $wiezych produktow, z waznymi
terminami przydatnosci do spozycia, podanych w optymalnej temperaturze w przypadku
dan goracych.

Czesé 16: Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom
oraz kadrze dydaktycznej na terenie powiatu polkowickiego

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej jednodniowych szkolen, realizowanych w ramach operacji ,,Normy i wymogi
wzajemne] zgodnos$ci” na terenie powiatu polkowickiego, w ramach dziatania , Transfer
wiedzy 1 dziatalno§¢ informacyjna", poddziatania 1.1 ,,Wsparcie dla dzialan w zakresie
ksztalcenia zawodowego i1 nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020”.

Zrédlo finansowania: Operacja wspotfinansowana przez Uni¢ Europejska ze $rodkow
Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz Rozwoju Obszarow Wiejskich: Europa
inwestujaca w obszary wiejskie (EFRROW). Instytucja Zarzadzajaca Programem Rozwoju
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,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

Obszarow Wiejskich na lata 2014-2020 — Minister Rolnictwa i Rozwoju WSsi. Zaméwienie
realizowane w ramach Umowy o Przyznaniu Pomocy nr 00029.DDD.65140.1.31045.2019.01.

Zakres zamowienia:

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej na terenie powiatu polkowickiego w nastepujacych terminach:

e 12 stycznia 2023 r.

o7 marca 2023 r.

Usluga wynajmu sali wraz ze sprz¢tem multimedialnym:

Sala powinna spelnia¢ nastepujace kryteria:

eprzeznaczona dla maksymalnie 32 osob — 30 uczestnikow szkolenia i maksymalnie
2 wyktadowcow, wyposazona w stoty i miejsca siedzace dla kazdego uczestnika szkolenia,
z dodatkowym miejscem na przygotowanie i wydanie bufetu kawowego (2 przerw kawowo-
herbacianych). Obiad serwowany w odrgbnym pomieszczeniu dostosowanym do liczby
uczestnikow kazdego szkolenia, umozliwiajacym podanie obiadu w formie zasiadane;j.
Maksymalny czas przewidziany na obiad wynosi 45 minut.

ewyposazona w sprzet do realizacji prezentacji multimedialnych tj. ekran, rzutnik
multimedialny z wejsciem HDMI, kompatybilny z laptopem (posiadajacym m.in. aktualne
oprogramowanie Windows oraz pakiet Microsoft Office), wskaznik do przetaczania
slajdow, flipchart wraz z przygotowanymi arkuszami papieru i piszagcymi markerami
(w r6znych kolorach), wyposazona w mownice i/lub stot oraz krzesta/fotele,

e oswietlenie 1 nagtos$nienie podczas szkolenia musi by¢ dostosowane do charakteru 1 potrzeb
poszczegblnych czeéci — dostep do $wiatla dziennego oraz mozliwo$¢ zaciemnienia sali
na potrzeby wyswietlania prezentacji multimedialnych czy filméw,

eczas trwania szkolenia: wynajem na jednodniowe szkolenie stacjonarne — 7 godzin
lekcyjnych plus 2 przerwy kawowo-herbaciane i obiad, tj. maksymalnie 7 godzin
zegarowych,

eprzystosowana dla potrzeb o0sdb z niepetnosprawnosciami, jezeli takie osoby beda
uczestnikami szkolenia lub wyktadowcami,

elokalizacja sali w miejscu zapewniajacym dogodny dojazd zaréwno samochodem
prywatnym jak i srodkami transportu publicznego,

espetnia wszystkie wymagania bezpieczenstwa i higieny pracy stawiane pomieszczeniom,
w ktorych organizowane jest szkolenie, utrzymana w czystosci i porzadku.

Ponadto Wynajmujacy zapewni:
e sprawng obstuge kazdego szkolenia, w tym obstuge techniczng oraz sprawnos$¢ urzadzen,
w ktorej bedzie organizowane szkolenie,
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na lata 2014-2020

,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

e flatwo dostepne oraz oznakowane miejsce, w ktorym mozna zostawi¢ odziez wierzchnig oraz
toalety, w tym dla oséb z niepetnosprawnosciami, jezeli takie osoby sa wsrod uczestnikow
szkolenia, organizatoréw lub wykladowcow.

Usluga wyzywienia dla maksymalnie 32 os6b — 30 uczestnikéw szkolenia i maksymalnie
2 _wykladowcow. Ilos¢ wykladowcow na szkoleniu zostanie podana Wykonawcy
maksymalnie 2 dni robocze przed szkoleniem.

Obiad: dla kazdego uczestnika szkolenia, podany w formie zasiadanej, w formie

wyporcjowanego positku sktadajacy si¢ z:

e zupy (w ilo$ci co najmniej 300 ml na osobg),

e dania gléwnego: jedna potrawa migsna lub rybna (minimum 200 g na osobg) i jeden
dodatek skrobiowy (minimum 200 g na osobg) sposrdd: ziemniakdéw, ryzu, kaszy
lub makaronu oraz sosu do dodatkow skrobiowych,

e surowki — w dwoch rodzajach (co najmniej 100 g na osobg),

e kompotu lub wody (w ilo§ci minimum 250 ml na osobg),

e deseru w postaci ciasta.

Bufet kawowy: dwie przerwy kawowo-herbaciane sktadajace si¢ z:

$wiezo parzonej kawy (Sypana i rozpuszczalna) — nieograniczony dostep,

herbaty ekspresowej (czarna, zielona, owocowa do wyboru) — nicograniczony dostep,
cukru biatego — nieograniczony dostep,

cytryny krojonej w plasterki — nieograniczony dostep,

mleka minimum 2,5% - nieograniczony dostep,

wody mineralnej butelkowanej gazowanej i niegazowanej w ilosci po 500 ml kazdej
na osobg,

2 rodzajow sokow owocowych 100%,

e ciasta lub kruchych ciasteczek (facznie co najmniej 5 rodzajow),

® OWOCOW.

Wykonawca zapewni:

e mozliwos¢ wyboru wersji wegetarianskiej w zakresie wszystkich podawanych positkow.
[lo§¢ dan wegetarianskich zostanie podana Wykonawcy maksymalnie 2 dni robocze przed
szkoleniem.

e do wszystkich positkow 1 bufetu kawowego serwis gastronomiczny obejmujacy
przygotowanie i sprzatanie, obstuge kelnerska, zastawg ceramiczng. Zamawiajacy
dopuszcza  stosowanie  biodegradowalnych  naczyn  jednorazowych,  kubkow
jednorazowych, sztu¢cow jednorazowych.

Ponadto w zakres zaméwienie wyzywienia Wykonawca zobowigzany jest do:
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,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

e terminowego przygotowania positkow,

e zachowania zasad higieny i obowigzujacych przepisow sanitarnych przy przygotowywaniu
1 podawaniu positkow,

e przygotowania positkOw zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, urozmaiconych
(kazdego dnia inne menu) przygotowywanych ze $§wiezych produktow, z waznymi

terminami przydatnosci do spozycia, podanych w optymalnej temperaturze w przypadku
dan goracych.

Czesé 17: Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom
oraz kadrze dvdaktycznej na terenie powiatu strzelinskiego

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej jednodniowych szkolen, realizowanych w ramach operacji ,,Normy i wymogi
wzajemnej zgodno$ci” na terenie powiatu strzelinskiego, w ramach dzialania ,,Transfer
wiedzy 1 dziatalno$¢ informacyjna", poddziatania 1.1 ,,Wsparcie dla dziatan w zakresie
ksztalcenia zawodowego 1 nabywania umiej¢tnosci” objetego Programem Rozwoju Obszaréw
Wiejskich na lata 2014-2020”.

Zrédlo finansowania: Operacja wspotfinansowana przez Unig¢ Europejska ze $rodkow
Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz Rozwoju Obszarow Wiejskich: Europa
inwestujagca w obszary wiejskie (EFRROW). Instytucja Zarzadzajgca Programem Rozwoju
Obszarow Wiejskich na lata 2014-2020 — Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi. Zamowienie
realizowane w ramach Umowy o Przyznaniu Pomocy nr 00029.DDD.65140.1.31045.2019.01.

Zakres zamoOwienia:

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej na terenie powiatu strzelinskiego w nastgpujacych terminach:

e 17 stycznia 2023 r.

¢ 9 lutego 2023 r.

Usluga wynajmu sali wraz ze sprze¢tem multimedialnym:

Sala powinna spetnia¢ nastgpujace kryteria:

eprzeznaczona dla maksymalnie 32 os6b — 30 uczestnikow szkolenia 1 maksymalnie
2 wyktadowcow, wyposazona w stoly i miejsca siedzace dla kazdego uczestnika szkolenia,
z dodatkowym miejscem na przygotowanie i wydanie bufetu kawowego (2 przerw kawowo-
herbacianych). Obiad serwowany w odrgbnym pomieszczeniu dostosowanym do liczby
uczestnikow kazdego szkolenia, umozliwiajagcym podanie obiadu w formie zasiadane;j.
Maksymalny czas przewidziany na obiad wynosi 45 minut.

ewyposazona w sprzgt do realizacji prezentacji multimedialnych tj. ekran,  rzutnik
multimedialny z wejsciem HDMI, kompatybilny z laptopem (posiadajagcym m.in. aktualne
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,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

oprogramowanie Windows oraz pakiet Microsoft Office), wskaznik do przetgczania
slajdow, flipchart wraz z przygotowanymi arkuszami papieru i piszgcymi markerami
(w r6znych kolorach), wyposazona w mownice i/lub stot oraz krzesta/fotele,

e oswietlenie 1 naglo$nienie podczas szkolenia musi by¢ dostosowane do charakteru i potrzeb
poszczegblnych czeéci — dostep do $wiatla dziennego oraz mozliwo$¢ zaciemnienia sali
na potrzeby wys$wietlania prezentacji multimedialnych czy filméow,

eczas trwania szkolenia: wynajem na jednodniowe szkolenie stacjonarne — 7 godzin
lekcyjnych plus 2 przerwy kawowo-herbaciane i obiad, tj. maksymalnie 7 godzin
zegarowych,

eprzystosowana dla potrzeb oséb z niepelnosprawnosciami, jezeli takie osoby beda
uczestnikami szkolenia lub wyktadowcami,

elokalizacja sali w miejscu zapewniajacym dogodny dojazd zarowno samochodem
prywatnym jak i srodkami transportu publicznego,

e spetnia wszystkie wymagania bezpieczenstwa i higieny pracy stawiane pomieszczeniom,
w ktoérych organizowane jest szkolenie, utrzymana w czystosci i porzadku.

Ponadto Wynajmujacy zapewni:

e sprawng obstuge kazdego szkolenia, w tym obstuge techniczng oraz sprawnos¢ urzadzen,
w ktorej bedzie organizowane szkolenie,

e fatwo dostepne oraz oznakowane miejsce, w ktorym mozna zostawi¢ odziez wierzchnig oraz

toalety, w tym dla osdb z niepetnosprawno$ciami, jezeli takie osoby sg wsrdd uczestnikow
szkolenia, organizatorow lub wykladowcow.

Usluga wyzywienia dla maksymalnie 32 0sob — 30 uczestnikow szkolenia i maksymalnie
2 wykladowcéw. Ilosé wykladowcow na szkoleniu zostanie podana Wykonawcy
maksymalnie 2 dni robocze przed szkoleniem.

Obiad: dla kazdego uczestnika szkolenia, podany w formie zasiadanej, w formie

wyporcjowanego positku sktadajacy si¢ z:

e zupy (w ilo$ci co najmniej 300 ml na osobg),

e dania gléwnego: jedna potrawa migsna lub rybna (minimum 200 g na osobe) i jeden
dodatek skrobiowy (minimum 200 g na osobg) sposrdd: ziemniakdéw, ryzu, kaszy
lub makaronu oraz sosu do dodatkéw skrobiowych,

e surowki — w dwodch rodzajach (co najmniej 100 g na osobe),

e kompotu lub wody (w ilo$ci minimum 250 ml na osobg),

e deseru w postaci ciasta.

Bufet kawowy: dwie przerwy kawowo-herbaciane sktadajace sie z:
e Swiezo parzonej kawy (sypana i rozpuszczalna) — nieograniczony dostep,
e herbaty ekspresowej (czarna, zielona, owocowa do wyboru) — nicograniczony dostep,
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,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

e cukru bialego — nieograniczony dostep,

e cytryny krojonej w plasterki — nieograniczony dostgp,

e mleka minimum 2,5% - nieograniczony dostep,

e wody mineralnej butelkowanej gazowanej i niegazowanej w iloSci po 500 ml kazdej
na osobg,

e 2 rodzajow sokow owocowych 100%,

e ciasta lub kruchych ciasteczek (facznie co najmniej 5 rodzajow),

® OWOCOW.

Wykonawca zapewni:

e mozliwos¢ wyboru wersji wegetarianskiej w zakresie wszystkich podawanych positkow.
Ilo$¢ dan wegetarianskich zostanie podana Wykonawcy maksymalnie 2 dni robocze przed
szkoleniem.

e do wszystkich positkow 1 bufetu kawowego serwis gastronomiczny obejmujacy
przygotowanie i sprzatanie, obstuge kelnerska, zastawe ceramiczng. Zamawiajacy
dopuszcza  stosowanie  biodegradowalnych  naczyn  jednorazowych,  kubkéw
jednorazowych, sztuécow jednorazowych.

Ponadto w zakres zaméwienie wyzywienia Wykonawca zobowigzany jest do:

e terminowego przygotowania positkow,

e zachowania zasad higieny i obowigzujacych przepiséw sanitarnych przy przygotowywaniu
I podawaniu positkow,

e przygotowania positkow zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, urozmaiconych
(kazdego dnia inne menu) przygotowywanych ze S$wiezych produktow, z waznymi
terminami przydatnosci do spozycia, podanych w optymalnej temperaturze w przypadku
dan goracych.

Czesé 18: Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom
oraz kadrze dyvdaktycznej na terenie powiatu Sredzkiego

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej jednodniowych szkolen, realizowanych w ramach operacji ,,Normy i wymogi
wzajemnej zgodnosci” na terenie powiatu $redzkiego, w ramach dziatania ,,Transfer wiedzy
1 dzialalno$¢ informacyjna", poddziatania 1.1 ,,Wsparcie dla dziatah w zakresie ksztatcenia
zawodowego i nabywania umiej¢tnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow Wiejskich
na lata 2014-2020".

Zrédlo finansowania: Operacja wspotfinansowana przez Unie Europejska ze s$rodkow
Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz Rozwoju Obszarow Wiejskich: Europa
inwestujaca w obszary wiejskie (EFRROW). Instytucja Zarzadzajaca Programem Rozwoju
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,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

Obszarow Wiejskich na lata 2014-2020 — Minister Rolnictwa i Rozwoju WSsi. Zaméwienie
realizowane w ramach Umowy o Przyznaniu Pomocy nr 00029.DDD.65140.1.31045.2019.01.

Zakres zamowienia:

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej na terenie powiatu $redzkiego w nastepujacych terminach:

e 20 stycznia 2023 r.

* 18 kwietnia 2023 r.

Usluga wynajmu sali wraz ze sprz¢tem multimedialnym:

Sala powinna spetnia¢ nastepujace kryteria:

eprzeznaczona dla maksymalnie 32 os6b — 30 uczestnikow szkolenia i1 maksymalnie
2 wyktadowcow, wyposazona w stoty i miejsca siedzace dla kazdego uczestnika szkolenia,
z dodatkowym miejscem na przygotowanie i wydanie bufetu kawowego (2 przerw kawowo-
herbacianych). Obiad serwowany w odrebnym pomieszczeniu dostosowanym do liczby
uczestnikow kazdego szkolenia, umozliwiajacym podanie obiadu w formie zasiadanej.
Maksymalny czas przewidziany na obiad wynosi 45 minut.

ewyposazona w sprzet do realizacji prezentacji multimedialnych tj. ekran, rzutnik
multimedialny z wej$ciem HDMI, kompatybilny z laptopem (posiadajacym m.in. aktualne
oprogramowanie Windows oraz pakiet Microsoft Office), wskaznik do przetaczania
slajdow, flipchart wraz z przygotowanymi arkuszami papieru i piszagcymi markerami
(w roznych kolorach), wyposazona w mownice i/lub stot oraz krzesta/fotele,

e oswietlenie 1 nagto$nienie podczas szkolenia musi by¢ dostosowane do charakteru i potrzeb
poszczegblnych czeéci — dostep do $wiatla dziennego oraz mozliwo$¢ zaciemnienia sali
na potrzeby wyswietlania prezentacji multimedialnych czy filmow,

eczas trwania szkolenia: wynajem na jednodniowe szkolenie stacjonarne — 7 godzin
lekcyjnych plus 2 przerwy kawowo-herbaciane i obiad, tj. maksymalnie 7 godzin
zegarowych,

eprzystosowana dla potrzeb o0sdb z niepetlnosprawnosciami, jezeli takie osoby beda
uczestnikami szkolenia lub wyktadowcami,

elokalizacja sali w miejscu zapewniajacym dogodny dojazd zaréwno samochodem
prywatnym jak i srodkami transportu publicznego,

e spelnia wszystkie wymagania bezpieczenstwa i higieny pracy stawiane pomieszczeniom,
w ktorych organizowane jest szkolenie, utrzymana w czystosci i porzadku.

Ponadto Wynajmujacy zapewni:
e sprawng obstuge kazdego szkolenia, w tym obstuge techniczng oraz sprawno$¢ urzadzen,
w ktorej bedzie organizowane szkolenie,

Strona 44 z 66



SR
*( |l
*\

DODR 5‘* Wigjskich

na lata 2014-2020

,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

e flatwo dostepne oraz oznakowane miejsce, w ktorym mozna zostawi¢ odziez wierzchnig oraz
toalety, w tym dla oséb z niepetlnosprawnosciami, jezeli takie osoby sg wsrod uczestnikow
szkolenia, organizatoréw lub wykladowcow.

Usluga wyzywienia dla maksymalnie 32 0s6b — 30 uczestnikow szkolenia i maksymalnie
2 _wykladowcow. Ilos¢ wykladowcow na szkoleniu zostanie podana Wykonawcy
maksymalnie 2 dni robocze przed szkoleniem.

Obiad: dla kazdego uczestnika szkolenia, podany w formie zasiadanej, w formie

wyporcjowanego positku sktadajacy si¢ z:

e zupy (w ilo$ci co najmniej 300 ml na osobg),

e dania gléwnego: jedna potrawa miesna lub rybna (minimum 200 g na osobe) i jeden
dodatek skrobiowy (minimum 200 g na osobg) spos$rod: ziemniakow, ryzu, kaszy
lub makaronu oraz sosu do dodatkéw skrobiowych,

e surowki — w dwoch rodzajach (co najmniej 100 g na osobg),

e kompotu lub wody (w ilo§ci minimum 250 ml na osobg),

e deseru w postaci ciasta.

Bufet kawowy: dwie przerwy kawowo-herbaciane sktadajace si¢ z:

swiezo parzonej kawy (sypana i rozpuszczalna) — nieograniczony dostep,

herbaty ekspresowej (czarna, zielona, owocowa do wyboru) — nieograniczony dostep,
cukru biatego — nieograniczony dostep,

cytryny krojonej w plasterki — nieograniczony dostep,

mleka minimum 2,5% - nieograniczony dostep,

wody mineralnej butelkowanej gazowanej 1 niegazowanej w ilosci po 500 ml kazdej
na osobg,

2 rodzajow sokow owocowych 100%,

e ciasta lub kruchych ciasteczek (tgcznie co najmniej 5 rodzajow),

® OWOCOW.

Wykonawca zapewni:

e mozliwos¢ wyboru wersji wegetarianskiej w zakresie wszystkich podawanych positkow.
Ilos¢ dan wegetarianskich zostanie podana Wykonawcy maksymalnie 2 dni robocze przed
szkoleniem.

e do wszystkich positkow 1 bufetu kawowego serwis gastronomiczny obejmujacy
przygotowanie i sprzatanie, obstuge kelnerska, zastawg ceramiczng. Zamawiajacy
dopuszcza  stosowanie  biodegradowalnych  naczyn  jednorazowych,  kubkow
jednorazowych, sztu¢cow jednorazowych.

Ponadto w zakres zamowienie wyzywienia Wykonawca zobowigzany jest do:
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,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

e terminowego przygotowania positkow,
e zachowania zasad higieny i obowigzujacych przepiséw sanitarnych przy przygotowywaniu

i podawaniu positkow,
e przygotowania positkow zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, urozmaiconych

(kazdego dnia inne menu) przygotowywanych ze $§wiezych produktow, z waznymi

terminami przydatnosci do spozycia, podanych w optymalnej temperaturze w przypadku
dan goracych.

Czesé 19: Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom
oraz kadrze dvdaktycznej na terenie powiatu §widnickiego

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej jednodniowych szkolen, realizowanych w ramach operacji ,,Normy i wymogi
wzajemnej zgodnos$ci” na terenie powiatu $widnickiego, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy
i dzialalno$¢ informacyjna", poddziatania 1.1 ,,Wsparcie dla dziatan w zakresie ksztalcenia
zawodowego i nabywania umiej¢tnosci” objetego Programem Rozwoju Obszaréw Wiejskich
na lata 2014-2020”.

Zrédlo finansowania: Operacja wspotfinansowana przez Unig¢ Europejska ze $rodkow
Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz Rozwoju Obszarow Wiejskich: Europa
inwestujaca w obszary wiejskie (EFRROW). Instytucja Zarzadzajaca Programem Rozwoju
Obszarow Wiejskich na lata 2014-2020 — Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi. Zamowienie
realizowane w ramach Umowy o Przyznaniu Pomocy nr 00029.DDD.65140.1.31045.2019.01.

Zakres zamoOwienia:

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej na terenie powiatu $widnickiego w nastepujacych terminach:

e 24 lutego 2023 r.

Usluga wynajmu sali wraz ze sprze¢tem multimedialnym:

Sala powinna spetnia¢ nastepujace Kryteria:

eprzeznaczona dla maksymalnie 32 o0s6b — 30 uczestnikow szkolenia i maksymalnie
2 wyktadowcow, wyposazona w stoty i miejsca siedzace dla kazdego uczestnika szkolenia,
z dodatkowym miejscem na przygotowanie i wydanie bufetu kawowego (2 przerw kawowo-
herbacianych). Obiad serwowany w odrgbnym pomieszczeniu dostosowanym do liczby
uczestnikow kazdego szkolenia, umozliwiajgcym podanie obiadu w formie zasiadanej.
Maksymalny czas przewidziany na obiad wynosi 45 minut.

ewyposazona w sprzet do realizacji prezentacji multimedialnych tj. ekran, rzutnik
multimedialny z wejsciem HDMI, kompatybilny z laptopem (posiadajgcym m.in. aktualne
oprogramowanie Windows oraz pakiet Microsoft Office), wskaznik do przetaczania
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na lata 2014-2020

,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

slajdow, flipchart wraz z przygotowanymi arkuszami papieru i piszacymi markerami
(w roznych kolorach), wyposazona w mownice i/lub stot oraz krzesta/fotele,

e o$wietlenie 1 naglo$nienie podczas szkolenia musi by¢ dostosowane do charakteru i potrzeb
poszczeg6lnych czgsci — dostep do $wiatta dziennego oraz mozliwo$¢ zaciemnienia sali
na potrzeby wyswietlania prezentacji multimedialnych czy filméw,

eczas trwania szkolenia: wynajem na jednodniowe szkolenie stacjonarne — 7 godzin
lekcyjnych plus 2 przerwy kawowo-herbaciane i obiad, tj. maksymalnie 7 godzin
zegarowych,

eprzystosowana dla potrzeb o0sdb z niepetlnosprawnosciami, jezeli takie osoby beda
uczestnikami szkolenia lub wyktadowcami,

e lokalizacja sali w miejscu zapewniajacym dogodny dojazd zar6wno samochodem
prywatnym jak i srodkami transportu publicznego,

espetnia wszystkie wymagania bezpieczenstwa i higieny praCy Stawiane pomieszczeniom,
w ktorych organizowane jest szkolenie, utrzymana w czysto$ci i porzadku.

Ponadto Wynajmujacy zapewni:

e sprawng obstuge kazdego szkolenia, w tym obstuge techniczng oraz sprawno$¢ urzadzen,
w ktorej bedzie organizowane szkolenie,

e latwo dostepne oraz oznakowane miejsce, w ktorym mozna zostawi¢ odziez wierzchnig oraz
toalety, w tym dla os6b z niepelnosprawnos$ciami, jezeli takie osoby sa wsrdd uczestnikow
szkolenia, organizatoréw lub wykladowcow.

Usluga wyzywienia dla maksymalnie 32 oséb — 30 uczestnikow szkolenia i maksymalnie
2 wykladowcow. Ilos¢ wykladowcow na szkoleniu zostanie podana Wykonawcy
maksymalnie 2 dni robocze przed szkoleniem.

Obiad: dla kazdego uczestnika szkolenia, podany w formie zasiadanej, w formie

wyporcjowanego positku sktadajacy sie z:

e zupy (w ilosci co najmniej 300 ml na osobg),

e dania gléwnego: jedna potrawa migsna lub rybna (minimum 200 g na osobe¢) i jeden
dodatek skrobiowy (minimum 200 g na osobg) spos$rod: ziemniakoéw, ryzu, kaszy
lub makaronu oraz sosu do dodatkow skrobiowych,

e surowki — w dwoch rodzajach (co najmniej 100 g na osobg),

e kompotu lub wody (w ilo$ci minimum 250 ml na osobg),

e deseru w postaci ciasta.

Bufet kawowy: dwie przerwy kawowo-herbaciane sktadajace sie¢ z:

e $wiezo parzonej kawy (sypana i rozpuszczalna) — nieograniczony dostep,

o herbaty ekspresowej (czarna, zielona, owocowa do wyboru) — nieograniczony dostep,
e cukru bialego — nieograniczony dostep,
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,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

e cytryny krojonej w plasterki — nieograniczony dostep,

e mleka minimum 2,5% - nieograniczony dostep,

e wody mineralnej butelkowanej gazowanej i niegazowanej w ilosci po 500 ml kazdej
na osobg,

e 2 rodzajow sokow owocowych 100%,

e ciasta lub kruchych ciasteczek (facznie co najmniej 5 rodzajow),

® OWOCOW.

Wykonawca zapewni:

e mozliwos¢ wyboru wersji wegetarianskiej w zakresie wszystkich podawanych positkow.
Ilo$¢ dan wegetarianskich zostanie podana Wykonawcy maksymalnie 2 dni robocze przed
szkoleniem.

e do wszystkich positkéw 1 bufetu kawowego serwis gastronomiczny obejmujacy
przygotowanie i sprzatanie, obstuge kelnerska, zastawg¢ ceramiczng. Zamawiajacy
dopuszcza  stosowanie  biodegradowalnych  naczyn  jednorazowych,  kubkow
jednorazowych, sztu¢cow jednorazowych.

Ponadto w zakres zamoéwienie wyzywienia Wykonawca zobowigzany jest do:

e terminowego przygotowania positkow,

e zachowania zasad higieny i obowigzujacych przepiséw sanitarnych przy przygotowywaniu
1 podawaniu positkow,

e przygotowania positkow zgodnie z zasadami racjonalnego Zzywienia, urozmaiconych
(kazdego dnia inne menu) przygotowywanych ze $wiezych produktow, z waznymi

terminami przydatnosci do spozycia, podanych w optymalnej temperaturze w przypadku
dan goracych.

Cze$¢ 20: Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom
oraz kadrze dydaktycznej na terenie powiatu trzebnickiego

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej jednodniowych szkolen, realizowanych w ramach operacji ,,Normy i wymogi
wzajemne] zgodno$ci” na terenie powiatu trzebnickiego, w ramach dziatania ,,Transfer
wiedzy 1 dziatalno§¢ informacyjna", poddziatania 1.1 ,,Wsparcie dla dzialan w zakresie
ksztalcenia zawodowego i1 nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".

Zrédlo finansowania: Operacja wspotfinansowana przez Uni¢ Europejska ze $rodkow
Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz Rozwoju Obszarow Wiejskich: Europa
inwestujaca w obszary wiejskie (EFRROW). Instytucja Zarzadzajaca Programem Rozwoju
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,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

Obszarow Wiejskich na lata 2014-2020 — Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi. Zaméwienie
realizowane w ramach Umowy o Przyznaniu Pomocy nr 00029.DDD.65140.1.31045.2019.01.

Zakres zamowienia:

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej na terenie powiatu trzebnickiego w nastgpujacych terminach:

e 27 stycznia 2023 r.

Usluga wynajmu sali wraz ze sprz¢tem multimedialnym:

Sala powinna spetnia¢ nastepujace kryteria:

eprzeznaczona dla maksymalnie 32 osob — 30 uczestnikow szkolenia i maksymalnie
2 wyktadowcow, wyposazona w stoty i miejsca siedzace dla kazdego uczestnika szkolenia,
z dodatkowym miejscem na przygotowanie i wydanie bufetu kawowego (2 przerw kawowo-
herbacianych). Obiad serwowany w odrebnym pomieszczeniu dostosowanym do liczby
uczestnikow kazdego szkolenia, umozliwiajgcym podanie obiadu w formie zasiadanej.
Maksymalny czas przewidziany na obiad wynosi 45 minut.

ewyposazona w sprzet do realizacji prezentacji multimedialnych tj. ekran,  rzutnik
multimedialny z wej$ciem HDMI, kompatybilny z laptopem (posiadajagcym m.in. aktualne
oprogramowanie Windows oraz pakiet Microsoft Office), wskaznik do przetaczania
slajdow, flipchart wraz z przygotowanymi arkuszami papieru i piszagcymi markerami
(w r6znych kolorach), wyposazona w mownice i/lub stot oraz krzesta/fotele,

e oswietlenie 1 nagtos$nienie podczas szkolenia musi by¢ dostosowane do charakteru 1 potrzeb
poszczegblnych czeéci — dostep do $wiatla dziennego oraz mozliwo$¢ zaciemnienia sali
na potrzeby wyswietlania prezentacji multimedialnych czy filméw,

eczas trwania szkolenia: wynajem na jednodniowe szkolenie stacjonarne — 7 godzin
lekcyjnych plus 2 przerwy kawowo-herbaciane i obiad, tj. maksymalnie 7 godzin
zegarowych,

eprzystosowana dla potrzeb o0sdb z niepelnosprawnosciami, jezeli takie osoby beda
uczestnikami szkolenia lub wykladowcami,

elokalizacja sali w miejscu zapewniajacym dogodny dojazd zaréwno samochodem
prywatnym jak i srodkami transportu publicznego,

e spetnia wszystkie wymagania bezpieczenstwa i higieny pracy stawiane pomieszczeniom,
w ktorych organizowane jest szkolenie, utrzymana w czystosci i porzadku.

Ponadto Wynajmujacy zapewni:
e sprawng obstuge kazdego szkolenia, w tym obsluge techniczng oraz sprawno$¢ urzadzen,
w ktorej bedzie organizowane szkolenie,
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na lata 2014-2020

,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

e flatwo dostepne oraz oznakowane miejsce, w ktorym mozna zostawi¢ odziez wierzchnig oraz
toalety, w tym dla oséb z niepetnosprawnosciami, jezeli takie osoby sa wsrod uczestnikow
szkolenia, organizatoréw lub wykladowcow.

Usluga wyzywienia dla maksymalnie 32 os6b — 30 uczestnikow szkolenia i maksymalnie
2 _wykladowcow. Ilos¢ wykladowcow na szkoleniu zostanie podana Wykonawcy
maksymalnie 2 dni robocze przed szkoleniem.

Obiad: dla kazdego uczestnika szkolenia, podany w formie zasiadanej, w formie

wyporcjowanego positku sktadajacy si¢ z:

e zupy (w ilo$ci co najmniej 300 ml na osobg),

e dania gléwnego: jedna potrawa migsna lub rybna (minimum 200 g na osobg) i jeden
dodatek skrobiowy (minimum 200 g na osobg) sposrdd: ziemniakdéw, ryzu, kaszy
lub makaronu oraz sosu do dodatkow skrobiowych,

e surowki — w dwoch rodzajach (co najmniej 100 g na osobe),

e kompotu lub wody (w ilo§ci minimum 250 ml na osobg),

e deseru w postaci ciasta.

Bufet kawowy: dwie przerwy kawowo-herbaciane sktadajace si¢ z:

$wiezo parzonej kawy (sypana i rozpuszczalna) — nieograniczony dostep,

herbaty ekspresowej (czarna, zielona, owocowa do wyboru) — nicograniczony dostep,
cukru biatego — nieograniczony dostep,

cytryny krojonej w plasterki — nieograniczony dostep,

mleka minimum 2,5% - nieograniczony dostep,

wody mineralnej butelkowanej gazowanej i niegazowanej w ilosci po 500 ml kazdej
na osobg,

2 rodzajow sokow owocowych 100%,

e ciasta lub kruchych ciasteczek (facznie co najmniej 5 rodzajow),

® OWOCOW.

Wykonawca zapewni:

e mozliwos¢ wyboru wersji wegetarianskiej w zakresie wszystkich podawanych positkow.
[lo§¢ dan wegetarianskich zostanie podana Wykonawcy maksymalnie 2 dni robocze przed
szkoleniem.

e do wszystkich positkow 1 bufetu kawowego serwis gastronomiczny obejmujacy
przygotowanie i sprzatanie, obstuge kelnerska, zastawg ceramiczng. Zamawiajacy
dopuszcza  stosowanie  biodegradowalnych  naczyn  jednorazowych,  kubkoéw
jednorazowych, sztu¢cow jednorazowych.

Ponadto w zakres zaméwienie wyzywienia Wykonawca zobowigzany jest do:
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,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

e terminowego przygotowania positkow,

e zachowania zasad higieny i obowigzujacych przepisow sanitarnych przy przygotowywaniu
1 podawaniu positkow,

e przygotowania positkOw zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, urozmaiconych
(kazdego dnia inne menu) przygotowywanych ze §wiezych produktow, z waznymi

terminami przydatnosci do spozycia, podanych w optymalnej temperaturze w przypadku
dan goracych.

Czesé 21: Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom
oraz kadrze dydaktycznej na terenie powiatu walbrzyskiego

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej jednodniowych szkolen, realizowanych w ramach operacji ,,Normy i wymogi
wzajemnej zgodno$ci” na terenie powiatu watbrzyskiego, w ramach dziatania ,,Transfer
wiedzy 1 dziatalno$¢ informacyjna", poddziatania 1.1 ,Wsparcie dla dziatah w zakresie
ksztalcenia zawodowego 1 nabywania umiej¢tnosci” objetego Programem Rozwoju Obszaréw
Wiejskich na lata 2014-2020”.

Zrédlo finansowania: Operacja wspétinansowana przez Unie Europejska ze $rodkow
Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa
inwestujagca w obszary wiejskie (EFRROW). Instytucja Zarzadzajgca Programem Rozwoju
Obszarow Wiejskich na lata 2014-2020 — Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi. Zamowienie
realizowane w ramach Umowy o Przyznaniu Pomocy nr 00029.DDD.65140.1.31045.2019.01.

Zakres zamoOwienia:

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej na terenie powiatu watbrzyskiego w nast¢pujacych terminach:

o1 marca 2023 r.

Usluga wynajmu sali wraz ze sprzetem multimedialnym:

Sala powinna spetnia¢ nastgpujace kryteria:

eprzeznaczona dla maksymalnie 32 os6b — 30 uczestnikow szkolenia 1 maksymalnie
2 wyktadowcow, wyposazona w stoty i miejsca siedzace dla kazdego uczestnika szkolenia,
z dodatkowym miejscem na przygotowanie i wydanie bufetu kawowego (2 przerw kawowo-
herbacianych). Obiad serwowany w odrgbnym pomieszczeniu dostosowanym do liczby
uczestnikow kazdego szkolenia, umozliwiajgcym podanie obiadu w formie zasiadanej.
Maksymalny czas przewidziany na obiad wynosi 45 minut.

ewyposazona w sprzgt do realizacji prezentacji multimedialnych tj. ekran,  rzutnik
multimedialny z wejsciem HDMI, kompatybilny z laptopem (posiadajgcym m.in. aktualne
oprogramowanie Windows oraz pakiet Microsoft Office), wskaznik do przetaczania
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na lata 2014-2020

,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

slajdow, flipchart wraz z przygotowanymi arkuszami papieru i piszagcymi markerami
(w roznych kolorach), wyposazona w mownice i/lub stot oraz krzesta/fotele,

e oswietlenie 1 naglo$nienie podczas szkolenia musi by¢ dostosowane do charakteru i potrzeb
poszczegodlnych czesci — dostgp do $wiatta dziennego oraz mozliwos$¢ zaciemnienia sali
na potrzeby wyswietlania prezentacji multimedialnych czy filméw,

eczas trwania szkolenia: wynajem na jednodniowe szkolenie stacjonarne — 7 godzin
lekcyjnych plus 2 przerwy kawowo-herbaciane i obiad, tj. maksymalnie 7 godzin
zegarowych,

eprzystosowana dla potrzeb o0sdb z niepetlnosprawnosciami, jezeli takie osoby beda
uczestnikami szkolenia lub wyktadowcami,

elokalizacja sali w miejscu zapewniajagcym dogodny dojazd zaréwno samochodem
prywatnym jak i srodkami transportu publicznego,

e spelnia wszystkie wymagania bezpieczenstwa i higieny pracy stawiane pomieszczeniom,
w ktorych organizowane jest szkolenie, utrzymana w czystosci i porzadku.

Ponadto Wynajmujacy zapewni:

e sprawng obstuge kazdego szkolenia, w tym obsluge techniczng oraz sprawno$¢ urzadzen,
w ktorej bedzie organizowane szkolenie,

e latwo dostepne oraz oznakowane miejsce, w ktorym mozna zostawi¢ odziez wierzchnig oraz
toalety, w tym dla 0sob z niepetnosprawno$ciami, jezeli takie osoby sa wsrod uczestnikow
szkolenia, organizatoréw lub wykladowcow.

Usluga wyzywienia dla maksymalnie 32 0osob — 30 uczestnikow szkolenia i maksymalnie
2 wykladowcow. Ilos¢ wykladowcow na szkoleniu zostanie podana Wykonawcy
maksymalnie 2 dni robocze przed szkoleniem.

Obiad: dla kazdego uczestnika szkolenia, podany w formie zasiadanej, w formie

wyporcjowanego positku sktadajacy sie z:

e zupy (w ilosci co najmniej 300 ml na osobg),

e dania gtéwnego: jedna potrawa migsna lub rybna (minimum 200 g na osobe) i jeden
dodatek skrobiowy (minimum 200 g na osobg) sposrdd: ziemniakdéw, ryzu, kaszy
lub makaronu oraz sosu do dodatkéw skrobiowych,

e surowki — w dwoch rodzajach (co najmniej 100 g na osobg),

e kompotu lub wody (w ilo$ci minimum 250 ml na osobg),

e deseru w postaci ciasta.

Bufet kawowy: dwie przerwy kawowo-herbaciane sktadajace si¢ z:

e S$wiezo parzonej kawy (sypana i rozpuszczalna) — nieograniczony dostep,

o herbaty ekspresowej (czarna, zielona, owocowa do wyboru) — nieograniczony dostep,
e cukru bialego — nieograniczony dostep,
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,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

e cytryny krojonej w plasterki — nieograniczony dostgp,

e mleka minimum 2,5% - nieograniczony dostep,

e wody mineralnej butelkowanej gazowanej i niegazowanej w ilosci po 500 ml kazdej
na osobg,

e 2 rodzajow sokow owocowych 100%,

e ciasta lub kruchych ciasteczek (tacznie co najmniej 5 rodzajow),

® OWOCOW.

Wykonawca zapewni:

e mozliwos¢ wyboru wersji wegetarianskiej w zakresie wszystkich podawanych positkow.
Ilo$¢ dan wegetarianskich zostanie podana Wykonawcy maksymalnie 2 dni robocze przed
szkoleniem.

e do wszystkich positkow 1 bufetu kawowego serwis gastronomiczny obejmujacy
przygotowanie i sprzatanie, obstuge kelnerska, zastawg¢ ceramiczng. Zamawiajacy
dopuszcza  stosowanie  biodegradowalnych  naczyn  jednorazowych,  kubkow
jednorazowych, sztu¢cow jednorazowych.

Ponadto w zakres zamdwienie wyzywienia Wykonawca zobowigzany jest do:

e terminowego przygotowania positkow,

e zachowania zasad higieny i obowigzujacych przepisow sanitarnych przy przygotowywaniu
1 podawaniu positkow,

e przygotowania positkOw zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, urozmaiconych
(kazdego dnia inne menu) przygotowywanych ze S$wiezych produktow, z waznymi
terminami przydatnosci do spozycia, podanych w optymalnej temperaturze w przypadku
dan goracych.

Czesé 22: Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom
oraz kadrze dvdaktycznej na terenie powiatu wolowskiego

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej jednodniowych szkolen, realizowanych w ramach operacji ,,Normy i wymogi
wzajemnej zgodnosci” na terenie powiatu wotowskiego, w ramach dziatania ,,Transfer wiedzy
1 dzialalno$¢ informacyjna", poddziatania 1.1 ,,Wsparcie dla dziatah w zakresie ksztatcenia
zawodowego 1 nabywania umiejetnosci”’ objetego Programem Rozwoju Obszaréw Wiejskich
na lata 2014-2020".

Zrédlo finansowania: Operacja wspotfinansowana przez Unie Europejska ze s$rodkow
Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz Rozwoju Obszarow Wiejskich: Europa
inwestujaca w obszary wiejskie (EFRROW). Instytucja Zarzadzajaca Programem Rozwoju
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,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

Obszarow Wiejskich na lata 2014-2020 — Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi. Zaméwienie
realizowane w ramach Umowy o Przyznaniu Pomocy nr 00029.DDD.65140.1.31045.2019.01.

Zakres zamoéwienia:

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej na terenie powiatu wolowskiego w nastepujacych terminach:

¢ 10 lutego 2023 r.

Usluga wynajmu sali wraz ze sprz¢tem multimedialnym:

Sala powinna spetnia¢ nastepujace kryteria:

eprzeznaczona dla maksymalnie 32 oséb — 30 uczestnikow szkolenia i maksymalnie
2 wyktadowcow, wyposazona w stoty i miejsca siedzace dla kazdego uczestnika szkolenia,
z dodatkowym miejscem na przygotowanie i wydanie bufetu kawowego (2 przerw kawowo-
herbacianych). Obiad serwowany w odrebnym pomieszczeniu dostosowanym do liczby
uczestnikow kazdego szkolenia, umozliwiajacym podanie obiadu w formie zasiadanej.
Maksymalny czas przewidziany na obiad wynosi 45 minut.

ewyposazona w sprzet do realizacji prezentacji multimedialnych tj. ekran,  rzutnik
multimedialny z wej$ciem HDMI, kompatybilny z laptopem (posiadajacym m.in. aktualne
oprogramowanie Windows oraz pakiet Microsoft Office), wskaznik do przetaczania
slajdow, flipchart wraz z przygotowanymi arkuszami papieru i piszacymi markerami
(w r6znych kolorach), wyposazona w mownice i/lub stot oraz krzesta/fotele,

e oswietlenie 1 nagtos$nienie podczas szkolenia musi by¢ dostosowane do charakteru 1 potrzeb
poszczegblnych czeéci — dostep do $wiatla dziennego oraz mozliwo$¢ zaciemnienia sali
na potrzeby wyswietlania prezentacji multimedialnych czy filmow,

eczas trwania szkolenia: wynajem na jednodniowe szkolenie stacjonarne — 7 godzin
lekcyjnych plus 2 przerwy kawowo-herbaciane i obiad, tj. maksymalnie 7 godzin
zegarowych,

eprzystosowana dla potrzeb oséb z niepelnosprawnos$ciami, jezeli takie osoby beda
uczestnikami szkolenia lub wyktadowcami,

elokalizacja sali w miejscu zapewniajacym dogodny dojazd zaréwno samochodem
prywatnym jak i srodkami transportu publicznego,

e spelnia wszystkie wymagania bezpieczenstwa i higieny pracy stawiane pomieszczeniom,
w ktorych organizowane jest szkolenie, utrzymana w czystosci i porzadku.

Ponadto Wynajmujacy zapewni:
e sprawng obstuge kazdego szkolenia, w tym obstuge techniczng oraz sprawno$¢ urzadzen,
w ktorej bedzie organizowane szkolenie,
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na lata 2014-2020

,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

e flatwo dostepne oraz oznakowane miejsce, w ktorym mozna zostawi¢ odziez wierzchnig oraz
toalety, w tym dla oséb z niepetnosprawnosciami, jezeli takie osoby sa wsrod uczestnikow
szkolenia, organizatorow lub wyktadowcow.

Usluga wyzywienia dla maksymalnie 32 os6b — 30 uczestnikéw szkolenia i maksymalnie
2 wykladowcéw. Ilos¢ wykladowcow na szkoleniu zostanie podana Wykonawcy
maksymalnie 2 dni robocze przed szkoleniem.

Obiad: dla kazdego uczestnika szkolenia, podany w formie zasiadanej, w formie

wyporcjowanego positku sktadajacy si¢ z:

e zupy (w ilo$ci co najmniej 300 ml na osobg),

e dania gléwnego: jedna potrawa migsna lub rybna (minimum 200 g na osobg) i jeden
dodatek skrobiowy (minimum 200 g na osobg) sposrod: ziemniakoéw, ryzu, kaszy
lub makaronu oraz sosu do dodatkéw skrobiowych,

e surowki — w dwoch rodzajach (co najmniej 100 g na osobg),

e kompotu lub wody (w ilo§ci minimum 250 ml na osobg),

e deseru w postaci ciasta.

Bufet kawowy: dwie przerwy kawowo-herbaciane sktadajace si¢ z:

swiezo parzonej kawy (sypana i rozpuszczalna) — nieograniczony dostep,

herbaty ekspresowej (czarna, zielona, owocowa do wyboru) — nicograniczony dostep,
cukru biatego — nieograniczony dostep,

cytryny krojonej w plasterki — nieograniczony dostep,

mleka minimum 2,5% - nieograniczony dostep,

wody mineralnej butelkowanej gazowanej 1 niegazowanej w ilosci po 500 ml kazdej
na osobg,

2 rodzajow sokow owocowych 100%,

e ciasta lub kruchych ciasteczek (fgcznie co najmniej 5 rodzajow),

® OWOCOW.

Wykonawca zapewni:

e mozliwos¢ wyboru wersji wegetarianskiej w zakresie wszystkich podawanych positkow.
[lo§¢ dan wegetarianskich zostanie podana Wykonawcy maksymalnie 2 dni robocze przed
szkoleniem.

e do wszystkich positkow 1 bufetu kawowego serwis gastronomiczny obejmujacy
przygotowanie i sprzatanie, obstuge kelnerska, zastawg ceramiczng. Zamawiajacy
dopuszcza  stosowanie  biodegradowalnych  naczyn  jednorazowych,  kubkow
jednorazowych, sztu¢cow jednorazowych.

Ponadto w zakres zamowienie wyzywienia Wykonawca zobowigzany jest do:
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na lata 2014-2020

,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

e terminowego przygotowania positkow,
e zachowania zasad higieny i obowigzujacych przepiséw sanitarnych przy przygotowywaniu

1 podawaniu positkow,
e przygotowania positkow zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, urozmaiconych

(kazdego dnia inne menu) przygotowywanych ze §wiezych produktow, z waznymi

terminami przydatnosci do spozycia, podanych w optymalnej temperaturze w przypadku
dan goracych.

Czesé 23: Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom
oraz kadrze dydaktycznej na terenie powiatu wroclawskiego

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej jednodniowych szkolen, realizowanych w ramach operacji ,,Normy i wymogi
wzajemne] zgodno$ci” na terenie powiatu wroctawskiego, w ramach dzialania ,,Transfer
wiedzy 1 dziatalno$¢ informacyjna", poddzialania 1.1 ,Wsparcie dla dziatan w zakresie
ksztatcenia zawodowego 1 nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020”.

Zrédlo finansowania: Operacja wspotfinansowana przez Unig¢ Europejska ze $rodkow
Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz Rozwoju Obszarow Wiejskich: Europa
inwestujaca w obszary wiejskie (EFRROW). Instytucja Zarzadzajaca Programem Rozwoju
Obszarow Wiejskich na lata 2014-2020 — Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi. Zamowienie
realizowane w ramach Umowy o Przyznaniu Pomocy nr 00029.DDD.65140.1.31045.2019.01.

Zakres zamoOwienia:

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej na terenie powiatu wroctawskiego w nastepujacych terminach:

¢ 23 lutego 2023 r.

Usluga wynajmu sali wraz ze sprze¢tem multimedialnym:

Sala powinna spetnia¢ nastgpujace kryteria:

eprzeznaczona dla maksymalnie 32 os6b — 30 uczestnikow szkolenia i maksymalnie
2 wyktadowcow, wyposazona w stoty 1 miejsca siedzace dla kazdego uczestnika szkolenia,
z dodatkowym miejscem na przygotowanie i wydanie bufetu kawowego (2 przerw kawowo-
herbacianych). Obiad serwowany w odrgbnym pomieszczeniu dostosowanym do liczby
uczestnikow kazdego szkolenia, umozliwiajagcym podanie obiadu w formie zasiadane;j.
Maksymalny czas przewidziany na obiad wynosi 45 minut.

ewyposazona w sprzgt do realizacji prezentacji multimedialnych tj. ekran,  rzutnik
multimedialny z wejsciem HDMI, kompatybilny z laptopem (posiadajagcym m.in. aktualne
oprogramowanie Windows oraz pakiet Microsoft Office), wskaznik do przetaczania
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na lata 2014-2020

,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

slajdow, flipchart wraz z przygotowanymi arkuszami papieru i piszagcymi markerami
(w roznych kolorach), wyposazona w mownice i/lub stot oraz krzesta/fotele,

e oswietlenie 1 naglo$nienie podczas szkolenia musi by¢ dostosowane do charakteru i potrzeb
poszczeg6lnych czgsci — dostep do $wiatta dziennego oraz mozliwo$¢ zaciemnienia sali
na potrzeby wyswietlania prezentacji multimedialnych czy filméw,

eczas trwania szkolenia: wynajem na jednodniowe szkolenie stacjonarne — 7 godzin
lekcyjnych plus 2 przerwy kawowo-herbaciane i obiad, tj. maksymalnie 7 godzin
zegarowych,

eprzystosowana dla potrzeb o0sdb z niepelnosprawnosciami, jezeli takie osoby beda
uczestnikami szkolenia lub wyktadowcami,

e lokalizacja sali w miejscu zapewniajacym dogodny dojazd zar6wno samochodem
prywatnym jak i srodkami transportu publicznego,

espetnia wszystkie wymagania bezpieczenstwa i higieny pracy Stawiane pomieszczeniom,
w ktorych organizowane jest szkolenie, utrzymana w czysto$ci i porzadku.

Ponadto Wynajmujacy zapewni:

e sprawng obstuge kazdego szkolenia, w tym obsluge techniczng oraz sprawno$¢ urzadzen,
w ktorej bedzie organizowane szkolenie,

e latwo dostepne oraz oznakowane miejsce, w ktorym mozna zostawi¢ odziez wierzchnig oraz
toalety, w tym dla os6b z niepelnosprawnos$ciami, jezeli takie osoby sa wsrdd uczestnikow
szkolenia, organizatoréw lub wykladowcow.

Usluga wyzywienia dla maksymalnie 32 oséb — 30 uczestnikow szkolenia i maksymalnie

2 wykladowcow. Ilos¢ wykladowcOw na szkoleniu zostanie podana Wykonawcy

maksymalnie 2 dni robocze przed szkoleniem.

Obiad: dla kazdego uczestnika szkolenia, podany w formie zasiadanej, w formie

wyporcjowanego positku sktadajacy sie z:

e zupy (w ilosci co najmniej 300 ml na osobg),

e dania gléwnego: jedna potrawa migsna lub rybna (minimum 200 g na osobe¢) i jeden
dodatek skrobiowy (minimum 200 g na osobg) sposrdd: ziemniakdéw, ryzu, kaszy
lub makaronu oraz sosu do dodatkow skrobiowych,

e surowki — w dwoch rodzajach (co najmniej 100 g na osobg),
e kompotu lub wody (w ilo$ci minimum 250 ml na osobg),
e deseru w postaci ciasta.

Bufet kawowy: dwie przerwy kawowo-herbaciane sktadajace si¢ z:

e $wiezo parzonej kawy (sypana i rozpuszczalna) — nieograniczony dostep,

o herbaty ekspresowej (czarna, zielona, owocowa do wyboru) — nieograniczony dostep,
e cukru bialego — nieograniczony dostep,
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,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

e cytryny krojonej w plasterki — nieograniczony dostgp,

e mleka minimum 2,5% - nieograniczony dostep,

e wody mineralnej butelkowanej gazowanej i niegazowanej w iloSci po 500 ml kazdej
na osobg,

e 2 rodzajow sokow owocowych 100%,

e ciasta lub kruchych ciasteczek (facznie co najmniej 5 rodzajow),

® OWOCOW.

Wykonawca zapewni:

e mozliwos¢ wyboru wersji wegetarianskiej w zakresie wszystkich podawanych positkow.
Ilo$¢ dan wegetarianskich zostanie podana Wykonawcy maksymalnie 2 dni robocze przed
szkoleniem.

e do wszystkich positkow 1 bufetu kawowego serwis gastronomiczny obejmujacy
przygotowanie i Sprzatanie, obstuge kelnerska, zastawg ceramiczng. Zamawiajacy
dopuszcza  stosowanie  biodegradowalnych  naczyn  jednorazowych,  kubkow
jednorazowych, sztu¢cow jednorazowych.

Ponadto w zakres zamdwienie wyzywienia Wykonawca zobowigzany jest do:

e terminowego przygotowania positkow,

e zachowania zasad higieny i obowigzujacych przepisow sanitarnych przy przygotowywaniu
1 podawaniu positkow,

e przygotowania positkow zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, urozmaiconych
(kazdego dnia inne menu) przygotowywanych ze $wiezych produktow, z waznymi

terminami przydatnosci do spozycia, podanych w optymalnej temperaturze w przypadku
dan goracych.

Czesé 24: Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom
oraz kadrze dydaktycznej na terenie powiatu zabkowickieqo

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej jednodniowych szkolen, realizowanych w ramach operacji ,,Normy i wymogi
wzajemne] zgodno$ci” na terenie powiatu zgbkowickiego, w ramach dziatania ,,Transfer
wiedzy 1 dziatalno$¢ informacyjna", poddziatania 1.1 ,,Wsparcie dla dziatan w zakresie
ksztalcenia zawodowego i1 nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".

Zrédlo finansowania: Operacja wspotfinansowana przez Uni¢ Europejska ze $rodkow
Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz Rozwoju Obszarow Wiejskich: Europa
inwestujaca w obszary wiejskie (EFRROW). Instytucja Zarzadzajaca Programem Rozwoju
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,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

Obszarow Wiejskich na lata 2014-2020 — Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi. Zamoéwienie
realizowane w ramach Umowy o Przyznaniu Pomocy nr 00029.DDD.65140.1.31045.2019.01.

Zakres zamowienia:

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej na terenie powiatu zagbkowickiego w nastepujacych terminach:

30 stycznia 2023 r.

e 14 lutego 2023 r.

Usluga wynajmu sali wraz ze sprz¢tem multimedialnym:

Sala powinna spelnia¢ nastepujace kryteria:

eprzeznaczona dla maksymalnie 32 os6b — 30 uczestnikow szkolenia i1 maksymalnie
2 wyktadowcow, wyposazona w stoly i miejsca siedzace dla kazdego uczestnika szkolenia,
z dodatkowym miejscem na przygotowanie i wydanie bufetu kawowego (2 przerw kawowo-
herbacianych). Obiad serwowany w odrgbnym pomieszczeniu dostosowanym do liczby
uczestnikow kazdego szkolenia, umozliwiajacym podanie obiadu w formie zasiadane;j.
Maksymalny czas przewidziany na obiad wynosi 45 minut.

ewyposazona w sprzet do realizacji prezentacji multimedialnych tj. ekran, rzutnik
multimedialny z wejsciem HDMI, kompatybilny z laptopem (posiadajacym m.in. aktualne
oprogramowanie Windows oraz pakiet Microsoft Office), wskaznik do przelaczania
slajdow, flipchart wraz z przygotowanymi arkuszami papieru i piszagcymi markerami
(w r6znych kolorach), wyposazona w mownice i/lub stot oraz krzesta/fotele,

e oswietlenie 1 nagto$nienie podczas szkolenia musi by¢ dostosowane do charakteru i potrzeb
poszczegblnych czeéci — dostep do $wiatla dziennego oraz mozliwo$¢ zaciemnienia sali
na potrzeby wyswietlania prezentacji multimedialnych czy filmow,

eczas trwania szkolenia: wynajem na jednodniowe szkolenie stacjonarne — 7 godzin
lekcyjnych plus 2 przerwy kawowo-herbaciane i obiad, tj. maksymalnie 7 godzin
zegarowych,

eprzystosowana dla potrzeb o0sdb z niepetlnosprawnosciami, jezeli takie osoby beda
uczestnikami szkolenia lub wyktadowcami,

elokalizacja sali w miejscu zapewniajacym dogodny dojazd zaréwno samochodem
prywatnym jak i srodkami transportu publicznego,

e spelnia wszystkie wymagania bezpieczenstwa i higieny pracy stawiane pomieszczeniom,
w ktorych organizowane jest szkolenie, utrzymana w czystosci i porzadku.

Ponadto Wynajmujacy zapewni:
e sprawng obstuge kazdego szkolenia, w tym obstuge techniczng oraz sprawnos$¢ urzadzen,
w ktorej bedzie organizowane szkolenie,
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,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

e flatwo dostepne oraz oznakowane miejsce, w ktorym mozna zostawi¢ odziez wierzchnig oraz
toalety, w tym dla oséb z niepetnosprawnosciami, jezeli takie osoby sg wsrod uczestnikow
szkolenia, organizatoréw lub wykladowcow.

Usluga wyzywienia dla maksymalnie 32 0s6b — 30 uczestnikow szkolenia i maksymalnie
2 _wykladowcéw. Ilos¢ wykladowcow na szkoleniu zostanie podana Wykonawcy
maksymalnie 2 dni robocze przed szkoleniem.

Obiad: dla kazdego uczestnika szkolenia, podany w formie zasiadanej, w formie

wyporcjowanego positku sktadajacy si¢ z:

e zupy (w ilo$ci co najmniej 300 ml na osobg),

e dania gléwnego: jedna potrawa migsna lub rybna (minimum 200 g na osobe) i jeden
dodatek skrobiowy (minimum 200 g na osobg) sposrdd: ziemniakdéw, ryzu, kaszy
lub makaronu oraz sosu do dodatkéw skrobiowych,

e surowki — w dwoch rodzajach (co najmniej 100 g na osobg),

e kompotu lub wody (w ilo$ci minimum 250 ml na osobg),

e deseru w postaci ciasta.

Bufet kawowy: dwie przerwy kawowo-herbaciane sktadajace si¢ z:

Swiezo parzonej kawy (sypana 1 rozpuszczalna) — nieograniczony dostep,

herbaty ekspresowej (czarna, zielona, owocowa do wyboru) — nicograniczony dostep,
cukru biatego — nieograniczony dostep,

cytryny krojonej w plasterki — nieograniczony dostep,

mleka minimum 2,5% - nieograniczony dostep,

wody mineralnej butelkowanej gazowanej i niegazowanej w ilosci po 500 ml kazdej
na osobg,

2 rodzajow sokow owocowych 100%,

e ciasta lub kruchych ciasteczek (facznie co najmniej 5 rodzajow),

® OWOCOW.

Wykonawca zapewni:

e mozliwos¢ wyboru wersji wegetarianskiej w zakresie wszystkich podawanych positkow.
Ilos¢ dan wegetarianskich zostanie podana Wykonawcy maksymalnie 2 dni robocze przed
szkoleniem.

e do wszystkich positkow 1 bufetu kawowego serwis gastronomiczny obejmujacy
przygotowanie i sprzatanie, obstuge kelnerska, zastawg¢ ceramiczng. Zamawiajacy
dopuszcza  stosowanie  biodegradowalnych  naczyn  jednorazowych,  kubkow
jednorazowych, sztu¢cow jednorazowych.

Ponadto w zakres zaméwienie wyzywienia Wykonawca zobowigzany jest do:
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,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

e terminowego przygotowania positkow,

e zachowania zasad higieny i obowigzujgcych przepisow sanitarnych przy przygotowywaniu
i podawaniu positkow,

e przygotowania positkOw zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, urozmaiconych
(kazdego dnia inne menu) przygotowywanych ze $§wiezych produktow, z waznymi

terminami przydatnosci do spozycia, podanych w optymalnej temperaturze w przypadku
dan goracych.

Czesé 25: Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom
oraz kadrze dydaktycznej na terenie powiatu zgorzeleckieqo

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej jednodniowych szkolen, realizowanych w ramach operacji ,,Normy i wymogi
wzajemnej zgodnos$ci” na terenie powiatu zgorzeleckiego, w ramach dziatania ,,Transfer
wiedzy 1 dziatalno$¢ informacyjna", poddziatania 1.1 ,,Wsparcie dla dziatan w zakresie
ksztalcenia zawodowego 1 nabywania umiej¢tnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020”.

Zrédlo finansowania: Operacja wspotfinansowana przez Unig¢ Europejska ze $rodkow
Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz Rozwoju Obszarow Wiejskich: Europa
inwestujaca w obszary wiejskie (EFRROW). Instytucja Zarzadzajaca Programem Rozwoju
Obszarow Wiejskich na lata 2014-2020 — Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi. Zamowienie
realizowane w ramach Umowy o Przyznaniu Pomocy nr 00029.DDD.65140.1.31045.2019.01.

Zakres zaméwienia:

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej na terenie powiatu zgorzeleckiego w nastgpujacych terminach:

e 23 stycznia 2023 r.

Usluga wynajmu sali wraz ze sprzetem multimedialnym:

Sala powinna spetnia¢ nastgpujace kryteria:

eprzeznaczona dla maksymalnie 32 os6b — 30 uczestnikow szkolenia 1 maksymalnie
2 wyktadowcow, wyposazona w stoty 1 miejsca siedzace dla kazdego uczestnika szkolenia,
z dodatkowym miejscem na przygotowanie i wydanie bufetu kawowego (2 przerw kawowo-
herbacianych). Obiad serwowany w odrgbnym pomieszczeniu dostosowanym do liczby
uczestnikow kazdego szkolenia, umozliwiajgcym podanie obiadu w formie zasiadanej.
Maksymalny czas przewidziany na obiad wynosi 45 minut.

ewyposazona w sprzet do realizacji prezentacji multimedialnych tj. ekran, rzutnik
multimedialny z wejsciem HDMI, kompatybilny z laptopem (posiadajgcym m.in. aktualne
oprogramowanie Windows oraz pakiet Microsoft Office), wskaznik do przetgczania
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,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

slajdow, flipchart wraz z przygotowanymi arkuszami papieru i piszgcymi markerami
(w roznych kolorach), wyposazona w mownice i/lub stot oraz krzesta/fotele,

e o$wietlenie i naglosnienie podczas szkolenia musi by¢ dostosowane do charakteru i potrzeb
poszczegolnych czgsci — dostep do $wiatta dziennego oraz mozliwo$¢ zaciemnienia sali
na potrzeby wyswietlania prezentacji multimedialnych czy filméw,

eczas trwania szkolenia: wynajem na jednodniowe szkolenie stacjonarne — 7 godzin
lekcyjnych plus 2 przerwy kawowo-herbaciane i obiad, tj. maksymalnie 7 godzin
zegarowych,

eprzystosowana dla potrzeb o0sdb z niepetlnosprawnosciami, jezeli takie osoby beda
uczestnikami szkolenia lub wyktadowcami,

elokalizacja sali w miejscu zapewniajacym dogodny dojazd zaréwno samochodem
prywatnym jak i srodkami transportu publicznego,

e spelnia wszystkie wymagania bezpieczenstwa i higieny pracy stawiane pomieszczeniom,
w ktorych organizowane jest szkolenie, utrzymana w czysto$ci i porzadku.

Ponadto Wynajmujacy zapewni:

e sprawng obstuge kazdego szkolenia, w tym obstuge techniczng oraz sprawno$¢ urzadzen,
w ktorej bedzie organizowane szkolenie,

e latwo dostepne oraz oznakowane miejsce, w ktorym mozna zostawi¢ odziez wierzchnig oraz
toalety, w tym dla os6b z niepelnosprawnos$ciami, jezeli takie osoby sa wsrod uczestnikow
szkolenia, organizatorow lub wyktadowcow.

Usluga wyzywienia dla maksymalnie 32 0osob — 30 uczestnikow szkolenia i maksymalnie
2 wykladowcow. Ilos¢ wykladowcow na szkoleniu zostanie podana Wykonawcy
maksymalnie 2 dni robocze przed szkoleniem.

Obiad: dla kazdego uczestnika szkolenia, podany w formie zasiadanej, w formie

wyporcjowanego positku sktadajacy sie z:

e zupy (w ilosci co najmniej 300 ml na osobg),

e dania gléwnego: jedna potrawa migsna lub rybna (minimum 200 g na osobeg) i jeden
dodatek skrobiowy (minimum 200 g na osobg) spos$rod: ziemniakoéw, ryzu, kaszy
lub makaronu oraz sosu do dodatkéw skrobiowych,

e surowki — w dwoch rodzajach (co najmniej 100 g na osobg),

e kompotu lub wody (w ilo$ci minimum 250 ml na osobg),

e deseru w postaci ciasta.

Bufet kawowy: dwie przerwy kawowo-herbaciane sktadajace si¢ z:

e S$wiezo parzonej kawy (sypana i rozpuszczalna) — nieograniczony dostep,

e herbaty ekspresowej (czarna, zielona, owocowa do wyboru) — nieograniczony dostep,
e cukru bialego — nieograniczony dostep,
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,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

e cytryny krojonej w plasterki — nieograniczony dostgp,

e mleka minimum 2,5% - nieograniczony dostep,

e wody mineralnej butelkowanej gazowanej i niegazowanej w ilosci po 500 ml kazdej
na osobg,

e 2 rodzajow sokow owocowych 100%,

e ciasta lub kruchych ciasteczek (facznie co najmniej 5 rodzajow),

® OWOCOW.

Wykonawca zapewni:

e mozliwos¢ wyboru wersji wegetarianskiej w zakresie wszystkich podawanych positkow.
Ilo$¢ dan wegetarianskich zostanie podana Wykonawcy maksymalnie 2 dni robocze przed
szkoleniem.

e do wszystkich positkéw 1 bufetu kawowego serwis gastronomiczny obejmujacy
przygotowanie i sprzatanie, obstuge kelnerska, zastawg¢ ceramiczng. Zamawiajacy
dopuszcza  stosowanie  biodegradowalnych  naczyn  jednorazowych, kubkéw
jednorazowych, sztu¢cow jednorazowych.

Ponadto w zakres zamowienie wyzywienia Wykonawca zobowigzany jest do:

e terminowego przygotowania positkow,

e zachowania zasad higieny i obowigzujacych przepiséw sanitarnych przy przygotowywaniu
1 podawaniu positkow,

e przygotowania positkow zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, urozmaiconych
(kazdego dnia inne menu) przygotowywanych ze S$wiezych produktow, z waznymi
terminami przydatnosci do spozycia, podanych w optymalnej temperaturze w przypadku
dan goracych.

Czesé 26: Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom
oraz kadrze dydaktycznej na terenie powiatu zlotoryjskiego

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej jednodniowych szkolen, realizowanych w ramach operacji ,,Normy i wymogi
wzajemnej zgodnosci” na terenie powiatu zlotoryjskiego, w ramach dziatania ,,Transfer
wiedzy 1 dziatalno§¢ informacyjna", poddziatania 1.1 ,,Wsparcie dla dzialan w zakresie
ksztalcenia zawodowego 1 nabywania umiejetnosci”’ objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".

Zrédlo finansowania: Operacja wspotfinansowana przez Unie Europejska ze s$rodkow
Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz Rozwoju Obszarow Wiejskich: Europa
inwestujgca w obszary wiejskie (EFRROW). Instytucja Zarzadzajaca Programem Rozwoju
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,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie".

., Wynajem sal szkoleniowych wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze dydaktycznej
w 26 powiatach wojewddztwa dolnoslgskiego, w ramach realizowanej operacji ,, Normy i wymogi wzajemnej
zgodnosci”, w ramach dzialania ,, Transfer wiedzy i dziatalnos¢ informacyjna”, poddzialania 1.1 ,, Wsparcie dla
dzialan w zakresie ksztatcenia zawodowego i nabywania umiejetnosci” objetego Programem Rozwoju Obszarow
Wiejskich na lata 2014-2020".
Postgpowanie nr AG.260.19.2022

Obszarow Wiejskich na lata 2014-2020 — Minister Rolnictwa i Rozwoju WSsi. Zaméwienie
realizowane w ramach Umowy o Przyznaniu Pomocy nr 00029.DDD.65140.1.31045.2019.01.

Zakres zamowienia:

Wynajem sali szkoleniowej wraz z zapewnieniem wyzywienia uczestnikom oraz kadrze
dydaktycznej na terenie powiatu ztotoryjskiego w nastgpujacych terminach:

e 23 stycznia 2023 r.

¢ 15 lutego 2023 r.

Usluga wynajmu sali wraz ze sprz¢tem multimedialnym:

Sala powinna spetnia¢ nastepujace kryteria:

eprzeznaczona dla maksymalnie 32 osob — 30 uczestnikow szkolenia i maksymalnie
2 wyktadowcow, wyposazona w stoty i miejsca siedzace dla kazdego uczestnika szkolenia,
z dodatkowym miejscem na przygotowanie i wydanie bufetu kawowego (2 przerw kawowo-
herbacianych). Obiad serwowany w odrgbnym pomieszczeniu dostosowanym do liczby
uczestnikow kazdego szkolenia, umozliwiajacym podanie obiadu w formie zasiadanej.
Maksymalny czas przewidziany na obiad wynosi 45 minut.

ewyposazona w sprzet do realizacji prezentacji multimedialnych tj. ekran, rzutnik
multimedialny
z wejsciem HDMI, kompatybilny z laptopem (posiadajagcym m.in. aktualne oprogramowanie
Windows oraz pakiet Microsoft Office), wskaznik do przelaczania slajdoéw, flipchart wraz
Z przygotowanymi arkuszami papieru 1 piszacymi markerami (W réznych kolorach),
wyposazona w mownice i/lub stot oraz krzesta/fotele,

e oswietlenie 1 nagto$nienie podczas szkolenia musi by¢ dostosowane do charakteru i potrzeb
poszczegbdlnych czesci — dostep do $wiatla dziennego oraz mozliwo$¢ zaciemnienia sali
na potrzeby wys$wietlania prezentacji multimedialnych czy filmow,

eczas trwania szkolenia: wynajem na jednodniowe szkolenie stacjonarne — 7 godzin
lekcyjnych plus 2 przerwy kawowo-herbaciane i obiad, tj. maksymalnie 7 godzin
zegarowych,

eprzystosowana dla potrzeb oséb z niepelnosprawnosciami, jezeli takie osoby beda
uczestnikami szkolenia lub wykladowcami,

elokalizacja sali w miejscu zapewniajagcym dogodny dojazd zaréwno samochodem
prywatnym jak i $rodkami transportu publicznego,

e spetnia wszystkie wymagania bezpieczenstwa i higieny pracy stawiane pomieszczeniom,
w ktorych organizowane jest szkolenie, utrzymana w czystosci 1 porzadku.

Ponadto Wynajmujacy zapewni:
e sprawng obstuge kazdego szkolenia, w tym obstuge techniczng oraz sprawno$¢ urzadzen,
w ktorej bedzie organizowane szkolenie,
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e flatwo dostepne oraz oznakowane miejsce, w ktorym mozna zostawi¢ odziez wierzchnig oraz
toalety, w tym dla oséb z niepetnosprawnosciami, jezeli takie osoby sa wsrod uczestnikow
szkolenia, organizatorow lub wyktadowcow.

Usluga wyzywienia dla maksymalnie 32 os6b — 30 uczestnikéw szkolenia i maksymalnie
2 wykladowcow. llos¢ wykladowcdw na szkoleniu zostanie podana Wykonawcy
maksymalnie 2 dni robocze przed szkoleniem.

Obiad: dla kazdego uczestnika szkolenia, podany w formie zasiadanej, w formie

wyporcjowanego positku sktadajacy si¢ z:

e zupy (w ilo$ci co najmniej 300 ml na osobg),

e dania gléwnego: jedna potrawa migsna lub rybna (minimum 200 g na osobg) i jeden
dodatek skrobiowy (minimum 200 g na osobg) spos$rdd: ziemniakdéw, ryzu, kaszy
lub makaronu oraz sosu do dodatkéw skrobiowych,

e surowki — w dwoch rodzajach (co najmniej 100 g na osobg),

e kompotu lub wody (w ilo§ci minimum 250 ml na osobg),

e deseru w postaci ciasta.

Bufet kawowy: dwie przerwy kawowo-herbaciane sktadajace si¢ z:

swiezo parzonej kawy (sypana i rozpuszczalna) — nieograniczony dostep,

herbaty ekspresowej (czarna, zielona, owocowa do wyboru) — nicograniczony dostep,
cukru biatego — nieograniczony dostep,

cytryny krojonej w plasterki — nieograniczony dostep,

mleka minimum 2,5% - nieograniczony dostep,

wody mineralnej butelkowanej gazowanej 1 niegazowanej w ilosci po 500 ml kazdej
na osobg,

2 rodzajow sokow owocowych 100%,

e ciasta lub kruchych ciasteczek (fgcznie co najmniej 5 rodzajow),

® OWOCOW.

Wykonawca zapewni:

e mozliwos¢ wyboru wersji wegetarianskiej w zakresie wszystkich podawanych positkow.
[lo§¢ dan wegetarianskich zostanie podana Wykonawcy maksymalnie 2 dni robocze przed
szkoleniem.

e do wszystkich positkow 1 bufetu kawowego serwis gastronomiczny obejmujacy
przygotowanie i sprzatanie, obstuge kelnerska, zastawg ceramiczng. Zamawiajacy
dopuszcza  stosowanie  biodegradowalnych  naczyn  jednorazowych,  kubkow
jednorazowych, sztu¢cow jednorazowych.

Ponadto w zakres zamowienie wyzywienia Wykonawca zobowigzany jest do:
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e terminowego przygotowania positkow,

zachowania zasad higieny i1 obowigzujgcych przepiséw sanitarnych przy przygotowywaniu
1 podawaniu positkow,

przygotowania positkdOw zgodnie z zasadami racjonalnego Zywienia, urozmaiconych
(kazdego dnia inne menu) przygotowywanych ze §wiezych produktow, z waznymi

terminami przydatnosci do spozycia, podanych w optymalnej temperaturze w przypadku
dan goracych.
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