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1.

Postepowanie na ushugi spoleczne
o wartoS$ci ponizej 750.000 EURO
pt.:
USLUGA PRZYGOTOWANIA I PODAWANIA GOTOWYCH POSILKOW
W GORSKIM OSRODKU SZKOLENIA WYSOKI KAMIEN
nr sprawy WNP/423/US/2020

TERMINY:
Termin i miejsce skladania ofert:
Termin 1 miejsce skladania ofert: 18 czerwca 2020 r. do godz. 11.00
za posrednictwem platformy zakupowej pod adresem
https /Iplatformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings

INFORMACJE O ZAMAWIAJACYM.

Zamawiajacy: Akademia Wojsk Ladowych

1.

imienia generata Tadeusza Kosciuszki

reprezentowana przez Rektora - Komendanta
adres: 51-147 Wroclaw

ul. Czajkowskiego 109

http://www.bip.awl.edu.pl/

NIP 896 — 10 -00—-117, REGON: 930388062.

Osoba do kontaktow z Wykonawcami:

Renata NAZIMEK - tel.: 261-658-555
e-mail: zamowieniapubliczne@awl.edu.pl

TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA.

Zamowienie udzielane jest zgodnie z przepisami Ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r.
Prawo zamoéwien publicznych (t.j. Dz. U. 2019 r. poz. 1843).

Postgpowanie o udzielenie zamowienia prowadzone jest na podstawie art. 1380 ust. 1
oraz 138h ustawy Prawo zamowien publicznych, zwanej dalej ,,ustawa Pzp” dla
zamoOwien na ustugi spoteczne i inne szczegdlne ustugi.

Niniejsze zamoéwienie jest czescig zamowienia, ktorego warto§¢ szacunkowa ustalona
zostala ponizej 750.000,00 euro.

W sprawach nieuregulowanych niniejszym ogloszeniem zastosowanie majac przepisy
ustawy Prawo zamowien publicznych (Dz. U. z 2019 r., poz. 1843) oraz przepisy
ustawy z dnia 23 kwietnia 1964 r. Kodeks cywilny (t.j. Dz. U. z 2019 r., poz. 1145
Z p6zn. zm.).

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA.

Przedmiot zamowienia
CPV zaméwienia:
Przedmiot glowny — | 5 | 5[ 3| 2| 0] 00| 0]| 9| - Ushugi dostarczania
positkow.

1.1 Przedmiot zamdwienia obejmuje przygotowanie, dostawe i podanie gotowych
positkow w Gorskim Osrodku Szkolenia Wysoki Kamien w Szklarskiej Porebie.

1.2 Wykonawca dopowiada za odbior i wywodz odpadow pokonsumpceyjnych
pozostatych po positkach zgodnie z przepisami ustawy z dnia 14 grudnia 2012 r.
o odpadach (t.j. Dz. U. 22019 poz. 701 z p6Zn.zm) we wlasnym zakresie.
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V1.

1.3 Wykonawca bedzie dysponowal minimum 4 pracownikami zatrudnionymi na
umowe o prace, z ktorych bedzie delegowal do przygotowania i wydawania
konsumentom kazdego z trzech positkéw ($niadanie I i II - 1 positek, obiad — 1
positek, kolacja - 1 positek) w miejscu wyznaczonym przez Zamawiajacego tj.
w Gorskim Osrodku Szkolenia Wysoki Kamien w Szklarskiej Porgbie.

14 Wyznaczone osoby do przygotowania i wydawania positkbw w miejscu
wyznaczonym przez Zamawiajacego muszg posiada¢ aktualng ksigzeczke do
celow sanitarno-epidemiologicznych uprawniajaca do pracy przy zywnosci.

1.5 Zakres przedmiotowy zamowienia okreslono w szczegétowym opisie przedmiotu
zamoOwienia.

1.6 Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwos¢ sktadania ofert czesciowych.

Oferta Wykonawcy musi by¢ kompletna, tzn. musi zawiera¢ wyceng catosci kosztow
tj. wszystkich ustug objetych opisem przedmiotu zamoéwienia. Nieuwzglednienie
chociazby jednej z zamawianych pozycji, spowoduje odrzucenie oferty jako
niezgodnej z trescig ogloszenia.

Zamawiajacy wymaga zatrudnienia na umowe¢ o prace przez Wykonawce
$wiadczacego ushugg, osO6b  wykonujacych czynno$ci w  zakresie realizacji
zamoOwienia.

Wykonawca ponosi wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem 1 ztozeniem oferty.
Zaleca si¢, aby Wykonawca zdobyt wszystkie informacje, ktére mogg by¢ dla niego
istotne do przygotowania oferty i podpisania umowy. Zamawiajacy nie przewiduje
zwrotu kosztow udziatu w postgpowaniu.

Zamawiajacy dopuszcza mozliwo$¢ powierzenia przez Wykonawce wykonania czesci
lub cato$ci zamoéwienia podwykonawcom.

Rozliczenia pomigdzy Wykonawca, a Zamawiajacym beda dokonywane w ztotych
polskich.

Zamawiajacy nie przewiduje w trakcie realizacji zamowienia udzielania zaliczek.
Wykonawca zobowigzany jest zrealizowa¢ zamowienie na zasadach 1 warunkach
opisanych we wzorze umowy stanowigcym zatacznik do ogloszenia.

Wykonawca zobowigzany jest do zlozenia Oferty, ktérej tres¢ pozwoli
Zamawiajacemu na jej zweryfikowanie pod wzgledem jej zgodnosci z trescig
ogloszenia. Tres¢ Oferty Wykonawcy musi odpowiadac tresci ogloszenia.

TERMIN WYKONANIA ZAMOWIENIA

. Termin realizacji zamoéwienia: od dnia 01.08.2020 r. do dnia 31.03.2021 r. lub

do wyczerpania Srodkow finansowych przeznaczonych na realizacje umowy.

WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU

. Wykonawca wykaze, ze posiada aktualng decyzj¢ administracyjng wlasciwego organu

Panstwowej Inspekcji Sanitarnej w sprawie zatwierdzania, warunkowego zatwierdzania,
przedtuzania warunkowego zatwierdzania zaktadow, ktore produkuja lub wprowadzaja
do obrotu Zywno$¢ pochodzenia nie zwierzgcego lub wprowadzaja do obrotu produkty
pochodzenia zwierzecego, nie objete urzedowa kontrolg organow Inspekcji
Weterynaryjnej lub decyzja administracyjna o objeciu kontrolg przez Inspekcje
Weterynaryjng - podstawa prawna zadania dokumentu (Dz. U. 2015. 594 j.t., wraz
z p6z.zm.).

Wykonawca wykaze, ze dysponuje co najmniej 4 osobami zatrudnionymi na umowe
0 prac¢ do przygotowania i wydawania konsumentom kazdego z trzech positkow,
posiadajagcych  aktualng ksigzeczk¢ do celéw  sanitarno-epidemiologicznych
uprawniajaca do pracy przy zywnosci, z ktorych bedzie delegowa¢ do przygotowania i
wydawania positkow w miejscu realizacji umowy.
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3. Wykonawca wykaze, ze dysponuje pojazdem samochodowym umozliwiajagcym
wlasciwe 1 higieniczne zabezpieczenie przewozonych produktow 1 positkéw -
Samochodd z nadwoziem typu chtodnia min. 3,5 m3 komory chtodniczej, wykonawca
musi posiada¢ decyzje Panstwowej Inspekcji Sanitarnej o zatwierdzeniu pojazdu.

4. Wykonawca wykaze, ze nalezycie zrealizowal w okresie ostatnich trzech lat przed
uptywem terminu sktadania ofert (a jezeli okres prowadzenia dzialalnos$ci jest krotszy —
W tym okresie) ustugi o podobnym charakterze (zwigzanych z przedmiotem niniejszego
zamowienia oraz proporcjonalnych do niego) tj.: co najmniej 1 usluge cateringowa
(kontrakt) dla grup zorganizowanych na kwot¢ minimum 270 000,00 zt brutto lub
ustugi cateringowe dla grup zorganizowanych o tacznej wartoSci minimum
270 000,00zt brutto zrealizowane maksymalnie w trzech ustugach (kontraktach),
z ktorych jedna musi by¢ o warto$ci nie mniejszej niz 150 000,00 zt brutto;

VIl. INFORMACJE O SPOSOBIE POROZUMIEWANIA SIE ZAMAWIAJACEGO

Z WYKONAWCAMI ORAZ PRZEKAZYWANIA  OSWIADCZEN

I DOKUMENTOW, A TAKZE WSKAZANIE OSOB UPRAWNIONYCH DO
POROZUMIEWANIA SIE Z WYKONAWCAMI.

1. Informacji oraz wyjasnien zwigzanych z przetargiem udziela upowazniony
przedstawiciel Zamawiajacego: p. Renata NAZIMEK.

Komunikacja pomi¢dzy Zamawiajacym, a Wykonawcami, odbywa si¢ elektronicznie za

posrednictwem platformy zakupowej dostepne;j pod adresem:

https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings i formularza Wyslij wiadomosé

dostepnego na stronie wskazanej powyzej, dotyczacej przedmiotowego postgpowania.

W sytuacjach awaryjnych np. w przypadku braku dziatania platformy zakupowe;j,

Zamawiajacy moze réwniez komunikowaé si¢ z Wykonawcami za pomocg poczty

elektroniczne;j.

2. Ponizej Zamawiajacy przedstawia wymagania techniczno-organizacyjne zwigzane

Z udziatem Wykonawcdw w niniejszym postepowaniu:

1) Ztozenie oferty mozliwe jest przez Wykonawcow, ktorzy posiadaja konto na
Platformie zakupowej oraz przez Wykonawcow nie posiadajgcych konta na Platformie
zakupowej. W celu zatozenia konta na Platformie zakupowej nalezy wybra¢ zaktadke
»Zaloguj sig”. W kolejnym kroku nalezy wybra¢ ,,Zat6z konto”, a nast¢pnie wypetic
formularze i postgpowaé zgodnie z poleceniami wyswietlajacymi si¢ na ekranie
monitora. W przypadku Wykonawcoéw niezalogowanych, w celu ztozenia oferty
niezbg¢dne jest podanie adresu e-mail, na ktory wystane bedzie potwierdzenie ztozenia
oferty, NIP oraz nazwy firmy 1 nieobowigzkowo numeru telefonu.

2) Ztozenie oferty oraz dokumentéw i o$wiadczen na Platformie zakupowej w trakcie
toczgcego si¢ postepowania nie wymaga od Wykonawcy posiadania kwalifikowanego
podpisu elektronicznego wystawionego przez dostawce kwalifikowanej ushugi
zaufania, bedacego podmiotem $wiadczagcym ustugi certyfikacyjne — podpis
elektroniczny spetniajacy wymogi bezpieczenstwa okre$lone w ustawie z dnia 5
wrzesnia 2016 r. o ustugach zaufania oraz certyfikacji elektronicznej (Dz.U. z 2019 r.
p0z.162).

3) Wykonawca sktada ofert¢, ktéra w przypadku prawidtowego ztozenia zostaje
automatycznie zaszyfrowana przez system. Nie jest mozliwe zapoznanie si¢ z tre$cig
oferty przed uptywem terminu otwarcia ofert.

3. Zamawiajacy przekazuje informacje na temat:

1) niezbednych wymagan sprzetowo-aplikacyjnych:

a) staly dostep do sieci internetowej, 0 gwarantowanej przepustowosci nie mniejszej
niz 512 kb/s
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b) komputer klasy PC lub MAC, o nast¢pujacej konfiguracji: pamigé min. 2 GB
Ram, procesor Intel 1V 2 GHz lub jego nowsza wersja, jeden z systemow
operacyjnych — MS Windows 7, Mac Os x 10.4, Linux, lub ich nowsze wersje,

C) zainstalowana dowolna przegladarka internetowa; w przypadku Internet Explorer
minimalnie wersja 10.0,

d) wlaczona obstuga JavaScript,

e) zainstalowany program obstugujacy format plikow .pdf,

2) dopuszczalnych formatow przesytanych danych - image/bmp, image/x-windows-bmp,
application/msword, application/drafting, image/gif, application/x-compressed,
application/x-gzip, multipart/x-gzip, image/jpeg, image/pjpeg, application/x-latex,
application/pdf, image/pict, image/png, application/mspowerpoint,
application/postscript, application/rtf, application/x-rtf, text/richtext, image/tiff,
image/x-tiff,  application/mswrite,  application/excel,  application/x-excel,

application/vnd.ms-excel,  application/x-msexcel,  application/vnd.ms-excel,
text/xml, application/x-zip-compressed, application/zip, application/vnd.ms-
office, image/x-ms-bmp, video/x-msvideo, audio/x-ms-wma,

application/vnd.oasis.opendocument.spreadsheet, application/acad, application/x-
acad, application/autocad_dwg, image/x-dwg, application/dwg, application/x-
dwg, application/x-autocad, image/vnd.dwg, drawing/dwg; zalecany format
plikow .pdf, o wielkosci do 75 MB.

3) kodowania i czasu odbioru danych:

a) plik zalagczony przez Wykonawce na Platformie zakupowej i zapisany nie jest
widoczny dla Zamawiajacego. Mozliwo$¢ otworzenia pliku dostepna jest dopiero
po odszyfrowaniu przez system, co nastepuje po terminie otwarcia ofert,

b) oznaczenie czasu odbioru danych przez Platform¢ zakupowsg stanowi przypieta do
oferty elektronicznej dat¢ oraz dokladny czas, znajdujace si¢ w kolumnie
dotyczacej danej oferty, w sekcji ,,Data ztozenia oferty”.

4. Wykonawca przystepujac do niniejszego postepowania akceptuje warunki korzystania
z Platformy zakupowej, okreslone w Regulaminie zamieszczonym na stronie
internetowej pod adresem https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings.

VIll. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERT
1. Wymagania formalne:

1) Wykonawca sktada ofert¢ wraz z zalgcznikami za posrednictwem platformy
zakupowej dostepnej pod adresem:
https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings

2) Korzystanie z platformy zakupowej przez Wykonawce jest bezptatne.

3) Wykonawca ma prawo ztozy¢ tylko jedng oferte;

4) Tres¢ ztozonej oferty musi odpowiadac tresci ogloszenia o zamowieniu,

5) W przypadku podpisania oferty i sktadajgcych si¢ na nig dokumentow i o§wiadczen
(wyszczegblnionych w ust. 3 niniejszego rozdzialu) przez osob¢ niewymieniong w
dokumencie rejestracyjnym (ewidencyjnym) Wykonawcy, nalezy do oferty dotaczyc
stosowne pelnomocnictwo;

6) Wykonawcy ponoszg wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty.

7) Uwaga: Celem prawidlowego zloZenia oferty Zamawiajacy zaleca postepowanie
zgodnie z Instrukcja skladania oferty dla Wykonawcy, zamieszczong na stronie
internetowej pod adresem wskazanym w pkt 1), dotyczaca przedmiotowego
postepowania.

2. Forma i posta¢ oferty, dokumentéw i oSwiadczen, pelnomocnictw.
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1) Oferte sporzadza si¢ w postaci elektronicznej (wykonawca moze zlozy¢ skany
dokumentow podpisanych przez osoby upowaznione do reprezentowania wykonawcy.

2) W przypadku zalaczania do oferty dokumentow lub oswiadczen sporzadzonych
W jezyku obcym nalezy je ztozy¢ wraz z thumaczeniem na jezyk polski. Podczas oceny
ofert Zamawiajacy bedzie opierat si¢ na tek$cie przettumaczonym.

3) Zamawiajgcy zaleca wykorzystanie formularzy zalgczonych do ogloszenia
0 zaméwieniu. Dopuszcza si¢ ztozenie w ofercie zalacznikow opracowanych przez
Wykonawcow pod warunkiem, ze bedg one zgodne co do tresci z formularzami
okreslonymi przez Zamawiajacego.

3. Zawarto$¢ oferty — oferta musi zawieraé nastepujgce oswiadczenia i dokumenty:

1) Wypehiony formularz ofertowy (kazda kolumna formularza ofertowego musi zostaé
wypelniona, w przeciwnym wypadku oferta bedzie podlegata odrzuceniu)
sporzadzony z wykorzystaniem wzoru stanowigcego zalacznik A do ogloszenia
0 zamoOwieniu,

2) Aktualng decyzje administracyjng wiasciwego organu Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej w sprawie zatwierdzania, warunkowego zatwierdzania, przedluzania
warunkowego zatwierdzania zaktadow, ktore produkuja lub wprowadzaja do obrotu
zywnos$¢ pochodzenia nie zwierzgcego lub wprowadzaja do obrotu produkty
pochodzenia zwierzecego, nie objete urzgdowa kontrolga organéw Inspekcji
Weterynaryjnej lub decyzja administracyjna o objeciu kontrolg przez Inspekcje
Weterynaryjng - podstawa prawna zadania dokumentu (Dz. U. 2015. 594 j.t., wraz z
p6z.zm.),

3) Aktualng decyzj¢ administracyjng wlasciwego organu Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej o zatwierdzeniu pojazdu do przewozu zywnoSci.

4) Wykaz ustug wykonanych, a przypadku swiadczen okresowych lub cigglych rowniez
wykonywanych, w okresie ostatnich 3 lat przed uptywem terminu sktadania ofert,
a jezeli okres prowadzenia dziatalnosci jest krotszy — w tym okresie, wraz z
podaniem ich wartosci, przedmiotu, dat wykonania i podmiotdw, na rzecz ktorych
ustugi zostaly wykonane oraz zalaczeniem dowoddéw okreslajacych czy te ustugi
zostaly wykonane lub s3 wykonywane nalezycie, przy czym dowodami, o ktorych
mowa, sg referencje badz inne dokumenty wystawione przez podmiot, na rzecz
ktorego ustugi byly wykonywane, a jezeli z uzasadnionej przyczyny o obiektywnym
charakterze Wykonawca nie jest w stanie uzyska¢ tych dokumentoéw - o$wiadczenie
wykonawcy; w przypadku S$wiadczen okresowych lub ciaglych nadal
wykonywanych, referencje badz inne dokumenty potwierdzajace ich nalezyte
wykonywanie powinny by¢ wydane nie wczesniej niz 3 miesigce przed uplywem
terminu sktadania ofert. Wykonawca wykaze ustugi, okreslone w rozdziale VI ust. 4.
Wz6r wykazu ustug stanowi Zalacznik nr 2 do ogloszenia.

5) Oswiadczenie o dysponowaniu odpowiednim potencjalem zawodowym, w tym co
najmniej 4 osobami zatrudnionymi na umowg¢ o prace do przygotowania i
wydawania konsumentom kazdego z dwoch positkow, posiadajacych aktualng
ksigzeczke do celow sanitarno-epidemiologicznych uprawniajaca do pracy przy
zywnosci, z ktorych bedzie delegowa¢ do przygotowania i wydawania positkow w
miejscu realizacji umowy oraz pojazdem samochodowym umozliwiajagcym
wlasciwe 1 higieniczne zabezpieczenie przewozonych produktéw i1 positkow -
Samochod z nadwoziem typu chtodnia min. 3,5 m3 komory chiodniczej, ktory
posiada decyzje Panstwowej Inspekcji Sanitarnej o zatwierdzeniu pojazdu. Wzor
oswiadczenia stanowi Zalacznik nr 3 do ogloszenia.

6) W celu potwierdzenia, ze oferowane ushugi odpowiadajag wymaganiom okreslonym
przez Zamawiajagcego - Zaswiadczenie wlasciwego organu Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej o sprawowaniu nadzoru nad stosowaniem zasad wdrozonego i
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dziatajacego sytemu HACCP. Wykonawca moze zamiast dokumentu, o ktorych
mowa powyzej, ztozy¢é rownowazne dokumenty wystawione przez podmioty majace
siedzib¢ w innym panstwie czlonkowskim Europejskiego Obszaru Gospodarczego.
Wykonawca, ktéry z przyczyn niezaleznych od niego, nie ma mozliwos$ci uzyskania
dokumentu, o ktorym mowa powyzej, moze ztozy¢ inne dokumenty dotyczace
systemu HACCP, potwierdzajace wdrozenie i stosowanie przez wykonawce systemu
analizy zagrozen i krytycznych punktow kontroli HACCP.

7) jezeli dotyczy Pelnomocnictwo osoby lub 0sob podpisujacych oferte, jezeli nie
wynika to bezposrednio z dokumentu stwierdzajacego status prawny Wykonawcy
(odpisu z wlasciwego rejestru); rowniez pelnomocnictwo do reprezentowania
Wykonawcow sktadajacych oferte wspdlna;

8) jeieli dotyczy Pelmomocnictwo do reprezentowania Wykonawcow wspolnie

ubiegajacych si¢ 0 zamdwienie.

Oferta, ww. os$wiadczenia lub dokumenty oraz petnomocnictwa muszg by¢ ztozone

z zachowaniem postaci i form okreslonych w ust. 2 niniejszego rozdziatu.

Jezeli zostanie wybrana oferta Wykonawcoéw wspolnie ubiegajacych si¢ o udzielenie

zamoOwienia, sg oni zobowigzani do przedlozenia umowy regulujacej ich wspotprace,

najpozniej w dniu podpisania umowy z Zamawiajacym.

IX. MIEJSCE ORAZ TERMIN SKEADANIA I OTWARCIA OFERT.

1.

Oferte nalezy ztozy¢ w formie elektronicznej w nieprzekraczalnym terminie do dnia
18 czerwca 2020 r. do godz. 11.00 za posrednictwem platformy zakupowej dostgpnej
pod adresem: https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings.

Oferta zlozona po terminie wyznaczonym na skladanie ofert, zostanie odestana
Wykonawcy przez Zamawiajagcego elektronicznie, za posrednictwem platformy
zakupowej, na adres mailowy, z ktoérego zostata ztozona.

Przed uptywem terminu sktadania ofert, Wykonawca posiadajacy konto na platformie
zakupowej, na ktoérej prowadzone jest przedmiotowe postgpowanie, moze za jej
posrednictwem wprowadzi¢ zmiany do zlozonej oferty lub wycofa¢ oferte.
Wykonawca nieposiadajacy konta na platformie zakupowej, o ktdrej] mowa powyzej,
moze za jej posrednictwem wprowadzi¢ zmiany do ztozonej oferty.

Wykonawca niezalogowany nie moze samodzielnie wycofa¢ oferty. W celu wycofania
oferty nalezy si¢ skontaktowaé¢ z Centrum Wsparcia Klienta, ktore stluzy pomoca
techniczng od poniedziatku do pigtku w godzinach od 7:00 do 17:00, pod numerem
telefonu 22 101 02 02 lub e-mail: cwk@platformazakupowa.pl.

Szczegdlowa procedura zmiany lub wycofania oferty opisana jest na platformie
zakupowej, o ktorej mowa powyzej, w zakladce "Instrukcje dla Wykonawcow".

Po uptywie terminu skladania ofert Wykonawca nie moze skutecznie dokona¢ zmiany
ani wycofa¢ ztozonej oferty.

X. OPIS SPOSOBU OBLICZANIA CENY.

1.
2.
3.

Cena powinna by¢ wyrazona w ztotych polskich (PLN).

Nie przewiduje si¢ waloryzacji ceny.

Stawke VAT nalezy okresli¢ wg obowigzujacych przepiséw 1 stanu faktycznego na
dzien zlozenia oferty. Prawidlowe ustalenie podatku VAT nalezy do obowigzkow
Wykonawcy.

Przy wyliczaniu warto$ci cen poszczegélnych elementdw nalezy ograniczy¢ si¢ do
dwoch miejsc po przecinku na kazdym etapie wyliczenia ceny. Jezeli parametr miejsca
setnego jest ponizej 5, to parametr dziesietny zaokragla si¢ w dot, jezeli parametr
miejsca setnego jest 5 1 powyzej to parametr dziesietny zaokragla si¢ w gore.

Cena brutto oferty w danej czg$ci zamoéwienia bedzie stanowita maksymalng warto$¢


https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings
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umowy w tej czesci.

6. Nieoszacowanie, pomini¢cie oraz brak rozpoznania zakresu przedmiotu umowy nie
moze by¢ podstawg do zadania zmiany wynagrodzenia.
XI. OPIS KRYTERIOW, WRAZ Z PODANIEM ZNACZENIA I SPOSOBU OCENY
OFERT
1. Oferty zostang poddane ocenie w oparciu o nastepujace kryteria i ich znaczenie:
Znaczenie Maksymalna ilo$¢ punktoéw jakie
l.p. | Kryterium procentowe moze otrzyma¢ oferta za dane
Kryterium Kryterium
1) |Cena brutto (C) 100 % 100 punktow
Ad. 1) Zasady oceny Kryterium ,,Cena brutto” (C) 100% — bedzie rozpatrywane na podstawie

ceny brutto, podanej przez Wykonawcg na formularzu oferty.
W przypadku kryterium ,,Cena brutto” oferta otrzyma zaokraglona do dwoch miejsc po
przecinku liczbe punktéw wynikajacg z dziatania:

XIl.

pi (c) = &N

* Max (C)

gdzie:

Pi(C) liczba punktow, jakie otrzyma oferta "i" za kryterium "Cena brutto"

Cmin najnizsza cena sposrod wszystkich waznych i nieodrzuconych ofert

Ci cena oferty "i"

maksymalna liczba punktow, jakie moze otrzymacé oferta za kryterium

Max (C) "Cena brutto"

Niniejsze zamodwienie zostanie udzielone temu Wykonawcy, ktorego oferta uzyska
najwyzszg liczbg punktéw w ostatecznej ocenie punktowe;.

Jezeli nie mozna wybrac najkorzystniejszej oferty z uwagi na to, ze dwie lub wigcej ofert
przedstawia taki sam bilans ceny, zamawiajacy wezwie Wykonawcow, ktorzy ztozyli te
oferty, do ztozenia w terminie okreslonym przez Zamawiajacego ofert dodatkowych.
Jezeli zlozono ofertg, ktérej wybor prowadzilby do powstania u Zamawiajacego
obowigzku podatkowego, zgodnie z przepisami o podatku od towaréw i ushug,
Zamawiajacy w celu oceny takiej oferty dolicza do przedstawionej w niej ceny podatek
od towarow 1 uslug, ktory mialby obowigzek rozliczy¢ zgodnie z tymi przepisami.
Wykonawca, sktadajac oferte, informuje Zamawiajgcego, czy wybor oferty bedzie
prowadzi¢ do powstania u zamawiajacego obowigzku podatkowego, wskazujac nazwe
(rodzaj) towaru lub ushlugi, ktorych dostawa lub $wiadczenie bedzie prowadzi¢ do jego
powstania, oraz wskazujac ich wartos¢ bez kwoty podatku.

INFORMACJE O FORMALNOSCIACH, JAKIE POWINNY BYC

DOPELNIONE PO WYBORZE OFERTY W CELU ZAWARCIA UMOWY

W SPRAWIE ZAMOWIENIA PUBLICZNEGO.

1. Zawiadomienie Wykonawcy o wyborze jego oferty bedzie jednoczesnie zaproszeniem do
zawarcia umowy.


https://sip.lex.pl/#/hipertekst/17074707_art%2891%29_1?pit=2016-09-08
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2. Jezeli Wykonawca, o ktorym mowa w ust. 1, bedzie si¢ uchylal si¢ od zawarcia umowy,
Zamawiajacy zaprosi do podpisania umowy kolejnego Wykonawce, ktory ztozyt oferte
najwyzej oceniong spos$rod pozostatych ofert.

XI11. INFORMACJA O MOZLIWOSCIACH ZMIAN W UMOWIE.
Istotne postanowienia umowne - Wzoér umowy, stanowi zalgcznik B do niniejszego
ogloszenia 0 zamowieniu.

XIV. INFORMACJE O PODWYKONAWCACH
Zamawiajacy dopuszcza mozliwos¢ wykonania przedmiotu zamoéwienia przy udziale
podwykonawcow.

XV. KLAUZULA INFORMACYJNA W ZAKRESIE OCHRONY DANYCH
OSOBOWYCH.

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679
z dnia 27 kwietnia 2016 r., w sprawie ochrony os6b fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem
danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia
dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzadzenie o ochronie danych), informujemy, ze
Administratorem Danych Osobowych jest:

1. Akademia Wojsk Ladowych imienia generata Tadeusza Ko$ciuszki, 51-147 Wroctaw, ul.

Czajkowskiego 109 Dziat zamowien publicznych 1 Komisja Przetargowa powotana do
przedmiotowego postepowania.

2. Administrator Danych Osobowych powotat Inspektora Ochrona Danych nadzorujacego
prawidlowo$¢ przetwarzania danych osobowych, z ktorym mozna si¢ skontaktowaé za
posrednictwem adresu e-mail: iod@awl.edu.pl.

3. Dane osobowe przekazane przez Wykonawce przetwarzane beda zgodnie
Z obowigzujacymi przepisami prawa w celach:

a) wykonywania czynnoséci zwigzanych z procedurami udzielania zamowien publicznych
zgodnie z ustawa Pzp,

b) podpisania i realizacji umowy,

c) dla celow statutowych, statystycznych i archiwalnych w zwiazku z wypelnieniem
obowigzkow wynikajacych z Ustawy Pzp;

4. Podstawa do przetwarzania danych osobowych zawartych w ofercie jest zgoda
Wykonawcy na przetwarzanie tych danych, okreslona w tresci oferty;

5. Dane osobowe nie beda udostgpniane innym odbiorcom, z wyjatkiem przypadkow
przewidzianych przepisami prawa, w szczegolnosci ustawy Pzp, ustawy o dostepie do
informacji publicznej;

6. Dane osobowe zawarte w ofercie lub w zalacznikach do niej beda przetwarzane
| przechowywane przez okres 4 lat od dnia zakonczenia postgpowania o udzielenie
zamoOwienia.

7. W przypadku zawarcia umowy o zamolwienie publiczne, dane osobowe zawarte
w umowie bedg przechowywane i przetwarzane przez okres 10 lat od zakonczenia okresu
udzielonej gwarancji jakosci i rgkojmi za wady.

8. Wykonawca posiada prawo dostepu do tresci swoich danych osobowych oraz prawo ich
sprostowania, usunigcia, ograniczenia przetwarzania, prawo do przenoszenia danych
osobowych, prawo wniesienia sprzeciwu, prawo do cofnigcia zgody w dowolnym
momencie zaznaczajac, ze wszystkie operacje przetwarzania danych oparte na tej
zgodzie, ktore mialy miejsce przed wycofaniem zgody pozostajg legalne i nie sg dalej
przetwarzane. Jezeli nie ma innej zgodnej z prawem podstawy uzasadniajacej ich
dalszego przetwarzania lub archiwizowania to dane te zostang usunig¢te lub
zanonimizowane;,



mailto:iod@awl.edu.pl
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9. Podanie danych osobowych jest dobrowolne, ale niezbedne do realizacji czynno$ci
wynikajacych z ustawy Pzp.

10. Wykonawca lub osoby ktorych dane sa przetwarzane, ma prawo do wniesienia skargi do
organu nadzorczego, gdy uzna, ze przetwarzanie danych osobowych narusza przepisy
ogblnego rozporzadzenia o ochronie danych osobowych z dnia 27 kwietnia 2016 r. w
sprawie ochrony osob fizycznych w zwiazku z przetwarzaniem danych osobowych i w
sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE;

11. Dane osobowe Wykonawcy, jak rowniez osob wskazanych przez Wykonawce
w formularzu oferty lub zatgcznikach do oferty, nie beda przetwarzane w sposob
zautomatyzowany 1 nie bedg poddawane profilowaniu.

Dnia: 01.06.2020 .
OPRACOWAL: Renata NAZIMEK
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How

11.

12.

13.

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
WYMAGANIA

w zakresie organizacji i jakos$ci zywienia

Zywienie realizowane bedzie w systemie ciaglym przez wszystkie dni tygodnia oraz w dni
wolne oraz ustawowo wolne od pracy w odniesieniu do zywienia stluzb dyzurnych.
Sniadanie I z 11, obiad, kolacja - wydawane bedzie jako oddzielny positek.
WYKONAWCA bedzie §wiadczyl ustugi zywieniowe w formie gotowanych positkéw lub
suchego prowiantu oraz w systemie mieszanym zgodnie z zapotrzebowaniem zgloszonym
przez ZAMAWIAJACEGO.
Positki §niadaniowe, beda przygotowywane w jednym zestawie.
Positki obiadowe, beda sktadaly si¢ z zupy, drugiego dania i deseru, przy czym: zupa
1 drugie dania powinny by¢ przygotowane w jednym zestawie z 2 dodatkami warzywnymi
(jeden w postaci warzyw goracych i drugi warzyw na zimno (satatek, suréwek)), dania
deserowe w dwodch postaciach (jeden w postaci napojow, drugi owocoéOw lub pieczywa
cukierniczego).
— w trakcie uktadania jadtospisow dekadowych nalezy kierowac si¢ zasadami:
e jezeli wystgpuje w pierwszym $niadaniu dodatek podstawowy w formie jarskiej to
w drugim $niadaniu musi wystapi¢ w formie migsnej — i odwrotnie;
e w positku obiadowym zupy o podwyzszonej wartosci energetycznej nalezy
planowa¢ do drugich dan o nizszej wartosci energetycznej — i odwrotnie;
e surowki taczone z jarzynami gotowanymi powinny by¢ dobierane z réznych
warzyw, a takze by¢ kontrastowe pod wzgledem kolorystycznym;
e nie nalezy planowa¢ dodatkéw warzywnych do drugich dan obiadowych
z warzyw stanowigcych podstawowy sktadnik zupy;
e w przypadkach przygotowywania zup z warzyw kiszonych nie nalezy planowac
tych warzyw w postaci i dodatkéw do dania drugiego.
Wydawanie takich $rodkéw spozywczych jak masto, musztarda, ketchup, majonez,
dzemy, midd realizowane bedzie w opakowaniach jednostkowych (na jednego
Zywionego).
Ilos¢ oraz asortyment produktow wchodzacych w sktad suchego prowiantu wydawanego
w zamian za poszczegOlne positki Wykonawca przedstawi Zamawiajgcemu przed
realizacja w formie pisemnej uwzgledniajac taki positek w jadtospisie przedstawionym
konsumentom.
Kaloryczno$¢ suchego prowiantu nie moze odbiega¢ od normy przewidzianej na
poszczegbdlne positki.
Wykonawca w zywieniu nie bedzie stosowatl wedlin wysokowydajnych, S$rodkow
spozywczych pod koniec uptywu termindéw ich przydatnosci do spozycia, ktory winien
wynosi¢ minimum 50% deklarowanej przydatnosci do spozycia przez producenta na
opakowaniu lub karcie towarowej.
Positki §niadaniowe, beda przygotowywane w jednym zestawie.

. Stosowane w zywieniu produkty spozywcze beda zgodne z obowigzujacymi Polskimi

Normami oraz w I kategorii jakosci.

W  okresie zywienia nie bedzie nastgpowata powtarzalno§¢ dan podstawowych
wchodzacych w sktad wszystkich positkow (w czasie jednego pobytu dania obiadowe
zupy, drugie danie nie powinny si¢ powtarza¢ w przeciggu 10 dni).

Wykonawca na wtasny koszt zapewni pobieranie i1 przechowanie probek zywnosci oraz
utylizacje odpadow pokonsumpcyjnych.

Wydawanie i spozywanie positkow bedzie nastepowato w systemie samoobstugowym
przez stany osobowe w Osrodku Wysoki Kamien. ZAMAWIAJACY dopuszcza podczas
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14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

podawania positkow uzycie przez WYKONAWCE 1 — go bemara grzewczego i jednej
kuchenki mikrofalowej (bedacych mieniem WYKONAWCY) w czasie 1 miejscu
dystrybucji positku. W przypadku konieczno$ci uzycia wigkszej liczby urzadzen
elektrycznych zawarta bedzie odregbna umowa okreslajaca koszty energii elektryczne;,
ktore poniesie WY KONAWCA.

Spozywanie positkow przez stany osobowe bedzie odbywalo si¢ na siedzaco przy
stolikach cztero/szescio - osobowych przy wykorzystaniu krzeset i stotéw, ktore zapewni
ZAMAWIAJACY. Spozywanie positkow prowadzone bedzie w oparciu 0 naczynia
(talerze, kubki) jednorazowe, sztu¢ce jednorazowe oraz nakrycie stolu (obrus, cerata,
koszyczek na pieczywo, przyprawnik, serwetnik wraz z serwetkami jednorazowymi),
ktére zapewni na swoj koszt WY KONAWCA.

Wykonawca po wydanym positku odpowiada za doprowadzenie do porzadku miejsce
wydawania oraz spozywania positkbw poprzez wymycie, dezynfekcj¢ sprzetu
kuchennego, stolikoéw do spozywania positkow oraz podilogi w pomieszczeniu gdzie jest
spozywany i wydawany positek.

Wydawanie i1 spozywanie positkow bedzie nastgpowato przy wykorzystaniu sprzetu
stotowego i kuchennego (tac, termoséw cateringowych — termosy cateringowe muszg by¢
wykonane z polietylenu, posiada¢ atest producenta do kontaktu z Zywnoscig oraz
gwarantowaé utratg wartosci cieplnej positku nie wiecej niz 8°C w ciagu 4 godzin; itp.),
ktory zapewnia WY KONAWCA. Positki beda wydawane w czasie:

Sniadanie Ii 1T -6.30-7.30
Obiad -14.30-15.30
Kolacja -18.00 - 18.40

- godziny positkow moga ulega¢ zmianie w zaleznos$ci od planu szkoleniowego i beda
ustalane z wykonawca 24 h przed positkiem.

Wykonawca wyznaczy minimum 4 (czterech) pracownikow zatrudnionych na umowe
o prace, z ktorych bedzie delegowat osoby do wydawania konsumentom kazdego z trzech
positkow w miejscu wyznaczonym przez ZAMAWIAJACEGO (Osrodek Wysoki
Kamien).

Wyznaczone osoby musza posiada¢ aktualng ksigzeczk¢ do celow sanitarno-
epidemiologicznych uprawniajacg do pracy przy zywnosci.

Wykonawca musi posiada¢ pojazd samochodowy umozliwiajacy wlasciwe i higieniczne
zabezpieczenie przewozonych produktow i positkbw — Samochdd z nadwoziem typu
chtodnia min. 3,5 m® komory chtodnicze;j.

Wykonawca musi przedstawi¢ zamawiajagcemu jadtospis na okres aktualnie szkolonych
(przebywajacych) grup uczestnikow zawierajacy — wyszczegdlnione positki, gramature
potraw, wyszczegolnione alergeny, wyliczong wartos¢ kaloryczng positkow za dany
dzien.

PARAMETRY ENERGETYCZNE 1 ODZYWCZE
NORMY WYZYWIENIA SZKOLNEJ 020 I DODATKOWEJ 110
(w wymiarze 40%)

Norma wyzywienia
Lp. Wyszczegdlnienie Jm.
020 110
1 2 3 4 5
1 |WartoS$ci energetyczne kJ
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kcal 4292 1716,8
2 |Bialko roslinne g 66 26,4
3 |Bialko zwierzece g 80 32
4  |Thuszcze roslinne g 26 10,4
5 |Tluszcze zwierzece g 117 46,8
6 |Weglowodany g 605 242
7 |Wapn mg 1350 540
9 |Zelazo mg 32 12,8
10 |Magnez mg 556 222,4
11 |Witamina A ug 1299 519,6
12 |Witamina C mg 144 57,6

MINIMALNE WIELKOSCI PORCJI POTRAW I NAPOJOW

NALEZNOSC ZASADNICZA SZKOLNA 020

PIERWSZE SNIADANIE

Grupy potraw Jm Wielko$¢ porcji
Zupy $niadaniowe:
- zupy mleczne g 400-450
Podstawowe dania $niadaniowe Wielkos$¢ porcji przy stosowaniu dan
taczonych
- wedzonki 1 kietbasy wydawane na zimno a 50-60
- kielbasy wydawane na goraco g 100
- wedliny podrobowe g 50
- konserwy migsne i migsne produkty g 50
blokowe
- mi¢sa wydawane na zimno g 50
- wyroby podrobowe g 60-70
- pasty $niadaniowe zawierajace w swym
sktadzie produkty stanowiace zrodlo biatka g 50-60
ZWierzecego
- jaja (gotowane) szt. 1
- jajecznice g 100-120
- konserwy rybne g 70-75
- sery twarde g 50-60
- sery topione g 50
- sery twarogowe, twarozki g 70-80
- dzemy, marmolady, miod naturalny g 50
- naleéniki, pierogi g 150-200
Wielko$¢ porcji
Dodatki $niadaniowe uzupetniajace I
- masto g 20
- masto roslinne g 20

Dodatki $niadaniowe uzupekiajace 11:
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- Z warzyw g 80-100
- owoce g 100-150
Pieczywo, w tym:

- chleb zytnio-pszenny g 75-100
- bulki r6zne g 100
Ciasto g 70-100
Napoje g 400-450
DRUGIE SNIADANIE

Grupy potraw Jm Wielko$¢ porcji
Podstawowe dania Sniadaniowe:
- wedzonki 1 kielbasy g 50
- wedliny podrobowe a 50
- konserwy miesne 1 miesne produkty g 50
blokowe
- past $niadaniowe zawierajagce w swym

sktadzie produkty stanowigce zrédto biatka g 50

ZWierzgcego
- jaja (gotowane) szt. 1
- konserwy rybne a 70-75
- sery twarogowe, twarogi, twarozkKi itp. a 60-80
- sery twarde a 50
- sery topione a 50
- dzemy, marmolady, miod naturalny g 50
- ciasto, pieczywo potcukiernicze g 100
Dodatki $niadaniowe uzupetniajace I:
- masto, masto roslinne g 15
Dodatki $niadaniowe uzupetniajgce 11:
- Z warzyw g 60-80
- owoce g 100
Pieczywo:
- bulki r6zne g 100
Napoje g 400
Jogurt, kefir itp. g 250
OBIAD
Grupy potraw | Jm | Wielkos$¢ porecji
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Zupy obiadowe g 450-500
Sktadnik

Dania obiadowe glowne podstawowy Sosy

Potrawy miesne gotowane:

- mig¢sa gotowane wieprzowe (porcjowe) z sosami g 85-90 100

- mi¢sa gotowane wotowe (porcjowe) z sosami g 70-75 100

- mi¢sa gotowane mielone (pulpety) z sosami g 120-140 100

- kietbasy na goraco g 100

Potrawy migsne smazone:

- migsa wolowe 1 wieprzowe (porcjowe) saute' g 75-90

- mig¢sa wieprzowe (porcjowe) panierowane g 100-110

- mi¢sa mielone (kotlety) g 110-125

- kielbasy smazone g 90-100

- watrobka smazona g 115

Potrawy migsne duszone:

- gulasze g 220-250

- mig¢sa wieprzowe (porcjowe) duszone z sosami g 75-80 100

- mi¢sa wolowe (porcjowe) duszone z sosami g 70-80 100

- mi¢sa mielone (klopsiki) z sosami g 90-95 100

Potrawy z drobiu (kurczaki):

- pieczone g 150-170

- duszone g 125-140

Potrawy z ryb:

- ryby smazone saute' (filety) g 110-120

- ryby smazone panicrowane g 140-145

- ryby po grecku g 115-120 100

- klopsiki rybne z sosami g 100-105 100

- kotlety rybne g 160-170

- potrawy ze $ledzi g 160-170

Potrawy potmigsne:

- bigosy g 300-350

- inne potrawy warzywno-migsne (gulasze, golabki | ¢ 250-300

- potrawy maczno-migsne (pierogi, nalesniki, pyzy | ¢ 300-350

Potrawy z jaj

- jJaja z sosami szt. 2 100

Inne potrawy bezmiesne:

- knedle, pyzy, nale$niki itp. g 300-350

Dodatki obiadowe podstawowe:

- ziemniaki g 250-275

- kasze, ryz, makarony, frytki g 200-220

Dodatki obiadowe uzupetniajace:

- surowki warzywne g 75-90

- dodatki z warzyw gotowanych g 70-80

- safata g 45-50

- salatki konserwowe g 60-70

Desery:
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- galaretki owocowe itp. g 150-200
- budynie, kisiele a 200-250
- kompoty , napoje owocowe itp. g 350-400
- herbata itp. g 400
- Ciasta a 100
- OWOCe Swieze g 100-150
Pieczywo:

- chleb zytnio-pszenny g 100
KOLACJA
Grupy potraw Jm Wielkos¢ porcji
Dania kolacyjne gorace:
- bigos, gotabki, potrawy z kapusty i miesa itp. g 350-400
- fasolka po bretonsku, fasolka w sosie g 300-350
pomidorowym itp.
- gulasze migsne, poétmigsne z warzywami itp. g 250-300
- dania typu ,,risotto" itp. g 350-400
- kaszanka na goraco g 250-300
- watrobka smazona g 150-200
- nale$niki z migsem, pierogi z migsem, pyzy g 250-300
Z migsem
- kietbasy na goraco 120-140
- potrawy z ryb (ryby po grecku, po g 200-225
kaszubsku)
- jajecznice g 100-150
- nale$niki z dzemem, knedle, pierogi z
serem, z owocami, kluski $lgskie, racuchy, g 250-350
placki ziemniaczane itp.
przy stosowaniu dan tgczonych
Dania kolacyjne zimne:
- wedzonki, kietbasy i miesne produkty g 50-60
blokowe
- mig¢sa pieczone (zimne) g 50
- wedliny podrobowe g 60-70
- konserwy rybne g 70-75
- ryby wedzone g 100-120
- potrawy ze $ledzi g 75-80
- jaja (gotowane) szt. 1
- satatki z jaj g 80-100
- sery twarde g 50-60
- sery topione g 50
- sery twarogowe, twarozki itp. g 80-100
- satatki jarzynowe g 120-150
- dzemy, marmolady, midd itp. g 60-70

Dodatki kolacyine uzupetniajace I:
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- masto, masto roslinne g 15-20

Dodatki kolacyine uzupeltniajace 1I:

- Z warzyw g 70-80

- owoce g 100

Pieczywo

- chleb zytnio-pszenny oraz inne asortymenty g 150-200

- chleba (razowy, sitkowy itp.)

Napoje g 400-450
WYMAGANIA

w zakresie utrzymania stanu sanitarno-higienicznego zywienia i sprawowania nadzoru

WYKONAWCA:

1. Zapewni utrzymanie wlasciwego stanu sanitarno-higienicznego pomieszczenia zywienia

zbiorowego w trakcie 1 po spozyciu positku, jego wyposazenia technicznego
i technologicznego, a takze - w zakresie wymaganej higieny produktow zywnosciowych,
produkcji, przechowywania i dystrybucji positkdw, okreslone  w nastepujacych
przepisach:

e ustawie o bezpieczenstwie zywnosci 1 Zywienia;

e rozporzadzeniu (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady Europejskiej
z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkow spozywczych;

UWAGA: Wykonawca zobowigzany jest do posiadania wdroZonego systemu HACCP

w zakladzie macierzystym

2.

Zapewni gospodarke 1 postgpowanie z odpadami, powstajacymi w trakcie zywienia
zbiorowego (odpady kategorii Q1), zgodnie z Obwieszczeniem Marszatka Sejmu z dnia
14 wrzes$nia 2010 r w sprawie ogloszenia jednolitego tekstu ustawy o odpadach. (Dz. U.
z 2010 nr 185 poz. 1243 z p6zn.zm) we wlasnym zakresie.

3. Zapewni prowadzenie nadzoru nad procesem przygotowania positkow i zywienia, organom

kontrolnym Resortu Obrony Narodowej tj. Wojskowej Inspekcji Sanitarnej i Wojskowej
Inspekcji Weterynaryjnej :

Do ich zadan i1 uprawnien nalezy:

ustalanie przydatnosci dla potrzeb wojska zrodet wody 1 §rodkéw spozywczych;

kontrolowanie przestrzegania zasad higieny Zywienia;

e nadzor sanitarny nad zywno$cig dostarczang dla wojska (migso i jego przetwory, mleko
1 przetwory mleczne, jaja, drob i ryby), obejmujac nim wszystkie fazy przygotowania
zywnosci, tj. pozyskiwanie w zaktadach, transport oraz magazynowanie;

e wyrywkowa organoleptyczna kontrola wydawanych positkow;

s sprawdzanie badan okresowych personelu zatrudnionego w procesie zywienia;
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