Zatacznik nr 2 do SWZ/do Umowy

Opis przedmiotu zaméwienia.

Przedmiotem zamowienia jest swiadczenie ustugi cateringowej podczas organizowanej uroczystosci
Swieta Politechniki Warszawskiej w dniu 15.11.2021 r. dla 350 osdb.

Termin realizacji zamdwienia: 15.11.2021 r., godz. rozpoczecia uroczystosci — 12%

Miejsce realizacji — Mata Aula w Gmachu Gtownym Politechniki Warszawskie;.

Rodzaj zamowienia: ustuga.

Wspdlny Stownik Zamdwien (CPV): kod - 55520000-1 - ustugi dostarczania positkéw.

W ramach $wiadczonej ustugi wykonawca zobowigzany bedzie do:

1.

dostarczenia trzydziestu stotéw coctailowych, pokrowcow elastycznych (stretch) w kolorze biatym.
Dopuszcza sie stretch na stotach coctailowych w kolorze czarnym;
dostarczenia odpowiedniej ilosci stotow cateringowych pod bufet (prostokatne plus jeden okragty)
wraz z nakryciami. Nakrycia na stoty to: biate, czyste, niepogniecione obrusy (dopuszcza sie obrusy
w kolorystyce biato — czarnej). Niedopuszczalne sg nakrycia dziurawe, pozszywane, pocerowane;
dostarczenia serwetek jednorazowych (trzywarstwowe) — dostepne przez caty czas trwania
spotkania (kolor biaty);
zapewnienia czystej i nieuszkodzonej porcelanowej zastawy stotowej odpowiedniej do
serwowanego positku, w tym: szklanek, talerzykdw, metalowych widelczykow i tyzeczek w ilosci
adekwatnej do liczby uczestnikdw, rodzaju potraw, rodzaju napojéw oraz sposobu serwisu;
serwowania przekgsek oraz owocow na ceramicznych potmiskach lub chromowanych tackach;
dostarczenia 2 kompozycji kwiatowych ztozonych z mieczykdw w kolorze biatym, wstawionych w
szklane bezbarwne wazony wysokosci minimum 70 cm;
dostarczenia 30 szt. matych kwiatdw cietych (czerwone réze) z wazonikami, ustawione na kazdym
stoliku coctailowym;
przed rozpoczeciem poczestunku, zapewnienia toastu powitalnego dla 350 oséb (wino w
proporcjach 60% biate, 40% czerwone), lampka (nalane % pojemnosci kieliszka do wina) —
poétwytrawne, dobrej jakosci — gratis;
Catering menu:

1)  mini kanapeczki na butce i razowym chlebie (1250 sztuk):

250 szt. z mozzarellg, suszonymi pomidorami, rucolg i pesto bazyliowym;
— 250 szt. z wedzonym tososiem, koperkiem, satatg;
— 250 szt. z serem 26ttym, Swiezym ogdrkiem, pomidorkiem koktajlowym,
natka od pietruszki i serkiem $mietanowym;
— 250 szt. z pieczong piersig kurczaka, ogérkiem konserwowym, pomidorkiem
koktajlowym, satatg, natkg od pietruszki i serkiem $mietanowym;
— 250 szt. z serem typu brie, winogronem, kietkami i serkiem $mietanowym;
2)  wrapy (570 sztuk):
— 190 szt. mini wrapy (tortille) z suszonymi pomidorami;
— 190 szt. mini wrapy (tortille) z tososiem;
— 190 szt. mini wrapy (tortille) z kurczakiem;
3) koreczki (360 sztuk):
— 180 szt. z mozzarellg, pomidorkiem koktajlowym, czarng oliwkg i Swiezg
bazylig;
— 180 szt. z ogérkiem konserwowym, kabanosem, zielong oliwka i z6ttym serem:
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11.
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14.

4)  roladki (300 sztuk):
— 150 szt. z szynki parmenskiej, rukolg i suszonymi pomidorami;
— 150 szt. z boczku ze suszong $liwka;
5) ciasta (kazde ciastko powinno by¢ podane w oddzielnych papilotach):
220 szt. babeczek z budyniem ze Swiezymi owocami (nie dopuszczalne sg
owoce kandyzowane);
220 szt. mini serniczkow;
220 szt. mini ciast czekoladowych;
220 szt. mini paczkéw;
220 szt. mini szarlotek
6) mix owocow (pokrojone w kawatki lub plastry, utozone na paterach):
— 18 kg winogron (10 kg jasne i 10 kg ciemne), Swieze, twarde ale dojrzate;
15 szt. duzy ananas (obrany, pokrojony w plastry, swiezy);
14 kg mandarynek (podane w dzwonkach, stodkie);

9 szt. duzy melon (Swiezy, pokrojony w plastry);
7) staty dostep do wody mineralnej niegazowanej z cytryng i mietg — podawane;j
z dyspenserow;
8) soki dobrej jakosci (renomowanej firmy), jabtkowy, pomaranczowy, porzeczkowy w ilosci
odpowiedniej do liczby gosci — podawane z dyspenseréw;
9) staty dostep do napoi gorgcych:
— kawa z expreséw na kapsutki (mix smakdw) plus dodatki — mleczko, cukier,
— herbata w saszetkach - mix smakdéw (plus dodatki - cukier, cytryna), woda - wrzatek z
warnikéw.
przygotowania przed godz. 10%° Matej Auli w Gmachu Gtéwnym PW oraz kruzgankdw przed Matg
Aulg (ustawienie stotdw cateringowych, coctailowych oraz dekoracji) sposéb uzgodniony z
Zamawiajgcym;
zgtoszenia gotowosci kompletnego cateringu o godzinie 13%;
zapewnienia podczas wydarzenia obstugi kelnerskiej tj. obecnosci przez caty czas trwania
poczestunku minimum 8 osob (ubidr oséb obstugujgcych powinien by¢ identyczny dla catego
zespotu - odpowiednio dla kobiet i mezczyzn, stosowny do rangi danego spotkania, czysty, schludny
i elegancki). W sktad ubioru muszg wchodzic:
a) Mezczyzni: czarne spodnie, kamizelka, czarna muszka, biata koszula, czarne eleganckie buty;
b) Kobiety: czarna spddnica, kamizelka, biata koszula, czarne eleganckie buty, dopuszczalne sg buty
na ptaskim obcasie;
terminowego przygotowania positkdw zgodnie z ustalonym harmonogramem dnia, zbieranie naczyn
oraz resztek pokonsumpcyjnych podczas poczestunku;
dostarczenia przygotowanego zamodwienia we wskazanym przez Zamawiajagcego miejscu na
okreslong godzine i po zakonczeniu spotkania uprzatniecia pomieszczenia na wtasny koszt;
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