IB.271.11.2024 Zatgcznik Nr 1 do SWZ

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Na potrzeby postepowania o udzielenie zamowienia publicznego w trybie przetargu nieograniczonego pn:

10.

11.

12.

13.

»Sukcesywne dostawy artykutéow zywnosciowych do Publicznego Przedszkola w Jemielnicy w

2025r.”

Przedmiot zamdwienia obejmuje sukcesywne dostawy wraz z roztadunkiem w magazynach
Zamawiajgcego artykutdw zywnosciowych do Publicznego Przedszkola w Jemielnicy ul. Dtuga 11b,
47-133 Jemielnica.

Wykonawca jest zobowigzany wykona¢ zamoéwienie w terminie od 02.01.2025r. do 31.12.2025r..

Ceny jednostkowe zaoferowane przez Wykonawce w ofercie przetargowej sg ryczattowymi cenami
jednostkowymi i nie ulegajg zmianie przez caty okres obowigzywania umowy. W cenie oferty nalezy
uwzgledni¢ wszystkie koszty jakie ponidst Wykonawca przy realizacji zamowienia.

Wskazane w ramach poszczegdlnych czesci zamoéwienia ilosci artykutdw sg ilosciami szacunkowymi.
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do niewykonania w catosci przedmiotu zamowienia lub
wykonania go w zwiekszonej ilosci, w czasie obowigzywania umowy, jezeli jego potrzeby beda
mniejsze lub wieksze od zamawianych. Rozliczenie finansowe Wykonawcy z Zamawiajgcym
odbywa¢ sie bedg na podstawie ilosci i rodzaju faktycznie dostarczonych do Zamawiajgcego
produktow spozywczych i ich cen jednostkowych podanych przez Wykonawce w zatgczniku do
Formularza Ofertowego tj. Zestawienie cenowo ilosciowe dla kazdej z czesci.

Rozliczenie za wykonany przedmiot zaméwienia nastgpi na podstawie rzeczywistego wykonania
umowy na podstawie faktury VAT.

Do kazdej dostawy Wykonawca zobowigzany jest przedstawi¢ Fakture VAT lub dokument WZ w
dwdch egzemplarzach (jeden dla Wykonawcy jeden dla Zamawiajgcego).

Dostawy artykutéw zywnosciowych nastepowa¢ bedg w ilosciach wynikajagcych z zaméwien
sktadanych przez wytypowanego przedstawiciela placowki w formie telefonicznej lub mailowej z
minimum jednodniowym wyprzedzeniem.

Wykonawca powinien przestrzegaé procedur higieniczno-sanitarnych dotyczgcych higieny rak,
Srodkow transportu, urzadzen i sprzetu oraz stosowania preparatdw myjgcych i dezynfekujgcych
dopuszczonych do kontaktu z zywnoscig.

Wykonawca zobowigzany jest do posiadania $rodkéw transportu dopuszczonych, do przewozu
danego rodzaju produktéw zywnosciowych, przez Panstwowg Inspekcje Sanitarng. Kazdorazowo
na prosbe Zamawiajgcego, Wykonawca jest zobowigzany do przedtozenia ksigzki kontroli sanitarnej
pojazdu.

Opakowania i pojemniki, w ktorych przewozone sg zamdwione artykuty spozywcze muszg byc¢
dopuszczone do kontaktu z zywnosciag, muszg by¢ czyste, bez uszkodzen, bez znaczgcych zmian
fizycznych.

Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwo$¢ zmiany godzin dostarczania artykutdéw spozywczych po
wczesniejszym uzgodnieniu z przedstawicielem Wykonawcy.

W przypadku ustawowej zmiany stawki podatku VAT wykonawca dokona samodzielnie zmiany
ceny towaru z dniem obowigzywania przepisow prawa — zmiana nie wymaga wprowadzenia
aneksu do umowy.

Wykonawca zabezpieczy nalezycie towar na czas przewozu w zwigzku z tym ponosi catkowitg
odpowiedzialnos¢ za dostawe i jakos¢ dostarczanego towaru.



14. Dostarczany towar musi by¢ swiezy, | gatunku, najwyzszej jakosci dopuszczony do obrotu zgodnie z
obowigzujgcymi normami, atestami, terminami przydatnosci do spozycia, z nienaruszonymi cechami
pierwotnymi opakowania - w tym szczegdlnie towar spetniajgcy wymogi Polskiej Normy, wymogi
okreslone w ustawie.

15. Wykonawca gwarantuje ze dostarczone artykuty zywnos$ciowe beda zgodne z obowigzujgcymi
przepisami i przedstawi na zgdanie Zamawiajgcego stosowne dokumenty zgodnie:

a)

b)

d)

e)

f)

a)

h)

Rozporzgdzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup $rodkéw spozywczych
przeznaczonych odsprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz
wymagan, jakie muszg spetniaé srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego
dzieci i mtodziezy w tych jednostkach zawarto$é cukréw, sodu/soli oraz ttuszczy w produktach nie
powinna przekracza¢ wartosci wykazanych w wyzej wymienionym rozporzgdzeniu (Dz. U.2016
poz.1154) z pézn. zm.

Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczehstwie zywnosci i zywienia (Dz.U.
z 2023 r. poz. 1448) z p6zn. zm.

Rozporzgdzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w
sprawie dodatkéw do zywnosci , z pdzn. zm.

Ustawg z dnia 21 grudnia 2000r. o jakosci handlowej artykutéw rolno —spozywczych Dz. U. z
2023 r. poz. 1980. wraz z aktami wykonawczymi; z pézn. zm.

Dyrektywami i Rozporzadzeniem UE w szczegdélnosci Rozporzgdzeniem (WE) Nr 852/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie Higieny $rodkéw
spozywczych (Dz. Urz UE L 139 z 30.04.2004 r. str. 1) ; z p6zn. zm.

Rozporzgdzeniem WE NR 854/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z 29 Kwietnia 2004 r
ustanawiajgce  szczegolne  przepisy  dotyczace  organizacji  urzedowych kontroli
w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego przeznaczonych do spozycia przez ludzi
(DZ.U. L139 z 30.04.2004 , z p6zn. zm)

Rozporzgdzeniem (WE 178/2002 Parlamentu Europejskiego i rady z dnia 28 stycznia 2002
ustanawiajgce ogoélne zasady i wymagania prawa zywnosciowego , powotujgce Europejski Urzad
ds. bezpieczenstwa zywnosci (Dz. U. UE L 2002.31.1 z pozn. zm.

Ustawa z dnia 16 grudnia 2005 o produktach pochodzenia zwierzecego(Dz. U. z 2023 r. poz. 872
z pozn. zm. )

16. Zamowienie zostato podzielone na 7 czesci:
Czes¢ 1: Dostawy pieczywa.

a)
b)

c)
d)

e)

Dostawy pieczywa odbywa¢é¢ sie beda codziennie od poniedziatku do piatku do godziny
8:00.

Pieczywo nie moze by¢ mrozone ani rozmrazane.

Pieczywo nie moze by¢ wypiekane z mrozonego ciasta.

Pieczywo musi by¢ swieze, miekkie, chrupigce, bez sladéw wody i wilgoci, wyprodukowane ze
sktadnikow najwyzszej jakosci, wyprodukowane nie wczesniej ni¢ 6 godzin od planowanej
dostawy.

Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ artykut oznakowany etykieta zawierajgcg nawe oraz
wykaz sktadnikéw wykorzystanych do produkcji pieczywa. Dopuszczalne jest przedstawienie
dokumentu z wykazem sktadnikéw wykorzystanych do produkcji dostarczanego pieczywa.

Lp. Nazwa produktu Jednostka miary Przewidywana ilo$¢

1. 2 3 h

X Butka pszenna, szt 400
waga min.50g

5 Butka sZ.odka, szt 2160
waga min. 50g

3 Chatka drozdzowa, szt 320
waga min. 150g

A Chl?b orkiszowy min.500 g, szt 90
krojony

5 | Chleb wieloziarnisty, waga min. szt 280
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600g krojony
Chleb zytnio-pszenny, waga min.
6 1000g, krojony szt 1000
7 | Rogal maslany, szt 3240
waga min. 100g
Wek pszenny,
8 waga min. 400g szt 800
9 Zakwas chlebowy 1kg kg 14

Czes¢ 2: Dostawy nabiatu.

a)
b)

c)

d)

Dostawy nabiatu odbywaé sie beda do godziny 13:00, nie rzadziej niz raz w tygodniu.

Nabiat powinien by¢ $wiezy, dobry w smaku po otwarciu produktéw, sery nie mogg by¢ zbrylone,
naturalne, geste jogurty.

Dostarczane produkty powinny by¢ oznakowane etykietg zawierajgcg nazwe produktu, wykaz
sktadnikéw wykorzystanych do wyprodukowania danego produktu, nazwe producenta oraz termin
przydatnosci do spozycia.

Termin przydatnosci do spozycia produktéw nabiatowych powinien byé¢ nie krétszy niz 14 dni od
dnia dostawy do Zamawiajgcego.

Lp. Nazwa produktu Jednostka miary Przewidywana ilos¢

1. 2 3 4
Jogurt naturalny typu greckiego,

1 gesty, w sktadzie mleko, zywe sat 500
kultury bakterii jogurtowych
opakowanie lkg

2 Jogurt bez laktozy 250g szt. 120
Masto bez laktozy min.82%ttuszczu

3 kostka200g szt 40
Masto extra min.82%tluszczu

4 kostka200g szt 2600

0,

5 Mleko UHT' 3,2% szt 2300

opakowanie 11
)

6 Mileko UHT. bez laktozy 3,2% szt 80
opakowanie 11
Ser z6tty Gouda krojony

/ opakowanie 1000g szt 88
Smietana 18% UHT

8 opakowanie 400ml szt 400
Twarég pottiusty

9 opakowanie 1000g szt 160

Czes¢ 3: Dostawy artykutow ogolnospozywczych.

a)
b)
c)
d)
e)
f)

g)
h)

Dostawy artykutéw ogélnospozywczych odbywaé sie beda do godziny 12:00, nie rzadziej
niz raz w tygodniu.

Kazdy oferowany artykut powinien by¢ oznaczony etykietg zawierajgcg nastepujgce dane: nazwa
Srodka spozywczego, nazwa producenta, wykaz sktadnikéw, termin przydatno$ci do spozycia.
Produkty z dtugoterminowym okresem przydatnosci do spozycia muszg posiada¢ co najmniej 6
miesieczng date przydatnosci do spozycia liczac od daty ich dostarczenia do Zamawiajgcego.
Makarony majg by¢ sporzgdzone z najwyzszej jakosci maki durum. Po ugotowaniu makaron nie
moze sie skleja¢, musi by¢ twardy i sprezysty, musi zachowywac¢ naturalny zapach i kolor.
Przyprawy powinny sie charakteryzowaé¢ swiezym zapachem, nie mogg posiada¢ grudek i oznak
plesni.

Produkty sypkie, takie jak ryz, kasze muszg by¢ najwyzszej jakosci, nie mogg sie sklejaé po
ugotowaniu.

Produkty z puszek nie mogg mie¢ plesni oraz metnej konsystenc;ji.

Produkty w puszkach powinny by¢ wyposazone w elementy do otwierania recznego bez
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koniecznosci uzywania otwieracza mechanicznego.

Lp.

Nazwa produktu

Jednostka miary

Przewidywana ilos¢

2

3

4

Budyn waniliowy lub s§mietankowy
opakowanie ok 40g

szt.

600

Budyn czekoladowy
opakowanie ok 40g

szt.

600

Butlka tarta, w skladzie maka,
drozdze, s6l, bez zadnych
dodatkow, opakowanie 450-500 g

opak.

96

Chrupki kukurydziane bez glutenu
i dodatku cukru, bez orzechow
isoi

opakowanie 50g

szt.

480

Cukier krysztat,
opakowanie 1 kg

kg

500

Cukier wanilinowy, opakowanie ok
32¢g

opak.

150

Drozdze piekarskie prasowane,
opakowanie 100 g

opak.

200

Dzem owocowy, niskostodzony, bez
konserwantow, 100% owocow,
stoik ok. 300 g

szt.

450

Filet z makreli
w pomidorach
opakowanie 170g

Szt

150

10

Filet z turiczyka w sosie wtasnym
opakowanie 170g

szt

150

11

Galaretka rozne smaki
opakowanie ok 72g

szt.

1280

12

Herbata owocowa, opakowanie 20-
30 tor.

szt.

450

13

Herbata ziolowa np. mieta, melisa
opakowanie 20-25 tor.

szt.

450

14

Kakao naturalne,
opakowanie ok. 150g

szt.

100

15

Kapusta czerwona

w stoiku, masa netto po
odsaczeniu min. 350g,
Stoik min. 680g

szt.

200

16

Kasza jeczmienna Srednia
opakowanie Skg

Szt.

35

17

Kasza manna
opakowanie ok l1kg

kg

50

18

Kaszka dla dzieci mleczno- ryzowa
rozne smaki
opakowanie ok. 230g

szt.

50

19

Kawa zbozowa rozpuszczalna, bez
dodatku cukru

i kofeiny

opakowanie ok. 150g

szt.

40

20

Keczup pomidorowy tagodny,
zawartos¢ przecieru pomidorowego
min. 62%, opakowanie ok. 700 g

opak.

176

21

Kisiel ré6zne smaki
opakowanie ok 77g

szt.

500
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22

Koncentrat pomidorowy w stoiku,
min. 28-30% suchej masy,
opakowanie 950 g

szt.

128

23

Mus z owocow 100% bez dodatku
cukrow
opakowanie 100g

szt.

10800

24

Makaron rézne rodzaje (z pszenicy
durum): kokardka, rurki, swiderki,
wstegi, muszelka mala
opakowanie 2kg

szt.

200

25

Makaron w ksztalcie literek,
gwiazdek, nitki Sjajeczny,
opakowanie 250g

opak.

580

26

Maka pszenna ekstra, typ 550-
luksusowa/typ 500-wroctawska,
opakowanie lkg

550

27

Mieszanka przypraw

i suszonych warzyw do potraw, bez
dodatku glutaminianu sodu, bez
dodatku substancji
konserwujacych

i barwnikéw, min 40% warzyw
opakowanie 3kg

szt.

25

28

Miéd pszczeli, 100% naturalny
stoik ok. 1,4 kg

szt.

60

29

Musztarda stolowa
w stoiku
opakowanie ok. 900 g

szt.

30

Ocet spirytusowy 10%, opakowanie
ok. 0,51

szt.

10

31

Ogorki konserwowe, masa netto po
odlaniu min. 450 g,
stoik min. 850 ml

szt.

150

32

Olej roslinny rzepakowy
uniwersalny,
z pierwszego tloczenia - but. 11

szt.

32

33

Olej roslinny rzepakowy
uniwersalny,
z pierwszego tloczenia - but. 51

szt.

20

34

Oliwa z oliwek najwyzszej jakosSci z
pierwszego tloczenia - but. 750ml

szt.

35

Passata pomidorowa min. 99%
pomidoréow, opakowanie karton
0k.0,51

szt.

96

36

Pasztet z drobiem (drobiowo-

wieprzowy)
puszka 160g

szt.

160

37

Pestki z dyni tuskane
opakowanie l1kg

szt.

10

38

Platki zbozowe, zbozowe z miodem,
czekoladowe, maka pszenna
pelnoziarnista 45%

opakowanie 1 kg

szt.

400

39

Proszek do pieczenia
opakowanie ok. 30g

szt.

50

40

Przyprawa do zup
w plynie, z wyciagiem
z lubczyka,

szt.

80
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opakowanie ok. 1 L.

Przyprawy suszone: pieprz czarny
41 mielony kg 3
opakowanie ok.1lkg
Przyprawy suszone: papryka
42 slodka mielona szt. 5
opakowanie 0k.800g

Przyprawy suszone: papryka ostra
43 mielona szt. 3
opakowanie ok.800g
Przyprawy suszone: czosnek
44 granulowany szt. 4
opakowanie ok.1lkg

Przyprawy suszone: pieprz ziolowy
45 mielony szt. 8
Opakowanie ok 600g

Przyprawy suszone: bazylia
opakowanie ok.250g

Przyprawy suszone: oregano
opakowanie ok.250g

Przyprawy suszone: ziele angielskie
48 cate szt. 4
opakowanie ok. 600g
Przyprawy suszone: majeranek

46 szt. 4

47 szt. 6

49 opakowanie ok.150g szt. 5

50 Przyprawy' suszone: 1is¢ laurowy szt 4
opakowanie 0k.80g

51 Przyprawy suszone: Tymianek szt 4
140g

52 Przyprawy suszone: Kmin rzymski szt 4

mielony 200g

Ryz parboiled, dtugo ziarnisty gat.
53 I, szt. 45
opakowanie 5 kg
Skrobia ziemniaczana

>4 opakowanie lkg kg 145

Stonecznik tuskany

>> opakowanie lkg szt. 27
Sok ttoczony 100% owocow, bez
56 dodatku cukru, bezposrednio ozt 500

tloczony

opakowanie 31

S6l o obnizonej zawartosci sodu,
57 jodowana, kg 120
opakowanie 1 kg

Woda mineralna niegazowana

>8 opakowanie 51 szt. 1500

59 Zurawina §uszona szt 27
opakowanie 1kg

60 RAMA COMBI PROFI 3,71 szt. 2

Czesc¢ 4: Dostawy Swiezych warzyw i owocow.
a) Dostawy swiezych warzyw i owocow odbywaé sie beda do godziny 15:30, nie rzadziej niz
raz w tygodniu.
b) Owoce i warzywa wszystkie klasy pierwszej — powinny by¢ swieze, nie zwiedniete, bez uszkodzen
zewnetrznych. Owoce i warzywa cechowac sie bedg regularnym ksztattem wiasciwym dla danego
gatunku, bedg wolne od szkodnikéw, zanieczyszczeh, oznak wyrastania korzenia w ped
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nasienny, wolne od oznak wiednigecia, wyschnigcia, gnicia.
Dostarczane warzywa i owoce powinny zawieral etykiete (dopuszczalnie na opakowaniu
zbiorczym) posiadajgcg informacje o kraju pochodzenia danego produktu.

Warzywa nie powinny by¢ zaparzone, przemarzniete, zapleéniate.

Warzywa korzenne — korzenie powinny by¢ jedrne, nie popekane, bez cech nadpsucia lub plesni,
bez uszkodzen przez szkodniki.
Ziemniaki — powinny by¢ zdrowe, ksztaltne, suche, czyste bez ziemi, piasku, nieuszkodzone,
jednolitej odmiany, ksztatt owalny.

Warzywa lisciaste — bez plam, uszkodzen.

Owoce — skéra gtadka, migzsz soczysty, bez jakichkolwiek oznak nieswiezosci i zepsucia.

Lp.

Nazwa produktu

Jednostka miary

Przewidywana ilo$¢

1.

2

3

4

Arbuz - bez uszkodzen, Swiezy

kg

180

Banan - owoc powinien posiadac
barwe skorki ztocistq, bez
uszkodzeri, plam chorobowych,
pakowany w kartonach

kg

1800

Borowka dojrzate, jedrne, zdrowe,
ksztattne, suche, nie uszkodzone,
Swieze,

opakowane 1000g

kg

20

Brokul o odpowiedniej barwie, bez
uszkodzen, zdrowy, bez oznak
zgnilizny

szt.

50

Buraki czerwone, czerwone
podtuzne - nie powinny byc¢
zaparzone, zamarzniete,
zaplesniate, o $rednicy 4-8 cm i
zabarwieniu

w przekroju ciemnoczerwonym,
pakowane w worki lub
standardowe skrzynki

kg

150

Cebula - powinna byé zdrowa, bez
uszkodzen, jedrna, czysta, nie
powinna byé zmarznieta i
zaparzona, pakowana w
standardowe worki

kg

80

Cukinia - nie powinna by¢
zwiednieta, bez uszkodzen, plam
chorobowych, wyréwnany pod
wzgledem barwy, ksztaltu i
wielkoSci, bez nadgnié,
opakowanie skrzynka

kg

15

Cytryny — powinny by¢ zdrowe, nie
uszkodzone, jedrne, nie
poplamione, wolne od owaddw i
ich larw, swieze, o wilasciwej
dojrzatosci, soczyste,

o wlasciwej barwie skorki,
wlasciwym smaku i aromacie,
trwale i odporne na transport.

kg

120

Czosnek - wyrob 1 kl., gltowka
czosnku powinna byé cata zwarta,
twarda,

o wielko$ci min. 4 cm S$rednicy i

gltowka

120
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zagbkach jedrnych, pokrytych
catkowicie tuskaq, pakowany
w standardowe opakowanie

10

Fasolka szparagowa zdrowa, cala
bez uszkodzen, bez sladéw gnicia,
barwa zo6lto- zielona, o wlasciwym
smaku i aromacie

kg

50

11

Gruszki - powinny byé zdrowe, nie
uszkodzone mechanicznie, nie
robaczywe, bez objawdéw chorob,
zgnilizny i plesni, Swieze, nie
zwiedniete, nie zawilgocone,
czyste, bez pozostatosci
chemicznych $rodkéw ochrony
roslin, o wadze ok. 130-160 g,
opakowane karton

kg

200

12

Jabtka polskie Jonagold,
Champion, Jonagored - powinny
by¢ zdrowe, nie uszkodzone
mechanicznie, nie robaczywe, bez
objawdéw choréb, zgnilizny i plesni,
Swieze, nie zwiedniete, nie
zawilgocone, czyste, bez
pozostatosci chemicznych $rodkow
ochrony roslin, o wadze od 100 g
do 180 g, opakowanie skrzynka

1100

13

Kalafior o odpowiedniej barwie,
bez uszkodzen, zdrowy, bez oznak
zgnilizny

szt.

200

14

Kalarepa zdrowa,, bez oznak
zgnilizny

szt.

30

15

Kapusta biala (gtowki) - nie
powinna byé uszkodzona,
porosnieta, zaparzona, bez
obecnosci ggsienic. Gtowki
powinny byé nie mniejsze niz
1500g, pakowane

w skrzynkach lub luzem

Szt.

48

16

Kapusta czerwona (gléwki)- nie
powinna byé uszkodzona,
porosnieta, zaparzona, bez
obecnosci ggsienic. Gtowki
powinny byé nie mniejsze niz
1000g, pakowane w skrzynkach
lub luzem

120

17

Kapusta kiszona - powinna mieé
barwe biatq lub jasnokremowaq z
odcieniem zéttawym, smak stono -
kwasny, bez obcych zapachéw,
skrawki kapusty powinny byé
jedmne

i chrupkie, moze zawieraé dodatek
marchwi. Opakowanie wiadro 5 kg

szt.

40

18

Kiwi - owoc bez uszkodzen
mechanicznych, nie zmarzniete, nie
zwiedniete, zdrowe, nie mniejsze
niz 80 g — 1 sztuka

kg

100

19

Koper zielony - nie powinien byé

peczek

50
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zgrzany, zaparzony, zwiedly, bez
Sladéw zgnilizny, bez szkodnikéw,
pakowany w peczki

20

Mandarynki - powinny byé
zdrowe, nie uszkodzone, jedrne,
nie poplamione, wolne od owaddéw
i ich larw, Swieze, o wilasciwej
dojrzatosci, soczyste,

o wlasciwej barwie skorki, o
wladciwym smaku i aromacie,
trwale i odporne na transport,
waga min. 70 g, opakowanie
skrzynka

300

21

Marchew - korzeri powinien byé
czysty,

o zdrowej barwie czerwono —
pomarariczowej, caty bez bocznych
rozgalezien, bez uszkodzen
mechanicznych i przez szkodniki,
minimalna $rednica korzenia 2 cm

kg

1100

22

Nektarynki - powinny byé zdrowe
nie uszkodzone mechanicznie, nie
obite, bez objawdw choréb,
zgnilizny i plesni, Swieze, nie
zwiedniete, czyste, bez
pozostatosci chemicznych Srodkéw
ochrony roslin, o wadze 100 do
170 g szt.

kg

50

23

Ogérek swiezy dtugi - nie powinien
by¢ zwiedty, bez uszkodzeri, plam
chorobowych, wyréwnany pod
wzgledem barwy, ksztattu i
wielkoSci, bez nadgni¢

400

24

Ogoérki kiszone - zdrowe, jedrne,
bez uszkodzen, bez $ladéw gnicia,
opakowanie- wiadro 3 kg

szt.

24

25

Papryka - (z6tta, czerwona,
zielona) — owoc powinien byé
dojrzaly,

o odpowiedniej barwie

i zblizonej wielkosci

i ksztalcie, bez owocéw zgnitych i
nadgnitych, uszkodzonych,
popekanych, zaplesniatych

i zafermentowanych

kg

80

26

Pietruszka korzen — korzen
powinien byé zdrowy, bez sladéw
choréb, wybér kl. 1

o Srednicy nie mniejszej niz 2 cm i
nie wiekszej niz 5 cm

kg

800

27

Pietruszka nac - zielona, nie
zwiednieta, zdrowa, nie
uszkodzona i czysta, pakowana w
peczki

peczek

200

28

Pomidory - powinny byc¢ jedrne, nie
pomarszczone, gtadkie, o
jednolitym czerwonym
zabarwieniu wlasciwym dla

kg

130
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danego gatunku, o jednolitej
wielkoSci i ksztalcie, zdrowe, bez
uszkodzeri, nie popekane o wadze
od 150g — 300g szt.

opakowanie karton

Por - wybér kl. 1, cebula o Srednicy
nie mniejszej niz 2,5 cm, licie

29 barwy zielonej, bez zaparzen i lisci kg 400
nadgnilych; pakowana w
paczkach lub skrzynki azurowe

Rzodkiewka czerwona - peczek bez
30 oznak zgnilizny, zaparzen, bez peczek 400
przerosnieé

Satata lodowa - bez oznak
zgnilizny, zaparzeni, bez
przerosnieé i szkodnikow typu
$limaki.

31 szt. 400

Seler — korzeni - czysty, zdrowe,
cate bez uszkodzen, bez Sladow
gnicia, o migzszu biatym, o wadze
korzenia nie mniejszym niz 200g, kg 800
pakowane

w worki lub skrzynki
standardowe.

32

Sliwki $wieze duze: Renkloda lub
Wegierka - powinny byé zdrowe,
nie uszkodzone, jedrne, nie
poplamione, Swieze, o wlasciwej
dojrzalosci, soczyste, o wlasciwej kg 80
barwie skorki,

o wtasciwym smaku

i aromacie, trwale i odporne na
transport

33

Truskawka klasa I powinna by$
zdrowa, dojrzata, nie uszkodzona,
jedrna, nie poplamione, Swieze, o
wlasciwej barwie, smaku i
aromacie, trwate i odporne na
transport, opakowanie tubianka

34 kg 100

Ziemniaki jadalne — (Vineta, Jurek,
Bellarosa) dojrzale, jedrne,
zdrowe, ksztattne, suche, nie
uszkodzone, nie nadmarzniete,
jednolite odmianowo, bez pustych
miejsc wewnaqtrz, nie zaplesniale,
nie poro$niete. Opakowanie worek
15kg

35 kg 5000

Cze$¢ 5: Dostawy miesa i wyrobow garmazeryjnych.

a)
b)
c)
d)

e)

Dostawy miesa i wyrobéw garmazeryjnych odbywaé sie beda do godziny 9:00, nie rzadziej
niz raz w tygodniu.

Termin przydatnosci do spozycia miesa swiezego zaréwno drobiowego jak i wieprzowego ma by¢
nie krotszy niz 5 dni od daty dostawy do Zamawiajgcego.

Termin przydatnosci do spozycia dla wedlin ma by¢ nie krétszy niz 14 dni od daty dostawy do
Zamawiajgcego.

Mieso najwyzszej jakosci, $wieze, niemrozone, nierozmrazane, o0 barwie i zapachu
charakterystycznych dla danego rodzaju, jedrne, elastyczne, pochodzgce z produkcji krajowe;.
Barwa miesa wieprzowego, swiezego powinna by¢ bladorézowa do czerwonej, mieso powinno
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g)

i)
)

by¢ soczyste a barwa, zapach, konsystencja, powierzchnia i przekrdj powinny swiadczy¢ o
Swiezosci produktu.

Barwa miesa drobiowego, $wiezego powinna by¢ bladorézowa, mieso powinno by¢ soczyste a
barwa, konsystencja, zapach, powierzchnia i przekrdj majg swiadczy¢ o swiezosci produktu.
Mieso drobiowe i wieprzowe nie powinno by¢ pakowane prézniowo.

Wedliny, szynki i kietbasy powinny mie¢ minimalng zawartos¢ miesa w wysokosci 70%, w sktadzie
nie powinno by¢ Miesa Oddzielonego Mechanicznie (MON).

Wedliny powinny by¢ mie¢ etykiete zawierajgca informacje o sktadzie dostarczanego produktu.
Wedliny powinny byé konsystencji Scistej, barwa na przekroju powinna by¢ jasnorézowa, smak i
zapach charakterystyczny dla miesa peklowanego, parzonego i uzytych przypraw. Dopuszczalne
pojedyncze skupiska galarety.

Lp. Nazwa produktu Jednostka miary Przewidywana ilos¢
1. 2 3 a4
1 Boczek wedzony, I gatunek kg 40
2 Filet z indyka surowy, I gatunek kg 84
3 Filet z kurczaka, I gatunek kg 368
4 f;:tcs;ueli? wieprzowa surowa b/ k, kg 100
5 Kietbasa szynkowa, I gatunek kg 24
6 Kietbasa slgska, I gatunek kg 55
7 Kietbasa zwyczajna, I gatunek kg 48
8 Kosci kulinarne drobiowe kg 300
9 Mieso garmazeryjne wieprzowe kg 400
Paréwki drobiowe/ wieprzowe
10 (zawarto$é min. 80% miesa kg 192
drobiowego/ wieprzowego)
11 Poledwica drobiowa, I gatunek kg 50
2| wiepry suou be 2
13 Szynka gotowana, I gatunek kg 24
14 sczl?;rllcec;c wieprzowa bez kosci, I kg 140
15 Zeberka wieprzowe kg 272

Czes¢ 6: Dostawy mrozonych warzyw, owocow i ryb.

a)
b)

c)

d)

e)

Dostawy nabiatu odbywac¢ si¢ beda do godziny 12:00, nie rzadziej niz raz na dwa tygodnie.
Wszystkie mrozone produkty powinny mie¢ termin przydatnosci do spozycia nie krétszy niz 4
miesigce od daty dostawy do Zamawiajgcego.

Owoce i warzywa mrozone majg byé najwyzszej, pierwszego gatunku, o ksztalcie i barwie
charakterystycznej dla produktu wyjsciowego, sypkie, niezbrylone, bez uszkodzeh.

Mrozone warzywa i owoce powinny by¢ zamrozone w odpowiedni sposdb, nie mogg nosi¢ oznak
rozmrozenia i ponownego zamrozenia (poszczegdlne warzywa i owoce sg w worku luzne, nie
stanowig jednej zamrozonej bryty).

Ryby mrozone powinny by¢ bez glazury i nie mogg sie rozpada¢ po odmrozeniu, powinien je
charakteryzowac $wiezy zapach i smak.

Lp. Nazwa produktu Jednostka miary Przewidywana ilo$¢
1. 2 3 4
Brokuly mrozone, opakowanie
1 Y > OP opak. 30
2,5kg
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Jagoda mrozona, opakowanie
2,5kg

opak.

34

Fasolka szparagowa mrozona
Z6ita, opakowanie 2,5kg

opak.

60

Malina mrozona, opakowanie
2,5kg

opak.

16

Marchewka mini mrozona,
opakowanie 2,5kg

opak.

36

Truskawka mrozona,
opakowanie 2,5kg

opak.

56

Mrozony filet z miruny - bez
skoéry, gat. I (bez lodu!), po
rozmrozeniu maksymalny
ubytek masy nie moze

przekroczyé 20%, filet ok. 120 g

160

Czes$¢ 7: Dostawy jaj.
a) Dostawy nabiatu odbywaé sie beda do godziny 12:00, nie rzadziej niz raz na dwa tygodnie.
b) Jaja majg by¢ swieze bez uszkodzen, biatko powinno by¢ przezroczyste i klarowne.
¢) Jaja konsumpcyjne powinny by¢ oznakowane weterynaryjnym numerem zakfadu produkcyjnego.

Jaja w dniu dostawy do Zamawiajgcego nie mogg by¢ starsze niz 7 dni od daty pakowania.

Lp. Nazwa produktu Jednostka miary Przewidywana ilos¢
1. 2 3 4
Jaja kurze cate swieze, z chowu
1 Sciétkowego, klasa jakosci A, szt. 11964
waga M
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