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Znak sprawy: CUW.OZ.271.6.2023.MC 

       Wykonawcy 

Postępowanie pn.: „Usługa gastronomiczna polegająca na przygotowywaniu i 

dostarczaniu posiłków dla dzieci z oddziałów przedszkolnych oraz uczniów szkół 

znajdujących się na terenie Gminy Kobylnica w roku szkolnym 2023/2024 (zadania 1 - 

3)”. 

Wyjaśnienie treści SWZ wraz z przedłużeniem terminu składania ofert 

Centrum Usług Wspólnych w Kobylnicy, działające jako pełnomocnik Zawiających, informuje, 

że w prowadzonym postępowaniu złożono poniższe zapytania dotyczące treści Specyfikacji 

Warunków Zamówienia (SWZ) i na podstawie art. 284 ust. 2 ustawy z dnia 11 września 2019 

r. Prawo zamówień publicznych (t. j. Dz. U. z 2022 r. poz. 1710 ze zm.) Zamawiający udziela 

odpowiedzi:  

 

1. Zgodnie z zapisem SWZ Rozdział VI, pkt 1 ppkt litera a) Wykonawca spełni warunek 

udziału w postępowaniu zdolności technicznej lub zawodowej:, jeżeli wykaże, że: 

„Wykonawca spełni warunek, jeżeli skieruje do realizacji przedmiotu zamówienia 

(dotyczy każdego zadania) minimum jedną osobę pełniącą funkcję kucharza: 

1) posiadającą wykształcenie minimum zawodowe gastronomiczne, legitymującą się 

co najmniej 4 letnim doświadczeniem zawodowym w przygotowywaniu 

posiłków dla dzieci w wieku przedszkolnym i uczniów szkół podstawowych albo 

2) posiadającą wykształcenie minimum średnie gastronomiczne, legitymującą się co 

najmniej 4 letnim doświadczeniem zawodowym w przygotowywaniu posiłków 

dla dzieci w wieku przedszkolnym i uczniów szkół podstawowych. 

W przypadku składania oferty na realizację więcej niż jednego zadania wymagana 

ilość osób skierowanych do realizacji zamówienia nie podlega sumowaniu, co 

oznacza, że należy spełnić odrębnie warunek dla każdego z Zadań. 

Doświadczenie zawodowe kucharza stanowi kryterium oceny ofert.” 

Wykonawca zwraca się z prośbą o zmianę treści warunku dotyczącego zdolności 

technicznej lub zawodowej Wykonawcy na następującą: 

„Wykonawca spełni warunek, jeżeli skieruje do realizacji przedmiotu zamówienia osobę 

posiadającą kwalifikacje do wykonywania zawodu kucharza: 

posiadającą wykształcenie minimum zawodowe gastronomiczne, legitymującą się co 

najmniej 4 letnim doświadczeniem zawodowym w przygotowywaniu posiłków dla dzieci w 

wieku przedszkolnym i uczniów szkół podstawowych lub 
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posiadającą wykształcenie minimum średnie gastronomiczne, legitymującą się co najmniej 

2 letnim doświadczeniem zawodowym w przygotowywaniu posiłków dla dzieci w wieku 

przedszkolnym i uczniów szkół podstawowych. 

W przypadku składania oferty na realizację więcej niż jednego zadania Wykonawca 

spełni warunek dysponując jedną osobą uczestniczącą w realizacji przedmiotu 

zamówienia na wszystkie Zadania od  1 do 3” 

Odpowiedź: Zamawiający dokonuje zmiany zapisów Rozdziału VI ust. 1 pkt 4 lit. b) 

SWZ w następujący sposób: 

b) Wykonawca spełni warunek, jeżeli skieruje do realizacji przedmiotu zamówienia 

minimum jedną osobę pełniącą funkcję kucharza: 

i. posiadającą wykształcenie minimum zawodowe gastronomiczne, legitymującą się co 

najmniej 4 letnim doświadczeniem zawodowym w przygotowywaniu posiłków dla 

dzieci w wieku przedszkolnym i uczniów szkół podstawowych lub 

ii. posiadającą wykształcenie minimum średnie gastronomiczne, legitymującą się co 

najmniej 3 letnim doświadczeniem zawodowym w przygotowywaniu posiłków dla 

dzieci w wieku przedszkolnym i uczniów szkół podstawowych. 

W przypadku składania oferty na realizację więcej niż jednego zadania wymagana ilość osób 

skierowanych do realizacji zamówienia nie podlega sumowaniu, co oznacza, że Wykonawca 

spełni warunek dysponując jedną, tą samą osobą, uczestniczącą w realizacji przedmiotu 

zamówienia każdego z Zadań. 

2. Wykonawca wnioskuje o zmianę kryteriów oceny ofert. Zgodnie z Rozdział XVII SWZ 

Zamawiający ustalił kryterium w każdym zadaniu tj.: 

„3.Zamawiający ustalił następujące kryteria oceny ofert: 

1) Cena C – waga kryterium 60%, punktowa – 60 punktów. 

2) Doświadczenie osób skierowanych do realizacji usługi D - waga kryterium 40%, 

punktowa – 40 punktów. 

4.Maksymalna liczba punktów w kryterium równa jest określonej wadze kryterium w %. 

Ocena łączna stanowi sumę punktów uzyskanych w ramach ww. kryteriów. Obliczenia 

dokonywane będą z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku. Przyznawanie ilości 

punktów poszczególnym ofertom odbywać się będzie wg następujących zasad: 

1) cena (C) – cenie zostanie poddana cena ryczałtowa brutto oferty za realizację 

przedmiotu zamówienia, obliczona przez Wykonawcę zgodnie z przepisami prawa i 

sposobem obliczenia ceny, podana w Formularzu oferty. Maksymalna liczba punktów 

– 60. Oferta o najniższej cenie uzyska największą ilość punktów, pozostałe 

proporcjonalnie mniej. Liczba punktów, którą można uzyskać zostanie obliczona wg 

następującego wzoru:  

C = Cn/Cb x 60 gdzie:  

C – ilość punktów przyznana badanej ofercie wg kryterium ceny  

Cn – najniższa cena brutto za realizacje przedmiotu zamówienia spośród ofert 

niepodlegających odrzuceniu  

Cb – cena brutto badanej oferty  

2) doświadczenie osób skierowanych do realizacji usługi (D) – ocenie zostanie poddane 

doświadczenie osoby skierowanej do realizacji przedmiotu zamówienia (kucharza) w 

każdym z zadań, o której mowa w pkt VI ust. 1 pkt 4 lit. b SWZ, wskazane w Formularzu 
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oferty. Maksymalna liczba punktów – 40. Punkty będą przyznawane wg poniższych 

zasad:  

a) doświadczenie kucharza w przygotowywaniu posiłków dla dzieci w wieku 

przedszkolnym i uczniów szkół podstawowych mniej niż 4 lata – 0,00 pkt,  

b) doświadczenie kucharza w przygotowywaniu posiłków dla dzieci w wieku 

przedszkolnym i uczniów szkół podstawowych co najmniej 4 lata – 20,00 pkt,  

c) doświadczenie kucharza w przygotowywaniu posiłków dla dzieci w wieku 

przedszkolnym i uczniów szkół podstawowych co najmniej 6 lat – 30,00 pkt,  

d) doświadczenie kucharza w przygotowywaniu posiłków dla dzieci w wieku 

przedszkolnym i uczniów szkół podstawowych co najmniej 8 lat – 40,00 pkt. 

Uwaga! Osoby wskazane w Formularzu oferty nie podlegają zmianie ani uzupełnieniu na 

etapie postępowania przetargowego. W wykazie osób (zał. nr 9 do SWZ) winna zostać 

wskazana ta sama osoba do realizacji przedmiotu zamówienia co w Formularzu oferty. W 

przypadku wskazania w Formularzu oferty więcej niż jednego kucharza dla realizacji 

danego zadania, Zamawiający oceni osobę z najwyższym doświadczeniem. W przypadku 

braku wskazania w Formularzu oferty osoby mającej pełnić funkcje kucharza i/lub nie 

podania jego doświadczenia bądź wskazania doświadczenia poniżej 4 lat – oferta uzyska 

0 pkt. wg kryteriów oceny ofert.  

Ocenie będą podlegać jedynie pełne lata doświadczenia.” 

Wykonawca wnioskuje na zmianę kryterium „w każdym zadaniu Kryterium : Cena 

Co– waga punktowa 100”.  

Z tego rodzaju kryterium korzystają inni Zamawiający, jest to kryterium, które 

dopuszcza ustawa PZP (100% ceny).  

Obecne kryterium- „Doświadczenie osób skierowanych do realizacji usługi D - waga 

kryterium 40%, punktowa – 40 punktów.” Zdaniem Wykonawcy, nie ma sensu, ponieważ 

przedmiot zamówienia zrealizuje należycie każdy kucharz mający doświadczenie  

w gotowaniu. 

W opinii Wykonawcy zmiana powyższego warunku oraz kryterium zwiększy ilość 

doświadczonych w wykonywaniu przedmiotu zamówienia Wykonawców, którzy będą mogli 

wziąć udział w postępowaniu. Powyższe może przyczynić się do otrzymania większej ilości 

konkurencyjnych ofert.  

Zdaniem Wykonawcy warunek i kryterium postawione przez Zamawiającego utrudnia 

Wykonawcom przystąpienia do zamówienia, ponieważ wymogi są za wysokie i nie realne do 

spełnienia przez doświadczonych Wykonawców. 

Odpowiedź: Zamawiający dokonuje zmiany zapisów Rozdziału XVII SWZ w 

następujący sposób: 

1. Za najkorzystniejszą w każdym zadaniu zostanie uznana oferta z najniższą ceną 

odnoszącą się do przedmiotu zamówienia publicznego.  

2. Ocenie podlegają wyłącznie oferty niepodlegające odrzuceniu. 

3. Zamawiający ustalił następujące kryteria oceny ofert: 

1) Cena C – waga kryterium 100%, punktowa – 100 punktów. 

4. Maksymalna liczba punktów w kryterium równa jest określonej wadze kryterium w %. 

Ocena łączna stanowi sumę punktów uzyskanych w ramach ww. kryteriów. Obliczenia 

dokonywane będą z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku. Przyznawanie ilości 

punktów poszczególnym ofertom odbywać się będzie wg następujących zasad: 

1) cena (C) – ocenie zostanie poddana cena ryczałtowa brutto oferty za realizację 

przedmiotu zamówienia, obliczona przez Wykonawcę zgodnie z przepisami prawa i 
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sposobem obliczenia ceny, podana w Formularzu oferty. Maksymalna liczba punktów 

– 100. Oferta o najniższej cenie uzyska największą ilość punktów, pozostałe 

proporcjonalnie mniej. Liczba punktów, którą można uzyskać zostanie obliczona wg 

następującego wzoru:  

C = Cn/Cb x 100 gdzie:  

C – ilość punktów przyznana badanej ofercie wg kryterium ceny  

Cn – najniższa cena brutto za realizacje przedmiotu zamówienia spośród ofert 

niepodlegających odrzuceniu  

Cb – cena brutto badanej oferty  

5. Za najkorzystniejszą uznana zostanie oferta, która nie podlega odrzuceniu, oraz 

uzyskała najwyższą ilość punktów. 

6. W toku badania i oceny ofert Zamawiający może żądać od Wykonawcy wyjaśnień 

dotyczących treści złożonej oferty, w tym zaoferowanej ceny. 

7. Zamawiający udzieli zamówienia Wykonawcy, którego oferta zostanie uznana za 

najkorzystniejszą. 

8. Zamawiający, na podstawie art. 223 ust. 2 ustawy Pzp poprawia w ofercie: 

1) oczywiste omyłki pisarskie, 

2) oczywiste omyłki rachunkowe, z uwzględnieniem konsekwencji rachunkowych 

dokonanych poprawek, 

3) inne omyłki polegające na niezgodności oferty z dokumentami zamówienia, 

niepowodujące istotnych zmian w treści oferty,  

– niezwłocznie zawiadamiając o tym Wykonawcę, którego oferta została poprawiona. 

9. Jeżeli nie można wybrać najkorzystniejszej oferty z uwagi na to, że dwie lub więcej ofert 

przedstawia taki sam bilans ceny i innych kryteriów oceny ofert, Zamawiający spośród 

tych ofert wybiera ofertę z najniższą ceną, a jeżeli zostały złożone oferty o takiej samej 

cenie, Zamawiający wzywa Wykonawców, którzy złożyli te oferty, do złożenia w terminie 

określonym przez Zamawiającego ofert dodatkowych. 

 

- Zamawiający niniejszym pismem dokonuje również zmiany SWZ oraz odpowiednio 

treści ogłoszenia o zamówieniu w zakresie:  

1. terminu związania ofertą - Rozdziału XIV ust. 1, który otrzymuje następujące 

brzmienie: 

„Wykonawca będzie związany ofertą przez okres 30 dni, tj. do dnia 22.08.2023 r., który 

liczony jest od dnia upływu terminu składania ofert”. 

2. miejsce i termin składania ofert – Rozdziału XV ust. 1, który otrzymuje następujące 

brzmienie: 

„Ofertę wraz z wymaganymi dokumentami należy umieścić na platformazakupowa.pl 

pod adresem https://platformazakupowa.pl/pn/cuwkobylnica w myśl Ustawy Pzp 
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na stronie internetowej prowadzonego postępowania, do dnia 24.07.2023 r. do godziny 

9:00”. 

3. otwarcia ofert – Rozdziału XVI ust.1, który otrzymuje następujące brzmienie:  

„Otwarcie ofert następuje niezwłocznie po upływie terminu składania ofert, nie później 

niż następnego dnia po dniu, w którym upłynął termin składania ofert tj. w dniu 

24.07.2023 r. o godz. 9:20”. 

Pozostałe zapisy SWZ, umowy oraz ogłoszenia o zamówieniu pozostają bez zmian. 

Zgodnie z art. 284 ust. 6 Pzp, treść zapytań wraz z wyjaśnieniami Zamawiający udostępnia 

na stronie internetowej prowadzonego postępowania. 

Powyższe wyjaśnienia i zmiany wprowadzone niniejszym pismem, stanowią integralną część 

SWZ i są wiążące dla wszystkich Wykonawców ubiegających się o zamówienie publiczne. 

 

 

Załącznik: 

1. Ogłoszenie o zmianie ogłoszenia 

2. SWZ z załącznikami po zmianach 

 

 

 

 

Dyrektor Centrum Usług Wspólnych w Kobylnicy 

 

        Marta Prezlata 
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