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Niniejsze ogłoszenie w witrynie TED: https://ted.europa.eu/udl?uri=TED:NOTICE:447396-2020:TEXT:PL:HTML

Polska-Inowrocław: Usługi przygotowywania posiłków
2020/S 185-447396

Sprostowanie

Ogłoszenie zmian lub dodatkowych informacji

Usługi

(Suplement do Dziennika Urzędowego Unii Europejskiej, 2020/S 182-438666)

Podstawa prawna:
Dyrektywa 2014/24/UE
Sekcja I: Instytucja zamawiająca/podmiot zamawiający
I.1) Nazwa i adresy

Oficjalna nazwa: Szpital Wielospecjalistyczny im. dr. L. Błażka
Adres pocztowy: ul. Poznańska 97
Miejscowość: Inowrocław
Kod NUTS: PL POLSKA
Kod pocztowy: 88-100
Państwo: Polska
Osoba do kontaktów: Dział Zamówień Publicznych
E-mail: zam.pub@szpitalino.pl 
Tel.:  +48 523545587
Faks:  +48 523574667
Adresy internetowe:
Główny adres: www.bip.pszozino.lo.pl
Adres profilu nabywcy: www.bip.pszozino.lo.pl

Sekcja II: Przedmiot
II.1) Wielkość lub zakres zamówienia

II.1.1) Nazwa:
Usługa w zakresie produkcji posiłków wraz z oddaniem w najem pomieszczeń kuchni w szpitalu 
wielospecjalistycznym im. dr. Ludwika Błażka w Inowrocławiu
Numer referencyjny: D-44/2020

II.1.2) Główny kod CPV
55321000 Usługi przygotowywania posiłków

II.1.3) Rodzaj zamówienia
Usługi

II.1.4) Krótki opis:
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1. Przedmiotem zamówienia jest produkcja posiłków dla potrzeb Zamawiającego, obejmująca:
1) sporządzanie posiłków dla pacjentów szpitala Zamawiającego, położonego w Inowrocławiu, przy ul. 
Poznańskiej 97, w ilościach wynikających ze stanu hospitalizowanych, korzystających z wyżywienia, z 
uwzględnieniem obowiązujących i stosowanych u Zamawiającego rodzajów diet;
2) dostarczanie posiłków z kuchni na oddziały w ww. szpitalu Zamawiającego, przy czym transport posiłków na 
oddziały wykonywany będzie przez podmiot wykonujący na rzecz Zamawiającego usługę utrzymania czystości. 
Koszty transportu posiłków ponosi Zamawiający.
2. Wykonawca zobowiązany jest do zabezpieczenia całodobowego wyżywienia obejmującego swym systemem 
pracę w soboty, niedziele i dni świąteczne wg diet określonych przez Zamawiającego.
3. Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia zawiera Załącznik nr 3 do niniejszej SIWZ.
4. Wykonawca zobowiązany jest przygotowywać posiłki, zachowując wymogi sanitarno-epidemiologiczne w 
zakres...

Sekcja VI: Informacje uzupełniające
VI.5) Data wysłania niniejszego ogłoszenia:

18/09/2020

VI.6) Numer pierwotnego ogłoszenia
Numer ogłoszenia w Dz.Urz. UE – OJ/S: 2020/S 182-438666

Sekcja VII: Zmiany
VII.1) Informacje do zmiany lub dodania

VII.1.2) Tekst, który należy poprawić w pierwotnym ogłoszeniu
Numer sekcji: III.1.3
Zamiast:
Wykaz i krótki opis kryteriów kwalifikacji:
b) posiadają zdolność techniczną i zawodową, to jest:
— wykażą, iż wykonali, a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych wykonują, w okresie ostatnich 
trzech lat przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres działalności jest krótszy — w tym okresie, 
minimum jedną usługę żywienia pacjentów zrealizowaną lub w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych 
realizowaną na rzecz jednostek służby zdrowia, odpowiadającym swym rodzajem i wartością przedmiotowi 
zamówienia na kwotę nie mniejszą niż 1 500 000,00 PLN brutto (podając ich wartość, przedmiot, datę 
wykonania i odbiorców) oraz wykażą, że usługa ta jest/była należycie wykonywana/wykonana,
— dysponują nowym sprzętem, który zostanie wykorzystany do wykonania usługi będącej przedmiotem 
zamówienia, a którego minimum (rodzaj i ilość) opisano w Załączniku nr 8 do niniejszego SIWZ,
— dysponują kuchnią zapasową, produkującą posiłki od surowca do gotowej potrawy, posiadającą decyzję 
właściwego Państwowego Inspektora Sanitarnego na produkcję, wytwarzanie i wywóz posiłków, zlokalizowaną 
w takiej odległości od siedziby Zamawiającego aby czas dojazdu nie był dłuższy niż 60 minut,
— dysponują środkiem transportu do przewozu posiłków posiadającym decyzje właściwego Państwowego 
Inspektora Sanitarnego,
— dysponują co najmniej 5 osobami posiadającymi udokumentowane co najmniej 3 letnie doświadczenie w 
pracy na stanowiskach związanych ze świadczeniem usługi codziennego żywienia pacjentów w podmiotach 
leczniczych, szpitalach (kierownik, dietetyk, szef kuchni) oraz co najmniej 2 osobami posiadającymi uprawnienia 
do obsługi urządzeń transportu bliskiego w kategorii ID, dźwigi towarowe ze sterowaniem wewnętrznym i 
szpitalne.
Powinno być:
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Wykaz i krótki opis kryteriów kwalifikacji:
b) posiadają zdolność techniczną i zawodową, to jest:
— wykażą, iż wykonali, a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych wykonują, w okresie ostatnich 
trzech lat przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres działalności jest krótszy — w tym okresie, 
minimum jedną usługę żywienia pacjentów zrealizowaną lub w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych 
realizowaną na rzecz jednostek służby zdrowia, odpowiadającą swym rodzajem i wartością przedmiotowi 
zamówienia na kwotę nie mniejszą niż 1 500 000,00 PLN brutto (podając ich wartość, przedmiot, datę 
wykonania i odbiorców) oraz wykażą, że usługa ta jest/była należycie wykonywana/wykonana,
— dysponują nowym sprzętem, który zostanie wykorzystany do wykonania usługi będącej przedmiotem 
zamówienia, a którego minimum (rodzaj i ilość) opisano w Załączniku nr 8 do niniejszego SIWZ,
— dysponują kuchnią zapasową, produkującą posiłki od surowca do gotowej potrawy, posiadającą decyzję 
właściwego Państwowego Inspektora Sanitarnego na produkcję, wytwarzanie i wywóz posiłków, zlokalizowaną 
w takiej odległości od siedziby Zamawiającego, aby czas dojazdu nie był dłuższy niż 60 minut,
— dysponują środkiem transportu do przewozu posiłków posiadającym decyzje właściwego Państwowego 
Inspektora Sanitarnego,
— dysponują co najmniej 5 osobami posiadającymi udokumentowane co najmniej 3-letnie doświadczenie w 
pracy na stanowiskach związanych ze świadczeniem usługi codziennego żywienia pacjentów w podmiotach 
leczniczych, szpitalach (kierownik, dietetyk, szef kuchni), w tym co najmniej 2 osobami posiadającymi 
uprawnienia do obsługi urządzeń transportu bliskiego w kategorii ID, dźwigi towarowe ze sterowaniem 
wewnętrznym i szpitalne.

VII.2) Inne dodatkowe informacje:
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