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Przetarg nieograniczony
o wartosci powyzej 214.000 EURO
pt.:
ZAKUP WRAZ Z DOSTAWA MIESA, WEDLIN I DROBIU
NA POTRZEBY AWL W 2021 r.
nr sprawy WNP/648/PN/2020

TERMINY:
1.  Termin i miejsce skladania ofert:
Termin 1 miejsce sktadania ofert: 30 wrzesnia 2020 r. do godz. 11.00 — za posrednictwem
platformy zakupowej pod adresem https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings
2. Termin i miejsce otwarcia ofert:
Termin otwarcia ofert: 30 wrze$nia 2020 r. o godz. 11.30 ul. Czajkowskiego 109, 51-147
Wroctaw.
Specyfikacja  istotnych  warunkéw  zamowienia  (dalej: SIWZ) z  zalacznikami
w formie drukowanej do wgladu nieodptatnie w siedzibie Zamawiajacego (bud. 7, pok. 2.19). SIWZ
w  formie  elektronicznej  dostgpna  na  platformie = zakupowej = Zamawiajacego
https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings

II. INFORMACJE O ZAMAWIAJACYM.

AKADEMIA WOJSK LADOWYCH
imienia generata Tadeusza Kosciuszki
reprezentowana przez Rektora — Komendanta

adres: 51-147 Wroclaw
ul. Czajkowskiego 109

http://www.bip.awl.edu.pl/
NIP 896 -10—-00—-117, REGON: 930388062

Osoba do kontaktéw z Wykonawcami:
Barbara MEKARSKA - tel.: 261-658-062;
Kontakt przez platforme¢ zakupowa, pod adresem strony internetowej wskazanym powyze;j.

III. TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA.

1.  Zamowienie jest udzielane na podstawie przepisow ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo
zamowien publicznych (t.j. Dz. U. 2019 r. poz. 1843 z pdzn. zm.) oraz aktow wykonawczych
wydanych na jej podstawie, a w sprawach nieuregulowanych ustawa — przepisow Kodeksu
Cywilnego.

2. Podstawa prawna udzielenia zamowienia publicznego — art. 10 ust. 1, art. 39 — 46 ustawy Pzp.

Warto$¢ zamowienia przekracza rownowarto$¢ kwoty okreslonej w przepisach wykonawczych

wydanych na podstawie art. 11 ust. 8 ustawy PZP.

(98]

IV.  OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA.

Przedmiot gléwny — 15110000-2 Mieso

Pomocniczy: 15111000-9, 15113000-3, 15112000-6, 15115000-7, 1513410-2, 15131410-2,

15130000-8, 15131230-6, 15131100-6, 15131130-5, 15131210-3, 15114000-0

1. Przedmiotem zamo6wienia jest zakup wraz z dostawg migsa wieprzowego, wotowego, podrobow,
wedlin wieprzowych, drobiowych 1 wotowych oraz drobiu, w ilosciach okre§lonych w
szczegbtowym opisie przedmiotu zamowienia. Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢
przedmiot zamowienia do siedziby Zamawiajacego na koszt wiasny.


https://platformazakupowa.pl/awl/aukcje
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2.  Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ przedmiot zamdowienia do siedziby Zamawiajacego na
koszt wiasny.

3. Za wniesienie towaru do magazynu odpowiada Wykonawca - budynek 112 I pietro
ul. Czajkowskiego 109 we Wroclawiu.

4. Wykonawca jest zobowigzany przez caty okres trwania umowy posiadac polis¢ ubezpieczeniowa
od odpowiedzialnosci cywilnej (delikt + kontrakt + produkt) zrozszerzonym zakresem
ubezpieczenia od odpowiedzialno$ci cywilnej ubezpieczonego za szkody osobowe lub rzeczowe
wyrzadzone przez produkty dostarczone przez Wykonawce; suma ubezpieczenia 1 200 000,00
zt dla czescei 1, 500 000,00 zt dla czesci 111 1.200.00,00 dla czesci III. W przypadku realizowania
przez Wykonawce dwoch lub trzech cze$ci zamowienia, ubezpieczenie OC powinno by¢ na
taczng sume gwarancyjng dla poszczeg6lnych czgsci facznie, dla ktérych bedzie sktadana oferta.
Przed podpisaniem umowy pod rygorem uchylenia si¢ od zawarcia umowy, Wykonawca
przedlozy potwierdzona za zgodnos¢ z oryginalem kopie polisy OC, o ktorej mowa powyzej.

5. Zamawiajacy dopuszcza sktadania przez Wykonawcow ofert czesSciowych.

Zamoéwienie jest podzielone na 3 czeSci:

I cze$¢ — Zakup wraz z dostawg miesa wieprzowego, wolowego, podrobow wieprzowych;

II cze$¢ — Zakup wraz z dostawa migsa drobiowego i podrobdow;

III cze$¢ — Zakup wraz z dostawg wedlin wieprzowych, wolowych i drobiowych,

6. Zamawiajacy nie dopuszcza sktadania ofert wariantowych.

7. Zamawiajacy nie przewiduje mozliwosci udzielenia zamowien, o ktorych mowa w art. 67 ust.1
pkt 7 ustawy Pzp.

8. Zamawiajacy nie przewiduje zawarcia umowy ramowe;j.

9. Zamawiajacy nie przewiduje zastosowania dynamicznego systemu zakupow.

10. Zamawiajacy nie przewiduje zastosowania aukcji elektroniczne;.

11. Zamawiajacy nie przewiduje wymagan okreslonych w art. 29 ust. 3a i ust. 4 ustawy Pzp.

12. Oferta musi by¢ kompletna, tzn. musi zawiera¢ wyceng catosci kosztow. Nieuwzglednienie w
ofercie, chociazby jednej z zamawianych pozycji asortymentowych, spowoduje odrzucenie
oferty jako niezgodnej z SIWZ.

13.  Wykonawca ponosi wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty. Zaleca
si¢, aby Wykonawca zdobyl wszystkie informacje, ktore moga by¢ dla niego istotne do
przygotowania oferty 1 podpisania umowy. Zamawiajacy nie przewiduje zwrotu kosztow
udzialu w postgpowaniu z wyjatkiem sytuacji, o ktorej mowa w art. 93 ust. 4 ustawy Pzp.

14. Zamawiajacy dopuszcza mozliwos¢ powierzenia przez Wykonawce wykonania czgsci lub
calo$ci zamowienia podwykonawcom. W takim przypadku Zamawiajacy, zgodnie z art. 36 b
ust. 1 ustawy Pzp, zada wskazania przez Wykonawce w ofercie czgsci zamowienia, ktorej
wykonanie zamierza powierzy¢ podwykonawcom 1 podania przez wykonawce firm
podwykonawcow.

15. Rozliczenia pomiedzy Wykonawcg a Zamawiajacym beda dokonywane w ztotych polskich.

16. Zamawiajacy nie przewiduje w trakcie realizacji zamowienia udzielania zaliczek.

V. MODYFIKACJA WARUNKOW ZAMOWIENIA

1. Wykonawca moze zwréci¢ sie¢ do Zamawiajgcego o wyjasnienie tresci SIWZ. Wniosek
o wyjasnienie tresci SIWZ powinien wptyna¢ do Zamawiajacego nie pdzniej niz do konca dnia,
w ktorym uptywa polowa wyznaczonego terminu sktadania ofert.

2. Tres¢ zapytah wraz z wyjasnieniami zostanie przekazana Wykonawcom, ktorym Zamawiajacy
przekazal SIWZ, bez ujawniania zrodta zapytania, oraz zamieszczona na platformie zakupowej
pod adresem https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings.

3. W szczegolnie uzasadnionych przypadkach Zamawiajacy moze w kazdym czasie przed
uptywem terminu skladania ofert zmodyfikowac tres¢ specyfikacji istotnych warunkow
zamoOwienia. Dokonang zmiang tresci SIWZ. Zamawiajacy udostepni na platformie zakupowe;
pod adresem https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings.
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4. O przedluzeniu terminu, jezeli bedzie to niezbedne dla wprowadzenia w ofertach zmian
wynikajacych z modyfikacji, Zamawiajacy zawiadomi Wykonawcéw, ktorym przekazano
SIWZ, a takze zamie$ci informacje¢ w tym zakresie na platformie zakupowej pod adresem
https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings.

5. Przedhluzenie terminu sktadania ofert nie wptywa na bieg terminu sktadania wniosku, o ktorym
mowa w pkt 1 niniejszego rozdziatu.

6. W przypadku rozbieznosci pomiedzy trescig niniejszej SIWZ, a trescig udzielonych
odpowiedzi, jako obowigzujaca nalezy przyja¢ tre§¢ pisma zawierajacego podzniejsze
oswiadczenie Zamawiajacego.

VI. TERMIN WYKONANIA ZAMOWIENIA

Termin realizacji zamdowienia: od 01.01.2021r. do 31.12.2021 r.

VII. WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU ORAZ PODSTAWY WYKLUCZENIA
1. O udzielenie zamo6éwienia moga ubiegac si¢ Wykonawcy, ktorzy:
1.1  Nie podlegaja wykluczeniu w oparciu o art. 24 ust.1 pkt. 12-23 ustawy Pzp
1.2 Spetniajg warunki udzialu w postepowaniu dotyczace:
1) kompetencji lub uprawnien do prowadzenia okreslonej dziatalnosci zawodowe;j, o ile

wynika to z odrebnych przepisow — Zamawiajacy wyznacza szczegélowy warunek

w tym zaKkresie. Zamawiajacy uzna warunek za spetniony, jesli Wykonawca wykaze,

ze:

a) posiada zaktad zarejestrowany oraz zatwierdzony lub warunkowo zatwierdzony
przez wlasciwy organ Panstwowej Inspekcji Sanitarnej - jezeli przepisy naktadajg
taki obowigzek z uwagi na prowadzona dzialalnos¢ gospodarczq, dotyczy
zakladow, ktore wprowadzajq do obrotu produkty pochodzenia niezwierzecego lub
zaktadow, ktore wprowadzajq do obrotu produkty pochodzenia zwierzgcego, nie
objetych urzedowq kontrolg organow Inspekcji Weterynaryjnej, zaktadow, ktore
produkujq lub wprowadzajg do obrotu Zywnosé¢ zawierajgcq jednoczesnie srodki
spozywcze pochodzenia niezwierzecego i produkty pochodzenia zwierzecego,

b) posiada zgtoszong do Wojewodzkiego Inspektora Jakosci Handlowej Artykutow
Rolno — Spozywczych, dzialalno$¢ gospodarcza w zakresie produkeji,
sktadowania, konfekcjonowania i obrotu artykutami rolno — spozywczymi; jezeli
przepisy naktadajq taki obowigzek z wuwagi na prowadzong dziatalnos¢
gospodarczq.

2) sytuacji ekonomicznej lub finansowej — Zamawiajacy nie wyznacza

szczegotowego warunku w tym zakresie.

3) zdolno$ci technicznej lub zawodowej - Zamawiajacy wyznacza szczegolowy

warunek w tym zakresie. Zamawiajacy uzna warunek za spelniony, jesli
Wykonawca wykaze, Ze: nalezycie zrealizowal w okresie ostatnich trzech lat przed
uptywem terminu sktadania ofert (a jezeli okres prowadzenia dzialalno$ci jest
krotszy — w tym okresie) dostawy o podobnym charakterze (zwigzane z przedmiotem
niniejszego zamowienia oraz proporcjonalnych do niego) tj.:

a) dla czesci I - co najmniej jedng dostawe migsa wieprzowego i wolowego o wartosci

b)

min. 1.000.000,00 zt; lub dostawe migsa wieprzowego i wotowego o tacznej wartosci
min. 1.000.000,00 zt, zrealizowane maksymalnie w 2 dostawach;

dla czesci II - co najmniej jedna dostawe migsa drobiowego 1 podrobéw o wartosci
min. 400.000,00 zt; lub dostawe migsa drobiowego 1 podrobow o tacznej wartosci min.
400.000,00 zt, zrealizowane maksymalnie w 2 dostawach;

dla czesci III - co najmniej jedna dostawe wedlin wieprzowych, wotowych,
drobiowych o warto$ci min. 1.000.000,00 zt; lub dostawy wedlin wieprzowych,
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VIII.

wotowych, drobiowych o tacznej wartosci min. 1.000.000,00 zt zrealizowane
maksymalnie w 2 dostawach,;

Poprzez pojecie jedna dostawa Zamawiajacy rozumie jeden kontrakt / umowe.

Wykonawca, w celu potwierdzenia spetniania warunkow, o ktorych mowa w ust. 1 pkt 1.2.
ppkt 3 niniejszego rozdziatu, w stosownych sytuacjach moze polega¢ na zdolnosciach
technicznych lub zawodowych innych podmiotdéw, niezaleznie od charakteru prawnego
taczacych go z nim stosunkow prawnych. Zamawiajacy jednocze$nie informuje, ze stosowna
sytuacja, o ktorej mowa powyzej, wystapi wylacznie w przypadku, kiedy Wykonawca, ktory
polega na zdolnos$ciach lub sytuacji innych podmiotéw udowodni Zamawiajacemu, ze
realizujgc zamowienie, bedzie dysponowal niezbednymi zasobami tych podmiotow,
w szczegolnosci przedstawiajac zobowigzanie tych podmiotéw do oddania mu do dyspozycji
niezbednych zasobow na potrzeby realizacji zamdwienia.
Zamawiajacy oceni, czy udostgpniane wykonawcy przez inne podmioty zdolnosci techniczne
lub zawodowe pozwalaja na wykazanie przez wykonawce spetniania warunkow udziatu
W postepowaniu oraz zbada, czy nie zachodzg wobec tego podmiotu podstawy wykluczenia, o
ktérych mowa w art. 24 ust. 1 pkt 13-22 ustawy Pzp.
Jezeli zdolno$ci techniczne lub zawodowe podmiotu udostgpniajagcego zasoby, nie
potwierdzaja spetnienia przez Wykonawce warunkow udziatu w postepowaniu lub zachodza
wobec tych podmiotéw podstawy wykluczenia, Zamawiajacy zada¢ bedzie, aby Wykonawca
w terminie okre§lonym przez Zamawiajacego:
1)  zastgpit ten podmiot innym podmiotem lub podmiotami lub
2)  zobowigzat si¢ do osobistego wykonania odpowiedniej czgsci zamoOwienia, jezeli wykaze
zdolnos$ci techniczne lub zawodowe, o ktérych mowa w pkt. 1.2) ppkt 3) niniejszego
rozdziahu.
Zamawiajacy moze na kazdym etapie postgpowania uzna¢, ze Wykonawca nie posiada
wymaganych zdolno$ci, jezeli zaangazowanie zasobow technicznych lub zawodowych
Wykonawcy w inne przedsigwzigcia gospodarcze Wykonawcy moze mie¢ negatywny wplyw
na realizacj¢ zamoOwienia
W przypadku Wykonawcow wspodlnie ubiegajacych si¢ o udzielenie zamdwienia, warunki,
o ktorych mowa w ust. 1 pkt 1.2 ppkt 3) niniejszego rozdziatu zostang spetnione, jezeli co
najmniej jeden z Wykonawcow wystepujacych wspolnie wykaze spelienie warunku.
Zamawiajacy nie dopuszcza laczenia potencjalow Wykonawcoéw wystepujacych wspdlnie
w celu wykazania spelnienia warunku udzialu w postgpowaniu okreslonego przez
Zamawiajacego.
Z postepowania wyklucza si¢ Wykonawcdow, ktorzy nalezac do tej samej grupy kapitatlowej, w
rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007r. o ochronie konkurencji i konsumentow, ztozyli
odregbne oferty, oferty czesciowe lub wnioski o dopuszczenie do udziatu w postepowaniu, chyba
7ze wykaza, ze istniejace migdzy nimi powigzania nie prowadzg do zaktdcenia konkurencji
w postepowaniu o udzielenie zamdowienia.
Zamawiajacy moze wykluczy¢ Wykonawce na kazdym etapie postgpowania — podstawa art. 24
ust. 12 ustawy Pzp.

WYKAZ OSWIADCZEN LUB DOKUMENTOW POTWIERDZAJACYCH

SPEENIANIE WARUNKOW UDZIALU W POSTEPOWANIU ORAZ BRAK

PODSTAW WYKLUCZENIA.

W celu wstgpnego potwierdzenia spelienia przez Wykonawce warunkow udziatu

w postgpowaniu oraz braku podstaw do wykluczenia, wraz z oferta Wykonawca sklada:

1.1  Os$wiadczenie w formie jednolitego europejskiego dokumentu zamdwienia zwanego dalej
JEDZ, sporzadzonego zgodnie z wzorem standardowego formularza okreslonego
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w rozporzadzeniu wykonawczym Komisji Europejskiej — Wykonawca wypetnia zgodnie

ze wskazaniem Zamawiajgcego, wg zalacznika nr 1 do SIWZ; Informacje zawarte

w JEDZ stanowig wstepne potwierdzenie, ze Wykonawca nie podlega wykluczeniu oraz

spetnia warunki udziatu w postepowaniu. W czesci IV JEDZ — Kryteria kwalifikacji,

Wykonawca moze ograniczy¢ si¢ do wypelnienia sekcji o formularza i nie musi

wypelnia¢ pozostalych sekcji (A-D) w czesci IV.

Jednolity dokument (JEDZ), sporzadza si¢, pod rygorem niewaznosci, w postaci

elektronicznej i opatruje si¢ kwalifikowanym podpisem elektronicznym.

2. W przypadku wspdlnego ubiegania si¢ o zamdOwienie przez Wykonawcdw, o$wiadczenie,
o ktorym mowa w pkt 1, sktada kazdy z Wykonawcow wspdlnie ubiegajacych sie
o zamoOwienie. O$wiadczenie to ma potwierdzaé spelianie warunkéw udziatu
w postepowaniu, brak podstaw do wykluczenia w zakresie, w ktorym kazdy z Wykonawcow
wykazuje spelnienie warunkéw udziatu w postgpowaniu, brak podstaw do wykluczenia.

3. Wykonawca, ktory powotluje si¢ na zasoby innych podmiotow, o ktérych mowa w art. 22a
ustawy Pzp, w celu wykazania braku istnienia wobec nich podstaw wykluczenia oraz
spelnienia, w zakresie, w jakim si¢ powotuje si¢ na ich zasoby, warunkéw udziatu
w postepowaniu, sktada JEDZ dotyczace tych podmiotow.

4. W przypadku, gdy Wykonawca zamierza powierzy¢ wykonanie cze$ci zamoOwienia
podwykonawcom, Zamawiajacy nie wymaga ztozenia JEDZ dotyczacego podwykonawcow, w
celu wykazania braku istnienia wobec nich podstaw wykluczenia z udzialu w postepowaniu.

5. Wykonawca, w terminie 3 dni od dnia zamieszenia na stronie internetowej informacji, o ktorej
mowa w art. 86 ust. 5 ustawy Pzp, przekaze Zamawiajagcemu o$wiadczenie o przynaleznosci
lub braku przynaleznos$ci do tej samej grupy kapitatowej, o ktorej mowa w art. 24 ust. 1 pkt 23
ustawy Pzp. Wraz ze zlozeniem o$wiadczenia, Wykonawca moze przedstawi¢ dowody, ze
powiazania z innym Wykonawcg nie prowadza do zakldcenia konkurencji w postgpowaniu o
udzielenie zamowienia.

6. Zamawiajacy przed udzieleniem zamowienia, wezwie Wykonawce, ktorego oferta zostata
najwyzej oceniona, do ztozenia w wyznaczonym, nie krétszym niz 10 dni, terminie aktualnych
na dzien ztozenia nast¢pujacych o§wiadczen lub dokumentoéw:

6.1 W celu potwierdzenia braku podstaw wykluczenia Wykonawcy z udzialu
W postepowaniu:

1)  informacji z Krajowego Rejestru Karnego w zakresie okreslonym w art. 24 ust. 1
pkt 13, 14 1 21 ustawy Pzp, wystawione] nie wczesniej niz 6 miesigcy przed
uplywem terminu sktadania ofert;

2)  oswiadczenia Wykonawcy o braku wydania wobec niego prawomocnego wyroku
sadu lub ostatecznej decyzji administracyjnej o zaleganiu z uiszczenia podatkow,
optat lub sktadek na ubezpieczenia spoleczne lub zdrowotne albo — w przypadku
wydania takiego wyroku lub decyzji — dokumentéw potwierdzajacych dokonanie
platnosci tych naleznosci wraz z ewentualnymi odsetkami lub grzywnami lub
zawarcie wigzacego porozumienia w splat tych naleznosci;

3) os$wiadczenia Wykonawcy o braku orzeczenia wobec niego tytutem S$rodka
zapobiegawczego 1 zakazu ubiegania si¢ 0 zamowienie publiczne;

6.2 W celu potwierdzenia spetnienia przez Wykonawce warunkow udzialu w postgpowaniu
dotyczacych kompetencji lub uprawnien do prowadzenia okreslonej dziatalnosci
zawodowej:

1) Aktualna decyzja administracyjna wiasciwego organu Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej w sprawie zatwierdzania, warunkowego zatwierdzania, przedluzania
warunkowego zatwierdzania zaktadow, ktore produkujg lub wprowadzaja do obrotu
zywnos$¢ pochodzenia nie zwierzgcego lub wprowadzaja do obrotu produkty
pochodzenia zwierzecego, nie objetych urzedowa kontrola organdéw Inspekcji
Weterynaryjnej - dotyczy zaktadow, ktore wprowadzajq do obrotu produkty
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pochodzenia zwierzecego, nieobjetych urzedowq kontrolg organow Inspekcji
Weterynaryjnej;

2) Dokument potwierdzajacy zgloszenie dziatalnosci gospodarczej w zakresie produkc;i,
sktadowania, konfekcjonowania i obrotu artykutami rolno — spozywczymi, wydany
przez wtasciwego Wojewodzkiego Inspektora Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno —
Spozywczych, wilasciwego ze wzgledu na miejsce zamieszkania lub siedzibe
Wykonawcy

6.3 W celu potwierdzenia spelniania przez Wykonawce warunkow udzialu w postgpowaniu:

1) w odniesieniu do zdolnosci technicznej lub zawodowej - Wykazu wykonanych dostaw,
a w przypadku s$wiadczen okresowych lub ciaglych réwniez wykonywanych,
w okresie ostatnich 3 lat przed uptywem terminu skladania ofert, a jezeli okres
prowadzenia dziatalnos$ci jest krotszy — w tym okresie, wraz z podaniem ich wartosci,
przedmiotu, dat wykonania i podmiotdéw, na rzecz ktorych dostawy zostalty wykonane
oraz zataczeniem dowodow okreslajacych czy te dostawy zostaty wykonane lub sg
wykonywane nalezycie, przy czym dowodami, o ktorych mowa, sa referencje badz
inne dokumenty wystawione przez podmiot, na rzecz ktérego dostawy byly
wykonywane, a jezeli z uzasadnionej przyczyny o obiektywnym charakterze
Wykonawca nie jest w stanie uzyskac¢ tych dokumentoéw - oswiadczenie wykonawcy;
w przypadku $wiadczen okresowych lub cigglych nadal wykonywanych, referencje
badz inne dokumenty potwierdzajace ich nalezyte wykonywanie powinny by¢ wydane
nie wezesniej niz 3 miesigce przed uptywem terminu sktadania ofert. Wykonawca
wykaze dostawy okre§lone w rozdziale VII ust. 1 pkt 1.2 ppkt 3) SIWZ, odpowiednio
dla czegsci zamodwienia, w ktorej sklada oferte. Wzoér wykazu dostaw stanowi
zalacznik nr 2 do SIWZ;

6.4 W celu potwierdzenia, ze oferowane dostawy odpowiadaja wymaganiom okreslonym
przez Zamawiajacego:

1) Zaswiadczenie wilasciwego organu Panstwowej Inspekcji Sanitarnej lub organu
Inspekcji  Weterynaryjnej o sprawowaniu nadzoru nad stosowaniem zasad
wdrozonego 1 dzialajacego sytemu HACCP - dotyczy wszystkich pomieszczen,
budynkow, magazynéw przeznaczonych przez Wykonawce do zabezpieczenia
realizacji umowy. Przedtozone zaswiadczenie winno potwierdzaé¢, ze Wykonawca
wdrozyt oraz stosuje zasady systemu HACCP.

Wykonawca moze zamiast dokumentu, o ktorym mowa powyzej, ztozy¢ rOwnowazne
dokumenty wystawione przez podmioty majace siedzibe w innym panstwie
cztonkowskim Europejskiego Obszaru Gospodarczego.
Wykonawca, ktéry z przyczyn niezaleznych od niego, nie ma mozliwosci uzyskania
dokumentu, o ktéorym mowa powyzej, moze zlozy¢ inne dokumenty dotyczace
systemu HACCP, potwierdzajace wdrozenie 1 stosowanie przez wykonawce systemu
analizy zagrozen i krytycznych punktow kontroli HACCP
7.  Zamawiajacy zada od Wykonawcy, ktory polega na zdolnosciach lub sytuacji innych
podmiotow na zasadach okreslonych w art. 22a ustawy Pzp, przedstawienia w odniesieniu do
tych podmiotow dokumentéw wymienionych w ust. 6 pkt 6.1 ppkt 1) — 3) niniejszego rozdziatu.
8.  Jezeli Wykonawca nie zlozy o$wiadczenia, o ktérym mowa w ust. 1 niniejszego rozdziatu,
o$wiadczen lub dokumentéw potwierdzajacych okoliczno$ci, o ktorych mowa w art. 25 ust. 1
ustawy Pzp, lub innych dokumentéw niezbgdnych do przeprowadzenia postepowania,
o$wiadczenia lub dokumenty sa niekompletne, zawieraja bledy lub budza wskazane przez
Zamawiajacego watpliwosci, Zamawiajacy wezwie do ich ztozenia, uzupetienia, poprawienia
w terminie przez siebie wskazanym, chyba Zze mimo ich zloZenia oferta Wykonawcy
podlegataby odrzuceniu albo konieczne bytoby uniewaznienie postgpowania.
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10.

1.

12.

IX.

Jezeli wykonawca ma siedzibe lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej
Polskiej, zamiast dokumentow, o ktorych mowa w ust. 6 pkt 6.1 ppkt 1), sktada informacje z
odpowiedniego rejestru albo, w przypadku braku takiego rejestru, inny rownowazny dokument
wydany przez wilasciwy organ sagdowy lub administracyjny kraju, w ktorym wykonawca ma
siedzibe lub miejsce zamieszkania lub miejsce zamieszkania ma osoba, ktérej dotyczy
informacja albo dokument, w zakresie okreslonym w art. 24 ust. 1 pkt 13, 14 1 21 ustawy Pzp.
Dokument ten powinien by¢ wystawiony nie wczesniej niz 6 miesigcy przed uplywem terminu
sktadania ofert.

Jezeli w kraju, w ktorym wykonawca ma siedzibe lub miejsce zamieszkania lub miejsce
zamieszkania na osoba, ktorej dokument dotyczy, nie wydaje sie dokumentow o ktorych mowa
w ust. 6, zastgpuje sie je dokumentem zawierajgcym oswiadczenie wykonawcy, ze wskazaniem
osoby albo osob uprawnionych do jego reprezentacji, lub oswiadczenie osoby, ktorej dokument
miat dotyczyé, ztozone przed notariuszem lub przed organem sqgdowym, administracyjnym albo
organem samorzqdu zawodowego lub gospodarczego wiasciwym ze wzgledu na siedzibe lub
miejsce zamieszkania wykonawcy lub miejsce zamieszkania tej osoby. Data wystawienia
takiego dokumentu winna odpowiadac terminom, o ktorych mowa powyzej.

Wykonawca nie jest obowigzany do zlozenia o$wiadczen lub dokumentéw potwierdzajacych
okolicznosci, o ktorych mowa w art. 25 ust. 1 pkt 1 1 3 ustawy, jezeli Zamawiajacy posiada
oswiadczenia lub dokumenty dotyczace tego Wykonawcy lub moze je uzyska¢ za pomoca
bezplatnych 1 ogoélnodostepnych baz danych, w szczeg6lnosci rejestrow publicznych w
rozumieniu ustawy z dnia 17 lutego 2005 r. o informatyzacji dziatalno$ci podmiotow
realizujacych zadania publiczne.

Zgodnie z treScig art. 24aa ustawy Pzp, Zamawiajacy w postepowaniu dokona najpierw
oceny ofert, a nastepnie zbada, czy Wykonawca, ktorego oferta zostala oceniona jako
najkorzystniejsza, nie podlega wykluczeniu oraz spelnia warunki udzialu w
postepowaniu.

W zakresie nieuregulowanym w niniejszej SIWZ, zastosowanie majg przepisy rozporzadzenia
Ministra Rozwoju z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie rodzajow dokumentéw, jakich moze zadaé
zamawiajacy od wykonawcy w postepowaniu o udzielenie zamowienia (Dz.U. z 2020 r. poz.
1282 t.j.).

INNE DOKUMENTY | OSWIADCZENIA WYMAGANE PRZEZ
ZAMAWIAJACEGO, JAKIE MAJA DOSTARCZYC WYKONAWCY.

Oferta - formularz ofertowy przygotowany na podstawie wzoru przedstawionego przez
Zamawiajacego — zalacznik A.

Pelnomocnictwo osoby lub 0s6b podpisujacych ofertg, jezeli nie wynika to bezposrednio
z dokumentu stwierdzajgcego status prawny Wykonawcy (np. odpisu z wlasciwego rejestru).
Jezeli umocowanie osoby podpisujacej ofert¢ nie wynika wprost z dokumentu stwierdzajacego
status prawny Wykonawcy, to do oferty nalezy dolaczy¢ oryginat lub poswiadczong za
zgodnos$¢ z oryginalem przez notariusza, kopi¢ umocowania wystawionego na reprezentanta
Wykonawcy przez osoby do tego upetlnomocnione. Pelnomocnictwo sporzadza si¢ pod
rygorem niewazno$ci, w postaci elektronicznej 1 opatruje si¢ kwalifikowanym podpisem
elektronicznym.

INFORMACJE O SPOSOBIE POROZUMIEWANIA SIE ZAMAWIAJACEGO
Z WYKONAWCAMI ORAZ PRZEKAZYWANIA OSWIADCZEN I DOKUMENTOW,
A TAKZE WSKAZANIE OSOB UPRAWNIONYCH DO POROZUMIEWANIA SIE Z
WYKONAWCAMI.

Informacji oraz wyjasnien zwigzanych z przetargiem udziela upowazniony przedstawiciel
Zamawiajacego: p. Barbara MEKARSKA.


https://sip.legalis.pl/document-view.seam?documentId=mfrxilrtgu2tsojug42dc
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2. Komunikacja pomigedzy Zamawiajagcym, a Wykonawcami, odbywa si¢ elektronicznie za
posrednictwem platformy zakupowej dostgpnej pod adresem:
https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings i formularza Wyslij wiadomosé dostgpnego
na stronie wskazanej powyzej, dotyczacej przedmiotowego postepowania. W sytuacjach
awaryjnych np. w przypadku braku dziatania platformy zakupowej, Zamawiajagcy moze
rowniez komunikowac¢ si¢ z Wykonawcami za pomocg poczty elektroniczne;.

3.  Ponizej Zamawiajacy przedstawia wymagania techniczno-organizacyjne zwigzane z udziatem
Wykonawcdw w niniejszym postepowaniu:

1)  Zlozenie oferty mozliwe jest przez Wykonawcow, ktorzy posiadaja konto na Platformie
zakupowej oraz przez Wykonawcow nie posiadajacych konta na Platformie zakupowe;.
W celu zatozenia konta na Platformie zakupowej nalezy wybra¢ zaktadke ,,Zaloguj si¢”.
W kolejnym kroku nalezy wybra¢ ,,Zat6z konto”, a nastgpnie wypetni¢ formularze
i postgpowaé zgodnie z poleceniami wyswietlajacymi si¢ na ekranie monitora.
W przypadku Wykonawcoéw niezalogowanych, w celu zlozenia oferty niezbedne jest
podanie adresu e-mail, na ktéry wystane bedzie potwierdzenie zlozenia oferty, NIP oraz
nazwy firmy i nieobowigzkowo numeru telefonu.

2)  Zlozenie oferty oraz dokumentéw i o$wiadczen na Platformie zakupowej w trakcie
toczacego si¢ postepowania wymaga od Wykonawcy posiadania kwalifikowanego
podpisu elektronicznego wystawionego przez dostawce kwalifikowanej ustugi zaufania,
bedacego podmiotem $wiadczacym ustugi certyfikacyjne — podpis elektroniczny
spetniajacy wymogi bezpieczenstwa okreslone w ustawie z dnia 5 wrzesnia 2016 r. o
ustugach zaufania oraz certyfikacji elektronicznej (Dz.U. z 2019 r. poz.162).

3) Wykonawca sklada ofertg, ktora w przypadku prawidlowego zlozenia zostaje
automatycznie zaszyfrowana przez system. Nie jest mozliwe zapoznanie si¢ z tre$cig
oferty przed uptywem terminu otwarcia ofert.

4)  Podpisanie dokumentéw w formie skompresowanej poprzez opatrzenie catego pliku
jednym podpisem kwalifikowanym jest rownoznaczne z poswiadczeniem za zgodnos¢ z
oryginatem wszystkich elektronicznych kopii dokumentow.

4.  Zamawiajacy, zgodnie z § 3 ust.3 Rozporzadzenia Prezesa Rady Ministréw z dnia 27 czerwca
2017 r. w sprawie uzycia $srodkow komunikacji elektronicznej w postgpowaniu o udzielenie
zamoOwienia publicznego oraz udostepniania i1 przechowywania dokumentow elektronicznych
(Dz.U. z 2020 r. poz. 1261 t.j.) przekazuje informacje na temat:

1)  niezbednych wymagan sprzetowo - aplikacyjnych:

a)  staly dostgp do sieci internetowej, o gwarantowanej przepustowosci nie mniejszej
niz 512 kb/s

b)  komputer klasy PC lub MAC, o nastgpujacej konfiguracji: pami¢¢ min. 2 GB Ram,
procesor Intel IV 2 GHz lub jego nowsza wersja, jeden z systemow operacyjnych —
MS Windows 7, Mac Os x 10.4, Linux, lub ich nowsze wersje,

c) zainstalowana dowolna przegladarka internetowa; w przypadku Internet Explorer
minimalnie wersja 10.0,

d)  wlaczona obstuga JavaScript,

e)  zainstalowany program obstugujacy format plikéw .pdf,

2)  dopuszczalnych formatéw przesytanych danych - image/bmp, image/x-windows-bmp,

application/msword,  application/drafting, = image/gif,  application/x-compressed,
application/x-gzip, multipart/x-gzip, image/jpeg, image/pjpeg, application/x-latex,
application/pdf, image/pict, image/png, application/mspowerpoint,
application/postscript, application/rtf, application/x-rtf, text/richtext, image/tiff, image/x-

tiff, application/mswrite, application/excel, application/x-excel, application/vnd.ms-
excel, application/x-msexcel, application/vnd.ms-excel, text/xml, application/x-zip-
compressed, application/zip, application/vnd.ms-office, image/x-ms-bmp, video/x-
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XI.
Wykonawca zobowigzany jest wnies¢ wadium zgodnie z art. 45 ustawy Pzp w wysokoSci:
- w zakresie czeSci nr 1: 30 000,00 zt (slownie: trzydziesci tysiecy zlotych 00/100);
- w zakresie cze$ci nr 2: 10 000,00 z (stlownie: dziesiec tysiecy zlotych 00/100);
W zakresie czeSci nr 3: 30 000,00 z1 (stlownie: trzydziesci tysiecy zlotych 00/100);

N —

msvideo, audio/x-ms-wma, application/vnd.oasis.opendocument.spreadsheet,
application/acad, application/x- acad, application/autocad dwg, image/x-dwg,
application/dwg, application/x-dwg, application/x-autocad, image/vnd.dwg,

drawing/dwg; zalecany format plikéw .pdf, o wielkosci do 75 MB.
3)  kodowania i czasu odbioru danych:

a)  plik zalagczony przez Wykonawce na Platformie zakupowej i zapisany nie jest
widoczny dla Zamawiajacego. Mozliwo$¢ otworzenia pliku dostepna jest dopiero
po odszyfrowaniu przez system, co nastepuje po terminie otwarcia ofert,

b)  oznaczenie czasu odbioru danych przez Platform¢ zakupowa stanowi przypigta do
oferty elektronicznej date oraz dokladny czas, znajdujace si¢ w kolumnie
dotyczacej danej oferty, w sekcji ,,Data ztozenia oferty”.

Wykonawca przystepujac do niniejszego postepowania akceptuje warunki korzystania
z Platformy zakupowej, okreslone w Regulaminie zamieszczonym na stronie internetowej pod
adresem: https://platformazakupowa.pl/pn/awl

WYMAGANIA DOTYCZACE WADIUM

Wadium mozna wnie$¢ w formie:
- pieni¢znej;
- poreczeniach bankowych lub porgczeniach spoéldzielczej kasy oszczednosciowo-
kredytowej, z tym, ze porgczenie kasy jest porgczeniem pieni¢znym;
- gwarancjach bankowych;
- gwarancjach ubezpieczeniowych;
- poreczenia udzielanego przez podmioty, o ktorych mowa w art. 6b ust. 5 pkt 2 ustawy
z dnia 9 listopada 2000 r. o utworzeniu Polskiej Agencji Rozwoju Przedsigbiorczosci (t.].
Dz. U.z2016 1., poz. 359 z p6zn. zm.).
Wadium wniesione w formie pieni¢znej nalezy wptaci¢ na rachunek Zamawiajacego: Bank
PKO B.P nr rachunku: 52 1020 5226 0000 6602 0477 4255 z dopiskiem wadium
w postepowaniu WNP/648/PN/2020, a dokument potwierdzenia przelewu zataczy¢ do oferty.
W przypadku sktadania przez Wykonawce¢ wadium w formie gwarancji, powinna ona byc¢
sporzadzona zgodnie z obowigzujagcym prawem 1 powinna zawiera¢ nastepujace elementy:
4.1. Nazwe dajacego zlecenie (Wykonawcy), nazwe beneficjenta gwarancji, nazwe gwaranta
(banku lub instytucji ubezpieczeniowej udzielajacych gwarancji) oraz wskazanie ich
siedzib,
4.2. Okreslenie wierzytelnosci, ktora ma by¢ zabezpieczona gwarancja,
4.3. Kwote gwarancji,
4.4. Termin waznosci gwarancji, zabezpieczajacy caty okres zwigzania oferta.
4.5 Zobowiazanie Gwaranta do: zaptacenia kwoty gwarancji na pierwsze pisemne zadanie
Zamawiajacego zawierajace o§wiadczenie, iz Wykonawca, ktorego oferte wybrano:
1)  Odmoéwit podpisania umowy na warunkach okreslonych w ofercie.
2)  Nie wniost zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy.
3) Zawarcie umowy w sprawie zamoOwienia publicznego stalo si¢ niemozliwe
z przyczyn lezacych po stronie Wykonawcy;
a takze w sytuacji, gdy Wykonawca w odpowiedzi na wezwanie, o ktdrym mowa
w art. 26 ust. 3 1 3a ustawy Pzp, z przyczyn lezacych po jego stronie, nie ztozyt
oswiadczen lub dokumentow potwierdzajacych okolicznosci, o ktérych mowa w
art. 25 ust. 1 ustawy Pzp, oSwiadczenia, o ktorym mowa w art. 25a ust. 1 ustawy
11
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10.

11.

XII.

Pzp, pelnomocnictw lub nie wyrazit zgody na poprawienie omytki, o ktérej mowa
w art. 87 ust. 2 pkt 3 ustawy Pzp, co spowodowato brak mozliwosci wybrania oferty
ztozonej przez Wykonawce jako najkorzystniejsze;.

Wadium musi by¢ wniesione przed uptywem terminu sktadania ofert, okreslonego
w rozdz. T ust. 1 SIWZ.
Wadium wnoszone w innej formie niz pieniadz, dopuszczonej przez Zamawiajacego,
nalezy zlozy¢ wraz z oferta w postaci elektronicznej, na zasadach okreslonych w rozdz.
XIII ust. 2 SIWZ.
Whiesienie wadium w pienigdzu za pomocg przelewu bankowego, Zamawiajacy bedzie uwazat
za skuteczne tylko wowczas, gdy bank prowadzacy rachunek Zamawiajacego potwierdzi, ze
otrzymat taki przelew przed uptywem terminu sktadania ofert. W wymienionym przypadku
dotaczenie do oferty kopii polecenia przelewu wystawionego przez Wykonawce nie jest
warunkiem wystarczajagcym do stwierdzenia przez Zamawiajgcego terminowego wniesienia
wadium przez Wykonawcg.

Dokumenty, o ktérych mowa w ust. 2, musza obejmowac swym zakresem wszelkie roszczenia

Zamawiajacego z tytulu wystapienia zdarzen o terminie zwigzania oferta, o ktérych mowa w

art. 46 ust. 5 ustawy Pzp, a takze w przypadku okreslonym w art. 46 ust. 4a, przy czym w

przypadku gdy Wykonawcy wspolnie ubiegaja si¢ o udzielenie zamdwienia, dokumenty te

muszg obejmowac swym zakresem wszelkie roszczenia Zamawiajacego z tytutu zwigzanych z

postgpowaniem o udzielenie zamowienia dziatan lub zaniechan kazdego z nich. Ponadto

wadium ztozone w postaci gwarancji bankowej lub ubezpieczeniowej nie moze zawiera¢ w

swej tresci ponizszych warunkow:

a) aby zadanie wyplaty bylo przekazywane Gwarantowi za posrednictwem banku
prowadzacego rachunek Beneficjenta gwarancji (Zamawiajacego),

b) aby zadnie wyplaty zawieralo potwierdzenie banku prowadzacego rachunek
Zamawiajacego, ze podpisy zlozone na zadaniu wyplaty naleza do os6b
upowaznionych do skladania oSwiadczen woli w imieniu Zamawiajacego.

Zamawiajacy dokona zwrotu wadium wszystkim Wykonawcom niezwlocznie po wyborze

oferty najkorzystniejszej lub uniewaznieniu postgpowania, z wyjatkiem Wykonawcy, ktorego

oferta zostala wybrana jako najkorzystniejsza, z zastrzezeniem art. 46 ust. 4a ustawy Pzp.

Zamawiajacy zatrzymuje wadium wraz z odsetkami, jezeli Wykonawca, ktorego oferta zostata

wybrana:

10.1. Odmowi podpisania umowy na warunkach okreslonych w ofercie;

10.2. Nie wnidst zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy jezeli jest ono wymagane w
SIWZ;

10.3. Zawarcie umowy w sprawie zamowienia publicznego stato si¢ niemozliwe z przyczyn
lezacych po stronie Wykonawcy;

10.4. Wykonawca w odpowiedzi na wezwanie, o ktorym mowa w art. 26 ust. 3 1 3a ustawy
Pzp, z przyczyn lezacych po jego stronie, nie zlozyl oswiadczen lub dokumentow
potwierdzajacych okolicznosci, o ktorych mowa w art. 25 ust. 1 ustawy Pzp,
oSwiadczenia, o ktorym mowa w art. 25a ust. 1 ustawy Pzp, pelnomocnictw lub nie
wyrazit zgody na poprawienie omytki, o ktorej mowa w art. 87 ust. 2 pkt 3 ustawy Pzp,
co spowodowalo brak mozliwosci wybrania oferty zlozonej przez Wykonawce jako
najkorzystniejsze;j.

W przypadku wycofania oferty przed uptywem terminu do jej sktadania, Zamawiajacy, na

pisemny wniosek Wykonawcy, niezwlocznie zwroci wadium.

TERMIN ZWIAZANIA OFERTA

Wykonawca sktadajacy oferte pozostaje nig zwigzany przez okres 60 dni. (art. 85 ust. 1 pkt 3
ustawy Pzp).

Bieg terminu rozpoczyna si¢ wraz z uptywem terminu sktadania ofert.

12



Nr referencyjny nadany sprawie przez Zamawiajacego WNP/648/PN/2020

XIII.

Wykonawca samodzielnie lub na wniosek Zamawiajacego moze przedtuzy¢ termin zwigzania
oferta, z tym, ze Zamawiajacy moze tylko raz, co najmniej na 3 dni przed uptywem terminu
zwigzania oferta, zwréci¢ si¢ do Wykonawcow o wyrazenie zgody na przedluzenie tego
terminu o oznaczony okres, nie dluzszy niz 60 dni.

OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERT
Wymagania formalne:

1)
2)
3)

4)
5)

6)

7)

8)

Wykonawca sktada oferte¢ wraz z zalgcznikami za posrednictwem platformy zakupowej
dostepnej pod adresem: https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings

Korzystanie z platformy zakupowej przez Wykonawce jest bezptatne.

Wykonawca ma prawo ztozy¢ tylko jedng oferte;

Tres¢ ztozonej oferty musi odpowiadac tresci SIWZ;

Oferta musi by¢ podpisana kwalifikowanym podpisem elektronicznym przez osoby
umocowane do skladania o$wiadczen woli 1 zaciggania zobowigzan w imieniu
Wykonawcy;

W przypadku podpisania oferty i sktadajacych si¢ na nig dokumentéw 1 o§wiadczen
(wyszczegblnionych w ust. 3 niniejszego rozdzialu) przez osob¢ niewymieniong
w dokumencie rejestracyjnym (ewidencyjnym) Wykonawcy, nalezy do oferty dofaczy¢
stosowne pelnomocnictwo,

Wykonawcy ponosza wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty, w
tym koszty poniesione z tytutu nabycia kwalifikowanego podpisu elektronicznego.
Uwaga: Celem prawidlowego zlozenia oferty Zamawiajacy zaleca post¢powanie
zgodnie z Instrukcja skladania oferty dla Wykonawcy, zamieszczong na stronie
internetowej pod adresem wskazanym w pkt 1), dotyczaca przedmiotowego
postepowania.

Forma i postaé oferty, dokumentéw i o§wiadczen, pelnomocnictw.

1)

2)

3)

4)

5)

6)

Oferte sporzadza si¢ pod rygorem niewaznos$ci, w postaci elektronicznej i opatruje si¢
kwalifikowanym podpisem elektronicznym oraz przekazuje w oryginale w formie
elektroniczne;.

Oswiadczenie JEDZ dotyczace Wykonawcy, podwykonawcow i innych podmiotoéw, na
ktorych zdolno$ciach lub sytuacji polega Wykonawca, sporzadza si¢ pod rygorem
niewaznosci, w postaci elektronicznej 1 opatruje si¢ kwalifikowanym podpisem
elektronicznym oraz przekazuje w oryginale w formie elektronicznej.

Pelnomocnictwa sporzadza si¢ pod rygorem niewazno$ci, w postaci elektroniczne;j
1 opatruje si¢ kwalifikowanym podpisem elektronicznym oraz przekazuje w oryginale
w formie elektroniczne;j.

Wadium w formie niepieni¢znej, pod rygorem niewaznos$ci, sporzadza si¢ w postaci
elektronicznej opatrzonej kwalifikowanym podpisem elektronicznym stron stosunku
zobowigzaniowego 1 wnosi si¢ w oryginale w formie elektroniczne;.

Dokumenty lub o$wiadczenia, o ktorych mowa w niniejszej SIWZ, inne nizZ wymienione
powyzej, sporzadza si¢ pod rygorem niewazno$ci w postaci dokumentu elektronicznego
opatrzonego kwalifikowanym podpisem elektronicznym lub w elektronicznej kopii
dokumentu lub o$§wiadczenia, po§wiadczonej za zgodno$¢ z oryginatem; oraz sktada si¢
w formie elektroniczne;.

Podpisania dokumentu elektronicznego lub poswiadczenia za zgodno$¢ z oryginalem
elektronicznej kopii dokumentu lub o$wiadczenia dokonuje odpowiednio wykonawca,
podmiot, na ktorego zdolno$ciach lub sytuacji polega wykonawca, wykonawcy wspolnie
ubiegajacy si¢ o udzielenie zamowienia publicznego albo podwykonawca, w zakresie
dokumentow lub o$§wiadczen, ktére kazdego z nich dotycza.
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7)  Podpisanie dokumentu elektronicznego lub poswiadczenie za zgodno$¢ z oryginatem
elektronicznej kopii  dokumentu lub o$wiadczenia, nastgpuje przy uzyciu
kwalifikowanego podpisu elektronicznego.

8) W przypadku zatgczania do oferty dokumentdéw lub o§wiadczen sporzadzonych w jezyku
obcym nalezy je zlozy¢ wraz z ttumaczeniem na jezyk polski. Podczas oceny ofert
Zamawiajacy bedzie opieral si¢ na tekscie przettumaczonym.

9) Zamawiajacy zaleca wykorzystanie formularzy zatagczonych do SIWZ. Dopuszcza si¢
zlozenie w ofercie zalagcznikow opracowanych przez Wykonawcow pod warunkiem, ze
beda one zgodne co do tresci z formularzami okre§lonymi przez Zamawiajgcego.

3.  Zawarto$¢ oferty — oferta musi zawieraé nastepujace oswiadczenia i dokumenty:

1) Wypetiony formularz ofertowy z zestawieniem asortymentowo-wartosciowym
(zapisany jako Arkusz programu Microsoft Olffice Excel 97-2003), sporzadzony
z wykorzystaniem wzoru stanowiacego zalacznik A do SIWZ,

2)  Oswiadczenia JEDZ, o ktérych mowa w rozdz. VIII ust. 1, 2 1 3.

3) jezeli dotyczy Pelnomocnictwo osoby lub 0so6b podpisujacych oferte, jezeli nie wynika to
bezposrednio z dokumentu stwierdzajagcego status prawny Wykonawcy (odpisu
z wla$ciwego rejestru);

4)  jezeli dotyczy Pelnomocnictwo do reprezentowania Wykonawcow wspolnie ubiegajacych
si¢ 0 zamowienie zgodnie z ustawg Pzp;

Oferta, ww. o$wiadczenia lub dokumenty oraz pelnomocnictwa musza by¢ ztozone

z zachowaniem postaci i form okreslonych w ust. 2 niniejszego rozdziatu.

4.  Jezeli zostanie wybrana oferta Wykonawcoéw wspolnie ubiegajacych sie¢ o udzielenie
zamdwienia, s3 oni zobowigzani do przedtozenia umowy regulujacej ich wspotprace, najpozniej
w dniu podpisania umowy z Zamawiajacym.

5. Zamawiajacy informuje, iz zgodnie z art. 96 ust. 3 ustawy Pzp oferty sktadane w postgpowaniu
o zamdwienie publiczne sg jawne 1 podlegaja udostepnieniu od chwili ich otwarcia,
z wyjatkiem informacji stanowigcych tajemnice przedsigbiorstwa w rozumieniu przepiséw o
zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, jesli Wykonawca, nie pozniej niz w terminie sktadania
ofert zastrzegl, ze nie moga one by¢ udostgpniane oraz wykazal, zalaczajac stosowne
wyjasnienia, i1z zastrzezone informacje stanowig tajemnic¢ przedsigbiorstwa. Wszelkie
informacje stanowigce tajemnice przedsigbiorstwa w rozumieniu ustawy z dnia 16 kwietnia
1993 r. 0 zwalczaniu nieuczciwe] konkurencji, ktére Wykonawca zastrzeze jako tajemnice
przedsiebiorstwa, powinny zosta¢ zalaczone oddzielnie, w miejscu przeznaczonym na
platformie zakupowej zgodnie z instrukcja skladania oferty dla Wykonawcy.

6. Umieszczenie informacji stanowigcych tajemnice przedsigbiorstwa wraz z ofertg, a nie
w miejscu przewidzianym na platformie zakupowej, oznacza¢ bedzie, ze wszystkie informacje
sg jawne bez zastrzezen.

7.  Zastrzezenie informacji, ktdre nie stanowia tajemnicy przedsigbiorstwa w rozumieniu ustawy
o zwalczaniu nieuczciwe] konkurencji bedzie traktowane, jako bezskuteczne 1 zgodnie z
uchwata SN z 20 pazdziernika 2005 r. (sygn. III CZP 74/05) skutkowaé bedzie ich
odtajnieniem.

8.  Oferta, ktorej tres¢ nie bedzie odpowiada¢ tresci SIWZ, z zastrzezeniem art. 87 ust. 2 pkt 3
ustawy Pzp zostanie odrzucona (art. 89 ust. 1 pkt 2 ustawy Pzp). Wszelkie niejasnosci i obiekcje
dotyczace tresci zapisow w SIWZ nalezy zatem wyjasni¢ z Zamawiajagcym przed uplywem
terminu sktadania ofert w trybie przewidzianym w niniejszej SWIZ. Przepisy ustawy Pzp nie
przewidujg negocjacji warunkow udzielenia zamowienia, w tym zapisoOw projektu umowy, po
terminie otwarcia ofert.

9.  Zamawiajacy informuje, ze w przypadku kiedy Wykonawca otrzyma od niego wezwanie w
trybie art. 90 ustawy Pzp, a ztozone przez niego wyjasnienia i/lub dowody stanowi¢ beda
tajemnice przedsigbiorstwa w rozumieniu ustawy o zwalczaniu nieuczciwej konkurencii,
Wykonawcy bedzie przystugiwato prawo zastrzezenia ich jak tajemnicy przedsigbiorstwa.
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XIV.

XV.

Przedmiotowe zastrzezenie Zamawiajacy uzna za skuteczne wylacznie w sytuacji, kiedy
Wykonawca oprdcz samego zastrzezenia, jednoczesnie wykaze, iz dane informacje stanowig
tajemnice przedsigbiorstwa.

INFORMACJA DLA WYKONAWCOW WYSTEPUJACYCH WSPOLNIE

(KONSORCJA/SPOLKI CYWILNE)

Wykonawcy moga wspoOlnie ubiegaé si¢ o udzielenie zamoéwienia (podmioty

te wystepujace wspdlnie zwane s3 dalej konsorcjami. Wymagania okreslone

w stosunku do konsorcjum dotycza rowniez spotek cywilnych).

W przypadku, o ktéorym mowa w ust. 1 Wykonawcy ustanawiajg pelnomocnika do

reprezentowania ich w postgpowaniu o udzielenie zamdwienia albo reprezentowania

W postepowaniu i zawarcia umowy w sprawie zamowienia publicznego, zgodnie z art. 23 ust.

2 ustawy Pzp.

Do oferty nalezy zalaczy¢ pelnomocnictwo dla pelnomocnika do reprezentowania

Wykonawcéw wspoélnie ubiegajacych si¢ o zamoéwienie 1 zawarcia umowy w sprawie

nr WNP/648/PN/2020 — w tresci pelnomocnictwa nalezy wskaza¢ nr postgpowania. Spotka

cywilna zatagcza w/w petnomocnictwo lub dokument, z ktérego wynika ww. pelnomocnictwo.

Przepisy ustawy Pzp, dotyczace Wykonawcy, stosuje si¢ odpowiednio do Wykonawcow,

o ktérych mowa w ust. 1 niniejszego rozdziatu.

Wykonawcy wystepujacy wspdlnie ponoszg solidarng odpowiedzialno$¢ za niewykonanie lub

nienalezyte wykonanie zamowienia.

W przypadku oferty ztozonej przez konsorcjum musi ona speinia¢ nastepujace dodatkowe

wymogi:

6.1 Oferta musi by¢ podpisana w taki sposob, by prawnie zobowigzywata wszystkich
Wykonawcodw wystepujacych wspdlnie;

6.2 Oferta podpisana przez pelnomocnika musi by¢ prawnie wigzaca, tacznie 1 z osobna dla
wszystkich podmiotow sktadajacych wspoélnie oferte;

6.3 Pelnomocnik bedzie upowazniony do zaciggania zobowigzan w imieniu
i na rzecz kazdego 1 wszystkich podmiotow sktadajacych wspdlng oferte;

W przypadku, gdy oferte sktada konsorcjum:

7.1. Formularz oferty podpisuje pelnomocnik konsorcjum lub wszyscy czlonkowie
konsorcjum (dotyczy catego konsorcjum). Na pierwszej stronie formularza oferty nalezy
wpisa¢ informacje dotyczace wszystkich cztonkéw konsorcjum;

7.2. Kazdy z Wykonawcow wystepujacych wspdlnie, oddzielnie musi udokumentowac, ze nie
podlega wykluczeniu w zakresie, o ktorym mowa w niniejszej SIWZ, oraz ze konsorcjum
spetnia warunki zawarte w art. 22 ust. 1 ustawy Pzp;

7.3. Dokumenty wymienione w rozdziale VIII ust. 1 lub ust. 6 pkt 6.1 ppkt 1)-3) niniejszej
SIWZ obowiazuja kazdego z cztonkdéw konsorcjum oddzielnie;

7.4. Wszelka korespondencja oraz rozliczenia dokonywane beda  wylacznie
z podmiotem wystepujacym, jako reprezentant pozostatych (petnomocnik).

Jezeli oferta Wykonawcow, o ktorych mowa w ust. 1 zostanie wybrana, Zamawiajacy
moze zada¢ przed zawarciem umowy w sprawie zamdwienia publicznego, umowy
regulujacej wspotprace tych Wykonawcow.

MIEJSCE ORAZ TERMIN SKEADANIA I OTWARCIA OFERT.

Oferte nalezy zlozy¢ w formie elektronicznej w nieprzekraczalnym terminie do dnia
30 wrzesnia 2020 r. do godz. 11.00 za posrednictwem platformy zakupowej dostepnej pod
adresem: https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings.

Oferta ztozona po terminie wyznaczonym na skladanie ofert, zostanie odestana Wykonawcy
przez Zamawiajacego elektronicznie, za posrednictwem platformy zakupowej, na adres
mailowy, z ktdrego zostata ztozona.
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XVIL.

N —

Przed uptywem terminu sktadania ofert, Wykonawca posiadajagcy konto na platformie

zakupowej, na ktorej prowadzone jest przedmiotowe postepowanie, moze za jej posrednictwem

wprowadzi¢ zmiany do zlozonej oferty lub wycofa¢ oferte.

Wykonawca nieposiadajacy konta na platformie zakupowej, o ktérej mowa powyzej, moze za

jej posrednictwem wprowadzi¢ zmiany do ztozonej oferty.

Wykonawca niezalogowany nie moze samodzielnie wycofa¢ oferty. W celu wycofania oferty

nalezy si¢ skontaktowa¢ z Centrum Wsparcia Klienta, ktore stuzy pomoca techniczng od

poniedziatku do pigtku w godzinach od 7:00 do 17:00, pod numerem telefonu 22 101 02 02 lub

e-mail: cwk@platformazakupowa.pl.

Szczegdtowa procedura zmiany lub wycofania oferty opisana jest na platformie zakupowej, o

ktérej mowa powyzej, w zaktadce "Instrukcje dla Wykonawcow".

Po uptywie terminu sktadania ofert Wykonawca nie moze skutecznie dokona¢ zmiany ani

wycofac zlozonej oferty.

Otwarcie ofert nastagpi w dniu: 30 wrzesnia 2020 r. o godz. 11.30 za pomoca platformy

zakupowej, w siedzibie Zamawiajacego budynek nr 7 — pokd; nr 0.25 (parter)

ul. Czajkowskiego 109, 51-147 Wroctaw.

Podczas otwarcia ofert Zamawiajacy podaje informacje, o ktérych mowa w art. 86 ust. 4

ustawy Pzp.

Niezwlocznie po otwarciu ofert Zamawiajacy zamiesci na stronie

https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings informacje dotyczace:

a)  kwoty, jakg zamierza przeznaczy¢ na sfinansowanie zamowienia;

b)  firm oraz adreséw Wykonawcow, ktorzy ztozyli oferty w terminie;

c) ceny, terminu wykonania zamdwienia, okresu gwarancji i warunkéw platnosci
w ofertach.

OPIS SPOSOBU OBLICZANIA CENY.

Ceng oferty nalezy poda¢ w ztotych, cyfrowo i stownie.

Cena jednostkowa netto asortymentu to cena ustalona za jednostke okreslonego asortymentu

przedmiotu zamdwienia, bez podatku od towardw i ushug, ktorego ilos$¢ lub liczba jest wyrazona

w jednostkach miar, w rozumieniu przepisow o miarach.

Wykonawca zobowigzany jest obliczy¢ cene oferty na podstawie opisu przedmiotu

zamoOwienia, ujmujac wszelkie koszty zwigzane z realizacja zamodwienia, wynikajace

z realizacji przedmiotu zamdwienia zgodnie ze specyfikacjg istotnych warunkéw zamowienia,

projektem umowy oraz do$wiadczeniem zawodowym Wykonawcy, a wigc koszty zakupu,

ubezpieczenia, zysk, itp. — uwzgledni¢ wszystkie koszty zwigzane z cyklem zycia produktu do
momentu odbioru przez Zamawiajacego.

W ofercie nalezy poda¢ cen¢ w rozumieniu przepisOw ustawy z dnia 9 maja 2014 r.

o informowaniu o cenach towaréw i1 ustug, za wykonanie wybranej czgsci przedmiotu

zamoOwienia.

Ceng oferty brutto nalezy poda¢ w polskich ztotych (PLN) z naleznym podatkiem VAT,

z zaokragleniem do dwodch miejsc po przecinku. Cena ofertowa brutto ma wynikaé z ceny

ogotem netto powigkszonej o nalezny podatek VAT. Cena ogotem netto ma wynikac¢ z sumy

cen jednostkowych netto poszczegdlnych elementow.

Wykonawca oblicza ceng¢ oferty w nastepujacy sposob:

6.1 Sposob obliczenia ceny zostal okreslony w formularzu ofertowym — Zalgczniku —
formularz ofertowy. W celu utatwienia Wykonawcy dokonania obliczen, w edytowalne;j
wersji formularza ofertowego (zapisanego jako Arkusz programu Microsoft Office Excel
97-2003), Zamawiajacy sformatowal komorki oraz wprowadzit formuly
matematyczne.

Cena podana w ofercie bedzie ceng ryczaltowa i musi uwzglednia¢ wszystkie koszty

i rabaty.
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8.  Stawke¢ VAT nalezy okresli¢ wg obowigzujacych przepisow i stanu faktycznego na dzien
zlozenia oferty. Prawidlowe ustalenie podatku VAT nalezy do obowigzkow Wykonawcy.

9.  Jezeli cena nie zostanie obliczona w powyzszy sposdb Zamawiajacy przyjmie, ze prawidlowo
podano cene¢ jednostkowa netto 1 poprawi pozostate warto$ci cenowe zgodnie ze sposobem
obliczenia ceny.

10. Cena oferty brutto bedzie stanowita maksymalng wartos¢ umowy.

11. Wykonawca moze poda¢ tylko jedna cen¢ za wykonanie przedmiotu zamoéwienia. Oferty
z cenami wariantowymi zostang odrzucone.

XVII. OPIS KRYTERIOW, WRAZ Z PODANIEM ZNACZENIA I SPOSOBU OCENY
OFERT

1.  Stosowanie matematycznych obliczen przy ocenie ofert, stanowi podstawowg zasade oceny
ofert, ktére oceniane beda w odniesieniu do najkorzystniejszych warunkow przedstawionych
przez Wykonawcow w zakresie kazdego kryterium.

2.  Zamawiajacy zastosuje zaokraglanie wynikéw do dwdch miejsc po przecinku.

3. Oferty zostang poddane ocenie w oparciu o nastepujace kryteria i ich znaczenie:

Lp. |Kryterium

Znaczenie procentowe
kryterium

Maksymalna ilo§¢ punktow jakie
otrzymac oferta za dane kryterium

moze

1) | Cena brutto (C) 100 %

100 punktow

Zasady oceny Kryterium ,.Cena brutto” (C) 100% — bedzie rozpatrywane na podstawie ceny brutto,

podanej przez Wykonawce na formularzu oferty odpowiednio dla cze$ci, na ktéra zlozono oferte.
W przypadku kryterium ,,Cena brutto” oferta otrzyma zaokraglong do dwoch miejsc po przecinku
liczbe¢ punktow wynikajaca z dziatania:

C min

Pi(C)= * Max (C)
gdzie:
Pi (C) liczba punktow, jakie otrzyma oferta "i" za kryterium "Cena brutto"
Cmin najnizsza cena spos$rod wszystkich nieodrzuconych ofert
Ci cena oferty "i"
Max (C) maksymalna liczba punktow, jakie moze otrzymac oferta za krytertum "Cena brutto"

4. Jezeli nie mozna wybra¢ najkorzystniejszej oferty z uwagi na to, zostaly ztozone oferty o takiej
samej cenie lub koszcie, zamawiajacy wezwie Wykonawcow, ktorzy ztozyli te oferty, do ztozenia
w terminie okreslonym przez Zamawiajacego ofert dodatkowych.
5. Jezeli zlozono oferte, ktorej wybdr prowadzitby do powstania u Zamawiajagcego obowigzku
podatkowego, zgodnie z przepisami o podatku od towarow i ustug, Zamawiajacy w celu oceny
takiej oferty dolicza do przedstawionej w niej ceny podatek od towarow i ustug, ktéry miatby
obowigzek rozliczy¢ zgodnie z tymi przepisami. Wykonawca, sktadajac oferte, informuje
Zamawiajacego, czy wybor oferty bedzie prowadzi¢ do powstania u zamawiajacego obowigzku
podatkowego, wskazujac nazwe¢ (rodzaj) towaru lub ustugi, ktorych dostawa lub $wiadczenie
bedzie prowadzi¢ do jego powstania, oraz wskazujac ich warto$¢ bez kwoty podatku.
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XVIIL. INFORMACJE O FORMALNOSCIACH, JAKIE POWINNY BYC DOPELNIONE

PO WYBORZE OFERTY W CELU ZAWARCIA UMOWY W SPRAWIE
ZAMOWIENIA PUBLICZNEGO.

Zamawiajacy zawrze umowe w sprawie zamowienia publicznego, w terminie nie krétszym niz
10 dni od dnia przestania zawiadomienia o wyborze najkorzystniejszej oferty przy uzyciu
srodkéw komunikacji elektronicznej (poprzez platform¢ zakupows), z zastrzezeniem art. 94
ust. 2 pkt 1 lit a) i art. 183 ust. 1 ustawy Pzp.

Zawiadomienie Wykonawcy o wyborze jego oferty bedzie jednoczesnie zaproszeniem do
zawarcia umowy.

Jezeli wykonawca, o ktorym mowa w pkt. 1, bedzie si¢ uchylat si¢ od zawarcia umowy,
zamawiajacy zbada, czy nie podlega wykluczeniu oraz czy spetnia warunki udziatu
w postepowaniu wykonawca, ktory ztozyt oferte najwyzej oceniong sposrod pozostatych ofert.
Przez uchylenie si¢ od podpisania umowy, Zamawiajacy rozumie mi¢dzy innymi niepodpisanie
umowy w terminie okreslonym w zawiadomieniu o wyborze oferty najkorzystniejsze;j.

W przypadku wyboru jako oferty najkorzystniejszej oferty:

a) Wykonawcy okreslonego w art. 23 ust. 1 ustawy Pzp (np. konsorcjum) — Zamawiajacy
przed podpisaniem umowy, zazada umowy regulujacej wspotprace tych wspolnikow,
zwierajacg co najmniej nastepujace elementy:

- okreslenie celu gospodarczego,

- oznaczenie czasu trwania konsorcjum obejmujacego okres realizacji przedmiotu
zamoOwienia, gwarancji i rekojmi,

- wykluczenie mozliwosci  wypowiedzenia umowy  konsorcjum  przez
ktoregokolwiek z jego cztonkéw do czasu wykonania zamowienia oraz uptywu
czasu gwarancji i rekojmi.

b) Wykonawca jest zobowigzany przedlozy¢ Zamawiajacemu kserokopie polisy OC,
o ktorej mowa w rozdz. IV pkt 1.4. Brak przedlozenia kserokopii polisy OC,
Zamawiajacy potraktuje jako uchylenie si¢ od zawarcia umowy.

W przypadku pracownikéw Wykonawcy cudzoziemcoéw ich wstgp na teren AWL niezaleznie
od okresu mozliwy bedzie po otrzymaniu przez AWL pozytywnej odpowiedzi na stosowne
zapytanie do uprawnionego organu, ktdre rozpatrywane jest w terminie 21 dni od jego wystania
po uprzednim otrzymaniu przez Zamawiajgcego od Wykonawcy wnioskow z danymi ww. oso6b
takich jak imig, nazwisko, data i miejsce urodzenia, nr dokumentu tozsamosci i jego kserokopie,
obywatelstwo, a w przypadku obywateli spoza Unii Europejskiej dodatkowo nr waznej karty
pobytu lub wizy wraz z ich kserokopia.

Podstawa: Decyzja Nr Z-4/MON Ministra Obrony Narodowej z dnia 19 listopada 2012r.
W sprawie organizacji systemu przepustkowego w resorcie obrony narodowej (dokument
niejawny), Decyzja nr 21/MON Ministra Obrony Narodowej z dnia 24 stycznia 2017r.
w sprawie planowania i realizowania przedsigwzig¢ wspotpracy migdzynarodowej w resorcie
obrony narodowej (Dz. Urz. MON poz. 18).

XIX. WYMAGANIA DOTYCZACE ZABEZPIECZENIA NALEZYTEGO WYKONANIA

UMOWY.

1. Zamawiajacy zada¢ bedzie od Wykonawcy, ktorego oferta zostala wybrana, jako
zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy, kwoty rownej $% ceny ofertowej brutto.

2. Zabezpieczenie stuzy pokryciu roszczen z tytutu niewykonania, lub nienalezytego wykonania
umowy.

3. Zabezpieczenie nalezytego wykonania umowy moze by¢ wnoszone w nastgpujacych formach:

a) pieniadzu,

b) poreczeniach bankowych Ilub porgczeniach spoétdzielczej kasy oszczedno$ciowo -—
kredytowej z tym, ze zobowigzanie kasy jest zawsze zobowigzaniem pieni¢znym,

c) gwarancjach bankowych
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9.

10.

d) gwarancjach ubezpieczeniowych,
e) poreczeniach udzielanych przez podmioty , o ktorych mowa w art. 6b ust. 5 pkt 2 ustawy
z dnia 9 listopada 2000 r. o utworzeniu Polskiej Agencji Rozwoju Przedsigbiorczos$ci.

Zabezpieczenie wnoszone w formie pienigdza zostanie wplacone nie pdzniej niz

w dniu podpisania umowy na rachunek bankowy Zamawiajacego Bank PKO B.P.

nr rachunku: 52 1020 5226 0000 6602 0477 4255, z dopiskiem ,,zabezpieczenie nalezytego

wykonania umowy w postepowaniu WNP/648/PN/2020”.

Skuteczne wniesienie zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy w formie pienigdza

nastepuje z chwilg wptywu §rodkow pieni¢znych na ww. rachunek Zamawiajacego.

Jesli zabezpieczenie jest wnoszone w innej formie niz pienigdz, nalezy je dostarczy¢ do

Zamawiajgcego najpdzniej w dniu/momencie podpisania umowy.

Zabezpieczenie wniesione w innej formie, niz pienigdz, o ktorych mowa w ust. 3, powinno

zosta¢ ztozone w formie dokumentu oryginalnego. Dokument zabezpieczenia powinien by¢

wystawiony na Zamawiajacego, mie¢ form¢ o$wiadczenia bezwarunkowego, niecodwotalnego

i platnego na pierwsze pisemne zadanie Zamawiajacego, z terminem obowigzywania

wskazanym w umowie. Ponadto zabezpieczenie ztozone w postaci gwarancji bankowej lub

ubezpieczeniowej winno by¢:

a) bez zapisu nakazujacego, aby zadanie zaplaty bylo przekazywane Gwarantowi za
posrednictwem banku prowadzacego rachunek Beneficjenta gwarancji,

b) bez warunku, aby podpisy os6b wystawiajacych zadanie zaplaty byly poswiadczone
za zgodnos$¢ z oryginalem prze inne osoby niz Radca Prawny.

W przypadku wniesienia wadium w pienigdzu, za zgoda Wykonawcy, kwota wadium moze

zosta¢ zaliczona przez Zamawiajacego, na poczet zabezpieczenia nalezytego wykonania

umowy. Pozostalg czg$¢ kwoty zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy Wykonawca

wptaci zgodnie z zapisami ust. 3.

Jezeli zabezpieczenie wniesiono w pienigdzu, Zamawiajacy przechowuje je na

oprocentowanym rachunku bankowym. Zamawiajacy zwraca zabezpieczenie wniesione w

pieniadzu z odsetkami wynikajagcymi z umowy rachunku bankowego, na ktérym byto ono

przechowywane, pomniejszone o koszt prowadzenia tego rachunku oraz prowizji bankowej za

przelew pieniedzy na rachunek bankowy Wykonawcy.

Do zmiany formy zabezpieczenia umowy w trakcie realizacji umowy stosuje si¢ art. 149 ustawy

Pzp.

Zamawiajacy zwroci zabezpieczenie w terminie 30 dni od dnia wykonania zamdwienia i

uznania przez Zamawiajgcego za nalezycie wykonane.

XX. INFORMACJA O MOZLIWOSCIACH ZMIAN W UMOWIE.

1.
2.

Istotne postanowienia umowne - Wzor umowy, stanowi zalacznik B do niniejszej SIWZ.
Zamawiajacy dopuszcza mozliwos$¢ zmiany umowy w granicach unormowania zawartego w art.
144 ustawy Pzp. Zamawiajacy przewiduje mozliwos$¢ zmiany zapisOw umownych:

2.1 Zamawiajacy dopuszcza mozliwos$¢ waloryzacji cen jednostkowych nie czgsciej niz raz na
trzy miesigce (raz w kwartale), przy czym do konca I kwartalu 2021 r. obowiazuja ceny
zawarte w ofercie Wykonawcy.

2.2 w przypadku ustawowej zmiany stawek podatkowych (VAT) w okresie obowiazywania
umowy, strony dopuszczajag mozliwos¢ zmiany stawek podatkowych obowigzujacych w
umowie zgodnie z obowigzujacymi przepisami;

2.3 w przypadku zmiany podwykonawcy uczestniczacego w realizacji umowy w wypadku, kiedy
Wykonawca okresli go, co do tozsamos$ci w ofercie;

Przewidziane powyzej okoliczno$ci stanowigce podstawe zmian do umowy, stanowig

uprawnienie Zamawiajacego nie zas$ jego obowigzek wprowadzenia takich zmian.
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4. Wszelkie zmiany musza by¢ dokonywane z zachowaniem przepisu art. 140 ust. 1 i art. 140 ust.
3 ustawy Pzp stanowigcego, ze umowa podlega uniewaznieniu w czg¢sci wykraczajacej poza
okreslenie przedmiotu zamowienia zawartego w SIWZ z uwzglednieniem art. 144 ustawy Pzp.

5. Ustala sig, iz nie stanowi zmiany umowy w rozumieniu art. 144 ustawy Pzp:

5.1 zmiana nr rachunku bankowego,

5.2 zmiana danych teleadresowych.

Zaistnienie okolicznos$ci, o ktorych mowa w niniejszym punkcie wymaga jedynie niezwlocznego
pisemnego zawiadomienia drugiej Strony.

Zmiany wymagaja zachowania formy pisemnej (aneks) oraz pisemnego wniosku jednej ze Stron
0 zmian¢ wraz z uzasadnieniem.

XXI. INFORMACJE O PODWYKONAWCACH
Zamawiajacy nie zastrzega obowigzku osobistego wykonania przez Wykonawce kluczowych czesci
zamoOwienia.

XXII. KLAUZULA INFORMACYJNA W ZAKRESIE OCHRONY DANYCH

OSOBOWYCH.

Zgodnie z art. 13 ust. 1 1 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia

27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osob fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych

osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE

(ogdlne rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej ,,RODO”,

informujemy, ze Administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Akademia Wojsk Ladowych

imienia generalta Tadeusza Kosciuszki, ul. Czajkowskiego 109, 51-147 Wroctaw.

1.  Administrator danych powotal Inspektora Ochrony Danych nadzorujacego prawidlowosé
przetwarzania danych osobowych, z ktérym mozna si¢ skontaktowaé za posrednictwem adresu
e-mail: iod@awl.edu.pl lub za posrednictwem poczty na adres Akademii;

2.  Pani/Pana dane osobowe przetwarzane beda na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO
w celu zwigzanym z postgpowaniem o udzielenie zamowienia publicznego

3. Odbiorcami Pani/Pana danych osobowych bgda osoby lub podmioty, ktorym udostepniona
zostanie dokumentacja postgpowania w oparciu o art. 8 oraz art. 96 ust. 3 ustawy z dnia 29
stycznia 2004 r. —Prawo zamowien publicznych (Dz. U. z 2017 r. poz. 1579 z p6zn. zm.), dalej
,ustawa Pzp”;

4.  Pani/Pana dane osobowe begda przechowywane, zgodnie z art. 97 ust. 1 ust ustawy Pzp, przez
okres 4 lat od dnia zakonczenia postgpowania o udzielenie zamdwienia, a jezeli czas trwania
umowy przekracza 4 lata, okres przechowywania obejmuje caty czas trwania umowy;

5. Obowiazek podania przez Panig/Pana danych osobowych bezposrednio Pani/Pana dotyczacych
jest wymogiem ustawowym okreslonym w przepisach ustawy Pzp, zwigzanym z udzialem w
postepowaniu o udzielenie zamowienia publicznego; konsekwencje niepodania okreslonych
danych wynikaja z ustawy Pzp;

6. W odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie beda podejmowane
w sposob zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;

7.  Posiada Pani/Pan
- na podstawie art. 15 RODO prawo dostepu do danych osobowych Pani/Pana dotyczacych;

- na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych
(skorzystanie

z prawa do sprostowania nie moze skutkowa¢ zmiang wyniku postgpowania o udzielenie
zamoOwienia publicznego ani zmiang postanowien umowy w zakresie niezgodnym z ustawag Pzp
oraz nie moze naruszac integralnosci protokotu oraz jego zalacznikow);

- na podstawie art. 18 RODO prawo zadania od administratora ograniczenia przetwarzania
danych osobowych z zastrzezeniem przypadkéw, o ktorych mowa w art. 18 ust. 2 RODO
(prawo do ograniczenia przetwarzania nie ma zastosowania w odniesieniu do przechowywania,
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w celu zapewnienia korzystania ze §rodkéw ochrony prawnej lub w celu ochrony praw innej
osoby fizycznej lub prawnej, lub z uwagi na wazne wzgledy interesu publicznego Unii
Europejskiej lub panstwa cztonkowskiego);

- prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzgdu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna
Pani/Pan, ze przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczacych narusza przepisy
RODO;

Nie przystuguje Pani/Panu:

- w zwigzku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usuni¢cia danych osobowych;

- prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktorym mowa w art. 20 RODO;

- na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyz
podstawa prawng przetwarzania Pani/Pana danych.

XXIII POUCZENIE O SRODKACH OCHRONY PRAWNEJ PRZYSLUGUJACYCH
WYKONAWCY.

1.

Zgodnie z przepisami art. 179 do art. 183 ustawy Pzp. Wykonawcom, ktdrzy maja lub mieli
interes w uzyskaniu danego zamowienia oraz poniesli lub mogli ponies¢ szkode w wyniku
naruszenia przez Zamawiajacego przepisoOw ustawy Pzp przystuguja srodki ochrony prawne;j
okreslone w dziale VI ustawy Pzp.

Odwotanie przystuguje wytacznie od niezgodnej z przepisami ustawy Pzp czynnos$ci
zamawiajacego podjetej w postgpowaniu o udzielenie zamowienia lub zaniechania czynnosci,
do ktorej zamawiajacy jest zobowigzany na podstawie ustawy Pzp.

Odwotanie powinno wskazywa¢ czynnos$¢ lub zaniechanie czynno$ci zamawiajacego, ktorej
zarzuca si¢ niezgodno$¢ z przepisami ustawy, zawieraé zwiezte przedstawienie zarzutow,
okresla¢ zadanie oraz wskazywac¢ okolicznos$ci faktyczne i prawne uzasadniajace wniesienie
odwotania.

Odwotanie wnosi si¢ do Prezesa Izby w formie pisemnej lub w postaci elektronicznej,
podpisane bezpiecznym podpisem elektronicznym weryfikowanym przy pomocy waznego
kwalifikowanego certyfikatu lub réwnowaznego $rodka, spetniajagcego wymagania dla tego
rodzaju podpisu.

Odwolujacy przesyta kopig¢ odwolania zamawiajacemu przed uptywem terminu do wniesienia
odwotania w taki sposob, aby mogt on zapoznac si¢ z jego trescig przed upltywem tego terminu.
Domniemywa si¢, iz zamawiajacy mogt zapozna¢ si¢ z trescig odwotania przed uptywem
terminu do jego wniesienia, jezeli przestanie jego kopii nastgpito przed upltywem terminu do
jego wniesienia przy uzyciu srodkow komunikacji elektroniczne;.

Odwotanie wnosi si¢ w terminach okreslonych w art. 182 ustawy Pzp, odpowiednio wobec
czynnos$ci zamawiajacego podjete] w postepowaniu o udzielenie zamowienia lub zaniechania
czynnosci, do ktorej zamawiajacy jest zobowigzany na podstawie ustawy Pzp. Odwotanie
wnosi si¢ w terminie 10 dni od dnia przeslania informacji o czynno$ci zamawiajgcego
stanowigcej podstawe jego wniesienia - jezeli zostaly przestane w sposéb okreslony w art. 180
ust. 5 zdanie drugie albo w terminie 15 dni - jezeli zostaly przestane w inny sposdb. Odwotanie
wobec tre$ci ogloszenia o zamdwieniu oraz wobec postanowien SIWZ, wnosi si¢ w terminie
10 dni od dnia publikacji ogtoszenia w Dz.U. UE lub zamieszczenia SIWZ na stronie
internetowej. Jezeli zamawiajacy nie przestat wykonawcy zawiadomienia o wyborze oferty
najkorzystniejszej, odwolanie wnosi si¢ nie pozniej niz w terminie 30 dni od dnia publikacji w
Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej ogloszenia o udzieleniu zaméwienia, 6 miesigcy od
dnia zawarcia umowy, jezeli zamawiajacy nie opublikowat w Dzienniku Urzedowym Unii
Europejskiej ogloszenia o udzieleniu zamowienia.

Dnia: 05.08.2020 r.
OPRACOWALA: Barbara MEKARSKA
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SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Cze$¢ 1 Zakup wraz z dostawa miesa wieprzowego, wolowego i podrobéw

Poz. 1 Antrykot wolowy b/k kreg. (§wiezy): -opakowanie vac -

Wymagania klasyfikacyjne

Powierzchnia cig¢ powstata przy podziale pottusz lub ¢wierétusz na czgsci zasadnicze — mozliwie gladka; luzne strzepy
miesni i thuszczu oraz ewentualne odtamki kosci usunigte; niedopuszczalne przekrwienia powierzchniowe
Powierzchnia sucha; dopuszczalna lekko wilgotna; gtadka, bez pomiazdzonych kosci, glebszych pozacinan;
niedopuszczalna oslizglo$¢, nalot plesni

Migso czyste, bez §ladow jakichkolwiek zanieczyszczen

Barwa jasnoczerwona, czerwona, ciemnoczerwona do brazowo-wisniowej; dopuszczalne zmatowienie,

Barwa thuszczu biata do jasnozottej;

Konsystencja jedrna i elastyczna

Zapach swoisty, charakterystyczny dla $wiezego migsa wotowego, bez oznak zaparzenia i rozpoczynajacego si¢ psucia;
niedopuszczalny zapach obcy

Antrykot wotowy b/k kreg.

Cze$¢ zasadnicza wotowiny, migso z gornej czesci piersiowej ¢wierétuszy przedniej

z naturalnie przyleglta powigzig podskorna, z dopuszczalng warstwa tluszczu zewnetrznego do 1,5cm odcigte:

od przodu — po linii migdzy szostym i siddmym krggiem piersiowym,

od tytu — po linii migdzy ostatnim i przedostatnim kregiem piersiowym,

od dotu — po linii odci¢cia szpondra;

w sktad antrykotu wchodza migsnie — najdtuzszy grzbietu miedzy széstym a trzynastym kregiem piersiowym, gorna
czg$¢ migsni miedzyzebrowych zewnetrznych i wewngtrznych; migso pozbawione kosci

Opakowania:

Opakowanie jednostkowe vac - szczelnie zamkniete, z wkladka absorpcyjng i etykietg
jednostkowa— kazdy element (kawalek) osobno pakowany

Opakowanie zbiorcze: wszystkie obje¢te zamoéwieniem produkty dostarczane bg¢da w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w
sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta
z opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku

do dostawy nalezy dotgczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad iloSciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwo$¢é dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 2. Baranina karkéwka B/K : Opakowanie vac - szczelnie zamkniete, z wkladka absorpcyjng i etykieta
jednostkowa

Wymagania klasyfikacyjne:

konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach — swoisty, charakterystyczna dla migsa Swiezego, barwa mig$ni — ré6zowa do
czerwonej, thuszczu biata lub kremowo rézowa, powierzchnia — czysta, gtadka, nie zakrwawiona, nie postrzgpiona, bez
opitkow kosci, przekrwien, gltgbszych ponacinan,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach piciowy), oslizglos$¢, nalot plesni, zazielenienie migsa,
stosowanie $rodkéw konserwujacych np. octandw, soli peklowej itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci,
obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwdrczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikow oraz ich pozostatoscei,
pozostatosci po niedoktadnym oczyszczeniu migsa z kosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania:

opakowanie: wszystkie obj¢te zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywno$cia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w
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sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta
z opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku
do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilo$ciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 3. Baranina lopatka B/K : Opakowanie vac - szczelnie zamkniete, z wkladka absorpcyijna i etykieta
jednostkowa

Wymagania klasyfikacyjne:

konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach — swoisty, charakterystyczna dla migsa $wiezego, barwa migs$ni — rézowa do
czerwonej, thuszczu biata lub kremowo ré6zowa, powierzchnia — czysta, gladka, nie zakrwawiona, nie postrzgpiona, bez
opitkow kosci, przekrwien, glebszych ponacinan,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach ptciowy), oslizglos$¢, nalot plesni, zazielenienie mi¢sa,
stosowanie srodkéw konserwujacych np. octandéw, soli peklowej itp., objawy obnizenia jedrno$ci i elastycznosci,
obecnosc¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$é szkodnikéw oraz ich pozostatosci,
pozostato$ci po niedoktadnym oczyszczeniu migsa z kosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania:

opakowanie: wszystkie objete zamdéwieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczeciag producenta w
sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta
z opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku

do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwo$¢é dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 4. Baranina schab B/K : Opakowanie vac - szczelnie zamkniete, z wkladka absorpcyjna i etykieta
jednostkowg

Wymagania klasyfikacyjne:

konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach — swoisty, charakterystyczna dla migsa §wiezego, barwa migéni — jasnorézowa
do czerwonej, ttuszczu biata lub kremowo roézowa, powierzchnia — czysta, gladka, nie zakrwawiona, nie postrzepiona,
bez opitkdw kosci, przekrwien, glebszych ponacinan,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach ptciowy), oslizgtos¢, nalot plesni, zazielenienie migsa,
stosowanie $rodkow konserwujacych np. octanow, soli peklowej itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci,
obecnosc¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos$¢ szkodnikéow oraz ich pozostatoscei,
pozostatosci po niedoktadnym oczyszczeniu migsa z kosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania:

opakowanie: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczgcig producenta w
sposéb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku
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do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:
a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date¢ — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 5. Boczek surowy wieprzowy Kkl. I (bez zZeberek) - opakowanie vac - szczelnie zamkniete, z wkladka
absorpcyjna i etykieta jednostkowa

Wymagania klasyfikacyjne:

konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach — swoisty, charakterystyczna dla migsa $wiezego, barwa migs$ni — jasnor6zowa
do czerwonej, ttuszczu biata lub kremowo ro6zowa, powierzchnia — czysta, gladka, nie zakrwawiona, nie postrzgpiona,
bez opitkodw kosci, przekrwien, glebszych ponacinan,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach ptciowy), oslizglos¢, nalot plesni, zazielenienie mi¢sa,
stosowanie srodkéw konserwujacych np. octandw, soli peklowej itp., objawy obnizenia jedrno$ci i elastycznosci,
obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$é szkodnikéw oraz ich pozostatosci,
pozostatosci po niedoktadnym oczyszczeniu migsa z ko$ci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania:

Opakowanie jednostkowe vac - szczelnie zamkniete, z wkladka absorpcyijna i etykieta
jednostkowa— kazdy element (kawalek) osobno pakowany

Opakowanie zbiorcze: wszystkie objete zamoéwieniem produkty dostarczane bgda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w
sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku

do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) datg zapakowania.

Czestotliwo$¢é dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 6. Golonka wieprzowa przednia

Wymagania klasyfikacyjne:

odcigta od topatki na wysokosci stawu tokciowego tak , aby podrami¢ bez czgsci wyrostka kosci tokciowej i bez nasady
dolnej kosci podramienia pozostalo w golonce : noga przednia odcieta tak ,aby kosci nadgarstka pozostaty przy niej:
golonka zawiera nasade dolng kosci ramiennej i koSci podramienia(fokciowa i promieniowa)bez czgsci wyrostka
tokciowego kosci tokciowej pozostatego przy topatce :gldéwne migénie prostowniki i zginacze palcoOw- waga jednej sztuki
nie moze przekracza¢ 0,75 kg

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach ptciowy), oslizglos¢, nalot plesni, zazielenienie migsa,
stosowanie $rodkow konserwujacych np. octanow, soli peklowej itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci,
obecnosc¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikow oraz ich pozostatoscei,
migso gleboko ponacinane, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.
Opakowania:

opakowanie: wszystkie obj¢te zamowieniem produkty dostarczane bgeda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczgcig producenta w
sposéb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktoéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku
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do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:
a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date¢ — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 7. Karkowka wieprzowa b/K sk. i tl. Kl. I (bez koS$ci §wieza): opakowanie vac - szczelnie zamkniete, z
wkladka absorpceyjna i etykieta jednostkowa— kazdy element (kawalek) osobno pakowany

Wymagania klasyfikacyjne

Powierzchnia gtadka, niezakrwawiona, niepostrzgpiona, bez opitkow kosci, przekrwien, gltgbszych pozacinan;
powierzchnia tkanki mig§niowe;j

i thuszczowej potyskujaca, sucha lub lekko wilgotna; niedopuszczalna o§lizgto$é, nalot plesni. Migso czyste, bez
sladow jakichkolwiek zanieczyszczen

Barwa- mig¢$ni- thuszczu

Jasnor6zowa do czerwonej, dopuszczalne zmatowienie, niedopuszczalny odcien szarylub zielonkawy biata z odcieniem
kremowym lub lekko rézowym

Konsystencja jedrna i elastyczna

Zapach swoisty, charakterystyczny dla migsa $wiezego, bez oznak zaparzenia i rozpoczynajacego si¢ psucia;
niedopuszczalny zapach obcy oraz piciowy lub moczowy

Karkéwka wieprzowa b/k

Cze$¢ zasadnicza wieprzowiny odcigta z odcinka szyjnego pottuszy wzdtuz linii ciec:

od przodu — po linii oddzielenia gtowy,

od tytu — po linii oddzielenia schabu, tj. cigciem prostopadtym do kregostupa pomiedzy 4 i 5 krggiem piersiowym i
odpowiadajagcymi im zebrami,

od gory — po linii podziatu tuszy,

od dotu — wzdhuz trzonow kregdéw szyjnych i dalej przecinajac zebra réwnolegle do kregdw piersiowych;
nastepnie catkowicie odkostniona oraz pozbawiona waskiego $ciggnistego migénia od strony gornej

i twardego mig$nia od strony I kregu szyjnego; stonina catkowicie zdjgta; w sktad karkowki wchodzg glowne migsnie:
miesnie szyi i cz¢$¢ migs$nia najdluzszego grzbietu

Opakowania:

Opakowanie jednostkowe vac - szczelnie zamkniete, z wkladka absorpcyjna i etykieta
jednostkowa— kazdy element (kawalek) osobno pakowany

Opakowanie zbiorcze: wszystkie objete zamoéwieniem produkty dostarczane bedg w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w
sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta
z opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku

do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad iloSciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 8. Ligawa wolowa b/k bez skéry i thuszczu Kl. I (bez kosci §wieza): opakowanie vac - szczelnie zamkniete, z
wkladka absorpcyjna i etykieta jednostkowa

Ligawa - zwarte, najbardziej twarde migso z udzca w ksztatcie walca pozbawiona bton i thuszczy

Powierzchnia cig¢ powstata przy podziale pottusz lub ¢wierctusz na cz¢$ci zasadnicze — mozliwie gladkie; luzne strzepy
migséni, btony, thuszcz — usuniete; niedopuszczalne przekrwienia powierzchniowe
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Powierzchnia gladka, bez pomiazdzonych kosci, glebszych pozacinan; niedopuszczalna oslizglos¢, nalot plesni

Migso czyste, bez §sladow jakichkolwiek zanieczyszczen

Barwa jasnoczerwona, czerwona, ciemnoczerwona do bragzowo wisniowej; dopuszczalne zmatowienie,

Konsystencja jedrna i elastyczna

Zapach swoisty, charakterystyczny dla $wiezego migsa wotowego, bez oznak zaparzenia i rozpoczynajgcego si¢ psucia;
niedopuszczalny zapach obcy

Opakowanie jednostkowe vac - szczelnie zamKkniete, z wkladka absorpcyjna i etykieta
jednostkowg— kazdy element (kawalek) osobno pakowany

Opakowanie zbiorcze: wszystkie objete zamoéwieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w
sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta
z opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku

do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 9. Lopatka wieprzowa b/k sk. i tl. kl. I (bez koS$ci §wieza): opakowanie vac - szczelnie zamkniete, z wkladka
absorpcyjna i etykieta jednostkowa

Wymagani klasyfikacyjne

Powierzchnia gladka, niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez opitkdow kosci, bez pomiazdzonych kosci i przekrwien,
niedopuszczalna o§lizgto$é, nalot plesni

Migso czyste, bez §ladow jakichkolwiek zanieczyszczen

Konsystencja jedrna i elastyczna

Barwa jasnor6ézowa do czerwonej, dopuszczalne zmatowienie;

niedopuszczalny odcien szary lub zielonkawy

Barwa thuszczu biata z odcieniem kremowym lub lekko ré6zowym

Zapach swoisty, $wiezy, bez oznak zaparzenia i rozpoczynajacego si¢ psucia; niedopuszczalny zapach obcy oraz piciowy
lub moczowy

Lopatka wieprzowa b/k

Cze$¢ zasadnicza wieprzowiny odcieta od pottuszy bez fatdu skory i bez thuszezu pachowego;

- od dotu — golonka odcigta na wysokosci stawu tokciowego, tak aby koséci podramienia i nasada dolna ko$ci ramiennej
pozostaty przy golonce, a cz¢$¢ wyrostka tokciowego kosSci tokciowej pozostata przy topatce; migsnie i otaczajace je
powigzi nieuszkodzone; nastepnie catkowicie odkostniona; skéra i stonina catkowicie zdjeta; glowne migénie:
nadgrzebieniowy, podgrzebieniowy, podtopatkowy, trojglowy ramienia, zesp6ét migéni ramiennych

Opakowania:

Opakowanie jednostkowe typu vac - szczelnie zamkniete, z wkladka absorpcyjna i etykietg jednostkowg— kazdy
element (kawalek) osobno pakowany

Opakowanie zbiorcze : wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta w
sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku
do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:
a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,
b.) nazwe produktu,
c.) sktad ilosciowy produktu,
d.) masg netto produktu,
e.) date¢ — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
f.) warunki przechowywania,
g.) date zapakowania.
Czestotliwos§é dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki)
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Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 10. Nerki wieprzowe:

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach plciowy), oslizglos¢, nalot plesni, zazielenienie migsa,
stosowanie $rodkow konserwujacych np. octanoéw, soli peklowej itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci,
obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnosé szkodnikoéw oraz ich pozostatosci,
pozostatosci po niedoktadnym oczyszczeniu mig¢sa z ko$ci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania:

opakowanie: wszystkie objete zamdwieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w
sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta
z opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku

do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawieraé:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

c.) sktad iloSciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 11.Nogi wieprzowe:

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach plciowy), oslizglosé, nalot pleéni, zazielenienie mi¢sa,
stosowanie srodkoéw konserwujacych np. octandw, soli peklowej itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci,
obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$é szkodnikéw oraz ich pozostatosci,
pozostatosci po niedoktadnym oczyszczeniu migsa z ko$ci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania:

opakowanie: wszystkie objete zamoOwieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczeciag producenta w
sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku

do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawierad:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) datg zapakowania.

Czestotliwo$¢é dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 12. Ozory wieprzowe:

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach plciowy), oslizglos¢, nalot plesni, zazielenienie migsa,
stosowanie $rodkow konserwujacych np. octanow, soli peklowej itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci,
obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikoéw oraz ich pozostatosci,
pozostatosci po niedoktadnym oczyszczeniu migsa z kosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania:

opakowanie: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczgcig producenta w
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sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta
z opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku
do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawierac:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilo$ciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 13. Podgardle wieprzowe: Opakowanie vac - szczelnie zamkniete, z wkladka absorpcyjna i etykieta
jednostkowa

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach piciowy), oslizglosé¢, nalot pleéni, zazielenienie mi¢sa,
stosowanie srodkoéw konserwujacych np. octandéw, soli peklowej itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci,
obecnosc¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$é szkodnikéw oraz ich pozostatosci,
pozostatosci po niedoktadnym oczyszczeniu migsa z ko$ci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania:

opakowanie: wszystkie objete zamdOwieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczeciag producenta w
sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku

do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) datg zapakowania.

Czestotliwo$¢é dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 14. Poledwica wieprzowa: opakowanie vac - szczelnie zamkniete, z wkladka absorpcyjna i etykieta
jednostkowg

Wymagania klasyfikacyjne:

konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach — swoisty, charakterystyczna dla mi¢sa §wiezego, barwa migs$ni — jasnoré6zowa
do czerwonej, thuszczu biata lub kremowo rézowa, powierzchnia — czysta, gtadka, nie zakrwawiona, nie postrzepiona,
bez opitkdw kosci, przekrwien, glebszych ponacinan,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach piciowy), oslizgtos$é, nalot plesni, zazielenienie migsa,
stosowanie $rodkoéw konserwujacych np. octandw, soli peklowej itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastycznoscei,
obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwdrczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikow oraz ich pozostatoscei,
pozostatosci po niedoktadnym oczyszczeniu migsa z kosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania:

opakowanie jednostkowe typu vac - szczelnie zamkniete, z wkladka absorpeyjng i etykieta jednostkowa— kazdy
element (kawalek) osobno pakowany

opakowanie zbiorcze : wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane bgda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywno$cia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w
sposéb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta
z opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku

do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
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Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:
a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilo$ciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date¢ — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 15. Poledwica wolowa: opakowanie vac - szczelnie zamkniete, z wkladka absorpcyjna i etykieta jednostkowa
Wymagania klasyfikacyjne:

konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach — swoisty, charakterystyczna dla migsa $wiezego, barwa migs$ni — czerwona do
brazowo czerwonej, thuszczu biala Iub kremowo roézowa, powierzchnia — czysta, gladka, nie zakrwawiona, nie
postrzepiona, bez opitkow kosci, przekrwien, gltebszych ponacinan,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach piciowy), oslizgtos$é, nalot plesni, zazielenienie migsa,
stosowanie srodkéw konserwujacych np. octandw, soli peklowej itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci,
obecnosc¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$é szkodnikéw oraz ich pozostatosci,
pozostato$ci po niedoktadnym oczyszczeniu migsa z kosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania:

Opakowanie jednostkowe typu vac - szczelnie zamkniete, z wkladka absorpcyjna i etykieta jednostkowa— kazdy
element (kawalek) osobno pakowany

Opakowanie zbiorcze : wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane bedg w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczeciag producenta w
sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku

do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) datg zapakowania.

Czestotliwo$¢é dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 16. Policzki wolowe : opakowanie vac - szczelnie zamkniete, z wkladka absorpcyjna i etykieta jednostkowa
Policzki wotowe — mig$nie policzkowe krowy.

Wymagania klasyfikacyjne:

konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach — swoisty, charakterystyczna dla migsa §wiezego, barwa migéni — czerwona do
brazowo czerwonej, thuszczu biala lub kremowo roézowa, powierzchnia — czysta, gladka, nie zakrwawiona, nie
postrzgpiona, bez opitkdw kosci, przekrwien, glebszych ponacinan,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach piciowy), oslizglos$¢, nalot plesni, zazielenienie migsa,
stosowanie $rodkdéw konserwujacych np. octandw, soli peklowej itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci,
obecnosc¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnosé szkodnikoéw oraz ich pozostatosci,
pozostatosci po niedoktadnym oczyszczeniu migsa z kosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania:

Opakowanie jednostkowe typu vac - szczelnie zamkniete, z wkladka absorpcyijna i etykieta jednostkowa— kazdy
element (kawalek) osobno pakowany

Opakowanie zbiorcze : wszystkie objete zamdwieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczgcig producenta w
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sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku
do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilo$ciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 17. Rostbef wolowy b/K : opakowanie vac - szczelnie zamkniete, z wkladka absorpcyjna i etykieta
jednostkowa

Rostbef jest czescia tylnej ¢wierctuszy koloru czerwonego o $rednim przyroscie ttuszczowym. Tkanka mig$nia jest
delikatna, krucha, migkka, drobnowtdknista i jednolita, okryte cienka btona.

Wymagania klasyfikacyjne:

konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach — swoisty, charakterystyczna dla migsa $wiezego, barwa migsni — czerwona do
brazowo czerwonej, thuszczu biala Iub kremowo rbézowa, powierzchnia — czysta, gladka, nie zakrwawiona, nie
postrzegpiona, bez opitkdw kosci, przekrwien, glebszych ponacinan,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach piciowy), oslizgtos§¢, nalot plesni, zazielenienie migsa,
stosowanie $rodkoéw konserwujacych np. octandw, soli peklowej itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastycznoscei,
obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwdrczych i z grupy coli, obecno$é szkodnikoéw oraz ich pozostatosci,
pozostatosci po niedoktadnym oczyszczeniu migsa z kosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania:

Opakowanie jednostkowe typu vac - szczelnie zamkniete, z wkladka absorpcyjng i etykieta jednostkowa— kazdy
element (kawalek) osobno pakowany

Opakowanie zbiorcze : wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w
sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta
z opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku

do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) datg zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 18 Schab wieprzowy b/K sk. i tl. kl. I (bez kosci $wiezy): opakowanie vac - szczelnie zamkniete, z wkladka
absorpcyjna i etykieta jednostkowa

Charakterystyka: schab jest odcigty z odcinka piersiowo-ledzwiowego poéttuszy, a linie cieé przebiegaja nastepujaco:

- od przodu - migdzy czwartym a pigtym kregiem piersiowym (po linii odcigcia karkowki),

- od gory po linii podziatu tusz na poéttusze,

- od tylu po linii oddzielenia biodrowki, tj. po przedniej krawedzi skrzydta kosci biodrowej z pozostawieniem czesci
chrzastkowej skrzydta przy schabie,

- od dotu po linii prostej w odleglosci 3 cm ponizej dolnej granicy przyczepu mig¢$nia najdtuzszego grzbietu do zeber,

- stonina ze schabu zdjeta w ten sposdb, by byt on pokryty warstwg tluszczu (okrywa tluszczowa) grubosci 2-5 mm,
zaleznie od dalszego przeznaczenia schabu.
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Glownymi mig$niami s3: najdtuzszy grzbietu, wielodzielny grzbietu, kolczysty i ledzwiowy wigkszy (tzw. poledwiczka
wewngtrzna).

Powierzchnia  gladka, niezakrwawiona, niepostrzgpiona, bez opitkow kosci, przekrwien, glebszych pozacinan;
powierzchnia tkanki mig§niowe;j i thuszczowej potyskujaca, sucha lub lekko wilgotna; niedopuszczalna oslizgtos¢, nalot
plesni

Migso czyste, bez sladow jakichkolwiek zanieczyszczen

Barwa:- mig¢$ni jasnor6zowa do czerwonej, dopuszczalne zmatowienie, niedopuszczalny odcien szary lub zielonkawy

- thuszczu biata z odcieniem kremowym lub lekko ré6zowym

Konsystencja  jedrna i elastyczna

Zapach swoisty, charakterystyczny dla migsa §wiezego, bez oznak zaparzenia i rozpoczynajacego si¢ psucia;
niedopuszczalny zapach obcy oraz plciowy lub moczowy

Opakowania:

Opakowanie jednostkowe vac - szczelnie zamkniete, z wkladka absorpceyjna i etykieta jednostkowa— kazdy
element (kawalek) osobno pakowany

Opakowanie zbiorcze: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w
sposOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku.

do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) datg zapakowania.

Czestotliwo$§¢é dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 19. Serca wieprzowe:

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach ptciowy), oslizglos¢, nalot plesni, zazielenienie mi¢sa,
stosowanie srodkoéw konserwujacych np. octandéw, soli peklowej itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci,
obecnosc¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$é szkodnikéw oraz ich pozostatosci,
pozostatosci po niedoktadnym oczyszczeniu migsa z kosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania:

opakowanie: wszystkie objete zamdéwieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczeciag producenta w
sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku

do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mase netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

Czestotliwo$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i pigtki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 20 Slonina:

Stonina to warstwa ttuszczu okalajaca cz¢s¢ karkowa pottuszy. Nie jest ona migsem, jest thuszczem, barwa od biatej po

jasnorozowa lub rozowa. Tkanka ttuszczowa zwarta i twrada.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach piciowy), oslizglo§¢, nalot plesni, zazielenienie migsa,

stosowanie $rodkéw konserwujacych np. octandéw, soli peklowej itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci,

obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwdrczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikow oraz ich pozostatoscei,
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pozostato$ci po niedoktadnym oczyszczeniu migsa z kosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania:

opakowanie: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywnoscia), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczgciag producenta w
sposOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku

do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mas¢ netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

CzestotliwoS$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 21. Smalec wieprzowy wyborowy:

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt spozywczy otrzymany z thuszczéw wieprzowych, ktore zostaly poddane procesom wytapiania i uszlachetniania,
przeznaczony do smazenia lub pieczenia, struktura i konsystencja — w temperaturze 200 °C — stata, lekko migckka, barwa
— biata z odcieniem kremowym, jednolita w catej masie, smakowito$¢ — dobra, zapach — swoisty dla smalcu wieprzowego,
stan powierzchni — sucha, czysta, nielepka, nieznacznie wyczuwalna wilgo¢, zawarto$¢ metali szkodliwych nie wigcej
niz w powotywanej PN,

opakowanie jednostkowe — smalec nalezy pakowa¢ w papier pergaminowy, folie lub w inne opakowania posiadajgce
swiadectwo akredytowanej jednostki certyfikujgcej o dopuszczeniu opakowania do kontaktu z zywnoscia, zapewniajgce
wlasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci do spozycia,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,
obecnos¢ tkanki migsnej, gruczotdw, objawy psucia, zjetczenia, zaparzenia, niespetnienie norm dotyczacych zawartosci
kwasow thuszczowych, metali szkodliwych dla zdrowia oraz substancji dodatkowych, brak oznakowania opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, deformacja kostek, zabrudzenia.

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe - kostka o wadze od 200 do 250 g w papierze pergaminowym,

opakowanie zbiorcze - pudta kartonowe lub pojemniki plastikowe,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialtek, sroda, piatek)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 22. Szponder wolowy Opakowanie vac - szczelnie zamkniete, z wkladka absorpcyjna i etykieta jednostkowa
Partia migsa otaczajaca dolny odcinek zeber nad mostkiem, ktorg odcina si¢ podczas przygotowania stekow z zeberek.
charakteryzuje si¢ ciemnoczerwong barwa oraz nieznacznym przyrostem thuszczowym

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach piciowy), oslizglos$¢, nalot plesni, zazielenienie migsa,
stosowanie $rodkow konserwujacych np. octanoéw, soli peklowej itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci,
obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnosé szkodnikoéw oraz ich pozostatosci,
pozostatosci po niedoktadnym oczyszczeniu migsa z kosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania:

opakowanie: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczgcig producenta w
sposéb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku
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do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:
a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date¢ — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 23. Szynka wieprzowa b/K Kl. I (bez koS$ci §wieza): Opakowanie vac - szczelnie zamkniete, z wkladka
absorpcyjna i etykieta jednostkowa

Wymagania klasyfikacyjne:

Szynka bez golonki

Charakterystyka: szynka bez golonki jest odcigta z tylnej czgsci pottuszy, a linie cig¢ przebiegaja nastepujaco:

- miedzy pierwszym a drugim krggiem kosci krzyzowej, z odcigtym fatdem thuszczu pachwinowego i przepotowionymi
kregami kosci krzyzowej,

- golonke tylng odcina si¢ od szynki na wysokosci 1/3 ko$ci goleni, liczagc w dét od stawu kolanowego,

- dopuszcza si¢ pozostawienie warstwy tluszczu grubosci ok. 1 cm.

Glownymi mig$niami sg: migsien potbloniasty, czworoglowy, dwuglowy, posladkowy, brzuchaty bez jego dolnej czesci.
Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach piciowy), oslizgltos¢, nalot plesni, zazielenienie migsa,
stosowanie $rodkoéw konserwujacych np. octandw, soli peklowej itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastycznoscei,
obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnosé szkodnikéw oraz ich pozostatosei,
migso gleboko ponacinane, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.
Opakowania:

Opakowanie jednostkowe vac - szczelnie zamknicte, z wkladka absorpeyjng i etykieta jednostkowa— kazdy
element (kawalek) osobno pakowany

Opakowanie zbiorcze : wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w
sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku

do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) datg zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 24. Watroba wieprzowa Kl. I (Swieza): Opakowanie vac - szczelnie zamKkniete, z wkladka absorpcyjna i
etykieta jednostkowa

Wymagania klasyfikacyjne:

watroba — sklada si¢ z czterech ptatow oddzielonych od siebie trzema glebokimi wcigciami, pozbawiona woreczka

z6lciowego, struktura — nieznacznie ziarnista, konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach — swoisty, charakterystyczna dla

watroby, barwa — bragzowo wisniowa, powierzchnia — czysta, gladka, lekko btyszczaca i wilgotna, bez przekrwien,

ponacinan,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, o$lizgto$¢, nalot plesni, zazielenienie watroby, zmiany zabarwienia, wystgpowanie pozostalo$ci

po rozlaniu woreczka zotciowego, skrzepéw krwi, stosowanie srodkow konserwujacych np. octandw, soli peklowej itp.,

objawy obnizenia jedrnosci i elastyczno$ci, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli,
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obecno$¢ szkodnikoéw oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie
plomby, zabrudzenia.

Opakowania:

Opakowanie jednostkowe vac - szczelnie zamKkniete, z wkladka absorpcyjna i etykieta jednostkowa— kazdy
element (kawalek) osobno pakowany

Opakowanie zbiorcze: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w
sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta
z opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku.

do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilo$ciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date¢ — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) datg zapakowania.

Czestotliwo$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 25. Wolowina ekstra b/k Opakowanie vac - szczelnie zamkniete, z wkladkg absorpcyjng i etykieta
jednostkowa

Wymagania klasyfikacyjne

Powierzchnia cigé powstata przy podziale powinna by¢ gtadka; luzne strzgpy migéni i thuszczu oraz ewentualne odtamki
kosci usunigte; niedopuszczalne przekrwienia powierzchniowe powierzchnia gladka, bez pomiazdzonych kosci oraz
glebszych pozacinan; niedopuszczalna oslizgtos¢ i nalot plesni,

Migso czyste, bez sladow jakichkolwiek zanieczyszczen

Barwa- mig$ni jasnoczerwona, czerwona, ciemnoczerwona do brazowo-wisniowej; dopuszczalne zmatowienie

- thuszczu biata do jasnozottej;

Konsystencja  jedrna i elastyczna

Zapach swoisty, charakterystyczny dla $wiezego mi¢sa wolowego, bez oznak zaparzenia i rozpoczynajacego si¢ psucia;
niedopuszczalny zapach obcy

Wotowina ekstra

Otrzymana z czeSci ¢wierctuszy tylnej z czesci udzea, odcieta:

od przodu — wzdhuz linii biegnacej migdzy ostatnim kregiem lgdzwiowym i pierwszym kregiem kosci krzyzowej oraz
dalej wzdtuz omigsnej mig$nia czworogtowego uda tak, aby migs$nie brzucha (taty) pozostaty przy czgséci ledzwiowo-
brzusznej ¢wierctuszy;

od dotu — po linii odcigcia goleni tylnej w stawie kolanowym;

nastgpnie catkowicie odkostniona, pozbawiona tluszczu i bton $ciegnistych; w sktad wotowiny ekstra wchodzg migs$nie
— dwuglowy uda, potsciegnisty, potbloniasty, czworoglowy uda, zespot migsni posladkowych (powierzchniowy, $redni,
dodatkowy i gleboki); migso w regularnych blokach

Opakowania:

Opakowanie jednostkowe vac - szczelnie zamkniete, z wkladka absorpcyjng i etykieta jednostkowa— kazdy
element (kawalek) osobno pakowany

Opakowanie zbiorcze: wszystkie obje¢te zamoéwieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta w
sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku.

do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date¢ — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos§é dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki)
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Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 26. Wolowina zrazowa b/k Opakowanie vac - szczelnie zamkniete, z wkladka absorpcyjna i etykieta
jednostkowa

Wymagania klasyfikacyjne

Powierzchnia cig¢ powstala przy podziale powinna by¢ gladka; luzne strz¢py migsni i ttuszczu oraz ewentualne odtamki
kosci usunigte; niedopuszczalne przekrwienia powierzchniowe powierzchnia gladka, bez pomiazdzonych kosci oraz
glebszych pozacinan; niedopuszczalna oslizglos¢ i nalot plesni,

Migso czyste, bez §ladow jakichkolwiek zanieczyszczen

Barwa- mig¢$ni jasnoczerwona, czerwona, ciemnoczerwona do bragzowo-wisniowej; dopuszczalne zmatowienie

- thuszczu biata do jasnozobttej;

Konsystencja  jedrna i elastyczna

Zapach swoisty, charakterystyczny dla $wiezego migsa wolowego, bez oznak zaparzenia i rozpoczynajgcego si¢ psucia;
niedopuszczalny zapach obcy

Wolowina zrazowa b/k

Migso uzyskane z czeg$ci ¢wierctuszy tylnej z czgsci wewngtrznej udzca, po odkostnieniu, catkowitym $ciggnigciu
thuszezu 1 bton $ciggnistych migsni

Opakowania:

Opakowanie jednostkowe vac - szczelnie zamkniete, z wkladka absorpcyjing i etykieta jednostkowa— kazdy
element (kawalek) osobno pakowany

Opakowanie zbiorcze: wszystkie obje¢te zamoéwieniem produkty dostarczane b¢da w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w
sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku.

do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

c.) sktad iloSciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 27. Zeberka wieprzowe (§wieze):

Powierzchnia cigé powstata przy podziale powinna by¢ gladka; luzne strzgpy migéni i thuszczu oraz ewentualne odtamki
kosci usunigte; niedopuszczalne przekrwienia powierzchniowe powierzchnia gtadka, bez pomiazdzonych kosci oraz
glebszych pozacinan; niedopuszczalna oslizgtos¢ i nalot plesni,

Migso czyste, bez sladow jakichkolwiek zanieczyszczen

Barwa- mig$ni jasnoczerwona, czerwona, ciemnoczerwona do brazowo-wisniowej; dopuszczalne zmatowienie

- thuszczu biata do jasnozottej;

Konsystencja  jedrna i elastyczna

Zapach swoisty, charakterystyczny dla $wiezego mig¢sa wolowego, bez oznak zaparzenia i rozpoczynajacego si¢ psucia;
niedopuszczalny zapach obcy

Zeberka wieprzowe

Cze$¢ zasadnicza wieprzowiny odcigta z odcinka piersiowego pottuszy wzdhuz linii ciec:

od dotu — po linii biegnacej ponizej dolnej krawedzi mostka i zeber chrzastkowych,

od przodu — po przedniej krawedzi pierwszego zebra,

od tytu — po tylniej krawedzi ostatniego zebra,

od géry — po linii oddzielenia schabu;

przy odcinaniu od pottuszy boczku wraz z zeberkami — zeberka stanowig pierwsze 4 zebra wraz

z czgscia chrzastkowa oraz odcinkiem przepotowionego mostka, a takze zebra pozostate pomigdzy odcigciem od
poéttuszy boczku z zebrami i schabu; zeberka pokryte sa cienka warstwa migs$ni

i thuszczu; w sktad zeberek wchodza kosci zeber bez czgsci pozostawionych przy schabie i karkowce oraz potowa kosci
mostka; gtdéwne migsnie: migdzyzebrowe zewnetrzne i wewngtrzne

Opakowania:

Opakowanie zbiorcze: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczgcig producenta w
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sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta
z opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku.
do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) masg netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Cze$¢ 2 Zakup wraz z dostawg migsa drobiowego i podrobow

Poz. 1.Filet z kaczki bez koSci (Swiezy):

Wymagania klasyfikacyjne:

miegso drobiowe uzyskane z tusz kaczych, zawierajace migsnie piersiowe bez skory, kosci klatki piersiowej, grzbietu i
$ciggien, filety powinny by¢ wilasciwie umiesnione, linie cig¢ réwne, gladkie, migso prawidlowo wykrwawione i
ocieknigte, konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach — naturalny, swoisty, charakterystyczny dla migsa kaczego
$wiezego, barwa mies$ni — charakterystyczna, bez krwawych wylewow, powierzchnia — czysta, gtadka, niezakrwawiona,
niepostrzgpiona, bez opitkdw kosci, przekrwien, glebszych ponacinan, lekko wilgotna,

opakowanie jednostkowe — migso — filety nalezy pakowa¢ w opakowania posiadajace $wiadectwo akredytowanej
jednostki certyfikujacej o dopuszczeniu opakowania do kontaktu z zywnoS$cig 1 zapewniajace wlasciwe cechy produktu
W czasie transportu i przechowywania,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, nie dopuszcza si¢ migéni i skory niezwigzanych ze soba, krwawe nacieki zewnetrzne i
wewnetrzne, os$lizglos¢, nalot plesni, zazielenienie migsa, stosowanie §rodkéw konserwujacych np. octanoéw, soli
peklowej itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci, migso poszarpane, obecnos$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania:

opakowanie: wszystkie objete zamoOwieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w
sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy
nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawierad:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) mas¢ netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 2. Filet z piersi indyka bez koSci (Swiezy):

Wymagania klasyfikacyjne:

migso drobiowe uzyskane z tusz indyczych, zawierajace migsnie piersiowe bez skory, kosci klatki piersiowej, grzbietu i
Sciegien, filety powinny by¢ wiasciwie umigénione, linie cie¢ rowne, gladkie, migso prawidtowo wykrwawione i
ocieknigte, konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach — naturalny, swoisty, charakterystyczny dla migsa indyczego
$wiezego, barwa migéni — charakterystyczna, jasnorézowa bez krwawych wylewow, powierzchnia — czysta, gtadka,
niezakrwawiona, niepostrzgpiona, bez opitkow kosci, przekrwien, gigbszych ponacinan, lekko wilgotna,

opakowanie jednostkowe — migso — filety nalezy pakowa¢ w opakowania posiadajace $wiadectwo akredytowanej
jednostki certyfikujacej o dopuszczeniu opakowania do kontaktu z Zywnoscia i zapewniajace wtasciwe cechy produktu
w czasie transportu i przechowywania,
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Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, nie dopuszcza si¢ miesni i skory niezwigzanych ze soba, krwawe nacieki zewnetrzne i
wewnetrzne, oslizglosé, nalot plesni, zazielenienie migsa, stosowanie srodkow konserwujacych np. octanow, soli
peklowej itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci, migso poszarpane, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania:

opakowanie: wszystkie objete zamdwieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w
sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta
z opisem jego zawarto$ci kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy
nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) masg netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 3.Filet z piersi kurczaka bez kosci (§wiezy)

Wymagania klasyfikacyjne:

mie¢so drobiowe uzyskane z tuszek kurczat, zawierajagce migsnie piersiowe bez skory, koSci klatki piersiowej, grzbietu i
Sciggien, filety powinny by¢ wilasciwie umigsnione, linie cig¢ réwne, gladkie, migso prawidtowo wykrwawione i
ocieknigte,

konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach — naturalny, swoisty, charakterystyczny dla migsa drobiowego swiezego, barwa
miesni — charakterystyczna, jasnorézowa bez krwawych wylewow, powierzchnia — czysta, gladka, nie zakrwawiona, nie
postrzegpiona, bez opitkdw kosci, przekrwien, glebszych ponacinan, lekko wilgotna,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, nie dopuszcza si¢ migéni i skory niezwigzanych ze soba, krwawe nacieki zewnetrzne i
wewnetrzne, oslizgtos¢, nalot plesni, zazielenienie migsa, stosowanie $rodkéw konserwujacych np. octandow, soli
peklowej itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci, mi¢so poszarpane, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania:

opakowanie: wszystkie objete zamoOwieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w
sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z opisem jego zawarto$ci, kazdy asortyment produktoéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy
nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawiera¢:

a.) nazweg dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mase netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 4.Golonka z indyka:

Wymagania klasyfikacyjne:

mig¢so drobiowe uzyskane z ud indyczych, zawierajace migsnie ud ze skora, linie cig¢ rowne, gladkie, migso prawidtowo
wykrwawione i ocieknigte, konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach — naturalny, swoisty, charakterystyczny dla migsa
indyczego $wiezego, barwa migsni — charakterystyczna, jasnorézowa bez krwawych wylewow, powierzchnia — czysta,
gtadka, niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez opitkdw kosci, przekrwien, gltebszych ponacinan, lekko wilgotna,
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opakowanie jednostkowe — migso — golonki nalezy pakowaé w opakowania posiadajace Swiadectwo akredytowanej
jednostki certyfikujacej o dopuszczeniu opakowania do kontaktu z zywnoscig i zapewniajgce wlasciwe cechy produktu
w czasie transportu i przechowywania,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, nie dopuszcza si¢ migéni i skory niezwigzanych ze soba, krwawe nacieki zewnetrzne i
wewnetrzne, oslizglosé, nalot plesni, zazielenienie migsa, stosowanie $rodkéw konserwujacych np. octandéw, soli
peklowej itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci, migso poszarpane, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych 1 z grupy coli, obecno§¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania:

opakowanie: wszystkie objete zamoéwieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w
sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta
z opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy
nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) masg netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 5. Indyk Swiezy caly

Wymagania klasyfikacyjne:

Indyk caty, wypatroszony, bez glowy, stop i pierza (doktadnie wyczyszczony) migso prawidlowo wykrwawione i
ocieknigte, konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach — naturalny, swoisty, charakterystyczny dla migsa indyczego
$wiezego, barwa migsni — charakterystyczna, jasnor6zowa bez krwawych wylewdw, powierzchnia — czysta, gladka,
niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez opitkow kosci, przekrwien, glgbszych ponacinan, lekko wilgotna,

opakowanie jednostkowe — migso nalezy pakowaé w opakowania posiadajace §wiadectwo akredytowanej jednostki
certyfikujacej o dopuszczeniu opakowania do kontaktu z zywnoscia i zapewniajace wlasciwe cechy produktu w czasie
transportu i przechowywania,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, nie dopuszcza si¢ migéni i skory niezwigzanych ze soba, krwawe nacieki zewnetrzne i
wewnetrzne, oslizgtos¢, nalot plesni, zazielenienie migsa, stosowanie Srodkoéw konserwujacych np. octandow, soli
peklowej itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci, migso poszarpane, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostalosci, brak oznakowania opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania:

opakowanie: wszystkie objete zamoOwieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w
sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta
z opisem jego zawarto$ci kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy
nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawierad:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) masg netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki)
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00
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Poz. 6 Kaczka cala §wieza:

Wymagania klasyfikacyjne:

Kaczka cata, wypatroszona, bez glowy i stop, pierza (doktadnie oczyszczona) migso prawidlowo wykrwawione i
ocieknigte, konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach — naturalny, swoisty, charakterystyczny dla mig¢sa kaczki §wiezego,
barwa mig$ni — charakterystyczna, bez krwawych wylewow, powierzchnia — czysta, gladka, niezakrwawiona,
niepostrzgpiona, bez opitkow kosci, przekrwien, gltgbszych ponacinan, lekko wilgotna,

opakowanie jednostkowe — migso nalezy pakowa¢ w opakowania posiadajace $wiadectwo akredytowanej jednostki
certyfikujacej o dopuszczeniu opakowania do kontaktu z zywnoscig i zapewniajace wlasciwe cechy produktu w czasie
transportu i przechowywania,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, nie dopuszcza si¢ migsni i skory niezwigzanych ze soba, krwawe nacieki zewnetrzne i
wewnetrzne, oslizgtos¢, nalot plesni, zazielenienie migsa, stosowanie §rodkow konserwujacych np. octanow, soli
peklowej itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci, migso poszarpane, obecnos$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych 1 z grupy coli, obecno$é szkodnikéw oraz ich pozostatoéci, brak oznakowania opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania:

opakowanie: wszystkie obj¢te zamowieniem produkty dostarczane bgeda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w
sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z opisem jego zawartos$ci kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy
nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mase netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

Czestotliwo$¢é dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 7 Kurczak caly Swiezy:

Wymagania klasyfikacyjne:

Kurczak caly, wypatroszony, bez glowy i stop, pierza, mi¢so prawidlowo wykrwawione i ocieknigte, konsystencja —
jedrna, elastyczna, zapach — naturalny, swoisty, charakterystyczny dla migsa $wiezego kurczaka, barwa miesni —
charakterystyczna, jasnor6zowa bez krwawych wylewow, powierzchnia — czysta, gladka, niezakrwawiona,
niepostrzepiona, bez opitkow kosci, przekrwien, gltebszych ponacinan, lekko wilgotna,

opakowanie jednostkowe — migso nalezy pakowaé w opakowania posiadajgce $wiadectwo akredytowanej jednostki
certyfikujacej o dopuszczeniu opakowania do kontaktu z zywnoscig i zapewniajgce wlasciwe cechy produktu w czasie
transportu i przechowywania,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, nie dopuszcza si¢ migéni i skory niezwigzanych ze soba, krwawe nacieki zewnetrzne i
wewnetrzne, oslizgtos¢, nalot plesni, zazielenienie migsa, stosowanie §rodkow konserwujacych np. octanow, soli
peklowej itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci, migso poszarpane, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecno§¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania:

opakowanie: wszystkie objete zamoéwieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w
sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z opisem jego zawarto$ci kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy
nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) masg netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwos§é dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki)

39



Nr referencyjny nadany sprawie przez Zamawiajacego WNP/648/PN/2020

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 8. Mi¢so z uda indyka

migso z uda indyczego bez skory oraz thuszczu podskornego.

Migso pokrojone na kawatki o wielkosci ok. 2 cm. Charakteryzuje je barwa typowa dla mi¢sa udowego - czerwona do
ciemnoczerwone;j.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, nie dopuszcza si¢ migéni i skory niezwigzanych ze soba, krwawe nacieki zewnetrzne i
wewnetrzne, oslizgtos¢, nalot plesni, zazielenienie migsa, stosowanie $rodkow konserwujacych np. octanéow, soli
peklowej itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci, migso poszarpane, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikow oraz ich pozostalosci, brak oznakowania opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania:

opakowanie: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywno$cia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w
sposOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy
nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawierad:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mas¢ netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwo$¢é dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 9. Noga cala z kaczki Swieza:

Wymagania klasyfikacyjne:

mieso drobiowe uzyskane z tuszek kaczki, zawierajace udo i podudzie wraz z mi¢$niami i skora bez miednicy i grzbietu,
uda cale powinny by¢ wiasciwie umigsnione, linie cig¢ rowne, gladkie, migso prawidlowo wykrwawione i ociekniete,
skora bez przebarwien oraz resztek upierzenia, konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach — naturalny, swoisty,
charakterystyczny dla migsa drobiowego $wiezego, barwa mie$ni — charakterystyczna, bez krwawych wylewow,
powierzchnia — czysta, gtadka, niezakrwawiona, niepostrzgpiona, bez opitkow kosci, przekrwien, glebszych ponacinan,
resztek opierzenia, lekko wilgotna,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, nie dopuszcza si¢ migéni i skory niezwigzanych ze soba, krwawe nacieki zewnetrzne i
wewngtrzne, niedokladne oczyszczenie z pidr, oSlizglosé, nalot plesni, zazielenienie migsa, stosowanie Srodkow
konserwujacych np. octandw, soli peklowej itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci, migso poszarpane, obecnosé
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$é szkodnikow oraz ich pozostatoscei,

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania:

opakowanie: wszystkie objete zamdOwieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w
sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
Z opisem jego zawartosci.

kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku.

do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawierad:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) masg netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwo$¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki)
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00
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Poz. 10 Noga cala z kurczaka Swieza: waga nogi musi zawierac si¢ w przedziale 250-330 g

Wymagania klasyfikacyjne:

mig¢so drobiowe uzyskane z tuszek kurczat, zawierajace udo i podudzie wraz z mig¢$niami i skora bez miednicy i grzbietu,
uda cate powinny by¢ wiasciwie umigsnione, linie cig¢ rowne, gladkie, migso prawidlowo wykrwawione i ocieknigte,
skora bez przebarwien oraz resztek upierzenia, konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach — naturalny, swoisty,
charakterystyczny dla migsa drobiowego $wiezego, barwa migsni — charakterystyczna, jasnor6zowa bez krwawych
wylewow, powierzchnia — czysta, gtadka, niezakrwawiona, niepostrzgpiona, bez opitkow kosci, przekrwien, glebszych
ponacinan, resztek opierzenia, lekko wilgotna,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, nie dopuszcza si¢ migéni i skory niezwigzanych ze soba, krwawe nacieki zewnetrzne i
wewnetrzne, niedoktadne oczyszczenie z pior, oSlizglo$¢, nalot plesni, zazielenienie migsa, stosowanie Srodkoéw
konserwujacych np. octandéw, soli peklowej itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci, mig¢so poszarpane, obecnosé
bakterii salmonelli, gronkowcodw chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci,

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania:

opakowanie: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywnoscia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w
sposOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z opisem jego zawartosci.

kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku.

do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mase netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

Czestotliwo$¢é dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 11 Porcja rosolowa:

Wymagania klasyfikacyjne:

mieso drobiowe uzyskane z tuszek kurczat, zawierajace elementy grzbietu wraz z szyja i skdra, porcje rosotowe powinny
by¢ cigte wzdhuz grzbietu, linie cig¢ rowne, gladkie, migso prawidtowo wykrwawione i ociekniete, skora bez przebarwien
oraz resztek upierzenia, konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach — naturalny, swoisty, charakterystyczny dla migsa
drobiowego $wiezego, barwa mig$ni — charakterystyczna, jasnor6zowa bez krwawych wylewdw, powierzchnia — czysta,
gladka, niezakrwawiona, niepostrzgpiona, bez opitkdw kosci, przekrwien, glebszych ponacinan, lekko wilgotna,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, nie dopuszcza si¢ migéni i skory niezwigzanych ze soba, krwawe nacieki zewnetrzne i
wewngtrzne, niedoktadne oczyszczenie z pidr, oslizglosé, nalot plesni, zazielenienie migsa, stosowanie Srodkow
konserwujacych np. octandéw, soli peklowej itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci, mi¢so poszarpane, obecnos¢
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci,

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania:

opakowanie: wszystkie objete zamdOwieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w
sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy
nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawierad:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) masg netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00
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Poz. 12. Skrzydelka drobiowe:

Wymagania klasyfikacyjne:

miegso drobiowe uzyskane kurczat, zawierajace elementy skrzydet wraz ze skorg, powinny by¢ ciete przy grzbiecie, linie
cig¢ rowne, gladkie, migso prawidlowo wykrwawione i ocieknigte, skora bez przebarwien oraz resztek upierzenia,
konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach — naturalny, swoisty, charakterystyczny dla migsa drobiowego §wiezego, barwa
mig$ni — charakterystyczna, jasnoréozowa bez krwawych wylewow, powierzchnia — czysta, gladka, niezakrwawiona,
niepostrzgpiona, bez opitkow kosci, przekrwien, gigbszych ponacinan, resztek opierzenia, lekko wilgotna,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, nie dopuszcza si¢ migsni i skory niezwigzanych ze soba, krwawe nacieki zewnetrzne i
wewnetrzne, niedokladne oczyszczenie z pior, oflizglo$¢, nalot plesni, zazielenienie migsa, stosowanie $rodkow
konserwujacych np. octandw, soli peklowej itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci, migso poszarpane, obecnosé
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwoérczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci,

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania:

opakowanie: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane bgda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w
sposOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta
z opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy
nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mase netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

Czestotliwo$§¢é dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, Srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 13. Szyje z indyka:

Wymagania klasyfikacyjne:

Szyje z indyka, bez glowy i pierza (doktadnie wyczyszczony) migso prawidlowo wykrwawione i ociekniete, konsystencja
— jedrna, elastyczna, zapach — naturalny, swoisty, charakterystyczny dla migsa indyczego §wiezego, barwa migsni —
charakterystyczna, jasnor6zowa bez krwawych wylewow, powierzchnia — czysta, gladka, niezakrwawiona,
niepostrzgpiona, bez opitkow kosci, przekrwien, glebszych ponacinan, lekko wilgotna,

opakowanie jednostkowe — migso nalezy pakowaé w opakowania posiadajgce $wiadectwo akredytowanej jednostki
certyfikujacej o dopuszczeniu opakowania do kontaktu z zywnos$cig i zapewniajgce wlasciwe cechy produktu w czasie
transportu i przechowywania,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, nie dopuszcza si¢ migéni i skory niezwigzanych ze soba, krwawe nacieki zewnetrzne i
wewnetrzne, os$lizglo$é, nalot plesni, zazielenienie migsa, stosowanie $rodkéw konserwujacych np. octanow, soli
peklowej itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci, migso poszarpane, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania:

opakowanie: wszystkie objete zamoOwieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w
sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy
nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawierad:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) masg netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00
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Poz. 14. Watroba z indyka (Swieza):

Wymagania klasyfikacyjne:

watrobki drobiowe uzyskane z indykow, skladajace si¢ z czterech ptatow, watrobki cate powinny by¢ pozbawione
woreczka zolciowego, z odcieta zyla gtdéwna, niezakrwawione, nieposzarpane, konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach
— naturalny, swoisty, charakterystyczny dla watrobek drobiowych §wiezych, barwa — charakterystyczna, jasno — brazowa
powierzchnia — czysta, gtadka, niezakrwawiona, niepostrze¢piona, bez glgbszych ponacinan, lekko wilgotna,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, nie dopuszcza si¢ obecnosci woreczka zoélciowego lub resztek po jego rozlaniu nadajaca
watrébkom smak gorzki, oslizgtos¢, nalot plesni, zazielenienie, stosowanie srodkow konserwujacych np. octandéw, soli
peklowej itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastyczno$ci, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwdrczych
i z grupy coli obecnos¢ szkodnikéw oraz ich pozostaloéci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia

Opakowania:

opakowanie: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w
sposOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku

do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawierad:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mas¢ netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwo$¢é dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, Srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 15. Watroba z kurczaka (Swieza):

Wymagania klasyfikacyjne:

watrobki drobiowe uzyskane z tuszek kurczat, sktadajace si¢ z czterech platow, watrdbki cate powinny by¢ pozbawione
woreczka zotciowego, z odcieta zyta gtdéwna, niezakrwawione, nieposzarpane, konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach
— naturalny, swoisty, charakterystyczny dla watrébek drobiowych §wiezych, barwa — charakterystyczna, jasno — brazowa
powierzchnia — czysta, gltadka, niezakrwawiona, niepostrzgpiona, bez glebszych ponacinan, lekko wilgotna,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, nie dopuszcza si¢ obecnosci woreczka zoétciowego lub resztek po jego rozlaniu nadajaca
watrobkom smak gorzki, oslizgtos¢, nalot plesni, zazielenienie, stosowanie srodkow konserwujacych np. octanow, soli
peklowej itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastycznos$ci, obecnosé bakterii salmonelli, gronkowcdéw chorobotworczych
i z grupy coli obecnos¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia

Opakowania:

opakowanie: wszystkie objete zamoOwieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w
sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta
z opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku

do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) masg netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00
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Poz. 16. Zoladki kurczaka (§wieze):

Wymagania klasyfikacyjne:

zotadki drobiowe uzyskane z tuszek kurczat, zotadki cale powinny by¢ wlasciwie umigsnione, przecigte i oczyszczone z
btony wewngtrznej i tresci zotadkowej, odcigte na wysokosci wpustu i zwieracza zotadka, konsystencja — jedrna,
elastyczna, zapach — naturalny, swoisty, charakterystyczny dla zotadkéw drobiowych $wiezych, barwa —
charakterystyczna, ciemnorozowa do fioletowej, powierzchnia — czysta, gtadka, niezakrwawiona, niepostrzg¢piona, bez
glebszych ponacinan, lekko wilgotna,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, nie dopuszcza si¢ obecnosci blony wewnetrznej i resztek tresci pokarmowych, oslizglosé, nalot
pleséni, zazielenienie, stosowanie srodkow konserwujacych np. octandw, soli peklowe;j itp., objawy obnizenia jedrnosci i
elastycznosci, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcoéw chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania:

opakowanie: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w
sposOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z opisem jego zawarto$ci, kazdy asortyment produktoéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy
nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mas¢ netto produktu,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwo$¢é dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Cze$¢ 3 Zakup wraz z dostawa wedlin wieprzowych, wolowych i drobiowych

Poz. 1 Baleron (nie dopuszcza si¢ wyrobu wysokowydajnego): produkt plastrowany i pakowany w
zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w opakowania 1-1,5kg

Wymagania klasyfikacyjne:

Wedzonka wieprzowa, wedzona, parzona z dodatkiem wody.

Sktadniki: karkowka wieprzowa minimum 71%, woda, so6l, biatko sojowe, stabilizatory: fosforan diskrobiowy,
trifosforany, karagen; btonnik pszenny, biatko zwierzece wieprzowe, cukier, glukoza, regulator kwasowosci: octany
sodu:, maltodekstryna; aromaty (zawieraja gluten i soj¢), przyprawy, przeciwutleniacze: izoaskorbinian sodu, kwas
askorbinowy, mleczan wapnia; wzmacniacze smaku: glutaminian monosodowy; ekstrakt drozdzowy, substancja
konserwujaca: azotyn sodu. Moze zawiera¢ alergeny: seler, gorczyca, mleko. Numer partii okre§lony kodem produkc;ji.
warto$¢ odzywcza na 100g: warto$¢ energetyczna: 1039kj/251keal; thuszez: 21 g, w tym kwasy tluszczowe nasycone:
8,0 g; weglowodany: <0,5 g, w tym cukry: <0,5 g; biatko: 15 g; s6l: 1,9 g.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizgtos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, balerony uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji, pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikéw, obecnosé
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnoé¢ szkodnikdéw oraz ich pozostatosci,

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania: Produkt pakowany prézniowo..

Opakowanie zbiorcze: wszystkie obje¢te zamoéwieniem produkty dostarczane bedg w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w
sposOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta
z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy
nalezy dolaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,
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g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, srody i piatki)
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 2. Bekon wedzony
migso wieprzowe (minimum 71,4%), woda, s6l, biatko sojowe -sktadnik alergenny, stabilizatory:, cukry (sacharoza,

glukoza, maltodekstryna), substancje zaggszczajace: przeciwutleniacz regulator kwasowosci - substancja konserwujaca
Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, o$lizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikéw, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikdéw oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.
Opakowania:

Opakowanie zbiorcze: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta w
sposOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z danymi. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku.

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 3 Blok $niadaniowy ( Nie dopuszcza si¢ wyrobu wysokowydajnego) - produkt plastrowany i pakowany w
zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w opakowania 1-1.5kg

Wymagania klasyfikacyjne:

barwa na przekroju rézowa,

Wyglad na przekroju — surowce rownomiernie roztozone: niedopuszczalne zacieki galarety

Konsystencja — $cista, plaster grubosci 3 mm nie powinien si¢ rozpadaé

Sklad surowcowy:

szynka wieprzowa — 100 %

przyprawy na 100 kg, uzytych surowcow:

a ) uzyte do peklowania:

* peklosol - 06,5 kg,

*izo askorbian - 0,1 kg,

* glutaminian -0,1 kg,

* cukier - 0,1 kg,

b ) dodane do produkcji:

* pieprz naturalny -0,1 kg,

50l - 0,4 kg,

Wydajnos¢ gotowego produktu w stosunku do uzytych surowcow z migsa:
* peklowanego 89-93 %

* nie peklowanego 91-96 %

Zawarto$¢ wody nie wigcej niz: 83,0 %

Zawarto$¢ thuszczu nie wigcej niz: 8,0 %

Zawarto$¢ biatka nie mniej niz: 13,0 %

Zawarto$¢ soli nie wigcej niz: 4,0 %

Zawartos$¢ azotanOw i azotynow w przeliczeniu na NaNO?2 nie wigcej niz 0,0125 % (m/m)

Zawarto$¢ fosforu dodanego w postaci fosforanow w przeliczeniu na P205 — nie wigcej niz 1, 5 g na 1 kg, gotowego
wyrobu

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikdw, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikow oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.
Opakowania: Produkt pakowany proézniowo..
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Opakowanie zbiorcze: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczgcig producenta w
sposOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z danymi. Kazdy asortyment produktoéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku.

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 4. Boczek wedzony parzony b/k:

Wymagania klasyfikacyjne:

Wedzonka wieprzowa, wgdzona, parzona z dodatkiem wody.

Grubos$¢ tkanki tluszeczowej w przekroju nie moze przekraczaé 30 % calosci powierzchni,

Sktadniki: boczek wieprzowy minimum 89%, woda, sol, biatko sojowe, stabilizatory: trifosforany, difosforan,
polifosforan, cytrynian sodu, karagen; biatko zwierzece wieprzowe, cukier, glukoza, regulator kwasowos$ci: kwas
cytrynwy, octany potasu, mleczan potasu:, aromaty, przeciwutleniacze: askorbinian sodu, kwas askorbiniwy;
wzmacniacze smaku: rybonukleotydy disodowe; ekstrakt drozdzopwy, substancja konserwujaca: azotyn sodu. Produkt
pakowany prézniowo. Moze zawiera¢ alergeny: seler, gorczyca, mleko, gluten.warto$¢ energetyczna: 1525kj/369kcal;
thuszez: 35 g, w tym kwasy thuszczowe nasycone: 15 g; weglowodany: <0,5 g, w tym cukry: 0,6 g; biatko: 13 g; sol: 2,4
g. Moze zawierac alergeny: seler, gorczyca, mleko. Numer partii okreslony kodem produkc;ji.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglos¢, nalot ple$ni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, boczki uszkodzone,
mie¢so uzyte do produkcji, pozaklasowe lub z chrzastkami, kosciami, zbyt przerosnigte ttuszczem, ze skupiskami galarety
miedzy warstwami boczku, niedowegdzone, nieprzyprawione itp., obecno§¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych 1 z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania:

Opakowanie zbiorcze: wszystkie obje¢te zamoéwieniem produkty dostarczane bgeda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w
sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta
z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy
nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) datg zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 5. Boczek z komina b/k:

migso wieprzowe (minimum 90,9%), woda, sol, stabilizator , wzmacniacz smaku, przeciwutleniacz - E301, syrop
glukozowy, aromat, substancja konserwujaca

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, o$lizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, boczki uszkodzone,
migso uzyte do produkeji, pozaklasowe lub z chrzastkami, ko$ciami, zbyt przero$nigte ttuszczem, ze skupiskami galarety
mi¢dzy warstwami boczku, niedowedzone, nieprzyprawione itp., obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych 1 z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatoéci, brak oznakowania opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania:

Opakowanie zbiorcze: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane bedg w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczgcig producenta w
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sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy
nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawierad:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) masg netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 6. Filet z indyka pieczony

mi¢so drobiowe z indyka (minimum 58%), woda, skorki wieprzowe, migso drobiowe oddzielone mechanicznie (
minimum 4%), sol, skrobia, biatko sojowe, stabilizator, cukier gronowy, dekstroza, wzmacniacze smaku, aromaty (w
tym gluten, seler, laktoza ), substancja zageszczajaca, -przeciwutleniacz, przyprawy ( w tym gorczyca), substancja
konserwujaca

opakowanie jednostkowe — 250-500 g produkt plasterkowany

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach ptciowy), oslizglos¢, nalot plesni, zazielenienie mi¢sa,
itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwodrczych i z grupy
coli, obecnos¢ szkodnikéw oraz ich pozostalosci, migso gleboko ponacinane, brak oznakowania opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania:

Opakowanie zbiorcze: wszystkie obje¢te zamoéwieniem produkty dostarczane bedg w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w
sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby.

do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwo$§¢é dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 7 Filet wedzony z indyka

Wymagania klasyfikacyjne

wedlina drobiowa uzyskane z tusz indyczych, zawierajace migsnie piersiowe bez skory

i kosci klatki piersiowej, grzbietu i Sciggien, filety powinny by¢ wlasciwie umigsnione, linie cie¢ rowne, gtadkie, migso
prawidlowo wykrwawione i ociekniete, konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach — naturalny, swoisty, charakterystyczny
dla miesa indyczego wedzonego,

barwa migsni — charakterystyczna, jasnor6zowa bez krwawych wylewdw, powierzchnia — czysta, gladka, nie
zakrwawiona, nie postrzgpiona, bez opitkow kosci, przekrwien, glebszych ponacinan,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizgto$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, plamy wynikajace z niedowedzenia, zawilgocenie
powierzchni, szynki uszkodzone, pozaklasowe lub z chrzgstkami, §ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow,
obecnosc¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnosé szkodnikoéw oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania:

opakowanie: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w
sposOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z danymi. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku.

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,
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b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date¢ — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 8. Golonka wieprzowa przednia peklowana bez kosci w siatce (w folii)

Wymagania klasyfikacyjne:

Golonka przednia bez koSci peklowana w siatce (w folii)waga od 0.45 do 0.60 kg

Golonka przeznaczona do szybkiego odgrzania w opakowaniu z folii z instrukcjg i czasami podgrzewania

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach plciowy), oslizgto$¢, nalot plesni, zazielenienie migsa,
itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcoéw chorobotwoérczych i z grupy
coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci, migso gleboko ponacinane, brak oznakowania opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania:

opakowanie: wszystkie objete zamoOwieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w
sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku

do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

c.) sktad iloSciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 9. Kabanosy: opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Kietbasa wieprzowa $rednio rozdrobniona, wgdzona, parzona, podsuszana

100g. Produktu wyprodukowano z minimum 122g mi¢sa wieprzowego.

Sktadniki: migso wieprzowe, sol, maltodekstryna; hydrolizat biatka sojowego, przyprawy (pieprz, kminek, gatka
muszkatotowa, kolendra); ekstrakty przypraw, wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy, substancja konserwujaca:
azotyn sodu. Produkt pakowany w atmosferze ochronnej.

Moze zawiera¢ alergeny: mleko, seler, gorczyca, gluten. Numer partii okreslony kodem produkcji. Warto$¢ odzywcza
na 100g: warto$¢ energetyczna: 1161kj/280kcal; thuszcz: 22 g, w tym kwasy tluszczowe nasycone: 10 g; weglowodany:
1,4 g, w tym cukry: <0,5 g; biatko: 19 g; s6l: 2,2 g.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, o$lizglos¢, nalot ple$ni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikow, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia
Opakowania:

Produkt pakowany w atmosferze ochronnej.

Opakowanie zbiorcze : wszystkie objete zamdwieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywno$cia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w
sposOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy
nalezy dolaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢é:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,
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e.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
f.) warunki przechowywania,

g.) datg zapakowania.

CzestotliwoS$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 10 Kabanosy drobiowe: opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Kabanosy z drobiowe w 100% z miesa kurczaka BEZ KONSERWANTOW, tworzona wg tradycyjnych receptur.
Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot ple$ni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikéw, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikéw oraz ich
pozostato$ci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia
Opakowania:

Produkt pakowany w atmosferze ochronnej.

Opakowanie zbiorcze: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywnos$cia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w
sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy
nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) datg zapakowania.

Czestotliwo$§¢é dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 11 Kabanosy wieprzowe z dodatkiem wolowiny pakowane 120-150 g

Sktadniki: mi¢so wieprzowe, migso wolowe, skrobia, przyprawy i ich ekstrakty (zawieraja gorczyce, seler), sol, cukier,
wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy, przeciwutleniacze: izoaskorbinian sodu, kwas askorbinowy, substancja
konserwujaca: azotyn sodu, Sktadniki ostonki jadalnej - substancja zelujaca: alginian sodu, stabilizatory: celuloza, guma
guar; regulator kwasowosci: mleczan wapnia, Z minimum185 g migsa (minimum 170 g migsa wieprzowego i minimum
15 g migsa wotowego) wyprodukowano 100 g produktu.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglos$¢, nalot ple$ni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikéw, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikdéw oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia
Opakowania:

Produkt pakowany w atmosferze ochronnej.

Opakowanie zbiorcze: wszystkie obje¢te zamoéwieniem produkty dostarczane b¢da w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywno$cia), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w
sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy
nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date¢ — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwo$¢é dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00
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Poz. 12. Kaszanka: opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Wymagania klasyfikacyjne:

Wedlina wieprzowa, podrobowa, parzona z dodatkiem wody.

Sktadniki: woda, skorki wieprzowe, kasza jgczmienna ( gluten ), migso z glow wieprzowych minimum 11,5%; watroba
wieprzowa, krew wieprzowa, so6l, przyprawy ( pieprz, majeranck, cebula ).. Moze zawiera¢ alergeny: soja, mleko, seler,
gorczyca. Warto$¢ energetyczna: 889kj/213kcal; thuszez: 13 g, w tym kwasy tluszczowe nasycone: 4,1 g; weglowodany:
11 g, w tym cukry: 0,8 g; biatko: 13 g; sol: 1,6 g. Numer partii okreslony kodem produkc;ji.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizgtos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, kaszanki uszkodzone,
potamane, sktadniki uzyte do produkcji pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciegnami, itp., skupiska jednego ze sktadnikow,
obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$é szkodnikéw oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania:- Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywnos$cia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w
sposOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy
nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwo$§¢é dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 13. Kielbasa biala parzona - opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Wymagania klasyfikacyjne:

Kietbasa wieprzowa $rednio rozdrobniona, parzona z dodatkiem wody

Sktadniki: migso wieprzowe minimum 76%, woda, thuszcz wieprzowy, regulator kwasowosci: mleczan sodu, sol,
przyprawy (czosnek, pieprz, majeranek), stabilizatory: trifosforany, polifosforany; substancja konserwujaca: azotyn
sodu.. Moze zawiera¢: soj¢, seler, gorczyce, mleko, gluten. Numer partii okre§lony kodem produkcji.

Warto$¢ odzywcza na 100g: warto$¢ energetyczna: 1250kj/302kcal; thuszez: 28 g, w tym kwasy thuszczowe nasycone:

11 g; weglowodany: 0,6 g, w tym cukry: <0,5 g; biatko: 12 g; so6l: 1,6 g.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglosé, nalot ple$ni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone,
rozkrecone, zle uformowane sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzgstkami, $ciggnami
itp., skupiska jednego ze sktadnikdw, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli
obecnos¢ szkodnikdéw oraz ich pozostalosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie
plomby, zabrudzenia

Opakowania: Pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze: wszystkie obje¢te zamoéwieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w
sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy
nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date¢ — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00
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Poz. 14 Kielbasa drobiowa parzona

Kietbasa drobiowa §rednio rozdrobniona, parzona z dodatkiem wody

Sktadniki: migso z kurczaka minimum 40%, migso z indyka minimum 35% woda, tluszcz wieprzowy, regulator
kwasowosci: mleczan sodu, sol, przyprawy (czosnek, pieprz, majeranek), stabilizatory: trifosforany, polifosforany;
substancja konserwujaca: azotyn sodu.. Moze zawiera¢: soje, seler, gorczyce, mleko, gluten

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone,
rozkrecone, zle uformowane sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, sciggnami
itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwodrczych i z grupy coli
obecnos$¢ szkodnikdéw oraz ich pozostalo$ci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie
plomby, zabrudzenia

Opakowania:

Opakowanie zbiorcze: wszystkie obje¢te zamoéwieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w
sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy
nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwo$¢é dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 15.Kielbasa golonkowa podsuszana

(§rednio rozdrobniona, wedzona, podsuszana)

Wymagania klasyfikacyjne:

Wyglad ogolny i powierzchnia — batony w ostonkach sztucznych, biatkowych o dlugosci od 35 cm do 45 cm i $rednicy
od 65 mm do 80 mm: powierzchnia batonu o barwie jasnobrazowej do ciemnobrazowej: ostonka $cisle przylegajaca do
farszu: niedopuszczalna barwa szarozielona, plamy na powierzchni wynikajace z nie dowedzenia w miejscu styku
z innymi batonami oraz zawilgocenie powierzchni ostonki. Wyglad na przekroju - barwa migsa jasnoré6zowa do
ciemnorézowej, barwa ttuszczu biata, dopuszczalny odcien rozowy, barwa masy wigzacej: jasnorézowa, rozdrobnienie i
uktad sktadnikow — okoto 40 % powierzchni przekroju stanowig kawatki grubo rozdrobnione, réwnomiernie
rozmieszczone, zwigzane masg wiazgca, dopuszczalne pojedyncze komory powietrzne niepotaczone ze zmiang barwy,
niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikow zacieki ttuszczu i galarety pod ostonka. Konsystencja — Scista, plastry
grubosci 3 mm nie powinny si¢ rozpadac

Sklad surowcowy — wyrob wieprzowy, wedzony, podsuszony, grubo rozdrobniony w sktad, ktorego wchodzi:
wieprzowina kl. I peklowana

wieprzowina kl. IT peklowana

wieprzowina kl. III peklowana

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, o$lizglos$¢, nalot ple$ni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, kielbasy uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciegnami itp. skupiska jednego ze
sktadnikow, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia
Opakowania:

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywno$cia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w
sposOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z danymi. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku.

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
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f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

CzestotliwoS$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i piatki) od 8.00-11.00

Poz. 16. Kielbasa jalowcowa . opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Wymagania klasyfikacyjne:
Kieltbasa wieprzowa $rednio rozdrobniona, wgdzona, pieczona, suszona.
z dodatkiem naturalnych, charakterystycznych przypraw, w ostonkach naturalnych; nie dopuszcza si¢ uzycia MOM
(migsa odkostnionego mechanicznie)
Sktadniki:
mieso wieprzowe, so6l, glukoza, sacharoza, przeciwutleniacz [kwas askorbinowy], warzywa suszone, przyprawy
(jatowiec minimum 0,15%) i ekstrakty przypraw, substancja konserwujaca [azotyn sodu], 100 g wyrobu
wyprodukowano z minimum 154 g migsa wieprzowego
Cechy dyskwalifikujace:
obce posmaki, zapachy, o$lizglos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikoéw, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia
Opakowania: Pakowany w atmosferze ochronnej
Opakowanie i oznakowanie dostawy
Opakowanie zbiorcze: wszystkie objete zamoéwieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w
sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z danymi. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku.
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:
a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,
b.) nazwg produktu,
c.) sktad ilosciowy produktu,
d.) masg netto produktu,
e.) date — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
f.) warunki przechowywania,
g.) dat¢ zapakowania.
Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, srody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 17. Kielbasa krakowska parzona produkt plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze gazowej -
MAP w opakowania 1-1,5kg

Wymagania klasyfikacyjne:

Kietbasa wieprzowa, parzona, wedzona z dodatkiem wody.

Sktadniki: migso wieprzowe minimum 60%, woda, skrobia ziemniaczana, s6l, biatko sojowe, cukry: maltodekstryna,
glukoza, cukier, substancja zageszczajace: karagen, blonnik pszenny; stabilizatory: trifosforany, polifosforany,
przeciwutleniacze: izoaskorbinian sodu, wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy, przyprawy, hydrolizat biatka
sojowego, ekstrakty przypraw, barwniki: betanina, koszenila ( laktoza ); substancja konserwujaca: azotyn sodu..
Ostonka wedliny nie jest jadalna. Moze zawiera¢ alergeny: seler, gluten, gorczyca. Numer partii okreslony kodem
produkcji. Warto$¢ odzywcza na 100g: wartos¢ energetyczna: 354kj/84kcal; thuszcz: 1,9 g, w tym kwasy thuszczowe
nasycone: 1,1 g; weglowodany: 2,7 g, w tym cukry: 0,8 g; biatko: 14 g; s6l: 2,1 g.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglosé, nalot ple$ni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikéw, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwdrczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikow oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia
Opakowania: Produkt pakowany prézniowo

Opakowanie zbiorcze: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane bgda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywno$cia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w
sposOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta
z opisem jego zawarto$ci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. do dostawy
nalezy dolaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,
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c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
f.) warunki przechowywania,

g.) datg zapakowania.

CzestotliwoS$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 18. Kielbasa krakowska podsuszana — pakowana w atmosferze ochronnej. - opakowanie 90-120 g

Sktadniki

mig¢so wieprzowe (minimum 91%), skrobia modyfikowana, sol, substancja zaggszczajaca: stabilizatory:, regulator
kwasowosci przeciwutleniacz: hydrolizat bialka sejowego, glukoza, wzmacniacz smaku: E621, przyprawy, aromaty
(zawieraja soje), substancja konserwujaca: E250

Informacja o warto$ci odzywczej 100 g produktu:

Warto$¢ energetyczna 571 kJ / 136 keal

Thiszez 6,0 g

w tym kwasy thuszczowe nasycone 2,3 g

Weglowodany 2,2 g

w tym cukry 02¢g

Biatko 18,3 g

Sol 29¢g

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglos¢, nalot ple$ni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikoéw, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikoéw oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia
Opakowania Produkt pakowany w atmosferze ochronnej.

Opakowanie zbiorcze: wszystkie obje¢te zamoéwieniem produkty dostarczane bgda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w
sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy
nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwo$¢é dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 19. Kielbasa krakowska sucha produkt plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze gazowej -
MAP w opakowania 1-1,5kg

Wymagania klasyfikacyjne:

Kietbasa wieprzowa grubo rozdrobniona, wedzona, pieczona, podsuszana.

100 g wyrobu wyprodukowano z minimum 104 g migsa wieprzowego.

Sktadniki: migso wieprzowe, sol, biatko sojowe, substancja zaggszczajaca: karagen; stabilizatory: trifosforany,
polifosforany; cukry: cukier, glukoza, maltodekstryna; przyprawy (pieprz, kolendra, kminek), ekstrakty przypraw;
hydrolizat biatka sojowego,; wzmacniacze smaku: glutaminian monosodowy, rybonukleotydy disodowe;
przeciwutleniacz: izoaskorbinian sodu; substancja konserwujaca: azotyn sodu. Moze zawiera¢ alergeny: gluten, seler,
gorczyce, mleko. Numer partii okreslony kodem produkcji. Warto$¢ odzywcza na 100g: warto$¢ energetyczna:
609kj/145kcal; thuszez: 6,3 g, w tym kwasy tluszczowe nasycone: 2,0 g; weglowodany: 2,1 g, w tym cukry: <0,5 g;
biatko: 20 g; sol: 2,3 g.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikéw, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikoéw oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia
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Opakowania Produkt pakowany pr6zniowo.

Opakowanie zbiorcze: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamkni¢tych pokrywa i oplombowanych pieczeciag producenta w
sposOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy
nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) datg zapakowania.

CzestotliwoS$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 20. Kielbasa krucha - Pakowana w atmosferze ochronne;j.

Kietbasa krucha wieprzowa $rednio rozdrobniona wedzona parzona

Wymagania klasyfikacyjne:

mieso wieprzowe (minimum 97% ), woda, sol, czosnek §wiezy, przyprawy, cukier, wzmacniacze smaku, ekstrakty
drozdzowe, regulatory kwasowosci, aromaty (w tym jaja i gluten), skrobia, laktoza (z mleka), przeciwutleniacze, thuszcz
ro§linny utwardzony i kurzy, maltodekstryna, suszone mi¢so drobiowe

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizgtos¢, nalot plesni, barwa szarozielona lub inna nietypowa, zawilgocenie powierzchni, metki
uszkodzone, porozrywane, z wyciekami, sktadniki uzyte do produkcji pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami,
odtamkami kosci itp., skupiska jednego ze sktadnikéw, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z
grupy coli

obecnos$¢ szkodnikdéw oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie
plomby, zabrudzenia

Opakowania: Pakowana w atmosferze ochronnej.

Opakowanie zbiorcze: wszystkie objete zamoéwieniem produkty dostarczane bgda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w
sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta
z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy
nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad iloSciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 21. Kielbasa mysliwska. opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg
Kietbasa wieprzowa, srednio rozdrobniona, wgdzona, parzona, suszona
Wymagania klasyfikacyjne:

Sktadniki

mig¢so wieprzowe, sol, przyprawy, przeciwutleniacz: askorbinian sodu, substancja konserwujaca: azotyn sodu, 100 g
produktu otrzymano ze 132 g migsa wieprzowego

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizgtos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikoéw, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania - Pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie i oznakowanie dostawy
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opakowanie: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczgcig producenta w
sposOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z danymi. Kazdy asortyment produktoéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku.

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 22 Kielbasa parowkowa opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Kietbasa wieprzowa homogenizowana, wgdzona, parzona z dodatkiem wody .

Wymagania klasyfikacyjne:

Sktadniki: migso wieprzowe minimum 68%, woda, ttuszcz wieprzowy, sol, bialko sojowe, przyprawy ( pieprz,
gorczyca, chilli, kolendra, imbir), stabilizator: polifosforany, trifosforany, mleczan sodu; przeciwutleniacz:
izoaskorbinian sodu; wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy; substancja konserwujaca azotyn sodu.. Moze
zawiera¢ alergeny: mleko, seler, gluten. Numer partii okreslony kodem produkcji. Warto$¢ odzywcza na 100g: wartos$¢
energetyczna: 1079kj/261kcal; thuszez: 23 g, w tym kwasy thuszczowe nasycone: 9,4 g; weglowodany: 0,4 g, w tym
cukry: <0,5 g; biatko: 13 g; s61: 1,9 g.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglo$é, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, paréwki uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnosé
bakterii salmonelli, gronkowcodw chorobotworczych i1 z grupy coli obecnos¢ szkodnikéw oraz ich pozostatoscei,

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w
sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy
nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) datg zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 23. Kielbasa podlaska opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Kielbasa z migsa wieprzowego, wedzona i parzona, w ostonce naturalnej

Sktadniki:

migso wieprzowe minimum 73%, woda, skorki wieprzowe, biatko sojowe, sol, skrobia modyfikowana, stabilizatory:
trifosforany; przyprawy i ekstrakty przypraw, przeciwutleniacz: askorbinian sodu, wzmacniacz smaku: glutaminian
monosodowy, barwnik: karminy, dekstroza, aromat dymu wedzarniczego, substancja konserwujaca: azotyn sodu.
Opakowania Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywno$cia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w
sposOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy
nalezy dolaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,
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c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
f.) warunki przechowywania,

g.) datg zapakowania.

CzestotliwoS$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, srody i piatki

Poz. 24. Kielbasa podwawelska opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Kietbasa wieprzowa, srednio rozdrobniona, parzona, wedzona z dodatkiem wody.

Wymagania klasyfikacyjne:

Sktadniki: migso wieprzowe minimum 80% , woda, thuszcz wieprzowy, sol,skrobia, biatko sojowe, biatko wieprzowe,
btonnik pszenny, stabilizatory:trifosforany, karagen, wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy, przeciwutleniacz:
izoaskorbinian sodu, glukoza, ekstrakty przypraw, przyprawy, warzywa suszone, hydrolizat biatka roslinnego,
maltodekstryna, glukoza, aromaty, barwniki: czerwien buraczana, koszenila, substancja konserwujaca: azotyn sodu.
Moze zawieraé alergeny: mleko, seler, gorczyca. Warto$¢ energetyczna: 1166kj/281kcal; thuszcz: 23 g, w tym kwasy
thuszczowe nasycone: 8,8 g; weglowodany: 4,5 g, w tym cukry: 1,4 g; biatko: 14 g; s6l: 2,6 g. Numer partii okreslony
kodem produkcji

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, o$lizglo$¢, nalot ple$ni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone,
potamane, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciegnami itp., skupiska
jednego ze sktadnikow, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwoérczych i z grupy coli

obecnos¢ szkodnikdéw oraz ich pozostalosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie
plomby, zabrudzenia

Opakowania Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w
sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy
nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwo$§¢é dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, srody i piatki

Poz. 25 Kielbasa polska surowa opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Kietbasa wieprzowa $rednio rozdrobniona surowa, wedzona.

100 gram produktu wyprodukowano z minimum109 gram mig¢sa wieprzowego

Sktadniki: migso wieprzowe, sol, glukoza, wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy; przeciwutleniacze: kwas
askorbinowy, izoaskorbinian sodu; przyprawy (zawieraja gorczyce), i ich ekstrakty, barwnik: koszenila; bakterie kwasu
mlekowego, substancja konserwujaca: azotyn sodu. Moze zawiera¢ alergeny: soja, mleko, seler, gluten.

Numer partii okre§lony kodem produkcji. warto$¢ odzywcza na 100g: wartos¢ energetyczna: 1276kj/308kcal; thuszcz:
27 g, w tym kwasy tluszczowe nasycone: 10 g; weglowodany: 1,3 g, w tym cukry: <0,5 g; biatko: 15 g; s6l: 1,7 g.
Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglos¢, nalot ple$ni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone,
potamane, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska
jednego ze skladnikdw, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwdrczych i z grupy coli

obecnos¢ szkodnikdéw oraz ich pozostaloéci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie
plomby, zabrudzenia

Opakowania Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (material opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczyé
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:
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a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilo$ciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date¢ — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
f.) warunki przechowywania,

g.) datg zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Poz. 26. Kielbasa serdelki : opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

wymagania klasyfikacyjne

wedlina wieprzowa otrzymana z migsa wieprzowego, tluszczéw, podrobow, surowcdw uzupetniajacych, przypraw i
substancji dodatkowych dozwolonych, zgodnie z receptura i procesem technologicznym wiasciwym dla serdelkow
wieprzowych, Produkt homogenizowany we¢dzony parzony w ostonce jadalnej kolagenowe;.

Sktadniki

mieso wieprzowe minimum 92%, skrobia ziemniaczana, sol, regulatory kwasowosci dekstroza, przyprawy naturalne i
ekstrakty przypraw, stabilizator, cukier, aromaty, ekstrakt drozdzy, substancja konserwujaca, ostonka kolagenowa
(wotowa)

Opakowania Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcig producenta w sposéb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczyc
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

c.) sktad iloSciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Poz. 27. Kielbasa szynkowa wieprzowa (grubo rozdrobniona) produkt plastrowany i pakowany w
zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w opakowania 1-1,5kg

Wymagania klasyfikacyjne:

Kietbasa wieprzowa grubo rozdrobniona parzona, z potaczonych kawatkow miegs z dodatkiem wody.

Sktadniki: migso wieprzowe minimum 66%, woda, sol, biatko sojowe, cukier, skrobia ziemniaczana, btonnik pszenny
(gluten), stabilizatory: trifosforany, polifosforany; substancja zageszczajaca: karagen; przeciwutleniacz: izoaskorbinian
sodu; wzmacniacze smaku: glutaminian monosodowy, rybonukleotydy disodowe; hydrolizat biatka sojowego; regulator
kwasowosci: kwas cytrynowy; ekstrakt drozdzowy, aromaty,przyprawy, substancja konserwujaca: azotyn sodu. Moze
zawieraC alergeny: mleko, seler, gorczyca. Ostonka wedliny nie jest jadalna. Numer partii okre§lony kodem produkcji.
Warto$¢ odzywcza na 100g: warto$¢ energetyczna: 347kj/82kcal; thuszez: 1,2 g, w tym kwasy thuszczowe nasycone: 0,8
g; weglowodany: 1,8 g, w tym cukry: 0,6 g; biatko: 16 g; so6l: 2,1 g.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglos¢, nalot ple$ni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikow, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia
Opakowania - produkt pakowany prézniowo

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (material opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartoSci.
Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczyc
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,
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d.) masg netto produktu,

e.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

CzestotliwoS$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, srody i piatki)

Poz. 28. Kielbasa §laska (Srednio rozdrobniona): opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Kietbasa wieprzowa $rednio rozdrobniona, wedzona, parzona .

Sktadniki: migso wieprzowe minimum 96,5%, sol, woda, przyprawy ( czosnek, pieprz, kolendra ), stabilizatory:
trifosforany, polifosforany; cukier, przeciwutleniacz: izoaskorbinian sodu; substancja konserwujaca: azotyn sodu..
Moze zawiera¢ alergeny: soja, seler, gorczyca,gluten,mleko. Numer partii okre§lony kodem produkcji. Warto$é
odzywcza na 100g: warto$¢ energetyczna: 1100kj/265kcal; thuszcz: 22 g, w tym kwasy tluszczowe nasycone: 10 g;
weglowodany: 1,8 g, w tym cukry: 0,6 g; biatko: 15 g; sol: 1,9 g.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglosé¢, nalot ple$ni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikow, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich
pozostato$ci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywno$cia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcig producenta w sposéb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta z opisem jego zawartoSci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczyc
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

c.) sktad iloSciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Poz. 29. Kielbasa torunska (Srednio rozdrobniona): opakowanie jednostkowe w staltej wadze — 1 kg

Kietbasa wieprzowa, srednio rozdrobniona, parzona, wedzona z dodatkiem wody.

Sktadniki: migso wieprzowe minimum 80% , woda, thuszcz wieprzowy, sol,skrobia, biatko sojowe, biatko wieprzowe,
btonnik pszenny, stabilizatory:trifosforany, karagen, wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy, przeciwutleniacz:
izoaskorbinian sodu, glukoza, ekstrakty przypraw, przyprawy (gorczyca)., warzywa suszone, hydrolizat biatka
roslinnego, maltodekstryna, glukoza, aromaty, ekstrakt drozdzowy, barwniki: czerwien buraczana, koszenila, substancja
konserwujaca: azotyn sodu. Moze zawiera¢ alergeny: mleko, seler. Warto$¢ energetyczna: 1166kj/281kcal; thuszez: 23
g, w tym kwasy tluszczowe nasycone: 8,8 g; weglowodany: 4,5 g, w tym cukry: 1,4 g; biatko: 14 g; so6l: 2,6 g. Numer
partii okreslony kodem produkcji.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, o$lizglos$¢, nalot ple$ni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikow, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$é szkodnikoéw oraz ich
pozostato$ci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczyc
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
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f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

CzestotliwoS$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i piatki)

Poz. 30. Kielbasa wiejska w jelicie naturalnym . opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Wymagania klasyfikacyjne:
Kietbasa mocno wedzona lekko pikantna wieprzowa. Wygtad ogélny i powierzchnia — wyroéb w jelicie naturalnym
wieprzowym dlugosci 30 - 40 cm, barwa ostonki po obrébcee termicznej ciemnobragzowa, barwa na przekroju od rézowe;j
do czerwonej, ostonka powinna $cisle przylega¢ do farszu, dopuszcza pojedyncze zawedzone wytryski farszu. Wyglad
na przekroju — surowce na przekroju rownomiernie roztozone; niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikéw zacieki
thuszezu 1 galarety. Konsystencja —Scista, plasterki o grubosci 3 mm nie powinny rozpadac sig.
Sktad surowcowy:
migso wieprzowe (minimum 67%), woda, mi¢gso wotowe (minimum 8%), skorki wieprzowe, thuszcz wieprzowy,
skrobia ziemniaczana, sol spozywcza, czosnek, przyprawy, syrop cukrowy, ekstrakty ziot, substancja konserwujaca:
azotyn sodu
Cechy dyskwalifikujace:
obce posmaki, zapachy, oslizglos$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikéw, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikdéw oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia
Opakowania Produkt pakowany w atmosferze ochronnej
Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcig producenta w sposéb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczyc
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:
a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,
b.) nazwg produktu,
c.) sktad ilo$ciowy produktu,
d.) masg netto produktu,
e.) date — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
f.) warunki przechowywania,
g.) dat¢ zapakowania.
Czestotliwos$¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, srody i piatki)

Poz. 31. Kielbasa wojskowa (Sredniorozdrobniona, wedzona, parzona, podsuszana): opakowanie jednostkowe w
stalej wadze — 1 kg

Wstep

Zakres

Niniejszym opisem przedmiotu zamdéwienia obj¢to wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i
pakowania kielbasy wojskowe;j .

Postanowienia opisu przedmiotu zaméwienia wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego kietbasy
wojskowej przeznaczonej dla odbiorcy wojskowego.

Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego opisu przedmiotu zaméwienia sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane. Stosuje si¢
ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami).

PN-A-04018 Produkty rolniczo-zywno$ciowe — Oznaczanie azotu metoda Kjeldahla i przeliczanie na biatko
PN-A-82062 Przetwory migsne — Wedliny — Badania organoleptyczne i fizyczne

PN-A-82112 Migso i przetwory migsne — Oznaczanie zawarto$ci soli kuchennej

PN-ISO 1442 Migso i przetwory miesne — Oznaczanie zawartosci wody (metoda odwotawcza)

PN-ISO 1444 Migso i przetwory migsne — Oznaczanie zawartosci ttuszczu wolnego

PN-ISO 1841-2 Migso i przetwory migsne — Oznaczanie zawartosci chlorkow — Czes¢ 2: Metoda potencjometryczna
Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych
dotyczacych srodkow spozywezych (Dz. U. L 338 2 22.12.2005, s 1 z pdzn. zm.)

Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze dopuszczalne poziomy
niektorych zanieczyszczen w Srodkach spozywezych ( Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z pdzn. zm.)

Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 22 listopada 2010 r. w sprawie dozwolonych substancji dodatkowych (Dz. U.
2010 nr 232 poz. 1525 z pézn. zm.)

Kietbasa wojskowa specjalna
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Kietbasa wieprzowo-wotowa (produkt, w ktérym migso wieprzowe stanowi mniej niz 75% wsadu, ale przewaza w
sktadzie surowcowym), wedzona, parzona, podsuszana, srednio rozdrobniona (przewazajgca czg$¢ SUrowcOw migsno-
thuszczowych zostata rozdrobniona na czgstki o wielkosci od Smm do 20mm), w sktad ktérej wehodzi minimum 65%
miesa wieprzowego kl. II, minimum 30% migsa wotowego kl. II i minimum 5% podrobow (serca, ozory) oraz
przyprawy charakterystyczne dla tego wyrobu; nie dopuszcza si¢ stosowania mig¢sa odkostnionego mechanicznie,
preparatow biatkowych i sktadnikow zwickszajacych wodochtonnosé

Wymagania

Wymagania organoleptyczne

Wedtug Tablicy 1.

Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp. | Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Wyglad ogdlny i Batony w ostonkach naturalnych (jelitach
powierzchnia wieprzowych cienkich), o dtugosci od 35¢cm do 40cm,

odkrecane tworza zwoje, powierzchnia batonu o
barwie od brazowej do ciemnobrazowej; ostonka
scisle przylegajaca do farszu; rownomiernie
pomarszczona niedopuszczalna barwa szarozielona,
plamy na powierzchni wynikajace z niedowedzenia w
miejscu styku z innymi batonami oraz zawilgocenie
powierzchni ostonki

2 | Wyglad na przekroju

barwa migsa Roézowa do ciemnordzowe;j

barwa tluszczu Biala

barwa masy wigzacej Ciemnor6zowa PN-A-82062
rozdrobnienie i uktad Srednio rozdrobnione réwnomiernie rozmieszczone

sktadnikow na przekroju, dobrze zwigzane sktadniki,

dopuszczalne pojedyncze komory powietrzne nie
potaczone ze zmiang barwy, niedopuszczalne
skupiska jednego ze sktadnikoéw oraz zacieki thuszczu

i galarety pod ostonka

3 | Konsystencja Scista, plastry grubosci 3mm nie powinny si¢
rozpadac

4 | Smak i zapach Charakterystyczny dla kietbasy z migsa peklowanego,

wedzonej, parzonej, podsuszonej; wyczuwalne
przyprawy; niedopuszczalny smak i zapach
$wiadczacy o nie§wiezo$ci lub inny obcy

Wymagania chemiczne
Wedtug Tablicy 2.
Tablica 2 — Wymagania chemiczne

Lp. | Cechy Wymagania g:é;?g badaf

1 Zawartos$¢ wody i ttuszczu, utamek masowy wynoszacy %, nie wigcej 82.0 PN-ISO 1442
niz ’ i PN-ISO 1444

2 | Zawarto$¢ wody, utamek masowy wynoszacy %, nie wigcej niz 60,0 PN-ISO 1442

3 | Zawarto$¢ tluszczu, utamek masowy wynoszacy %, nie wigcej niz 28,0 PN-ISO 1444

4 | Zawarto$¢ biatka, utamek masowy wynoszacy %, nie mniej niz 13,2 PN-A-04018

5 | Zawarto$¢ chlorku sodu, utamek masowy wynoszacy %, nie wigcej niz | 3,0 PN-A-82112 lub

’ ’ ’ PN-ISO 1841-2

Zawartos¢ zanieczyszczen w produkcie oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowiazujacym
1)2)

prawem") ).

Wymagania mikrobiologiczne

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem?.

! Rozporzgdzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze dopuszczalne poziomy niektorych
zanieczyszczen w $rodkach spozywczych (Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)
2 Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 22 listopada 2010 r. w sprawie dozwolonych substancji dodatkowych (Dz.U. 2010 nr 232 poz.

1525 z pézn. zm.)

3 Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych srodkéw
spozywczych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1 z pdzn. zm.)
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Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikéw badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu
produkcyjnego.
Trwatos¢
Okres przydatnos$ci do spozycia kietbasy wojskowej specjalnej deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie
mniej niz 7 dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy wojskowego.
Metody badan
Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykona¢ metoda wizualng na zgodno$¢ z pkt. 5.115.2.
Sprawdzenie masy netto
Wykona¢ metoda wagowa na zgodno$¢ z deklaracja producenta.
Oznaczanie cech organoleptycznych, chemicznych
Wedtug norm podanych w Tablicach 1, 2.
Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
Pakowanie - Produkt pakowany w atmosferze ochronnej
Opakowania jednostkowe
Opakowanie jednostkowe moze stanowi¢ folia przeznaczona do kontaktu z zywnoscia.
Opakowania transportowe
Opakowania transportowe powinny stanowi¢ pojemniki wykonane z materiatow opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywno$cig, zamknigte pokrywa i oplombowane pieczgcig producenta
W sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Kazdy asortyment produktow powinien by¢
dostarczony w oddzielnym pojemniku.
Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych
zapachow, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych.
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:
a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,
b.) nazwg produktu,
c.) sktad iloSciowy produktu,
d.) masg netto produktu,
e.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
f.) warunki przechowywania,
g.) dat¢ zapakowania.
Czestotliwos$¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11

Poz. 32 Kielbasa z beczki: opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

migso wieprzowe ( minimum 82% ), mi¢so drobiowe z kurczaka (minimum 9%), woda, sdl, czosnek $wiezy, przyprawy,
cukier, wzmacniacze smaku- ekstrakty drozdzowe, regulatory kwasowos$ci: aromaty (w tym jaja i gluten), skrobia, laktoza
(z mleka), przeciwutleniacze, ttuszcz roslinny utwardzony i kurzy, maltodekstryna, suszone migso drobiowe, substancja
konserwujaca -

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglo$é, nalot ple$ni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikéw, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnosé szkodnikéw oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcig producenta w sposéb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawarto$ci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczyc
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date¢ — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwo$¢é dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)
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Poz. 33. Kielbasa z indyka : opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Sktad: Migso z indyka minimum 73%, woda, thuszcz drobiowy, s61 konserwujaca, przyprawy, maltodekstryna, ziota,
cukier, stabilizator przeciwutleniacz

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglosé, nalot ple$ni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, kielbasy uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikow, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (material opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w sposoéb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilo$ciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Poz. 34. Kielbasa zwyczajna (Sredniorozdrobniona): opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Kietbasa wieprzowa $rednio rozdrobniona, wgdzona, parzona z dodatkiem wody.

Sktadniki: migso wieprzowe minimum 78%, thuszcz wieprzowy, woda, substancja zaggszczajaca: skrobia
ziemniaczana; sol, biatko sojowe, przyprawy ( pieprz, czosnek, gatka muszkatotowa ), hydrolizat biatka sojowego,
maltodekstryna, glukoza, cukier, ekstrakt drozdzowy; wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy, rybonukleotydy
disodowe; stabilizatory: trifosforany, polifosforany; przeciwutleniacze: izoaskorbinian sodu; barwnik: koszenila
(laktoza), betanina; substancja konserwujaca: azotyn sodu. Produkt pakowany w atmosferze ochronnej. Moze zawiera¢
alergeny: seler, gorczyca, gluten. Numer partii okreslony kodem produkcji. warto§¢ odzywcza na 100g: warto$é
energetyczna: 1257kj/304kcal; thuszez: 27 g, w tym kwasy thuszczowe nasycone: 11 g; weglowodany: 2,2 g, w tym
cukry: 0,7 g; biatko: 13 g; s6l: 1,9 g.

Opakowania Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z opisem jego zawartoSci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczyc
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwo$¢é dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, srody i piatki)

Poz. 35. Kielbasa Zywiecka produkt plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w
opakowania 1-1.5kg

Kielbasa wieprzowa grubo rozdrobniona, wedzona, pieczona

Sktadniki: migso wieprzowe minimum 99%, sol, biatko sojowe, substancja zageszczajaca: karagen; stabilizatory:
trifosforany, polifosforany, cukier, glukoza; przeciwutleniacz: izoaskorbinian sodu; przyprawy ( czosnek, kolendra ),
ekstrakty przypraw, wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy; substancja konserwujaca: azotyn sodu. Produkt
pakowany prozniowo. Warto$¢ energetyczna: 841kj/202kcal; thuszez: 15 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone: 6,1 g;
weglowodany: 0,8 g, w tym cukry: 0,6 g; biatko: 16 g; sol: 2,1 g.

Moze zawiera¢ alergeny: mleko, seler, gorczyca, gluten. Ostonka wedliny nie
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Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglo§¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikoéw, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia
Opakowania — produkt pakowany prézniowo

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczgcig producenta w sposéb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dolaczy¢
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

c.) sktad ilo$ciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date¢ — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) datg zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Poz. 36. Kielbasa zywiecka produkt plastrowany i pakowany — opakowanie 90-120 g

Zwarta, podsuszana, wedzona kietbasa w cienkich plasterkach

mi¢so wieprzowe (minimum 91%), skrobia modyfikowana sol, substancja zageszczajaca:, stabilizatory:, regulator
kwasowosci:, przeciwutleniacz:, hydrolizat biatka sojowego, glukoza, przyprawy, maltodekstryna, ekstrakty przypraw,
aromat, substancja konserwujaca: E250

Opakowania Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : karton lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z
zywnoscig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy
asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy
Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad iloSciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwo$¢é dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Poz. 37. Kielbaski drobiowe grillowe opakowanie 300-500 g

Sktad: migso drobiowe minimum 53%, migso indyka minimum 3%, woda, ttuszcz drobiowy, kollagen drobiowy, maka
pszenna, regulator kwasowosci dekstroza, przyprawy, czosnek suszony, cukier, emulgator wzmacniacz smaku
przeciwutleniacz, kwasek cytrynowy

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglos$¢, nalot ple$ni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, Sciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikéw, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikoéw oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia
Opakowania

Opakowanie zbiorcze : karton lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z
zywnoscig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy
asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy
Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,
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c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
f.) warunki przechowywania,

g.) datg zapakowania.

CzestotliwoS$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Poz. 38. Kielbaski frankfurterki opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Kietbasa wieprzowa $rednio rozdrobniona wedzona, surowa.

mi¢so wieprzowe (minimum 94%), woda, thuszcz wieprzowy, btonnik pszenny, sol, regulatory kwasowosci, stabilizatory
przeciwutleniacze przyprawy, glukoza, wzmacniacz smaku ekstrakty przypraw, substancja konserwujaca: barwnik
Moze zawiera¢ alergeny: gluten, gorczyce, seler, soj¢, mleko (tacznie z laktoza), jaja, dwutlenek siarki.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglos¢, nalot ple$ni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikoéw, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich
pozostato$ci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia
Opakowania Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : karton lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z
zywnos$cia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy
asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy
Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

c.) sktad iloSciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Poz. 39 Kindziuk— produkt plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w
opakowania 1-1,5kg

Kietbasa wieprzowa grubo rozdrobniona, surowa, wedzona.

100gram wyrobu gotowego wyprodukowano z minimum 111 gram migsa wieprzowego.

Sktadniki: migso wieprzowe, sol, przyprawy (gorczyca) i ich ekstrakty, regulator kwasowosci; lakton kwasu
glukonowego; wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy; cukry: glukoza, maltodekstryna; przeciwutleniacz:
izoaskorbinian sodu, askorbinian sodu; barwnik: koszenila; substancja konserwujaca: azotyn sodu. Moze zawieraé
alergeny: soja, mleko, seler, gluten. Warto$¢ energetyczna: 893kj/215kcal; thuszcz: 15 g, w tym kwasy thuszczowe
nasycone: 5,8 g; weglowodany: 1,9 g, w tym cukry: 0,9 g; biatko: 18 g; sol: 2,9 g. Numer partii okreslony kodem
produkcji.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, o$lizglo$§¢, nalot ple$ni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikoéw, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikdéw oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia
Opakowania - Produkt pakowany prézniowo.

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawarto$ci.
Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczyc
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,
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e.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
f.) warunki przechowywania,

g.) datg zapakowania.

CzestotliwoS$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki)

Poz. 40. Krupniok:

Sktad: woda, skorki wieprzowe, kasza , migso z glow wieprzowych minimum 12%, watroba wieprzowa, krew
wieprzowa, tluszcz wieprzowy, sol, warzywa suszone (marchew, pasternak, cebula, seler, pietruszka, por, papryka),
przyprawy, cukier, olej rzepakowy, ocet spirytusowy

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot ple$ni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikoéw, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich
pozostato$ci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia
Opakowania:

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta w
sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta
z danymi. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku.

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) datg zapakowania.

Czestotliwo$§¢é dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, srody i piatki) od 8.00-11.00

Poz. 41. Kurczak faszerowany — plastry opakowanie 100-180 g

mieso z kurczaka minimum 71%, skorki z kurczaka, watroba wieprzowa minimum 7%, mi¢so odzielone mechanicznie z
kurczaka, woda, rodzynki, bulka tarta (maka pszenna, woda, drozdze, sol), sol, biatko wieprzowe, blonnik pszenny,
przyprawy, €316 - przeciwutleniacz, maltodekstryna, sacharoza

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglo$é, nalot ple$ni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikow, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikdéw oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia
Opakowania Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : karton lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z
zywnos$cia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta z opisem jego zawartos$ci. Kazdy
asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy
Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad iloSciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Poz. 42. Kurczak gotowany — plastry opakowanie 100-180 g

filet z kurczaka minimum 85%, woda, skrobia, sol, biatko serwatkowe (zawiera biatka mleka), biatko wieprzowe,
stabilizatory: cytryniany sodu, karagen, glukoza, przyprawy i ich esktrakty, przeciwutleniacz: izoaskorbinian sodu,
wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy, substancja konserwujaca: azotyn sodu
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Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot ple$ni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, kielbasy uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikow, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich
pozostatoSci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia
Opakowania Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : karton lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z
zywnoscia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy
asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy
Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date¢ — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) datg zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, srody i piatki)

Poz. 43. Mielonka drobiowa z pistacjami — plastry opakowanie 100-180 g

Migso z kurczaka minimum 48%, indyka minimum 16%, skorki drobiowe, ttuszcz wotowy, orzechy pistacjowe minimum
4%, skrobia ziemniaczana, woda, sol, dekstroza, przyprawy, wywar drobiowy, stabilizator przeciwutleniach, ekstrakt
przypraw, barwnik, konserwant

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglos¢, nalot ple$ni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzgstkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikoéw, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia
Opakowania Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : karton lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z
zywnos$cia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy
asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy
Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad iloSciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Poz. 44. Mortadela produkt plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w
opakowania 1-1,5kg

Kietbasa wieprzowa, homogenizowana, parzona z dodatkiem wody.

Sktadniki: migso wieprzowe minimum 61%, woda, thuszcz wieprzowy, skrobia ziemniaczana, sél, biatko sojowe,
btonnik pszenny, przyprawy ( pieprz, gorczyca, chilli, kolendra, imbir ); wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy;
stabilizatory: trifosforany, polifosforany; przeciwutleniacz: izoaskorbinian sodu; substancja konserwujaca: azotyn sodu.
Moze zawiera¢ alergeny: mleko, seler ,gluten. Ostonka wedliny nie jest jadalna. Numer partii okreslony kodem
produkcji.. Warto$¢ odzywcza na 100g: warto$¢ energetyczna: 1030kj/249kcal; ttuszez: 22 g, w tym kwasy ttuszczowe
nasycone: 8,4 g; weglowodany: 1,7 g, w tym cukry: <0,5 g; biatko: 11 g; sol: 1,8 g.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, mortadele uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikéw, obecnosé
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwoérczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia
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Opakowania - Produkt pakowany prézniowo.

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (material opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczyc
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) datg zapakowania.

CzestotliwoS$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, srody i piatki)

Poz. 45. Parowki cienkie opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Wymagania klasyfikacyjne:

Kietbasa wieprzowa, homogenizowana, wegdzona, parzona z dodatkiem wody.

Sktadniki: migso wieprzowe minimum 69%, woda, thuszcz wieprzowy, biatko sojowe; sol; stabilizatory: mleczan sodu,
polifosforany, trifosforany; przyprawy (pieprz, gorczyca, chilli, kolendra, imbir); przeciwutleniacz: izoaskorbinian
sodu; wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy; substancja konserwujaca azotyn sodu. Moze zawiera¢ alergeny:
mleko, seler, gluten. Ostonka wedliny nie jest jadalna. Numer partii okreslony kodem produkcji. Warto$¢ odzywcza na
100g: warto$¢ energetyczna: 949kj/231kceal; thuszez: 25 g, w tym kwasy tluszczowe nasycone: 10 g; weglowodany: 1,4
g, w tym cukry: <0,5 g; biatko: 13 g; so6l: 1,8 g.

Opakowania - Produkt pakowany w atmosferze ochronnej.

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawarto$ci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczyc
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwo$¢é dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, Srody i piatki)

Poz..46 Paréwki cienkie classic pakowane opakowanie jednostkowe 250-300 gt

kietbasa wieprzowa homogenizowana wedzona parzona w ostonce niejadalnej

mig¢so wieprzowe (minimum 71%), woda, sol, bialko sojowe, skrobia modyfikowana, biatko wieprzowe kolagenowe,
glukoza, stabilizatory (difosforany, trifosforany), wzmacniacz smaku (glutaminian monosodowy), przyprawy, ekstrakty
przypraw, przeciwutleniacz (askorbinian sodu), substancja konserwujaca (azotyn sodu)

Moga zawiera¢ zboza zawierajace gluten, mleko (lacznie z laktoza), seler, gorczyce.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizgto$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, paréwki uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnosc
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwoérczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania - Produkt pakowany w atmosferze ochronnej.

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (material opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczyé
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:
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a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilo$ciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date¢ — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
f.) warunki przechowywania,

g.) datg zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Poz. 47. Paréwki cienkie do Hot Dog we flaku z jelita naturalnego : opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1
kg

Wymagania klasyfikacyjne:

Wyglad ogdlny i powierzchnia — batony w ostonkach naturalnych w odcinkach od 12 cm do 14 c¢m, pozostawione w
zwojach powierzchnia batonu barwy rézowej do jasnobragzowej z odcieniem ztocistym: ostonka $cisle przylegajaca do
farszu: niedopuszczalna barwa szarozielona: plamy na powierzchni wynikajace z nie dowedzenia w miejscu styku z
innymi batonami oraz zawilgocenie powierzchni ostonki. Wyglad na przekroju — barwa migsa: jasnordézowa:
rozdrobnienie i uktad sktadnikéw: surowce drobno rozdrobnione rownomiernie roztozone na przekroju: dopuszczalne
pojedyncze otwory powietrzne o $rednicy do 1-1,5 mm niepotaczone ze zmiang barwy, niedopuszczalne skupiska jednego
ze sktadnikow i zacieki galarety. Konsystencja — dos¢ $cista, elastyczna, soczysta po pod grzaniu

Sklad surowcowy:

wyréb wieprzowy wedzony, parzony, drobno rozdrobniony, w sktad, ktérego wchodzi :

mig¢so wieprzowe z szynki (minimum 80%), so6l, biatko sojowe, glukoza, stabilizatory aromaty, skrobia modyfikowana,
przeciwutleniacze, ekstrakty przypraw, substancja konserwujaca

Informacja o wartosci odzywczej

Wartosci odzywceze -w 100 g produktu

Warto$¢ energetyczna - 1223 kJ / 295 kcal

Thuszcz-25 g

w tym kwasy tluszczowe nasycone -8,7 g

Weglowodany -1,5 g

w tym cukry -1,0 g

Biatko -16 g

So1-2,6 g

Zawartos$¢ azotanow i azotynow w przeliczeniu na NaNO; nie wigcej niz 0,0125% (m/m)

Zawarto$¢ fosforu dodanego w postaci fosforanow w przeliczeniu na P,Os — nie wigcej niz 1,5 g na 1 kg, gotowego
wyrobu.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglo$é, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, paréwki uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikdéw, obecnosé
bakterii salmonelli, gronkowcdw chorobotworczych i z grupy coli, obecnos$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatoscei,

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania - Produkt pakowany w atmosferze ochronnej.

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcig producenta w sposéb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartoSci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczyc
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad iloSciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)
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Poz. 48. Paréwki cienkie drobiowe - opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Wymagania klasyfikacyjne:

Kielbasa drobiowa drobno rozdrobniona, wedzona, parzona. Produkt bez oslonki.

mieso z indyka minimum 45,4%, mi¢so oddzielone mechanicznie z indyka minimum 26,3%, woda, thuszcz drobiowy,
substancja zaggszczajaca:, sol, regulatory kwasowosci: mleczan potasu, octany potasu, biatko sojowe, ckstrakty
przypraw, aromaty, stabilizatory: przeciwutleniacz: izoaskorbinian sodu, substancja konserwujaca: azotyn sodu
Dopuszczalne tolerancje:

dopuszcza si¢ pojedyncze otwory powietrzne nie polaczone ze zmiang zabarwienia farszu,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, plamy na powierzchni wynikajace z niedowedzenia
W miejscu styku z innymi batonami oraz zawilgocenie powierzchni, skupiska jednego ze sktadnikow i zacieki galarety,
objawy obnizenia jedrno$ci i elastyczno$ci, nie przyleganie oslonki do parowki, obecno$¢ bakterii salmonelli,
gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikdéw oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan,
ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania - Produkt pakowany w atmosferze ochronnej.

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczyc
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) datg zapakowania.

Czestotliwo$¢é dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 49 Parowki drobiowe opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Wymagania klasyfikacyjne:

wedlina otrzymana z mi¢sa drobiowego ( dopuszcza si¢ dodatek migsa wieprzowego), thuszczoéw, podrobow, surowcow
uzupelniajacych, przypraw i substancji dodatkowych dozwolonych, zgodnie z recepturg i procesem technologicznym
wlasciwym dla paroéwek drobiowych, wyglad — batony w ostonkach naturalnych lub sztucznych, w réwnych odcinkach
14 — 16 cm, pozostawione w zwojach, powierzchnia barwy r6zowej do jasnobrazowej, ostonka $cisle przylegajaca do
powierzchni farszu, na przekroju — barwa migsa jasnor6zowa, surowce jednolicie drobno rozdrobnione lub
homogenizowane, rowno roztozone, konsystencja — do$¢ Scista, elastyczna, soczysta po pod grzaniu,

Sklad:

mieso z indyka (minimum 56%), mi¢so oddzielone mechanicznie z indyka (do 15%), migso wieprzowe (minimum 15%),
woda, tluszcz wieprzowy, stabilizator skrobia modyfikowana, sol, biatko sojowe, stabilizatory wzmacniacz smaku
regulator kwasowos$ci przeciwutleniacze przyprawy, ekstrakty przypraw, ekstrakt papryki, dekstroza, substancja
konserwujaca

Informacja o warto$ci odzywczej

Wartosci odzywcze w 100 g produktu:

Warto$¢ energetyczna 916 kJ / 221 kcal

thuszcz 16,6 g

w tym kwasy ttuszczowe nasycone 5,0 g

weglowodany 2,7 g

w tym cukry 0,6 g

biatkko 14,6 g

s0129 g

zawarto$¢ azotanow i azotynow w przeliczeniu na NaNO; nie wigcej niz 0,0125% (m/m),

zawarto$¢ fosforu dodanego w postaci fosforanow w przeliczeniu na P,Os — nie wigcej niz 1,5 g na 1 kg, gotowego
wyrobu.

Dopuszczalne tolerancje:

dopuszcza si¢ pojedyncze otwory powietrzne nie potaczone ze zmiang zabarwienia farszu,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, plamy na powierzchni wynikajace z niedowedzenia
w miejscu styku z innymi batonami oraz zawilgocenie powierzchni, skupiska jednego ze sktadnikow i zacieki galarety,
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objawy obnizenia jedrnosci i elastycznos$ci, nie przyleganie ostonki do paréwki, obecno$¢ bakterii salmonelli,
gronkowcdw chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikdéw oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan,
ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania - Produkt pakowany w atmosferze ochronnej.

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dolaczyé
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) datg zapakowania.

CzestotliwoS$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 50. Paréwki koktajlowe opakowanie jednostkowe 500-1000 g

Sktad: migso drobiowe minimum 54%, woda, mi¢so wotowe minimum 10%, tluszcz wotowy, skrobia ziemniaczana,
regulator kwasowo$ci dekstroza, przyprawy, cukier, emulgator wzmacniacz smaku, przeciwutleniacz, konserwator dym
wedzarniczy.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizgtos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, plamy na powierzchni wynikajace z niedowgdzenia
w miejscu styku z innymi batonami oraz zawilgocenie powierzchni, skupiska jednego ze sktadnikow i zacieki galarety,
objawy obnizenia jedrno$ci i elastycznosci, nie przyleganie ostonki do paréwki, obecno§é bakterii salmonelli,
gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$é szkodnikdéw oraz ich pozostatosei, brak oznakowania opakowan,
ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania - Produkt pakowany w atmosferze ochronnej.

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dolaczyé
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad iloSciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 51. Pasztet turystyczny pieczony: opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Sktad: migso wieprzowe, watroba wieprzowa min 11%, mi¢so z kurczaka lub indyka minimum 11%, watroba z
kurczaka, skorki wieprzowe, kasza manna, woda, thuszcz, skrobia ziemniaczana, proszek jajowy, thuszcz wieprzowy,
sol, cebula, aromaty przypraw, przyprawy, wzmacniacz smaku, cukier, dekstroza, przeciwutleniacz: kwas askorbinowy,
emulgatory:, olej rzepakowy, maka pszenna.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, o$lizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona lub inna nietypowa,

zawilgocenie powierzchni, pasztetowe uszkodzone, porozrywane, sktadniki uzyte do produkcji pozaklasowe lub z
chrzastkami, $ciggnami, itp., skupiska jednego ze sktadnikow,

obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania - Produkt pakowany w atmosferze ochronnej.
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Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (material opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywno$cig), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczyé
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 52. Pasztet turystyczny pieczony drobiowy : opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Sktad: migso oddzielone mechanicznie z kurczaka, mi¢so oddzielone mechanicznie z indyka, mi¢so z kurczaka
minimum 11%, watroba z kurczaka, skorki wieprzowe, kasza manna (gluten), woda, thuszcz i skorki z kurczaka, skrobia
ziemniaczana, proszek jajowy, thuszcz wieprzowy, sol, cebula, aromaty przypraw, przyprawy (zawieraja seler),
wzmacniacz smaku: E621, cukier, dekstroza, przeciwutleniacz: kwas askorbinowy, emulgatory:, olej rzepakowy, maka
pszenna.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona lub inna nietypowa,

zawilgocenie powierzchni, pasztetowe uszkodzone, porozrywane, sktadniki uzyte do produkcji pozaklasowe lub z
chrzastkami, $ciggnami, itp., skupiska jednego ze sktadnikow,

obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$é szkodnikoéw oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania - Produkt pakowany w atmosferze ochronnej.

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczyé
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad iloSciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) datg zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, Srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 53. Pasztetowa : opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Wymagania klasyfikacyjne:

Wedlina wieprzowa podrobowa, parzona z dodatkiem wody.

Sktadniki: migso wieprzowe minimum 36%, watroba wieprzowa, ttuszcz wieprzowy, woda, skoérki wieprzowe, sol,
przyprawy ( pieprz, cebula, papryka, seler, gorczyca ), biatko roslinne (soja) skrobia ziemniaczana, glukoza, maka
pszenna (gluten), wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy, regulator kwasowosci, aromat, substancja
konserwujaca: azotyn sodu. Moze zawierac¢ alergeny: mleko. Wartos¢ energetyczna: 1334kj/322kcal; thuszez: 28 g, w
tym kwasy ttuszczowe nasycone: 11 g; weglowodany: 1,5 g, w tym cukry: 0,3 g; biatko: 16 g; sol: 1,8 g.

Ostonka wedliny nie jest jadalna. Numer partii okre§lony kodem produkcji.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona lub inna nietypowa,

zawilgocenie powierzchni, pasztetowe uszkodzone, porozrywane, skladniki uzyte do produkcji pozaklasowe lub z
chrzastkami, Sciggnami, itp., skupiska jednego ze sktadnikow,
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obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$é szkodnikéw oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania - Produkt pakowany w atmosferze ochronnej.

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywno$cia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczyc
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date¢ — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) datg zapakowania.

CzestotliwoS$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 54. Pieczen drobiowa: opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Pieczen drobiowa, $rednio rozdrobniona, pieczona

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot ples$ni, barwa szarozielona lub inna nietypowa,

zawilgocenie powierzchni, pasztetowe uszkodzone, porozrywane, skladniki uzyte do produkcji pozaklasowe lub z
chrzastkami, $ciggnami, itp., skupiska jednego ze sktadnikow,

obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnosé¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania - Produkt pakowany w atmosferze ochronnej.

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (material opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywno$cia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcig producenta w sposéb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczyc
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) datg zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11

Poz. 55. Poledwica drobiowa plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w
opakowania 1-1.5kg

Produkt blokowy drobiowy, parzony z dodatkiem biatka wieprzowego i wody.

Sktadniki: migso drobiowe z kurczaka minimum 49%, woda, skrobia ziemniaczana, sél, biatko sojowe, stabilizatory:
trifosforany, fosforan diskrobiowy; karagen; btonnik pszenny (gluten), biatko wieprzowe, aromaty (gluten,
soja),przeciwutleniacze: izoaskorbinian sodu, askorbinian sodu, kwas askorbinowy, substancja zelujaca: guma
ksantanowa; cukry: glukoza, cukier; wzmacniacze smaku: glutaminian monosodowy, rybonukleotydy disodowe;
hydrolizat biatka sojowego, ekstrakt drozdzowy, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy, aromaty, przyprawy,
substancja konserwujaca: azotyn sodu. Warto$¢ energetyczna: 321kj/76kcal; ttuszcz: 1,0 g, w tym kwasy ttuszczowe
nasycone: 0,5 g; weglowodany: 3,7 g, w tym cukry: 0,6 g; bialko: 13 g; s6l: 2,0 g. Moze zawiera¢ alergeny: seler,
gorczyca, mleko. Ostonka wedliny nie jest jadalna. Numer partii okreslony kodem produkcji

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, o$lizgtos$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, plamy wynikajace z niedowgdzenia, zawilgocenie
powierzchni, szynki uszkodzone, migso uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami
itp., skupiska jednego ze skladnikow, zacieki galarety pod ostonka, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
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chorobotwoérczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania - Produkt pakowany prdézniowo

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w sposoéb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczyc
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date¢ — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) datg zapakowania.

CzestotliwoS$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, srody i piatki)

Poz. 56. Poledwica lososiowa plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w
opakowania 1-1.5kg

Wedzonka wieprzowa wedzona z dodatkiem wody.

Sktadniki: schab bez ko$ci minimum 76%, woda, sol, stabilizatory: difosforany, trifosforany; cukry: maltodekstryna,
glukoza, cukier, biatko wieprzowe, substancja zaggszczajaca: karagen; btonnik owsiany, laktoza (mleko), wzmacniacz
smaku: glutaminian monosodowy; przeciwutleniacz: izoaskorbinian sodu; hydrolizat biatka sojowego, aromaty i
ekstrakty przypraw, substancja konserwujaca: azotyn sodu. Produkt pakowany prézniowo. Moze zawiera¢ alergeny:
seler, gorczyca, gluten. Warto$¢ energetyczna: 432kj/103kcal; thuszez: 3,6 g, w tym kwasy thuszczowe nasycone: 1,4 g;
weglowodany: 0,6 g, w tym cukry: 0,8 g; biatko: 17 g; s61: 2,2 g. Numer partii okreslony kodem produkcji.
Opakowania - Produkt pakowany prézniowo.

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywno$cia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dolaczyé
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) datg zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Poz. 57 Poledwica po géralsku plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w
opakowania 1-1.5kg

Sktadniki: poledwica wieprzowa minimum 71%, woda, sol, stabilizatory: przetworzone wodorosty morskie z gatunku
Eucheuma,trifosforany, biatka wieprzowe (kolagenowe i hemoglobina), btonnik pszenny bezglutenowy, biatko sojowe,
glukoza, przeciwutleniacze: askorbinian sodu, ekstrakt z rozmarynu, maltodekstryna, wzmacniacz smaku: glutaminian
monosodowy, ekstrakt warzywny aromaty (w tym aromat dymu wedzarniczego) - (zawierajg seler), substancja
konserwujaca: azotyn sodu.

Opakowania - Produkt pakowany prézniowo.

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (material opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczyc
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,
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d.) masg netto produktu,

e.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
f.) warunki przechowywania,

g.) datg zapakowania.

CzestotliwoS$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, srody i piatki)

Poz. 58. Poledwica sopocka pakowana opakowanie jednostkowe 100-120 g

Wedzonka wieprzowa, wedzona, parzona, z dodatkiem wody.

Sktadniki

mi¢so wieprzowe (minimum 80%), woda, sol, stabilizator:, glukoza, btonnik pszenny bezglutenowy, substancja
zageszczajaca:, wzmacniacz smaku: biatko wieprzowe, przeciwutleniacz:, aromat, substancja konserwujaca:

Moze zawieraé gorczyce, seler, soje, mleko.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone,
nieprawidtowo uformowane, migso uzyte do produkcji pozaklasowe lub z chrzastkami, przerosnigte tluszczem itp.,
obecnosc¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$é szkodnikoéw oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania - Produkt pakowany w atmosferze ochronnej.

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcig producenta w sposéb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczyc
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

c.) sktad iloSciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Poz. 59. Poledwica sopocka wieprzowa plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP
w opakowania 1-1,5kg

Wedzonka wieprzowa, wedzona, parzona z dodatkiem wody.

Sktadniki: migso wieprzowe minimum 71%, woda, sdl, biatko sojowe, stabilizatory: fosforan diskrobiowy, trifosforany,
karagen; blonnik pszenny, biatko zwierzece wieprzowe, cukier, glukoza, regulator kwasowosci: octany sodu:,
maltodekstryna; aromaty (zawierajg gluten i soj¢), przyprawy, przeciwutleniacze: izoaskorbinian sodu, kwas
askorbiniwy, mleczan wapnia; wzmacniacze smaku: glutsminian monosodowy, rybonukleotydy disodowe; ekstrakt
drozdzopwy, substancja konserwujaca: azotyn sodu. Moze zawiera¢ alergeny: seler, gorczyca, mleko.wartosé
energetyczna: 413kj/98kcal; thuszez: 3,3 g, w tym kwasy tluszczowe nasycone:1,3 g; weglowodany: 1,1 g, w tym cukry:
0,7 g; biatko: 16 g; s6l: 2,2 g.

Numer partii okre§lony kodem produkcji.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, o$lizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone,
nieprawidtowo uformowane, migso uzyte do produkcji pozaklasowe lub z chrzastkami, przerosnigte thuszczem itp.,
obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$é szkodnikoéw oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania - Produkt pakowany prézniowo

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg Iub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczyc
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,
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e.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
f.) warunki przechowywania,

g.) datg zapakowania.

CzestotliwoS$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Poz. 60. Poledwica z warzywami plastry 150-200 g

woda, migso z kurczaka, warzywa konserwowa w roznych proporcjach minimum 18% (papryka, marchew, ogorek,
kukurydza, sol, ocet, cukier, przyprawy), skoérki wieprzowe, skoérki z indyka, skrobia ziemniaczana, pieczarki
konserwowe minimum 3,3% (pieczarki, ocet , cukier, sol), s6l, biatko sojowe, biatko wieprzowe, maltodekstryna,
stabilizatory: substancja zageszczajaca: aromaty, ekstrakty przypraw naturalnych, wzmacniacz smaku, przeciwutleniacz,
substancja konserwujaca:

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglos¢, nalot plesni, barwa szarozielona lub inna nietypowa,

zawilgocenie powierzchni, pasztetowe uszkodzone, porozrywane, skladniki uzyte do produkcji pozaklasowe lub z
chrzastkami, Sciggnami, itp., skupiska jednego ze sktadnikow,

obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$é¢ szkodnikow oraz ich pozostatoscei,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania - Produkt pakowany w atmosferze ochronnej.

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (material opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcig producenta w sposéb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczyc
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

c.) skiad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11

Poz. 61.Salami naturalne pakowane: opakowanie jednostkowe 150-180 g

Kietbasa wieprzowo-wotowa, drobno rozdrobniona, dojrzewajaca, surowo-wedzona, podsuszana, plastry.

Sktadniki: migso wieprzowe, migso wotowe, stonina, wotowa tkanka tgczna, sol, biatko sojowe, dekstroza, przyprawy
(zawierajg seler i gorczyce), czosnek, regulator kwasowosci: E 575, ekstrakt przypraw, przeciwutleniacz: askorbinian
sodu, barwnik: karminy, substancja konserwujaca: azotyn sodu, Do wyprodukowania 100 g produktu uzyto minimum 88
g mig¢sa wieprzowego i minimum 1 g mi¢sa wolowego

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, o$lizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone,
nieprawidlowo uformowane, migso uzyte do produkcji pozaklasowe lub z chrzastkami, przerosnigte thuszczem itp.,
obecnosc¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$é szkodnikéw oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania - Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscig), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczgcig producenta w sposoéb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dolaczyé
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date¢ — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.
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Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki)

Poz. 62.Salami naturalne z pieprzem pakowane opakowanie jednostkowe 150-180 g

Kietbasa wieprzowo-wotowa, drobno rozdrobniona, surowo-wedzona, dojrzewajaca, podsuszana.

Sktadniki migso wieprzowe, mi¢gso wotowe, wolowa tkanka taczna, so6l, biatko sojowe, dekstroza, przyprawy
(zawieraja: seler i gorczyce), czosnek, regulator kwasowo§ci:, ekstrakt przypraw, przeciwutleniacz: barwnik:,
substancja konserwujaca:, otoczone: zelatyna wieprzowa, pieprz kolorowy minimum 7% (czarny, biaty, zielony,
r6zowy), skrobia modyfikowana, thuszcz roslinny, emulgator:, Do wytworzenia 100 g produktu zuzyto minimum 114 g
miesa wieprzowego i minimum 2 g mi¢so wotowego.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, o$lizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone,
nieprawidtowo uformowane, migso uzyte do produkcji pozaklasowe lub z chrzastkami, przero$nigte thuszczem itp.,
obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnosé szkodnikoéw oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania - Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscig), zamknictych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dolaczyé
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad iloSciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) datg zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Poz. 63. Salami wieprzowe: plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w opakowania
1-1.5kg
Wymagania klasyfikacyjne:
Kietbasa wieprzowo-wotowa, drobno rozdrobniona, dojrzewajaca, wgdzona.
Sktadniki migso wieprzowe, mieso wotowe, wotowa tkanka tqczna, sol, biatko sojowe, dekstroza, przyprawy
(zawierajq: gorczyce, seler), czosnek, regulator kwasowosci: ekstrakty przypraw, przeciwutleniacz: barwnik:
substancja konserwujgca: Do wytworzenia 100 g produktu zuzyto minimum 98 g migsa wieprzowego i minimum 1 g
miesa wotowego.

Cechy dyskwalifikujace:
obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, , zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do
produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, Sciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnosé
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak
oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia
Opakowania - Produkt pakowany prézniowo
Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczyc
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:
a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,
b.) nazwe produktu,
c.) sktad ilosciowy produktu,
d.) masg netto produktu,
e.) date¢ — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
f.) warunki przechowywania,
g.) date zapakowania.
Czestotliwos§é dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)
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Poz. 64. Salami z indyka i wolowiny pakowane opakowanie jednostkowe 200-250 g

Sktad: Migso indycze minimum 72%, ttuszcz wotowy minimum 24%, sol, dekstroza, przyprawy, przeciwutleniacze
barwnik karmin genuinski, konserwant dym wedzarniczy.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizgtos$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, salcesony uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikow, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia
Opakowania - Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (material opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w sposoéb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilo$ciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Poz. 65 Salceson ozorkowy: plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w
opakowania 1-1,5kg

Wymagania klasyfikacyjne:

Wedlina wieprzowa, podrobowa z dodatkiem wody.

Sktadniki: ozorki wieprzowe minimum 57%, skorki wieprzowe, woda, sol, zelatyna wieprzowa, wzmacniacz smaku:
glutaminian monosoodowy; izoaskorbinian, przyprawy ( pieprz czarny, czosnek ), aromat, substancja konserwujaca:
azotyn sodu. Produkt pakowany prozniowo. Moze zawiera¢ alergeny: mleko, seler, gorczyca, gluten, soja. Ostonka
wedliny nie jest jadalna. Numer partii okreslony kodem produkc;ji

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizgto$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, salcesony uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikow, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikdéw oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia
Opakowania - Produkt pakowany prézniowo

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczyc
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos§¢é dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki)

Poz. 66 Salceson typu wiejskiego w jelicie naturalnym: plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze
gazowej - MAP w opakowania 1-1,5kg

Wyglad og6lny i powierzchnia — salceson z kawatkami migsa w ostonce naturalnej ostonka powinna $cisle przylegac¢ do
farszu, niepomarszczona.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglo§¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, Sciggnami itp., skupiska jednego ze
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sktadnikéw, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikéw oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania: Produkt pakowany prozniowo

Opakowanie i oznakowanie dostawy

Opakowanie zbiorcze: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta w
sposOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta
z danymi. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku.

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date¢ — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) datg zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 67. Salceson wloski: plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w opakowania
1-1.5kg

Wymagania klasyfikacyjne:

Produkt wieprzowy blokowy, podrobowy $rednio rozdrobniony z dodatkiem wody.

Sktadniki: migso wieprzowe minimum 60%, skorki wieprzowe, woda, sol, zelatyna wieprzowa, glukoza, wzmacniacz
smaku: glutaminian monosodowy; przyprawy ( pieprz czarny, czosnek ), aromat, substancja konserwujaca: azotyn
sodu. Moze zawiera¢: alergeny: mleko, seler, gorczyca, glutenu, soja. Ostonka wedliny nie jest jadalna. Numer partii
okres$lony kodem produkcji. Warto$é odzywcza na 100g: warto$¢ energetyczna: 948kj/228kcal; ttuszez: 18 g, w tym
kwasy tluszczowe nasycone: 6,2 g; weglowodany: 2,6 g, w tym cukry: <0,5 g; biatko: 14 g; s6l: 1,9 g.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizgto$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, salcesony uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikéw, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikdéw oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, o$lizglos¢, nalot ple$ni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciegnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikow, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania - Produkt pakowany prézniowo

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscig), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczyc
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos§¢é dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Poz. 68. Schab pieczony: plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w opakowania
1-1.5kg

SKEADNIKI: migso wieprzowe (100g wyprodukowano z minimum 117 g migsa), s0l spozywcza, glukoza, ekstrakty
przypraw, czosnek suszony, pieprz czarny i kolorowy, majeranek.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglo§¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzgstkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze
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sktadnikéw, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikdéw oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania - Produkt pakowany prdézniowo

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta z opisem jego zawartoSci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczyc
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date¢ — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) datg zapakowania.

CzestotliwoS$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, srody i piatki)

Poz. 69. Schab w ziolach: plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w opakowania
1-1.5kg

Schab pieczony z dodatkiem przypraw.

100g produktu wyprodukowano z minimum 100g schabu wieprzowego. Sktadniki: schab wieprzowy, so6l, blonnik
(pszenny i grochowy),

skrobia, aromaty (gluten, soja), cukier, biatko sojowe, przyprawy, sok z cytryny, octany sodu, przeciwutleniacz:
mleczan wapnia, ekstrakt drozdzowy. Produkt moze zawieraé: seler, gorczyce, mleko. Wartos¢ odzywceza na 100 g:
Warto$¢ energetyczna: 704kJ/168 keal; Thuszez 6,4g w tym kwasy thuszczowe nasycone: 2,8g

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, o$lizglos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikéw, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikdéw oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania - Produkt pakowany prézniowo

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywno$cia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczyc
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) datg zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Poz. 70. Serdelki drobiowe: opakowanie jednostkowe w staltej wadze — 1 kg

wymagania klasyfikacyjne

wedlina drobiowa otrzymana z migsa drobiowego minimum 45 % w jelicie naturalnym, ttuszczéw, podrobow, surowcow
uzupetniajacych, przypraw i substancji dodatkowych dozwolonych, zgodnie z receptura i procesem technologicznym
wlasciwym dla serdelkow drobiowych, wyglad — batony w ostonkach naturalnych lub sztucznych, w réwnych
walcowatych odcinkach o dtugosci 8 — 10 cm, lekko pekate, pozostawione w zwojach, powierzchnia barwy rézowej do
jasnobrazowej, ostonka $cisle przylegajaca do powierzchni farszu, na przekroju — barwa migsa jasnorézowa, surowce
jednolicie drobno rozdrobnione lub homogenizowane, roéwno roztozone,- konsystencja — do$¢ $cista, elastyczna, soczysta
po podgrzaniu,

- zawartos¢ ttuszczu nie wigeej niz 25 %,

- zawarto$¢ soli nie wiecej niz 2,5 %,

- zawartos$¢ biatka nie mniej niz = 9 %,

- zawartos$¢ azotandw i azotyndw w przeliczeniu na NaNO2 nie wigcej niz 0,0125 % (m/m),
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- zawarto$¢ fosforu dodanego w postaci fosforanéw w przeliczeniu na P205 —nie wigcej niz minimuml,5 g na 1 kg
gotowego wyrobu,

- opakowanie jednostkowe — serdelki nalezy pakowa¢ w opakowania posiadajace swiadectwo PZH o dopuszczeniu
opakowania do kontaktu z zywnoscia i zapewniajace wlasciwe cechy produktu w czasie transportu i przechowywania,
Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, plamy na powierzchni wynikajace z niedowgdzenia
w miejscu styku z innymi batonami oraz zawilgocenie powierzchni, skupiska jednego ze sktadnikow i zacieki galarety,
objawy obnizenia jedrnosci i elastyczno$ci, nie przyleganie ostonki do serdelkdow, obecnos¢ bakterii salmonelli,
gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci,

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania - Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (material opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w sposéb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczyé
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, srody i piatki)

Poz. 71. Szynka delikatesowa z kurczat pakowana opakowanie jednostkowe 100-120 g

Produkt bezglutenowy drobiowy, grubo rozdrobniony, parzony, w plastrach.

Sktadniki migso z piersi kurczat (minimum 89%), woda, skrobia ziemniaczana, sol, przyprawy, ekstrakty przypraw,
aromaty, przeciwutleniacz: kwas askorbinowy, substancja konserwujaca: azotyn sodu

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglos$¢, nalot ple$ni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikéw, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikdéw oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania - Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscig), zamknictych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczyc
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwo$¢é dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i pigtki)

Poz. 72. Szynka debowa dojrzewajaca produkt plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze gazowej -
MAP w opakowania 1-1,5kg

Szynka wieprzowa wedzona, parzona z dodatkiem wody.

Sktadniki migso wieprzowe minimum 84%, woda, sol, stabilizatory:, glukoza, maltodekstryna, substancja
zgeszczajaca:, bialko wieprzowe, btonnik pszenny bezglutenowy, wzmacniacz smaku: przeciwutleniacze: ekstrakty
przypraw, aromaty (w tym aromat dymu wedzarniczego), substancja konserwujaca:

Produkt moze zawieraé: soje, gluten, laktoze, gorczyce i seler.

Cechy dyskwalifikujace:
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obce posmaki, zapachy, o$lizglo$¢, nalot ple$ni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, kielbasy uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikoéw, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich
pozostato$ci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania - Produkt pakowany prdézniowo

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoScig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w sposoéb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilo$ciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date¢ — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) datg zapakowania.

Czestotliwo$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Poz. 73. Szynka drobiowa produkt plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w
opakowania 1-1.5kg

Wymagania klasyfikacyjne:

wedlina drobiowa otrzymana z migsa drobiowego uzyskanego z tuszek kurczakdow, thuszczow, surowcow
uzupetniajacych, przypraw i substancji dodatkowych dozwolonych, zgodnie z recepturg i procesem technologicznym
wiasciwym dla szynki drobiowej, wyglad — grube batony w ostonkach sztucznych, w odcinkach od 30 — 40 cm i $rednicy
okoto 100 mm, powierzchnia barwy jasnor6zowej do rézowej, ostonka $cisle przylegajaca do powierzchni farszu, na
przekroju — barwa migsa charakterystyczna dla uzytych surowcow migsnych, z co najmniej 75% cze¢scig sktadnikow
grubo rozdrobnionych, sktadniki réwnomiernie roztozone i zwigzane z masa wiazgca, konsystencja — Scista, zwarta,
plastry o grubosci 3 mm nie powinny si¢ rozpada¢, smak i zapach — charakterystyczny dla szynki z mi¢sa drobiowego z
wyczuwalnymi przyprawami i posmakiem wedzenia,

zawartos$¢ thuszczu nie wigeej niz- 10%,

zawartos¢ soli nie wigcej niz 2,5%,

zawarto$¢ azotanow i azotynow w przeliczeniu na NaNO; nie wigcej niz 0, 0125% (m/m),

zawarto$¢ fosforu dodanego w postaci fosforanéw w przeliczeniu na P»Os — nie wigcej niz 1,5 g na 1 kg, gotowego
wyrobu.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, o$lizgto$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, plamy wynikajace z niedowgdzenia, zawilgocenie
powierzchni, szynki uszkodzone, migso uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzgstkami, Sciggnami
itp., skupiska jednego ze skladnikoéw, zacieki galarety pod ostonka, obecnosé bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecno$é szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania - Produkt pakowany prézniowo

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywno$cia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcig producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczyc
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date¢ — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki)
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Poz. 74 Szynka gotowana produkt plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w
opakowania 1-1,5kg

Wymagania klasyfikacyjne:

Sktadniki migso wieprzowe (minimum 81%), woda, sol, biatko sojowe, substancja zaggszczajaca: stabilizatory:
glukoza, maltodekstryna, przeciwutleniacze:, wzmacniacze smaku:aromaty, ekstrakty przypraw, substancja
konserwujaca

Moze zawieraé gorczyce, seler, mleko.

\Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, o$lizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone,
nieprawidlowo uformowane, migso uzyte do produkcji pozaklasowe lub z chrzastkami, przerosnigte ttuszczem itp.,
obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$é¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania - Produkt pakowany prézniowo

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczyc
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwo$§¢é dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, srody i piatki)

Poz. 75. Szynka gotowana pakowana opakowanie jednostkowe 100-120 g

Wymagania klasyfikacyjne:

Sktadniki migso wieprzowe (minimum 81%), woda, sol, bialko sojowe, substancja zaggszczajaca: E407, stabilizatory:
E451, E452, glukoza, maltodekstryna, przeciwutleniacze: E301, E316, wzmacniacze smaku: E621, E635, aromaty,
ekstrakty przypraw, substancja konserwujaca: E250

Moze zawieraé gorczyce, seler, mleko.

\Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone,
nieprawidtowo uformowane, migso uzyte do produkcji pozaklasowe lub z chrzgstkami, przerosnigte ttuszczem itp.,
obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$é szkodnikéw oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania - Produkt pakowany a atmosferze ochronnej.

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcig producenta w sposéb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta z opisem jego zawartoSci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczyc
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Poz. 76. Szynka konserwowa: produkt plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w
opakowania 1-1,5kg

Wymagania klasyfikacyjne:

Produkt blokowy wieprzowy grubo rozdrobniony parzony, z potaczonych kawatkéw mies z dodatkiem wody.

Sktadniki: migso wieprzowe minimum 66%, woda, sol, biatko sojowe, cukier, btonnik pszenny (gluten), skrobia

82



Nr referencyjny nadany sprawie przez Zamawiajacego WNP/648/PN/2020

ziemniaczana, stabilizatory: trifosforany, polifosforany; substancja zageszczajaca: karagen; przeciwutleniacz:
izoaskorbinian sodu; wzmacniacze smaku: glutaminian monosodowy, rybonukleotydy disodowe; hydrolizat biatka
sojowego; regulator kwasowosci: kwas cytrynowy; ekstrakt drozdzowy, aromaty, substancja konserwujaca: azotyn
sodu. Moze zawiera¢ alergeny: mleko, seler, gorczyca. Wartos¢ energetyczna: 401kj/95kcal; ttuszcz: 2,3 g, w tym
kwasy tluszczowe nasycone: 0,8 g; weglowodany: 2,6 g, w tym cukry: <0,5 g; biatko: 16 g; s6l: 2,0 g. Ostonka wedliny
nie jest jadalna. Numer partii okreslony kodem produkcji.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, o$lizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikéw, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikéw oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia
Opakowania - Produkt pakowany prézniowo

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (material opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczyc
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwo$¢é dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, srody i piatki)

Poz. 77 Szynka mielona lososiowa ( Nie dopuszcza si¢ wyrobu wysokowydajnego ) produkt plastrowany i
pakowany w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w opakowania 1-1.5kg

Szynka wyprodukowana z szynki wieprzowej a jej obrobka ograniczona si¢ tylko do wedzenia

mig¢so wieprzowe z szynki minimum 95%, przyprawy

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, o$lizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikéw, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikéw oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.
Opakowania - Produkt pakowany prézniowo

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (material opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczyc
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Poz. 78 Szynka mielona typu lunch meat ( Nie dopuszcza si¢ wyrobu wysokowydajnego ) produkt plastrowany i
pakowany w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w opakowania 1-1,5kg

Wymagania klasyfikacyjne:

Wyglad og6lny i powierzchnia — wyréb w ostonce poliamidowej bezbarwnej — sztucznej o dtugosci ok. 40 cm i Srednicy
120 mm, barwa na przekroju réozowa, ostonka powinna $cisle przylega¢ do batonu. Wyglad na przekroju — surowce
rownomiernie roztozone: niedopuszczalne zacieki galarety. Konsystencja — $cista, plaster grubosci 3 mm nie powinien
si¢ rozpadac

Sklad surowcowy:

szynka wieprzowa — 100 %

przyprawy na 100 kg, uzytych surowcow:
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a ) uzyte do peklowania:

* peklosol - 6,5 kg,

* izo askorbian —0,1 kg,

* glutaminian -0,1 kg,

* cukier -0,1 kg,

b ) dodane do produkcji:

* pieprz naturalny -0,1 kg,

50l - 04 kg,

Wydajnos¢ gotowego produktu w stosunku do uzytych surowcow z migsa:
* peklowanego 89-93%

* nie peklowanego 91 -96 %

Zawarto$¢ wody nie wigcej niz: 83,0 %

Zawartos¢ ttuszczu nie wigeej niz: 8,0 %

Zawarto$¢ biatka nie mniej niz: 13,0 %

Zawarto$¢ soli nie wigcej niz: 4,0 %

Zawarto$¢ azotanow i azotynéw w przeliczeniu na NaNO2 nie wigcej niz 0,0125 % (m/m)

Zawarto$¢ fosforu dodanego w postaci fosforanow w przeliczeniu na P205 — nie wigcej niz 1,5 g na 1 kg, gotowego
wyrobu

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, o$lizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikéw, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwodrczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikéw oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.
Opakowania - Produkt pakowany prézniowo

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscig), zamkni¢tych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczyc
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) datg zapakowania.

Poz. 79. Szynka parmenska:

Szynka zrobiona z wloskiej wieprzowiny, dojrzewajaca przez 14 miesigcy i przyprawiona sola morska,

Opakowanie 70- 90 g produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, o$lizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikéw, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwoérczych i z grupy coli, obecnosé¢ szkodnikéw oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.
Opakowania - Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : karton lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z
zywnoscig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z opisem jego zawarto$ci. Kazdy
asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy
Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date¢ — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.
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Poz. 80. Szynka pieczona udziec:

Udziec wieprzowy peklowany, wedzony, parzony

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, o$lizgto$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, plamy wynikajace z niedowgdzenia, zawilgocenie
powierzchni, szynki uszkodzone, mig¢so uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, Sciggnami
itp., skupiska jednego ze skladnikow, zacieki galarety pod oslonka, obecno§¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania:

opakowanie: wszystkie objete zamdwieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta w
sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta
z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy
nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilo$ciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 81 Szynka pieczona z indyka produkt plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze gazowej -
MAP w opakowania 1-1,5kg

mieso z indyka - filet ( minimum 80%), woda, sél, glukoza, substancje zageszczajace:, biatko zwierzece, wzmacniacz
smaku - stabilizatory - aromaty, maltodekstryna, przeciwutleniacz , olej roslinny, substancja konserwujaca

_Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, o$lizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikéw, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikdéw oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.
Opakowania - Produkt pakowany prézniowo

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscig), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczgcig producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dolaczyé
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Poz. 82. Szynka staropolska produkt plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w
opakowania 1-1,5kg

Wymagania klasyfikacyjne:

Szlachetna we¢dzonka przygotowana z selekcjonowanej szynki wieprzowej. Produkt soczysty i kruchy, delikatny w
smaku, lekko stodkawy

Sktadniki: migso wieprzowe minimum 82%, woda, sol, stabilizatory: trifosforany, difosforany, przetworzone wodorosty
morskie z gatunku Eucheuma, maltodekstryna, biatko wieprzowe (plazma), syrop glukozowy, ekstrakty ziot,
przeciwutleniacz: izoaskorbinian sodu, wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy, glukoza, aromaty, substancja
konserwujaca: azotyn sodu.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizgto$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzgstkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze
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sktadnikéw, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikéw oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.
Opakowania - Produkt pakowany prézniowo

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczyc
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date¢ — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) datg zapakowania.

Poz. 83 Szynka wedzona plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w opakowania
1-1.5kg

migso wieprzowe (do wyprodukowania 100 g wyrobu wykorzystano minimum 112 g miesa), sol spozywcza, biatko
wieprzowe, cukier, regulator kwasowosci: glicyna, przeciwutleniacz: askorbinian sodu, substancja konserwujgca:
azotyn sodu.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, os$lizglos¢, nalot ples$ni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikoéw, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich
pozostato$ci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania - Produkt pakowany prézniowo

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dolaczy¢
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwo$¢é dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Poz. 84. Szynka z wedzona w ziolach produkt plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze gazowej -
MAP w opakowania 1-1,5kg

szynka wieprzowa, sol spozywcza, dekstroza, ziota, przyprawy (minimum 1%), ekstrakty przypraw, substancje
konserwujace

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, o$lizgto$é, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikéw, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcdw chorobotwoérczych i z grupy coli, obecno$é szkodnikoéw oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.
Opakowania - Produkt pakowany prézniowo

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgciag producenta w sposob uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczyc
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

86



Nr referencyjny nadany sprawie przez Zamawiajacego WNP/648/PN/2020

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
f.) warunki przechowywania,

g.) datg zapakowania.

Poz. 85 Szynka z beczki produkt plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w
opakowania 1-1,5kg

Szynka z beczki, szynka wieprzowa wedzona parzona

szynka wieprzowa minimum 68%, woda, izolat i hydrolizat sojowy, stabilizatory:; substancja zaggszczajaca wzmacniacze
smaku:, blonnik pszenny, glukoza, sacharoza, maltodekstryna, kolagenowe biatko wieprzowe, sol, przeciwutleniacze:
substancja zelujaca E415, przyprawy i ekstrakty przypraw, aromaty, regulatory kwasowosci; substancja konserwujaca.
Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikoéw, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.
Opakowania - Produkt pakowany prdézniowo

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcig producenta w sposéb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczyc
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

c.) sktad iloSciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Poz. 86 Szynka z indykiem produkt plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w
opakowania 1-1,5kg

Szynka drobiowa, parzona, otrzymana z mig¢sni drobiowych (fileta z kurczaka oraz fileta z indyka).

Sktadniki: migso drobiowe minimum 59% (w tym: filet z kurczaka minimum 47%, piers z indyka minimum 12%),
woda, skrobia modyfikowana, sol, substancja zageszczajaca: karagen, stabilizatory: trifosforany, aromaty (zawieraja
gluten i soje), przeciwutleniacz: askorbinian sodu, wzmacniacze smaku: regulatory kwasowosci: octany sodu,
cytryniany sodu, biatko sojowe, glukoza, maltodekstryna, ekstrakty z warzyw, substancja konserwujaca: azotyn sodu.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikéw, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnosé¢ szkodnikéw oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.
Opakowania - Produkt pakowany prézniowo

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcig producenta w sposéb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczyc
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date¢ — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

87



Nr referencyjny nadany sprawie przez Zamawiajacego WNP/648/PN/2020

Poz. 87. Szynka z piersi indyka — pakowana, opakowanie jednostkowe 100-120 g

Produkt drobiowy z dodatkiem biatka wieprzowego, grubo rozdrobniony, parzony, niewedzony, plastrowany. Zawiera
wodg¢ dodang.

Sktadniki filet z piersi indyka (minimum 71%), woda, sol, stabilizatory: karagen, difosforany, trifosforany, guma
ksantanowa, regulator kwasowosci: mleczan sodu, maltodekstryna, glukoza, cukier, bialko wieprzowe kolagenowe,
przeciwutleniacz: askorbinian sodu, btonnik cytrusowy, ekstrakty przypraw (zawieraja seler), aromaty (zawieraja
wzmacniacz smaku: E621), przyprawy, wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy, ekstrakt drozdzy, substancja
konserwujaca: azotyn sodu

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, o$lizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikéw, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikdéw oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.
Opakowania - Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywno$cia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczyc
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) datg zapakowania.

Poz. 88. Udka wedzone
Udka kurczaka wedzone z kurczaka minimum 96%, s6l, biatko wieprzowe, stabilizatory: substancje zaggszczajace:,

przeciwutleniacz:, regulator kwasowos$ci: wzmacniacz smaku: substancja konserwujaca

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, o$lizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikéw, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnosé szkodnikéw oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.
Opakowania - Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : w pojemnikach plastikowych (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig),
zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktow
powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny
(HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad iloSciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Grubos¢ plastra wszystkich krojonych wedlin musi zawieraé sie w przedziale od 1 do 2 mm

DATA PAKOWANIA - w przypadku produktow zapakowanych hermetycznie na opakowaniu jednostkowym, w
przypadku pozostalych na opakowaniu zbiorczym

Na opakowaniu data przydatnosci do spozycia oraz warunki przechowywania

Okres gwarancji umieszczony na opakowaniu jednostkowym produktu
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