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ZALACZNIK NR 1 DO SWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiot zamoéwienia : Ziemniaki obierane sterylizowane
Ilos¢: gwarantowana : 181 900 kg

opcjonalna : 181 900 kg

OGOLEM: 363 800 kg

CPV: 15310000-4
Inne normy: nie dotyczy
Oferty czg¢$ciowe (zadania): 4
Oferty rownowazne: nie
Wymogi techniczne: wg zalacznika nr 1

Ustugi dodatkowe: ...
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ZALACZNIK NR 1 DO OPZ

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

|. OPIS CZESCI ZAMOWIENIA
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* 42 Baza Lotnictwa Szkolnego Radom (OG) — dostawa do magazynéw na terenie: 42 Baza Lotnictwa
Szkolnego (JW4938)Radom, Zespot Zabezpieczenia 42 BLSz Olszewnica Stara, Zespo6t Zabezpieczenia
42 BLSz Sochaczew, Zesp6t Zabezpieczenia 42 BLSz Grojec.

*%23 Baza Lotnictwa Taktycznego Minsk Mazowiecki- dostawa do magazynéw na terenie: 23 Baza
Lotnictwa Taktycznego (JW 1131) Minsk Mazowiecki, Grupa Zabezpieczenia Siedlce

*** Oddzial Zabezpieczenia Zandarmerii Wojskowej- dostawa do magazynu na terenie: 0ZZW Warszawa,
0ZZW Minsk Mazowiecki
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*24 WOG (JW 4352) Gizycko- dostawa do magazynéw na terenie: 24 WOG Gizycko, O$rodek Szkolenia
Poligonowego Wojsk Ladowych (JW 2098) Bemowo Piskie, Osrodek Szkolenia Poligonowego Wojsk
Ladowych (JW 1460) Orzysz, 11 putk artylerii (JW 2568) Wegorzewo, 15 putk przeciwlotniczy( JW 4808)
Goldap.

** 25 WOG Bialystok (JW 5338)- dostawa do magazynow Grup Zabezpieczenia WOG na terenie:25 WOG
(JW 5338) Bialystok, Grupa Zabezpieczenia L.omza

ZADANIE IV - DOSTAWA DO:

. . . . o
*21 Wojskowy Oddzial *%22 Wojskowy Oddzial N o
Gospodarczy Gospodarczy Olsztyn % =
Elblag c
T 3 =
&2 =
Nazwa 2 o
JM a5} B 3 o) © ;o
produktu c c 9| o ¢ c cxd col =il < C c
Sl 22| S > >SS >S9 S2| >S9 =9 o N Qo
N & N D NN Nl NN S N N 2] N &§ Q S
s=| 2| o 8 &§ =2 S22 85 == N>
o =2 o < DO oL ow D‘)Né o O og o= <"J‘,
S o SS| SE| S5 S8 F &2 8N &8 S5
= 2o =g =2 =¥ =2dy 23| 25 25 8 S
o
Ziemniaki obierane S S S| 8| 8 S S |8 |8 S <
- kg re) S e} e) S rg) N S S
sterylizowane © © 0 ~ © P - 0 0 X ©

*21 WOG (JW 5330) — dostawa do magazynow Grup Zabezpieczenia WOG na terenie: Putk Wsparcia
Dowodzenia Dowodztwa Wielonarodowej Dywizji Potnocny Wschod (JW 4260) Elblag, 9 Brygada Kawalerii
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Pancernej (JW 2980) Braniewo, 20 Brygada Zmechanizowana (JW 1248) Morag, 20 Brygada Zmechanizowana
(JW 1248) Bartoszyce.

**22 WOG (JW 3674) — dostawa do magazynow Grup Zabezpieczenia WOG na terenie: 22 WOG (JW 3674)
Olsztyn, Grupa Rozpoznania Elektronicznego (JW 3411) Lidzbark Warminski, 8 batalion radiotechniczny (JW
2031) Lipowiec, 2 Osrodek Radioelektroniczny (JW 5699) Przasnysz, 5 Mazowiecka Brygada Obrony
Terytorialnej (JW 5448) Ciechanow

II. SZCZEGOLOWE WYMAGANIA DLA PRODUKTOW
OBJETYCH ZAMOWIENIEM

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
ZIEMNIAKI OBIERANE STERYLIZOWANE

1. Wstep
1.1 Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki

przechowywania i pakowania ziemniakéw obieranych sterylizowanych.

Postanowienia minimalnych wymagan jakosciowych wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu

handlowego ziemniakéw obieranych sterylizowanych przeznaczonych dla odbiorcy.
1.2 Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane. Stosuje sie

ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (fgcznie ze zmianami).

— PN-EN ISO 4833-1 Mikrobiologia tancucha zywnosciowego — Horyzontalna metoda oznaczania
liczby drobnoustrojow — Czes¢ 1: Oznaczanie liczby metodg posiewu zalewowego w temperaturze
30 stopni C

— PN-ISO 21527-1 Mikrobiologia zywnosci i pasz — Horyzontalna metoda oznaczania liczby drozdzy
i plesni. Czes¢ 1: Metoda liczenia kolonii w produktach o aktywnos$ci wody wyzszej niz 0,95

— PN-A-75052-03 Przetwory owocowe, warzywne i warzywno-miesne — Metody badan
mikrobiologicznych — Badanie trwatosci konserw metodg proby termostatowe;j

— PN-A-75052-10 Przetwory owocowe, warzywne i warzywno-miesne — Metody badan
mikrobiologicznych — Oznaczanie obecnosci i miana bakterii beztlenowych przetrwalnikujgcych

mezofilnych i termofilnych
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— PN-EN ISO 21528-2 Mikrobiologia tafcucha zywnosciowego — Horyzontalna metoda wykrywania
oznaczania liczby Enterobacteriaceae — Cze$¢ 2: Metoda liczenia kolonii

— PN-ISO 15214 Mikrobiologia zywnosci i pasz — Horyzontalna metoda oznaczania liczby
mezofilnych bakterii fermentacji mlekowej — Metoda ptytkowa w temperaturze 30 stopni C

— PN-A-82100 Wyroby garmazeryjne. Metody badan chemicznych
1.3 Okreslenie produktu
Ziemniaki obierane, sterylizowane

Produkt otrzymany ze $wiezych ziemniakéw jadalnych (jednolitych odmianowo w ramach partii
dostawczej), obranych, pakowanych prézniowo w folie, utrwalony termicznie, dopuszcza sie

stosowanie srodkéw konserwujgcych

2. Wymagania

2.1 Wymagania ogélne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.
2.2 Wymagania organoleptyczne

Wedtug Tablicy 1.

1 Tablical-Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy 2 Wymagania

1 | Wyglad Czyste, zdrowe (bez oznak gnicia i plesni), niedopuszczalna oslizgtosc;
ziemniaki o wyréwnanej wielkosci, bez uszkodzen mechanicznych

2 | Barwa Typowa dla odmiany (kremowa, jasnozotta, zétta); wyrébwnana w
opakowaniu jednostkowym; niedopuszczalne poszarzenia

3 | Konsystencja Miekka, lecz nie rozgotowana

4 | Smak i zapach Typowy dla ziemniaka, niedopuszczalny obcy

5 | Jednolitos¢ Jednolite pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci, ksztaltu,
zabarwienia oraz o zblizonej wielkosci

Przyktad ziemniakéw o prawidtowym i nieprawidtowym wyglgdzie i barwie przedstawiono w zatgczniku

nril
2.3 Wymagania chemiczne

Wedtug Tablicy 2.

3 Tablica 2 - Wymagania chemiczne

. Metody badan
Lp. Cechy Wymagania wedtug
1 | Zawarto$c¢ soli, utamek masowy wynoszgcy %, nie wiecej niz 1,0 PN-A 82100
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Zawartos¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci

pestycydow zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

2.4 Wymagania mikrobiologiczne

Wedtug Tablicy 3.
Tablica 3 - Wymagania mikrobiologiczne

Lp. Cecha Wymagania Metody badan
wedtug
iy . Wyglad opakowan i cech
1 | Trwatosé oznaczona metodg proby orégr?olept)?czne produktu bez
termostatowej zmian w stosunku do probki PN-A-75052-03
nietermostatowanej (préba
ujemna)
2 | Liczba drobnoustrojéw w 1g, nie wigksza niz 10jtk PN-EN ISO 4833-1
3 | Obecnos$¢ w 1g bakterii beztlenowych Nieob PN-A-75052-10
przetrwalnikujgcych mezofilnych ieobecne
4 | Liczba drozdzy i plesniw 1 g, nie wiecej niz 10jtk PN-ISO 21527-1
5 | Liczba Enterobacteriaceae w 1g, nie wiecej niz 10jtk PN-EN ISO 21528-2
6 Liczba mezofilnych bakterii fermentacji mlekowej 10itk PN-ISO 15214
w 19, nie wigcej niz )

Pozostate wymagania zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo zgdania wynikow badan mikrobiologicznych z kontroli higieny

procesu produkcyjnego.

3. Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna wartos¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.

4. Trwatosé

Okres przydatnosci do spozycia ziemniakdédw obieranych sterylizowanych deklarowany przez

producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 miesigce od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

5. Metody badan

5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania

Wykona¢ metodg wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1 6.2.

5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Wykonac¢ organoleptycznie na zgodnos¢ z wymaganiami podanymi w Tablicy 1.

5.3 Oznaczanie cech chemicznych
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Wedtug norm podanych w Tablicy 2.

5.4 Oznaczanie cech mikrobiologicznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 3.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowania jednostkowe

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez obcych zapachdéw i uszkodzeh mechanicznych.

Opakowanie powinno umozliwia¢ ocene wygladu i barwy ziemniakéw bez koniecznosci otwierania.
Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatdbw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu
z zywnoscig.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowanh zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

Przyktadowy prawidtowy i nieprawidtowy sposéb pakowania przedstawiono w zatgczniku nr 2.

6.1.2 Opakowania transportowe

Opakowania transportowe - pudta tekturowe od 10kg do 20kg, wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni, zataman i innych uszkodzenh
mechanicznych.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowanh zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywaé w temperaturze od 2 do 20°C min. 2 miesiace.

7. Czestotliwosé dostaw

Sugerowana realizacja dostaw -1 raz w miesigcu®

*Czestotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznosci od biezgcych potrzeb wynikajgcych
ze specyfiki rejonu zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad

bezpieczenstwa zywnosci u odbiorcy wojskowego.
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Zalacznik nr 1

Zdjecie nr 1 - Przyktad ziemniakéw o prawidtowym wyglgdzie i barwie (przed przyrzadzeniem).

Zdjecie nr 2 - Przyktad ziemniakéw o prawidtowym wygladzie i barwie (po przyrzadzeniu).
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Zdjecie nr 3 - Przyktad ziemniakéw o nieprawidtowym wygladzie i barwie (przed przyrzadzeniem).

Zdjecie nr 4 - Przyktad ziemniakoéw o nieprawidtowym wyglgdzie i barwie (po przyrzadzeniu).

Zatacznik nr 2
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Zdjecie nr 5 - Przykladowy prawidtowy sposob pakowania ziemniakdw.

Zdjecie nr 6 - Przykladowy nieprawidtowy sposob pakowania ziemniakéw.
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