Opis przedmiotu zamówienia
Dostawa wraz z serwowaniem cateringu na konferencję międzynarodową FEL2024, w miejscu centrum konferencyjnego Polin, Warszawa.  Centrum konferencyjne zapewnia tylko pomieszczenia, w związku z tym, Wykonawcy poza jedzeniem muszą zapewnić stoły do serwowania (tzw. stoły bankietowe) oraz obsługę. W cenę należy wliczyć transport wszystkich składowych zamówienia do i z siedziby Centrum Polin. 
Jeden Wykonawca może wybrać więcej niż jedno zadanie. 
Przedmiotem zamówienia jest także uroczysta kolacja, opisana w zadaniu 4, jako osobne wydarzenie. 
W miejscu widocznym dla uczestników konferencji, należy umieścić opis składników spożywczych. Opisy zarówno po polsku jak i po angielsku. 

Zadanie 1

Przedmiotem zamówienia są przerwy kawowe dla 250 osób uczestników plus 10 osób z komitetu edytorskiego na konferencję międzynarodową FEL2024. Przedmiot zamówienia realizowany dniach 19-23 sierpnia 2024, w godzinach od 8.30 do 17.30, zaś w piątek 23 sierpnia 2024 w godzinach (8.30-13.00). 
Zamówienie obejmuje zastawę stołową stoły bankietowe, obsługę, oraz wliczony transport. 
Opis szczegółowy przedmiotu zamówienia.
	Serwis kawowy na przerwy kawowe

	Kawa

	Wybór herbat

	Dodatki do kawy i herbaty

	Wybór ciast i ciasteczek kruchych

	Lemoniada własnej roboty orzeźwiająca

	Woda gazowana 

	Woda niegazowana

	Kanapeczki koktajlowe 

	Mix słonych przekąsek 

	Pełna zastawa stołowa 

	Obsługa kelnerska

	Stoły bankietowe

	Stoły koktajlowe

	Transport


Zadanie 2 
Przedmiotem zamówienia jest catering w postaci lunchu/obiadu serwowanego na stojąco, dla 250 osób uczestników plus 10 osób z komitetu edytorskiego na konferencję międzynarodową FEL2024. 

Serwis obiadowy serwowany przez 4 dni w tygodniu w dniach 19-22 sierpnia 2024r, w godzinach 12.50- 14.30 w, zaś w dniu 23 sierpnia, dla uczestników należy przygotować suchy prowiant w postaci kanapki. Kanapka zapakowana gotowa do spakowania. 
Opis szczegółowy przedmiotu zamówienia.
	Serwis obiadowy I dzień

	Sałata zielona plus przystawki do sałaty oraz dwa lub trzy rodzaje sosów

	Gulasz warzywny  (wegetarianki)

	Strogonow drobiowy lub wołowy

	Deser np. mus owocowy lub inne

	Pieczywo (bułeczki bankietowe, razowy chleb, pieczywo bezglutenowe)


	Serwis obiadowy II dzień

	Sałata zielona plus przystawki do sałaty oraz dwa lub trzy rodzaje sosów

	Krem z porów z pulpecikami

	Krem z pomidorów

	Deser np. mus owocowy lub muffinki

	Pieczywo (bułeczki bankietowe, razowy chleb, pieczywo bezglutenowe)

	

	Serwis obiadowy III dzień

	Sałata zielona plus przystawki do sałaty oraz dwa lub trzy rodzaje sosów

	Gulasz z kurczakiem po włosku z pomidorem suszonym i warzywami

	Zupa Kurkowa (wegańska)

	Deser np. mus owocowy lub nimi babeczka z owocami

	Pieczywo (bułeczki bankietowe, razowy chleb, pieczywo bezglutenowe)


	Serwis obiadowy IV dzień 

	Sałata zielona plus przystawki do sałaty oraz dwa lub trzy rodzaje sosów

	Krem gruszkowo – pietruszkowy z tartym grana padano

	Pieczarki w sosie beszamelowym  (wegańska) ze świeżą natką pietruszki

	Deser np. mus owocowy z prażonej gruszki z owocem granatu

	Pieczywo (bułeczki bankietowe, razowy chleb, pieczywo bezglutenowe)


Zadanie 3

Przedmiotem zamówienia jest catering podczas trwania sesji posterowej dla konferencji FEL2024. Catering w dniu 20.08.2024 w godzinach 16.20- 20.30 dla 250 osób uczestników plus 10 osób z komitetu edytorskiego w wersji stojącej. Przekąski powinny być łatwe do zjedzenia na stojąco, niebrudzące dla rąk. 
Opis szczegółowy przedmiotu zamówienia.
	Serwis kawowy:

	Kawa

	Wybór herbat

	Dodatki do kawy i herbaty

	Wybór ciast i ciasteczek kruchych

	Lemoniada własnej roboty orzeźwiająca

	Woda gazowana 

	Woda niegazowana

	Paluszki słone

	Piwo 125 butelek

	Białe wino butelek (wino czerwone wytrawne, białe półsłodkie) 63 butelek wina

	Gorąca przekąska: 

	Gulasz warzywny i potrawka z kurczaka półpłynna

	Pełna zastawa stołowa 

	Obsługa kelnerska

	Stoły bankietowe

	Stoły koktajlowe


Zadanie 4 
Przedmiotem zamówienia jest zorganizowanie uroczystej kolacji dla komitetu edytorskiego w liczbie 10 osób w dniu 16.08.2024 dla konferencji FEL2024, uroczysta kolacja w godzinach 18.30- 22.00 w centrum Warszawy. Jeżeli restauracja zapewni transport dla 10 osób w obie strony to jest możliwość wyboru dalszej lokalizacji.
Opis szczegółowy przedmiotu zamówienia.
	Przykładowe menu;

	Przystawka (śledzie, talerz wędlin, stosowny alkohol)

	Danie ciepłe:

	Zupa (chłodnik i rosół)

	Drugie danie:

	Ryba w kurkach, ziemniaki, surówka

	Pierogi (z serem i ze szpinakiem i z mięsem)

	Deser:

	Ciasto z owcami i lody 


