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INSPEKTORAT WSPARCIA Sit. ZBROJNYCH
SZEFOSTWO SLUZBY ZYWNOSCIOWEJ

MINIMALNE WYMAGANIA JAKOSCIOWE

MIOD NEKTAROWY WIELOKWIATOWY

Wedtug Tablicy 2.
Tablica 2- Wymaganla fizykochemlczne
Lp. Cechy Wymagania Metody badan wed!|
1 Zawarlosé wady, % (m/m), nie wigcej niz 20
2 | Zawartosé fruklozy T glukozy (suma fruktozy i glukozy), 60 Rozporzadzenie Ministra
/100g, nie mniej niz ictwa | Rozwoju Wsi
3| Zawartos¢ sacharozy, g/100g, nie wigce] ni2 5 z dnia 14 stycznia 2008r.
[] & il nierozp h w wodzie, g/100g 0.1 w sprawie mefod analiz
nie wigce] niz ’ igz: z
5 [ Przewodnosé wiasciwa, mS/cm, , nie wigce] ni2 08 dokonywaniem oceny
B | Zawartosé woinych kwasbw, mvalikg, nie wigee) niz 50 miadu (Dz.U. L84z
7 | Liczba dinstazowa (wg skali Schade), nie mniej ni2 ] 14.01.2009, 62018 2
[] 5-hy (HMF), mgikg, nie " pézn. zm.)
wigce] ni2
2.4 Wymagania mikrobiclogiczne
zgadnie z g; prawem

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo 2adania wynikéw badatt mikrobiologicznych z kontroli higieny
procesu produkcyjnego.

3 Masa nefto

Masa netlo powinna byt zgodna z dekiaracjg producenta.
Dopuszczalna ujemna warlo¢ bigdu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujacym prawem
Dopuszczaina masa netto:
25g,
a70g,
- 400g,
650g,
900g
1000g.

4 Trwalosé

Okres i j i powil wynosi¢ nie mniej niz
12 miesigcy od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

5 Metody badar

5.1 Sp! i ia i stanu op: L]
y & metoda wizualng na zg §¢ zpkt. 6.1i6.2.
5.20: ie cech yeh i fizy iczny
y wg. metod podanych w Rozp jiu Ministra i i ju Wsi z dnia 14 stycznia

2009r. w sprawie metod analiz zwigzanych z dokonywaniem oceny miodu (DzU.L 94z 14.01.2008,
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1 Wstep

1.1 Zakres
i i Nt jowymi objgto wy metody badan oraz warunki
pi y ipi miodu
F jeni i h wymagati | jowych wy y sq podczas produkeji | obrotu
miodu go wi i p dla odbiorcy.

1.2 Dokumenty powolane
Do ia nini doku tu sq gdne podane nizej dokumenty powolane. Stosuje sig
ostatnie aktuaine wydanie (tacznie ze i

- R Ministra i i ju Wsi z dnia 14 stycznia 2008r. w sprawie metod

analiz zwigzanych z dokonywaniem oceny miodu (Dz.U. L 94 z 14.01.2008, 52018 z p6n. zm.)

1.3 Okreélenie produkiu

Mi6d nektarowy wielokwialowy

Miod d i y wyt przez pszczoly z nektaru roslin, wydzielanego z
i i lub p iatowy

2 Wymagania

2.1 Wymagania ogélne

Produkt ien speiniaé i i prawa 2y
2.2 Wymagania organoleptyczne

Wedlug Tablicy 1.

Tablica 1 - Wymaganla organoleptyczne

Wymagania

Barwa

- przed skrystali i do

- po skry i od ] lub j j do Rozporzadzenie Ministra
asnobrazowej Rolnictwa | Rozwoju Wsi z

Konsystencia dnla 14 stycznia 2008r. w

- przed skrystalizowaniem Plynna do pbiplynne], gesta sprawie melod analiz

- po skrystalizowaniu $rednioziarnista zwigzanych z

Zapach Silny, zblizony do zapachu wosku dokonywaniem oceny
pszczelego, niedopuszezalny zapach miadu (Dz.U. L8B4z

| |termentacyinylubimyobey | ™ 01.2008, 52018 2 pé2n.

Smak Slodii, lagadny, niedopuszczalny posmak zm.)

fermentacii lub inny obcy

2.3 Wymagania fizykochemiczne
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52018 z p&2n. zm.) na zgodno§é z iami pod w Tablicach 11 2.

6F i ie, p

6.1 Pakowanie

Op ia powinny i produkt przed iem | ieczy ofaz zap iné
q jakost pi ktu podczas pi Y ja. Powinny byt czyste, bez obcych zapachow,

$ladow plesni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wy z i pi i h p h do kontaktu z

2Zywnoscia.

Nie sie ia op! &p h oraz umi ia reklam na op: h

6.2 Znakowanie
Zgodnie z aktuainie cbowigzujacym prawem.

6.3 Przechowywanie

F y zgodnie z iami p
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