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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Ustuga cateringowa w dniu 16 lutego 2024 r. dla 300 oséb na konferencje pt.: ,,Profilaktyka i
diagnostyka przesiewowa chordb cywilizacyjnych oczu mieszkancéw Mazowsza”.

Data: 16 lutego 2024 roku r.

Miejsce: Uniwersytetu Kardynata Stefana Wyszyniskiego w Warszawie przy ul. Kazimierza
Waycickiego 1/3.

Liczba oséb: 300

Godziny: 9:00-16:00

Catering — w formie szwedzkiego stotu:

8 PRZEKASKI ZIMNE (finger food) — 12 szt./os:
o spring rolls z warzywnymi stupkami, plastrami mango, kurczakiem na stodko w
papierze ryzowym,
. krewetka coctailowa w ciescie ziemniaczanym i ostrym dipem,
o mini wrapy z kurczakiem, $wiezymi warzywami i sosem cezar,
o mini burgery z wotowiny z dodatkami i mini butkami,
o mini buteczka z musem z ciecierzycy, pestkami granatu i lis¢mi bazylii,
o mini croissanty z camembertem, rukolg i oliwka,
o mini sandwiche z szarpang wieprzowing,
o sushi mieszane,
o bruschetta z pomidorami i parmezanem,
. tartinki z krewetkami,
o tartinki z pieczonym fososiem,
o tartinki z pieczonym rostbefem i warzywami,
. tartinki z serem brie i orzechami,
o tartinki z pastg jajeczng awokado i roszponkg,
o tartinki z pieczonym pasztetem i warzywami,
o rogaliki z ciasta francuskiego nadziewane pieczarkami i serem plesniowym,
o mini papryczki coctailowe chili nadziewane serem batkanskim, kietki.
1l DESERY 4 szt./os:
o mus mascarpone z bezg i malinami,
. creme brulee,
o pannacotta z sosem malinowym,
. mini serniczki,
o mini tarty z owocami
oraz
. Swieze owoce filetowane (60 g. na osobe).

l. NAPOIJE | DODATKI:

e kawa ziarnista z ekspresu cisnieniowego wysokiego gatunku bez ograniczen;

e herbata — przynajmniej 3 rodzaje, bez ograniczen;

e woda gazowana i hiegazowana (w proporcji 50/50) —tgcznie po 500 ml/os;

e soki w dzbankach, butelkach szklanych po 0,331 lub szklankach (minimum 2 rodzaje:
jabtkowy, pomaranczowy, porzeczkowy);



e dodatki do napojow: cukier biaty, cukier brgzowy, cytryna, mleko, mleko bez laktozy, mleko
roslinne.

1) Wykonawca zapewni dowdz positkdw na miejsce wskazane przez Zamawiajgcego w
okreslonym terminie i miejscu.

2) Wykonawca cato$¢ prac zwigzanych z przygotowaniem cateringu zakonczy pét godziny przed
planowanym rozpoczeciem konferencji.

3) Dopuszcza sie mozliwosé zmiany na inne niz ujete w specyfikacji 2 przekgsek zimnych (finger
food).

4) Swiadczone ustugi cateringowe beda wytgcznie przy uzyciu produktéw spetniajacych normy
jakosci produktéw spozywczych.

5) Przygotowanie i dostarczanie positkéw bedzie o najwyzszym standardzie, na bazie produktow
najwyzszej jakosci i bezpieczeristwa zgodnie z normami HACCP.

6) Kawa w rdéznych rodzajach powinna by¢ serwowana z ekspresu.

7) Daniai ciepte napoje wraz z dodatkami serwowane bedg na biatych naczyniach ceramicznych
lub porcelanowych, nieuszkodzonych (niewyszczerbionych) wraz z metalowymi sztuécami i
biatymi serwetkami.

8) Woykonawca zapewni zastawe szklang, do napojow zimnych i cieptych, w odpowiedniej ilosci.

9) Desery kremowe serwowane bedg w szklanych naczyniach.

10) Zamawiajgcy nie dopuszcza podania positkdw na zastawie plastikowej, sztuécow z tworzywa
sztucznego oraz fabrycznych (tekturowych) opakowan w przypadku podawania takich
produktow jak: cukier, mleko, soki.

11) Wykonawca zapewni stoty bufetowe wraz z dekoracjg (proste, czyste, wyprasowane biate
obrusy, niezbedny sprzet bufetowy, urzadzenia grzewcze, aranzacje stotow).

12) Wykonawca zapewni stoty koktajlowe w liczbie adekwatnej do liczby uczestnikow.

13) Wykonawca zapewni odpowiednio wykwalifikowang obstuge kelnerskg w trakcie trwania
spotkania.

14) Wykonawca zobligowany jest do systematycznego zbierania zuzytych naczyn, donoszenia dan
oraz czystych naczyn oraz do utrzymania porzgdku i czystosci przez caty okres trwania
spotkania.

15) Wykonawca utrzyma porzadek i czystos¢ przez caty okres trwania spotkania.

16) Wykonawca po zakonczeniu spotkania doprowadzi miejsce $wiadczenia ustugi do stanu
sprzed rozpoczecia jej Swiadczenia (w szczegdlnosci odbierze naczynia i sztuéce oraz inne

materiaty bedgce wtasnoscig Wykonawecy, wykorzystane w trakcie swiadczenia ustugi).



