Artykuly mrozone, w tym ryby i przetwory rybne
ZC/41/2024 Zalacznik nr 2 do zaproszenia

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamoOwienia jest zakup i sukcesywne dostawy artykuléw mrozonych, tym ryb i przetworow rybnych
dla potrzeb Specjalnego Osrodka Szkolno — Wychowawczego nr 1 im. Marii Grzegorzewskiej przy ulicy Janusza
Korczaka 45 w Policach. Artykuty spozywcze wraz podaniem maksymalnej wielko$ci zaopatrzenia zostaty opisane
w zestawieniu asortymentowo — kalkulacyjnym, stanowigcym zalacznik nr 3 do niniejszego zaproszenia.

Kody CPV: 15896000-5 produkty gleboko mrozone
Kody CPV: 15200000-0 ryby przetworzone i konserwowane

Zamawiajacy nie dokonuje podziatu zamowienia na cze$ci z uwagi na fakt, iz taki podziat wigze si¢ dla Zamawiajacego
z nadmiernymi trudnosciami technicznymi oraz nadmiernymi kosztami wykonania zamowienia, oraz nie ma mozliwos$ci
skoordynowania dziatan roznych wykonawcow realizujacych poszczegdlne czgsci zamdwienia, co mogtaby powaznie
zagrozi¢ wlasciwemu wykonaniu zamowienia.

Powyzsze moze utrudni¢ oraz uniemozliwi¢ koordynacj¢ terminowosci dostaw prowadzonych przez kilka podmiotow
jednoczesnie, czego konsekwencja byloby zagrozenie wiasciwego wykonania zamowienia. Zamawiajacy dziatajac
racjonalnie, poprzez uzyskanie najlepszych efektow z poniesionych naktadéw, nie moze dopusci¢ do maksymalnego
mozliwego rozdrobnienia zamdOwienia, z uwagi na fakt, ze nadmierne rozdrobnienie przedmiotowego zamowienia na
czesci moze pociagnac za sobg negatywne skutki dla Zamawiajacego .

2. Zamawiajacy informuje, iz we wszystkich dokumentach zapytania cenowego oraz jej zatgcznikach, w ktorych
Zamawiajacy odwotuje si¢ do norm, aprobat, specyfikacji technicznych lub systeméw odniesienia zgodnie z art. 99 ust.
5 pzp, Zamawiajacy dopuszcza rozwigzania rownowazne. W przypadku, gdy w opisie przedmiotu zamowienia podano
nazwy materiatow lub produktow konkretnych producentéw to nalezy traktowac to jedynie jako okreslenie pozadanego
standardu i jakosci, jesli w zestawieniu asortymentowo — kalkulacyjnym, stanowigcym zalgcznik nr 3 do zapytania
cenowego przedmiot zamowienia jest opisany ze wskazaniem znakow towarowych, patentéw lub pochodzenia, to
przyjmuje si¢, ze wskazaniom takim towarzysza wyrazy ,,lub rownowazne”.

We wszystkich takich sytuacjach Wykonawca moze zaoferowa¢ roéwnowazne materialy lub produkty
o co najmniej takich samych parametrach. Przez rownowaznos¢ produktu Zamawiajacy rozumie zaoferowanie produktu,
ktorego parametry techniczne zastosowanych materialdw sa co najmniej takie same jak produktow opisanych w zapytaniu
cenowym. W przypadku zaoferowania rozwigzania rownowaznego, Wykonawca zobowigzany jest wykazac
rownowazno$¢ zastosowanych rozwigzan dotaczajac do oferty opis produktow réwnowaznych (Wykaz produktow
roéwnowaznych wraz z dowodami Ze sg zgodne z wymaganiami zawartymi w opisie przedmiotu zaméwienia oraz
zestawieniu asortymentowo — kalkulacyjnym, stanowiacym zalacznik nr 3 do niniejszego zaproszenia).

Nazwy wlasne podane w zestawieniu asortymentowo — kalkulacyjnym, stanowigcym zalgcznik nr 3 do niniejszego opisu
przedmiotu zamoéwienia nalezy rozumie¢ jako preferowanego typu. Wykonawca moze zaproponowac produkty o innej
nazwie, jednak muszg one spelniaé wymogi tej samej lub wyzszej jako$ci. Za ,réwnowazne” Zamawiajagcy uzna
produkty, ktore beda posiadad te same skladniki, konsystencje, gramaturg oraz wartosci odzywcze i walory smakowe co
produkty podane przyktadowo. W takim przypadku nalezy wpisa¢ jaki produkt proponuje Wykonawca. Dopuszcza si¢
zastosowanie rozwigzan rownowaznych w stosunku do opisanych norm i systemow odniesienia.

3. Zamawiajacy zastrzega mozliwos$¢ iloSciowej zmiany poszczegoélnych asortymentdéw w ramach wartosci zamowienia
okreslonego umowa. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do wykorzystania niepetnej ilosci asortymentu okreslonego
w zestawieniu asortymentowo — kalkulacyjnym, stanowigcym zalacznik nr 3 do niniejszego opisu przedmiotu
zamowienia. Zamawiajacy zastrzega mozliwo$¢ zrealizowania umowy do 70% jej wartosci. Pozostate 30% Zamawiajacy
wykorzysta w razie zaistnienia takiej potrzeby. Z tytutu niezrealizowania peilnej warto§ci umowy nie przystuguja
Wykonawcy wobec Zamawiajgcego roszczenia odszkodowawcze.

4. W przypadku okresowych promocji lub rabatdéw na asortyment objety przedmiotem zamoOwienia Wykonawca
zobowiazuje si¢ do zastosowania warunkow promocyjnych.

5. Wszystkie zakupione wyroby, ustugi, materialy eksploatacyjne i inne S$rodki konieczne do realizacji zadan

Zamawiajacego musza by¢ zgodne z obowigzujacymi przepisami prawa, w tym takze Ochrony Srodowiska, BHP, OC,
Ppoz., Bezpieczenstwa Informacji i Danych Osobowych oraz Bezpieczenstwa zywnosci.
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Podane w zestawieniu asortymentowo — kalkulacyjnym, stanowigcym zalgcznik nr 3 ilosci produktow sg szacunkowe i
mogg ulec zmniejszeniu lub zwickszeniu. Zwigkszenie lub zmniejszenie ilosci dostarczanych artykutéw spozywczych
moze wynika¢ zuzasadnionych potrzeb Zamawiajacego, np. zmniejszenia/zwigkszenia liczby zywionych osob i nie moze
stanowi¢ podstaw do zglaszania roszczen z tytutu niezrealizowanych dostaw albo podstawy do odmowy realizacji dostaw.
Zamawiajacy nie bedzie ponosit ujemnych skutkéw finansowych spowodowanych zmniejszeniem ilosci i wartosci
dostaw.

1) Zamawiajacy zastrzega sobie réwniez prawo zmian iloSciowych dostaw pomigdzy pozycjami
w ramach danej cz¢$ci zamowienia.

2) Rozliczenie finansowe Wykonawcy z Zamawiajacym odbywac si¢ bedzie na podstawie ilosci i rodzaju faktycznie
dostarczonych do Zamawiajacego produktéw spozywczych i ich cen jednostkowych podanych przez Wykonawce w
zestawieniu asortymentowo — kalkulacyjnym, stanowiacym zalacznik nr 3 do zapytania cenowego.

3) W czasie trwania sprzedazy promocyjnej artykutow objetych oferta przetargowa Wykonawca zobowiazany jest do
sprzedawania Zamawiajagcemu tych artykutdéw po cenach promocyjnych, jezeli sa nizsze od przetargowych przez caty
okres trwania promocji.

4) Produkty spozywcze objete dostawa powinny spetnia¢ wymogi sanitarno- epidemiologiczne i zasady systemu HACCP
w zaktadach zywienia zbiorowego, migedzy innymi:

a) posiada¢ odpowiednie specyfikacje jako$ciowe lub atesty,

b) posiada¢ odpowiednie oznakowanie, czyli dat¢ minimalnej trwalosci i termin przydatnosci do spozycia,

¢) posiada¢ odpowiedni system przewozenia towardOw, wymagany przepisami w tym zakresie,

d) posiada¢ odpowiednig temperatur¢ podczas transportu i warunki sanitarne pojazdu,

¢) musza odpowiada¢ normom jakosciowym.

5)Transport oferowanych artykutéw spozywczych musi odpowiada¢ wymaganiom sanitarnym dotyczacym srodkow
transportu zywnosci okreslonych przepisami ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r.
o0 bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia (j. Dz.U.2022 poz. 2132).

6) Na kazde zadanie Zamawiajacego Wykonawca jest zobowigzany okaza¢ w stosunku do kazdego punktu odpowiedni
certyfikat zgodno$ci z Polska Normg lub normami europejskimi.

7) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo odmoéwienia przyjecia dostarczonych towardw, jezeli wystapia jakiekolwiek
nieprawidtowosci co do jakosci, terminu przydatnosci do spozycia danego produktu badz bedzie on przewozony w
nieodpowiednich warunkach.

8) Dostarczane produkty spetnia¢ muszg prawem okreslone wymogi dla tych produktow, w tym wymogi zdrowotne.
Materiat opakowaniowy winien by¢ dopuszczony do kontaktu z zywnoscig. Jakos$¢ dostarczanych produktéw winna by¢
zgodna z obowigzujacymi przepisami oraz atestami dla produktow pierwszego gatunku/klasy. Produkty oznakowane
maja by¢ zgodne z wymaganiami Rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie
znakowania poszczeg6lnych srodkoéw spozywcezych (Dz.U.2020 poz. 1149), tzn. musza zawieraé: nazwe, wykaz i ilos¢
sktadnikow lub kategorii sktadnikow, zawartos¢ netto w opakowaniu, dat¢ minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci
do spozycia, warunki przechowywania, firme, adres producenta lub przedsigbiorcy paczkujacego $rodek spozywczy,
nazwe i adres producenta.

9) Cena powinna zawiera¢ wszystkie koszty dostaw — uwzglednia koszty zatadunku, transportu oraz roztadunku towaru
w pomieszczeniach wskazanych przez zamawiajacego.

Dostawy beda realizowane sukcesyjnie, w zalezno$ci od potrzeb, zgodnie ze sktadanymi zamowieniami. Realizacja
zamowienia nastgpowac bedzie wedlug faktycznych potrzeb Zamawiajacego, na podstawie zamdwien czesciowych.
Zamawiajacy bedzie sktadal zamowienia czgsciowe telefonicznie lub drogg elektroniczng.

Opakowania produktéw spozywczych powinny zawiera¢ takie informacje jak: nazwe produktu, nazwe i adres producenta
lub przedsigbiorcy paczkujacego srodek spozywezy, wykaz i ilos¢ sktadnikow lub kategorii sktadnikow, zawarto$¢ netto

w opakowaniu, dat¢ minimalnej trwatosci lub termin przydatnos$ci do spozycia, warunki przechowywana.

Dostarczone produkty spetnia¢ musza prawem okreslone wymogi dla tych produktéw, w tym wymogi zdrowotne.
Materiat opakowaniowy winien by¢ dopuszczony do kontaktu z zywnoscia.

Jako$¢ organoleptyczna zywnosci, ktdrej nie mozna oceni¢ przy przyjeciu towaru, sprawdzana jest przy obrobce podczas
przygotowania positkow u Zamawiajacego.

Wykonawca zobowiazuje si¢ do terminowego dostarczania zamowionych towarow.

Zamawiajgcy potwierdzi na fakturze przyjecie dostawy. Nie dopuszcza sie pozostawienia towaru przez Wykonawce
osobg nieupowaznionym oraz przed siedzibg Zamawiajacego.

Wykonawca zabezpieczy nalezycie towar na czas przewozu (opakowania, pojemniki przystosowane do przewozu danego
asortymentu) i ponosi catkowitg odpowiedzialnoé¢ za dostawe i jako$¢ dostarczanego towaru.

Strona2z3



14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21,

22,

23.

24,

25.

Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ przedmiot umowy, roztadowaé¢ go i wnies¢ do miejsca wskazanego przez
Zamawiajacego w jego siedzibie.

Wykonawca bierze na siebie odpowiedzialno$¢ za braki i wady powstale w czasie transportu oraz ponosi
z tego tytutu wszelkie skutki materialne i prawne.

Przy posiadaniu towaru w innych niz podanych przez Zamawiajacego opakowaniach, Wykonawca winien przeliczy¢
warto$¢ opakowania do gramatury podanej przez Zamawiajacego. Nie dotyczy to sytuacji, gdy spetnione jest minimum
wymagane przez Zamawiajacego a jednostka mary sg sztuki.

W przypadku niespetnienia wymagan, surowiec zostanie zwrécony Wykonawcy, w wypadku odmowy wymiany towaru,
fakt ten zostanie odnotowany w notatce shuzbowe;j.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany zamoéwionego towaru 2 dni od ztozenia zamoéwienia u Wykonawcy.

Produkty spozywcze powinny by¢ dostarczone w opakowaniach oryginalnych, nienaruszonych, oznakowanych zgodnie
z wymaganiami rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r.
W sprawie znakowania poszczegélnych rodzajow Srodkow spozywczych z  poOzniejszymi zmianami
(Dz. U. Z 205 . poz. 29 z p6zn. Zm.)

Owoce i warzywa mrozone najwyzszej jakosci, pierwszego gatunku, o ksztalcie i barwie charakterystycznej dla produktu
wyjsciowego, sypkie niezbrylone.

Mrozone warzywa i owoce bedg w odpowiedni sposéb zamrozone, nie bedg nosi¢ oznak rozmrazania i ponownego
zamrazania (poszczegdlne warzywa i owoce s3 w worku luznie, nie stanowig jednak zamrozonej bryty).

Mrozonki beda posiada¢ termin przydatnosci do spozycia nie krotszy niz 4 miesigce od daty dostawy towaru do
Zamawiajacego.

Termin przydatnosci do spozycia §wiezych oraz wedzonych ryb ma by¢ nie krétszy niz 5 dni od daty dostawy do
zZamawiajgcego.

Wymagania jako$ciowe:

1) mrozonki beda posiadaé termin przydatnosci do spozycia nie krotszy niz 30 dni od dostawy,

2) samochod dostarczajacy w/w artykuty ma my¢ przystosowany w chtodni¢ przystosowang do przewozu tego rodzaju
artykutéw, ma posiada¢ §wiadectwo ze stacji sanitarnej o tym ze jest stosowany do przewozu ww. artykutow,

3) opakowanie zewnetrzne: szczelne; wewngtrzne: folia, czyste, nieuszkodzone, szczelne, zamkniete, prawidlowo
oznakowane z jezyku polskim, elementy nieposklejane.

4) zapach: wlasciwy dla ryb, swoisty, niedopuszczalny gnilny,

5) tkanka migsna: sprezysta, bez plam i przebarwien, nierozpadajaca si¢, o prawidtowym zapachu, zwarta, krucha,
soczysta po ugotowaniu,

6) smak: wlasciwy dla Swiezej ryby, bez obcych posmakow i zapachow Swiadczacych o rozpadzie gnilnym bialka,

7) brak zanieczyszczen fizycznych, chemicznych, brak oznak i obecno$ci plesni, szkodnikow, brak zanieczyszczen
mikrobiologicznych i bakterii chorobotworczych,

8) brak oznak rozmrozenia,

9) ryby mrozone — bez glazury.

Dostawy beda realizowane 1 raz w tygodniu w dni robocze od poniedziatku do piatku, w godzinach 7:00 - 10:00.
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