A. Przedmiotem zamdwienia jest:
Ustuga cateringowa w dniu 15 grudnia 2023 r. dla 80 0séb na spotkaniu z Lokalnymi Grupami Dziatania.

B. Harmonogram dostaw:
Realizacja — 15 grudnia 2023 r. w Ptocku.

C. Ptatnosc:

Ptatnos¢ nastgpi po zrealizowaniu dostawy, w ciggu 14 dni od daty otrzymania prawidtowo
wystawionej faktury.

D. Specyfikacja

Catering — w formie szwedzkiego stotu:

Napoje ciepte i zimne (serwowane przez caty czas trwania konferencji)

1. Woda — gazowana i niegazowana (bez ograniczen)

2. Soki — 2 rodzaje sokéw (tgcznie, minimum 200 ml na osobe)

3. Kawa rozpuszczalna i mielona, ewentualnie kawa z ekspresu, mleko krowie, mleko roslinne
4. Herbata (minimum 3 rodzaje), cukier biaty i trzcinowy, cytryna.

MENU (serwowane przez caty czas trwania konferenc;ji)

1. stodki bufet: ciasta (min. 4 rodzajow ciast, min. 3 porcje na osobe), mono porcje (min. 2 rodzaje,
min. 2 porcje na osobe)

LUNCH (serwowany w przerwie obiadowej)

1. Zupa — co najmniej 2 rodzaje (z uwzglednieniem propozycji weganskiej)
2. Danie gtdwne miesne — co najmniej 2 rodzaje miesa

3. Danie gtéwne wegetarianskie

4. Dodatki warzywne

5. Dodatki skrobiowe

F. Wymagania:

1. Wykonawca zapewni dowdz positkdw na miejsce wskazane przez Zamawiajgcego w okreslonym
terminie;

2. Swiadczone ustugi cateringowe beda wytacznie przy uzyciu produktéw spetniajacych normy jakosci
produktédw spozywczych;

3. Przygotowanie i dostarczanie positkdw bedzie o najwyzszym standardzie, na bazie produktéw
najwyzszej jakosci i bezpieczeristwa zgodnie z normami HACCP;

4. Dania i napoje ciepte wraz z dodatkami serwowane bedg na naczyniach ceramicznych lub
porcelanowych, nieuszkodzonych (niewyszczerbionych) wraz z metalowymi sztuécami i serwetkami;



5. Wykonawca zapewni zastawe szklang do napojéw zimnych i ceramiczng do napojow cieptych, w
odpowiedniej ilosci;

6. Zamawiajacy nie dopuszcza podania positkdw na zastawie plastikowej, sztuécéw z tworzywa
sztucznego praz fabrycznych (tekturowych) opakowan w przypadku podawania takich produktow jak:
cukier, mleko, soki;

7. Wykonawca zapewni stoty bufetowe do serwowania cateringu (tj. proste, czyste, wyprasowane
obrusy, niezbedny sprzet bufetowy, urzadzenia grzewcze);

8. Wykonawca zapewni stoty koktajlowe;
9. Wykonawca zapewni odpowiednio wykwalifikowang obstuge kelnerska w trakcie trwania spotkania;
10. Wykonawca utrzyma porzadek i czystosci przez caty okres trwania spotkania;

11. Wykonawca po zakorczeniu spotkania doprowadzi miejsce $wiadczenia ustugi do stanu sprzed
rozpoczecia jej Swiadczenia (w szczegdlnosci odbierze naczynia i sztuéce oraz inne materiaty bedace
wtasnoscig Wykonawcy, wykorzystane w trakcie Swiadczenia ustugi).



