Załącznik nr 2 do SWZ 07/SŻ/24

FORMULARZ CENOWY 
	Lp.
	Przedmiot zamówienia
	CPV
	Ilość
	Nazwa oferowanego produktu/

nazwa producenta/

 gramatura produktu
	Wartość netto  PLN
	Wartość brutto PLN 

	1. 
	Mąka pszenna 

Waga netto min. 5 kg 

o następujących wymaganiach:

TYP – 450 – mąka z przerobu całego ziarna, ewentualnie częściowo obłuszczonego, zawierająca wszystkie jego składniki łącznie z zarodkiem.

Opakowanie – torba papierowa 

Wymagania klasyfikacyjne: struktura i konsystencja – sypka, drobnoziarnista bez grudek, zawartość popiołu całkowitego do 0,5 %, ilość glutenu nie mniej niż 25%. Opakowanie powinno być estetycznie zadrukowane, prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.

Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, np. stęchły, pleśni, gorzki,

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, cząstki kąkolu,

objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, obecność szkodników żywych, martwych, oraz  ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 90 dni
	15612100-2
	3 500 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:


	
	

	2. 
	Mąka ziemniaczana

Waga netto min. 1 kg 

o następujących wymaganiach:

Opakowanie – torba papierowa lub foliowa 
Wymagania klasyfikacyjne:
produkt spożywczy otrzymany z bulw ziemniaczanych zgodnie z recepturą przemysłową,

struktura i konsystencja – sypka, drobnoziarnisty proszek bez grudek,

barwa - biała, smak i zapach – charakterystyczny dla mąki ziemniaczanej. Opakowanie powinno być estetycznie zadrukowane, prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.

Dopuszczalne tolerancje:

dopuszcza się występowanie pojedynczych łatwo rozsypujących się zbryleń,               

Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, np. stęchły, pleśni, gorzki,

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, trwałe zbrylenia, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 90 dni
	15612300-4
	100 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	3. 
	Ryż długoziarnisty,  paraboiled

Waga netto min.3kg 

o następujących wymaganiach:

Opakowania: torba foliowa przezroczysta lub papierowa 
 Wymagania klasyfikacyjne:

- struktura i konsystencja – sypka,  smak i zapach – charakterystyczny dla ryżu

- barwa biała z odcieniem żółtawym. Ryż powinien być suchy, dobrze odłuszczony, nie zawierać ziaren połamanych i mączki. Opakowanie powinno być estetycznie zadrukowane, prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.

Cechy dyskwalifikujące:

obce posmaki, zapachy, np. stęchły, pleśni, gorzki,

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Po ugotowaniu ziarna rozpadające się i rozgotowane mimo prawidłowej obróbki termicznej.

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 90 dni 
	15614100-6
	3 000 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	4. 
	Kasza gryczana prażona cała 

Waga netto min.3 kg 

o następujących wymaganiach:
Kasza uzyskana z ziarna gryki poddanego zabiegom hydrotermicznym.

Opakowania: torba foliowa lub papierowa 

Wymagania klasyfikacyjne: struktura i konsystencja – sypka, bez grudek, wilgotność nie więcej niż 13%, zawartość zanieczyszczeń organicznych nie więcej niż 1,2%. Opakowanie powinno być estetycznie zadrukowane, prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.   

 Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, np. stęchły, pleśni, gorzki,

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne powyżej dopuszczalnych, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, 

obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Po ugotowaniu ziarna rozpadające się i rozgotowane mimo prawidłowej obróbki termicznej.

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 90 dni
	15613000-8
	1500 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	5. 
	Kasza manna 

Waga netto min.0,5 kg 

o następujących wymaganiach:

Drobnoziarnista otrzymana z ziarna pszenicy

Opakowania: torba papierowa lub foliowa 

Wymagania klasyfikacyjne:
- struktura i konsystencja – sypka, drobnoziarnista bez grudek,

- barwa - biała z odcieniem żółtawym, 

- smak i zapach – charakterystyczny dla kaszy manny. Opakowanie powinno być estetycznie zadrukowane, prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.   

Dopuszczalne tolerancje:

dopuszcza się nieliczne łatwo rozsypujące się zbrylenia, 

Cechy dyskwalifikujące:

obce posmaki, zapachy, np. stęchły, pleśni, gorzki,

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, cząstki kąkolu,

objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 90 dni
	15613000-8
	50 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	6. 
	Kasza jęczmienna, perłowa gruba

Waga netto min. 3 kg 

 o następujących wymaganiach:

Opakowania: torba foliowa lub papierowa 
Wymagania klasyfikacyjne:

jest to kasza jęczmienna łamana poddana polerowaniu
- struktura i konsystencja – sypka,  smak i zapach – charakterystyczny dla kaszy jęczmiennej. Opakowanie powinno być estetycznie zadrukowane, prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.   

Cechy dyskwalifikujące:

obce posmaki, zapachy, np. stęchły, pleśni, gorzki,

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia, niespełnienie wymagań kwalifikacyjnych.

Po ugotowaniu ziarna rozpadające się i rozgotowane mimo prawidłowej obróbki termicznej.

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 90 dni
	15613000-8
	1 600 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	7. 
	Kasza bulgur

Waga netto min. 3 kg 

 o następujących wymaganiach:

Opakowania: torba foliowa lub papierowa 
Wymagania klasyfikacyjne:

Struktura i konsystencja – sypka,  smak i zapach – charakterystyczny dla kaszy pszennej. Opakowanie powinno być estetycznie zadrukowane, prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.   

Cechy dyskwalifikujące:

obce posmaki, zapachy, np. stęchły, pleśni, gorzki,

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia, niespełnienie wymagań kwalifikacyjnych.

Po ugotowaniu ziarna rozpadające się i rozgotowane mimo prawidłowej obróbki termicznej.

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 90 dni
	15613000-8
	1500 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	8. 
	Płatki śniadaniowe kukurydziane 

Waga netto min.1 kg 

o następujących wymaganiach:

Opakowania: torba foliowa lub papierowa 

Skład : kukurydza, cukier, sól, ekstrakt słodowy 

Wymagania klasyfikacyjne produkt spożywczy otrzymany przez przetworzenie ziaren kukurydzy, struktura i konsystencja – sypka, w postaci drobnych różnokształtnych płatków bez grudek, płatki niepokruszone, barwa - złotożółta z różnymi odcieniami, wilgotność nie większa niż 12 %, smak i zapach – charakterystyczny dla płatków kukurydzianych lekko słodki. Opakowanie powinno być estetycznie zadrukowane, prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.

 Cechy dyskwalifikujące: 

obce posmaki, zapachy, np. stęchły, pleśni, gorzki, kwaśny, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 90 dni
	15613311-1
	500 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	9. 
	Musli tropikalne

Waga netto min.1 kg

o następujących wymaganiach:

Opakowania: torba foliowa lub papierowa 

Wymagania odnośnie składu:

płatki z pełnego ziarna zbóż maks.55% (owsiane, pszenne, jęczmienne), mieszanka owoców tropikalnych min.28% [rodzynki 12% (rodzynki, olej słonecznikowy), chipsy bananowe (banany, olej kokosowy, cukier, aromat), ananas kandyzowany (ananas, cukier, regulator kwasowości: kwas cytrynowy), papaja kandyzowana (papaja, cukier, regulator kwasowości: kwas cytrynowy), suszone daktyle (daktyle, mąka ryżowa), płatki kokosowe (orzechy kokosowe, cukier)], płatki kukurydziane maks. 9% (kaszka kukurydziana, cukier, ekstrakt ze słodu jęczmiennego, sól), płatki pszenno-kukurydziane maks.8% (pełne ziarno pszenicy, kaszka kukurydziana, cukier, ekstrakt słodowy jęczmienny, sól).

 Wymagania klasyfikacyjne:  produkt spożywczy otrzymany przez wymieszanie płatków zbożowych, mieszanki bakaliowo-owocowej i poddany obróbce zgodnie z recepturą zakładową, struktura i konsystencja – sypka, w postaci mieszaniny drobnych różnokształtnych płatków i dodatków bez grudek, barwa – charakterystyczna dla użytych składników. Opakowanie powinno być estetycznie zadrukowane, prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.   

Cechy dyskwalifikujące: obce posmaki, zapachy, np. stęchły, pleśni, gorzki, kwaśny, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 90 dni
	15613313-5
	500 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	10. 
	Musli crunchy naturalne

Waga netto min.1 kg

o następujących wymaganiach:

Opakowania: torba foliowa lub papierowa 

Wymagania odnośnie składu:

pełnoziarniste płatki owsiane min. 45%, cukier, olej palmowy, rodzynki min.8% (rodzynki, olej słonecznikowy), chrupki zbożowe min.7% (mąka pszenna pełnoziarnista- mąka graham, kaszka kukurydziana, cukier), mąka pszenna pełnoziarnista- mąka graham, ziarna słonecznika min. 4%, siemię lniane min. 2%, kaszka kukurydziana, miód. 

Wymagania klasyfikacyjne:  produkt spożywczy otrzymany przez wymieszanie płatków zbożowych, mieszanki bakaliowo-owocowej i poddany obróbce zgodnie z recepturą zakładową, struktura i konsystencja – sypka, w postaci mieszaniny złączonych różnokształtnych płatków i dodatków,  barwa – charakterystyczna dla użytych składników. Opakowanie powinno być estetycznie zadrukowane, prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.   

Cechy dyskwalifikujące: obce posmaki, zapachy, np. stęchły, pleśni, gorzki, kwaśny, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 90 dni
	15613313-5
	500 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	11. 
	Poduszki zbożowe z nadzieniem o smaku czekoladowym

Waga netto min.1 kg

o następujących wymaganiach:

Opakowania: torba foliowa lub papierowa 

Wymagania odnośnie składu:

nadzienie o smaku czekoladowym min. 40% [cukier, tłuszcz palmowy, tłuszcz palmowy częściowo utwardzony, kakao w proszku o obniżonej zawartości tłuszczu min. 6%, błonnik kakaowy, mączka sojowa, miazga kakaowa min.0,5%, emulgator: lecytyny (z soi), aromaty], mąka pszenna pełnoziarnista – mąka graham, kaszki (kukurydziana, ryżowa), otręby pszenne, cukier, kakao o obniżonej zawartości tłuszczu.

Cechy dyskwalifikujące: obce posmaki, zapachy, np. stęchły, pleśni, gorzki, kwaśny, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 90 dni
	15613311-1
	500 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	12. 
	Pszenica ekspandowana z miodem

Waga netto min.0,3 kg 

o następujących wymaganiach:

Opakowania: torba foliowa lub papierowa 

Skład : ziarno pszenicy min. 60%, cukier, glukoza, olej palmowy, miód min. 4%, ekstrakt ze słodu jęczmiennego.

Wymagania klasyfikacyjne produkt spożywczy otrzymany przez przetworzenie ziaren pszenicy, struktura i konsystencja – sypka, w postaci drobnych różnokształtnych płatków bez grudek, płatki niepokruszone, barwa – beżowa z różnymi odcieniami, wilgotność nie większa niż 12 %, smak i zapach – charakterystyczny dla płatków pszennych  lekko słodki. Opakowanie powinno być estetycznie zadrukowane, prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.

 Cechy dyskwalifikujące: 

obce posmaki, zapachy, np. stęchły, pleśni, gorzki, kwaśny, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 90 dni.
	15613313-5
	500 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	


Razem wartość BRUTTO (cena) zamówienia wynosi: …………………………………………. zł 
Razem wartość NETTO (cena) zamówienia wynosi: …………………………………………. zł
Informacja dla Wykonawcy:

Formularz musi być opatrzony przez osobę lub osoby uprawnione do reprezentowania Wykonawcy kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym i przekazany Zamawiającemu. 
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