                           Egz. Nr …..
UMOWA NR ……..…. /2022
/WZÓR/
zawarta w dniu ................. 2022 r. w Wędrzynie pomiędzy:
Skarbem Państwa- 45 Wojskowym Oddziałem Gospodarczym w Wędrzynie, 69-211 Wędrzyn; 

NIP 429-006-62-15; REGON 080521018; zwanym w dalszej części umowy Zamawiającym, reprezentowanym przez Komendanta 45 WOG

…………..……………..……….
a  
………………………………….  z siedzibą  w ……………. prowadzącym działalność gospodarczą na podstawie wpisu do Centralnej Ewidencji  i Informacji  Działalności Gospodarczej/ na podstawie wpisu do KRS nr………………*, NIP ………………… REGON …………………………., wysokość kapitału zakładowego*…………….. zwanym w dalszej części umowy Dostawcą, reprezentowanym przez ………………………………….

Strony niniejszej umowy zawarły umowę o następującej treści:
§ 1. PRZEDMIOT UMOWY
1. Przedmiotem niniejszej umowy jest dostawa , na warunkach określonych w Umowie, artykułów jednorazowych*, artykułów do utrzymania higieny i estetyki pomieszczeń* oraz środków czystości wymienionych w § 3 ust. 1 (tabela nr 1 i 2) do magazynu Zamawiającego, o którym mowa w § 2 ust. 1.
2. Dostarczany towar będzie fabrycznie nowy, w opakowaniu zabezpieczającym przed zmianami ilościowymi i jakościowymi.
3. Na każdym opakowaniu w sposób trwały musi być naklejona przez producenta etykieta opakowania. Na etykiecie każdego opakowania musi być podana nazwa materiału, nazwa producenta i data ważności w zakresie produktów chemicznych.
4. Data ważności musi wynosić minimum 18 miesięcy od dnia dostarczenia materiałów do magazynu Zamawiającego, o którym mowa w § 2 ust. 1 za wyjątkiem materiałów, dla których producent określił termin ważności krótszy niż rok. W takim przypadku Zamawiający dopuszcza termin przydatności do użycia krótszy niż określony przez producenta maksymalnie o 14 dni.
5. Wszystkie środki chemiczne oraz produkty niebezpieczne muszą posiadać karty charakterystyki.
§ 2. WARUNKI WYKONYWANIA UMOWY
1. Dostawca zobowiązuje się dostarczyć towar do …… roboczych od dnia złożenia zamówienia przez Zamawiającego własnym transportem i na swój koszt. Miejscem dostawy jest wskazany magazyn Służby Żywnościowej znajdujący się w m. Skwierzyna.

2. Zamawiający będzie zamawiał towar cyklicznie w miarę swoich potrzeb.

3. Umowa zostaje zawarta od dnia jej podpisania do dnia 30.11.2022 r.
4. Za szkody lub braki powstałe w czasie transportu odpowiada Dostawca.

5. Dostarczenie przedmiotu zamówienia obejmuje:

1) przetransportowanie z miejsca składowania lub wytworzenia do magazynów;
2) rozładunek ze środka transportu i złożenie w magazynie lub we wskazanym przez pracowników magazynu Służby Żywnościowej miejscu;
6. Towar powinien być dostarczony transportem własnym przy udziale upoważnionego przedstawiciela Dostawcy. Zamawiający wyklucza możliwość dostarczenia towaru przez firmy kurierskie.

7. Dostarczony towar będzie rozładowany i złożony w magazynie przez przedstawiciela Dostawcy w obecności magazyniera Służby Żywnościowej.
8. Dostawca zobowiązany jest do dostarczenia nieodpłatnie dla Zamawiającego w wersji papierowej kart charakterystyki dla produktów będącymi substancjami niebezpiecznymi bądź ich mieszaninami w myśl ustawy z 25.02.2011 r. o substancjach chemicznych i ich mieszaninach (dz. U. z 2018 r. poz. 143). Środki czystości i higieny muszą być oznaczone przez producenta/dostawcę kodem kreskowym zgodnie z Decyzją nr 3/MON z dnia 3 stycznia 2014 r. W przypadku opakowania zbiorczego (karton) należy oznakować towar kodem ITF-14 (czternaście cyfr) lub dla wyrobów detalicznych kodem EAN – 13. 
9. Dostarczony towar powinien być nowy,   w oryginalnym, nienaruszonym opakowaniu i zawierać nazwę producenta. Środki czystości powinny posiadać atest PZH lub równorzędny.

10. Dodatkowe wymagania do części nr 1: 
1) Dostawca zobowiązuje się dostarczyć kartę charakterystyki produktu wraz z dostawą, spełnienie wymogów HACCP, atest higieniczny lub świadectwo jakości zdrowotnej wydane przez Państwowy Zakład Higieny lub inny równoważny dokument wraz z dostawą.

2) Zamawiający zastrzega sobie prawo w każdym momencie używania produktu, do wykonania badań laboratoryjnych oferowanych środków chemicznych na zgodność z kartą charakterystyki i opisem produktu zawartym na opakowaniu.
§ 3. WARUNKI PŁATNOŚCI

1. Za wykonanie przedmiotu umowy Dostawca otrzyma wynagrodzenie wg cen jednostkowych wyszczególnionych w tabelach za poszczególny asortyment:
* Część nr 1: Dostawy środków myjąco-czyszcząco-dezynfekujących
Tabela nr 1: Ilości podstawowe 

	L.p.
	Opis przedmiotu zamówienia
	j.m.
	Ilość zama-wiana
	Cena jedn. netto

[zł]
	Wartość netto

[zł]
	Stawka VAT
	Wartość brutto

[zł]

	1.
	Płyn do ręcznego mycia naczyń
Wysoce skoncentrowany i dobrze pieniący się,
płyn skutecznie rozpuszczający tłuszcz (nawet w zimnej wodzie). Skład: 5-15 % anionowe, 5-15% niejonowe, 1-5% amfoteryczne środki powierzchniowo czynne ulegające biodegradacji. Płyn o przyjemnym zapachu, posiadający składniki nie powodujące wysuszania skóry, łagodny dla dłoni.
Zalecane stężenie robocze 0,4 ml na 1l wody, pH 0,04% r-ru 6,0-7,0. Produkt biodegradowalny zgodnie z rozporządzeniem WE 648/2004. Opakowanie o pojemności 1l.
	szt.
	1 500
	
	
	
	

	2.
	Tabletki do mycia pieca konwekcyjno-parowego 
Tabletki o postaci  stałej przeznaczone do mycia pieców konwekcyjno- parowych typu Rational iCombi Pro oraz iCombi Pro Classic emuglujące tłuszcze, zmniejszające napięcie powierzchniowe, łatwo usuwające tłuszcze, zabrudzenia i przypalenia. Opakowanie 150 tabletek w pojemniku.
	op
	10
	
	
	
	

	3.
	Tabletki do mycia pieca konwekcyjno-parowego 
Tabletki o postaci  stałej przeznaczone do mycia pieców konwekcyjno- parowych typu Rational SelfCookingCenter oraz CombiMasterPlus emuglujące tłuszcze, zmniejszające napięcie powierzchniowe, łatwo usuwające tłuszcze, zabrudzenia i przypalenia. Opakowanie 100 tabletek w pojemniku.
	op
	10
	
	
	
	

	4.
	Tabletki pielęgnacyjne do pieca konwekcyjno-parowego
Tabletki o postaci stałej do pielęgnacji pieców konwekcyjno-parowych typu Rational, zawierające skuteczne substancje, które aktywnie chronią i przedłużają żywotność pieca, zapobiegają żywotność kamienia w urządzeniu jeszcze przed powstaniem osadu. 
Opakowanie: 150 tabletek w pojemniku.
	op
	10
	
	
	
	

	5.
	Mleczko do czyszczenia                 Gotowy do użycia preparat z mikrokryształkami do usuwania tłustych i przypalonych zanieczyszczeń,  nie powodujący zarysowania powierzchni, wzbogacone o formułę nabłyszczającą, nie pozostawiający smug i zacieków.
Opakowanie jednostkowe o pojemności 300 ml
	szt.
	100
	
	
	
	

	6.
	Nabłyszczający środek do zmywarek w bloku
Skoncentrowany środek w postaci wytłaczanego i skompresowanego bloku, przeznaczony do nabłyszczania naczyń podczas mycia maszynowego. Skład: kwas cytrynowy 5-10%, ksylenosurfinian sodu 50-70%, pH 4-6,1, waga: 1,0-1,5 kg
	szt.
	20   
	
	
	
	

	7.
	Środek do maszynowego mycia naczyń
Skoncentrowany środek w postaci wytłaczanego i skompresowanego bloku, przeznaczony do maszynowego mycia naczyń z dodatkiem wybielacza. Skład: węglan sodu, fosforiany, niejonowe środki powierzchniowo-czynne, nie zawierający wodorotlenków, pH 10-12, waga 3,0 - 3,5 kg 
	szt.
	20   
	
	
	
	


Część nr 2: Ilości w opcji

	L.p.
	Opis przedmiotu zamówienia
	j.m.
	Ilość zama-wiana
	Cena jedn. netto

[zł]
	Wartość netto

[zł]
	Stawka VAT
	Wartość brutto

[zł]

	1.
	Płyn do ręcznego mycia naczyń
Wysoce skoncentrowany i dobrze pieniący się,
płyn skutecznie rozpuszczający tłuszcz (nawet w zimnej wodzie). Skład: 5-15 % anionowe, 5-15% niejonowe, 1-5% amfoteryczne środki powierzchniowo czynne ulegające biodegradacji. Płyn o przyjemnym zapachu, posiadający składniki nie powodujące wysuszania skóry, łagodny dla dłoni.
Zalecane stężenie robocze 0,4 ml na 1l wody, pH 0,04% r-ru 6,0-7,0. Produkt biodegradowalny zgodnie z rozporządzeniem WE 648/2004. Opakowanie o pojemności 1l.
	szt.
	1 500
	
	
	
	

	2.
	Tabletki do mycia pieca konwekcyjno-parowego 
Tabletki o postaci  stałej przeznaczone do mycia pieców konwekcyjno- parowych typu Rational iCombi Pro oraz iCombi Pro Classic emuglujące tłuszcze, zmniejszające napięcie powierzchniowe, łatwo usuwające tłuszcze, zabrudzenia i przypalenia. Opakowanie 150 tabletek w pojemniku.
	op
	10
	
	
	
	

	3.
	Tabletki do mycia pieca konwekcyjno-parowego 
Tabletki o postaci  stałej przeznaczone do mycia pieców konwekcyjno- parowych typu Rational SelfCookingCenter oraz CombiMasterPlus emuglujące tłuszcze, zmniejszające napięcie powierzchniowe, łatwo usuwające tłuszcze, zabrudzenia i przypalenia. Opakowanie 100 tabletek w pojemniku.
	op
	10
	
	
	
	

	4.
	Tabletki pielęgnacyjne do pieca konwekcyjno-parowego
Tabletki o postaci stałej do pielęgnacji pieców konwekcyjno-parowych typu Rational, zawierające skuteczne substancje, które aktywnie chronią i przedłużają żywotność pieca, zapobiegają żywotność kamienia w urządzeniu jeszcze przed powstaniem osadu. 
Opakowanie: 150 tabletek w pojemniku.
	op
	10
	
	
	
	

	5.
	Mleczko do czyszczenia                 Gotowy do użycia preparat z mikrokryształkami do usuwania tłustych i przypalonych zanieczyszczeń,  nie powodujący zarysowania powierzchni, wzbogacone o formułę nabłyszczającą, nie pozostawiający smug i zacieków.
Opakowanie jednostkowe o pojemności 300 ml
	szt.
	100
	
	
	
	

	6.
	Nabłyszczający środek do zmywarek w bloku
Skoncentrowany środek w postaci wytłaczanego i skompresowanego bloku, przeznaczony do nabłyszczania naczyń podczas mycia maszynowego. Skład: kwas cytrynowy 5-10%, ksylenosurfinian sodu 50-70%, pH 4-6,1, waga: 1,0-1,5 kg
	szt.
	20
	
	
	
	

	7.
	Środek do maszynowego mycia naczyń
Skoncentrowany środek w postaci wytłaczanego i skompresowanego bloku, przeznaczony do maszynowego mycia naczyń z dodatkiem wybielacza. Skład: węglan sodu, fosforiany, niejonowe środki powierzchniowo-czynne, nie zawierający wodorotlenków, pH 10-12, waga 3,0 - 3,5 kg 
	szt.
	20  
	
	
	
	


* CZĘŚĆ NR 2: DOSTAWA ARTYKUŁÓW JEDNORAZOWYCH

TABELA NR 1: ILOŚCI PODSTAWOWE

	L.p.
	Opis przedmiotu zamówienia
	j.m.
	Ilość zamawa-na
	Cena jedn. netto

[zł]
	Wartość netto

[zł]
	Stawka VAT
	Wartość brutto

[zł]

	1.
	Woreczki śniadaniowe HDPE:
Wykonane z cienkiej folii HDPE
przystosowane do przechowywania żywności, zapewniające izolację żywności od otoczenia. Wymiary woreczka nie mniejsze niż  220 x 320 mm. 
Pakowane po 1000 szt. w opakowaniu.
	pac
	450
	
	
	
	

	2.
	Reklamówki jednorazowe HDPE:
Wykonane z folii o grubości minimum 15 mikronów, wytrzymałość minimum 5 kg. Wymiary reklamówki nie mniejsze niż 300 x 400 mm, przystosowane do pakowania artykułów żywnościowych, zapewniające izolację żywności od otoczenia. Pakowane po 50 szt. w opakowaniu.
	op
	300
	
	
	
	

	3.
	Woreczki do próbek sterylne
Przeznaczone do pobierania próbek żywności do badań
laboratoryjnych (płynnych, półpłynnych i stałych). Wykonane z polietylenu, folia przeźroczysta, odporna na uszkodzenia mechaniczne, każdy woreczek posiadający pole do opisu, bezpieczne i szczelne zamknięcie, 
gwarantujące sterylność. Pakowane po 100 szt. w opakowaniu, pojemność  150 ml, wymiary: 160 x 220 mm
	pac
	50
	
	
	
	

	4.
	Worki na śmieci 60 l
Supermocne worki wykonane z folii LDPE, przeznaczone do gromadzenia odpadów oraz śmieci z obiektów kuchennych i magazynowych. Grubość folii minimum 30 micron, pojemność 60 l. 
Pakowane w rolce po 50 szt.
	pac
	100
	
	
	
	

	5.
	Worki na śmieci 120 l
Supermocne worki wykonane z folii LDPE, przeznaczone do gromadzenia odpadów oraz śmieci z obiektów kuchennych i magazynowych. Grubość folii minimum 30 micron, pojemność 120 l. 
Pakowane w rolce po 25 szt.
	op
	150
	
	
	
	

	6.
	Worki na śmieci 180 l
Supermocne worki wykonane z folii LDPE, przeznaczone do gromadzenia odpadów oraz śmieci z obiektów kuchennych i magazynowych. Grubość folii minimum 30 micron, pojemność 180 l.
Pakowane w rolce po 10 szt.
	op
	150
	
	
	
	

	7.
	Worki na śmieci 240 l
Supermocne worki wykonane z folii LDPE, przeznaczone do gromadzenia odpadów oraz śmieci z obiektów kuchennych i magazynowych. Grubość folii minimum 30 micron, pojemność 240 l.
Pakowane w rolce po 10 szt.
	op
	100
	
	
	
	

	8.
	Rękawiczki nitrylowe jednorazowe rozmiar S.
Higieniczne, mocne i trwałe, niepudrowane, z wewnętrzną powłoką polimerową ułatwiającą nakładanie. Przeznaczone do bezpośredniego kontaktu z żywnością, powierzchnia na końcach palców teksturowana, równomiernie rolowany brzeg, pasujące na prawą i lewą dłoń, opakowanie zawierające 100 szt.
	op
	250
	
	
	
	

	9.
	Rękawiczki nitrylowe jednorazowe rozmiar M.
Higieniczne, mocne i trwałe, niepudrowane, z wewnętrzną powłoką polimerową ułatwiającą nakładanie. Przeznaczone do bezpośredniego kontaktu z żywnością, powierzchnia na końcach palców teksturowana, równomiernie rolowany brzeg, pasujące na prawą i lewą dłoń, opakowanie zawierające 100 szt.
	op
	350
	
	
	
	

	10.
	Rękawiczki nitrylowe jednorazowe rozmiar L.
Higieniczne, mocne i trwałe, niepudrowane, z wewnętrzną powłoką polimerową ułatwiającą nakładanie. Przeznaczone do bezpośredniego kontaktu z żywnością, powierzchnia na końcach palców teksturowana, równomiernie rolowany brzeg, pasujące na prawą i lewą dłoń, opakowanie zawierające 100 szt.
	op
	350
	
	
	
	

	11.
	Rękawiczki nitrylowe jednorazowe rozmiar XL.
Higieniczne, mocne i trwałe, niepudrowane, z wewnętrzną powłoką polimerową ułatwiającą nakładanie. Przeznaczone do bezpośredniego kontaktu z żywnością, powierzchnia na końcach palców teksturowana, równomiernie rolowany brzeg, pasujące na prawą i lewą dłoń, opakowanie zawierające 100 szt.
	op
	350
	
	
	
	

	12.
	Ręczniki papierowe w rolce XXL
Ręcznik papierowy przemysłowy superchłonny, wytrzymały, wielofunkcyjny, dwuwarstwowe, wykonane w 100% z celulozy. W rolce min. 500 listków, wysokość rolki min. 220 mm. Przystosowany do wszystkich rodzajów dozowników pionowych i poziomych dostępnych na rynku krajowym oraz zagranicznym.
	rol
	100
	
	
	
	

	13.
	Tabletki odkamieniające do ekspresu JURA 36 szt. Tabletki odkamieniające do ekspresów automatycznych o odpowiednim czasie rozpuszczania, pozostawiające czysty ekspres zapewniające trwały efekt. Tabletki działające w dwóch fazach. Pierwsza całkowicie usuwająca kamień, a druga zamykająca system przepływu i zapewniająca trwałą ochronę antykorozyjną przewodów oraz termoblok. Nie zawierający fosforanów. Opakowanie zawierające 36 szt. tabletek. Produkt spełniający wymagania producenta ekspresów JURA S8. 
	op
	3
	
	
	
	

	14.
	Płyn do czyszczenia systemu mleka do ekspresu JURA 1 l płyn przeznaczony do czyszczenia systemu mleka, powodujący usunięcie pozostałości oraz tłuszczu z mleka. Nie zawierający fosforanów. Produkt spełniający wymagania producenta ekspresów JURA S8. Opakowanie o pojemności 1l.
	szt.
	3
	
	
	
	

	15.
	Tabletki czyszczące do ekspresu JURA 25 szt. Przeznaczone do utrzymania ekspresu w czystości, zwłaszcza przy pracy z mlekiem, kawą i wodą. Tabletki dwufazowe (czyszczenie i ochrona). Nie zawierające fosforanów. Produkt spełniający wymagania producenta ekspresów JURA S8. Opakowanie zawierające 25 szt.
	op
	2
	
	
	
	

	16.
	Filtr wody do ekspresu JURA Skutecznie usuwający z wody osady z kamienia i metale ciężkie oraz wszelkie zapachy. Pozostawiający dobre dla zdrowia minerały. Filtrujący wodę na bieżąco potrzebną do przygotowania porcji napoju, dzięki czemu woda nie stoi już wcześniej przefiltrowana.Filtr pasujący do ekspresów, które są wyposażone w I.W.S. (Intelligent Water System). Produkt spełniający wymagania producenta ekspresów JURA S8. Opakowanie zawierające 3 szt.
	szt.
	4
	
	
	
	


TABELA NR 2: ILOŚCI W OPCJI

	L.p.
	Opis przedmiotu zamówienia
	j.m.
	Ilość zamawa-na
	Cena jedn. netto

[zł]
	Wartość netto

[zł]
	Stawka VAT
	Wartość brutto

[zł]

	1.
	Woreczki śniadaniowe HDPE:
Wykonane z cienkiej folii HDPE
przystosowane do przechowywania żywności, zapewniające izolację żywności od otoczenia. Wymiary woreczka nie mniejsze niż  220 x 320 mm. 
Pakowane po 1000 szt. w opakowaniu.
	pac
	450
	
	
	
	

	2.
	Reklamówki jednorazowe HDPE:
Wykonane z folii o grubości minimum 15 mikronów, wytrzymałość minimum 5 kg. Wymiary reklamówki nie mniejsze niż 300 x 400 mm, przystosowane do pakowania artykułów żywnościowych, zapewniające izolację żywności od otoczenia. Pakowane po 50 szt. w opakowaniu.
	op
	300
	
	
	
	

	3.
	Woreczki do próbek sterylne
Przeznaczone do pobierania próbek żywności do badań
laboratoryjnych (płynnych, półpłynnych i stałych). Wykonane z polietylenu, folia przeźroczysta, odporna na uszkodzenia mechaniczne, każdy woreczek posiadający pole do opisu, bezpieczne i szczelne zamknięcie, 
gwarantujące sterylność. Pakowane po 100 szt. w opakowaniu, pojemność  150 ml, wymiary: 160 x 220 mm
	pac
	50
	
	
	
	

	4.
	Worki na śmieci 60 l
Supermocne worki wykonane z folii LDPE, przeznaczone do gromadzenia odpadów oraz śmieci z obiektów kuchennych i magazynowych. Grubość folii minimum 30 micron, pojemność 60 l. 
Pakowane w rolce po 50 szt.
	pac
	100
	
	
	
	

	5.
	Worki na śmieci 120 l
Supermocne worki wykonane z folii LDPE, przeznaczone do gromadzenia odpadów oraz śmieci z obiektów kuchennych i magazynowych. Grubość folii minimum 30 micron, pojemność 120 l. 
Pakowane w rolce po 25 szt.
	op
	150
	
	
	
	

	6.
	Worki na śmieci 180 l
Supermocne worki wykonane z folii LDPE, przeznaczone do gromadzenia odpadów oraz śmieci z obiektów kuchennych i magazynowych. Grubość folii minimum 30 micron, pojemność 180 l.
Pakowane w rolce po 10 szt.
	op
	150
	
	
	
	

	7.
	Worki na śmieci 240 l
Supermocne worki wykonane z folii LDPE, przeznaczone do gromadzenia odpadów oraz śmieci z obiektów kuchennych i magazynowych. Grubość folii minimum 30 micron, pojemność 240 l.
Pakowane w rolce po 10 szt.
	op
	100
	
	
	
	

	8.
	Rękawiczki nitrylowe jednorazowe rozmiar S.
Higieniczne, mocne i trwałe, niepudrowane, z wewnętrzną powłoką polimerową ułatwiającą nakładanie. Przeznaczone do bezpośredniego kontaktu z żywnością, powierzchnia na końcach palców teksturowana, równomiernie rolowany brzeg, pasujące na prawą i lewą dłoń, opakowanie zawierające 100 szt.
	op
	250
	
	
	
	

	9.
	Rękawiczki nitrylowe jednorazowe rozmiar M.
Higieniczne, mocne i trwałe, niepudrowane, z wewnętrzną powłoką polimerową ułatwiającą nakładanie. Przeznaczone do bezpośredniego kontaktu z żywnością, powierzchnia na końcach palców teksturowana, równomiernie rolowany brzeg, pasujące na prawą i lewą dłoń, opakowanie zawierające 100 szt.
	op
	350
	
	
	
	

	10.
	Rękawiczki nitrylowe jednorazowe rozmiar L.
Higieniczne, mocne i trwałe, niepudrowane, z wewnętrzną powłoką polimerową ułatwiającą nakładanie. Przeznaczone do bezpośredniego kontaktu z żywnością, powierzchnia na końcach palców teksturowana, równomiernie rolowany brzeg, pasujące na prawą i lewą dłoń, opakowanie zawierające 100 szt.
	op
	350
	
	
	
	

	11.
	Rękawiczki nitrylowe jednorazowe rozmiar XL.
Higieniczne, mocne i trwałe, niepudrowane, z wewnętrzną powłoką polimerową ułatwiającą nakładanie. Przeznaczone do bezpośredniego kontaktu z żywnością, powierzchnia na końcach palców teksturowana, równomiernie rolowany brzeg, pasujące na prawą i lewą dłoń, opakowanie zawierające 100 szt.
	op
	350
	
	
	
	

	12.
	Ręczniki papierowe w rolce XXL
Ręcznik papierowy przemysłowy superchłonny, wytrzymały, wielofunkcyjny, dwuwarstwowe, wykonane w 100% z celulozy. W rolce min. 500 listków, wysokość rolki min. 220 mm. Przystosowany do wszystkich rodzajów dozowników pionowych i poziomych dostępnych na rynku krajowym oraz zagranicznym.
	rol
	100
	
	
	
	

	13.
	Tabletki odkamieniające do ekspresu JURA 36 szt. Tabletki odkamieniające do ekspresów automatycznych o odpowiednim czasie rozpuszczania, pozostawiające czysty ekspres zapewniające trwały efekt. Tabletki działające w dwóch fazach. Pierwsza całkowicie usuwająca kamień, a druga zamykająca system przepływu i zapewniająca trwałą ochronę antykorozyjną przewodów oraz termoblok. Nie zawierający fosforanów. Opakowanie zawierające 36 szt. tabletek. Produkt spełniający wymagania producenta ekspresów JURA S8. 
	op
	3
	
	
	
	

	14.
	Płyn do czyszczenia systemu mleka do ekspresu JURA 1 l płyn przeznaczony do czyszczenia systemu mleka, powodujący usunięcie pozostałości oraz tłuszczu z mleka. Nie zawierający fosforanów. Produkt spełniający wymagania producenta ekspresów JURA S8. Opakowanie o pojemności 1l.
	szt.
	3
	
	
	
	

	15.
	Tabletki czyszczące do ekspresu JURA 25 szt. Przeznaczone do utrzymania ekspresu w czystości, zwłaszcza przy pracy z mlekiem, kawą i wodą. Tabletki dwufazowe (czyszczenie i ochrona). Nie zawierające fosforanów. Produkt spełniający wymagania producenta ekspresów JURA S8. Opakowanie zawierające 25 szt.
	op
	2
	
	
	
	

	16.
	Filtr wody do ekspresu JURA Skutecznie usuwający z wody osady z kamienia i metale ciężkie oraz wszelkie zapachy. Pozostawiający dobre dla zdrowia minerały. Filtrujący wodę na bieżąco potrzebną do przygotowania porcji napoju, dzięki czemu woda nie stoi już wcześniej przefiltrowana.Filtr pasujący do ekspresów, które są wyposażone w I.W.S. (Intelligent Water System). Produkt spełniający wymagania producenta ekspresów JURA S8. Opakowanie zawierające 3 szt.
	szt.
	4
	
	
	
	


* CZĘŚĆ NR 3: DOSTAWA MATERIAŁÓW DO UTRZYMANIA CZYSTOŚCI

TABELA NR 1: ILOŚCI PODSTAWOWE
	L.p.
	Opis przedmiotu zamówienia
	j.m.
	Ilość zamawia-na
	Cena jedn. netto

[zł]
	Wartość netto

[zł]
	Stawka VAT
	Wartość brutto

[zł]

	1.
	Gąbka do mycia i szorowania
Przeznaczona do stosowania w obiektach kuchennych. Wykonana z trwałej, miękkiej pianki poliuretanowej o dużej odporności na ścieranie, rozdarcia i środki myjąco-dezynfekujące. Wymiary: 14/8/5 cm (+/-1cm). Posiada powierzchnię o podwyższonej chropowatości pokrytą twardą nylonową włókniną, która w nieinwazyjny sposób likwiduje trudne zabrudzenia i zaschnięty tłuszcz. Produkt nie rysuje mytych powierzchni. Prosty i wygodny w użyciu.
	szt.
	800
	
	
	
	

	2.
	Druciak kuchenny stalowy
Produkt przeznaczony do szorowania mocno zabrudzonych powierzchni, Doskonale nadający się do czyszczenia piekarników, grilli, patelni i garnków. Wykonany z włókien metalowych (stali nierdzewnej) splecionych między sobą, nie spiralnych, wysoce wytrzymały i trwały.  Higieniczny i łatwy w spłukiwaniu. Średnica 6-8 cm, grubość 2,5 cm.
	szt.
	800
	
	
	
	

	3.
	Ścierka z mikrofibry
Przeznaczona do stosowania w obiektach kuchennych z możliwością mycia na sucho i na mokro, nie pozostawiająca smug. Wymiary min. 35 cm x 35 cm.
	szt.
	800
	
	
	
	


TABELA NR 2: ILOŚCI W OPCJI
	L.p.
	Opis przedmiotu zamówienia
	j.m.
	Ilość zamawia-na
	Cena jedn. netto

[zł]
	Wartość netto

[zł]
	Stawka VAT
	Wartość brutto

[zł]

	1.
	Gąbka do mycia i szorowania
Przeznaczona do stosowania w obiektach kuchennych. Wykonana z trwałej, miękkiej pianki poliuretanowej o dużej odporności na ścieranie, rozdarcia i środki myjąco-dezynfekujące. Wymiary: 14/8/5 cm (+/-1cm). Posiada powierzchnię o podwyższonej chropowatości pokrytą twardą nylonową włókniną, która w nieinwazyjny sposób likwiduje trudne zabrudzenia i zaschnięty tłuszcz. Produkt nie rysuje mytych powierzchni. Prosty i wygodny w użyciu.
	szt.
	800
	
	
	
	

	2.
	Druciak kuchenny stalowy
Produkt przeznaczony do szorowania mocno zabrudzonych powierzchni, Doskonale nadający się do czyszczenia piekarników, grilli, patelni i garnków. Wykonany z włókien metalowych (stali nierdzewnej) splecionych między sobą, nie spiralnych, wysoce wytrzymały i trwały.  Higieniczny i łatwy w spłukiwaniu. Średnica 6-8 cm, grubość 2,5 cm.
	szt.
	800
	
	
	
	

	3.
	Ścierka z mikrofibry
Przeznaczona do stosowania w obiektach kuchennych z możliwością mycia na sucho i na mokro, nie pozostawiająca smug. Wymiary min. 35 cm x 35 cm.
	szt.
	800
	
	
	
	


§ 4. WARTOŚĆ UMOWY
1. Ogólna wartość umowy wynosi maksymalnie: brutto, netto, podatek VAT. 
Łączna wartość zamówienia podstawowa:
Wartość netto:………………………………… 

Słownie:………………………………….……
Wartość brutto:……………………………….. 

Słownie:………………………………………. 

Vat 23%..............................................................

Słownie VAT………………………………….

Łączna wartość zamówienia w opcji: 

Wartość netto:………………………………… 

Słownie:………………………………….……
Wartość brutto:……………………………….. 

Słownie:………………………………………. 

Vat 23%..............................................................

Słownie VAT………………………………….
Łączna wartość zamówienia podstawowa + opcja:

Wartość netto:………………………………… 

Słownie:………………………………….……

wartość brutto:………………………………… 

Słownie:………………………………………. 

Vat 23%..............................................................

Słownie VAT………………………………….
2. Na ogólną wartość Umowy składają się: 
* CZĘŚĆ nr 1
Wartość zamówienia podstawowa:
Wartość netto:………………………………… 

Słownie:………………………………….……
Wartość brutto:……………………………….. 

Słownie:………………………………………. 

Vat 23%..............................................................
Słownie VAT………………………………….
Wartość zamówienia w opcji: 

Wartość netto:………………………………… 

Słownie:………………………………….……
Wartość brutto:……………………………….. 

Słownie:………………………………………. 

Vat 23%..............................................................

Słownie VAT………………………………….
Wartość zamówienia podstawowa + opcja:

Wartość netto:………………………………… 

Słownie:………………………………….……
wartość brutto:………………………………… 

Słownie:………………………………………. 

Vat 23%..............................................................

Słownie VAT………………………………….
* CZĘŚĆ nr 2
Wartość zamówienia podstawowa:

Wartość netto:………………………………… 

Słownie:………………………………….……

Wartość brutto:……………………………….. 

Słownie:………………………………………. 

Vat 23%..............................................................

Słownie VAT………………………………….

Wartość zamówienia w opcji: 

Wartość netto:………………………………… 

Słownie:………………………………….……

Wartość brutto:……………………………….. 

Słownie:………………………………………. 

Vat 23%..............................................................

Słownie VAT………………………………….

Wartość zamówienia podstawowa + opcja:

Wartość netto:………………………………… 

Słownie:………………………………….……

wartość brutto:………………………………… 

Słownie:………………………………………. 

Vat 23%..............................................................

Słownie VAT………………………………….
* CZĘŚĆ nr 3
Wartość zamówienia podstawowa:

Wartość netto:………………………………… 

Słownie:………………………………….……

Wartość brutto:……………………………….. 

Słownie:………………………………………. 

Vat 23%..............................................................

Słownie VAT………………………………….

Wartość zamówienia w opcji: 

Wartość netto:………………………………… 

Słownie:………………………………….……

Wartość brutto:……………………………….. 

Słownie:………………………………………. 

Vat 23%..............................................................

Słownie VAT………………………………….

Wartość zamówienia podstawowa + opcja:

Wartość netto:………………………………… 

Słownie:………………………………….……

wartość brutto:………………………………… 

Słownie:………………………………………. 

Vat 23%..............................................................

Słownie VAT………………………………….
2. Zamawiający może skorzystać z zamówienia opcjonalnego (prawo opcji), wskazanego w § 3 ust. 1 (tabela nr 2) po zrealizowaniu 100% umowy w zakresie zamówienia podstawowego poszczególnego asortymentu (tabela nr 1). w trakcie realizacji umowy pisemnie informując o tym Dostawcę z jednoczesnym wskazaniem asortymentu (w tym ilości i rodzaju) podlegającego zamówieniom w ramach opcji. Ilość i rodzaj opcji został określony w § 3 ust. 1 (tabela nr 2). Dopuszczalne jest udzielanie wielokrotnych zamówień opcjonalnych. W razie udzielenia zamówienia opcjonalnego w mniejszej wysokości bądź wcale, Dostawcy nie przysługują jakiekolwiek roszczenia z tego tytułu. Zamawiający pisemnie zawiadamia Dostawcę o uruchomieniu prawa opcji. Realizacja zamówienia z prawem opcji uzależniona będzie od potrzeb Zamawiającego oraz wysokości środków finansowych przydzielonych na ten cel w budżecie Zamawiającego.
3. Zapłata za odebrany towar nastąpi na wskazany na fakturze rachunek bankowy Dostawcy, tj.: ……………………………………………………………………………, w terminie 30 dni od daty dostarczenia i zarejestrowania w kancelarii jawnej Zamawiającego prawidłowo wystawionej faktury VAT, po uprzednim podpisaniu jej przez magazyniera Służby Żywnościowej, kwitującego w ten sposób odbiór towaru bez zastrzeżeń.
4. Za dzień zapłaty strony uznają dzień obciążenia rachunku bankowego Zamawiającego.
5. Dostawca nie może przenieść na osoby trzecie ani zastawić wierzytelności należnych z tytułu umowy bez uprzedniej zgody Zamawiającego wyrażonej na piśmie.

6. Zamawiający oświadcza, że będzie stosował mechanizm podzielnej płatności wynikający z art. 108a ustawy z dnia 11 marca 2004 r. o podatku od towarów i usług (Dz.U. 2017.1221 j.t. z póź. zm.).
7. Ostateczną wartością umowy będzie łączna wartość wszystkich zrealizowanych dostaw, która nie może przekroczyć maksymalnej wartości brutto umowy wskazanej w ust. 1 .

8. W przypadku nie zrealizowania umowy w zakresie zamówienia podstawowego w całości Wykonawcy przysługuje wynagrodzenie jedynie za faktycznie zrealizowane usługi i nie przysługują mu żadne roszczenia odszkodowawcze lub inne z tytułu niewykorzystania maksymalnej wartości umowy.

§ 5. ODBIÓR TOWARU

1. Warunkiem dokonania odbioru przez Zamawiającego będzie dostarczenie przez dostawcę wraz z towarem faktury VAT oraz kart charakterystyki produktów niebezpiecznych. Towar powinien być zgodny pod względem asortymentu, ilości i ceny zgodnie z wykazem przedstawionym w § 3 ust. 1 (tabela nr 1). Magazynier Służby Żywnościowej podpisując fakturę VAT potwierdza prawidłowość dokonanej dostawy.
2. Odbioru dokonuje magazynier Służby Żywnościowej w obecności upoważnionego przedstawiciela Dostawcy po otrzymaniu towaru w miejscu określonym w § 2 ust. 1.
3. Odpowiedzialnym za realizację umowy ze strony Zamawiającego jest Referent Służby Żywnościowej Agnieszka DOBROWOLSKA, tel. 261 676 102.

Odpowiedzialnym za realizację umowy ze strony Dostawcy jest ………………………… tel. ………………………..

4. Dostawa winna być zrealizowana w dniach pracy Zamawiającego, od poniedziałku do piątku w godz. 8:00-13:00 po wcześniejszym poinformowaniu Zamawiającego, co najmniej z wyprzedzeniem 2 dni roboczych.
§ 6. REKLAMACJE

1. W przypadku stwierdzenia wady jakościowej lub ilościowej towaru Zamawiający zawiadomi Dostawcę o wadzie w terminie 4 dni od jej wykrycia (fax-em lub e-mail…………………….).
2. Dostawca zobowiązuje się do usunięcia zgłoszonych wad, na swój koszt w terminie 2 dni od dnia zawiadomienia o ich stwierdzeniu, a jeśli wad nie będzie można usunąć, do wymiany towaru na taki sam towar wolny od wad w wyżej wymienionym terminie.
§ 7. KARY UMOWNE

1. Z tytułu nie wykonania lub nienależytego wykonania przedmiotowej umowy Dostawca zapłaci, na podstawie noty obciążeniowej Zamawiającemu karę umowną w następujących przypadkach i wysokościach:

1) 0,2 % wartości brutto dostawy z wadami za każdy rozpoczęty dzień opóźnienia w usunięciu wad lub dostarczeniu zamówionych wyrobów wolnych od wad w miejsce wadliwych wyrobów po terminie o którym mowa w § 6 ust.2 , jednak nie mniej niż 100 zł za każdy dzień opóźnienia;

3) 0,2 % wartości brutto dostawy za każdy dzień opóźnienia  w dostawie po terminie, o którym mowa w § 2 ust.1, jednak nie mniej niż 100 zł za każdy dzień opóźnienia;

4) 20% łącznej wartości brutto niezrealizowanej przez Dostawcę wartości  umowy, (obejmującej również zamówienia opcjonalne, jeżeli Zamawiający z nich korzysta),  określonej w § 4 ust.1,  w przypadku odstąpienia od umowy (także w części) z przyczyn leżących po stronie Dostawcy.
2. Zamawiający niezależnie od wysokości nałożonej kary umownej może dochodzić od Dostawcy odszkodowania na ogólnych zasadach Kodeksu Cywilnego, przewyższającego wartość kary umownej.
3. Dostawca nie może zwolnić się od odpowiedzialności wobec Zamawiającego z tego powodu, że niewykonanie lub nienależyte wykonanie umowy przez Dostawcę było następstwem niewykonania lub nienależytego wykonania zobowiązań wobec Dostawcy przez jego kooperantów.

4. Dostawca wyraża zgodę na potrącenie kar umownych z przysługującego mu wynagrodzenia na podstawie noty obciążeniowej wystawionej przez Zamawiającego.

5. Łączna maksymalna wysokość kar umownych, o których mowa w § 7 ust. 1 pkt 1) - 3) jakich Zamawiający może dochodzić od Dostawcy nie może przekroczyć łącznej 20 % wartości ogólnego wynagrodzenia brutto, wskazanego w § 4 ust. 1, obejmującej również zamówienia opcjonalne.
§ 8. ROZWIĄZANIE UMOWY I PRAWO ODSTĄPIENIA

1. Zamawiający może odstąpić od umowy (także w części) i naliczyć Dostawcy karę umowną, o której mowa w § 7 ust. 1 pkt 3) w przypadku:
1) rażącego naruszenia przez Dostawcę postanowień niniejszej umowy  w tym  m.in. trzykrotnego przekroczenia terminów dostaw przez Dostawcę lub jednokrotnego braku realizacji dostaw;

2) ogłoszenia upadłości lub likwidacji firmy Dostawcy;

3)  nakazu zajęcia majątku Dostawcy;

4) gdy wysokość kar umownych nałożonych przez Zamawiającego na Dostawcę przekroczy limit kar umownych, o których mowa w § 7 ust. 5.
Rozwiązanie umowy winno być złożone na piśmie pod rygorem nieważności i wymaga uzasadnienia.

2. Zamawiający może odstąpić od umowy (także w części), gdy Dostawca nie podjął wykonania obowiązków wynikających z umowy lub przerwał jej wykonanie, a przerwa trwała dłużej niż 3 dni. Oświadczenie o odstąpieniu winno być złożone na piśmie wraz z uzasadnieniem pod rygorem nieważności.
3. W razie zaistnienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy, lub dalsze wykonywanie umowy może zagrozić istotnemu interesowi bezpieczeństwa państwa lub bezpieczeństwu publicznemu, zamawiający może odstąpić od umowy w terminie 30 dni od dnia powzięcia wiadomości o tych okolicznościach. W tym przypadku,  Dostawca może żądać wyłącznie wynagrodzenia należnego z tytułu wykonania części umowy.
4. Zamawiający może rozwiązać umowę w trybie natychmiastowym, gdy wysokość nałożonych kar umownych przekroczy 30% wynagrodzenia określonego w § 4 ust. 1.
§ 10. OCHRONA INFORMACJI

1. Dostawca zobowiązany jest do zachowania w tajemnicy wszelkich informacji, jakie uzyska w związku z wykonywaniem prac, a także do zapewnienia przestrzegania przepisów o ochronie informacji niejawnych  zgodnie z ustawą z dnia 5 sierpnia 2010 r. o ochronie informacji niejawnych  (Dz. U. 2019, poz. 742)  pod rygorem rozwiązania umowy.

2. Dostawca zobowiązany jest do przestrzegania przepisów, zarządzeń, rozkazów i innych aktów wewnętrznych regulujących porządek i dyscyplinę na terenie Jednostki Wojskowej i ściśle ich przestrzegać.

3. Osoby biorące udział w realizacji wykonania umowy powinny posiadać obywatelstwo polskie. W przypadku braku polskiego obywatelstwa powinny posiadać pozwolenie jednorazowe uprawniające do wstępu obcokrajowców na teren chronionej jednostki i instytucji wojskowej zgodnie z Decyzją nr 107/MON Ministra Obrony Narodowej z dnia 18 sierpnia 2021 r. w sprawie organizowania  współpracy międzynarodowej w resorcie obrony narodowej (Dz. Urz. MON z dnia 19 sierpnia 2021, poz. 177).

4. Na terenie obiektów chronionych zabrania się bez zgody Dowódcy jednostki, używania telefonów komórkowych, aparatów fotograficznych, kamer oraz innych urządzeń do rejestrowania dźwięku lub obrazu oraz innych środków łączności i urządzeń nie wykorzystywanych w ochronie obiektu.

5. Nad wszystkimi terenami wojskowymi zabronione jest korzystanie z bezzałogowych statków powietrznych (BSP) typu „dron”.

6. Dostawy wykonywane będą wyłącznie pod nadzorem przedstawiciela 45 WOG w godzinach pracy.

7. Przedmiot umowy nie może być wykorzystany do żadnego rodzaju materiałów propagandowych, reklamowych, ani też prezentowany w prasie, radiu, telewizji, filmie, czy sieci Internet.

§ 11. OCHRONA DANYCH OSOBOWYCH
1. Dostawca zobowiązuje się do ochrony przetwarzanych danych osobowych, do których ma dostęp w związku z wykonywaniem Umowy na podstawie dokumentacji przekazanej przez Zamawiającego zgodnie z Rozporządzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z 27.04.2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119, s. 1) – dalej RODO oraz umowy powierzenia przetwarzania danych osobowych.
2. Dostawca zobowiąże swój personel do zabezpieczenia danych, o których mowa w ust. 1 w poufności, także po ustaniu zatrudnienia lub innej formy współpracy z Dostawcą.

3. Dostawca zobowiązuje zapewnić właściwą ochronę danych osobowych przed udostępnieniem ich osobom nieupoważnionym, zabraniem przez osobę nieuprawnioną, uszkodzeniem lub zniszczeniem.

4. W przypadku naruszenia przepisów  dotyczących danych  osobowych przez Dostawcę lub przez jego pracowników, bądź osoby mu podległe Dostawca ponosi względem Zamawiającego pełną odpowiedzialność odszkodowawczą z tego tytułu.
5. Dostawca oświadcza, że zobowiązuje się do wykonania w imieniu Zamawiającego obowiązku informacyjnego, o którym mowa w art. 14 ust. 1 i 2 RODO wobec reprezentantów (w tym pracowników) Dostawcy, których dane zostały udostępnione Zamawiającemu, w celu zapewnienia prawidłowej realizacji umowy. 
§ 12. POSTANOWIENIA KOŃCOWE

1. Wszelkie zmiany niniejszej umowy wymagają formy pisemnej w postaci aneksu pod rygorem nieważności.

2. Zakazuje się istotnych zmian postanowień zawartej umowy w stosunku do treści oferty, na podstawie której dokonano wyboru Dostawcy.

3. Dostawca zobowiązuje się do informowania Zamawiającego o zmianie formy prowadzonej działalności oraz zmianie adresu siedziby firmy i zamieszkania jej właściciela, pod rygorem uznania korespondencji kierowanej na ostatni podany przez Dostawcę adres za doręczoną. Powyższe zobowiązanie dotyczy okresu obowiązywania umowy oraz niezakończonych rozliczeń wynikających z umowy oraz postanowień SWZ.
4. W sprawach nieuregulowanych mają zastosowanie przepisy ustawy z dnia 11.09.2020 r. Prawo zamówień publicznych (tj. Dz. U. z 2021 r. poz. 1129), Kodeksu Cywilnego i innych powszechnie obowiązujących aktów prawnych.

5. Ewentualne spory dotyczące realizacji umowy rozstrzygać będzie Sąd właściwy dla siedziby Zamawiającego.

6. Umowę sporządzono w czterech jednobrzmiących egzemplarzach, jeden dla Dostawcy, trzy dla Zamawiającego.

Egz. nr 1 umowy – Pion Głównego Księgowego

Egz. nr 2 umowy – Sekcja Zamówień Publicznych

Egz. nr 3 umowy – Szef Służby Żywnościowej

Egz. nr 4 umowy – Wykonawca

* Niepotrzebne skreślić
ZAMAWIAJĄCY
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