                                OPIS  PRZEDMIOTU  ZAMÓWIENIA
1. Nazwa nadana zamówienia przez zamawiającego: czyszczenie i dezynfekcja urządzeń, kanałów wentylacyjnych nawiewno/wywiewnych wraz z dezynfekcją powietrza i powierzchni w pomieszczeniu kuchni właściwej i przyległych w budynku nr 112 w Akademii Wojsk Lądowych imienia generała Tadeusza Kościuszki we Wrocławiu 
ul. Czajkowskiego 109 , 51-147 Wrocław.
2. Adres inwestycji: Akademia Wojsk Lądowych imienia generała Tadeusza Kościuszki we Wrocławiu, ul. Czajkowskiego 109, 51-147 Wrocław na działce 2/5, AM – 15 obręb Karłowice. 
3. Nazwa i kody CPV: 
90900000-6 Usługi w zakresie sprzątania i odkażania.
4. Nazwa zamawiającego: Akademia Wojsk Lądowych imienia generała Tadeusza Kościuszki we Wrocławiu, ul. Czajkowskiego 109, 51-147 Wrocław.
Imiona i nazwiska osób opracowujących program:

	Marek Hejduk
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1.
 Informacje ogólne

1.1 Przedmiot zamówienia:
 1. Przedmiotem zamówienia jest:
  - czyszczenie i dezynfekcja urządzeń, kanałów wentylacyjnych nawiewno/wywiewnych wraz z dezynfekcją powietrza i powierzchni w pomieszczeniu kuchni właściwej i przyległych w budynku nr 112 Akademii Wojsk Lądowych imienia generała Tadeusza Kościuszki we Wrocławiu przy ul. Czajkowskiego 109.


1.2.  Dane charakterystyczne budynku:
budynek kuchni:
· kubatura brutto                                          - 16 979,73, m3
· powierzchnia netto                                    -    3882,32 m2
· powierzchnia zabudowy                           -     1950,31 m2
· wysokość maksymalna                             -           8,61 m 
1.3.  Infrastruktura techniczna:
Budynek wyposażony jest w instalację: wentylacji mechanicznej, elektrycznej, teletechnicznej, wodnej, kanalizacyjnej i ciepłowniczej.
Obiekt znajduje się na terenie kompleksu koszarowego. 
1.4.  Okres realizacji zamówienia: 
Termin realizacji przedmiotu zamówienia zgodnie z warunkami umownymi.
2. Opis przedmiotu zamówienia:
Na podstawie postepowania przetargowego oraz poniższego zakresu zamówienia należy wykonać czyszczenie i dezynfekcję urządzeń, kanałów wentylacyjnych nawiewno/wywiewnych wraz z dezynfekcją powietrza i powierzchni w pomieszczeniu kuchni właściwej i przyległych w budynku nr 112.
 Cz. I Cel wykonania zamówienia:

Podstawowym celem zamówienia jest usunięcie zanieczyszczeń oraz szkodliwych substancji z instalacji wentylacyjnej i zapewnić dopływ świeżego powietrza do pomieszczeń. Aby to spełnić należy zadbać o higieniczny stan instalacji poprzez okresowe jej czyszczenie i dezynfekcję środkami zalecanymi przez PZH-Narodowy Instytut Zdrowia Publicznego.
Cz. II. W zakres zamówienia wchodzi:
1.Przygotowanie pomieszczeń do przeprowadzenia zadania-zabezpieczenie sprzętu i wyposażenia znajdującego się w pomieszczeniach przed uszkodzeniem.
2.Montaż i demontaż rusztowań niezbędnych do wykonania zadania .
3.Realizacja zadania w ograniczonym czasie godzinowym od 20.00 do 3.00.- w dnia po sobie postępujących/od poniedziałku do niedzieli włącznie/- według harmonogramu uzgodnionego ze służbą żywieniową.
4.Demontaż i czyszczenie kratek nawiewnych/wywiewnych, nawiewników wirowych, anemostatów szt.40.
5.Czyszczenie i dezynfekcja central wentylacyjnych dachowych szt.2
- centrala nawiewno/wywiewna o wyd.ok.15000m³/h szt.2

6.Montaż atestowanych klap rewizyjnych na kanałach wentylacyjnych B1niezbędnych do wykonania zadania./określenie miejsc montażu w zależności od technologii/.Spełniające wymagania szczelności.
7.Mechaniczne czyszczenie powierzchni wewnętrznej kanałów wentylacyjnych:
-  B1 Spiro Dn. 200 ok.50 mb.

-  B1 Spiro Dn. 250 ok.15 mb.

- B1 Spiro Dn. 315 ok.100 mb.

- B1 Spiro Dn. 400 ok.60 mb.

- B1 Spiro Dn. 500 ok.20 mb.

8.Czyszczenie zewnętrznej powierzchni kanałów wentylacyjnych .
9.Dezynfekcja zalecanym środkiem przez PZH-Narodowy Instytut Zdrowia Publicznego całej instalacji wentylacyjnej w obrębie kuchni właściwej.

10.Sprzątanie pomieszczeń po wykonanych pracach.

11.Dezynfekcja powietrza i powierzchni w pomieszczeniach:

    za pomocą metody ozonowania i zamgławiania

   -  pomieszczenie kuchni właściwej – 1710m³ wysokość pomieszczenia 6,0 m
   - pomieszczenie jadalni – 1152m³ wysokość pomieszczenia 3,0 m
   - pomieszczenie jadalni – 1152m³ wysokość pomieszczenia 3,0 m
12.Wykonanie badania sprawdzającego bakteriologicznego i sporządzenie protokołu z badania.
2.1  Zasadność wykonania zamówienia:
Przedmiotem zamówienia jest konieczność wykonania czyszczenia i dezynfekcji urządzeń, kanałów wentylacyjnych nawiewno/wywiewnych wraz z dezynfekcją powietrza i powierzchni w pomieszczeniu kuchni właściwej i przyległych w budynku nr 112. Powyższe zadanie jest zasadne z uwagi na obowiązujące przepisy monitorowania czystości mikrobiologicznej powietrza w środowisku produkcyjnym przemysłu spożywczego.
§147 ust1 Rozporządzenie Ministra Infrastruktury z dnia 12.04.2002 w sprawie warunków technicznych jakim powinny odpowiadać budynki i ich usytuowanie.
UE BS EN 15780  - wymagania i procedury dotyczące oceny stanu higienicznego instalacji wentylacyjnych oraz metod ich czyszczenia.
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