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SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Urzad Marszatkowski Wojewodztwa Mazowieckiego w Warszawie zamawia ustuge cateringowa na potrzeby
spotkania organizowanego w sali konferencyjnej mieszczacej sie w Panstwowym Muzeum Etnograficznym w
Warszawie, ul. Kredytowa 1 (parter) dla maksymalnie 100 oséb, 31 sierpnia 2023 roku.

Positki bedg podawane w formie szwedzkiego stotu.

W godzinach 10.00 — 17.00
Napoje ciepte i zimne (serwowane bez ograniczen)
e Woda — gazowana i niegazowana,
e  Soki— 2 rodzaje sokéw 100 %, jabtkowy i pomaranczowy,
e Kawa ziarnista z ekspresu,
e Herbata, w tym smakowa, w minimum 5 smakach,
e Dodatki: mleko, cukier biaty i trzcinowy, cytryna, itp.

¢ Ciastka kruche

W godzinach 13.00 — 17.00 dodatkowo:

o  Przekaski — 5 rodzajéw,

e Desery — 3 rodzaje.

e Wino
- wino czerwone — Sutter Home Cabernet Sauvignon (10 butelek),
- wino biate — Sutter Home Chardonay( 25 butelek),

Wymagania dodatkowe:

- Wykonawca zapewni parawan oddzielajgcy ustawiony catering od reszty sali;

- Wykonawca zapewni dowo6z positkéw na miejsce wskazane przez Zamawiajgcego w okreslonym terminie

i miejscu;

- Swiadczone ustugi cateringowe bedg wylgcznie przy uzyciu produktéw spetniajgcych normy jakosci produktéw
spozywczych;

- Przygotowanie i dostarczanie positkdw bedzie o najwyzszym standardzie, na bazie produktéw najwyzszej
jakosci i bezpieczenstwa zgodnie z normami HACCP;

- Dania i napoje ciepte wraz z dodatkami serwowane bedg na biatych naczyniach ceramicznych lub
porcelanowych, nieuszkodzonych (niewyszczerbionych) wraz z metalowymi sztu¢cami i biatymi serwetkami;

- Wykonawca zapewni zastawe szklang, do napojow zimnych i cieptych, w odpowiedniej ilosci;

- Zamawiajacy nie dopuszcza podania positkdw na zastawie plastikowej, sztuécéw z tworzywa sztucznego oraz
fabrycznych (tekturowych) opakowan w przypadku podawania takich produktéw jak: cukier, mleko, soki;

- Zamawiajgcy wymaga serwowania wody w butelkach plastikowych z oznakowaniem ekologicznym (w zakresie
przydatnosci do recyclingu).

- Dostarczone dania gorgce (gtowne) musza mie¢ temperature min. 62°C, satatki i suréwki 4°C;



- Serwowane biate wino ma by¢ schtodzone, zgodnie z zlecang temperaturg serwowania (nie w temperaturze
pomieszczenia);

- Wykonawca zapewni stoty bufetowe wraz z dekoracja (proste, czyste, wyprasowane, biate obrusy, niezbedny
sprzet bufetowy, urzadzenia grzewcze, aranzacje stotéw) do serwowania cateringu;

- Wykonawca zapewni nakryte stoty koktajlowe — jeden st6t dla maksymalnie czterech osob;

- Wykonawca zapewni odpowiednio wykwalifikowana obstuge kelnerska w trakcie trwania spotkania (przynajmniej
3 kelneréw; dwdch do obstugi sali oraz dodatkowy kelner wytgcznie do stolikdw VIP);

- Wykonawca utrzyma porzadek i czystosci przez caty okres trwania spotkania;

- Wykonawca po zakonczeniu spotkania doprowadzi miejsce $wiadczenia ustugi do stanu sprzed rozpoczecia jej
Swiadczenia (w szczegodlnosci odbierze naczynia i sztu¢ce oraz inne materiaty bedgce wlasnoscig Wykonawcy,

wykorzystane w trakcie Swiadczenia ustugi).



