Nowo obowiazujacy zalgcznik 1-4 z dnia 24.10.2023 r
Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia

Zadanie Nr 4 — pieczywo, Swieze wyroby piekarskie i ciastkarskie - kod Wspolnego Slownika
Zaméwien (CPV: 15810000-9)

CPV-15811000-6 - pieczywo
CPV-15811100-7 - chleb

CPV-15812200-5 - ciasta

CPV-15800000-6 — rézne produkty spozywcze

* Pieczywo najwyzszej jakosci, Swieze, pszenne, wyborowe, mieszane, zytnie, razowe, wyrabiane
z maki okreslonego przez receptur¢ rodzaju na kwasie, kwasie z dodatkiem drozdzy lub na
drozdzach, z dodatkiem soli, mleka, ekstraktu stodowego 1 innych surowcow okreslonych receptura,
o masie od 300g do 800g dla chleba i chatki oraz od 50g do 100g dla bulek i rogali.

» wyglad zewnetrzny — ksztatt wynikajacy z uzytej formy; niedopuszczalne wyroby zdeformowane,
zgniecione, zabrudzone, spalone, ze $ladami ples$ni, skorka — $ciSle potaczona z migkiszem,
btyszczaca, chropowata, o barwie od jasnobragzowej do brazowej, dopuszcza si¢ widoczne
zapieczone ziarna

* migkisz — o do$¢ réwnomiernej porowatosci 1 réwnomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku,
o dobrej krajalno$ci, migkisz po lekkim nacisku powinien wréci¢ do stanu pierwotnego bez
deformacji struktury; nie dopuszcza si¢ wyrobéw o migkiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem,
kruszacym sie, zanieczyszczonym, z obecnoscig grudek maki lub soli,

» smak 1 zapach — aromatyczny, typowy dla tego rodzaju pieczywa, niedopuszczalny smak i1 zapach
$wiadczacy o nieswiezo$ci lub inny obcy

* Opakowania:

- jednostkowe — stanowi torba foliowa wykonana z materiatow dopuszczonych do kontaktu
Z Zywnoscia,

- zbiorcze — stanowig kosze plastikowe wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych
do kontaktu z zywnos$cig. Opakowania powinny by¢ suche, czyste, bez obcych zapachow, powinny
zabezpieczac¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem.

* Oznakowanie kazdego bochenka i opakowania zbiorczego powinno zawierac:

- nazw¢ produktu,

- sktad surowcowy produktu gotowego,

- dane identyfikujace producenta produktu,

- dane identyfikujace miejsce pochodzenia,

- zawarto$¢ netto produktu,

- warunki przechowywania,

- oznaczenie partii produkcyjne;j.

* Cechy dyskwalifikujace:

- obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony, stechty, mdty, nalot plesni,
barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, uszkodzenie, potamanie,

- pieczywo o skorce oddzielajacej si¢ od migkiszu, zabrudzone, spalone, niedopieczone, o wyraznie
niewlasciwe] porowatosci, o migkiszu lepkim, z zakalcem, kruszacym sig¢, z obecnoscig grudek
maki lub soli,

- objawy psucia, plesnienia, zawilgocenie, objawy zakazenia laseczka ziemniaczana,

- obecnos¢ szkodnikéw zywych, martwych oraz ich pozostatosci,

- brak oznakowania bochenkow 1 opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

* Termin przydatnosci produktéw do spozycia ma by¢ nie krétszy niz 2 dni od daty dostawy do
Zamawiajacego.



Lp.

Przedmiot zamowienia
Nazwa produktu nadanego przez Zamawiajacego

Masa

j. m.

Ilo$¢é
szacunkowa

2

5

Chleb mieszany (500g) Skfad:magka pszenna min.60%, Zytnia
min.25%, na zakwasie z dodatkiem drozdzy lub na drozdzach z
dodatkiem soli. Dopuszcza si¢ zawartos¢ platkow
ziemniaczanych do 5%. Bochenek podtuzny o gladkiej lub
lekko  chropowatej  skorce, opakowany w  folig.
Niedopuszczalne jest stosowanie do produkcji potproduktow
mrozonych oraz polepszaczy do pieczywa. Opakowanie
zbiorcze-kosz z tworzywa polietylowego, nieuszkodzone, bez
zanieczyszczen. Produkt pakowany z etykieta zawierajaca
niezbedne informacje, produkt niepakowany ze specyfikacja
zawierajagcg przynajmniej : wykaz skladnikow, wykaz
alergenéw, informacj¢ o warto$ci odzywczej, informacje
o dacie minimalnej trwalo$ci/ termin przydatno$ci do spozycia.

500 g

szt.

ok. 2100
szt.

Chleb graham (300g) Sktad :zawarto$¢ maki pszennej graham
min.60%, na kwasie z dodatkiem soli. Ksztalt podtuzny lub
okragly, pakowny w foli¢. Niedopuszczalne jest stosowanie do
produkcji potproduktow mrozonych oraz polepszaczy do
pieczywa. Opakowanie zbiorcze-kosz Z tworzywa
polietylowego, nieuszkodzony, bez zanieczyszczen. Produkt
pakowany z etykieta zawierajaca niezbgdne informacje,
produkt  niepakowany ze  specyfikacja  zawierajaca
przynajmniej :wykaz sktadnikéw, wykaz alergendéw,informacje
o wartosci odzywczej, informacje o dacie
minimalnej trwatos$ci/ termin przydatno$ci do spozycia.

300 g

SZt.

ok. 1320
szt.

Baton pszenny (400g) Sktad : zawartos¢ maki pszennej min.
80%, na zakwasie z dodatkiem drozdzy lub na drozdzach
z dodatkiem soli. Ksztalt podluzny lub okragly, skorka gtadka
lub lekko chropowata, =zlocista, pakowana w folig.
Niedopuszczalne jest stosowanie do produkcji potproduktow
mrozonych oraz polepszaczy do pieczywa.
Opakowanie zbiorcze-kosz z tworzywa polietylowego,
nieuszkodzony, bez zanieczyszczeh. Produkt pakowany
z etykieta zawierajaca niezbedne informacje, produkt
niepakowany ze specyfikacja zawierajaca przynajmniej: wykaz
sktadnikow, wykaz alergendéw,informacj¢ o  wartosci
odzywczej, informacje o dacie minimalnej trwalo$ci/ termin
przydatnosci do spozycia.

400 g

szt.

ok. 1060
Szt.

Buika tarta (500g) Otrzymana z wysuszonego pieczywa
pszennego zwyklego, drobno mielona, sypka, bez dodatku
nasion, nadzien i grudek. Na opakowaniu okreslony termin
przydatnosci do spozycia.

500 g

szt.

ok. 75 szt.




1.Przedmiot umowy realizowany bedzie sukcesywnie w asortymencie i ilo§ciach wynikajacych
z zapotrzebowania sktadanego bezposrednio przez Zamawiajgcego. Osoba upowazniona przez
Zamawiajacego przekaze Wykonawcy telefonicznie, minimum z jednodniowym wyprzedzeniem
zamoOwienie z wykazem produktéw, wraz z terminem i godzing dostawy.
2.Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmiany (zmniejszenia) iloSci w poszczegdlnych
asortymentach, w zaleznosci od rzeczywistych potrzeb. Wykonawcy z tego tytutu nie przystuguja
wzgledem Zamawiajacego zadne roszczenia. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zamiany pod
wzgledem ilosciowym poszczegdlnych asortymentdéw w ramach danej czeSci z zachowaniem
catkowitej ceny zaoferowanej przez Wykonawce za ta czg$¢. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo
niewykonania umowy w petnym zakresie, jednak nie mniejszym niz 70%.
3. Zamawiajacy wymaga dostawy towaru dla:
ZADANIE 4: PIECZYWO: 5 razy w tygodniu ( poniedziatek, wtorek, sroda, czwartek, pigtek) —
w godzinach od 6:30 do 7:30. Termin realizacji pojedynczej dostawy zgodnie ze ztozonym
zamOwieniem. Zamawiajacy bedzie skladal zamowienie z minimum jednodniowym
wyprzedzeniem.
4 Miejscem dostawy bedzie:Zespol Ztobkéw Miejskich w Shupsku

Ztobek nr 1 ul. Gen. Andersa 4

Ztobek nr 2 ul. 3-go Maja 78

Ztobek nr3 ul. Lukasiewicza 4
5. Zamawiajacy potwierdzi na pismie (protokot ilosciowo-jakosciowy - WZ) przyjecie dostawy. Nie
dopuszcza si¢ pozostawiania towaru przez Wykonawce osobom nieupowaznionym oraz przed
siedzibg Zamawiajgcego.
6. Wykonawca zobowigzuje si¢ do terminowego dostarczania zamowionych towarow.
7. Wykonawca zobowiazuje si¢ do dowozu towaru na swoéj koszt, w pojemnikach i opakowaniach
zwrotnych 1 bezzwrotnych, przy uzyciu $rodkéw transportowych przeznaczonych do przewozu
zywnosci, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami tj. zgodnie z normami sanitarnymi i higienicznymi
przewidzianymi dla przewozenia Zywnosci na terenie RP.
8. Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ przedmiot umowy, roztadowac¢ go i wnies¢ do miejsca
wskazanego przez Zamawiajacego w jego siedzibie.
9.Wykonawca zabezpieczy nalezycie towar na czas przewozu (opakowania, pojemniki
przystosowane do przewozu danego asortymentu) i ponosi catkowita odpowiedzialno$¢ za dostawe
1 jako$¢ dostarczonego towaru.
10.Za realizacj¢ umowy odpowiedzialny jest ze strony Zamawiajacego: Dietetyk.
11.Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ towar wysokiej jakosci tj. I — go gatunku, $wiezy
(termin przydatno$ci do spozycia widocznie oznakowany na opakowaniu-jezeli takowe istnieje),
spetniajacy normy jakosciowe (PN) dla danego asortymentu, wysokiej jakosci sensorycznej
1 mikrobiologicznej, spetnia¢ wymogi sanitarno-epidemiologiczne oraz zasady HACCP.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania dla zaoferowanego asortymentu przedtozenia
pisemnego potwierdzenia dopuszczajacego dany produkt do obrotu i spozycia, wydanego przez
organ uprawniony do kontroli jakosci artykutow spozywczych.
12.Wykonawca jest zobowigzany na kazde wezwanie Zamawiajacego przedstawi¢ dokument
potwierdzajacy, ze zamawiany towar jest zgodny z opisem przedmiotu zaméwienia oraz
z wymaganiami opisanymi w SWZ.
13.1losciowy 1 jakosciowy odbidr towaru bedzie dokonywany w miejscu wskazanym przez
Zamawiajacego w oparciu o ztozone zaméwienie,
14.Wykonawca bierze na siebie odpowiedzialno$¢ za braki i wady powstale w czasie transportu
oraz ponosi z tego tytulu wszelkie skutki materialne i prawne.
15.Dostawy artykutow zywnosciowych muszg by¢ realizowane zgodnie z zasadami GHP i GMP.
16.Dostarczana zywno$¢ musi by¢ oznakowana widocznym, czytelnym i nieusuwalnym kodem
identyfikacyjnym oraz terminem przydatnosci do spozycia (nie krotszym niz 7 dni dla czg$ci nabial,
jaja; 3 miesigce dla czeSci mrozonki, produkty roézne, ryby mrozone i specjalne produkty
spozywcze; w przypadku czesci migso, drob, warzywa 1 owoce, pieczywo, dania gotowe oraz ,,ryba



Swieza” towar musi by¢ $wiezy), umozliwiajagcym identyfikacje artykulu spozywczego z danej
partii produkcyjne;.

17. Produkty nieoznakowane muszg spetnia¢ wymogi pod wzgledem organoleptycznym.
18.Wykonawca, na zadanie Zamawiajgcego, moze uzyczy¢ nieodptatnie ewentualnie potrzebnych
pojemnikow przy kazdorazowej dostawie towaru do siedziby Zamawiajacego na okres do nastgpne;j
dostawy.

19. Przy posiadaniu towaru w innych niz podanych przez Zamawiajacego opakowaniach,
Wykonawca winien przeliczy¢ wartos¢ opakowana do gramatury podanej przez Zamawiajgcego.
Nie dotyczy to sytuacji, gdy spelnione jest minimum wymagane przez Zamawiajacego a jednostka
miary sg sztuki.

20.Przedmiot zamoéwienia bgdzie pochodzit z biezacej produkcji, bedzie wytwarzany zgodnie
z zasadami GMP (Dobrej Praktyki Produkcyjnej), musi by¢ dopuszczony do obrotu i sprzedazy
zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

21.Towar oferowany przez Wykonawcow ma spetnia¢ wymagania Polskich Norm, by¢ $wiezy,
I gatunku, najwyzszej jako$ci, dopuszczony do obrotu zgodnie z obowigzujagcymi normami,
atestami, terminami przydatnos$ci do spozycia, z nienaruszonymi cechami pierwotnymi opakowania.
22. Produkty spozywcze powinny by¢ dostarczane w opakowaniach oryginalnych, nienaruszonych,
oznakowanych zgodnie z wymaganiami rozporzadzenie Ministra Rolnictwa 1 Rozwoju Wsi z dnia
23 grudnia 2014r. w sprawie znakowania poszczegoOlnych rodzajow $rodkow spozywczych
z pOzniejszymi zmianami

23.0pakowania produktow spozywczych powinny zawiera¢ takie informacje jak: nazwe produktu,
nazwe¢ 1 adres producenta lub przedsigbiorcy paczkujacego srodek spozywczy, wykaz 1 ilo$¢
sktadnikéw lub kategorii sktadnikow, zawarto$¢ netto w opakowaniu, date¢ minimalnej trwatosci lub
termin przydatno$ci do spozycia, warunki przechowywania.

24 Dostarczane produkty spelnia¢ musza prawem okreslone wymogi dla tych produktéow, w tym
wymogi zdrowotne. Material opakowaniowy winien by¢ dopuszczony do kontaktu z zywnoscig.
Jako$¢ organoleptyczna zywnosci, ktorej nie mozna ocenié¢ przy przyjeciu towaru, sprawdzana jest
przy obrobce podczas przygotowywania positkow u Zamawiajgcego.

25.W przypadku niespetnienia wymagan, surowiec zostanie zwrdécony Wykonawcy, a fakt ten
zostanie odnotowany w formularzu reklamacyjnym.

26.W przypadku nieodpowiedniego oznakowania towaru lub dostawy $rodkow spozywczych po
dacie minimalnej trwatosci lub przekroczonym terminie przydatnosci do spozycia, nastagpi odmowa
przyjecia odnotowana w formularzu reklamacyjnym.



