Zalacznik nr 1 do SWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
Dostawa artykutéw zywnosciowych dla szkéf podstawowych i przedszkoli Miasta Makéw
Mazowiecki

I. Przedmiot zamowienia sklada sie z 9 czesci wymienionych ponizej:

Czesc¢ | — Dostawa Swiezego pieczywa i wyrobow cukierniczych

Wyroby piekarnicze pszenne, zytnie i mieszane oraz wyroby cukiernicze powinny mie¢ nastepujgce

cechy jakosciowe:

1
2
3
4

5

Swieze wyprodukowane w ciggu 12 godzin do momentu dostarczenia do Zamawiajgcego;

foremny ksztatt (nierozlany, niezgnieciony, nieporozrywany);

skora nie oddzielajgca sie od migkiszu, niezabrudzona, niespalona;

miekisz suchy o wyraznie wiasciwej porowatosci, bez zakalca, bez zanieczyszczeh oraz obecnosci
grudek maki lub soli;

miekisz o wtasciwym smaku (niegorzki, niezbyt kwasny, zbyt stony lub niestony).

Wyroby powinny by¢ bez uszkodzen mechanicznych, bez sladéw plesni i obcych zapachow.

Czes$¢ Il — Dostawa przetworéw mrozonych

Wyroby mrozone: pierogi, pyzy, kluski, owoce lub warzywa powinny mie¢ nastepujace cechy:

1
2

3

wyglad — czyste, sypkie, nieoblodzone, bez trwatych zlepiehAcow, bez uszkodzeh mechanicznych;
smak i zapach w stanie zamrozonym - charakterystyczny nieco ostabiony, bez zapachdéw
i posmakéw obcych;

zdrowotnos¢ — zdrowe bez uszkodzen spowodowanych przez choroby lub szkodniki.

Czesé lll - Dostawa nabiafu

Wyroby powinny charakteryzowaé sie nastepujgcymi cechami:

masto

a barwa jednolita, nieznacznie intensywniejsza na powierzchni

b  wygniecenie prawidiowe

c powierzchnia gtadka, sucha konsystencja, jednolita zwarta, smarowna, lekko mazista;

d smakizapach czysty, lekko kwasny, mlekowy, zawarto$¢ ttuszczu nie mniej niz 82%

twardg potttusty i chudy

a smakizapach czysty;

b barwa biata do kremowej, jednolita w catej masie;

Smietana

a powinna by¢ ptynem jednolitym bez ktaczkéw Scietego sernika, bez podstoju, serwatka barwy
jednolitej jasnokremowej lub kremowej;

b o czystym lekko kwasnym smaku, bez obcych smakéw i zapachéw;

ser zotty

a bez uszkodzen mechanicznych, bez sladéw plesni i obcych zapachéw, obcych ciat;

b barwa jednolita;

desery mleczne i jogurty

a opakowania nieuszkodzone



b

z nattoczonym wyraznym terminem waznosci na opakowaniu.

Dostarczane artykuty muszg posiada¢ dokument identyfikacji handlowej oraz mozliwosé identyfikaciji

kazdej partii wyrobu.

Czes$é IV — Dostawa artykutéw ogélnospozywczych

Artykuty ogélnospozywcze powinny posiadac:

1 co najmniej 2 miesieczna date przydatnosci do spozycia liczac od daty ich dostarczenia do

Zamawiajacego (dotyczy produktow o diugoterminowym okresie przydatnosci do spozycia)

2 co najmniej 21 dniowy termin przydatnosci do spozycia liczac od daty ich dostarczenia do

Zamawiajacego (dotyczy produktéw o krétkim terminie przechowywania)

Czesé V-

Dostawa ryb

Ryby powinny posiadac:

1
2
3

4

przydatnos¢ do spozycia nie krétszg niz 3 dni od dnia dostawy towaru (dotyczy ryb swiezych)
zapach neutralny, niekwasny;

wyglad — nie moze posiadaé tzw. Oparzeliny mrozowej — a wiec wszelkich ubytkow
Swiadczgcych o niewtasciwym obchodzeniu sie z rybg — najczesciej sg to liczne nieestetyczne
ubytki;

dokument identyfikacji handlowe;.

Czes¢ VI — Dostawa $wiezych warzyw i owocéw oraz jaj

1) jaja powinny by¢:

a) Swieze.

b) klasy A kategorii M (waga od 53 g do 62,3 g)

c) skorupka o normalnym ksztatcie, czysta, nieuszkodzona, niemyta i nieczyszczona;

d) komora powietrza nieruchoma, o wysokosci nieprzekraczajgcej 6 mm.

e) biatko przejrzyste, geste bez obcych ciat;

f) zéttko stano widoczne, kuliste przy obracaniu stabo ruchliwe, powracajgce do potozenia
centralnego, bez obcych ciat;

g) tarcza zarodkowa niewidoczna

h) zapach swoisty, bez obcych zapachéw

2) warzywa i owoce powinny by¢;

a) Swieze, jedrne, dojrzate, soczyste, zdrowe i czyste;

b) ksztatt i barwa charakterystyczne dla odmiany, migzsz owocéw soczysty, bez sladéw plesni

c) prawidtowo wyksztatcone z typowym zabarwieniem bez widocznych plam;

d) sredniej wielkosci — niedopuszczalne: przejrzate, przerosniete lub niedojrzate;

e) bez uszkodzen mechanicznych, obcych ciat

f) wolne od szkodnikdw i uszkodzeh przez nie spowodowanych, bez obcych zapachdéw, smakéw,

oznak podgnicia i plesni, bez oparzelin stonecznych;

Niedopuszczalne: zaparzenie, nadmarzniecie, zmarzniecie, pozostatosci srodkéw ochrony roslin,

nadgnicie i zgnicie oraz plesn.

Czes¢ VIl — Dostawa $wiezego miesa drobiowego

Mieso powinno mie¢ nastepujgce cechy jakosciowe:



elementy wiasciwe umiesnione, nie dopuszcza sie miesni i skéry niezwigzanych ze sobg, linie
ciecia réwne w asortymentach ze skrzydetkami dopuszcza sie brak ostatniego cztona skrzydta,
potéwka oraz ¢wiartka przednia moze by¢ z szyjg lub bez szyi;

barwa charakterystyczna naturalna dla skory i miesni danego gatunku drobiu, nie dopuszcza sie
wylewow krwawych w miesniach piersi i ndg, dopuszcza sie lekkie zaczerwienienie ostatniego
cztona skrzydia;

zapach naturalny, charakterystyczny dla miesa danego gatunku drobiu;

niedopuszczalny zapach obcy, zapach swiadczacy o rozktadzie miesa przez drobnoustroje oraz

zapach zjetczatego ttuszczu.

Mieso musi posiada¢ dokument identyfikacji handlowe;.

Czesé VIl — Dostawa swiezego miesa wieprzowego i wofowego

Mieso powinno posiada¢ nastepujgce cechy jakosciowe:

1
2
3

czystos¢ — mieso czyste, bez sladéw zanieczyszczen ciatem obcym, dobrze wykrwawione;
konsystencja — jedrna, elastyczna, odksztatcajgca sieg;

smak, przydatnos$é, zapach, - swoisty, charakterystyczny dla miesa, bez oznak zaparzenia
i zepsucia, niedopuszczalny zapach ptciowy lub moczowy;

zdatne do spozycia;

opakowanie — pojemniki plastikowe z pokrywami, czyste bez obcych zapachdéw, majgce atest

kompetencji jednostki resortu zdrowia powinny by¢ przeznaczone tylko do jednego asortymentu

Wykonawca gwarantuje, ze oferowany przedmiot zamdwienia objety jest statg kontrolg

weterynaryjng i kontrolg Panstwowej Stacji Sanitarne — Epidemiologicznej

Czes¢ IX — Dostawa wedlin i podrobow

Wedliny i podroby powinny posiadaé

1

3
4

klase przydatnosci, swiezos¢ wystudzenie, powierzchnie sucha, ostonke scisle przylegajaca,
rébwnomiernie pomarszczong, niedopuszczalne zacieki ttuszczu i galarety pod ostonka, jej
pekniecia i wyciek farszu, w ostonkach naturalnych lub sztucznych

opakowanie transportowe stanowig pojemniki plastikowe z pokrywami, czyste bez obcych
zapachéw, majgce atest kompetencji jednostki resortu zdrowia, powinny by¢ przeznaczone tylko
do jednego asortymentu.

Przydatnos¢ do spozycia wedlin nie moze by¢ krotsza niz 15 dni od dnia dostawy towaru.

Przydatnos¢ do spozycia podrobéw nie moze by¢ krétsza niz 10 dni od dnia dostawy towaru.

Il. Zamawiajacy wymaga aby:

a)
b)

Dostarczane produkty byly dopuszczone do sprzedazy.

Wszystkie dostarczone produkty nosity nazwe (logo) producenta na opakowaniach zbiorczych
oraz opakowaniach jednostkowych.

Produkty byly pierwszego gatunku.

Produkty byly oznakowane widocznym, aktualnym terminem przydatno$ci do spozycia.

Produkty byly zgodne z polska norma.

Produkty posiadaty certyfikat — handlowy dokument identyfikacyjny.

lll. Wymagania dotyczace przedmiotéw zamowienia w poszczegolnych czesciach zawarte sa

w Zalaczniku nr 2 do SWZ (Jednostkowe formularze cenowe kazdej czesci zamoéwienia), ktére

zawieraja:



1) nazwe artykutu zywnosciowego (produktu, wyrobu);

2) opis wymaganych wtasciwosci;

3) jednostke miary;

4) ilos¢.

Wypetniony i podpisany formularz stanowi o$wiadczenie Wykonawcy potwierdzajgce spetnienie przez

oferowane dostawy wymagan okreslonych przez Zamawiajgcego dla danego zamdéwienia.

1

Artykuty zywnosciowe (produkty, wyroby) muszg odpowiada¢ Polskim Normom, by¢ swieze z terminem
do spozycia wedtug obowigzujgcych norm. Oferowane wyroby powinny spetnia¢ warunki sanitarne ich
pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, skfadowania, transportu oraz sprzedazy bezposredniej.
Powinny réowniez spetnia¢ wytyczne Rozporzgdzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 roku ( Dz.
U. z 2016r., poz.1154) w sprawie grup $rodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom
i miodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze
stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mfodziezy w tych jednostkach.

Wykonawca musi zapewni¢ zatadunek, transport i roztadunek dostarczonych artykutéw.

Przez produkt rownowazny Zamawiajacy rozumie produkt o parametrach zblizonych do produktu
wskazanego w opisie danego asortymentu.

W przypadku niepetnego wykorzystania jednego z artykutdw i nagtych potrzeb Zamawiajgcego
w stosunku do innego asortymentu dopuszcza sie zmiane ilosci przedmiotu zamdwienia na rzecz
innych artykutébw zaoferowanych w ofercie pod warunkiem nie przekroczenia wartosci umownej
zaméwienia.

Jezeli w opisie przedmiotu zamodwienia znajdujg sie jakiekolwiek znaki towarowe, patenty czy
pochodzenie, nalezy przyjaé¢, ze Zamawiajgcy podat taki opis ze wskazaniem na typ i dopuszcza
skladanie ofert réwnowaznych, o parametrach nie gorszych niz podane w opisie przedmiotu
zamoéwienia — podstawa prawna art. 99 ust. 5 ustawy PZP. Podane przez Zamawiajgcego ewentualne
nazwy (o ile dotyczy) majg charakter przyktadowy, a ich wskazanie ma na celu okreslenie
oczekiwanego najnizszego standardu.

Dostawy produktow odbywaé sie bedg o czestotliwosci nie mniejszej niz 4 razy w tygodniu, ale
rowniez w zaleznosci od potrzeb Zamawiajgcego. Dostawy Swiezego pieczywa i wyrobdéw
cukierniczych odbywac sie bedg codziennie (od poniedziatku do pigtku) w ilosci zamowionej wczedniej

przez Zamawiajgcego w jednakowych godzinach.



