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3 | Zawarto$é¢ bulw, % wagowy, nie
wiecej niz
1) zazielenialych i z wadami
wewnetrznymi tacznie do 2
2) porazonych zgnilizng 1
3) zanieczyszczonych mineralnie i
organicznie 1
4) o mniejszej Srednicy niz okreslono
w Ip.1 (nie mniejszej jednak niz
28mm) 2
§) porazonych parchem zwyklym 3
6) uszkodzonych 3
7) nieksztattnych 3
8) niedojrzatych 2
9) innych odmian 2
4 | Zawarto$¢ bulw z wadami o ktérych
mowa w Ip.3 pkt1-6, % wagowy, nie 6
wiecej niz PN-R-74456
5§ | Zawarto$¢ bulw z wadami o ktérych
mowa w Ip.3, % wagowy, nie wiecej 8
niz
6 | Bulwy:
1) poro$niete kietkami powyzej 3mm nie dopuszcza sie
2) nadmiemie zawilgocone na
powierzchni nie dopuszcza sig
3) zaparzone nie dopuszcza
4) zaples$niale nie dopuszcza sie
5) zamarznigte nie dopuszcza sig
6) zanieczyszczone $rodkami ochrony
roslin nie dopuszcza sie

2.3 Wymagania chemiczne

Zawartos¢ zanieczyszczenn w produkcie oraz pozostatosci pestycydéw zgodnie z aktualnie
obowigzujgcym prawem.

3.Trwato$é

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badan

4.1 Sprawdzenie znakowania I stanu opakowania
Wykonaé metodg wizualng na zgodnos¢ z pkt. 5.1 5.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych | fizycznych
Wedtug norm podanych w Tablicy 1.

6 Pakowanie, znakowanle, przechowywanie

5.1 Pakowanie

CZERWIEC 2024 r. Strona3z 4

Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wiasciwg jako$é produktu podczas przechowywania. Powinny by¢ czyste, bez obcych
zapachéw, $ladow plesni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny byé wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
Zzywnoscia.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowari zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

5.2 Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.
5.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta,

CZERWIEC 2024 r. Strona4z4
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3 | Zawarto$¢ bulw, % wagowy, nie

wigcej niz

1) zazielenialych 1
2) porazonych zgnilizng 1
3) zanieczyszczonych

mineralnie i organicznie 2

4) o mniejszej Srednicy niz
okreslono w Ip.1 (nie mniejszej
jednak niz 15mm)

5) uszkodzonych

6) innych odmian

4 | Zawarto$¢ bulw z wadami o
ktérych mowa w Ip.2 pkt 1-4, % 5
wagowy, nie wiecej niz

5 | Bulwy:

1) nadmiemie zawilgocone na
powierzchni

2) zaparzone

NN W

PN-R-74456

Nie dopuszcza sie
dopuszcza sig

3) zaplesniale Nie dopuszcza sie
4) zmarzniete Nie dopuszcza sig
5) zanieczyszczone $rodkami

ochrony ro$lin Nie dopuszcza sie

2.3 Wymagania chemiczne

ZawartoS¢ zanieczyszczen w produkcie oraz pozostatosci pestycydéw zgodnie z aktualnie
obowigzujacym prawem.

3.Trwatosé

Okres przydatnoéci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badan

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykonaé metodq wizualng na zgodno$¢ z pkt. 5.1 5.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych i fizycznych
Wedtug norm podanych w Tablicy 1.

5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wlasciwg jako$é produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachdw, $ladéw pleéni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatbw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
2zywnoscia.

CZERWIEC 2024 . Strona3z4

Nie dopuszcza sig stosowania opakowari zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach,

5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

CZERWIEC 2024 r.

Strona4z4
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3.Trwatosé

Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badan

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania

Wykonaé metodg wizualng na zgodnos¢ z pkt. 5.1i5.2.

4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Ocenié organoleptycznie na zgodno$é z wymaganiami w Tablicy 1.
5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

5.1 Pakowanle

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byé
czyste, bez obcych zapachéw i uszkodzeri mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materialéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywa¢ zgodnie z zaleceniami producenta.

CZERWIEC 2024 r. Strona3z3



€z Zeuons 49202 03IMY3Z0

"eluszpkziodzas oBazs(ajuiu oAz m eosfam Aep po dis elnsols Kol 27| | Ish § “He wenjjelAm z “16Z0Z e1uzakis

1 Blup po &5 elnsols aluazpkziodzos ezseIUIN | LOZ/EEEL JU (3N) | 1LOZ/EYS Ju (3N) IfsIwoYy 8zomeuoxim eluszpkziodzos
2ZRJO §661/9991 Ju (IM)!Isiwoy eiuazpkziodzas eoklejfyon zelo moueBUEq BIOIES ZBJO YUDAUMAZIEM | YoAMOoOMO Meuomjazid
yokigpiaiu 'MAZIEM | MO eJopjes Yokokzokjop yoAmojpuey uuou op njuaiselupo M £10Z/80€} Ju (3n) Apey | oBapisfadoing
d ol sodzas eaklelutadnzn s €202 Bludials /| BIUP Z 6Z12/ET0Z (3N) Ifsiwo)| euemoBajeq eiuszpbziodzoy |

uepeq Apojel b

*Aa101gpo nuAzebew op Amejsop Ajep po

up $1L Ziu feluw aju Isouim uaiuimod ejuaonpold zazid Auemoleyap eioAzods op fosouyepAzid sanio
9SOfeMIL’E

‘wameud wAhoklnzkimoqo

sluenpe z alupoBz mophofisad Iosojejsozod zeso sinpoid M USZOZSAZOBIUBZ JSOUEMEZ

suzajwayd ejuebewlp ¢°Z

‘wameid whokhzeimoqo siuenpie z siupobz Ibuels|oy yoAujezozsndop aokzokjop Blusimoue}sod

oL op ¢ po wod ‘nlonezud wAzsiazsleu

M BUOZIBIW (UBZIOY BIIUPBIS |

A3q0 AujezozsndopalN yoedez| ¢

Aueiwpo e|p euzofjsKispjeieys ‘euomiazoouwsi) nlonjezud euemieg| g
1250%[aIM | AuBlwpo
‘lososiel wepd|Bzm pod eyjoupal ‘lBuzndumez 10oBjm femoipimesdaiu
suoimeqzod ‘yoAuozpbziAm yolu zezid po¥zZS PO BUIOM ‘MONIUPONZS
po aujom sluzoApiesd 'eydlusosezud eju sje eydlUIMZOI odklezoleisAm
‘swpdl ‘'epdluziewz Meuzo zeq ‘(e1Azods op IwAujepzeiu af
B1uAzo eJopy ‘elonsdaz qn| e1oiub mope|s zeq) emoipz ‘(yakaqo Ifoueisqns

yoAuzoopim elmoyonjel po sujom eluzoApiesd) e)shzo ‘sied ‘szeimg uszJoy peIBAM | |

ejuebewApy Ayaap -dq

ouzohzy ‘euzafydsjouebio ejuebew i —~ | BaljqeL
'L Aolqe L Bnipapn

auzafzy ‘auzofydejouebio ejuebewipy 2'Z

‘ofemorosoumAz emeid oBasklnzkimoqo ajujenpie eluebewdim eluads uajuimod Pinpold
aujobo ejuebewipp L'Z
ejueBewipp 2

*Aaloiqpo e|p yoAuozoeuzazid yoAmopimo moxeing oBamojpuey
njoiqo | ibynpoid sezopod ks auemAisAzioyAm yoAmorosoye! ueBewdim yosAujewiuiw BlusiMOUE}SOd

‘yoAkmopyimo moxesnq eiuemoded | eluemAmoyoazid
Duniem zejo uepeq Apojaw ‘ejuebewim 0)dfqo iwAmorosoyel iweiueBewim jwAufewiuiw wAzsfeiulN

sanez 'L

ddism 1

AMO™IMD IMVANg

AMOIOSOMVI VINVOVINAM INTVINININ

FAMOIDSONMAZ A9ZN1S OMLSO043ZS
HOANrO¥gZ "HS VIOUVdSM LVHO1IMIdSNI



4.1 Sprawdzenle znakowania i stanu opakowania
Wykonaé¢ metodg wizualng na zgodno$¢ z pkt. 5.1i5.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzié na zgodnoéé z wymaganiami zawartymi w
tablicy 1. Warzywa niespeiniajace wymagar zawartych w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczyé
ich masg w stosunku do masy prébki, wynik podaé w procentach.

Wielko§¢ warzyw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Warzywa o
wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzielié, zwazyé i obliczyé ich
mase w stosunku do masy probki, wynik poda¢ w procentach.

5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpieczaé¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewniaé wiasciwg jakos¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachéw, Sladéw plesni i uszkodzeri mechanicznych.

Opakowania powinny byé wykonane z materiatdw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowar zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

5.2 Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.
5.3 Przechowywanle

Przechowywaé zgodnie z zaleceniami producenta.

CZERWIEC 2024 r. Strona3z3
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Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie oraz pozostatosci pestycydéw zgodnie z aktualnie
obowigzujgcym prawem.

3.Trwatosé

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié nie mniej niz 14 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4, Metody badan

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykonaé metodg wizualng na zgodno$é z pkt. 5.1 5.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzi¢ na zgodno$é z wymaganiami zawartymi w
tablicy 1. Warzywa niespetniajgce wymagan zawartych w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazyé i obliczyé
ich mase w stosunku do masy prébki, wynik podaé w procentach.

Wielko$¢ warzyw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Warzywa o
wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzielié, zwazyé i obliczyé ich
mase w stosunku do masy prébki, wynik podaé w procentach.

§ Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanle

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wiadciwg jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachow, $ladéw pleéni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materialtéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowar zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach,
5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywa¢ zgodnie z zaleceniami producenta.
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Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié¢ nie mniej niz 14 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badar

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykona¢ metoda wizualng na zgodnos$¢ z pkt. 5.1 5.2.
4.2 Oznaczanle cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzi¢ na zgodnos$¢ z wymaganiami zawartymi w
tablicy 1. Warzywa niespelniajace wymagan zawartych w tablicy 1 nalezy oddzielié, zwazy¢ i obliczyé
ich mase w stosunku do masy probki, wynik podaé w procentach.

Wielko$¢ warzyw oznaczac przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Warzywa o
wielko$ci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzielié, zwazyé i obliczyé ich
mase w stosunku do masy prébki, wynik poda¢ w procentach.

5 Pakowanie, znakowanle, przechowywanie

5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wiasciwg jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachéw, $ladéw plesni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny byé wykonane z materialéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowari zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
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INSPEKTORAT WSPARCIA SIt. ZBROJNYCH
SZEFOSTWO StUZBY ZYWNOSCIOWEJ

MINIMALNE WYMAGANIA JAKOSCIOWE

SELER KORZENIOWY

Okres przy do spozyck y przez p powi wynoslé nle mnlej niz 14 dnl
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badah

4.1 Sp I stanu

Wykonaé melodg wizuaing na zgodnoé z pkt. 5.115.2.

420 cech org: ptycznych, fizyczny
(o} cech ych nalezy przep i na z w
tablicy 1. y iespeiniaja ymag ych w tablicy 1 nalezy oddzleli¢, zwazyé | obliczyé

Ich mase w slosunku do masy prébkl, wynik podaé w procentach.

Wielkosé warzyw oznaczaé przez pokallbrowanie przy pomocy Kali y lub miarkl. ywa o
d lezg ) 2 w tablicy 1 nale2y oddzieli¢, zwazyé | obliczyé ich
masg w stosunku do masy prébkl, wynik podaé w procentach.

SF P Y

5.1 Pakowanle

Op: powinny produkt przed i 1 oraz
p i iwq jakosé podczas pi Yy . Powinny byé czyste, bez obcych

zapachéw, éladéw plesnl | uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny byé wykonane z P iowych p do kontakiu z

2ywnosclg.

Nie dop sig p: ch oraz reklam na

5.2 Znakowanle

Zgodnle z akiualnle obowigzujacym prawem.

5.3 Przechowywanle

P ywaé zgodnle z

CZERWIEC 2024 1. Strona3z3

1Wstgp
1.1 Zakres
yml objgto melody badan oraz warunkl
howy Ip selera ]
F ymag iowy ykorzysty s podczas produkc]l | obrotu
go selera g dla edblorcy.
2 Wymaganla
2.1 Wymaganla ogéine
Produkt powi spelniaé wi prawa 2ywnos: g

2.2 Wymagania organoleptyczne, fizyczne

Wedlug Tablicy 1.
Tablica 1 -Wymagania organoleptyczne, fizyczne

Lp. Cechy Wymagania

1 |Wyglad Ksztaltne, twarde, Jedme, bez pustych przestzenl na przekroju podiuznym,
czysle wolne od jaki .
zdrowe (bez ladéw gnicla lub zepsucla, ktére czynig jo niezdatnymi do
spozycla), bez oznak zmarznigcls, bez stiuczed | ordzawied skérkl,
praktycznie wolne od owadéw | . wolne od

spowodowanych przez choroby | szkodnik, pozbawione nieprawidiowe]

wilgocl zewnetrzne], bez oznak wyrastania pgdu kwiatostanowego

Barwa na przekroju Biala do blalokremowe}

Smak | zapach Niedopuszczalny obey
Jednoktosé Jednolity pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci | wielkoscl

Srednica korzenia, mierzona
W najszerszym miejscu, mm od 70 do 130
Dopuszezalna réznica
érednic  najwigkszego |
najmnlejszego  solera w 30
katdym opakowsniu, nle

T

| wiece] ni2, mm

ia dotyczace tol Jl zgodnie z j prawem",

2.3 Wymaganla chemlczne

p ie oraz zgodnle 2z

obowigzujacym prawem.

3.Trwaloé

! Razporzadzenie Delogowane Komis]i (UE) 2023/2420 2 dnia 17 slarpna 2023 r. uzupeiriajzcs rozporzadzenia Pariamentu
Europejskiego | Rady (UE) nr 13082013 o norm scklora owoedw | warzyw, nlektérych
przetworéw owocowych | warzywnych oraz sekdora bananéw oraz uchylajace rozporzadzenis KomisjI(WE) nr 1658/1999 oraz
fozporzadzenta wykonawezo Komisjl (UE) nr 54372011 | (UE) v 1333/2011. Ninlejsz rozporzadzanie stosujo sig od dnia 1
stycznia 2025., 2 wyjatldem art. 5 ust. 1 liLc, kidry stosula g od daty wejécla w 2ycle ninigjszego razporzadzenta,
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3.Trwatosé

Okres przydatnosci do spozycia cebuli deklarowany przez producenta powinien wynosié nie mniej niz
14 dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badari

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykona¢ metodg wizualng na zgodno$é z pkt. 5.1 5.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzi¢ na zgodno$é z wymaganiami zawartymi w
tablicy 1. Warzywa niespelniajgce wymagar zawartych w tablicy 1 nalezy oddzi
ich mase w stosunku do masy prébki, wynik podaé w procentach.

, Zwazyé i obliczyé

Wielkos¢ warzyw oznaczac przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Warzywa o
wielkoéci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczyé ich
mase w stosunku do masy prébki, wynik podaé w procentach.

5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wlasciwg jako$é produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachéw, §ladéw plesni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materialéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowari zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

5.2 Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.
5.3 Przechowywanie

Przechowywac¢ zgodnie z zaleceniami producenta.

CZERWIEC 2024 r. Strona3z3
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3.Trwatosé

Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié nie mniej niz 14 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badarn

4.1 Sprawdzenie znakowania | stanu opakowania
Wykona¢ metoda wizualng na zgodno$é z pkt. 5.1 5.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzi¢ na zgodno$é z wymaganiami zawartymi w
tablicy 1. Warzywa niespeiniajace wymagan zawartych w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazyé i obliczyé¢
ich mase w stosunku do masy probki, wynik poda¢ w procentach.

Wielkoé¢ warzyw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Warzywa o
wielkoéci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczyé ich
mase w stosunku do masy probki, wynik podaé w procentach.

§ Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wlasciwg jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachoéw, $ladow plesni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny byé wykonane z materiatéw oumxoimaoi._‘n: przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowar zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywac¢ zgodnie z zaleceniami producenta.
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Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié nie mniej niz 14 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badan

4.1 Sprawdzenie znakowania | stanu opakowania
Wykona¢ metoda wizualng na zgodno$§é z pkt. 5.1 5.2.
4.2 Oznaczanle cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzié na zgodno$é z wymaganiami zawartymi w
tablicy 1. Warzywa niespelniajagce wymagan zawartych w tablicy 1 nalezy oddzi
ich mase w stosunku do masy probki, wynik podaé w procentach.

¢, zwazy¢ i obliczyé

Wielko§é warzyw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Warzywa o
wielko$ci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazyé i obliczyé ich
mase w stosunku do masy prébki, wynik podac w procentach.

5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wiasciwg jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachow, Sladéw plesni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowari zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywa¢ zgodnie z zaleceniami producenta.
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3.Trwato$é

Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié nie mniej niz 14 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badarn

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykonaé metodg wizualng na zgodno$é z pkt. 5.1 i 5.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzié¢ na zgodno$é z wymaganiami zawartymi w
tablicy 1. Warzywa niespeiniajgce wymagarn zawartych w tablicy 1 nalezy oddz|
ich mase w stosunku do masy prébki, wynik podaé w procentach.

¢, zwazy¢ i obliczyé

Sprawdzenie masy wykonaé metodg wagowa. Gloéwki kapusty o masie niezgodnej z wymaganiami
zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase w stosunku do masy probki, wynik
podaé w procentach.

5 Pako ie, znako' ie, przechowywanle

6.1 Pakowanle

Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wlasciwg jako$é produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachdw, §laddw plesni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny byé wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowar zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywa¢ zgodnie z zaleceniami producenta.
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Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié nie mniej niz 14 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badan

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowanla
Wykonaé metodg wizualng na zgodno$é z pkt. 5.1 5.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzié na zgodno$é z wymaganiami zawartymi w
tablicy 1. Warzywa niespelniajace wymagar zawartych w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy probki, wynik podaé w procentach.

Sprawdzenie masy wykonaé metoda wagowa. Glowki kapusty o masie niezgodnej z wymaganiami
zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazyé i obliczy¢ ich mase w stosunku do masy prébki, wynik
podaé w procentach.

5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewniaC wiasciwg jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachéw, $ladéw plesni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatbw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowar zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
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2.2 Wymagania organoleptyczne

Wedtug Tablicy 1.

Tablica 1 - Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania
1 |Barwa .
- skrawkéw Biala lub kremowobiala z odcieniem zéitawym
- soku Bialokremowa, opalizujgca
2 |Smakizapach Typowy i charakterystyczny dla prawidlowo ukwaszonej kapusty,
aromatyczny, slonokwasny
3 | Konsystencja Skrawki jedrne, chrupkie, niedopuszczalne zbyt miekkie

2.3 Wymagania fizykochemiczne

Wedlug Tablicy 2.

Tablica 2 - Wymaganla fizykochemiczne

Lp. Cechy Wymagania Eﬁ“ﬂﬂ_wmnm:
1 | Zawarto$¢ soku, %(m/m), nie wiecej niz 10 PN-A-75101-15
2 | Grubo$¢ skrawkéw, mm 0,8-1 PN-A-75101-16
3 |pH 3.44,0 PN-A-75101-06
4 | Kwasowos¢ ogdina w przeliczeniu na kwas mlekowy, %(m/m) 1,0-1,5 PN-A-75101-04
5 xfmmwi.own lotna w przeliczeniu na kwas octowy,%(m/m), nie 0.4 PN-A-75101-05

wiecej niz
6 | Zawarto$¢ soli, %(m/m), 1,2-2,5 PN-A-75101-10
7 | Zawarto$¢ zanieczyszczeri mineralnych, %(m/m), nie wiecej niz 0,03 PN-A-75101-18

2.4 Wymagania mikrobiologiczne

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zgdania wynikéw badar mikrobi

logicznych z kontroli higieny
procesu produkcyjnego.

3 Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ biedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujacym prawem.

4 Trwatosé

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié nie mniej niz 1
miesiac od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

5 Metody badari
6.1 Sprawdzenie znakowanla | stanu opakowania

Wykonaé metodg wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.116.2.

CZERWIEC 2024 r. Strona3z4

5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Nalezy wykona¢ w temperaturze pokojowej na zgodnoéé z wymaganiami podanymi w Tablicy 1.
5.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 2.

6 Pakowanie, znakowanle, przechowywanie

6.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wlasciwg jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachow, §ladéw plesni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny byé wykonane z materialéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
2zywnoscig.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowiazujgcym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywaé zgodnie z zaleceniami producenta.

CZERWIEC 2024 r. Strona4z 4
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Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié nie mniej niz 14 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badari

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowanla
Wykona¢ metod wizualng na zgodno$éé z pkt. 5.1 5.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzié na zgodno$é z wymaganiami zawartymi w
tablicy 1. Warzywa niespelniajace wymagari zawartych w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazyé i obliczyé
ich mase w stosunku do masy prébki, wynik podaé w procentach.

Wielko$¢ warzyw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Warzywa o
wielko$ci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzielié, zwazy¢ i obliczyé ich
mase w stosunku do masy prébki, wynik podaé w procentach.

5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i =zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wiasciwa jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachéw, sladéw ple$ni i uszkodzeri mechanicznych,

Opakowania powinny byé wykonane z materiatbw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscig.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowari zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem.

5.3 Przechowywanle

Przechowywac¢ zgodnie z zaleceniami producenta.

CZERWIEC 2024 . Strona3z3
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3.Trwato$é

Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badar

4.1 Sprawdzenle znakowania i stanu opakowania
Wykonaé metodg wizualng na zgodno$é z pkt. 5.1 5.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzié¢ na zgodno$é z wymaganiami zawartymi w
tablicy 1. Warzywa niespetniajace wymagar zawartych w tablicy 1 nalezy oddzielié¢, zwazyé i obliczyé
ich mase w stosunku do masy prébki, wynik podaé¢ w procentach.

Wielko$¢ warzyw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Warzywa o
wielkoci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzieli€, zwazyé i obliczyé ich
mase w stosunku do masy prébki, wynik podaé w procentach.

5 Pakowanle, znakowanle, przechowywanie

6.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wilasciwg jakoS¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachéw, $ladéw plesni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materialdw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowar zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywa¢ zgodnie z zaleceniami producenta.

CZERWIEC 2024 r. Strona3z3
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4 | Szerokos¢ papryki slodkiej
nie mniejsza niz, mm,

-dla papryki slodkiej
wydluzonej (szpiczastej) 30
-dla papryki slodkiej
kwadratowe] (o plaskim
koricu) i papryki slodkiej
kwadratowej stozkowej

(kotkowej) ) 70
-dla papryki stodkiej
plaskiej (papryki
pomidorowej)
5 |Dopuszczalna réznica
pomigdzy najmniejsza a
najwigkszg $rednicg
papryki w kazdym 2
opakowaniu, nie wiecej niz,
cm

Postanowienia dotyczace dopuszczalnych toleranciji zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem?.

2.3 Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczeri w produkcie oraz pozostalosci pestycydéw zgodnie z aktualnie
obowiazujgcym prawem.

3.Trwalo$¢é

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badan

4.1 Sprawdzenie znakowania I stanu opakowania
Wykonaé metodq wizualna na zgodno$é z pkt. 5.1i5.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzié¢ na zgodnoéé z wymaganiami zawartymi w
tablicy 1. Warzywa niespeiniajace wymagari zawartych w tablicy 1 nalezy oddzi
ich mase w stosunku do masy probki, wynik podaé w procentach.

, zwazy¢ i obliczyé

Wielkoé¢ papryki oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Papryke o
wielko$ci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazyé i obliczyé ich
maseg w stosunku do masy prébki, wynik podaé w procentach,

5 Pakowanle, znakowanie, przechowywanie

! Rozporzgdzenie Delegowane Komisji (UE) 2023/2429 z dnia 17 sierpnia 2023 r. uzupetni rozpor rl
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do norm handlowych dotyczacych sektora owocsw | imnsz nieklérych
przetworéw owocowych | warzywnych oraz seklora bananéw oraz uchylajgce rozporzadzenie Komisji(WE) nr 1666/1999 oraz
rozporzadzenia wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 | (UE) nr 1333/2011. Niniejsze rozporzadzenie siosuje sie od dnia 1
stycznla 2025r., z wyjatkiem art. 5 ust. 1 lit.c, kiéry stosuje sig od daty wejscia w Zycie niniejszego rozporzadzenia.

CZERWIEC 2024 r. Strona3z 4

5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewniaé wiasciwg jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachéw, §ladow plesni i uszkodzen mechanicznych.

Oumxoimam powinny by¢ wykonane z materiatbw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowar zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywaé zgodnie z zaleceniami producenta.

CZERWIEC 2024 r. Strona4z4
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Postanowienia dotyczace dopuszczalnych tolerancji oraz wymagania dotyczace jednorodnosci
zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem?.

2.3 Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie oraz pozostatoéci pestycydéw zgodnie z aktualnie
- obowigzujgcym prawem.

3.Trwatosé

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badarni

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykonaé metoda wizualng na zgodno$¢ z pkt. 5.1 5.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzi¢ na zgodno$¢ z wymaganiami zawartymi w
tablicy 1. Warzywa niespetniajace wymagan zawartych w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczyé
ich mase w stosunku do masy prébki, wynik podaé w procentach.

Wielko$¢ pomidoréw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Pomidory o
wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczyé ich
mase w stosunku do masy prébki, wynik podaé w procentach.

5 Pakowanie, znakowanle, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wlasciwg jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachéw, $ladéw plesni i uszkodzern mechanicznych.

Opakowania powinny byé wykonane z materiatbw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

5.2 Znakowanie

1 Rozporzadzenie Delegowane Komisji (UE) 2023/2429 z dnia 17 sierpnia 2023 r. petni rozpor

Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do norm handlowych dotyczacych uaio..m owocow i imﬂSz niekiérych
przetworéw owocowych i warzywnych oraz sektora bananéw oraz uchylajgce rozporzgdzenie Komisji(WE) nr 1666/1999 oraz
rozporzgdzenia wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 i (UE) nr 1333/2011. Niniejsze rozporzgdzenie stosuje sig od dnia 1
stycznia 2025r., z wyjatkiem art. 5 ust 1 liL.c, kiéry slosuje sig od daty wejécia w zycie ninlejszego rozporzadzenia.

CZERWIEC 2024 r. Strona3z 4

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.
5.3 Przechowywanie

Przechowywa¢ zgodnie z zaleceniami producenta.
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3.Trwatos¢é

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badari

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykonaé metoda wizualng na zgodno$¢ z pkt. 5.1 5.2.
4.2 Oznaczanle cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzi¢ na zgodnoéé z wymaganiami zawartymi w
tablicy 1. Warzywa niespetniajace wymagan zawartych w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazyé i obliczyé
ich mase w stosunku do masy prébki, wynik podaé w procentach.

Wielko$¢ pomidoréw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Pomidory o
wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczyé ich
mase w stosunku do masy prébki, wynik podaé w procentach.

5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wiaéciwg jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachdw, $ladéw plesni i uszkodzeri mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatbw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscia.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowari zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

5.2 Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.
5.3 Przechowywanie

Przechowywaé zgodnie z zaleceniami producenta.

CZERWIEC 2024 r. Strona3z3
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Zawarto$¢ zanieczyszczern w produkcie oraz pozostatoéci pestycydéw zgodnie z aktualnie
obowigzujacym prawem.

3.Trwatosé

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4.Metody badan

4.1 Sprawdzenle znakowania i stanu opakowania
Wykonaé metoda wizualng na zgodno$é z pkt. 5.1 5.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzi¢ na zgodnoéé z wymaganiami zawartymi w
tablicy 1. Warzywa niespelniajace wymagan zawartych w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazyé i obliczyé
ich mase w stosunku do masy probki, wynik podaé¢ w procentach.

Wielko$¢ ogérkéw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Ogérki o
wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazyé i obliczyé ich
mase w stosunku do masy probki, wynik podaé w procentach.

Sprawdzenie masy wykona¢ metodg wagowa. Ogérki o masie niezgodnej z wymaganiami zawartymi
w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase w stosunku do masy prébki, wynik podaé w
procentach.

5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewniaé wilaéciwg jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachéw, §ladéw plesni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatdw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
2zywnoscia.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowar zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

5.3 Przechowywanie

CZERWIEC 2024 r. Strona3z4

Przechowywa¢ zgodnie z zaleceniami producenta.
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Wedtug Tablicy 1.

Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania
1 | Wyglad ogélny

- ogoérkow Ogérki  cale, ksztalt mozliwie prosty, barwa ocliwkowozielona
powierzchnia wolna od uszkodzert mechanicznych i plam
chorobowych; s

- zalewy Barwa od bialoszarej do zielonkawoszarej, bez oznak §luzowacenia i
zaplesnienia

2 | Konsystencja i przekréj Ogorki jedrne, chrupkie, komory nasienne prawidiowo wypelnione
poprzeczny
3 | Smaki zapach Charakterystyczny dla ogérkéw kwaszonych, z wyczuwalnym

smakiem i zapachem przypraw, bez obcych posmakéw i zapachéw

2.3 Wymagania fizykochemiczne

Wedtug Tablicy 2.

Tablica 2 - Wymagania fizykochemiczne

Metody badari
Lp. Cechy Wymagania wedlug
é«a_mﬂomo}oi. cm o0d 6 do 14
i od2do5
1 |- srednica jednak nie wigksza niz|  pkt. 5.3.2
polowa diugosci
ogérka
Zawarto$¢ ogdrkow, z nastepujgcymi wadami, %(m/m), nie wiecej
niz:
- o nietypowej barwie 5
2 |- lekko zakrzywionych 10

- S|

ie zakrzywionych, znieksztalconych (ogdrki o ksztalcie

maczugowatym, przewezone, barytkowate) 2

- z nieznacznymi uszkodzeniami mechanicznymi 5

- z plamami i uszkodzeniami chorobowymi 3 PN-A-75101-16

Zawarto$¢ ogorkow, % (m/m), nie wiecej niz:
3 |- o ostabionej konsystencji 4

- z pustymi kanatami wewnetrznymi S

Dopuszczalna suma wad (poza ogdrkami nieznacznie
4 |zakrzywionymi i wykazujgcymi odchylenia od wymaganych 10

wymiaréw, % (m/m), nie wiecej niz
5 | Warto$é pH 32-38 PN-A-75101-06
6 Mﬁﬂwﬂ%wo ogblna w przeliczeniu na kwas mlekowy, %(m/m), nie 07 PN-A-75101-04
7 | Chlorek sodu, %(m/m) 15-3,0 PN-A-75101-10
8 | Zawarto$¢ zanieczyszczen mineralnych, %(m/m), nie wigcej niz 0,03 PN-A-75101-18
9 Stosunek masy nwno;ﬁs.\ omo_mx:_nan do deklarowanej masy 45 PN-A75101-15

netto, %(m/m), nie mniej niz

2.4 Wymagania mikrobiologiczne

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikdw badari mikrobiologicznych z kontroli higieny
procesu produkcyjnego.

3 Masa netto

CZERWIEC 2024 r. Strona3z5

Masa netto powinna byé zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$é bigdu masy netto powinna byé zgodna z obowigzujacym prawem.

4 Trwatosé

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié nie mniej niz 1
miesigc od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

5 Metody badari

5.1 Sprawdzenie znakowania | stanu opakowania
Wykonaé metodg wizualng na zgodno$é z pkt. 6.1 6.2.
5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Nalezy wykonaé organoleptycznie w temperaturze pokojowej na zgodno$é z wymaganiami podanymi
w Tablicy 1.

6.3 Oznaczanie cech fizykochemlcznych

5.3.1 Wedtug norm podanych w Tablicy 2.

6.3.2 Sprawdzenie wymiaréw ogorkow.

Diugoé¢ i $rednicg ogorkéw zmierzy¢ za pomoca odpowiedniego przyrzadu pomiarowego.
6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

Onmxoimam powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wtasciwg jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachow, $ladow plesni i uszkodzern mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materialéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
Zzywnoscig.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywa¢ zgodnie z zaleceniami producenta.

CZERWIEC 2024 r. Strona4z 5
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Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania

1 | Wyglad ogbiny

od uszkodzeri mechanicznych i plam chorobowych;
- zalewy Barwa od bialoszarej do zielonkawoszarej, klarowna, bez oznak §luzowacenia i
zaple$nienia, niedopuszczalna zalewa zbyt metna i ciemna

- ogorkéw Ogorki cale, ksztalt mozliwie prosty, barwa oliwkowozielona powierzchnia wolna

2 | Konsystencja i przekrdj QOgérki jedrne, chrupkie, komory nasienne prawidiowo wypelnione,
poprzeczny

3 | Smakizapach Charakterystyczny dla ogérkéw malosolnych, z wyczuwalnym smakiem i
zapachem przypraw, bez obcych posmakéw i zapachéw

2.3 Wymagania fizykochemiczne

Wedtug Tablicy 2.

Tablica 2 - Wymagania fizykochemiczne

Metody badarn
Lp. Cechy Wymagania wedlug
g«a_mmononxoi. cm 0d 6 do 14
.wcwomnm 6d2 do'5
1 [~ jednak nie wigksza niz|  pkt 5.3.2
polowa dlugosci
ogérka
Zawarto$¢ ogorkéw, z nastepujacymi wadami, %(m/m), nie wiecej
niz:
- 0 nietypowej barwie 5
2 |- lekko zakrzywionych 10

ie zakrzywionych, znieksztalconych (ogérki o ksztalcie

maczugowatym, przewezone, barylkowate) 2
- z nieznacznymi uszkodzeniami mechanicznymi 5
- 2 plamami i uszkodzeniami chorobowymi 3
Zawarto$é ogdrkéw, % (m/m), nie wiecej niz:

PN-A-75101-16

3 |- o oslabionej konsystencji 5
- z pustymi kanatami wewnetrznymi 4
Dopuszczalna suma wad (poza ogérkami nieznacznie
4 | zakrzywionymi i wykazujgcymi odchylenia od wymaganych 10
wymiaréw, % (m/m), nie wiecej niz
5 | Chlorek sodu, %(m/m) 1.5-3.0 PN-A-75101-10
6 | Zawarto$¢ zanieczyszczen mineralnych, %(m/m), nie wigcej niz 0,03 PN-A-75101-18
7 Stosunek masy muo:ﬁs.\ odcieknigtych do deklarowanej masy 45 PN-A-75101-15
netto, %(m/m), nie mniej niz

2.4 Wymagania mikrobiologiczne

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikéw badari mikrobiologicznych z kontroli higieny
procesu produkcyjnego.

3 Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ bledu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujacym prawem.

4 Trwatosé

CZERWIEC 2024 r. Strona3z 4

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 1
miesigc od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

§ Metody badarn

5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykonaé metoda wizualng na zgodno$é z pkt. 6.1 6.2.
5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Nalezy wykona¢ organoleptycznie w temperaturze pokojowej na zgodno$é z wymaganiami podanymi
w Tablicy 1.

6.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych

5.3.1 Wedlug norm podanych w Tablicy 2.

5.3.2 Sprawdzenie wymiaréw ogérkow.

Dilugos¢ i Srednice ogérkéw zmierzyé za pomoca odpowiedniego przyrzadu pomiarowego.
6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewniac wlasciwg jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachéw, $ladéw plesni i uszkodzer mechanicznych.

Opakowania powinny byé¢ wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywaé zgodnie z zaleceniami producenta.

7 Inne wymagania

Cena jednostkowa netto dotyczy masy produktu po odcieku bez zalewy.

CZERWIEC 2024 r. Strona4z4
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2.3 Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczefi w produkcie oraz pozostatosci pestycydéw zgodnie z aktualnie
obowigzujacym prawem.

3.Trwato$é

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié nie mniej niz 3 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4.Metody badarn

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykonaé metodg wizualng na zgodno$é z pkt. 5.1 5.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzié¢ na zgodno$é z wymaganiami zawartymi w
tablicy 1. Warzywa niespeiniajgce wymagari zawartych w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazyé i obliczyé
ich mase w stosunku do masy prébki, wynik podaé w procentach.

Sprawdzenie masy wykonaé metoda wagowa. Salate o masie niezgodnej z wymaganiami zawartymi

w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ jej mase w stosunku do masy prébki, wynik podaé w
procentach.

§ Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wiasciwg jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachow, $ladow plesni i uszkodzeri mechanicznych.

Opakowania powinny byé wykonane z materialtéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowari zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

5.2 Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

6.3 Przechowywanie

rozporzadzenia wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 i (UE) nr 1333/2011. Niniejsze rozporzadzenlie stosuje sig od dnia 1
stycznia 2025r., z wyjatkiem art. 5 ust. 1 liLc, ki6ry stosuje sig od daty wejscia w zycie niniejszego rozporzadzenia.

CZERWIEC 2024 r. Strona3z4

Przechowywa¢ zgodnie z zaleceniami producenta.
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Zawarto$¢ zanieczyszczeri w produkcie oraz pozostatosci pestycydéw zgodnie z aktualnie
obowigzujgcym prawem.

3.Trwato§é

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié nie mniej niz 5 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badar

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykonaé metodg wizualng na zgodno$é z pkt. 5.1 5.2,
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzi¢ na zgodno$é z wymaganiami zawartymi w
tablicy 1. Warzywa niespeiniajace wymagari zawartych w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazyé i obliczyé
ich mase w stosunku do masy prébki, wynik podaé w procentach.

Sprawdzenie masy wykona¢ metodg wagowa. Satate o masie niezgodnej z wymaganiami zawartymi
w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ jej mase w stosunku do masy prébki, wynik podaé w
procentach.

§ Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewniaé wlasciwg jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachoéw, $ladéw plesni i uszkodzerh mechanicznych.

Opakowania powinny byé wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowari zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
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2.3 Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczern w produkcie oraz pozostatosci pestycydéw zgodnie z aktualnie
obowigzujagcym prawem.

3.Trwato§é

Okres przydatnoéci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badarn

4.1 Sprawdzenle znakowania i stanu opakowanla
Wykonaé metoda wizualng na zgodno$é z pkt. 5.1 5.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzi¢ na zgodno§é z wymaganiami zawartymi w
tablicy 1. Warzywa niespetniajgce wymagan zawartych w tablicy 1 nalezy oddzi
ich mase w stosunku do masy prébki, wynik poda¢ w procentach.

, zwazyé i obliczyé

Sprawdzenie masy wykona¢ metoda wagowa. Satate o masie niezgodnej z wymaganiami zawartymi
w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ jej mase w stosunku do masy prébki, wynik podaé w
procentach.

§ Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wiasciwg jako§é produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachéw, $ladéw plesni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢é wykonane z materialéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
Zzywnoscig.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowar zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywa¢ zgodnie z zaleceniami producenta.
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2.3 Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie oraz pozostatosci pestycydéw zgodnie z aktualnie
obowigzujacym prawem.

3.Trwato$é

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4.Metody badan

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykonaé metodg wizualng na zgodnoéé z pkt. 5.1 5.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzié na zgodno&é z wymaganiami zawartymi w
tablicy 1. Warzywa niespelniajace wymagari zawartych w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazyc i obliczyé
ich mase w stosunku do masy prébki, wynik podaé w procentach.

Sprawdzenie masy wykonaé metoda wagowa. Salate o masie niezgodnej z wymaganiami zawartymi
w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczyé jej mase w stosunku do masy prébki, wynik podaé w
procentach.

§ Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

5.1 Pakowanle

Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wlasciwg jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachéw, $ladéw plesni i uszkodzeri mechanicznych.

Opakowania powinny byé wykonane z materialéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscia.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
5.2 Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

5.3 Przechowywanie

rozporzadzenia wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 | (UE) nr 1333/2011. Niniejsze rozporzadzenie stosuje si¢ od dnia 1
stycznia 2025r., z wyjatkiem art, 5 ust 1 liLc, ktéry stosuje sig od daty wejécia w zycie niniejszego rozporzgdzenia.

CZERWIEC 2024 r. Strona3z4

Przechowywa¢ zgodnie z zaleceniami producenta.
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3.Trwatosé

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié nie mniej niz 3 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badari

4.1 Sprawdzenie znakowania | stanu opakowania
Wykonaé metodg wizualng na zgodnoéé z pkt. 6.1 6.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Okreslanie wygladu, barwy, smaku, zapachu wykonaé organoleptycznie w temperaturze pokojowej na
zgodno$¢ z wymaganiami zawartymi w Tablicy 1.

5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewniaé wlasciwa jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachéw, $ladéw plesni i uszkodzeri mechanicznych.

Opakowania powinny byé wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscia,

Nie dopuszcza sig stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

§ Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

CZERWIEC 2024 . Strona3z3
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2.4 Wymazgania mikrobiologiczne

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikéw badan mikrobiologicznych z koentroli higieny
procesu produkcyjnego.

3.Trwatosé

Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4, Metody badari
4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykona¢ metodg wizualng na zgodno$¢ z pkt. 6.1 6.2.

4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Oxaw_ma._m wygladu, barwy, smaku, zapachu wykonac organoleptycznie w temperaturze pokojowej na
zgodno$¢ z wymaganiami zawartymi w Tablicy 1.

5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wlasciwg jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachow, $ladéw pleéni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatbw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowari zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

5 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

5.3 Przechowywanle

Przechowywa¢ zgodnie z zaleceniami producenta.

CZERWIEC 2024 . Strona3z3
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Zawarto$¢ zanieczyszczefi w produkcie oraz pozostatoci pestycydéw zgodnie z aktualnie
obowigzujgcym prawem.

3.Trwatos§é

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi€ nie mniej niz 3 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy. .

4. Metody badar

4.1 Sprawdzenle znakowania i stanu opakowania
Wykonaé metodq wizualng na zgodno$é z pkt. 5.1i5.2. °
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzié na zgodno$é z wymaganiami zawartymi w
tablicy 1. Warzywa niespetniajace wymagar zawartych w tablicy 1 nalezy oddzielié, zwazy¢ i obliczyé
ich mase w stosunku do masy probki, wynik podaé w procentach.

Wielko$¢ warzyw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Warzywa o
wielkoéci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczyé ich
masg w stosunku do masy prébki, wynik podaé w procentach.

5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanle

Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wiasciwg jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny by¢ czyste, bez obcych
zapachéw, $ladéw plesni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
Zzywnoscia.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowar zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

CZERWIEC 2024 . Strona3z3
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3.Trwalosé

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié nie mniej niz 14 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badarni

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykonaé metodg wizualng na zgodno§é z pkt. 5.115.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzi¢ na zgodno$¢ z wymaganiami zawartymi w
tablicy 1. Warzywa niespeiniajace wymagan zawartych w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczyé
ich mase w stosunku do masy probki, wynik poda¢ w procentach.

Sprawdzenie masy wykonaé metodg wagowa. Glowki kapusty o masie niezgodnej z wymaganiami
zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczyé ich mase w stosunku do masy prébki, wynik
podaé w procentach.

§ Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewniaé wiasciwa jako$¢ produktu podczas przechowywania, Powinny byé czyste, bez obcych
zapachdw, $ladéw plesni i uszkodzern mechanicznych.

Opakowania powinny byé wykonane z materiatdw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowar zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywacé zgodnie z zaleceniami producenta.
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3.Trwato$§é

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy wojskowego.

4. Metody badarn

4.1 Sprawdzenle znakowania | stanu opakowanla
Wykonaé metodg wizualng na zgodnosé z pkt. 5.1 i 5.2.
4.2 Oznaczanle cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzié na zgodno$é z wymaganiami zawartymi w
tablicy 1. Warzywa niespetniajgce wymagan zawartych w tablicy 1 nalezy oddzi
ich mase w stosunku do masy prébki, wynik podaé w procentach.

, zwazy¢ i obliczyé

Sprawdzenie masy wykona¢ metodg wagowa. Glowki kapusty o masie niezgodnej z wymaganiami
zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazyé i oc.:onim ich mase w stosunku do masy prébki, wynik
podac w procentach.

5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanle

5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewniaé wiasciwa jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachoéw, $ladéw plesni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscia.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowari zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
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3.Trwatosé

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badan

4.1 Sprawdzenie znakowania | stanu opakowania
Wykona¢ metoda wizualng na zgodnoéé z pkt. 5.1 5.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzié na zgodno$é z wymaganiami zawartymi w
tablicy 1. Warzywa niespelniajgce wymagan zawartych w tablicy 1 nalezy oddzielié, zwazyé i obliczyé
ich mase w stosunku do masy prébki, wynik podaé w procentach.

Wielko§¢ warzyw oznacza¢ przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Warzywa o
wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzieli€, zwazyé i obliczyé ich
mase w stosunku do masy prébki, wynik podaé w procentach.

5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wiasciwg jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachow, $ladéw plesni i uszkodzern mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materialéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
2zywnoscia.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

5.2 Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.
5.3 Przechowywanle

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
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Zawarto$¢ zanieczyszczeri w produkcie oraz pozostalosci pestycydéw zgodnie z aktualnie
obowigzujgcym prawem.

3.Trwato§¢

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié nie mniej niz 7 dni
'od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badar

4.1 Sprawdzenie znakowania | stanu opakowania
Wykonaé metodg wizualng na zgodno$¢ z pkt. 5.1 5.2.
4.2 Oznaczanle cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzi¢ na zgodno$¢ z wymaganiami zawartymi w
tablicy 1. Warzywa niespeiniajgce wymagan zawartych w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczyé
ich mase w stosunku do masy prébki, wynik podaé w procentach.

Wielko$¢ warzyw oznaczac przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Warzywa o
wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazyé i obliczyé ich
mase w stosunku do masy probki, wynik poda¢ w procentach,

5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wlasciwg jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachdw, §ladéw plesni i uszkodzeri mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatbw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
2ywnoscig.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie ocbowigzujacym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywacé zgodnie z zaleceniami producenta.

CZERWIEC 2024 r, Strona3z3
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Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badan

4.1 Sprawdzenle znakowania | stanu opakowania
Wykonaé metoda wizualng na zgodnos&é z pkt. 5.1 5.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzi¢ na zgodnoéé z wymaganiami zawartymi w
tablicy 1. Warzywa niespelniajace wymagar zawartych w tablicy 1 nalezy oddzielié, zwazyé i obliczyé
ich mase w stosunku do masy prébki, wynik podaé w procentach.

Wielko$¢ warzyw oznaczac przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. warzywa o
wielko§ci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazyé i obliczyé ich
mase w stosunku do masy prébki, wynik podaé w procentach.

5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wilasciwg jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachéw, $ladéw plesni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny byé wykonane z materialéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowari zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

5.2 Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
5.3 Przechowywanie

Przechowywaé zgodnie z zaleceniami producenta.
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Okres przydatnoéci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié nie mniej niz 4 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4.Metody badari

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykonaé metodg wizualng na zgodnos$é z pkt. 5.1 5.2.
4.2 Oznaczanle cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzi¢ na zgodnoéé z wymaganiami zawartymi w
tablicy 1. Warzywa niespelniajace wymagan zawartych w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazyé i obliczyé
ich masg w stosunku do masy prébki, wynik podaé w procentach.

Wielko$¢ warzyw oznacza¢ przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Warzywa o
wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazyé i obliczyé ich
mase w stosunku do masy probki, wynik podaé w procentach.

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wilasciwg jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachéw, $ladéw plesni i uszkodzer mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatbw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoécia.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

5.2 Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.
6.3 Przechowywanie

Przechowywaé zgodnie z zaleceniami producenta.
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4. Metody badar

4.1 Sprawdzenie znakowania | stanu opakowania

Wykonaé metoda wizualng na zgodno$é z pkt. 5.1 5.2.

4.2 Sprawdzenie masy poszczegélnych peczkéw

Wykonaé metoda wagowa na zgodno$¢ z deklaracjg producenta.
4.3 Oznaczanie cech organoleptycznych

Nalezy wykonaé organoleptycznie w temperaturze pokojowej na zgodnoéé z wymaganiami podanymi
w Tablicy 1.

§ Pakowanie, znakowanle, przechowywanie

5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wiasciwg jako$é produktu podczas przechowywania. Powinny by¢ czyste, bez obcych
zapachéw, $ladéw pleéni i uszkodzeri mechanicznych.

Opakowania powinny byé wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscia.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywaé zgodnie z zaleceniami producenta.
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Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badan

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania

Wykona¢ metoda wizualng na zgodno$¢ z pkt. 5.15.2.

4.2 Sprawdzenie masy poszczegéinych peczkéw

Wykona¢ metoda wagowa na zgodno$¢ z deklaracja producenta.
4.3 Oznaczanie vnmn_. organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzi¢ na zgodno$¢ z wymaganiami zawartymi w
tablicy 1. Warzywa niespeiniajgce wymagan zawartych w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazyé i obliczyé
ich mase w stosunku do masy prébki, wynik podaé w procentach.

Wielko$¢ warzyw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Warzywa o
wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczyé ich
mase w stosunku do masy probki, wynik podaé w procentach.

5 Pakowanie, znakowanle, przechowywanie

5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wlasciwg jakos$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachow, $ladéw plesni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny byé wykonane z materialéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowar zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywacé zgodnie z zaleceniami producenta.
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Zawartos¢ zanieczyszczeri w produkcie oraz pozostaloSci pestycyddéw zgodnie z aktualnie
obowigzujgcym prawem.

2.4 Wymagania mikrobiologiczne

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo 2gdania wynikéw badan mikrobiologicznych z kontroli higieny
procesu produkcyjnego.

3.Trwatosé

Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badari

4.1 Sprawdzenie znakowania | stanu opakowania
Wykonaé metodg wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1 6.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Okreslanie wygladu, barwy, smaku, zapachu wykonac organoleptycznie w temperaturze pokojowej na
zgodno$é z wymaganiami zawartymi w Tablicy 1.

5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewniaé wilasciwg jako$é produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachéw, $ladéw plesni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny byé wykonane z materiatbw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

5 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
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Zawarto$¢ zanieczyszczei w produkcie oraz pozostatosci pestycydéw zgodnie z aktualnie

obowigzujacym prawem.
2.4 Wymagania mikrobiologiczne

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zgdania wynikéw badar mikrobiologicznych z kontroli higieny

procesu produkcyjnego.
3.Trwatosé

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 dni

od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badan

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykonaé metoda wizualng na zgodnosc z pkt. 6.1 6.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Okreslanie wygladu, barwy, smaku, zapachu wykonac organoleptycznie w temperaturze pokojowej na
zgodno$¢ z wymaganiami zawartymi w Tablicy 1.

5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewniaé wiasciwg jakosé produktu podczas przechowywania. Powinny by¢ czyste, bez obcych
zapachow, Sladéw plesni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materialtébw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
5Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
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4.Metody badan

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania

Wykonaé metodg wizualng na zgodno$¢ z pkt. 5.1 5.2,

4.2 Sprawdzenie masy poszczegélnych peczkéw

Wykonaé metodg wagowa na zgodno$c¢ z deklaracjg producenta.
4.3 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzi¢ na zgodno$¢ z wymaganiami zawartymi w
tablicy 1. Warzywa niespetniajace wymagan zawartych w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazyc i obliczy¢
ich mase w stosunku do masy prébki, wynik poda¢ w procentach.

Wielko§¢ warzyw oznaczac przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Warzywa o
wielkoéci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich

mase w stosunku do masy probki, wynik podac w procentach.
5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wiasciwg jakos¢ produktu podczas przechowywania. Powinny by¢ czyste, bez obcych
zapachoéw, sladow plesni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatdow opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowarn zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
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Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie oraz pozostatosci pestycydéw zgodnie z aktualnie
obowigzujacym prawem.

3.Trwatosé

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié¢ nie mniej niz 7 dni

od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badan

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania

Wykonaé metodg wizualng na zgodno$c¢ z pkt. 5.1 5.2.

4.2 Sprawdzenie masy poszczegdlnych peczkow

Wykonaé metodg wagowa na zgodno$¢ z deklaracjg producenta.
4.3 Oznaczanie cech organoleptycznych

Nalezy wykona¢ organoleptycznie w temperaturze pokojowej na zgodno$é z wymaganiami podanymi
w Tablicy 1.

5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewniac wiasciwg jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny by¢ czyste, bez obcych
zapachow, $ladéw plesni i uszkodzeri mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatdbw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywac¢ zgodnie z zaleceniami producenta.
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Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.
Dopuszczalna ujemna warto$¢ biedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.
Dopuszczalna masa netto:

- 50g,

- 200g,

- 250g.

4 Trwatosé

Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 dni

od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

5 Metody badan

5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykonaé metodg wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.116.2.
5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Nalezy wykona¢ organoleptycznie w temperaturze pokojowej na zgodno$¢ z wymaganiami podanymi
w Tablicy 1.

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
' 6.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wilasciwg jako$é produktu podczas przechowywania. Powinny by¢ czyste, bez obcych
zapachow, sladéw plesni i uszkodzer mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatow opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
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Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.
Dopuszczalna ujemna warto$¢ bledu masy netto powinna byé zgodna z obowigzujacym prawem.
Dopuszczalna masa netto:

- 50g,

- 200g,

- 250g.

4 Trwalosé

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

5 Metody badarn

5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykona¢ metodg wizualng na zgodnosé z pkt. 6.1 6.2.
5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Nalezy wykona¢ organoleptycznie w temperaturze pokojowej na zgodnosé z wymaganiami podanymi
w Tablicy 1.

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
6.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ witasciwg jakoS¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachéw, Sladow plesni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materialéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia.

Nie dopuszcza sig¢ stosowania opakowarn zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

CZERWIEC 2024 r. Strona3z3



€Zgeuons 14202 03IMY3ZO

opau esepy ¢

‘obaulfosnpoid nsacoid
Auaibiy 1jonuoy z yoAuzoiBojoiqoniw uepeq MoXIUAMm eluepkz omeid aiqos ebsziisez Aokfemewez

‘wameud wAhosklnzeimoqo ajujenyye z ajupobz

auzaibojoiqosyiw ejuebewip p°Z

wameud whoknzeimogo

ajenpie z slupobz mophofisad [osojejsozod zelo sioynpoid M uazozshzosiuez JsopEMEZ

auzolwayd ejuebewip £z

19soxel "Auelwpo "eluazpoysod wapd|6zm pod niuemosedo m ayjoupar sojjoupar

Kdq0 yoedez | yews Aujezozsndopail "AmoyoazIo oxpje] ews | yoedez | sews | ¢

"Touzndumaz 1906|1m

famojpimeldaiu suoimeqzod ‘Biupoyzs | Aqosoyo zezid yoAuemopomods uszpoyzsn
ZBIO MONIUPOXZS PO BUjom ‘'YoAdqo uezozsAzosiuez zaeq ‘(elusziedez | luseld mope(s
‘elo1ub yeuzo zaq) amopz 'a)sAzo ‘aulpdl '19sdz0 YoAidluyasez | YoApiiozod zaq ‘azaimg pelIBAM | |

(vl

eiuebew gy Aysan dq

suzafydajouebio ejuebewipg — | eo1jqel
"1 Adliqe L Bnipap
auzofjdajouebio ejuebewip z'z

‘obamolosoumAz emeld obaoklnzbimogo ajujenpie eluebewlim delupads usiumod pinpoly
aujobo ejuebewApp Lz
eluebewdp 7

‘1osofed
Mm eiohzods obelupaisodzaq op Auozoeuzazid | 1951 YsAmiosepm 3is walusojejzsyAm pazid Auelsiqz

‘nyjlusou wAuul gn| 81zpom m nfomzol Yol | BYIUZOSUOIS UOISEU BIUBMOMN3IN NYIUAM M AueysAzn pnpold
eX1UZOBUO}S HIAIY

npinpoid ajuajsanio Z'L

*Aaioiqpo e|p yoAuozoeuzazid eyiuzosuols moyaly obamolpuey
moiqo | Ifjnpoid sezopod s suemAisAzionAm yoAmolosoyel uebewim yoAufewiuiw ejusmoue)sod

‘BYIUZosuois moytan eluemoed | ejuemAmoyoazid

pjuniem zelo uepeq Apojew ‘eiuebewim o}d[qo 1wAmolosoye! iweluebewim jwAuewiuiw iwAzsleiuN
sonjez 'L

ddism L

VMINZDO3INO1S IM13IA

AMOIDSOMVI VINVOVINAM INTVINININ

FAMOIDSONMAZ AGZNTS OMLSO043ZS
HOANIFrOYEZ 1S VIDOUVdSM LYHOLIMIdSNI



Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.
Dopuszczalna ujemna wartos¢ bledu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujacym prawem.
Dopuszczalna masa netto:

- 50g,

- 200g,

- 250g.

4 Trwalos¢

Okres przydatnoéci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 dni

od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

5 Metody badari

5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykonaé metodg wizualng na zgodno$c¢ z pkt. 6.116.2.
5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Nalezy wykonac¢ organoleptycznie w temperaturze pokojowej na zgodno$é z wymaganiami podanymi
w Tablicy 1.

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
6.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wiasciwg jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachow, sladéw plesni i uszkodzeri mechanicznych.

Opakowania powinny byé wykonane z materiatdw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
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2.4 Wymagania mikrobiologiczne

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikéw badaf mikrobiologicznych z kontroli higieny
procesu produkcyjnego.

3.Trwalosé

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié nie mniej niz 3 dni

od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badari

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykonaé metodg wizualng na zgodno$é z pkt. 6.1 6.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Okreslanie wygladu, barwy, smaku, zapachu wykonaé organoleptycznie w temperaturze pokojowej na
zgodno$¢ z wymaganiami zawartymi w Tablicy 1.

5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wiasciwg jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachéw, $ladéw plesni i uszkodzeri mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
5 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywa¢ zgodnie z zaleceniami producenta.
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3 Trwatosé

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni

od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4 Metody badarni

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykona¢ metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 5.1 5.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Nalezy wykonaé organoleptycznie w temperaturze pokojowej na zgodno$¢ z wymaganiami podanymi
w Tablicy 1.

5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
6.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wilasciwa jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny by¢ czyste, bez obcych
zapachéw, sladow plesni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny byé wykonane z materialdow opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
Zzywnoscia.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowarn zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
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3.Trwatosé

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni

od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badan

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykonaé metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 5.1 5.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzi¢ na zgodnosé z wymaganiami zawartymi w
tablicy 1. Warzywa niespetniajagce wymagarn zawartych w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢

ich mase w stosunku do masy prébki, wynik poda¢ w procentach.

Wielkos¢ warzyw oznaczac przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Warzywa o
wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczyé ich

mase w stosunku do masy prébki, wynik poda¢ w procentach.
5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wiasciwg jakos¢ produktu podczas przechowywania. Powinny by¢ czyste, bez obcych
zapachoéw, §ladéw plesni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢é wykonane z materialéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

CZERWIEC 2024 r. Strona3z3
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Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badan

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykona¢ metodg wizualng na zgodnos$¢ z pkt. 5.1 5.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzi¢ na zgodno$¢ z wymaganiami zawartymi w
tablicy 1. Warzywa niespetniajace wymagan zawartych w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazyc i obliczyé

ich mase w stosunku do masy probki, wynik podaé w procentach.

Wielko$¢ warzyw oznaczac przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Warzywa o
wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich
mase w stosunku do masy prébki, wynik podaé¢ w procentach.

5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewniaé¢ wlasciwg jakos¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachow, $ladow plesni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materialtdbw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta
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5 | Jednolitos¢ Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia,
odmiany, stadium rozwoju, jakosci i wielkosci (jezeli
klasyfikowane wediug wielkosci)

6 | Maksymalna diugosé PN-A-78509
trzonu, mm 2/3 $rednicy kapelusza
7 | Srednica kapelusza, mm 30-65

2.3 Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie oraz pozostalosci pestycydéw zgodnie z aktualnie
obowigzujacym prawem.

3.Trwatosé

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 4 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badan

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykona¢ metodg wizualng na zgodnos¢ z pkt. 5.1 5.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych i fizycznych
Wedtug norm podanych w Tablicy1.

5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wlasciwg jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny by¢ czyste, bez obcych
zapachow, sladow plesni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materialow opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

CZERWIEC 2024 r. Strona3z3
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3.Trwatosé

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni

od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badan

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykonaé metodg wizualng na zgodnos$é z pkt. 5.1i5.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzi¢ na zgodno$¢ z wymaganiami zawartymi w

tablicy 1. Warzywa niespetniajgce wymagarn zawartych w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczyé

ich mase w stosunku do masy prébki, wynik poda¢ w procentach.

Wielko$¢ warzyw oznaczac przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Warzywa o

wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazyé i obliczyé ich

maseg w stosunku do masy probki, wynik podaé w procentach.
5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wlasciwg jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachow, sladéw plesni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny byé wykonane z materialtéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowar zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

CZERWIEC 2024 r. Strona3z3
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Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4, Metody badan

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykona¢ metodg wizualng na zgodnos$é z pkt. 5.1 5.2,
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych i fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzi¢ na zgodnosé z wymaganiami zawartymi w
tablicy 1. Warzywa niespetniajace wymagar zawartych w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢

ich mase w stosunku do masy probki, wynik podaé w procentach.

Wielko§¢ warzyw oznacza¢ przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Warzywa o
wielko$ci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazyé i obliczy¢ ich

mase w stosunku do masy prébki, wynik podaé w procentach.
5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wiasciwg jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachéw, $ladéw plesni i uszkodzeri mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatdw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywa¢ zgodnie z zaleceniami producenta.

CZERWIEC 2024 . Strona3z3
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2.3 Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie oraz pozostatosci pestycydéw zgodnie z aktualnie

obowigzujacym prawem.
3.Trwatosé

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié¢ nie mniej niz 4 dni

od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badarn

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykona¢ metodg wizualng na zgodno$¢ z pkt. 5.1 5.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzi¢ na zgodno$é z wymaganiami zawartymi w
tablicy 1. Warzywa niespetniajace wymagan zawartych w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢

ich mase w stosunku do masy prébki, wynik poda¢ w procentach.

Wielko$¢ warzyw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. warzywa o
wielkoéci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich

mase w stosunku do masy probki, wynik podac w procentach.
5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wiasciwa jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachdw, Sladow plesni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny byé wykonane z materialéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
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6 | Szerokosc przekroju
poprzecznego owocu migdzy
powierzchniami bocznymi a
$rodkiem, prostopadle do osi
podiuznej, mm, nie mniej niz 27

Postanowienia dotyczace dopuszczalnych tolerancji, zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

2.3 Wymagania chemiczne

Zawarto$é zanieczyszczeni w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatoéci

pestycydow zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
3.Trwatosé

Okres przydatnoéci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badan

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykona¢ metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 5.1 5.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzi¢ na zgodno$¢ z wymaganiami zawartymi w

tablicy 1. Owoce niespetniajace wymagan zawartych w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich

mase w stosunku do masy probki, wynik poda¢ w procentach.

Wielkoéé owocéw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Owoce o
wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich

mase w stosunku do masy probki, wynik podaé w procentach.
5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wlasciwg jako§é produktu podczas przechowywania. Powinny by¢ czyste, bez obcych

zapachow, sladoéw plesni i uszkodzen mechanicznych.

1 Rozporzadzenie Delegowane Komisji (UE) 2023/2429 z dnia 17 sierpnia 2023 r. uzupetniajgce rozporzadzenie Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do norm handlowych dotyczacych seklora owocéw i warzyw, niektérych
przetworéw owocowych i warzywnych oraz sektora bananéw oraz uchylajace rozporzadzenie Komisji(WE) nr 1666/1999 oraz
rozporzadzenia wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 i (UE) nr 1333/2011. Niniejsze rozporzadzenie stosuje sig od dna 1
stycznia 2025r., z wyjgikiem art. 5 ust. 1 lit.c, kiéry stosuje sig od daty wejécia w zycie niniejszego rozporzadzenia.

CZERWIEC 2024 r. Strona3z 4

Opakowania powinny by¢ wykonane z materialdw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z

zywnoscia.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

5.2 Znakowanie
Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
5.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

CZERWIEC 2024 r.
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Postanowienia dotyczace dojrzatosci, dopuszczalnych tolerancji, zgodnie z aktualnie obowigzujacym

prawem™.

2.3 Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczern w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci

pestycydow zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
3.Trwalosé

Okres przydatnoéci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badarn

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykonaé metodq wizualng na zgodno$c¢ z pkt. 5.1 5.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzi¢ na zgodno$¢ z wymaganiami zawartymi w

tablicy 1. Owoce niespetniajgce wymagan zawartych w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczyé ich

mase w stosunku do masy probki, wynik podaé w procentach.

Wielko$¢ owocéw oznaczac przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Owoce o
wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazyé i obliczy¢ ich

masg w stosunku do masy prébki, wynik poda¢ w procentach.
5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wlasciwg jakoS¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachow, $ladow plesni i uszkodzern mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatdbw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowar zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

5.2 Znakowanie

1 Rozporzadzenie Delegowane Komisji (UE) 2023/2429 z dnia 17 sierpnia 2023 r. uzupelniajace rozporzadzenie Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do norm handlowych dotyczacych sektora awocdw i warzyw, niekiorych
przetwordéw owocowych i warzywnych oraz seklora bananéw oraz uchylajace rozporzadzenie Komisji(WE) nr 1666/1999 oraz
rozporzadzenia wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 i (UE) nr 1333/2011. Niniejsze rozporzadzenie stosuje si¢ od dna 1
stycznia 2025r., z wyjatkiem art. 5 ust. 1 lit.c, kidry stosuje sig od daty wejscia w zycie niniejszego rozporzadzenia.

CZERWIEC 2024 r. Strona3z 4

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
5.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
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Postanowienia dotyczgce dojrzatosci, dopuszczalnych toleranciji, zgodnie z aktualnie obowigzujgcym
prawem?,

2.3 Wymagania chemiczne

Zawarto$é zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycydow zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

3.Trwatosé

Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badan

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykonaé metoda wizualng na zgodnosé z pkt. 5.1 5.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzi¢ na zgodno$é z wymaganiami zawartymi w
tablicy 1. Owoce niespetniajace wymagan zawartych w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich

mase w stosunku do masy probki, wynik poda¢ w procentach.

Wielko$¢ owocow oznaczac przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Owoce o
wielko$ci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczyé ich

mase w stosunku do masy probki, wynik podac¢ w procentach.
5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wiasciwa jakos¢ produktu podczas przechowywania. Powinny by¢ czyste, bez obcych
zapachéw, $ladow plesni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

5.2 Znakowanie

1 Rozporzadzenie Delegowane Komisji (UE) 2023/2429 z dnia 17 sierpnia 2023 r. uzupelniajgce rozporzadzenie Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do norm handlowych dotyczacych sektora owocéw i warzyw, niekiérych
przetwordw owocowych i warzywnych oraz seklora bananéw oraz uchylajace rozporzadzenie Komisji(WE) nr 1666/1999 oraz
rozporzadzenia wykonawcze Komisji (UE) nr 5§43/2011 i (UE) nr 1333/2011. Niniejsze rozporzadzenie slosuje sig od dna 1
stycznia 2025r., z wyjatkiem arl. 5 ust. 1 lit.c, ktdry stosuje sig od daty wejscia w zycie niniejszego rozporzadzenia.

CZERWIEC 2024 r. Strona3z4

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
5.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
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Postanowienia dotyczace dojrzalosci, dopuszczalnych tolerancji, zgodnie z aktualnie obowigzujacym

prawem".

2.3 Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczefi w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci

pestycydow zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.
3.Trwatosé

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni

od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badan

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykonaé metodg wizualng na zgodnos$¢ z pkt. 5.1 5.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzi¢ na zgodno$¢ z wymaganiami zawartymi w
tablicy 1. Owoce niespelniajagce wymagan zawartych w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich

maseg w stosunku do masy prébki, wynik podaé w procentach.

Wielko$¢ owocéw oznacza¢ przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Owoce o
wielkoéci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzielié, zwazyé i obliczyé ich

mase w stosunku do masy probki, wynik podaé¢ w procentach.
5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wiasciwg jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachoéw, $ladow plesni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materialéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowari zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

5.2 Znakowanie

1 Rozporzadzenie Delegowane Komisji (UE) 2023/2429 z dnia 17 sierpnia 2023 r. uzupeiniajgce rozporzadzenie Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do norm handlowych dotyczgcych sektora owocéw i warzyw, nieklérych
przetworéw owocowych i warzywnych oraz sekiora bananéw oraz uchylajgce rozporzadzenie Komisji(WE) nr 1666/1999 oraz
rozporzadzenia wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 i (UE) nr 1333/2011. jsze rozporzgdzenie stosuje si¢ od dna 1
stycznia 2025r., z wyjatkiem art. 5 ust. 1 lit.c, kiéry stosuje si¢ od daty wejscia w zycie niniejszego rozporzadzenia.

CZERWIEC 2024 r. Strona3z4

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.
5.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
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Postanowienia dotyczace dojrzato$ci, dopuszczalnych toleranciji, zgodnie z aktualnie obowigzujgcym
prawem?.

2.3 Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci

pestycydow zgodnie z aktualnie- obowigzujacym prawem.
3.Trwatosé

Okres przydatnoéci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni

od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badan

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykonaé metodg wizualng na zgodnos¢ z pkt. 5.1 5.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzi¢ na zgodno$¢ z wymaganiami zawartymi w
tablicy 1. Owoce niespetniajace wymagan zawartych w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich
mase w stosunku do masy probki, wynik poda¢ w procentach.

Wielko$é owocoéw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Owoce o
wielkoéci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich

mase w stosunku do masy prébki, wynik poda¢ w procentach.
5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz

zapewnia¢ wiasciwg jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych

zapachow, sladéw plesni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

5.2 Znakowanie

' Rozporzadzenie Delegowane Komisji (UE) 2023/2429 z dnia 17 sierpnia 2023 r. uzupelniajgce rozporzadzenie Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do norm handlowych dotyczacych sektora owocow i warzyw, niekiérych
przetwordéw owocowych i warzywnych oraz sekiora banandw oraz uchylajace rozporzgdzenie Komisji(WE) nr 1666/1999 oraz
rozporzadzenia wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 i (UE) nr 1333/2011. Niniejsze rozporzadzenie stosuje sig od dna 1
stycznia 2025r., z wyjatkiem arl. 5 ust. 1 lit.c, kiéry stosuje sig od daty wejscia w zycie niniejszego rozporzadzenia.

CZERWIEC 2024 . Strona3z4

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
5.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
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2.3 Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci

pestycydoéw zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.
3.Trwatosé

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni

od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badan

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykonaé metodg wizualng na zgodno$¢ z pkt. 5.115.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzi¢ na zgodno$¢ z wymaganiami zawartymi w
tablicy 1. Owoce niespelniajace wymagan zawartych w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich

mase w stosunku do masy probki, wynik poda¢ w procentach.

Sprawdzenie masy pojedynczych arbuzéw wykonaé metoda wagows. Owoce o masie niezgodnej z
wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase w stosunku do masy

prébki, wynik podac¢ w procentach.
5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wiasciwg jakos¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachow, §ladow plesni i uszkodzer mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatlow opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

CZERWIEC 2024 r. Strona3z3
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Postanowienia dotyczace dojrzatosci, dopuszczalnych tolerancji, zgodnie z aktualnie obowigzujgcym
prawem®.

2.3 Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczenn w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci

pestycydow zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.
3.Trwatosé

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosic nie mniej niz 7 dni

od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badan

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykonaé metodg wizualng na zgodnosc¢ z pkt. 5.1 i 5.2,
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzi¢ na zgodno$¢é z wymaganiami zawartymi w
tablicy 1. Owoce niespelniajace wymagarn zawartych w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich

mase w stosunku do masy probki, wynik podaé¢ w procentach.

Sprawdzenie masy pojedynczych owocéw wykona¢ metodg wagows. Owoce o masie niezgodnej z

wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczyé ich mase w stosunku do masy

probki, wynik podaé w procentach.

Pomiar minimalnej i maksymalnej $rednicy owocu wykona¢ za pomoca miarki. Owoce o stosunku
minimalnej $rednicy do maksymalnej Srednicy mierzonej w przekroju poprzecznym niezgodnym z
wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazyc i obliczy¢ ich mase w stosunku do masy
probki, wynik podaé w procentach.

5§ Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wlasciwg jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny by¢ czyste, bez obcych

zapachow, $ladow plesni i uszkodzern mechanicznych.

1 Rozporzadzenie Delegowane Komisji (UE) 2023/2429 z dnia 17 sierpnia 2023 r. uzupelniajgce rozporzadzenie Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do norm handlowych dotyczacych sekiora owocdw i warzyw, niekiérych
przetwordéw owocowych i warzywnych oraz sektora bananéw oraz uchylajace rozporzadzenie Komisji(WE) nr 1666/1999 oraz
rozporzadzenia wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 i (UE) nr 1333/2011. Niniejsze rozporzadzenie stosuje sie od dna 1
stycznia 2025r., z wyjatkiem art. 5 usl. 1 lit.c, ktory stosuje sig od daty wejscia w zycie niniejszego rozporzadzenia.

CZERWIEC 2024 r. Strona3z4

Opakowania powinny byé wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
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Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycydow zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

3.Trwatosé

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni

od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badan

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykona¢ metodg wizualng na zgodno$¢ z pkt. 5.1 5.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykonac organoleptycznie na zgodno$¢ z wymaganiami zawartymi w tablicy 1. Owoce niespetniajgce

wymagarn zawartych w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazyc i obliczy¢ ich mase w stosunku do masy

prébki, wynik podaé w procentach.

Wielko$¢ owocéw oznaczac¢ przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Owoce o
wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich

mase w stosunku do masy probki, wynik podaé w procentach.
5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wlasciwg jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachow, §ladow plesni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatdbw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywa¢ zgodnie z zaleceniami producenta.

CZERWIEC 2024 r. Strona3z3
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Zawarto$é zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycydow zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

3.Trwatosé

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni

od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badarn

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykonaé metodg wizualng na zgodno$¢ z pkt. 5.1 5.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzi¢ na zgodnos¢ z wymaganiami zawartymi w
tablicy 1. Owoce niespelniajgce wymagan zawartych w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich
mase w stosunku do masy prébki, wynik podaé w procentach.

Wielko§¢ owocow oznacza¢ przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Owoce o
wielko$ci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzielic, zwazy¢ i obliczyé ich

mase w stosunku do masy probki, wynik podac¢ w procentach.
5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewniaé wiasciwa jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachoéw, $ladéw plesni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materialéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywa¢ zgodnie z zaleceniami producenta.
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Zawarto$¢ zanieczyszczenn w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycydow zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

3.Trwatosé

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosic¢ nie mniej niz 7 dni

od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4.Metody badari

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykonaé metodg wizualng na zgodnos¢ z pkt. 5.1 5.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzi¢ na zgodno$¢ z wymaganiami zawartymi w
tablicy 1. Owoce niespetniajace wymagan zawartych w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich

mase w stosunku do masy probki, wynik poda¢ w procentach.

Sprawdzenie masy pojedynczych gron wykona¢ metodg wagowg. Grona o masie niezgodnej z
wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase w stosunku do masy

probki, wynik podaé w procentach.
5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wlasciwg jakos¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachow, sladéw plesni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materialtow opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

CZERWIEC 2024 1. Strona3z3



¢z Z eUOHS 1 $202 O3IMY3ZO

BUOZpoYzsn }sal alu BXI0NS Wiu Z ecklnpelsks e
‘815420 s8] pindAzs eiuewelpo aosfelw I|azal “yandAzs pepeisod aiu kBow exiqer
el aje) 'sluaimezplo suzoeuzsiu -
ZWIGZ'0 geZoRNaZId 8Zow alu Bluysziamod Buzokt YyoAigp 'luoiqel eyosed

weld wappklAm z ‘pem yohteisozod mypedAzid m feumosies iuyozisimod ZWo |-

‘a10jeyZsy Whuznipod o pem nypedAzid m 19sobnp eU WogZ-
:gezoenjezid BBow aju 2101 IMIoNs Apem suzoeuzalu -
‘luyozssimod
feuzok} ;wo| eokfezoeiezid slu 8lUsoaAILBPO BUOIMIBGPOBIU | BUZOBUZAIU -
‘elusimiegAm ‘nlomzol ‘nyeyzsy Apem auzoeuzsiu -
luemoxedo m dbejuazald ‘1ososel siuemoysez ‘gsoxel obal ‘npinpold pe|BAm
AujoBo eu sjuwaln suo BlemAidm siu l|azal Apem aoklnddiseu ks sujezozsndoq
0 eluaimiegim Adnib nypedAzid m niusimiegim
whuomiazo whuemoxzkid qn wAmoINwUEW ‘Winpial o luyszisimed feuzaky O1/)-
‘g eluaimiegqAm Adnib nypedAzid m 1asoumAsusiul
fouemooluzoiz o nusimieqAm whuomiszo o juyozieimod feuzokp  gfi-
'V elusimiegim
Adni6 nypeddzid m nusimieqAm wAhuomiszo o uyozsamod [auzoky zy| -
:Aueiwpo [suep e|p euzoksAiepieseyo eluaimieqim ejuyoziaimod BuRWILIN
‘femoueiwpo
Ayoeo 1BowAm gelujeds Bzsnw elusimIEGAM | NIBIWZOI ‘NYE)ZSY Wepd|Bzm pod
‘fauzidumez 1906)1m fomolpimeldaiu
auoimeqzod ‘Amolpz aidimoied 9Aq usiuimod noomo zszkiw poyzs zazid
YoAuozpeziAm nzszeiw UsZpoXzZsn Po SUOM ‘MOMIUPOYZS PO aujom aiuzoApesd
‘(ajezifezud el sje) sjezifop | @jdiumzos oupaimodpo ‘eyshzo ‘(eloAzods
op lwAulepzaiu sl BiuAzo augp ‘eronsdez 'ejolub seuzo zeq) amolpz ‘sl

PEIBAM

ejuebewip

Ayosap

-dq

auzaAzy ‘auzafydajouebio ejuebewip — | ed1jqe]

"1 Aalige L Bnipapy

auzahzy ‘suzafydajouebio eluebewipy z'z

‘obamolosoumAz emeid obasklnzkimoqo alujenpie eluebewdm gejufads usiumod npoly

“e[es -

pasobeuop -

palep| -

ojqel Auejwpo sujezozsndoqg

| esep| exjger

aujobo ejuebewdp L2

eluebewdipy 2

*Aololgpo e|p yoAuozoeuzazid ysiqel obamojpuey

njoiqo | 1fo)npoid sezopod s auemAisAzionAm yoAmorosoyel uebewAm ysAujeWIUIW BIUSIMOUBISOY

“Naiqel ejuemoyed | eluemimoyoazid

juniem zelo uepeq Apojaw ‘eluebewim 0jd[qo IwAmorosoyel Iweluebewim (wAuewuiw 1wAzskaiuN

senjez |}

ddism L

viiavr

AMOIOSOMVI VINVOVINAM INTVINININ

FAMOIDSONMAZ AGZN1S OMLS043zZS
HOANFOXYEZ "HS VIDOHVdSM LYHOIMIASNI



Smak i zapach Niedopuszczalny obcy

wW|N

Jednolitosé Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci, wielkosci i
stopnia dojrzaloéci

4 | Srednica owocéw,
mierzona w
najszerszym przekroju
poprzecznym, mm, nie 65
mniej niz

5 | Dopuszczalna roéznica
pomiedzy $rednicami
poszczegoblnych
owocow w tym samym
opakowaniu, mm, nie 10
wiecegj niz

Postanowienia dotyczace dopuszczalnych tolerancji, wymagan wybarwienia zgodnie z aktualnie

obowigzujgcym prawem?).
2.3 Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci

pestycydéw zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.
3.Trwato$¢é

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosic¢ nie mniej niz 14 dni

od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badan

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykona¢ metodg wizualng na zgodnos$c¢ z pkt. 5.1 5.2,
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykonaé organoleptycznie na zgodnos¢ z wymaganiami zawartymi w tablicy 1. Owoce niespelniajace
wymagan zawartych w tablicy 1 nalezy oddzielic, zwazy¢ i obliczy¢ ich masg w stosunku do masy

probki, wynik podac¢ w procentach.

Wielko$¢ owocoéw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Owoce o
wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich

mase w stosunku do masy prébki, wynik podac¢ w procentach.

5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

1 Rozporzadzenie Delegowane Komisji (UE) 2023/2429 z dnia 17 sierpnia 2023 r. uzupetniajgce rozporzadzenie Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do norm handlowych dotyczacych seklora owocéw i warzyw, niekiorych
przetworéw owocowych i warzywnych oraz sektora bananéw oraz uchylajace rozporzadzenie Komisji(WE) nr 1666/1999 oraz
rozporzadzenia wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 i (UE) nr 1333/2011. Niniejsze rozporzadzenie stosuje sig od dna 1
stycznia 2025r., z wyjatkiem art. 5 ust. 1 lit.c, kidry stosuje sig od daty wejscia w zycie niniejszego rozporzadzenia.

CZERWIEC 2024 r. Strona3 z 4

5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wlasciwg jakos¢ produktu podczas przechowywania. Powinny by¢ czyste, bez obcych
zapachow, $ladow ples

i uszkodzen mechanicznych.
Opakowania powinny by¢ wykonane z materialéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

CZERWIEC 2024 . Strona 4z 4
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5 | Dopuszczalna réznica
pomiedzy Srednicami
poszczegdlnych owocéw
w tym samym 10
opakowaniu, mm, nie
wiecej niz

Postanowienia dotyczace dopuszczalnych tolerancji zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem?.
2.3 Wymagania chemiczne

Zawartos¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci

pestycydow zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
3.Trwatosé

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosic nie mniej niz 14 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badarni

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykona¢ metoda wizualng na zgodnosé z pkt. 5.1 5.2
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykona¢ organoleptycznie na zgodno$¢ z wymaganiami zawartymi w tablicy 1. Owoce niespetniajgce
wymagan zawartych w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase w stosunku do masy
prébki, wynik poda¢ w procentach.

Wielko$¢ owocéw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Owoce o
wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzielic, zwazy¢ i obliczy¢ ich

mase w stosunku do masy probki, wynik podaé w procentach.
5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wilasciwg jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych

zapachow, $ladow plesni i uszkodzer mechanicznych.

' Rozporzadzenie Delegowane Komisji (UE) 2023/2429 z dnia 17 sierpnia 2023 r. uzupelniajace rozporzgdzenie Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do norm handlowych dotyczacych sektora owocéw i warzyw, niektorych
przetworéw owocowych i warzywnych oraz seklora bananéw oraz uchylajace rozporzadzenie Komisji(WE) nr 1666/1999 oraz
rozporzadzenia wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 i (UE) nr 1333/2011. Niniejsze rozporzadzenie stosuje sie od dna 1
stycznia 2025r., z wyjgtkiem art. 5 ust. 1 lit.c, ktéry stosuje sie od daty wejscia w zycie niniejszego rozporzadzenia.

CZERWIEC 2024 r. Sitrona3z4

Opakowania powinny by¢é wykonane z materiatdw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowarn zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

CZERWIEC 2024 r. Strona4z4
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2.3 Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci

pestycydéw zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.
3.Trwatosé

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni

od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4.Metody badan

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykonaé metoda wizualng na zgodnosc z pkt. 5.1 5.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzi¢ na zgodno$é z wymaganiami zawartymi w
tablicy 1. Owoce niespetniajace wymagan zawartych w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich

maseg w stosunku do masy préobki, wynik podaé¢ w procentach.

Sprawdzenie masy pojedynczych owocéw wykona¢ metodg wagowag. Owoce o masie niezgodnej z
wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase w stosunku do masy

probki, wynik poda¢ w procentach.
5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewniaé wiasciwg jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé¢ czyste, bez obcych
zapachow, Sladéw plesni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materialdow opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

CZERWIEC 2024 r, Strona3z4
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Zawarto§¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci
pestycyddw zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

3.Trwalosé

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni

od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badan

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykonaé metodg wizualng na zgodnos¢ z pkt. 5.1 i 5.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzi¢ na zgodno$¢ z wymaganiami zawartymi w
tablicy 1. Owoce niespelniajagce wymagan zawartych w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich

mase w stosunku do masy probki, wynik poda¢ w procentach.

WielkoS¢ owocow oznacza¢ przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Owoce o
wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzielic, zwazy¢ i obliczy¢ ich

mase w stosunku do masy prébki, wynik podaé w procentach.
5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewniaé wiasciwa jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachoéw, sladéw plesni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materialéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowarn zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
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2.3 Wymagania chemiczne

Zawartosé zanieczyszczeri w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci

pestycydow zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.
3.Trwatosé

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badan

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykonaé¢ metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 5.1 5.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzi¢ na zgodno$¢ z wymaganiami zawartymi w
tablicy 1. Owoce niespelniajace wymagan zawartych w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczyé ich

mase w stosunku do masy probki, wynik podac¢ w procentach.

Sprawdzenie masy pojedynczych melonéw wykona¢ metodq wagowa. Owoce o masie niezgodnej z
wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazyc i obliczy¢ ich mase w stosunku do masy
probki, wynik poda¢ w procentach.

5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wiasciwg jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachow, sladow plesni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢é wykonane z materiatlow opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywac¢ zgodnie z zaleceniami producenta.

CZERWIEC 2024 r. Strona3z3
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2.3 Wymagania chemiczne

Zawarto$é zanieczyszczeri w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci

pestycydow zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
3.Trwatosé

Okres przydatnoéci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni

od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4.Metody badan

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykonaé metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 5.115.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzi¢ na zgodno$¢ z wymaganiami zawartymi w

tablicy 1. Owoce niespetniajace wymagan zawartych w tablicy 1 nalezy oddzi

, zwazyc i obliczy¢ ich
mase w stosunku do masy probki, wynik podaé w procentach.

Sprawdzenie masy pojedynczych owocow wykona¢ metodg wagowa. Owoce o masie niezgodnej z

wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczyé ich mase w stosunku do masy
prébki, wynik podaé w procentach.

5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewniaé wiasciwa jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachow, $ladow plesni i uszkodzert mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
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Postanowienia dotyczace dojrzatosci, dopuszczalnych tolerancji, zgodnie z aktualnie obowigzujacym
prawem™.

2.3 Wymagania chemiczne

Zawartoéé zanieczyszczenh w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci

pestycydéw zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
3.Trwalos¢é

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni

od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badari

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykona¢ metoda wizualng na zgodnosc¢ z pkt. 5.1 5.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Oznaczanie cech organoleptycznych nalezy przeprowadzi¢ na zgodno$¢ z wymaganiami zawartymi w
tablicy 1. Owoce niespetniajace wymagan zawartych w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich

mase w stosunku do masy prébki, wynik podac¢ w procentach.

Wielko$é owocow oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Owoce o

wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazyc¢ i obliczy¢ ich

mase w stosunku do masy probki, wynik poda¢ w procentach.
5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wiasciwg jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachéw, $ladow plesni i uszkodzern mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatdw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

5.2 Znakowanie

1 Rozporzgdzenie Delegowane Komisji (UE) 2023/2429 z dnia 17 sierpnia 2023 r. uzupeiniajace rozporzgdzenie Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do norm handlowych dotyczacych seklora owocéw i warzyw, niektorych
przetwordw owocowych i warzywnych oraz sektora bananéw oraz uchylajace rozporzadzenie Komisji(WE) nr 1666/1999 oraz
rozporzadzenia wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 i (UE) nr 1333/2011. jsze rozporzadzenie stosuje si¢ od dna 1
stycznia 2025r., z wyjatkiem arl. 5 ust. 1 lit.c, ktéry stosuje sig od daty wejscia w zycie niniejszego rozporzadzenia.

CZERWIEC 2024 r. Strona3z 4

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.
5.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
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Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie oraz pozostato$ci pestycydéw zgodnie z aktualnie
obowigzujgcym prawem.

3.Trwatosé

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badan

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykona¢ metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 5.1 5.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykona¢ organoleptycznie na zgodno$¢ z wymaganiami zawartymi w tablicy 1. Owoce niespetniajgce
wymagan zawartych w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase w stosunku do masy

probki, wynik podaé w procentach.

Wielko$é owocow oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Owoce o
wielkoéci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich

mase w stosunku do masy probki, wynik podac w procentach.
5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewniaé wiasciwa jakos¢ produktu podczas przechowywania. Powinny by¢ czyste, bez obcych
zapachow, $ladéw plesni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢é wykonane z materialow opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowari zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

CZERWIEC 2024 r. Strona3z3
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Zawarto$¢ zanieczyszczenn w produkcie oraz pozostalosci pestycydow zgodnie z aktualnie
obowigzujgcym prawem.

3.Trwatosé

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni
. od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badan

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykona¢ metodg wizualng na zgodnos¢ z pkt. 5.1 5.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykona¢ organoleptycznie na zgodno$¢ z wymaganiami zawartymi w tablicy 1. Owoce niespetniajace
wymagan zawartych w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase w stosunku do masy
probki, wynik podaé w procentach.

Wielko$¢ owocéw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Owoce o
wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich

mase w stosunku do masy prébki, wynik poda¢ w procentach.
5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wlasciwg jakoS¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachow, $ladow plesni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materialow opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywacé zgodnie z zaleceniami producenta
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Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie oraz pozostatosci pestycydéw zgodnie z aktualnie
obowigzujgcym prawem.

3.Trwalos¢é

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni

od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badan

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykonaé metoda wizualng na zgodno$¢ z pkt. 5.1 5.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykonaé organoleptycznie na zgodno&¢ z wymaganiami zawartymi w tablicy 1. Owoce niespetniajace
wymagan zawartych w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase w stosunku do masy

prébki, wynik podac¢ w procentach.

Wielkos¢ owocdw oznaczaé przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Owoce o
wielkosci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich

mase w stosunku do masy probki, wynik podac¢ w procentach.
5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewniaé wiasciwg jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny by¢ czyste, bez obcych
zapachoéw, sladéw plesni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatobw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
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2.3 Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczefi w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci

pestycydéw zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem.
3.Trwatosé

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badan

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykona¢ metoda wizualng na zgodnos$c¢ z pkt. 5.115.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykona¢ organoleptycznie na zgodno$¢ z wymaganiami zawartymi w tablicy 1. Owoce niespetniajgce
wymagan zawartych w tablicy 1 nalezy oddzieli¢c, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase w stosunku do masy

prébki, wynik podaé w procentach.

Wielko$¢ owocoéw oznaczac¢ przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Owoce o

wielkoéci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich

mase w stosunku do masy prébki, wynik poda¢ w procentach.
5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wlasciwg jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachow, $ladow plesni i uszkodzeri mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materialéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowarn zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

CZERWIEC 2024 r. Strona3z3
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Postanowienia dotyczace dopuszczalnych tolerancji zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem".
2.3 Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci

pestycyddw zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.
3.Trwatosé

Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 dni
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badan

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykona¢ metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 5.1 5.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Wykonaé organoleptycznie na zgodno$¢ z wymaganiami zawartymi w tablicy 1. Owoce niespetniajace

wymagan zawartych w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase w stosunku do masy

probki, wynik podaé w procentach.

Wielko$¢ owocow oznaczac przez pokalibrowanie przy pomocy kalibrownicy lub miarki. Owoce o
wielkoéci niezgodnej z wymaganiami zawartymi w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich

mase w stosunku do masy probki, wynik poda¢ w procentach.
5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wiasciwg jakos¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachow, Sladow plesni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatdbw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
2zywnoscia.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

5.2 Znakowanie

1 Rozporzadzenie Delegowane Komisji (UE) 2023/2429 z dnia 17 sierpnia 2023 r. uzupelniajgce rozporzadzenie Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do norm handlowych dotyczacych sektora owocéw i warzyw, niekiérych
przetworéw owocowych | warzywnych oraz seklora bananéw oraz uchylajace rozporzadzenie Komisji(WE) nr 1666/1999 oraz
rozporzadzenia wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 i (UE) nr 1333/2011. Niniejsze rozporzadzenie stosuje si¢ od dna 1
stycznia 2025r., z wyjatkiem arl. 5 ust. 1 lit.c, ktdry stosuje si¢ od daty wejscia w zycie niniejszego rozporzadzenia.

CZERWIEC 2024 r. Strona3z4

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.
5.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
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4. Metody badan

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykonac metodg wizualng na zgodnos$¢ z pkt. 5.1 5.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Wykonaé organoleptycznie na zgodno$¢ z wymaganiami zawartymi w tablicy 1. Owoce niespetniajgce
wymagan zawartych w tablicy 1 nalezy oddzieli¢, zwazy¢ i obliczy¢ ich mase w stosunku do masy
probki, wynik poda¢ w procentach.

5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz
zapewnia¢ wtasciwa jako$¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych
zapachow, §ladow plesni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatdbw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
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