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11  WWssttęępp  

11..11  ZZaakkrreess    

NNiinniieejjsszzyymmii  mmiinniimmaallnnyymmii  wwyymmaaggaanniiaammii  jjaakkoośścciioowwyymmii  oobbjjęęttoo  wwyymmaaggaanniiaa,,   mmeettooddyy  bbaaddaańń  oorraazz  wwaarruunnkkii  

pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa  ii   ppaakkoowwaanniiaa  bbaannaannóóww..   

  

PPoossttaannoowwiieenniiaa  mmiinniimmaallnnyycchh  wwyymmaaggaańń  jjaakkoośścciioowwyycchh  wwyykkoorrzzyyssttyywwaannee  ssąą  ppooddcczzaass  pprroodduukkcc jj ii   ii   oobbrroottuu  

hhaannddlloowweeggoo  bbaannaannóóww  pprrzzeezznnaacczzoonnyycchh  ddllaa  ooddbbiioorrccyy..   

22  WWyymmaaggaanniiaa  

2.1 Wymagania ogólne 

Banany klasa I 

Produkt powinien spełniać wymagania aktualnie obowiązującego prawa żywnościowego.  

2.2 Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Według Tablicy 1. 

Tablica 1 – Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Lp. Cechy Wymagania 

1 Wygląd  Banany charakterystyczne dla danej odmiany w  postaci rączek lub kiści. 

Całe, jędrne, zdrow e (bez śladów  gnicia lub zepsucia, które czynią je 
niezdatnymi do spożycia, bez uszkodzeń miąższu przez szkodniki), czyste, 

o św ieżym w yglądzie, odpow iednio dojrzałe i rozw inięte, praktycznie bez 

stłuczeń, praktycznie w olne od szkodników  i uszkodzeń przez nich 

w yrządzonych, z usuniętymi słupkami, z nienaruszoną szypułką 

ow ocostanu, bez zgięć, uszkodzeń spow odow anych przez grzyby; 

pozbaw ione niepraw idłow ej w ilgoci zew nętrznej i uszkodzeń 

spow odow anych niskimi temperaturami 

Barw a od jasnożółtej do żółtej, niedopuszczalna nietypow a np. brązow a 

Rączki i kiście (części rączek) pow inny zaw ierać: 

- dostateczną i solidną część w iązki o praw idłow ym zabarw ieniu i 

praw idłow ym ucięciu ( nie na skos i nie rozdartą, bez fragmentów  łodygi), 

w olną od zarażenia grzybami, 

Dopuszczalne są następujące w ady paluszków  pod w arunkiem, że nie 

w pływ ają one ujemnie na ogólny w ygląd każdej rączki lub kiści, ich jakość, 

trw ałość, prezentację w  opakow aniu: 

- nieznaczne w ady kształtu,  
- niew ielkie w ady skórki spow odow ane otarciem lub innymi niew ielkimi 

uszkodzeniami pow ierzchniow ymi pokryw ającymi w  sumie nie w ięcej niż 

2cm2 pow ierzchni paluszka, 

w ymienione te nieznaczne w ady nie mogą naruszać miąższu ow ocu 

2 Barw a Od jasnozielonkaw ej do jasnożółtej 

3 Smak i zapach Niedopuszczalny obcy 



 

4 Jednolitość Jednolite w  opakow aniu pod w zględem pochodzenia, odmiany lub typu 

handlow ego, jakości, w ielkości oraz w  miarę możliw ości tego samego 

stopnia dojrzałości i rozw oju  

5 Minimalna długość paluszka, 

mm,  

 

140 

6 Szerokość przekroju 

poprzecznego ow ocu między  

pow ierzchniami bocznymi a 

środkiem, prostopadle do osi 
podłużnej, mm, nie mniej niż 

 

 

 

 
27 

Postanowienia dotyczące dopuszczalnych tolerancji, zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem1). 

2.3 Wymagania chemiczne  

Zawartość zanieczyszczeń w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostałości 

pestycydów zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem. 

33..TTrrww aa łłoośśćć  

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od 

daty dostawy do magazynu odbiorcy. 

44..   MMeettooddyy  bbaaddaańń  

44..11  SSpprraawwddzzeenniiee  zznnaakkoowwaanniiaa  ii   ssttaannuu  ooppaakkoowwaanniiaa  

WWyykkoonnaaćć  mmeettooddąą  wwiizzuuaallnnąą  nnaa  zzggooddnnoośśćć  zz   ppkktt ..  55..11  ii   55..22..   

44..22  OOzznnaacczzaanniiee  cceecchh  oorrggaannoolleeppttyycczznnyycchh,,  ffiizzyycczznnyycchh  

OOzznnaacczzaanniiee  cceecchh  oorrggaannoolleeppttyycczznnyycchh  nnaalleeżżyy  pprrzzeepprroowwaaddzz iićć   nnaa  zzggooddnnoośśćć  zz   wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  

ttaabbll iiccyy   11..   OOwwooccee  nniieessppeełłnniiaajjąąccee  wwyymmaaggaańń  zzaawwaarrttyycchh  ww  ttaabbll iiccyy  11  nnaalleeżżyy  ooddddzz iieell iićć,,   zzwwaażżyyćć  ii   oobbll iicczzyyćć  iicchh  

mmaassęę  ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  pprróóbbkk ii,,  wwyynniikk  ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..   

WWiieellkkoośśćć  oowwooccóóww  oozznnaacczzaaćć  pprrzzeezz  ppookkaall iibbrroowwaanniiee  pprrzzyy   ppoommooccyy  kkaall iibbrroowwnniiccyy   lluubb  mmiiaarrkk ii ..   OOwwooccee  oo  

wwiieellkkoośścc ii   nniieezzggooddnneejj  zz  wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  ttaabbll iiccyy  11  nnaalleeżżyy  ooddddzz iieell iićć,,   zzwwaażżyyćć  ii   oobblliicczzyyćć  iicchh  mmaassęę  

ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  pprróóbbkk ii,,  wwyynniikk  ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..   

55  PPaakkooww aanniiee,,   zznnaakkoowwaanniiee,,   pprrzzeecchhoowwyywwaanniiee    

55..11  PPaakkoowwaanniiee  

OOppaakkoowwaanniiaa  ppoowwiinnnnyy  zzaabbeezzppiieecczzaaćć  pprroodduukktt  pprrzzeedd  uusszzkkooddzzeenniieemm  ii   zzaanniieecczzyysszzcczzeenniieemm  oorraazz   zzaappeewwnniiaaćć  

wwłłaaśścc iiwwąą  jjaakkoośśćć  pprroodduukkttuu  ppooddcczzaass  pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa..   PPoowwiinnnnyy  bbyyćć  cczzyyss ttee,,   bbeezz  oobbccyycchh  zzaappaacchhóóww,,   

                                              
1
 Rozporządzenie Delegowane Komisji (UE) 2023/2429 z dnia 17 sierpnia 2023 r. uzupełniające rozporządzenie Parlamentu 

Europejskiego i  Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do norm handlowych dotyczących sektora owoców i warzyw, niektórych 
przetworów owocowych i warzywnych oraz sektora bananów oraz uchylające rozporządzenie Komisji(WE) nr 1666/1999 oraz 

rozporządzenia wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 i (UE) nr 1333/2011. Niniejsze rozporządzenie stosuje się od dna 1 
stycznia 2025r., z wyjątkiem art. 5 ust. 1 l it.c, który stosuje się od daty wejścia w życie niniejszego rozporządzenia.  



 

śś llaaddóóww  pplleeśśnnii  ii   uusszzkkooddzzeeńń  mmeecchhaanniicczznnyycchh..   

Opakowania powinny być wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z 

żywnością. 

Nie dopuszcza się stosowania opakowań zastępczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach. 

55..22  ZZnnaakkooww aanniiee  

ZZggooddnniiee  zz   aakkttuuaallnniiee  oobboowwiiąązzuujjąąccyymm  pprraawweemm..   

55..33  PPrrzzeecchhoowwyywwaanniiee  

PPrrzzeecchhoowwyywwaaćć  zzggooddnniiee  zz  zzaalleecceenniiaammii  pprroodduucceennttaa..  
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11  WWssttęępp  

11..11  ZZaakkrreess    

NNiinniieejjsszzyymmii  mmiinniimmaallnnyymmii  wwyymmaaggaanniiaammii  jjaakkoośścciioowwyymmii  oobbjjęęttoo  wwyymmaaggaanniiaa,,   mmeettooddyy  bbaaddaańń  oorraazz  wwaarruunnkkii  

pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa  ii   ppaakkoowwaanniiaa  ccyyttrryynn..  

  

PPoossttaannoowwiieenniiaa  mmiinniimmaallnnyycchh  wwyymmaaggaańń  jjaakkoośścciioowwyycchh  wwyykkoorrzzyyssttyywwaannee  ssąą  ppooddcczzaass  pprroodduukkcc jj ii   ii   oobbrroottuu  

hhaannddlloowweeggoo  ccyy tt rryynn  pprrzzeezznnaacczzoonnyycchh  ddllaa  ooddbbiioorrccyy..  

22  WWyymmaaggaanniiaa  

2.1 Wymagania ogólne 

Cytryny klasa I 

Produkt powinien spełniać wymagania aktualnie obowiązującego prawa żywnościowego.  

2.2 Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Według Tablicy 1. 

Tablica 1 – Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Lp. Cechy Wymagania 



 

1 Wygląd  Ow oce charakterystyczne dla danej odmiany i typu handlow ego. Całe, 

zdrow e (bez śladów  gnicia lub zepsucia, które czynią je niezdatnymi do 

spożycia), w olne od odgnieceń i nadmiernych zabliźnionych nacięć, 

odpow iednio dojrzałe i rozw inięte, czyste (praktycznie w olne od 

jakichkolw iek w idocznych substancji obcych), praktycznie w olne od 

szkodników , w olne od uszkodzeń miąższu w yrządzonych przez szkodniki, 

pozbaw ione niepraw idłow ej w ilgoci zew nętrznej oraz w olne od  oznak 

zw iędnięcia i w ysuszenia w ewnętrznego, w olne od uszkodzeń w ywołanych 

działaniem niskiej temperatury 

Dopuszczalne są następujące w ady pod w arunkiem że nie w pływ ają one 

ujemnie na ogólny w ygląd produktu, jego jakość, zachow anie jakości, 
prezentację w  opakow aniu: 

- nieznaczne w ady kształtu i w ybarwienia, dopuszczalna nieznaczna 

zgorzel słoneczna, 

- nieznaczne postępujące w ady skórki (nie mogą dotyczyć miąższu), 

- nieznaczne w ady skórki pow stałe w  trakcie rozw oju ow ocu, np. srebrne 

łuski, ordzaw ienia lub uszkodzenia spow odow ane przez szkodniki 

- nieznaczne zabliźnienia uszkodzeń skórki ow ocu spow odowane 

przyczynami mechanicznymi (uszkodzenia gradow e, otarcia, uszkodzenia 

w  trakcie przeładunku) 

2 Zabarw ienie Typow e dla danej odmiany (od cytrynow ego do żółtego), dopuszczalne 

ow oce z zielonym zabarw ieniem (z w yjątkiem ciemnozielonego), pod 

w arunkiem że spełniają minimalne w ymagania w  zakresie zaw artości soku 

3 Smak i zapach Niedopuszczalny obcy 

4 Jednolitość Jednolite w  opakow aniu pod w zględem pochodzenia, odmiany lub typu 

handlow ego, jakości, w ielkości oraz o podobnym stopniu dojrzałości i 

rozw oju 

5 Średnica ow oców, mm 58-67 

Postanowienia dotyczące dojrzałości, dopuszczalnych tolerancji, zgodnie z aktualnie obowiązującym 

prawem2). 

2.3 Wymagania chemiczne  

Zawartość zanieczyszczeń w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostałości 

pestycydów zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem. 

33..TTrrww aa łłoośśćć  

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od 

daty dostawy do magazynu odbiorcy. 

44..   MMeettooddyy  bbaaddaańń  

44..11  SSpprraawwddzzeenniiee  zznnaakkoowwaanniiaa  ii   ssttaannuu  ooppaakkoowwaanniiaa  

WWyykkoonnaaćć  mmeettooddąą  wwiizzuuaallnnąą  nnaa  zzggooddnnoośśćć  zz   ppkktt ..  55..11  ii   55..22..   

44..22  OOzznnaacczzaanniiee  cceecchh  oorrggaannoolleeppttyycczznnyycchh,,  ffiizzyycczznnyycchh  

OOzznnaacczzaanniiee  cceecchh  oorrggaannoolleeppttyycczznnyycchh  nnaalleeżżyy  pprrzzeepprroowwaaddzz iićć   nnaa  zzggooddnnoośśćć  zz   wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  

                                              
2
 Rozporządzenie Delegowane Komisji (UE) 2023/2429 z dnia 17 sierpnia 2023 r. uzupełniające rozporządzenie Parlamentu 

Europejskiego i  Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do norm handlowych dotyczących sektora owoców i warzyw, niektórych 
przetworów owocowych i warzywnych oraz sektora bananów oraz uchylające rozporządzenie Komisji(WE) nr 1666/1999 oraz 

rozporządzenia wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 i (UE) nr 1333/2011. Niniejsze rozporządzenie stosuje się od dna 1 
stycznia 2025r., z wyjątkiem art. 5 ust. 1 l it.c, który stosuje się od daty wejścia w życie niniejszego rozporządzenia.  



 

ttaabbll iiccyy   11..   OOwwooccee  nniieessppeełłnniiaajjąąccee  wwyymmaaggaańń  zzaawwaarrttyycchh  ww  ttaabbll iiccyy  11  nnaalleeżżyy  ooddddzz iieell iićć,,   zzwwaażżyyćć  ii   oobbll iicczzyyćć  iicchh  

mmaassęę  ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  pprróóbbkk ii,,  wwyynniikk  ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..   

WWiieellkkoośśćć  oowwooccóóww  oozznnaacczzaaćć  pprrzzeezz  ppookkaall iibbrroowwaanniiee  pprrzzyy   ppoommooccyy  kkaall iibbrroowwnniiccyy   lluubb  mmiiaarrkk ii ..   OOwwooccee  oo  

wwiieellkkoośścc ii   nniieezzggooddnneejj  zz  wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  ttaabbll iiccyy  11  nnaalleeżżyy  ooddddzz iieell iićć,,   zzwwaażżyyćć  ii   oobblliicczzyyćć  iicchh  mmaassęę  

ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  pprróóbbkk ii,,  wwyynniikk  ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..   

55  PPaakkooww aanniiee,,   zznnaakkoowwaanniiee,,   pprrzzeecchhoowwyywwaanniiee    

55..11  PPaakkoowwaanniiee  

OOppaakkoowwaanniiaa  ppoowwiinnnnyy  zzaabbeezzppiieecczzaaćć  pprroodduukktt  pprrzzeedd  uusszzkkooddzzeenniieemm  ii   zzaanniieecczzyysszzcczzeenniieemm  oorraazz   zzaappeewwnniiaaćć  

wwłłaaśścc iiwwąą  jjaakkoośśćć  pprroodduukkttuu  ppooddcczzaass  pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa..   PPoowwiinnnnyy  bbyyćć  cczzyyss ttee,,   bbeezz  oobbccyycchh  zzaappaacchhóóww,,   

śś llaaddóóww  pplleeśśnnii  ii   uusszzkkooddzzeeńń  mmeecchhaanniicczznnyycchh..   

Opakowania powinny być wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z 

żywnością. 

Nie dopuszcza się stosowania opakowań zastępczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach. 

55..22  ZZnnaakkooww aanniiee  

ZZggooddnniiee  zz   aakkttuuaallnniiee  oobboowwiiąązzuujjąąccyymm  pprraawweemm..   

55..33  PPrrzzeecchhoowwyywwaanniiee  

PPrrzzeecchhoowwyywwaaćć  zzggooddnniiee  zz  zzaalleecceenniiaammii  pprroodduucceennttaa..  
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11  WWssttęępp  

11..11  ZZaakkrreess    

NNiinniieejjsszzyymmii  mmiinniimmaallnnyymmii  wwyymmaaggaanniiaammii  jjaakkoośścciioowwyymmii  oobbjjęęttoo  wwyymmaaggaanniiaa,,   mmeettooddyy  bbaaddaańń  oorraazz  wwaarruunnkkii  

pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa  ii   ppaakkoowwaanniiaa  ppoommaarraańńcczzyy..   

  

PPoossttaannoowwiieenniiaa  mmiinniimmaallnnyycchh  wwyymmaaggaańń  jjaakkoośścciioowwyycchh  wwyykkoorrzzyyssttyywwaannee  ssąą  ppooddcczzaass  pprroodduukkcc jj ii   ii   oobbrroottuu  

hhaannddlloowweeggoo  ppoommaarraańńcczzyy  pprrzzeezznnaacczzoonnyycchh  ddllaa  ooddbbiioorrccyy..  

22  WWyymmaaggaanniiaa  

2.1 Wymagania ogólne 



 

Pomarańcze klasa I 

Produkt powinien spełniać wymagania aktualnie obowiązującego prawa żywnościowego.  

2.2 Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Według Tablicy 1. 

Tablica 1 – Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Lp. Cechy Wymagania 

1 Wygląd  Ow oce charakterystyczne dla danej odmiany i typu handlow ego. Całe, zdrowe 

(bez śladów  gnicia lub zepsucia, które czynią je niezdatnymi do spożycia), 

w olne od odgnieceń i nadmiernych zabliźnionych nacięć, odpow iednio dojrzałe 

i rozw inięte, czyste (praktycznie w olne od jakichkolw iek w idocznych substancji 

obcych), praktycznie w olne od szkodników , w olne od uszkodzeń miąższu 

w yrządzonych przez szkodniki, pozbaw ione niepraw idłow ej w ilgoci zew nętrznej 
oraz w olne od oznak zw iędnięcia i w ysuszenia w ew nętrznego, w olne od 

uszkodzeń w ywołanych działaniem niskiej temperatury 

Dopuszczalne są następujące w ady pod w arunkiem że nie w pływ ają one 

ujemnie na ogólny w ygląd produktu, jego jakość, zachow anie jakości, 

prezentację w  opakow aniu: 

- nieznaczne w ady kształtu i w ybarwienia, dopuszczalna nieznaczna zgorzel 

słoneczna, 

- nieznaczne postępujące w ady skórki (nie mogą dotyczyć miąższu), 

- nieznaczne w ady skórki pow stałe w  trakcie rozw oju ow ocu, np. srebrne 

łuski, ordzaw ienia lub uszkodzenia spow odow ane przez szkodniki 

- nieznaczne zabliźnienia uszkodzeń skórki ow ocu spow odow ane przyczynami 

mechanicznymi (uszkodzenia gradow e, otarcia, uszkodzenia w  trakcie 

przeładunku), 

2 Zabarw ienie Typow e dla danej odmiany (od jasno pomarańczow ego do pomarańczow ego)  

3 Smak i zapach Słodki, lekko kw aśny, niedopuszczalny obcy 

4 Jednolitość Jednolite w  opakow aniu pod w zględem pochodzenia, odmiany lub typu 

handlow ego, jakości, w ielkości oraz o podobnym stopniu dojrzałości i rozw oju 

5 Średnica ow oców, mm od 73 do 84 

Postanowienia dotyczące dojrzałości, dopuszczalnych tolerancji, zgodnie z aktualnie obowiązującym 

prawem3). 

2.3 Wymagania chemiczne  

Zawartość zanieczyszczeń w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostałości 

pestycydów zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem. 

33..TTrrww aa łłoośśćć  

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od 

daty dostawy do magazynu odbiorcy. 

44..   MMeettooddyy  bbaaddaańń  

                                              
3
 Rozporządzenie Delegowane Komisji (UE) 2023/2429 z dnia 17 sierpnia 2023 r. uzupełniające rozporządzenie Parlamentu 

Europejskiego i  Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do norm handlowych dotyczących sektora owoców i warzyw, niektórych 
przetworów owocowych i warzywnych oraz sektora bananów oraz uchylające rozporządzenie Komisji(WE) nr 1666/1999 oraz 

rozporządzenia wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 i (UE) nr 1333/2011. Niniejsze rozporządzenie stosuje się od dna 1 
stycznia 2025r., z wyjątkiem art. 5 ust. 1 l it.c, który stosuje się od daty wejścia w życie niniejszego rozporządzenia.  



 

44..11  SSpprraawwddzzeenniiee  zznnaakkoowwaanniiaa  ii   ssttaannuu  ooppaakkoowwaanniiaa  

WWyykkoonnaaćć  mmeettooddąą  wwiizzuuaallnnąą  nnaa  zzggooddnnoośśćć  zz   ppkktt ..  55..11  ii   55..22..   

44..22  OOzznnaacczzaanniiee  cceecchh  oorrggaannoolleeppttyycczznnyycchh,,  ffiizzyycczznnyycchh  

OOzznnaacczzaanniiee  cceecchh  oorrggaannoolleeppttyycczznnyycchh  nnaalleeżżyy  pprrzzeepprroowwaaddzz iićć   nnaa  zzggooddnnoośśćć  zz   wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  

ttaabbll iiccyy   11..   OOwwooccee  nniieessppeełłnniiaajjąąccee  wwyymmaaggaańń  zzaawwaarrttyycchh  ww  ttaabbll iiccyy  11  nnaalleeżżyy  ooddddzz iieell iićć,,   zzwwaażżyyćć  ii   oobbll iicczzyyćć  iicchh  

mmaassęę  ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  pprróóbbkk ii,,  wwyynniikk  ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..   

WWiieellkkoośśćć  oowwooccóóww  oozznnaacczzaaćć  pprrzzeezz  ppookkaall iibbrroowwaanniiee  pprrzzyy   ppoommooccyy  kkaall iibbrroowwnniiccyy   lluubb  mmiiaarrkk ii ..   OOwwooccee  oo  

wwiieellkkoośścc ii   nniieezzggooddnneejj  zz  wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  ttaabbll iiccyy  11  nnaalleeżżyy  ooddddzz iieell iićć,,   zzwwaażżyyćć  ii   oobblliicczzyyćć  iicchh  mmaassęę  

ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  pprróóbbkk ii,,  wwyynniikk  ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..   

55  PPaakkooww aanniiee,,   zznnaakkoowwaanniiee,,   pprrzzeecchhoowwyywwaanniiee    

55..11  PPaakkoowwaanniiee  

OOppaakkoowwaanniiaa  ppoowwiinnnnyy  zzaabbeezzppiieecczzaaćć  pprroodduukktt  pprrzzeedd  uusszzkkooddzzeenniieemm  ii   zzaanniieecczzyysszzcczzeenniieemm  oorraazz   zzaappeewwnniiaaćć  

wwłłaaśścc iiwwąą  jjaakkoośśćć  pprroodduukkttuu  ppooddcczzaass  pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa..   PPoowwiinnnnyy  bbyyćć  cczzyyss ttee,,   bbeezz  oobbccyycchh  zzaappaacchhóóww,,   

śś llaaddóóww  pplleeśśnnii  ii   uusszzkkooddzzeeńń  mmeecchhaanniicczznnyycchh..   

Opakowania powinny być wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z 

żywnością. 

Nie dopuszcza się stosowania opakowań zastępczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach. 

55..22  ZZnnaakkooww aanniiee  

ZZggooddnniiee  zz   aakkttuuaallnniiee  oobboowwiiąązzuujjąąccyymm  pprraawweemm..   

55..33  PPrrzzeecchhoowwyywwaanniiee  

PPrrzzeecchhoowwyywwaaćć  zzggooddnniiee  zz  zzaalleecceenniiaammii  pprroodduucceennttaa..  

 
MANDARYNKI 

  

11  WWssttęępp  

11..11  ZZaakkrreess    

NNiinniieejjsszzyymmii  mmiinniimmaallnnyymmii  wwyymmaaggaanniiaammii  jjaakkoośścciioowwyymmii  oobbjjęęttoo  wwyymmaaggaanniiaa,,   mmeettooddyy  bbaaddaańń  oorraazz  wwaarruunnkkii  

pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa  ii   ppaakkoowwaanniiaa  mmaannddaarryynneekk..   

  

PPoossttaannoowwiieenniiaa  mmiinniimmaallnnyycchh  wwyymmaaggaańń  jjaakkoośścciioowwyycchh  wwyykkoorrzzyyssttyywwaannee  ssąą  ppooddcczzaass  pprroodduukkcc jj ii   ii   oobbrroottuu  



 

hhaannddlloowweeggoo  mmaannddaarryynneekk  pprrzzeezznnaacczzoonnyycchh  ddllaa  ooddbbiioorrccyy..   

22  WWyymmaaggaanniiaa  

2.1 Wymagania ogólne 

Mandarynki klasa I 

Produkt powinien spełniać wymagania aktualnie obowiązującego prawa żywnościowego.  

2.2 Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Według Tablicy 1. 

Tablica 1 – Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Lp. Cechy Wymagania 

1 Wygląd  Ow oce charakterystyczne dla danej odmiany i typu handlow ego. Całe, 

zdrow e (bez śladów  gnicia lub zepsucia, które czynią je niezdatnymi do 

spożycia), w olne od odgnieceń i nadmiernych zabliźnionych nacięć, 

odpow iednio dojrzałe i rozw inięte, czyste (praktycznie w olne od jakichkolw iek 

w idocznych substancji obcych), praktycznie w olne od szkodników , w olne od 

uszkodzeń miąższu w yrządzonych przez szkodniki, pozbaw ione 

niepraw idłow ej w ilgoci zew nętrznej oraz w olne od oznak zw iędnięcia i 

w ysuszenia w ew nętrznego, w olne od uszkodzeń w yw ołanych działaniem 

niskiej temperatury 

Dopuszczalne są następujące w ady pod w arunkiem że nie w pływ ają one 

ujemnie na ogólny w ygląd produktu, jego jakość, zachow anie jakości, 

prezentację w  opakow aniu: 

- nieznaczne w ady kształtu i w ybarwienia, dopuszczalna nieznaczna zgorzel 

słoneczna, 
- nieznaczne postępujące w ady skórki (nie mogą dotyczyć miąższu), 

- nieznaczne w ady skórki pow stałe w  trakcie rozw oju ow ocu, np. srebrne 

łuski, ordzaw ienia lub uszkodzenia spow odow ane przez szkodniki 

- nieznaczne zabliźnienia uszkodzeń skórki ow ocu spow odow ane 

przyczynami mechanicznymi (uszkodzenia gradow e, otarcia, uszkodzenia w  

trakcie przeładunku), 

- niew ielkie i częściow e odstaw anie skórki od miąższu. 

2 Zabarw ienie Typow e dla danej odmiany 

3 Smak i zapach Słodki, dopuszczalny lekko kw aśny, niedopuszczalny obcy 

4 Jednolitość Jednolite w  opakow aniu pod w zględem pochodzenia, odmiany lub typu 

handlow ego, jakości, w ielkości oraz o podobnym stopniu dojrzałości i rozw oju  

5 Średnica ow oców, mm,  od 46 do 56 

Postanowienia dotyczące dojrzałości, dopuszczalnych tolerancji, zgodnie z aktualnie obowiązującym 

prawem4). 

2.3 Wymagania chemiczne  

Zawartość zanieczyszczeń w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostałości 

pestycydów zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem. 

                                              
4
 Rozporządzenie Delegowane Komisji (UE) 2023/2429 z dnia 17 sierpnia 2023 r. uzupełniające rozporządzenie Parlamentu 

Europejskiego i  Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do norm handlowych dotyczących sektora owoców i warzyw, niektórych 
przetworów owocowych i warzywnych oraz sektora bananów oraz uchylające rozporządzenie Komisji(WE) nr 1666/1999 oraz 

rozporządzenia wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 i (UE) nr 1333/2011. Niniejsze rozporządzenie stosuje się od dna 1 
stycznia 2025r., z wyjątkiem art. 5 ust. 1 l it.c, który stosuje się od daty wejścia w życie niniejszego rozporządzenia.  



 

33..TTrrww aa łłoośśćć  

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od 

daty dostawy do magazynu odbiorcy. 

44..   MMeettooddyy  bbaaddaańń  

44..11  SSpprraawwddzzeenniiee  zznnaakkoowwaanniiaa  ii   ssttaannuu  ooppaakkoowwaanniiaa  

WWyykkoonnaaćć  mmeettooddąą  wwiizzuuaallnnąą  nnaa  zzggooddnnoośśćć  zz   ppkktt ..  55..11  ii   55..22..   

44..22  OOzznnaacczzaanniiee  cceecchh  oorrggaannoolleeppttyycczznnyycchh,,  ffiizzyycczznnyycchh  

OOzznnaacczzaanniiee  cceecchh  oorrggaannoolleeppttyycczznnyycchh  nnaalleeżżyy  pprrzzeepprroowwaaddzz iićć   nnaa  zzggooddnnoośśćć  zz   wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  

ttaabbll iiccyy   11..   OOwwooccee  nniieessppeełłnniiaajjąąccee  wwyymmaaggaańń  zzaawwaarrttyycchh  ww  ttaabbll iiccyy  11  nnaalleeżżyy  ooddddzz iieell iićć,,   zzwwaażżyyćć  ii   oobbll iicczzyyćć  iicchh  

mmaassęę  ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  pprróóbbkk ii,,  wwyynniikk  ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..   

WWiieellkkoośśćć  oowwooccóóww  oozznnaacczzaaćć  pprrzzeezz  ppookkaall iibbrroowwaanniiee  pprrzzyy   ppoommooccyy  kkaall iibbrroowwnniiccyy   lluubb  mmiiaarrkk ii ..   OOwwooccee  oo  

wwiieellkkoośścc ii   nniieezzggooddnneejj  zz  wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  ttaabbll iiccyy  11  nnaalleeżżyy  ooddddzz iieell iićć,,   zzwwaażżyyćć  ii   oobblliicczzyyćć  iicchh  mmaassęę  

ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  pprróóbbkk ii,,  wwyynniikk  ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..   

55  PPaakkooww aanniiee,,   zznnaakkoowwaanniiee,,   pprrzzeecchhoowwyywwaanniiee    

55..11  PPaakkoowwaanniiee  

OOppaakkoowwaanniiaa  ppoowwiinnnnyy  zzaabbeezzppiieecczzaaćć  pprroodduukktt  pprrzzeedd  uusszzkkooddzzeenniieemm  ii   zzaanniieecczzyysszzcczzeenniieemm  oorraazz   zzaappeewwnniiaaćć  

wwłłaaśścc iiwwąą  jjaakkoośśćć  pprroodduukkttuu  ppooddcczzaass  pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa..   PPoowwiinnnnyy  bbyyćć  cczzyyss ttee,,   bbeezz  oobbccyycchh  zzaappaacchhóóww,,   

śś llaaddóóww  pplleeśśnnii  ii   uusszzkkooddzzeeńń  mmeecchhaanniicczznnyycchh..   

Opakowania powinny być wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z 

żywnością. 

Nie dopuszcza się stosowania opakowań zastępczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach. 

55..22  ZZnnaakkooww aanniiee  

ZZggooddnniiee  zz   aakkttuuaallnniiee  oobboowwiiąązzuujjąąccyymm  pprraawweemm..   

55..33  PPrrzzeecchhoowwyywwaanniiee  

PPrrzzeecchhoowwyywwaaćć  zzggooddnniiee  zz  zzaalleecceenniiaammii  pprroodduucceennttaa..  

 
GREJPFRUTY 

  

11  WWssttęępp  



 

11..11  ZZaakkrreess    

NNiinniieejjsszzyymmii  mmiinniimmaallnnyymmii  wwyymmaaggaanniiaammii  jjaakkoośścciioowwyymmii  oobbjjęęttoo  wwyymmaaggaanniiaa,,   mmeettooddyy  bbaaddaańń  oorraazz  wwaarruunnkkii  

pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa  ii   ppaakkoowwaanniiaa  ggrreejjppffrruuttóóww..   

  

PPoossttaannoowwiieenniiaa  mmiinniimmaallnnyycchh  wwyymmaaggaańń  jjaakkoośścciioowwyycchh  wwyykkoorrzzyyssttyywwaannee  ssąą  ppooddcczzaass  pprroodduukkcc jj ii   ii   oobbrroottuu  

hhaannddlloowweeggoo  ggrreejjppffrruuttóóww  pprrzzeezznnaacczzoonnyycchh  ddllaa  ooddbbiioorrccyy..   

22  WWyymmaaggaanniiaa  

2.1 Wymagania ogólne 

Grejpfruty klasa I 

Produkt powinien spełniać wymagania aktualnie obowiązującego prawa żywnościowego.  

2.2 Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Według Tablicy 1. 

Tablica 1 – Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Lp. Cechy Wymagania 

1 Wygląd  Ow oce charakterystyczne dla danej odmiany i typu handlow ego. Całe, zdrowe 

(bez śladów  gnicia lub zepsucia, które czynią je niezdatnymi do spożycia), w olne 

od odgnieceń i nadmiernych zabliźnionych nacięć, odpow iednio dojrzałe i 

rozw inięte, czyste (praktycznie w olne od jakichkolw iek w idocznych substancji 

obcych), praktycznie w olne od szkodników , w olne od uszkodzeń miąższu 

w yrządzonych przez szkodniki, pozbaw ione niepraw idłow ej w ilgoci zew nętrznej 

oraz w olne od oznak zw iędnięcia i w ysuszenia w ewnętrznego, w olne od 

uszkodzeń w ywołanych działaniem niskiej temperatury 

Dopuszczalne są następujące w ady pod w arunkiem że nie w pływają one ujemnie 

na ogólny w ygląd produktu, jego jakość, zachow anie jakości, prezentację w  

opakow aniu: 

- nieznaczne w ady kształtu i w ybarwienia, dopuszczalna nieznaczna zgorzel 

słoneczna, 

- nieznaczne postępujące w ady skórki (nie mogą dotyczyć miąższu), 

- nieznaczne w ady skórki pow stałe w  trakcie rozw oju ow ocu, np. srebrne łuski, 

ordzaw ienia lub uszkodzenia spow odow ane przez szkodniki 
- nieznaczne zabliźnienia uszkodzeń skórki ow ocu spow odow ane przyczynami 

mechanicznymi (uszkodzenia gradow e, otarcia, uszkodzenia w  trakcie 

przeładunku) 

2 Zabarw ienie Typow e dla danej odmiany 

3 Smak i zapach Typow y dla danej odmiany, niedopuszczalny obcy 

4 Jednolitość Jednolite w  opakow aniu pod w zględem pochodzenia, odmiany lub typu 

handlow ego, jakości, w ielkości oraz o podobnym stopniu dojrzałości i rozw oju 

5 Średnica ow oców, mm 93-110 

Postanowienia dotyczące dojrzałości, dopuszczalnych tolerancji, zgodnie z aktualnie obowiązującym 

prawem5). 

                                              
5
 Rozporządzenie Delegowane Komisji (UE) 2023/2429 z dnia 17 sierpnia 2023 r. uzupełniające rozporządzenie Parlamentu 

Europejskiego i  Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do norm handlowych dotyczących sektora owoców i warzyw, niektórych 
przetworów owocowych i warzywnych oraz sektora bananów oraz uchylające rozporządzenie Komisji(WE) nr 1666/1999 oraz 

rozporządzenia wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 i (UE) nr 1333/2011. Niniejsze rozporządzenie stosuje się od dna 1 
stycznia 2025r., z wyjątkiem art. 5 ust. 1 l it.c, który stosuje się od daty wejścia w życie niniejszego rozporządzenia.  



 

2.3 Wymagania chemiczne  

Zawartość zanieczyszczeń w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostałości 

pestycydów zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem. 

33..TTrrww aa łłoośśćć  

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od 

daty dostawy do magazynu odbiorcy. 

44..   MMeettooddyy  bbaaddaańń  

44..11  SSpprraawwddzzeenniiee  zznnaakkoowwaanniiaa  ii   ssttaannuu  ooppaakkoowwaanniiaa  

WWyykkoonnaaćć  mmeettooddąą  wwiizzuuaallnnąą  nnaa  zzggooddnnoośśćć  zz   ppkktt ..  55..11  ii   55..22..   

44..22  OOzznnaacczzaanniiee  cceecchh  oorrggaannoolleeppttyycczznnyycchh,,  ffiizzyycczznnyycchh  

OOzznnaacczzaanniiee  cceecchh  oorrggaannoolleeppttyycczznnyycchh  nnaalleeżżyy  pprrzzeepprroowwaaddzz iićć   nnaa  zzggooddnnoośśćć  zz   wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  

ttaabbll iiccyy   11..   OOwwooccee  nniieessppeełłnniiaajjąąccee  wwyymmaaggaańń  zzaawwaarrttyycchh  ww  ttaabbll iiccyy  11  nnaalleeżżyy  ooddddzz iieell iićć,,   zzwwaażżyyćć  ii   oobbll iicczzyyćć  iicchh  

mmaassęę  ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  pprróóbbkk ii,,  wwyynniikk  ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..   

WWiieellkkoośśćć  oowwooccóóww  oozznnaacczzaaćć  pprrzzeezz  ppookkaall iibbrroowwaanniiee  pprrzzyy   ppoommooccyy  kkaall iibbrroowwnniiccyy   lluubb  mmiiaarrkk ii ..   OOwwooccee  oo  

wwiieellkkoośścc ii   nniieezzggooddnneejj  zz  wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  ttaabbll iiccyy  11  nnaalleeżżyy  ooddddzz iieell iićć,,   zzwwaażżyyćć  ii   oobblliicczzyyćć  iicchh  mmaassęę  

ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  pprróóbbkk ii,,  wwyynniikk  ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..   

55  PPaakkooww aanniiee,,   zznnaakkoowwaanniiee,,   pprrzzeecchhoowwyywwaanniiee    

55..11  PPaakkoowwaanniiee  

OOppaakkoowwaanniiaa  ppoowwiinnnnyy  zzaabbeezzppiieecczzaaćć  pprroodduukktt  pprrzzeedd  uusszzkkooddzzeenniieemm  ii   zzaanniieecczzyysszzcczzeenniieemm  oorraazz   zzaappeewwnniiaaćć  

wwłłaaśścc iiwwąą  jjaakkoośśćć  pprroodduukkttuu  ppooddcczzaass  pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa..   PPoowwiinnnnyy  bbyyćć  cczzyyss ttee,,   bbeezz  oobbccyycchh  zzaappaacchhóóww,,   

śś llaaddóóww  pplleeśśnnii  ii   uusszzkkooddzzeeńń  mmeecchhaanniicczznnyycchh..   

Opakowania powinny być wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z 

żywnością. 

Nie dopuszcza się stosowania opakowań zastępczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach. 

55..22  ZZnnaakkooww aanniiee  

ZZggooddnniiee  zz   aakkttuuaallnniiee  oobboowwiiąązzuujjąąccyymm  pprraawweemm..   

55..33  PPrrzzeecchhoowwyywwaanniiee  

PPrrzzeecchhoowwyywwaaćć  zzggooddnniiee  zz  zzaalleecceenniiaammii  pprroodduucceennttaa..  

 



 

ARBUZ 
  

11  WWssttęępp  

11..11  ZZaakkrreess    

NNiinniieejjsszzyymmii  mmiinniimmaallnnyymmii  wwyymmaaggaanniiaammii  jjaakkoośścciioowwyymmii  oobbjjęęttoo  wwyymmaaggaanniiaa,,   mmeettooddyy  bbaaddaańń  oorraazz  wwaarruunnkkii  

pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa  ii   ppaakkoowwaanniiaa  aarrbbuuzzóóww..  

  

PPoossttaannoowwiieenniiaa  mmiinniimmaallnnyycchh  wwyymmaaggaańń  jjaakkoośścciioowwyycchh  wwyykkoorrzzyyssttyywwaannee  ssąą  ppooddcczzaass  pprroodduukkcc jj ii   ii   oobbrroottuu  

hhaannddlloowweeggoo  aarrbbuuzzóóww  pprrzzeezznnaacczzoonnyycchh  ddllaa  ooddbbiioorrccyy..  

22  WWyymmaaggaanniiaa  

2.1 Wymagania ogólne 

Produkt powinien spełniać wymagania aktualnie obowiązującego prawa żywnościowego.  

2.2 Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Według Tablicy 1. 

Tablica 1 – Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Lp. Cechy Wymagania 

1 Wygląd  Całe, zdrow e (nie dopuszcza się arbuzów  z oznakami gnicia, pleśni, które czynią je 

niezdatnymi do spożycia), czyste (praktycznie w olne od jakichkolw iek w idocznych 

substancji obcych), praktycznie w olne od szkodników , w olne od uszkodzeń miąższu 
w yrządzonych przez szkodniki, niepopękane, jędrne i w ystarczająco rozw inięte (ale nie 

przerośnięte) i dojrzałe (ale nie przejrzałe, niedopuszczalne ow oce o zbyt miękkim lub 

suchym, mączystym miąższu), pozbaw ione niepraw idłow ej w ilgoci zew nętrznej 

Dopuszczalne są następujące w ady pod w arunkiem że nie w pływ ają one ujemnie na 

ogólny w ygląd produktu, jego jakość, zachow anie jakości, prezentację w  opakow aniu: 

- nieznaczne w ady kształtu, zabarw ienia skórki ( jasny kolor skórki arbuza w  miejscu, 

które dotykało ziemi w  okresie w zrostu nie jest uznaw any za w adę) 

- nieznaczne zabliźnienia uszkodzeń skórki ow ocu spow odow ane przyczynami 

mechanicznymi (uszkodzenia gradow e, otarcia, uszkodzenia w  trakcie przeładunku)  

2 Barw a miąższu Różow a 

3 Smak i zapach Typow y dla danej odmiany, niedopuszczalny obcy 

4 Jednolitość Jednolite w  opakow aniu pod w zględem pochodzenia, odmiany lub rodzaju handlow ego, 

jakości, w ielkości oraz w  miarę możliw ości tego samego stopnia dojrzałości i rozw oju  

5 Masa 

pojedynczej 

sztuki, nie 

mniej niż, kg 

 

 

2 

6 Zaw artość 

ow oców  o 

niew łaściw ej 

masie %(m/m), 

nie w ięcej niż 

 

 

10 



 

Postanowienia dotyczące dopuszczalnych tolerancji zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem6). 

2.3 Wymagania chemiczne  

Zawartość zanieczyszczeń w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostałości 

pestycydów zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem. 

33..TTrrww aa łłoośśćć  

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od 

daty dostawy do magazynu odbiorcy. 

44..   MMeettooddyy  bbaaddaańń  

44..11  SSpprraawwddzzeenniiee  zznnaakkoowwaanniiaa  ii   ssttaannuu  ooppaakkoowwaanniiaa  

WWyykkoonnaaćć  mmeettooddąą  wwiizzuuaallnnąą  nnaa  zzggooddnnoośśćć  zz   ppkktt ..  55..11  ii   55..22..   

44..22  OOzznnaacczzaanniiee  cceecchh  oorrggaannoolleeppttyycczznnyycchh,,  ffiizzyycczznnyycchh  

OOzznnaacczzaanniiee  cceecchh  oorrggaannoolleeppttyycczznnyycchh  nnaalleeżżyy  pprrzzeepprroowwaaddzz iićć   nnaa  zzggooddnnoośśćć  zz   wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  

ttaabbll iiccyy   11..   OOwwooccee  nniieessppeełłnniiaajjąąccee  wwyymmaaggaańń  zzaawwaarrttyycchh  ww  ttaabbll iiccyy  11  nnaalleeżżyy  ooddddzz iieell iićć,,   zzwwaażżyyćć  ii   oobbll iicczzyyćć  iicchh  

mmaassęę  ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  pprróóbbkk ii,,  wwyynniikk  ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..   

SSpprraawwddzzeenniiee  mmaassyy   ppoojjeeddyynncczzyycchh  aarrbbuuzzóóww  wwyykkoonnaaćć  mmeettooddąą  wwaaggoowwąą..   OOwwooccee  oo  mmaass iiee  nniieezzggooddnneejj   zz   

wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  ttaabbll iiccyy   11  nnaalleeżżyy  ooddddzz iieell iićć ,,  zzwwaażżyyćć  ii   oobbll iicczzyyćć  iicchh  mmaassęę  ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  

pprróóbbkk ii,,   wwyynniikk   ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..  

55  PPaakkooww aanniiee,,   zznnaakkoowwaanniiee,,   pprrzzeecchhoowwyywwaanniiee    

55..11  PPaakkoowwaanniiee  

OOppaakkoowwaanniiaa  ppoowwiinnnnyy  zzaabbeezzppiieecczzaaćć  pprroodduukktt  pprrzzeedd  uusszzkkooddzzeenniieemm  ii   zzaanniieecczzyysszzcczzeenniieemm  oorraazz   zzaappeewwnniiaaćć  

wwłłaaśścc iiwwąą  jjaakkoośśćć  pprroodduukkttuu  ppooddcczzaass  pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa..   PPoowwiinnnnyy  bbyyćć  cczzyyss ttee,,   bbeezz  oobbccyycchh  zzaappaacchhóóww,,   

śś llaaddóóww  pplleeśśnnii  ii   uusszzkkooddzzeeńń  mmeecchhaanniicczznnyycchh..   

Opakowania powinny być wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z 

żywnością. 

Nie dopuszcza się stosowania opakowań zastępczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach. 

55..22  ZZnnaakkooww aanniiee  

ZZggooddnniiee  zz   aakkttuuaallnniiee  oobboowwiiąązzuujjąąccyymm  pprraawweemm..   
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55..33  PPrrzzeecchhoowwyywwaanniiee  

PPrrzzeecchhoowwyywwaaćć  zzggooddnniiee  zz  zzaalleecceenniiaammii  pprroodduucceennttaa..  

 
KIWI 

  

11  WWssttęępp  

11..11  ZZaakkrreess    

NNiinniieejjsszzyymmii  mmiinniimmaallnnyymmii  wwyymmaaggaanniiaammii  jjaakkoośścciioowwyymmii  oobbjjęęttoo  wwyymmaaggaanniiaa,,   mmeettooddyy  bbaaddaańń  oorraazz  wwaarruunnkkii  

pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa  ii   ppaakkoowwaanniiaa  kk iiwwii..   

  

PPoossttaannoowwiieenniiaa  mmiinniimmaallnnyycchh  wwyymmaaggaańń  jjaakkoośścciioowwyycchh  wwyykkoorrzzyyssttyywwaannee  ssąą  ppooddcczzaass  pprroodduukkcc jj ii   ii   oobbrroottuu  

hhaannddlloowweeggoo  kk iiwwii  pprrzzeezznnaacczzoonnyycchh  ddllaa  ooddbbiioorrccyy..   

22  WWyymmaaggaanniiaa  

2.1 Wymagania ogólne 

Owoc kiwi klasa I 

Produkt powinien spełniać wymagania aktualnie obowiązującego prawa żywnościowego.  

2.2 Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Według Tablicy 1. 

Tablica 1 – Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Lp. Cechy Wymagania 

1 Wygląd  Ow oce charakterystyczne dla danej odmiany. Całe (bez szypułki), 

zdrow e (bez śladów  gnicia lub zepsucia, które czynią je niezdatnymi do 

spożycia), czyste (praktycznie w olne od jakichkolw iek w idocznych 

substancji obcych), odpow iednio jędrne (nie mogą być miękkie, 

zw iędnięte ani nasiąknięte w odą), odpow iednio dojrzałe lecz nie 

przejrzałe, dobrze w ykształcone, w yklucza się ow oce złączone 
podw ójnie lub w ielokrotnie, praktycznie w olne od szkodników , w olne 

od uszkodzeń miąższu w yrządzonych przez szkodniki, pozbaw ione 

niepraw idłow ej w ilgoci zew nętrznej;  

Dopuszczalne są następujące jeżeli nie w pływ ają one ujemnie na 

ogólny w ygląd produktu, jego jakość, zachow anie jakości, prezentację 

w  opakow aniu: 

-  nieznaczne w ady kształtu (z w yjątkiem spęcznienia lub 

zniekształcenia), w ybarwienia, 

- pow ierzchniow e w ady skórki, pod w arunkiem że całkow ita ich 

pow ierzchnia nie przekracza 1cm2 , 

- małe „znamię Hayw arda” w  postaci linii w zdłuż osi południkow ej, bez 

zgrubienia 

2 Zabarw ienie Typow e dla danej odmiany 

3 Smak i zapach Typow y, słodkokw aśny, niedopuszczalny obcy 

4 Jednolitość Jednolite w  opakow aniu pod w zględem pochodzenia, odmiany, jakości 

i w ielkości 



 

5 Masa minimalna pojedynczych 

ow oców , g 

 

70 

6 Stosunek minimalnej średnicy 

do maksymalnej średnicy 

ow ocu mierzonej w  przekroju 
poprzecznym, nie mniej niż 

 

 

0,7 

Postanowienia dotyczące dojrzałości, dopuszczalnych tolerancji, zgodnie z aktualnie obowiązującym 

prawem7). 

2.3 Wymagania chemiczne  

Zawartość zanieczyszczeń w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostałości 

pestycydów zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem. 

33..TTrrww aa łłoośśćć  

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od 

daty dostawy do magazynu odbiorcy. 

44..   MMeettooddyy  bbaaddaańń  

44..11  SSpprraawwddzzeenniiee  zznnaakkoowwaanniiaa  ii   ssttaannuu  ooppaakkoowwaanniiaa  

WWyykkoonnaaćć  mmeettooddąą  wwiizzuuaallnnąą  nnaa  zzggooddnnoośśćć  zz   ppkktt ..  55..11  ii   55..22..   

44..22  OOzznnaacczzaanniiee  cceecchh  oorrggaannoolleeppttyycczznnyycchh,,  ffiizzyycczznnyycchh  

OOzznnaacczzaanniiee  cceecchh  oorrggaannoolleeppttyycczznnyycchh  nnaalleeżżyy  pprrzzeepprroowwaaddzz iićć   nnaa  zzggooddnnoośśćć  zz   wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  

ttaabbll iiccyy   11..   OOwwooccee  nniieessppeełłnniiaajjąąccee  wwyymmaaggaańń  zzaawwaarrttyycchh  ww  ttaabbll iiccyy  11  nnaalleeżżyy  ooddddzz iieell iićć,,   zzwwaażżyyćć  ii   oobbll iicczzyyćć  iicchh  

mmaassęę  ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  pprróóbbkk ii,,  wwyynniikk  ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..   

SSpprraawwddzzeenniiee  mmaassyy   ppoojjeeddyynncczzyycchh  oowwooccóóww  wwyykkoonnaaćć  mmeettooddąą  wwaaggoowwąą..   OOwwooccee  oo  mmaass iiee  nniieezzggooddnneejj   zz   

wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  ttaabbll iiccyy   11  nnaalleeżżyy  ooddddzz iieell iićć ,,  zzwwaażżyyćć  ii   oobbll iicczzyyćć  iicchh  mmaassęę  ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  

pprróóbbkk ii,,   wwyynniikk   ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..  

PPoommiiaarr  mmiinniimmaallnneejj  ii   mmaakkssyymmaallnneejj  śś rreeddnniiccyy  oowwooccuu  wwyykkoonnaaćć  zzaa  ppoommooccąą  mmiiaarrkk ii ..   OOwwooccee  oo  ss ttoossuunnkkuu  

mmiinniimmaallnneejj  śśrreeddnniiccyy   ddoo  mmaakkssyymmaallnneejj  śś rreeddnniiccyy   mmiieerrzzoonneejj  ww  pprrzzeekkrroojjuu  ppoopprrzzeecczznnyymm  nniieezzggooddnnyymm  zz   

wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  ttaabbll iiccyy   11  nnaalleeżżyy  ooddddzz iieell iićć ,,  zzwwaażżyyćć  ii   oobbll iicczzyyćć  iicchh  mmaassęę  ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  

pprróóbbkk ii,,   wwyynniikk   ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..  

55  PPaakkooww aanniiee,,   zznnaakkoowwaanniiee,,   pprrzzeecchhoowwyywwaanniiee    
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55..11  PPaakkoowwaanniiee  

OOppaakkoowwaanniiaa  ppoowwiinnnnyy  zzaabbeezzppiieecczzaaćć  pprroodduukktt  pprrzzeedd  uusszzkkooddzzeenniieemm  ii   zzaanniieecczzyysszzcczzeenniieemm  oorraazz   zzaappeewwnniiaaćć  

wwłłaaśścc iiwwąą  jjaakkoośśćć  pprroodduukkttuu  ppooddcczzaass  pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa..   PPoowwiinnnnyy  bbyyćć  cczzyyss ttee,,   bbeezz  oobbccyycchh  zzaappaacchhóóww,,   

śś llaaddóóww  pplleeśśnnii  ii   uusszzkkooddzzeeńń  mmeecchhaanniicczznnyycchh..   

Opakowania powinny być wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z 

żywnością. 

Nie dopuszcza się stosowania opakowań zastępczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach. 

55..22  ZZnnaakkooww aanniiee  

ZZggooddnniiee  zz   aakkttuuaallnniiee  oobboowwiiąązzuujjąąccyymm  pprraawweemm..   
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PPrrzzeecchhoowwyywwaaćć  zzggooddnniiee  zz  zzaalleecceenniiaammii  pprroodduucceennttaa..  

 
MORELE 

  

11  WWssttęępp  

11..11  ZZaakkrreess    

NNiinniieejjsszzyymmii  mmiinniimmaallnnyymmii  wwyymmaaggaanniiaammii  jjaakkoośścciioowwyymmii  oobbjjęęttoo  wwyymmaaggaanniiaa,,   mmeettooddyy  bbaaddaańń  oorraazz  wwaarruunnkkii  

pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa  ii   ppaakkoowwaanniiaa  mmoorreell ii..   

  

PPoossttaannoowwiieenniiaa  mmiinniimmaallnnyycchh  wwyymmaaggaańń  jjaakkoośścciioowwyycchh  wwyykkoorrzzyyssttyywwaannee  ssąą  ppooddcczzaass  pprroodduukkcc jj ii   ii   oobbrroottuu  

hhaannddlloowweeggoo  mmoorreell ii   pprrzzeezznnaacczzoonnyycchh  ddllaa  ooddbbiioorrccyy ..  

22  WWyymmaaggaanniiaa  

2.1 Wymagania ogólne 

Produkt powinien spełniać wymagania aktualnie obowiązującego prawa żywnościowego.  

2.2 Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Według Tablicy 1. 

Tablica 1 – Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Lp. Cechy Wymagania 



 

1 Wygląd  Całe, zdrow e (bez oznak gnicia i pleśni, które czynią je niezdatnymi do 

spożycia), czyste (praktycznie w olne od jakichkolw iek w idocznych 

substancji obcych), odpow iednio dojrzałe (ale nie przejrzałe), praktycznie 

w olne od szkodników , w olne od uszkodzeń  miąższu w yrządzonych przez 

szkodniki, pozbaw ione niepraw idłow ej w ilgoci zew nętrznej;  

dopuszczalne są nieznaczne w ady kształtu, zabarw ienia, nieznaczne 

w ady skórki (w  granicy 1cm długości dla w ad o kształcie podłużnym, 

oraz 0,5cm2 całkow itej pow ierzchni dla innych w ad), nieznaczne 

zadrapania, pod w arunkiem że nie w pływ ają one ujemnie na ogólny 

w ygląd produktu, jego jakość, zachow anie jakości, prezentację w  

opakow aniu: 

2 Zabarw ienie Typow e dla danej odmiany 

3 Smak i zapach Typow y, słodkaw y, niedopuszczalny obcy 

4 Jednolitość Jednolite w  opakow aniu pod w zględem pochodzenia, odmiany, jakości, 

w ielkości oraz w  miarę możliw ości tego samego stopnia dojrzałości i 

rozw oju  

5 Średnica ow oców, mm, nie 

mniejsza niż 

 

40 

6 Zaw artość ow oców o 

niew łaściw ej średnicy, 

%(m/m), nie w ięcej niż  

 

10 

Postanowienia dotyczące dopuszczalnych tolerancji zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem8). 

2.3 Wymagania chemiczne  

Zawartość zanieczyszczeń w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostałości 

pestycydów zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem. 

33..TTrrww aa łłoośśćć  

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od 

daty dostawy do magazynu odbiorcy. 
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ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  pprróóbbkk ii,,  wwyynniikk  ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..   
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śś llaaddóóww  pplleeśśnnii  ii   uusszzkkooddzzeeńń  mmeecchhaanniicczznnyycchh..   

Opakowania powinny być wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z 

żywnością. 

Nie dopuszcza się stosowania opakowań zastępczych oraz umieszczania rek lam na opakowaniach. 
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NNiinniieejjsszzyymmii  mmiinniimmaallnnyymmii  wwyymmaaggaanniiaammii  jjaakkoośścciioowwyymmii  oobbjjęęttoo  wwyymmaaggaanniiaa,,   mmeettooddyy  bbaaddaańń  oorraazz  wwaarruunnkkii  

pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa  ii   ppaakkoowwaanniiaa  bbrrzzoosskkwwiińń..  

  

PPoossttaannoowwiieenniiaa  mmiinniimmaallnnyycchh  wwyymmaaggaańń  jjaakkoośścciioowwyycchh  wwyykkoorrzzyyssttyywwaannee  ssąą  ppooddcczzaass  pprroodduukkcc jj ii   ii   oobbrroottuu  

hhaannddlloowweeggoo  bbrrzzoosskkwwiińń  pprrzzeezznnaacczzoonnyycchh  ddllaa  ooddbbiioorrccyy..   

22  WWyymmaaggaanniiaa  

2.1 Wymagania ogólne 

Brzoskwinie klasa I 

Produkt powinien spełniać wymagania aktualnie obowiązującego prawa żywnościowego.  

2.2 Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Według Tablicy 1. 

Tablica 1 – Wymagania organoleptyczne, fizyczne 



 

Lp. Cechy Wymagania 

1 Wygląd  Ow oce charakterystyczne dla danej odmiany. Całe, zdrow e (bez śladów  gnicia lub 

zepsucia, które czynią je niezdatnymi do spożycia), odpow iednio dojrzałe i 

rozw inięte, skórka omszona, czyste (praktycznie w olne od jakichkolw iek 

w idocznych substancji obcych), praktycznie w olne od szkodników , w olne od 

uszkodzeń miąższu w yrządzonych przez szkodniki, o całkow icie zdrow ym 

miąższu, w olne od pęknięć w  zagłębieniu szypułkow ym, pozbaw ione 

niepraw idłow ej w ilgoci zew nętrznej. 
Dopuszczalne są następujące w ady pod w arunkiem że nie w pływają one ujemnie 

na ogólny w ygląd produktu, jego jakość, zachow anie jakości, prezentację w  

opakow aniu: 

- nieznaczne w ady kształtu, rozw oju, w ybarwienia, 

- nieznaczne odgniecenia których łączna pow ierzchnia nie przekracza 1cm2, 

- nieznaczne w ady skórki nie przekraczające 1,5cm długości dla w ad o kształcie 

podłużnym, oraz 1cm2 całkow itej pow ierzchni dla innych w ad; 

2 Zabarw ienie Typow e dla danej odmiany  

3 Smak i zapach Typow y, słodki, niedopuszczalny smak i zapach obcy 

4 Jednolitość Jednolite w  opakow aniu pod w zględem pochodzenia, odmiany, jakości, w ielkości, 

stopnia dojrzałości i rozw oju  

5 Średnica ow oców, mm, 
nie mniejsza niż 

 
61-67 

Postanowienia dotyczące dojrzałości, dopuszczalnych tolerancji, zgodnie z aktualnie obowiązującym  

prawem9). 

2.3 Wymagania chemiczne  

Zawartość zanieczyszczeń w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostałości 

pestycydów zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem. 

33..TTrrww aa łłoośśćć  

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od 

daty dostawy do magazynu odbiorcy. 

44..   MMeettooddyy  bbaaddaańń  

44..11  SSpprraawwddzzeenniiee  zznnaakkoowwaanniiaa  ii   ssttaannuu  ooppaakkoowwaanniiaa  

WWyykkoonnaaćć  mmeettooddąą  wwiizzuuaallnnąą  nnaa  zzggooddnnoośśćć  zz   ppkktt ..  55..11  ii   55..22..   

44..22  OOzznnaacczzaanniiee  cceecchh  oorrggaannoolleeppttyycczznnyycchh,,  ffiizzyycczznnyycchh  

OOzznnaacczzaanniiee  cceecchh  oorrggaannoolleeppttyycczznnyycchh  nnaalleeżżyy  pprrzzeepprroowwaaddzz iićć   nnaa  zzggooddnnoośśćć  zz   wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  

ttaabbll iiccyy   11..   OOwwooccee  nniieessppeełłnniiaajjąąccee  wwyymmaaggaańń  zzaawwaarrttyycchh  ww  ttaabbll iiccyy  11  nnaalleeżżyy  ooddddzz iieell iićć,,   zzwwaażżyyćć  ii   oobbll iicczzyyćć  iicchh  

mmaassęę  ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  pprróóbbkk ii,,  wwyynniikk  ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..   

WWiieellkkoośśćć  oowwooccóóww  oozznnaacczzaaćć  pprrzzeezz  ppookkaall iibbrroowwaanniiee  pprrzzyy   ppoommooccyy  kkaall iibbrroowwnniiccyy   lluubb  mmiiaarrkk ii ..   OOwwooccee  oo  

                                              
9
 Rozporządzenie Delegowane Komisji (UE) 2023/2429 z dnia 17 sierpnia 2023 r. uzupełniające rozporządzenie Parlamentu 

Europejskiego i  Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do norm handlowych dotyczących sektora owoców i warzyw, niektórych 
przetworów owocowych i warzywnych oraz sektora bananów oraz uchylające rozporządzenie Komisji(WE) nr 1666/1999 oraz 

rozporządzenia wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 i (UE) nr 1333/2011. Niniejsze rozporządzenie stosuje się od dna 1 
stycznia 2025r., z wyjątkiem art. 5 ust. 1 l it.c, który stosuje się od daty wejścia w życie niniejszego rozporządzenia.  



 

wwiieellkkoośścc ii   nniieezzggooddnneejj  zz  wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  ttaabbll iiccyy  11  nnaalleeżżyy  ooddddzz iieell iićć,,   zzwwaażżyyćć  ii   oobblliicczzyyćć  iicchh  mmaassęę  

ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  pprróóbbkk ii,,  wwyynniikk  ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..   

55  PPaakkooww aanniiee,,   zznnaakkoowwaanniiee,,   pprrzzeecchhoowwyywwaanniiee    

55..11  PPaakkoowwaanniiee  

OOppaakkoowwaanniiaa  ppoowwiinnnnyy  zzaabbeezzppiieecczzaaćć  pprroodduukktt  pprrzzeedd  uusszzkkooddzzeenniieemm  ii   zzaanniieecczzyysszzcczzeenniieemm  oorraazz   zzaappeewwnniiaaćć  

wwłłaaśścc iiwwąą  jjaakkoośśćć  pprroodduukkttuu  ppooddcczzaass  pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa..   PPoowwiinnnnyy  bbyyćć  cczzyyss ttee,,   bbeezz  oobbccyycchh  zzaappaacchhóóww,,   

śś llaaddóóww  pplleeśśnnii  ii   uusszzkkooddzzeeńń  mmeecchhaanniicczznnyycchh..   

Opakowania powinny być wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z 

żywnością. 

Nie dopuszcza się stosowania opakowań zastępczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach. 

55..22  ZZnnaakkooww aanniiee  

ZZggooddnniiee  zz   aakkttuuaallnniiee  oobboowwiiąązzuujjąąccyymm  pprraawweemm..   

55..33  PPrrzzeecchhoowwyywwaanniiee  

PPrrzzeecchhoowwyywwaaćć  zzggooddnniiee  zz  zzaalleecceenniiaammii  pprroodduucceennttaa..  

 
WINOGRONA 

  

11  WWssttęępp  

11..11  ZZaakkrreess    

NNiinniieejjsszzyymmii  mmiinniimmaallnnyymmii  wwyymmaaggaanniiaammii  jjaakkoośścciioowwyymmii  oobbjjęęttoo  wwyymmaaggaanniiaa,,   mmeettooddyy  bbaaddaańń  oorraazz  wwaarruunnkkii  

pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa  ii   ppaakkoowwaanniiaa  wwiinnooggrroonn..   

  

PPoossttaannoowwiieenniiaa  mmiinniimmaallnnyycchh  wwyymmaaggaańń  jjaakkoośścciioowwyycchh  wwyykkoorrzzyyssttyywwaannee  ssąą  ppooddcczzaass  pprroodduukkcc jj ii   ii   oobbrroottuu  

hhaannddlloowweeggoo  wwiinnooggrroonn  pprrzzeezznnaacczzoonnyycchh  ddllaa  ooddbbiioorrccyy..   

22  WWyymmaaggaanniiaa  

2.1 Wymagania ogólne 

Winogrona stołowe klasa I 

Produkt powinien spełniać wymagania aktualnie obowiązującego prawa żywnościowego.  

2.2 Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Według Tablicy 1. 



 

Tablica 1 – Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Lp. Cechy Wymagania 

1 Wygląd  Winogrona pow inny być charakterystyczne dla danej odmiany. Poszczególne 

grona i jagody pow inny być zdrow e (bez oznak gnicia lub zepsucia, które czynią 

je niezdatnymi do spożycia), czyste (praktycznie w olne od jakichkolw iek substancji 

obcych), praktycznie w olne od szkodników  i uszkodzeń przez nich w yrządzonych, 

pozbaw ione niepraw idłow ej w ilgoci zew nętrznej; 

Poszczególne pojedyncze jagody pow inny być całe, praw idłow o rozw inięte, 

kształtne, jędrne, tw arde, mocno osadzone oraz posiadać możliw ie nienaruszony  

charakterystyczny nalot; 

Dopuszczalne są następujące w ady jeżeli nie w pływają one ujemnie na ogólny  

w ygląd produktu, jego jakość, zachow anie jakości, prezentację w  opakow aniu: 

- nieznaczne w ady kształtu, w ybarwienia, skórki 

- bardzo nieznaczne odparzenia skórki spow odow ane działaniem słońca 

2 Smak i zapach Niedopuszczalny obcy 

3 Jednolitość Jednolite w  opakow aniu pod w zględem pochodzenia, odmiany, jakości oraz 

stopnia dojrzałości   

4 Masa gron, g, nie mniej 

niż 

  

 

75 

(z w yjątkiem opakow ań stanow iących pojedyncze porcje) 

Postanowienia dotyczące dojrzałości, dopuszczalnych tolerancji, zgodnie z aktualnie obowiązującym 

prawem10). 

2.3 Wymagania chemiczne  

Zawartość zanieczyszczeń w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostałości 

pestycydów zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem. 

33..TTrrww aa łłoośśćć  

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od 

daty dostawy do magazynu odbiorcy. 

44..MMeettooddyy  bbaaddaańń  

44..11  SSpprraawwddzzeenniiee  zznnaakkoowwaanniiaa  ii   ssttaannuu  ooppaakkoowwaanniiaa  

WWyykkoonnaaćć  mmeettooddąą  wwiizzuuaallnnąą  nnaa  zzggooddnnoośśćć  zz   ppkktt ..  55..11  ii   55..22..   

44..22  OOzznnaacczzaanniiee  cceecchh  oorrggaannoolleeppttyycczznnyycchh,,  ffiizzyycczznnyycchh  

OOzznnaacczzaanniiee  cceecchh  oorrggaannoolleeppttyycczznnyycchh  nnaalleeżżyy  pprrzzeepprroowwaaddzz iićć   nnaa  zzggooddnnoośśćć  zz   wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  

ttaabbll iiccyy   11..   OOwwooccee  nniieessppeełłnniiaajjąąccee  wwyymmaaggaańń  zzaawwaarrttyycchh  ww  ttaabbll iiccyy  11  nnaalleeżżyy  ooddddzz iieell iićć,,   zzwwaażżyyćć  ii   oobbll iicczzyyćć  iicchh  

mmaassęę  ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  pprróóbbkk ii,,  wwyynniikk  ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..   

SSpprraawwddzzeenniiee  mmaassyy   ppoojjeeddyynncczzyycchh  ggrroonn  wwyykkoonnaaćć  mmeettooddąą  wwaaggoowwąą..   GGrroonnaa  oo  mmaass iiee  nniieezzggooddnneejj   zz   

                                              
10

 Rozporządzenie Delegowane Komisji (UE) 2023/2429 z dnia 17 sierpnia 2023 r. uzupełniające rozporządzenie Parlamentu 

Europejskiego i  Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do norm handlowych dotyczących sektora owoców i warzyw, niektórych 
przetworów owocowych i warzywnych oraz sektora bananów oraz uchylające rozporządzenie Komisji(WE) nr 1666/1999 oraz 

rozporządzenia wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 i (UE) nr 1333/2011. Niniejsze rozporządzenie stosuje się od dna 1 
stycznia 2025r., z wyjątkiem art. 5 ust. 1 l it.c, który stosuje się od daty wejścia w życie niniejszego rozporządzenia.  



 

wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  ttaabbll iiccyy   11  nnaalleeżżyy  ooddddzz iieell iićć ,,  zzwwaażżyyćć  ii   oobbll iicczzyyćć  iicchh  mmaassęę  ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  

pprróóbbkk ii,,   wwyynniikk   ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..  

55  PPaakkooww aanniiee,,   zznnaakkoowwaanniiee,,   pprrzzeecchhoowwyywwaanniiee    

55..11  PPaakkoowwaanniiee  

OOppaakkoowwaanniiaa  ppoowwiinnnnyy  zzaabbeezzppiieecczzaaćć  pprroodduukktt  pprrzzeedd  uusszzkkooddzzeenniieemm  ii   zzaanniieecczzyysszzcczzeenniieemm  oorraazz   zzaappeewwnniiaaćć  

wwłłaaśścc iiwwąą  jjaakkoośśćć  pprroodduukkttuu  ppooddcczzaass  pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa..   PPoowwiinnnnyy  bbyyćć  cczzyyss ttee,,   bbeezz  oobbccyycchh  zzaappaacchhóóww,,   

śś llaaddóóww  pplleeśśnnii  ii   uusszzkkooddzzeeńń  mmeecchhaanniicczznnyycchh..   

Opakowania powinny być wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z 

żywnością. 

Nie dopuszcza się stosowania opakowań zastępczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach. 

55..22  ZZnnaakkooww aanniiee  

ZZggooddnniiee  zz   aakkttuuaallnniiee  oobboowwiiąązzuujjąąccyymm  pprraawweemm..   

55..33  PPrrzzeecchhoowwyywwaanniiee  

PPrrzzeecchhoowwyywwaaćć  zzggooddnniiee  zz  zzaalleecceenniiaammii  pprroodduucceennttaa..  

  

JABŁKA 
  

11  WWssttęępp  

11..11  ZZaakkrreess    

NNiinniieejjsszzyymmii  mmiinniimmaallnnyymmii  wwyymmaaggaanniiaammii  jjaakkoośścciioowwyymmii  oobbjjęęttoo  wwyymmaaggaanniiaa,,   mmeettooddyy  bbaaddaańń  oorraazz  wwaarruunnkkii  

pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa  ii   ppaakkoowwaanniiaa  jjaabbłłeekk..   

  

PPoossttaannoowwiieenniiaa  mmiinniimmaallnnyycchh  wwyymmaaggaańń  jjaakkoośścciioowwyycchh  wwyykkoorrzzyyssttyywwaannee  ssąą  ppooddcczzaass  pprroodduukkcc jj ii   ii   oobbrroottuu  

hhaannddlloowweeggoo  jjaabbłłeekk  pprrzzeezznnaacczzoonnyycchh  ddllaa  ooddbbiioorrccyy..   

22  WWyymmaaggaanniiaa  

2.1 Wymagania ogólne 

Jabłka klasa I 

DDooppuusszzcczzaallnnee  ooddmmiiaannyy  jjaabbłłeekk::   

--  IIddaarreedd  

--  JJoonnaaggoorreedd  

--  GGaallaa..   



 

Produkt powinien spełniać wymagania aktualnie obowiązującego prawa żywnościowego.  

2.2 Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Według Tablicy 1. 
Tablica 1 – Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Lp. Cechy Wymagania 

1. Wygląd 

Całe, zdrow e (bez oznak gnicia, zepsucia, które czynią je niezdatnymi do spożycia), 

czyste, odpow iednio rozw inięte i  dojrzałe (ale nie przejrzałe), praktycznie w olne od 

szkodników , w olne od uszkodzeń miąższu w yrządzonych przez szkodniki, miąższ  

ow ocu pow inien być całkow icie zdrow y, pozbaw ione niepraw idłow ej w ilgoci 

zew nętrznej; 

pod w zględem kształtu, rozmiaru i w ybarwienia muszą spełniać w ymogi cechy 

odmianow ej; 

Minimalna pow ierzchnia w ybarwienia charakterystyczna dla danej odmiany: 

- 1/2 łącznej pow ierzchni o czerw onym w ybarwieniu w  przypadku grupy 

w ybarwienia A, 

-1/3 łącznej pow ierzchni o czerw onym w ybarwieniu o zróżnicow anej intensyw ności 

w  przypadku grupy w ybarwienia B, 

-1/10 łącznej pow ierzchni o lekkim, marmurkow ym lub prążkow anym czerw onym 

w ybarwieniu w  przypadku grupy w ybarwienia C 

Dopuszczalne są następujące w ady jeżeli nie w pływ ają one ujemnie na ogólny  

w ygląd produktu, jego jakość, zachow anie jakości, prezentację w  opakow aniu: 
- nieznaczne w ady kształtu, rozw oju, w ybarwienia, 

- nieznaczne i nieodbarw ione odgniecenie nie przekraczające 1cm2 łącznej 

pow ierzchni, 

- nieznaczne w ady skórki które nie mogą przekraczać: 

   -2cm na długości w  przypadku w ad o podłużnym kształcie;  

   -1cm2 pow ierzchni całkow itej w  przypadku pozostałych w ad, z w yjątkiem plam 

parcha jabłoni, których łączna pow ierzchnia nie może przekraczać 0,25cm2;  

- nieznaczne ordzaw ienie, takie jak: 

Jabłka mogą nie posiadać szypułek, jeżeli miejsce odłamania szypułki jest czyste, 

a sąsiadująca z nim skórka nie jest uszkodzona 

2 Smak i zapach Niedopuszczalny obcy 

3 Jednolitość Jednolite w  opakow aniu pod w zględem pochodzenia, odmiany, jakości, w ielkości i 

stopnia dojrzałości  

4 Średnica ow oców, 

mierzona w  

najszerszym przekroju 

poprzecznym, mm, nie 

mniej niż 

 

 

 

65 

5 Dopuszczalna różnica  

pomiędzy średnicami 

poszczególnych 

ow oców  w tym samym 

opakow aniu, mm, nie 

w ięcej niż 

 

 

 

 

10 

Postanowienia dotyczące dopuszczalnych tolerancji, wymagań wybarwienia zgodnie z aktualnie 

obowiązującym prawem11). 

2.3 Wymagania chemiczne  

Zawartość zanieczyszczeń w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostałości 

pestycydów zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem. 
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 Rozporządzenie Delegowane Komisji (UE) 2023/2429 z dnia 17 sierpnia 2023 r. uzupełniające rozporządzenie Parlamentu 

Europejskiego i  Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do norm handlowych dotyczących sektora  owoców i warzyw, niektórych 
przetworów owocowych i warzywnych oraz sektora bananów oraz uchylające rozporządzenie Komisji(WE) nr 1666/1999 oraz 

rozporządzenia wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 i (UE) nr 1333/2011. Niniejsze rozporządzenie stosuje się od dna 1 
stycznia 2025r., z wyjątkiem art. 5 ust. 1 l it.c, który stosuje się od daty wejścia w życie niniejszego rozporządzenia.  



 

3.Trwałość 

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 14 dni 

od daty dostawy do magazynu odbiorcy. 

44..   MMeettooddyy  bbaaddaańń  

44..11  SSpprraawwddzzeenniiee  zznnaakkoowwaanniiaa  ii   ssttaannuu  ooppaakkoowwaanniiaa  

WWyykkoonnaaćć  mmeettooddąą  wwiizzuuaallnnąą  nnaa  zzggooddnnoośśćć  zz   ppkktt ..  55..11  ii   55..22..   

44..22  OOzznnaacczzaanniiee  cceecchh  oorrggaannoolleeppttyycczznnyycchh,,  ffiizzyycczznnyycchh  

WWyykkoonnaaćć  oorrggaannoolleeppttyycczznniiee  nnaa  zzggooddnnoośśćć   zz   wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  ttaabbll iiccyy  11..   OOwwooccee  nniieessppeełłnniiaajjąąccee  

wwyymmaaggaańń  zzaawwaarrttyycchh  ww  ttaabbll iiccyy  11  nnaalleeżżyy  ooddddzziieell iićć,,  zzwwaażżyyćć  ii   oobbll iicczzyyćć  iicchh  mmaassęę  ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  pprróóbbkkii,,   

wwyynniikk   ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..  

WWiieellkkoośśćć  oowwooccóóww  oozznnaacczzaaćć  pprrzzeezz  ppookkaall iibbrroowwaanniiee  pprrzzyy   ppoommooccyy  kkaall iibbrroowwnniiccyy   lluubb  mmiiaarrkk ii ..   OOwwooccee  oo  

wwiieellkkoośścc ii   nniieezzggooddnneejj  zz  wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  ttaabbll iiccyy  11  nnaalleeżżyy  ooddddzz iieell iićć,,   zzwwaażżyyćć  ii   oobblliicczzyyćć  iicchh  mmaassęę  

ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  pprróóbbkk ii,,  wwyynniikk  ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..   

55  PPaakkooww aanniiee,,   zznnaakkoowwaanniiee,,   pprrzzeecchhoowwyywwaanniiee    

55..11  PPaakkoowwaanniiee  

OOppaakkoowwaanniiaa  ppoowwiinnnnyy  zzaabbeezzppiieecczzaaćć  pprroodduukktt  pprrzzeedd  uusszzkkooddzzeenniieemm  ii   zzaanniieecczzyysszzcczzeenniieemm  oorraazz   zzaappeewwnniiaaćć  

wwłłaaśścc iiwwąą  jjaakkoośśćć  pprroodduukkttuu  ppooddcczzaass  pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa..   PPoowwiinnnnyy  bbyyćć  cczzyyss ttee,,   bbeezz  oobbccyycchh  zzaappaacchhóóww,,   

śś llaaddóóww  pplleeśśnnii  ii   uusszzkkooddzzeeńń  mmeecchhaanniicczznnyycchh..   

Opakowania powinny być wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z 

żywnością. 

Nie dopuszcza się stosowania opakowań zastępczych oraz umieszczania rek lam na opakowaniach. 

55..22  ZZnnaakkooww aanniiee  

ZZggooddnniiee  zz   aakkttuuaallnniiee  oobboowwiiąązzuujjąąccyymm  pprraawweemm..   

55..33  PPrrzzeecchhoowwyywwaanniiee  

PPrrzzeecchhoowwyywwaaćć  zzggooddnniiee  zz  zzaalleecceenniiaammii  pprroodduucceennttaa..  

  

GRUSZKI 
  

11  WWssttęępp  



 

11..11  ZZaakkrreess    

NNiinniieejjsszzyymmii  mmiinniimmaallnnyymmii  wwyymmaaggaanniiaammii  jjaakkoośścciioowwyymmii  oobbjjęęttoo  wwyymmaaggaanniiaa,,   mmeettooddyy  bbaaddaańń  oorraazz  wwaarruunnkkii  

pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa  ii   ppaakkoowwaanniiaa  ggrruusszzeekk..   

  

PPoossttaannoowwiieenniiaa  mmiinniimmaallnnyycchh  wwyymmaaggaańń  jjaakkoośścciioowwyycchh  wwyykkoorrzzyyssttyywwaannee  ssąą  ppooddcczzaass  pprroodduukkcc jj ii   ii   oobbrroottuu  

hhaannddlloowweeggoo  ggrruusszzeekk  pprrzzeezznnaacczzoonnyycchh  ddllaa  ooddbbiioorrccyy..   

22  WWyymmaaggaanniiaa  

2.1 Wymagania ogólne 

Gruszki klasa I 

Produkt powinien spełniać wymagania aktualnie obowiązującego prawa żywnościowego.  

2.2 Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Według Tablicy 1. 
Tablica 1 – Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Lp. Cechy Wymagania 

1. Wygląd 

Ow oce charakterystyczne dla danej odmiany. Całe, zdrow e (bez oznak gnicia, 

zepsucia, które czynią je niezdatnymi do spożycia), czyste (praktycznie w olne od 

jakichkolw iek w idocznych substancji obcych), odpow iednio rozw inięte i  dojrzałe 

(ale nie przejrzałe), praktycznie w olne od szkodników , w olne od uszkodzeń 

miąższu w yrządzonych przez szkodniki, miąższ ow ocu pow inien być całkow icie 

zdrow y i nie może być ziarnisty, pozbaw ione niepraw idłow ej w ilgoci zew nętrznej; 

Dopuszczalne są następujące w ady jeżeli nie w pływ ają one ujemnie na ogólny  

w ygląd produktu, jego jakość, zachow anie jakości, prezentację w  opakow aniu: 

- nieznaczne w ady kształtu, rozw oju, w ybarwienia, 

- bardzo niew ielkie szorstkie ordzaw ienia, 

- nieznaczne w ady skórki które nie mogą przekraczać: 

   -2cm na długości w  przypadku w ad o podłużnym kształcie;  

   -1cm2 pow ierzchni całkow itej w  przypadku pozostałych w ad, z w yjątkiem plam 

parcha gruszy i parcha jabłoni, których łączna pow ierzchnia nie może przekraczać 

0,25cm2, 

- nieznaczne odgniecenia, których pow ierzchnia  nie przekracza 1cm2 
Szypułka gruszek może być lekko uszkodzona 

2 Smak i zapach Typow y dla odmiany, niedopuszczalny obcy 

3 Jednolitość Jednolite w  opakow aniu pod w zględem pochodzenia, odmiany, jakości, 

w ielkości i stopnia dojrzałości  

4 Średnica ow oców, 

mierzona w  najszerszym 

przekroju poprzecznym, 

mm, nie mniej niż 

- dla odmian 

w ielkoow ocow ych 

- dla pozostałych odmian  

 

 

 

 

 

55 

50 

5 Dopuszczalna różnica  
pomiędzy średnicami 

poszczególnych ow oców  

w  tym samym 

opakow aniu, mm, nie 

w ięcej niż 
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Postanowienia dotyczące dopuszczalnych tolerancji zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem12). 

2.3 Wymagania chemiczne  

Zawartość zanieczyszczeń w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostałości 

pestycydów zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem. 

3.Trwałość 

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 14 dni 

od daty dostawy do magazynu odbiorcy. 

44..   MMeettooddyy  bbaaddaańń  

44..11  SSpprraawwddzzeenniiee  zznnaakkoowwaanniiaa  ii   ssttaannuu  ooppaakkoowwaanniiaa  

WWyykkoonnaaćć  mmeettooddąą  wwiizzuuaallnnąą  nnaa  zzggooddnnoośśćć  zz   ppkktt ..  55..11  ii   55..22..   

44..22  OOzznnaacczzaanniiee  cceecchh  oorrggaannoolleeppttyycczznnyycchh,,  ffiizzyycczznnyycchh  

WWyykkoonnaaćć  oorrggaannoolleeppttyycczznniiee  nnaa  zzggooddnnoośśćć   zz   wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  ttaabbll iiccyy  11..   OOwwooccee  nniieessppeełłnniiaajjąąccee  

wwyymmaaggaańń  zzaawwaarrttyycchh  ww  ttaabbll iiccyy  11  nnaalleeżżyy  ooddddzziieell iićć,,  zzwwaażżyyćć  ii   oobbll iicczzyyćć  iicchh  mmaassęę  ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  pprróóbbkkii,,   

wwyynniikk   ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..  

WWiieellkkoośśćć  oowwooccóóww  oozznnaacczzaaćć  pprrzzeezz  ppookkaall iibbrroowwaanniiee  pprrzzyy   ppoommooccyy  kkaall iibbrroowwnniiccyy   lluubb  mmiiaarrkk ii ..   OOwwooccee  oo  

wwiieellkkoośścc ii   nniieezzggooddnneejj  zz  wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  ttaabbll iiccyy  11  nnaalleeżżyy  ooddddzz iieell iićć,,   zzwwaażżyyćć  ii   oobblliicczzyyćć  iicchh  mmaassęę  

ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  pprróóbbkk ii,,  wwyynniikk  ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..   

55  PPaakkooww aanniiee,,   zznnaakkoowwaanniiee,,   pprrzzeecchhoowwyywwaanniiee    

55..11  PPaakkoowwaanniiee  

OOppaakkoowwaanniiaa  ppoowwiinnnnyy  zzaabbeezzppiieecczzaaćć  pprroodduukktt  pprrzzeedd  uusszzkkooddzzeenniieemm  ii   zzaanniieecczzyysszzcczzeenniieemm  oorraazz   zzaappeewwnniiaaćć  

wwłłaaśścc iiwwąą  jjaakkoośśćć  pprroodduukkttuu  ppooddcczzaass  pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa..   PPoowwiinnnnyy  bbyyćć  cczzyyss ttee,,   bbeezz  oobbccyycchh  zzaappaacchhóóww,,   

śś llaaddóóww  pplleeśśnnii  ii   uusszzkkooddzzeeńń  mmeecchhaanniicczznnyycchh..   

Opakowania powinny być wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z 

żywnością. 

Nie dopuszcza się stosowania opakowań zastępczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach. 

55..33  ZZnnaakkooww aanniiee  
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 Rozporządzenie Delegowane Komisji (UE) 2023/2429 z dnia 17 sierpnia 2023 r. uzupełniające rozporządzenie Parlamentu 

Europejskiego i  Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do norm handlowych dotyczących sektora  owoców i warzyw, niektórych 
przetworów owocowych i warzywnych oraz sektora bananów oraz uchylające rozporządzenie Komisji(WE) nr 1666/1999 oraz  

rozporządzenia wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 i (UE) nr 1333/2011. Niniejsze rozporządzenie stosuje się od dna 1 
stycznia 2025r., z wyjątkiem art. 5 ust. 1 l it.c, który stosuje się od daty wejścia w życie niniejszego rozporządzenia.  



 

ZZggooddnniiee  zz   aakkttuuaallnniiee  oobboowwiiąązzuujjąąccyymm  pprraawweemm..   

55..44  PPrrzzeecchhoowwyywwaanniiee  

PPrrzzeecchhoowwyywwaaćć  zzggooddnniiee  zz  zzaalleecceenniiaammii  pprroodduucceennttaa..  

 
MANGO 

  

  

11  WWssttęępp  

11..11  ZZaakkrreess    

NNiinniieejjsszzyymmii  mmiinniimmaallnnyymmii  wwyymmaaggaanniiaammii  jjaakkoośścciioowwyymmii  oobbjjęęttoo  wwyymmaaggaanniiaa,,   mmeettooddyy  bbaaddaańń  oorraazz  wwaarruunnkkii  

pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa  ii   ppaakkoowwaanniiaa  mmaannggoo..  

  

PPoossttaannoowwiieenniiaa  mmiinniimmaallnnyycchh  wwyymmaaggaańń  jjaakkoośścciioowwyycchh  wwyykkoorrzzyyssttyywwaannee  ssąą  ppooddcczzaass  pprroodduukkcc jj ii   ii   oobbrroottuu  

hhaannddlloowweeggoo  mmaannggoo  pprrzzeezznnaacczzoonneeggoo  ddllaa  ooddbbiioorrccyy  

22  WWyymmaaggaanniiaa  

2.1 Wymagania ogólne 

Produkt powinien spełniać wymagania aktualnie obowiązującego prawa żywnościowego.  

2.2 Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Według Tablicy 1. 

Tablica 1 – Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Lp. Cechy Wymagania 

1 Wygląd  Całe, zdrow e (nie dopuszcza się mango z oznakami gnicia, pleśni, które czynią je 

niezdatnymi do spożycia), czyste (praktycznie w olne od jakichkolw iek w idocznych 
substancji obcych), praktycznie w olne od szkodników , w olne od uszkodzeń 

miąższu w yrządzonych przez szkodniki, w ystarczająco rozw inięte (ale nie 

przerośnięte) i dojrzałe (ale nie przejrzałe, niedopuszczalne ow oce o zbyt miękkim 

lub suchym miąższu), pozbaw ione niepraw idłow ej w ilgoci zew nętrznej;  

Kształt zależny od odmiany (jajow aty lub nerkow aty) 

Dopuszczalne są następujące w ady pod w arunkiem że nie w pływają one ujemnie 

na ogólny w ygląd produktu, jego jakość, zachow anie jakości, prezentację w  

opakow aniu: 

- nieznaczne w ady kształtu, zabarw ienia skórki, 

- nieznaczne zabliźnienia uszkodzeń skórki ow ocu spow odow ane przyczynami 

mechanicznymi (otarcia, uszkodzenia w  trakcie przeładunku) 

2 Barw a  - skórki -skórka w ielobarw na od zielonej przez żółtą, pomarańczow ą do czerw ono-

fioletow ej 

- miąższu - pomarańczow a lub satynow o-żółta 

3 Smak i zapach Smak słodko-kw aśny, zapach lekko żyw iczny, niedopuszczalny smak i zapach 

obcy ( np. mydlany św iadczący o przejrzałości) 



 

4 Jednolitość Jednolite w  opakow aniu pod w zględem pochodzenia, odmiany lub rodzaju 

handlow ego, jakości, w ielkości oraz w  miarę możliw ości tego samego stopnia 

dojrzałości i rozw oju  

5 Masa pojedynczej 

sztuki, nie mniej niż, g 

 

200 

6 Zaw artość ow oców o 

niew łaściw ej masie, 

%(m/m), nie w ięcej niż 

 

10 

 

Postanowienia dotyczące dopuszczalnych tolerancji zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem 13). 

2.3 Wymagania chemiczne  

Zawartość zanieczyszczeń w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostałości 

pestycydów zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem. 

33..TTrrww aa łłoośśćć  

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od 

daty dostawy do magazynu odbiorcy. 

44..MMeettooddyy  bbaaddaańń  

44..11  SSpprraawwddzzeenniiee  zznnaakkoowwaanniiaa  ii   ssttaannuu  ooppaakkoowwaanniiaa  

WWyykkoonnaaćć  mmeettooddąą  wwiizzuuaallnnąą  nnaa  zzggooddnnoośśćć  zz   ppkktt ..  55..11  ii   55..22..   

44..22  OOzznnaacczzaanniiee  cceecchh  oorrggaannoolleeppttyycczznnyycchh,,  ffiizzyycczznnyycchh  

OOzznnaacczzaanniiee  cceecchh  oorrggaannoolleeppttyycczznnyycchh  nnaalleeżżyy  pprrzzeepprroowwaaddzz iićć   nnaa  zzggooddnnoośśćć  zz   wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  

ttaabbll iiccyy   11..   OOwwooccee  nniieessppeełłnniiaajjąąccee  wwyymmaaggaańń  zzaawwaarrttyycchh  ww  ttaabbll iiccyy  11  nnaalleeżżyy  ooddddzz iieell iićć,,   zzwwaażżyyćć  ii   oobbll iicczzyyćć  iicchh  

mmaassęę  ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  pprróóbbkk ii,,  wwyynniikk  ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..   

SSpprraawwddzzeenniiee  mmaassyy   ppoojjeeddyynncczzyycchh  oowwooccóóww  wwyykkoonnaaćć  mmeettooddąą  wwaaggoowwąą..   OOwwooccee  oo  mmaass iiee  nniieezzggooddnneejj   zz   

wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  ttaabbll iiccyy   11  nnaalleeżżyy  ooddddzz iieell iićć ,,  zzwwaażżyyćć  ii   oobbll iicczzyyćć  iicchh  mmaassęę  ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  

pprróóbbkk ii,,   wwyynniikk   ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..  

55  PPaakkooww aanniiee,,   zznnaakkoowwaanniiee,,   pprrzzeecchhoowwyywwaanniiee    

55..11  PPaakkoowwaanniiee  

OOppaakkoowwaanniiaa  ppoowwiinnnnyy  zzaabbeezzppiieecczzaaćć  pprroodduukktt  pprrzzeedd  uusszzkkooddzzeenniieemm  ii   zzaanniieecczzyysszzcczzeenniieemm  oorraazz   zzaappeewwnniiaaćć  

wwłłaaśścc iiwwąą  jjaakkoośśćć  pprroodduukkttuu  ppooddcczzaass  pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa..   PPoowwiinnnnyy  bbyyćć  cczzyyss ttee,,   bbeezz  oobbccyycchh  zzaappaacchhóóww,,   

śś llaaddóóww  pplleeśśnnii  ii   uusszzkkooddzzeeńń  mmeecchhaanniicczznnyycchh..   
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 Rozporządzenie Delegowane Komisji (UE) 2023/2429 z dnia 17 sierpnia 2023 r. uzupełniające rozporządzenie Parlamentu 

Europejskiego i  Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do norm handlowych dotyczących sektora owoców i warzyw, niektórych 
przetworów owocowych i warzywnych oraz sektora bananów oraz uchylające rozporządzenie Komisji(WE) nr 1666/1999 oraz 

rozporządzenia wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 i (UE) nr 1333/2011. Niniejsze rozporządzenie stosuje się od dna 1 
stycznia 2025r., z wyjątkiem art. 5 ust. 1 l it.c, który stosuje się od daty wejścia w życie niniejszego rozporządzenia.  



 

Opakowania powinny być wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z 

żywnością. 

Nie dopuszcza się stosowania opakowań zastępczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach. 

55..22  ZZnnaakkooww aanniiee  

ZZggooddnniiee  zz   aakkttuuaallnniiee  oobboowwiiąązzuujjąąccyymm  pprraawweemm..   

55..33  PPrrzzeecchhoowwyywwaanniiee  

PPrrzzeecchhoowwyywwaaćć  zzggooddnniiee  zz  zzaalleecceenniiaammii  pprroodduucceennttaa..  

 
ANANAS 

  

11  WWssttęępp  

11..11  ZZaakkrreess    

NNiinniieejjsszzyymmii  mmiinniimmaallnnyymmii  wwyymmaaggaanniiaammii  jjaakkoośścciioowwyymmii  oobbjjęęttoo  wwyymmaaggaanniiaa,,   mmeettooddyy  bbaaddaańń  oorraazz  wwaarruunnkkii  

pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa  ii   ppaakkoowwaanniiaa  aannaannaassóóww..   

  

PPoossttaannoowwiieenniiaa  mmiinniimmaallnnyycchh  wwyymmaaggaańń  jjaakkoośścciioowwyycchh  wwyykkoorrzzyyssttyywwaannee  ssąą  ppooddcczzaass  pprroodduukkcc jj ii   ii   oobbrroottuu  

hhaannddlloowweeggoo  aannaannaassóóww  pprrzzeezznnaacczzoonnyycchh  ddllaa  ooddbbiioorrccyy..  

22  WWyymmaaggaanniiaa  

2.1 Wymagania ogólne 

Produkt powinien spełniać wymagania aktualnie obowiązującego prawa żywnościowego.  

2.2 Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Według Tablicy 1. 

Tablica 1 – Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Lp. Cechy Wymagania 

1 Wygląd  Całe, zdrow e (nie dopuszcza się ananasów  z oznakami gnicia, pleśni, które czynią je 

niezdatnymi do spożycia), czyste (praktycznie w olne od jakichkolw iek w idocznych 

substancji obcych), praktycznie w olne od szkodników , w olne od uszkodzeń miąższu 

przez nich w yrządzonych, w ystarczająco rozw inięte (ale nie przerośnięte) i dojrzałe 

(ale nieprzejrzałe, niedopuszczalne ow oce o zbyt miękkim lub suchym miąższu), 

pozbaw ione niepraw idłow ej w ilgoci zew nętrznej;  

dopuszczalne są następujące w ady pod w arunkiem że nie w pływają one ujemnie na 

ogólny w ygląd produktu, jego jakość, zachow anie jakości, prezentację w  opakow aniu: 

- nieznaczne w ady kształtu, zabarw ienia skórki  

- nieznaczne zabliźnienia uszkodzeń skórki ow ocu spow odow ane przyczynami 

mechanicznymi (uszkodzenia gradow e, otarcia, uszkodzenia w  trakcie przeładunku) 

2 Barw a  - skórki- szaro-zielonkaw o-żółta 
- miąższu- biała lub żółta 



 

3 Smak i zapach Smak słodko-kw aśny, niedopuszczalny smak i zapach obcy 

4 Jednolitość Jednolite w  opakow aniu pod w zględem pochodzenia, odmiany lub rodzaju 

handlow ego, jakości, w ielkości oraz w  miarę możliw ości tego samego stopnia 

dojrzałości i rozw oju  

5 Masa pojedynczej 

sztuki, nie mniej niż, 

kg 

 

1,5 

6 Zaw artość ow oców 

o niew łaściw ej 

masie %(m/m), nie 

w ięcej niż 
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Postanowienia dotyczące dopuszczalnych tolerancji zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem14). 

2.3 Wymagania chemiczne  

Zawartość zanieczyszczeń w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostałości 

pestycydów zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem. 

33..TTrrww aa łłoośśćć  

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od 

daty dostawy do magazynu odbiorcy. 

44..MMeettooddyy  bbaaddaańń  

44..11  SSpprraawwddzzeenniiee  zznnaakkoowwaanniiaa  ii   ssttaannuu  ooppaakkoowwaanniiaa  

WWyykkoonnaaćć  mmeettooddąą  wwiizzuuaallnnąą  nnaa  zzggooddnnoośśćć  zz   ppkktt ..  55..11  ii   55..22..   

44..22  OOzznnaacczzaanniiee  cceecchh  oorrggaannoolleeppttyycczznnyycchh,,  ffiizzyycczznnyycchh  

OOzznnaacczzaanniiee  cceecchh  oorrggaannoolleeppttyycczznnyycchh  nnaalleeżżyy  pprrzzeepprroowwaaddzz iićć   nnaa  zzggooddnnoośśćć  zz   wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  

ttaabbll iiccyy   11..   OOwwooccee  nniieessppeełłnniiaajjąąccee  wwyymmaaggaańń  zzaawwaarrttyycchh  ww  ttaabbll iiccyy  11  nnaalleeżżyy  ooddddzz iieell iićć,,   zzwwaażżyyćć  ii   oobbll iicczzyyćć  iicchh  

mmaassęę  ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  pprróóbbkk ii,,  wwyynniikk  ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..   

SSpprraawwddzzeenniiee  mmaassyy  ppoojjeeddyynncczzyycchh  aannaannaassóóww  wwyykkoonnaaćć  mmeettooddąą  wwaaggoowwąą..   OOwwooccee  oo  mmaass iiee  nniieezzggooddnneejj   zz   

wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  ttaabbll iiccyy   11  nnaalleeżżyy  ooddddzz iieell iićć ,,  zzwwaażżyyćć  ii   oobbll iicczzyyćć  iicchh  mmaassęę  ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  

pprróóbbkk ii,,   wwyynniikk   ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..  

55  PPaakkooww aanniiee,,   zznnaakkoowwaanniiee,,   pprrzzeecchhoowwyywwaanniiee    

55..11  PPaakkoowwaanniiee  

OOppaakkoowwaanniiaa  ppoowwiinnnnyy  zzaabbeezzppiieecczzaaćć  pprroodduukktt  pprrzzeedd  uusszzkkooddzzeenniieemm  ii   zzaanniieecczzyysszzcczzeenniieemm  oorraazz   zzaappeewwnniiaaćć  
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wwłłaaśścc iiwwąą  jjaakkoośśćć  pprroodduukkttuu  ppooddcczzaass  pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa..   PPoowwiinnnnyy  bbyyćć  cczzyyss ttee,,   bbeezz  oobbccyycchh  zzaappaacchhóóww,,   

śś llaaddóóww  pplleeśśnnii  ii   uusszzkkooddzzeeńń  mmeecchhaanniicczznnyycchh..   

Opakowania powinny być wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z 

żywnością. 

Nie dopuszcza się stosowania opakowań zastępczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach. 

55..22  ZZnnaakkooww aanniiee  

ZZggooddnniiee  zz   aakkttuuaallnniiee  oobboowwiiąązzuujjąąccyymm  pprraawweemm..   

55..33  PPrrzzeecchhoowwyywwaanniiee  

PPrrzzeecchhoowwyywwaaćć  zzggooddnniiee  zz  zzaalleecceenniiaammii  pprroodduucceennttaa..  

 
NEKTARYNKI 

  

11  WWssttęępp  

11..11  ZZaakkrreess    

NNiinniieejjsszzyymmii  mmiinniimmaallnnyymmii  wwyymmaaggaanniiaammii  jjaakkoośścciioowwyymmii  oobbjjęęttoo  wwyymmaaggaanniiaa,,   mmeettooddyy  bbaaddaańń  oorraazz  wwaarruunnkkii  

pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa  ii   ppaakkoowwaanniiaa  nneekkttaarryynneekk..  

  

PPoossttaannoowwiieenniiaa  mmiinniimmaallnnyycchh  wwyymmaaggaańń  jjaakkoośścciioowwyycchh  wwyykkoorrzzyyssttyywwaannee  ssąą  ppooddcczzaass  pprroodduukkcc jj ii   ii   oobbrroottuu  

hhaannddlloowweeggoo  nneekkttaarryynneekk  pprrzzeezznnaacczzoonnyycchh  ddllaa  ooddbbiioorrccyy ..  

22  WWyymmaaggaanniiaa  

2.1 Wymagania ogólne 

Nektarynki klasa I 

Produkt powinien spełniać wymagania aktualnie obowiązującego prawa żywnościowego.  

2.2 Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Według Tablicy 1. 

Tablica 1 – Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Lp. Cechy Wymagania 



 

1 Wygląd  Ow oce charakterystyczne dla danej odmiany. Całe, zdrow e (bez śladów  gnicia lub 

zepsucia, które czynią je niezdatnymi do spożycia), odpow iednio dojrzałe i 

rozw inięte, skórka bez omszenia, czyste (praktycznie w olne od jakichkolw iek 

w idocznych substancji obcych), praktycznie w olne od szkodników , w olne od 

uszkodzeń miąższu w yrządzonych przez szkodniki, o całkow icie zdrow ym 

miąższu, w olne od pęknięć w  zagłębieniu szypułkow ym, pozbaw ione 

niepraw idłow ej w ilgoci zew nętrznej. 

Dopuszczalne są następujące w ady pod w arunkiem że nie w pływają one ujemnie 

na ogólny w ygląd produktu, jego jakość, zachow anie jakości, prezentację w  

opakow aniu: 

- nieznaczne w ady kształtu, rozw oju, w ybarwienia, 
- nieznaczne odgniecenia których łączna pow ierzchnia nie przekracza 1cm2, 

- nieznaczne w ady skórki nie przekraczające 1,5cm długości dla w ad o kształcie 

podłużnym, oraz 1cm2 całkow itej pow ierzchni dla innych w ad; 

2 Zabarw ienie Typow e dla danej odmiany  

3 Smak i zapach Typow y, słodki, niedopuszczalny smak i zapach obcy 

4 Jednolitość Jednolite w  opakow aniu pod w zględem pochodzenia, odmiany, jakości, w ielkości, 

stopnia dojrzałości i rozw oju  

5 Średnica ow oców, mm, 

nie mniejsza niż 

 

61-67 

Postanowienia dotyczące dojrzałości, dopuszczalnych tolerancji, zgodnie z aktualnie obowiązującym  

prawem15). 

2.3 Wymagania chemiczne  

Zawartość zanieczyszczeń w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostałości 

pestycydów zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem. 

33..TTrrww aa łłoośśćć  

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od 

daty dostawy do magazynu odbiorcy. 

44..   MMeettooddyy  bbaaddaańń  

44..11  SSpprraawwddzzeenniiee  zznnaakkoowwaanniiaa  ii   ssttaannuu  ooppaakkoowwaanniiaa  

WWyykkoonnaaćć  mmeettooddąą  wwiizzuuaallnnąą  nnaa  zzggooddnnoośśćć  zz   ppkktt ..  55..11  ii   55..22..   

44..22  OOzznnaacczzaanniiee  cceecchh  oorrggaannoolleeppttyycczznnyycchh,,  ffiizzyycczznnyycchh  

OOzznnaacczzaanniiee  cceecchh  oorrggaannoolleeppttyycczznnyycchh  nnaalleeżżyy  pprrzzeepprroowwaaddzz iićć   nnaa  zzggooddnnoośśćć  zz   wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  

ttaabbll iiccyy   11..   OOwwooccee  nniieessppeełłnniiaajjąąccee  wwyymmaaggaańń  zzaawwaarrttyycchh  ww  ttaabbll iiccyy  11  nnaalleeżżyy  ooddddzz iieell iićć,,   zzwwaażżyyćć  ii   oobbll iicczzyyćć  iicchh  

mmaassęę  ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  pprróóbbkk ii,,  wwyynniikk  ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..   

WWiieellkkoośśćć  oowwooccóóww  oozznnaacczzaaćć  pprrzzeezz  ppookkaall iibbrroowwaanniiee  pprrzzyy   ppoommooccyy  kkaall iibbrroowwnniiccyy   lluubb  mmiiaarrkk ii ..   OOwwooccee  oo  

wwiieellkkoośścc ii   nniieezzggooddnneejj  zz  wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  ttaabbll iiccyy  11  nnaalleeżżyy  ooddddzz iieell iićć,,   zzwwaażżyyćć  ii   oobblliicczzyyćć  iicchh  mmaassęę  
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ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  pprróóbbkk ii,,  wwyynniikk  ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..   

55  PPaakkooww aanniiee,,   zznnaakkoowwaanniiee,,   pprrzzeecchhoowwyywwaanniiee    

55..11  PPaakkoowwaanniiee  

OOppaakkoowwaanniiaa  ppoowwiinnnnyy  zzaabbeezzppiieecczzaaćć  pprroodduukktt  pprrzzeedd  uusszzkkooddzzeenniieemm  ii   zzaanniieecczzyysszzcczzeenniieemm  oorraazz   zzaappeewwnniiaaćć  

wwłłaaśścc iiwwąą  jjaakkoośśćć  pprroodduukkttuu  ppooddcczzaass  pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa..   PPoowwiinnnnyy  bbyyćć  cczzyyss ttee,,   bbeezz  oobbccyycchh  zzaappaacchhóóww,,   

śś llaaddóóww  pplleeśśnnii  ii   uusszzkkooddzzeeńń  mmeecchhaanniicczznnyycchh..   

Opakowania powinny być wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z 

żywnością. 

Nie dopuszcza się stosowania opakowań zastępczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach. 

55..22  ZZnnaakkooww aanniiee  

ZZggooddnniiee  zz   aakkttuuaallnniiee  oobboowwiiąązzuujjąąccyymm  pprraawweemm..   

55..33  PPrrzzeecchhoowwyywwaanniiee  

PPrrzzeecchhoowwyywwaaćć  zzggooddnniiee  zz  zzaalleecceenniiaammii  pprroodduucceennttaa..  

MELON 
 

11  WWssttęępp  

11..11  ZZaakkrreess    

NNiinniieejjsszzyymmii  mmiinniimmaallnnyymmii  wwyymmaaggaanniiaammii  jjaakkoośścciioowwyymmii  oobbjjęęttoo  wwyymmaaggaanniiaa,,   mmeettooddyy  bbaaddaańń  oorraazz  wwaarruunnkkii  

pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa  ii   ppaakkoowwaanniiaa  mmeelloonnóóww..   

  

PPoossttaannoowwiieenniiaa  mmiinniimmaallnnyycchh  wwyymmaaggaańń  jjaakkoośścciioowwyycchh  wwyykkoorrzzyyssttyywwaannee  ssąą  ppooddcczzaass  pprroodduukkcc jj ii   ii   oobbrroottuu  

hhaannddlloowweeggoo  mmeelloonnóóww  pprrzzeezznnaacczzoonnyycchh  ddllaa  ooddbbiioorrccyy..  

22  WWyymmaaggaanniiaa  

2.1 Wymagania ogólne 

Produkt powinien spełniać wymagania aktualnie obowiązującego prawa żywnościowego. 

2.2 Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Według Tablicy 1. 

Tablica 1 – Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Lp. Cechy Wymagania 



 

1 Wygląd  Całe, zdrow e (nie dopuszcza się melonów  z oznakami gnicia, pleśni, które czynią 

je niezdatnymi do spożycia), czyste (praktycznie w olne od jakichkolw iek 

w idocznych substancji obcych), praktycznie w olne od szkodników , w olne od 

uszkodzeń miąższu w yrządzonych przez szkodniki, niepopękane, jędrne i 

w ystarczająco rozw inięte (ale nie przerośnięte) i dojrzałe (ale nie przejrzałe, 

niedopuszczalne ow oce o zbyt miękkim lub suchym miąższu), pozbaw ione 

niepraw idłow ej w ilgoci zew nętrznej;  

Kształt zależny od odmiany (jajow aty lub okrągły) 

Dopuszczalne są następujące w ady pod w arunkiem że nie w pływają one ujemnie 

na ogólny w ygląd produktu, jego jakość, zachow anie jakości, prezentację w  

opakow aniu: 
- nieznaczne w ady kształtu, zabarw ienia skórki  

- nieznaczne zabliźnienia uszkodzeń skórki ow ocu spow odow ane przyczynami 

mechanicznymi (uszkodzenia gradow e, otarcia, uszkodzenia w  trakcie 

przeładunku) 

2 Barw a  

- miąższu 

- skórki  

 

Typow a dla odmiany 

Typow a dla odmiany 

3 Smak i zapach Typow y dla danej odmiany, niedopuszczalny obcy 

4 Jednolitość Jednolite w  opakow aniu pod w zględem pochodzenia, odmiany lub rodzaju 

handlow ego, jakości, w ielkości oraz w  miarę możliw ości tego samego stopnia 

dojrzałości i rozw oju  

5 Masa pojedynczej 

sztuki, kg 

 

0,5-2 

6 Zaw artość ow oców o 

niew łaściw ej masie, 

%(m/m), nie w ięcej niż  

 

10 

Postanowienia dotyczące dopuszczalnych tolerancji zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem16). 

2.3 Wymagania chemiczne  

Zawartość zanieczyszczeń w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostałości 

pestycydów zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem. 

33..TTrrww aa łłoośśćć  

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od 

daty dostawy do magazynu odbiorcy. 

44..   MMeettooddyy  bbaaddaańń  

44..11  SSpprraawwddzzeenniiee  zznnaakkoowwaanniiaa  ii   ssttaannuu  ooppaakkoowwaanniiaa  

WWyykkoonnaaćć  mmeettooddąą  wwiizzuuaallnnąą  nnaa  zzggooddnnoośśćć  zz   ppkktt ..  55..11  ii   55..22..   

44..22  OOzznnaacczzaanniiee  cceecchh  oorrggaannoolleeppttyycczznnyycchh,,  ffiizzyycczznnyycchh  

OOzznnaacczzaanniiee  cceecchh  oorrggaannoolleeppttyycczznnyycchh  nnaalleeżżyy  pprrzzeepprroowwaaddzz iićć   nnaa  zzggooddnnoośśćć  zz   wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  

ttaabbll iiccyy   11..   OOwwooccee  nniieessppeełłnniiaajjąąccee  wwyymmaaggaańń  zzaawwaarrttyycchh  ww  ttaabbll iiccyy  11  nnaalleeżżyy  ooddddzz iieell iićć,,   zzwwaażżyyćć  ii   oobbll iicczzyyćć  iicchh  

mmaassęę  ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  pprróóbbkk ii,,  wwyynniikk  ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..   
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SSpprraawwddzzeenniiee  mmaassyy  ppoojjeeddyynncczzyycchh  mmeelloonnóóww  wwyykkoonnaaćć  mmeettooddąą  wwaaggoowwąą..   OOwwooccee  oo  mmaass iiee  nniieezzggooddnneejj   zz   

wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  ttaabbll iiccyy   11  nnaalleeżżyy  ooddddzz iieell iićć ,,  zzwwaażżyyćć  ii   oobbll iicczzyyćć  iicchh  mmaassęę  ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  

pprróóbbkk ii,,   wwyynniikk   ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..  

55  PPaakkooww aanniiee,,   zznnaakkoowwaanniiee,,   pprrzzeecchhoowwyywwaanniiee    

55..11  PPaakkoowwaanniiee  

OOppaakkoowwaanniiaa  ppoowwiinnnnyy  zzaabbeezzppiieecczzaaćć  pprroodduukktt  pprrzzeedd  uusszzkkooddzzeenniieemm  ii   zzaanniieecczzyysszzcczzeenniieemm  oorraazz   zzaappeewwnniiaaćć  

wwłłaaśścc iiwwąą  jjaakkoośśćć  pprroodduukkttuu  ppooddcczzaass  pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa..   PPoowwiinnnnyy  bbyyćć  cczzyyss ttee,,   bbeezz  oobbccyycchh  zzaappaacchhóóww,,   

śś llaaddóóww  pplleeśśnnii  ii   uusszzkkooddzzeeńń  mmeecchhaanniicczznnyycchh..   

Opakowania powinny być wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z 

żywnością. 

Nie dopuszcza się stosowania opakowań zastępczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach. 

55..22  ZZnnaakkooww aanniiee  

ZZggooddnniiee  zz   aakkttuuaallnniiee  oobboowwiiąązzuujjąąccyymm  pprraawweemm..   

55..33  PPrrzzeecchhoowwyywwaanniiee  

PPrrzzeecchhoowwyywwaaćć  zzggooddnniiee  zz  zzaalleecceenniiaammii  pprroodduucceennttaa..  

 

AWOKADO 
 

11  WWssttęępp  

11..11  ZZaakkrreess    

NNiinniieejjsszzyymmii  mmiinniimmaallnnyymmii  wwyymmaaggaanniiaammii  jjaakkoośścciioowwyymmii  oobbjjęęttoo  wwyymmaaggaanniiaa,,   mmeettooddyy  bbaaddaańń  oorraazz  wwaarruunnkkii  

pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa  ii   ppaakkoowwaanniiaa  aawwookkaaddoo..   

  

PPoossttaannoowwiieenniiaa  mmiinniimmaallnnyycchh  wwyymmaaggaańń  jjaakkoośścciioowwyycchh  wwyykkoorrzzyyssttyywwaannee  ssąą  ppooddcczzaass  pprroodduukkcc jj ii   ii   oobbrroottuu  

hhaannddlloowweeggoo  aawwookkaaddoo  pprrzzeezznnaacczzoonneeggoo  ddllaa  ooddbbiioorrccyy..  

22  WWyymmaaggaanniiaa  

2.1 Wymagania ogólne 

Produkt powinien spełniać wymagania aktualnie obowiązującego prawa żywnościowego. 

2.2 Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Według Tablicy 1. 

Tablica 1 – Wymagania organoleptyczne, fizyczne 



 

Lp. Cechy Wymagania 

1 Wygląd  Całe, zdrow e (nie dopuszcza się aw okado z oznakami gnicia, pleśni, które czynią 

je niezdatnymi do spożycia), czyste (praktycznie w olne od jakichkolw iek 

w idocznych substancji obcych), praktycznie w olne od szkodników , w olne od 

uszkodzeń miąższu przez nich w yrządzonych, w ystarczająco rozw inięte (ale nie 

przerośnięte) i dojrzałe (ale nie przejrzałe, niedopuszczalne ow oce o zbyt miękkim 

miąższu), pozbaw ione niepraw idłow ej w ilgoci zew nętrznej; 

Kształt - gruszkow aty 
Dopuszczalne są następujące w ady pod w arunkiem że nie w pływ ają one ujemnie 

na ogólny w ygląd produktu, jego jakość, zachow anie jakości, prezentację w  

opakow aniu: 

- nieznaczne w ady kształtu, zabarw ienia skórki, 

-nieznaczne w ady skórki (zabliźnione pęknięcia, korkow atość), oparzenia 

słoneczne, uszkodzenia skórki ow ocu spow odowane przyczynami mechanicznymi 

(otarcia, uszkodzenia w  trakcie przeładunku)  

2 Barw a  - skórki – od jasnozielonej do ciemnozielonej 

- miąższu – biała lub żółtaw a lub zielonkaw obiała, niedopuszczalna zmieniona np. 

brunatna 

3 Smak i zapach Smak delikatny, lekko orzechow y, niedopuszczalny smak i zapach obcy 

4 Jednolitość Jednolite w  opakow aniu pod w zględem pochodzenia, odmiany lub rodzaju 

handlow ego, jakości, w ielkości oraz w  miarę możliw ości tego samego stopnia 
dojrzałości i rozw oju  

5 Masa pojedynczej 

sztuki, nie mniej niż, g 
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6 Zaw artość ow oców o 
niew łaściw ej masie 

%(m/m), nie w ięcej niż 

 
 

10 

Postanowienia dotyczące dopuszczalnych tolerancji zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem17). 

2.3 Wymagania chemiczne  

Zawartość zanieczyszczeń w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostałości 

pestycydów zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem. 

33..TTrrww aa łłoośśćć  

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od 

daty dostawy do magazynu odbiorcy. 

44..MMeettooddyy  bbaaddaańń  

44..11  SSpprraawwddzzeenniiee  zznnaakkoowwaanniiaa  ii   ssttaannuu  ooppaakkoowwaanniiaa  

WWyykkoonnaaćć  mmeettooddąą  wwiizzuuaallnnąą  nnaa  zzggooddnnoośśćć  zz   ppkktt ..  55..11  ii   55..22..   

44..22  OOzznnaacczzaanniiee  cceecchh  oorrggaannoolleeppttyycczznnyycchh,,  ffiizzyycczznnyycchh  

OOzznnaacczzaanniiee  cceecchh  oorrggaannoolleeppttyycczznnyycchh  nnaalleeżżyy  pprrzzeepprroowwaaddzz iićć   nnaa  zzggooddnnoośśćć  zz   wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  

ttaabbll iiccyy   11..   OOwwooccee  nniieessppeełłnniiaajjąąccee  wwyymmaaggaańń  zzaawwaarrttyycchh  ww  ttaabbll iiccyy  11  nnaalleeżżyy  ooddddzz iieell iićć,,   zzwwaażżyyćć  ii   oobbll iicczzyyćć  iicchh  

                                              
17

 Rozporządzenie Delegowane Komisji (UE) 2023/2429 z dnia 17 sierpnia 2023 r. uzupełniające rozporządzenie Parlamentu 

Europejskiego i  Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do norm handlowych dotyczących sektora  owoców i warzyw, niektórych 
przetworów owocowych i warzywnych oraz sektora bananów oraz uchylające rozporządzenie Komisji(WE) nr 1666/1999 oraz 

rozporządzenia wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 i (UE) nr 1333/2011. Niniejsze rozporządzenie stosuje się od dna 1 
stycznia 2025r., z wyjątkiem art. 5 ust. 1 l it.c, który stosuje się od daty wejścia w życie niniejszego rozporządzenia.  



 

mmaassęę  ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  pprróóbbkk ii,,  wwyynniikk  ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..   

SSpprraawwddzzeenniiee  mmaassyy   ppoojjeeddyynncczzyycchh  oowwooccóóww  wwyykkoonnaaćć  mmeettooddąą  wwaaggoowwąą..   OOwwooccee  oo  mmaass iiee  nniieezzggooddnneejj   zz   

wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  ttaabbll iiccyy   11  nnaalleeżżyy  ooddddzz iieell iićć ,,  zzwwaażżyyćć  ii   oobbll iicczzyyćć  iicchh  mmaassęę  ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  

pprróóbbkk ii,,   wwyynniikk   ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..  

55  PPaakkooww aanniiee,,   zznnaakkoowwaanniiee,,   pprrzzeecchhoowwyywwaanniiee    

55..11  PPaakkoowwaanniiee  

OOppaakkoowwaanniiaa  ppoowwiinnnnyy  zzaabbeezzppiieecczzaaćć  pprroodduukktt  pprrzzeedd  uusszzkkooddzzeenniieemm  ii   zzaanniieecczzyysszzcczzeenniieemm  oorraazz   zzaappeewwnniiaaćć  

wwłłaaśścc iiwwąą  jjaakkoośśćć  pprroodduukkttuu  ppooddcczzaass  pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa..   PPoowwiinnnnyy  bbyyćć  cczzyyss ttee,,   bbeezz  oobbccyycchh  zzaappaacchhóóww,,   

śś llaaddóóww  pplleeśśnnii  ii   uusszzkkooddzzeeńń  mmeecchhaanniicczznnyycchh..   

Opakowania powinny być wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z 

żywnością. 

Nie dopuszcza się stosowania opakowań zastępczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach. 

55..22  ZZnnaakkooww aanniiee  

ZZggooddnniiee  zz   aakkttuuaallnniiee  oobboowwiiąązzuujjąąccyymm  pprraawweemm..   

55..33  PPrrzzeecchhoowwyywwaanniiee  

Przechowywać zgodnie z zaleceniami producenta. 

 

LIMONKI 
 

11  WWssttęępp  

11..11  ZZaakkrreess    

NNiinniieejjsszzyymmii  mmiinniimmaallnnyymmii  wwyymmaaggaanniiaammii  jjaakkoośścciioowwyymmii  oobbjjęęttoo  wwyymmaaggaanniiaa,,   mmeettooddyy  bbaaddaańń  oorraazz  wwaarruunnkkii  

pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa  ii   ppaakkoowwaanniiaa  ll iimmoonneekk..   

  

PPoossttaannoowwiieenniiaa  mmiinniimmaallnnyycchh  wwyymmaaggaańń  jjaakkoośścciioowwyycchh  wwyykkoorrzzyyssttyywwaannee  ssąą  ppooddcczzaass  pprroodduukkcc jj ii   ii   oobbrroottuu  

hhaannddlloowweeggoo  ll iimmoonneekk  pprrzzeezznnaacczzoonnyycchh  ddllaa  ooddbbiioorrccyy..  

22  WWyymmaaggaanniiaa  

2.1 Wymagania ogólne 

Limonki klasa I 

Produkt powinien spełniać wymagania aktualnie obowiązującego prawa żywnościowego. 



 

2.2 Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Według Tablicy 1. 

Tablica 1 – Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Lp. Cechy Wymagania 

1 Wygląd  Ow oce charakterystyczne dla danej odmiany i typu handlow ego. Całe, 

zdrow e (bez śladów  gnicia lub zepsucia, które czynią je niezdatnymi do 
spożycia), w olne od odgnieceń i nadmiernych zabliźnionych nacięć, 

odpow iednio dojrzałe i rozw inięte, czyste (praktycznie w olne od jakichkolw iek 

w idocznych substancji obcych), praktycznie w olne od szkodników , w olne od 

uszkodzeń miąższu w yrządzonych przez szkodniki, pozbaw ione 

niepraw idłow ej w ilgoci zew nętrznej oraz w olne od oznak zw iędnięcia i 

w ysuszenia w ew nętrznego, w olne od uszkodzeń w yw ołanych działaniem 

niskiej temperatury 

Dopuszczalne są następujące w ady pod w arunkiem że nie w pływają one 

ujemnie na ogólny w ygląd produktu, jego jakość, zachow anie jakości, 

prezentację w  opakow aniu: 

- nieznaczne w ady kształtu i w ybarwienia, dopuszczalna nieznaczna 

zgorzel słoneczna, 

- nieznaczne postępujące w ady skórki (nie mogą dotyczyć miąższu), 

- nieznaczne w ady skórki pow stałe w  trakcie rozw oju ow ocu, np. srebrne 

łuski, ordzaw ienia lub uszkodzenia spow odow ane przez szkodniki 

- nieznaczne zabliźnienia uszkodzeń skórki ow ocu spow odow ane 
przyczynami mechanicznymi (uszkodzenia gradow e, otarcia, uszkodzenia w  

trakcie przeładunku) 

2 Zabarw ienie Zielone, dopuszczalne częściow e żółte zabarw ienie skórki (30% w  przypadku 

limonek perskich, 20% w  przypadku limonek meksykańskich i limety słodkiej)    

3 Smak i zapach Smak kw aśny, niedopuszczalny smak i zapach obcy 

4 Jednolitość Jednolite w  opakow aniu pod w zględem pochodzenia, odmiany lub typu 

handlow ego, jakości, w ielkości oraz o podobnym stopniu dojrzałości i rozw oju 

5 Minimalna średnica 

ow oców , mm 
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Postanowienia dotyczące dojrzałości, dopuszczalnych tolerancji, zgodnie z aktualnie obowiązującym 

prawem18). 

2.3 Wymagania chemiczne  

Zawartość zanieczyszczeń w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostałości 

pestycydów zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem. 

33..TTrrww aa łłoośśćć  

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od 

daty dostawy do magazynu odbiorcy. 

44..   MMeettooddyy  bbaaddaańń  

44..11  SSpprraawwddzzeenniiee  zznnaakkoowwaanniiaa  ii   ssttaannuu  ooppaakkoowwaanniiaa  

                                              
18

 Rozporządzenie Delegowane Komisji (UE) 2023/2429 z dnia 17 sierpnia 2023 r. uzupełniające rozporządzenie Parlamentu 

Europejskiego i  Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do norm handlowych dotyczących sektora owoców i warzyw, niektórych 
przetworów owocowych i warzywnych oraz sektora bananów oraz uchylające rozporządzenie Komisji(WE) nr 1666/1 999 oraz 

rozporządzenia wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 i (UE) nr 1333/2011. Niniejsze rozporządzenie stosuje się od dna 1 
stycznia 2025r., z wyjątkiem art. 5 ust. 1 l it.c, który stosuje się od daty wejścia w życie niniejszego rozporządzenia.  



 

WWyykkoonnaaćć  mmeettooddąą  wwiizzuuaallnnąą  nnaa  zzggooddnnoośśćć  zz   ppkktt ..  55..11  ii   55..22..   

44..22  OOzznnaacczzaanniiee  cceecchh  oorrggaannoolleeppttyycczznnyycchh,,  ffiizzyycczznnyycchh  

OOzznnaacczzaanniiee  cceecchh  oorrggaannoolleeppttyycczznnyycchh  nnaalleeżżyy  pprrzzeepprroowwaaddzz iićć   nnaa  zzggooddnnoośśćć  zz   wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  

ttaabbll iiccyy   11..   OOwwooccee  nniieessppeełłnniiaajjąąccee  wwyymmaaggaańń  zzaawwaarrttyycchh  ww  ttaabbll iiccyy  11  nnaalleeżżyy  ooddddzz iieell iićć,,   zzwwaażżyyćć  ii   oobbll iicczzyyćć  iicchh  

mmaassęę  ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  pprróóbbkk ii,,  wwyynniikk  ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..   

WWiieellkkoośśćć  oowwooccóóww  oozznnaacczzaaćć  pprrzzeezz  ppookkaall iibbrroowwaanniiee  pprrzzyy   ppoommooccyy  kkaall iibbrroowwnniiccyy   lluubb  mmiiaarrkk ii ..   OOwwooccee  oo  

wwiieellkkoośścc ii   nniieezzggooddnneejj  zz  wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  ttaabbll iiccyy  11  nnaalleeżżyy  ooddddzz iieell iićć,,   zzwwaażżyyćć  ii   oobblliicczzyyćć  iicchh  mmaassęę  

ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  pprróóbbkk ii,,  wwyynniikk  ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..   

55  PPaakkooww aanniiee,,   zznnaakkoowwaanniiee,,   pprrzzeecchhoowwyywwaanniiee    

55..11  PPaakkoowwaanniiee  

OOppaakkoowwaanniiaa  ppoowwiinnnnyy  zzaabbeezzppiieecczzaaćć  pprroodduukktt  pprrzzeedd  uusszzkkooddzzeenniieemm  ii   zzaanniieecczzyysszzcczzeenniieemm  oorraazz   zzaappeewwnniiaaćć  

wwłłaaśścc iiwwąą  jjaakkoośśćć  pprroodduukkttuu  ppooddcczzaass  pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa..   PPoowwiinnnnyy  bbyyćć  cczzyyss ttee,,   bbeezz  oobbccyycchh  zzaappaacchhóóww,,   

śś llaaddóóww  pplleeśśnnii  ii   uusszzkkooddzzeeńń  mmeecchhaanniicczznnyycchh..   

Opakowania powinny być wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z 

żywnością. 

Nie dopuszcza się stosowania opakowań zastępczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach. 

55..22  ZZnnaakkooww aanniiee  

ZZggooddnniiee  zz   aakkttuuaallnniiee  oobboowwiiąązzuujjąąccyymm  pprraawweemm..   

55..33  PPrrzzeecchhoowwyywwaanniiee  

PPrrzzeecchhoowwyywwaaćć  zzggooddnniiee  zz  zzaalleecceenniiaammii  pprroodduucceennttaa..  

 

WIŚNIE 
 

  

11  WWssttęępp  

11..11  ZZaakkrreess    

NNiinniieejjsszzyymmii  mmiinniimmaallnnyymmii  wwyymmaaggaanniiaammii  jjaakkoośścciioowwyymmii  oobbjjęęttoo  wwyymmaaggaanniiaa,,   mmeettooddyy  bbaaddaańń  oorraazz  wwaarruunnkkii  

pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa  ii   ppaakkoowwaanniiaa  wwiiśśnnii..   

  

PPoossttaannoowwiieenniiaa  mmiinniimmaallnnyycchh  wwyymmaaggaańń  jjaakkoośścciioowwyycchh  wwyykkoorrzzyyssttyywwaannee  ssąą  ppooddcczzaass  pprroodduukkcc jj ii   ii   oobbrroottuu  

hhaannddlloowweeggoo  wwiiśśnnii  pprrzzeezznnaacczzoonnyycchh  ddllaa  ooddbbiioorrccyy..   



 

22  WWyymmaaggaanniiaa  

2.1 Wymagania ogólne 

Produkt powinien spełniać wymagania aktualnie obowiązującego prawa żywnościowego. 

2.2 Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Według Tablicy 1. 

Tablica 1 – Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Lp. Cechy Wymagania 

1 Wygląd  Całe, zdrow e (bez oznak gnicia, zepsucia, które czynią je niezdatnymi do 

spożycia), odpow iednio dojrzałe (ale nie przejrzałe), jędrne, czyste (praktycznie 

w olne od jakichkolw iek w idocznych substancji obcych), praktycznie w olne od 

szkodników , w olne od szkód w yrządzonych przez szkodniki, pozbaw ione 

niepraw idłow ej w ilgoci zew nętrznej; w olne od oparzelin słonecznych, obić i wad 

spow odow anych gradem; z szypułkami 

Kształt kulisty, lekko spłaszczony w  zależności od odmiany. 

Dopuszczalne nieznaczne w ady kształtu i barw y pod w arunkiem, że nie 

w pływ ają one ujemnie na ogólny w ygląd produktu, jego jakość, prezentację w  

opakow aniu 

2 Barw a Charakterystyczna dla odmiany (ciemnoczerw ona do ciemnow iśniow ej z 

odcieniem brunatnym), jednolita w  opakow aniu  

3 Smak i zapach Niedopuszczalny obcy 

4 Jednolitość Jednolite w  opakow aniu pod w zględem pochodzenia, odmiany, jakości i 

w ielkości  

5 Średnica ow oców, mierzona 

w  najszerszym przekroju, 

mm, nie mniej niż 

 

 

17  

6 Zaw artość ow oców o 

niew łaściw ej średnicy, 

%(m/m), nie w ięcej niż  

 

10 

Postanowienia dotyczące dopuszczalnych tolerancji zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem19). 

2.3 Wymagania chemiczne  

Zawartość zanieczyszczeń w produkcie oraz pozostałości pestycydów zgodnie z aktualnie 

obowiązującym prawem. 

33..TTrrww aa łłoośśćć  

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 5 dni od 

daty dostawy do magazynu odbiorcy. 

44..   MMeettooddyy  bbaaddaańń  

44..11  SSpprraawwddzzeenniiee  zznnaakkoowwaanniiaa  ii   ssttaannuu  ooppaakkoowwaanniiaa  

                                              
19

 Rozporządzenie Delegowane Komisji (UE) 2023/2429 z dnia 17 sierpnia 2023 r. uzupełniające rozporządzenie Parlamentu 

Europejskiego i  Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do norm handlowych dotyczących sektora  owoców i warzyw, niektórych 
przetworów owocowych i warzywnych oraz sektora bananów oraz uchylające rozporządzenie Komisji(WE) nr 1666/1999 oraz 

rozporządzenia wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 i (UE) nr 1333/2011. Niniejsze rozporządzenie stosuje się od dna 1 
stycznia 2025r., z wyjątkiem art. 5 ust. 1 l it.c, który stosuje się od daty wejścia w życie niniejszego rozporządzenia. 



 

WWyykkoonnaaćć  mmeettooddąą  wwiizzuuaallnnąą  nnaa  zzggooddnnoośśćć  zz   ppkktt ..  55..11  ii   55..22..   

44..22  OOzznnaacczzaanniiee  cceecchh  oorrggaannoolleeppttyycczznnyycchh,,  ffiizzyycczznnyycchh  

WWyykkoonnaaćć  oorrggaannoolleeppttyycczznniiee  nnaa  zzggooddnnoośśćć   zz   wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  ttaabbll iiccyy  11..   OOwwooccee  nniieessppeełłnniiaajjąąccee  

wwyymmaaggaańń  zzaawwaarrttyycchh  ww  ttaabbll iiccyy  11  nnaalleeżżyy  ooddddzziieell iićć,,  zzwwaażżyyćć  ii   oobbll iicczzyyćć  iicchh  mmaassęę  ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  pprróóbbkkii,,   

wwyynniikk   ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..  

WWiieellkkoośśćć  oowwooccóóww  oozznnaacczzaaćć  pprrzzeezz  ppookkaall iibbrroowwaanniiee  pprrzzyy   ppoommooccyy  kkaall iibbrroowwnniiccyy   lluubb  mmiiaarrkk ii ..   OOwwooccee  oo  

wwiieellkkoośścc ii   nniieezzggooddnneejj  zz  wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  ttaabbll iiccyy  11  nnaalleeżżyy  ooddddzz iieell iićć,,   zzwwaażżyyćć  ii   oobblliicczzyyćć  iicchh  mmaassęę  

ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  pprróóbbkk ii,,  wwyynniikk  ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..   

55  PPaakkooww aanniiee,,   zznnaakkoowwaanniiee,,   pprrzzeecchhoowwyywwaanniiee    

55..11  PPaakkoowwaanniiee  

OOppaakkoowwaanniiaa  ppoowwiinnnnyy  zzaabbeezzppiieecczzaaćć  pprroodduukktt  pprrzzeedd  uusszzkkooddzzeenniieemm  ii   zzaanniieecczzyysszzcczzeenniieemm  oorraazz   zzaappeewwnniiaaćć  

wwłłaaśścc iiwwąą  jjaakkoośśćć  pprroodduukkttuu  ppooddcczzaass  pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa..   PPoowwiinnnnyy  bbyyćć  cczzyyss ttee,,   bbeezz  oobbccyycchh  zzaappaacchhóóww,,   

śś llaaddóóww  pplleeśśnnii  ii   uusszzkkooddzzeeńń  mmeecchhaanniicczznnyycchh..   

Opakowania powinny być wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z 

żywnością. 

Nie dopuszcza się stosowania opakowań zastępczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach. 

55..22  ZZnnaakkooww aanniiee  

ZZggooddnniiee  zz   aakkttuuaallnniiee  oobboowwiiąązzuujjąąccyymm  pprraawweemm..   

55..33  PPrrzzeecchhoowwyywwaanniiee  

PPrrzzeecchhoowwyywwaaćć  zzggooddnniiee  zz  zzaalleecceenniiaammii  pprroodduucceennttaa..  

  

CZEREŚNIE 

11  WWssttęępp  

11..11  ZZaakkrreess    

NNiinniieejjsszzyymmii  mmiinniimmaallnnyymmii  wwyymmaaggaanniiaammii  jjaakkoośścciioowwyymmii  oobbjjęęttoo  wwyymmaaggaanniiaa,,   mmeettooddyy  bbaaddaańń  oorraazz  wwaarruunnkkii  

pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa  ii   ppaakkoowwaanniiaa  cczzeerreeśśnnii..  

  

PPoossttaannoowwiieenniiaa  mmiinniimmaallnnyycchh  wwyymmaaggaańń  jjaakkoośścciioowwyycchh  wwyykkoorrzzyyssttyywwaannee  ssąą  ppooddcczzaass  pprroodduukkcc jj ii   ii   oobbrroottuu  

hhaannddlloowweeggoo  cczzeerreeśśnnii  pprrzzeezznnaacczzoonnyycchh  ddllaa  ooddbbiioorrccyy..   

22  WWyymmaaggaanniiaa  



 

2.1 Wymagania ogólne 

Produkt powinien spełniać wymagania aktualnie obowiązującego prawa żywnościowego. 

2.2 Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Według Tablicy 1. 

Tablica 1 – Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Lp. Cechy Wymagania 

1 Wygląd  Całe, zdrow e (bez oznak gnicia, zepsucia, które czynią je niezdatnymi do 

spożycia), odpow iednio dojrzałe (ale nie przejrzałe), jędrne, czyste (praktycznie 

w olne od jakichkolw iek w idocznych substancji obcych), praktycznie w olne od 

szkodników , w olne od szkód w yrządzonych przez szkodniki, pozbaw ione 

niepraw idłow ej w ilgoci zew nętrznej; w olne od oparzelin słonecznych, obić i w ad 

spow odow anych gradem; z szypułkami 
Kształt kulisty. 

Dopuszczalne nieznaczne w ady kształtu i barw y pod w arunkiem, że nie w pływ ają 

one ujemnie na ogólny w ygląd produktu, jego jakość, prezentację w  opakow aniu 

2 Barw a Charakterystyczna dla odmiany 

3 Smak i zapach Słodki, niedopuszczalny obcy 

4 Jednolitość Jednolite w  opakow aniu pod w zględem pochodzenia, odmiany, jakości i 

w ielkości  

5 Średnica ow oców, 

mierzona w  najszerszym 

przekroju, mm, nie mniej 

niż 

 

 

17 

 

6 Zaw artość ow oców o 

niew łaściw ej średnicy, 

%(m/m), nie w ięcej niż  

 

10 

Postanowienia dotyczące dopuszczalnych tolerancji zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem20). 

2.3 Wymagania chemiczne  

Zawartość zanieczyszczeń w produkcie oraz pozostałości pestycydów zgodnie z aktualnie 

obowiązującym prawem. 

33..TTrrww aa łłoośśćć  

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 5 dni od 

daty dostawy do magazynu odbiorcy. 

44..   MMeettooddyy  bbaaddaańń  

44..11  SSpprraawwddzzeenniiee  zznnaakkoowwaanniiaa  ii   ssttaannuu  ooppaakkoowwaanniiaa  

WWyykkoonnaaćć  mmeettooddąą  wwiizzuuaallnnąą  nnaa  zzggooddnnoośśćć  zz   ppkktt ..  55..11  ii   55..22..   

                                              
20

 Rozporządzenie Delegowane Komisji (UE) 2023/2429 z dnia 17 sierpnia 2023 r. uzupełniające rozporządzenie Parlamentu 

Europejskiego i  Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do norm handlowych dotyczących sektora  owoców i warzyw, niektórych 
przetworów owocowych i warzywnych oraz sektora bananów oraz uchylające rozporządzenie Komisji(WE) nr 1666/1999 oraz 

rozporządzenia wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 i (UE) nr 1333/2011. Niniejsze rozporządzenie stosuje się od dna 1 
stycznia 2025r., z wyjątkiem art. 5 ust. 1 l it.c, który stosuje się od daty wejścia w życie niniejszego rozporządzenia.  



 

44..22  OOzznnaacczzaanniiee  cceecchh  oorrggaannoolleeppttyycczznnyycchh,,  ffiizzyycczznnyycchh  

WWyykkoonnaaćć  oorrggaannoolleeppttyycczznniiee  nnaa  zzggooddnnoośśćć   zz   wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  ttaabbll iiccyy  11..   OOwwooccee  nniieessppeełłnniiaajjąąccee  

wwyymmaaggaańń  zzaawwaarrttyycchh  ww  ttaabbll iiccyy  11  nnaalleeżżyy  ooddddzziieell iićć,,  zzwwaażżyyćć  ii   oobbll iicczzyyćć  iicchh  mmaassęę  ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  pprróóbbkkii,,   

wwyynniikk   ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..  

WWiieellkkoośśćć  oowwooccóóww  oozznnaacczzaaćć  pprrzzeezz  ppookkaall iibbrroowwaanniiee  pprrzzyy   ppoommooccyy  kkaall iibbrroowwnniiccyy   lluubb  mmiiaarrkk ii ..   OOwwooccee  oo  

wwiieellkkoośścc ii   nniieezzggooddnneejj  zz  wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  ttaabbll iiccyy  11  nnaalleeżżyy  ooddddzz iieell iićć,,   zzwwaażżyyćć  ii   oobblliicczzyyćć  iicchh  mmaassęę  

ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  pprróóbbkk ii,,  wwyynniikk  ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..   

55  PPaakkooww aanniiee,,   zznnaakkoowwaanniiee,,   pprrzzeecchhoowwyywwaanniiee    

55..11  PPaakkoowwaanniiee  

OOppaakkoowwaanniiaa  ppoowwiinnnnyy  zzaabbeezzppiieecczzaaćć  pprroodduukktt  pprrzzeedd  uusszzkkooddzzeenniieemm  ii   zzaanniieecczzyysszzcczzeenniieemm  oorraazz   zzaappeewwnniiaaćć  

wwłłaaśścc iiwwąą  jjaakkoośśćć  pprroodduukkttuu  ppooddcczzaass  pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa..   PPoowwiinnnnyy  bbyyćć  cczzyyss ttee,,   bbeezz  oobbccyycchh  zzaappaacchhóóww,,   

śś llaaddóóww  pplleeśśnnii  ii   uusszzkkooddzzeeńń  mmeecchhaanniicczznnyycchh..   

Opakowania powinny być wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z 

żywnością. 

Nie dopuszcza się stosowania opakowań zastępczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach. 

55..22  ZZnnaakkooww aanniiee  

ZZggooddnniiee  zz   aakkttuuaallnniiee  oobboowwiiąązzuujjąąccyymm  pprraawweemm..   

55..33  PPrrzzeecchhoowwyywwaanniiee  

PPrrzzeecchhoowwyywwaaćć  zzggooddnniiee  zz  zzaalleecceenniiaammii  pprroodduucceennttaa  

ŚLIWKI 

11  WWssttęępp  

11..11  ZZaakkrreess    

NNiinniieejjsszzyymmii  mmiinniimmaallnnyymmii  wwyymmaaggaanniiaammii  jjaakkoośścciioowwyymmii  oobbjjęęttoo  wwyymmaaggaanniiaa,,   mmeettooddyy  bbaaddaańń  oorraazz  wwaarruunnkkii  

pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa  ii   ppaakkoowwaanniiaa  śś lliiwweekk..   

  

PPoossttaannoowwiieenniiaa  mmiinniimmaallnnyycchh  wwyymmaaggaańń  jjaakkoośścciioowwyycchh  wwyykkoorrzzyyssttyywwaannee  ssąą  ppooddcczzaass  pprroodduukkcc jj ii   ii   oobbrroottuu  

hhaannddlloowweeggoo  śś ll iiwweekk  pprrzzeezznnaacczzoonnyycchh  ddllaa  ooddbbiioorrccyy ..  

22  WWyymmaaggaanniiaa  

2.1 Wymagania ogólne 

Produkt powinien spełniać wymagania aktualnie obowiązującego prawa żywnościowego. 



 

2.2 Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Według Tablicy 1. 

Tablica 1 – Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Lp. Cechy Wymagania 

1 Wygląd  Całe, zdrow e (bez oznak gnicia i pleśni), dostatecznie rozw inięte (ale nie 

przerośnięte), odpow iednio dojrzałe (ale nie przejrzałe), zdrow e (bez oznak gnicia 
i zepsucia, które czynią je niezdatnymi do spożycia), czyste, praktycznie w olne od 

szkodników , w olne od szkód w yrządzonych przez szkodniki i choroby, 

pozbaw ione niepraw idłow ej w ilgoci zew nętrznej; 

Dopuszczalne są nieznaczne w ady skórki, kształtu, rozw oju, w ybarwienia pod 

w arunkiem, że nie w pływają one ujemnie na ogólny w ygląd produktu, jego jakość, 

prezentację w  opakow aniu. 

2 Barw a Charakterystyczna dla odmiany, jednolita,  

3 Smak i zapach Niedopuszczalny obcy 

4 Jednolitość Jednolite w  opakow aniu pod w zględem pochodzenia, odmiany, jakości i w ielkości  

5 Średnica ow oców, 

mierzona w  

najszerszym przekroju 

poprzecznym, mm, nie 

mniej niż 

- dla odmian 

w ielkoow ocow ych 

- dla innych odmian 

 

 

 

 

 

 

35 

28 

6 Zaw artość ow oców o 

niew łaściw ej średnicy, 

%(m/m), nie w ięcej niż  

 

10 

Postanowienia dotyczące dopuszczalnych tolerancji zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem21). 

2.3 Wymagania chemiczne  

Zawartość zanieczyszczeń w produkcie oraz pozostałości pestycydów zgodnie z aktualnie 

obowiązującym prawem. 

33..TTrrww aa łłoośśćć  

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od 

daty dostawy do magazynu odbiorcy. 

44..   MMeettooddyy  bbaaddaańń  

44..11  SSpprraawwddzzeenniiee  zznnaakkoowwaanniiaa  ii   ssttaannuu  ooppaakkoowwaanniiaa  

WWyykkoonnaaćć  mmeettooddąą  wwiizzuuaallnnąą  nnaa  zzggooddnnoośśćć  zz   ppkktt ..  55..11  ii   55..22..   

44..22  OOzznnaacczzaanniiee  cceecchh  oorrggaannoolleeppttyycczznnyycchh,,  ffiizzyycczznnyycchh  

WWyykkoonnaaćć  oorrggaannoolleeppttyycczznniiee  nnaa  zzggooddnnoośśćć   zz   wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  ttaabbll iiccyy  11..   OOwwooccee  nniieessppeełłnniiaajjąąccee  

                                              
21

 Rozporządzenie Delegowane Komisji (UE) 2023/2429 z dnia 17 sierpnia 2023 r. uzupełniające rozporządzenie Parlamentu 

Europejskiego i  Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do norm handlowych dotyczących sektora  owoców i warzyw, niektórych 
przetworów owocowych i warzywnych oraz sektora bananów oraz uchylające rozporządzenie Komisji(WE) nr 1666/1999 oraz 

rozporządzenia wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 i (UE) nr 1333/2011. Niniejsze rozporządzenie stosuje się od dna 1 
stycznia 2025r., z wyjątkiem art. 5 ust. 1 l it.c, który stosuje się od daty wejścia w życie niniejszego rozporządzenia.  



 

wwyymmaaggaańń  zzaawwaarrttyycchh  ww  ttaabbll iiccyy  11  nnaalleeżżyy  ooddddzziieell iićć,,  zzwwaażżyyćć  ii   oobbll iicczzyyćć  iicchh  mmaassęę  ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  pprróóbbkkii,,   

wwyynniikk   ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..  

WWiieellkkoośśćć  oowwooccóóww  oozznnaacczzaaćć  pprrzzeezz  ppookkaall iibbrroowwaanniiee  pprrzzyy   ppoommooccyy  kkaall iibbrroowwnniiccyy   lluubb  mmiiaarrkk ii ..   OOwwooccee  oo  

wwiieellkkoośścc ii   nniieezzggooddnneejj  zz  wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  ttaabbll iiccyy  11  nnaalleeżżyy  ooddddzz iieell iićć,,   zzwwaażżyyćć  ii   oobblliicczzyyćć  iicchh  mmaassęę  

ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  pprróóbbkk ii,,  wwyynniikk  ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..   

55  PPaakkooww aanniiee,,   zznnaakkoowwaanniiee,,   pprrzzeecchhoowwyywwaanniiee    

55..11  PPaakkoowwaanniiee  

OOppaakkoowwaanniiaa  ppoowwiinnnnyy  zzaabbeezzppiieecczzaaćć  pprroodduukktt  pprrzzeedd  uusszzkkooddzzeenniieemm  ii   zzaanniieecczzyysszzcczzeenniieemm  oorraazz   zzaappeewwnniiaaćć  

wwłłaaśścc iiwwąą  jjaakkoośśćć  pprroodduukkttuu  ppooddcczzaass  pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa..   PPoowwiinnnnyy  bbyyćć  cczzyyss ttee,,   bbeezz  oobbccyycchh  zzaappaacchhóóww,,   

śś llaaddóóww  pplleeśśnnii  ii   uusszzkkooddzzeeńń  mmeecchhaanniicczznnyycchh..   

Opakowania powinny być wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z 

żywnością. 

Nie dopuszcza się stosowania opakowań zastępczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach. 

55..22  ZZnnaakkooww aanniiee  

ZZggooddnniiee  zz   aakkttuuaallnniiee  oobboowwiiąązzuujjąąccyymm  pprraawweemm..   

55..33  PPrrzzeecchhoowwyywwaanniiee  

PPrrzzeecchhoowwyywwaaćć  zzggooddnniiee  zz  zzaalleecceenniiaammii  pprroodduucceennttaa..  

TRUSKAWKI 
 

11  WWssttęępp  

11..11  ZZaakkrreess    

NNiinniieejjsszzyymmii  mmiinniimmaallnnyymmii  wwyymmaaggaanniiaammii  jjaakkoośścciioowwyymmii  oobbjjęęttoo  wwyymmaaggaanniiaa,,   mmeettooddyy  bbaaddaańń  oorraazz  wwaarruunnkkii  

pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa  ii   ppaakkoowwaanniiaa  tt rruusskkaawweekk..  

  

PPoossttaannoowwiieenniiaa  mmiinniimmaallnnyycchh  wwyymmaaggaańń  jjaakkoośścciioowwyycchh  wwyykkoorrzzyyssttyywwaannee  ssąą  ppooddcczzaass  pprroodduukkcc jj ii   ii   oobbrroottuu  

hhaannddlloowweeggoo  tt rruusskkaawweekk  pprrzzeezznnaacczzoonnyycchh  ddllaa  ooddbbiioorrccyy..  

22  WWyymmaaggaanniiaa  

2.1 Wymagania ogólne 

Truskawki – klasa I. 

Produkt powinien spełniać wymagania aktualnie obowiązującego prawa żywnościowego. 



 

2.2 Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Według Tablicy 1. 

Tablica 1 – Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Lp. Cechy Wymagania 

1 Wygląd  Całe, nieuszkodzone, zdrow e (bez oznak gnicia, śladów  pleśni, które czynią je 

niezdatnymi do spożycia), św ieże, czyste (praktycznie w olne od zanieczyszczeń 
obcych), niemyte, praktycznie w olne od szkodników  i uszkodzeń w yrządzonych 

przez choroby i szkodniki, pozbaw ione niepraw idłow ej w ilgoci zew nętrznej; 

odpow iednio rozw inięte i dojrzałe, z kielichem i św ieżą, zieloną szypułką; 

charakterystyczne dla danej odmiany; 

Dopuszczalne są nieznaczne w ady kształtu, drobne w ady pow ierzchniowe 

spow odow ane uciskiem, w ady barw y (biała pow ierzchnia, nie w iększa niż jedna 

dziesiąta łącznej pow ierzchni ow ocu) pod w arunkiem że nie w pływają one 

ujemnie na ogólny w ygląd produktu, jego jakość, prezentację w  opakow aniu 

2 Barw a Charakterystyczna dla odmiany  

3 Kształt Charakterystyczny dla odmiany 

4 Smak i zapach Typow y, słodki, aromatyczny, niedopuszczalny obcy 

5 Jednolitość Jednolite w  opakow aniu pod w zględem pochodzenia, odmiany, jakości; 
dopuszczalna nieznaczna niejednolitość pod w zględem w ielkości 

6 Średnica ow oców, 

mierzona w  

najszerszym 

przekroju, mm, nie 

mniej niż 

 

 

18 

7 Zaw artość ow oców o 

niew łaściw ej średnicy, 

%(m/m), nie w ięcej 

niż  

 

10 

Postanowienia dotyczące dopuszczalnych tolerancji zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem22). 

2.3 Wymagania chemiczne  

Zawartość zanieczyszczeń w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostałości 

pestycydów zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem. 

33..TTrrww aa łłoośśćć  

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od 

daty dostawy do magazynu odbiorcy. 

44..   MMeettooddyy  bbaaddaańń  

44..11  SSpprraawwddzzeenniiee  zznnaakkoowwaanniiaa  ii   ssttaannuu  ooppaakkoowwaanniiaa  

WWyykkoonnaaćć  mmeettooddąą  wwiizzuuaallnnąą  nnaa  zzggooddnnoośśćć  zz   ppkktt ..  55..11  ii   55..22..   

44..22  OOzznnaacczzaanniiee  cceecchh  oorrggaannoolleeppttyycczznnyycchh,,  ffiizzyycczznnyycchh  

                                              
22

 Rozporządzenie Delegowane Komisji (UE) 2023/2429 z dnia 17 sierpnia 2023 r. uzupełniające rozporządzenie Parlamentu 

Europejskiego i  Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do norm handlowych dotyczących sektora  owoców i warzyw, niektórych 
przetworów owocowych i warzywnych oraz sektora bananów oraz uchylające rozporządzenie Komisji(WE) nr 1666/19 99 oraz 

rozporządzenia wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 i (UE) nr 1333/2011. Niniejsze rozporządzenie stosuje się od dna 1 
stycznia 2025r., z wyjątkiem art. 5 ust. 1 l it.c, który stosuje się od daty wejścia w życie niniejszego rozporządzenia.  



 

WWyykkoonnaaćć  oorrggaannoolleeppttyycczznniiee  nnaa  zzggooddnnoośśćć   zz   wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  ttaabbll iiccyy  11..   OOwwooccee  nniieessppeełłnniiaajjąąccee  

wwyymmaaggaańń  zzaawwaarrttyycchh  ww  ttaabbll iiccyy  11  nnaalleeżżyy  ooddddzziieell iićć,,  zzwwaażżyyćć  ii   oobbll iicczzyyćć  iicchh  mmaassęę  ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  pprróóbbkkii,,   

wwyynniikk   ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..  

WWiieellkkoośśćć  oowwooccóóww  oozznnaacczzaaćć  pprrzzeezz  ppookkaall iibbrroowwaanniiee  pprrzzyy   ppoommooccyy  kkaall iibbrroowwnniiccyy   lluubb  mmiiaarrkk ii ..   OOwwooccee  oo  

wwiieellkkoośścc ii   nniieezzggooddnneejj  zz  wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  ttaabbll iiccyy  11  nnaalleeżżyy  ooddddzz iieell iićć,,   zzwwaażżyyćć  ii   oobblliicczzyyćć  iicchh  mmaassęę  

ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  pprróóbbkk ii,,  wwyynniikk  ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..   

55  PPaakkooww aanniiee,,   zznnaakkoowwaanniiee,,   pprrzzeecchhoowwyywwaanniiee    

55..11  PPaakkoowwaanniiee  

OOppaakkoowwaanniiaa  ppoowwiinnnnyy  zzaabbeezzppiieecczzaaćć  pprroodduukktt  pprrzzeedd  uusszzkkooddzzeenniieemm  ii   zzaanniieecczzyysszzcczzeenniieemm  oorraazz   zzaappeewwnniiaaćć  

wwłłaaśścc iiwwąą  jjaakkoośśćć  pprroodduukkttuu  ppooddcczzaass  pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa..   PPoowwiinnnnyy  bbyyćć  cczzyyss ttee,,   bbeezz  oobbccyycchh  zzaappaacchhóóww,,   

śś llaaddóóww  pplleeśśnnii  ii   uusszzkkooddzzeeńń  mmeecchhaanniicczznnyycchh..   

Opakowania powinny być wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z 

żywnością. 

Nie dopuszcza się stosowania opakowań zastępczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach. 

55..22  ZZnnaakkooww aanniiee  

ZZggooddnniiee  zz   aakkttuuaallnniiee  oobboowwiiąązzuujjąąccyymm  pprraawweemm..   

55..33  PPrrzzeecchhoowwyywwaanniiee  

PPrrzzeecchhoowwyywwaaćć  zzggooddnniiee  zz  zzaalleecceenniiaammii  pprroodduucceennttaa..  

MALINA 
 

11  WWssttęępp  

11..11  ZZaakkrreess    

NNiinniieejjsszzyymmii  mmiinniimmaallnnyymmii  wwyymmaaggaanniiaammii  jjaakkoośścciioowwyymmii  oobbjjęęttoo  wwyymmaaggaanniiaa,,   mmeettooddyy  bbaaddaańń  oorraazz  wwaarruunnkkii  

pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa  ii   ppaakkoowwaanniiaa  mmaall iinn..   

  

PPoossttaannoowwiieenniiaa  mmiinniimmaallnnyycchh  wwyymmaaggaańń  jjaakkoośścciioowwyycchh  wwyykkoorrzzyyssttyywwaannee  ssąą  ppooddcczzaass  pprroodduukkcc jj ii   ii   oobbrroottuu  

hhaannddlloowweeggoo  mmaall iinn  pprrzzeezznnaacczzoonnyycchh  ddllaa  ooddbbiioorrccyy..   

1.2 Określenie produktu 

Maliny  

Owoce maliny odmian uprawnych Rubus idaeus L.  



 

22  WWyymmaaggaanniiaa  

2.1 Wymagania ogólne 

Produkt powinien spełniać wymagania aktualnie obowiązującego prawa żywnościowego.  

2.2 Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Według Tablicy 1. 

Tablica 1 – Wymagania organoleptyczne, fizyczne 

Lp. Cechy Wymagania 

1 Wygląd  Zdrow e (bez oznak gnicia, śladów  pleśni, które czynią je niezdatnymi do spożycia), 

św ieże, czyste ( w olne od zanieczyszczeń obcych), niemyte, praktycznie w olne od 

szkodników , w olne od uszkodzeń w yrządzonych przez choroby i szkodniki, 

pozbaw ione niepraw idłow ej w ilgoci zew nętrznej; ow oce pow inny być 

odszypułkow ane, bez działek kielicha i dna kw iatow ego 

Dopuszczalne są nieznaczne w ady pow ierzchniow e spow odow ane uciskiem, pod 

w arunkiem że nie w pływ ają one ujemnie na ogólny w ygląd produktu, jego jakość, 

prezentację w  opakow aniu 

2 Barw a Charakterystyczna dla odmiany (od jasnoczerw onej do ciemnoczerw onej) 

3 Kształt Charakterystyczny dla odmiany (kulisty, w ydłużony, stożkow aty)  

4 Smak i zapach Słodki, słodkokw aśny, aromatyczny, niedopuszczalny smak i zapach obcy 

5 Jednolitość Jednolite w  opakow aniu pod w zględem pochodzenia, odmiany, jakości; 

dopuszczalna nieznaczna niejednolitość pod w zględem w ielkości 

6 Średnica ow oców, 

mierzona w  

najszerszym 

przekroju, mm, nie 

mniej niż 
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7 Zaw artość ow oców 

o niew łaściw ej 

średnicy, %(m/m), 

nie w ięcej niż  

 

10 

Postanowienia dotyczące dopuszczalnych tolerancji zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem23). 

2.3 Wymagania chemiczne  

Zawartość zanieczyszczeń w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostałości 

pestycydów zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem. 

33..TTrrww aa łłoośśćć  

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od 

daty dostawy do magazynu odbiorcy. 

44..   MMeettooddyy  bbaaddaańń  

                                              
23

 Rozporządzenie Delegowane Komisji (UE) 2023/2429 z dnia 17 sierpnia 2023 r. uzupełniające rozporządzenie Parlamentu 

Europejskiego i  Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do norm handlowych dotyczących sektora  owoców i warzyw, niektórych 
przetworów owocowych i warzywnych oraz sektora bananów oraz uchylające rozporządzenie Komisji(WE) nr 1666/1999 oraz 

rozporządzenia wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 i (UE) nr 1333/2011. Niniejsze rozporządzenie stosuje się od dna 1 
stycznia 2025r., z wyjątkiem art. 5 ust. 1 l it.c, który stosuje się od daty wejścia w życie niniejszego rozporządzenia.  



 

44..11  SSpprraawwddzzeenniiee  zznnaakkoowwaanniiaa  ii   ssttaannuu  ooppaakkoowwaanniiaa  

WWyykkoonnaaćć  mmeettooddąą  wwiizzuuaallnnąą  nnaa  zzggooddnnoośśćć  zz   ppkktt ..  55..11  ii   55..22..   

44..22  OOzznnaacczzaanniiee  cceecchh  oorrggaannoolleeppttyycczznnyycchh,,  ffiizzyycczznnyycchh  

WWyykkoonnaaćć  oorrggaannoolleeppttyycczznniiee  nnaa  zzggooddnnoośśćć   zz   wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  ttaabbll iiccyy  11..   OOwwooccee  nniieessppeełłnniiaajjąąccee  

wwyymmaaggaańń  zzaawwaarrttyycchh  ww  ttaabbll iiccyy  11  nnaalleeżżyy  ooddddzziieell iićć,,  zzwwaażżyyćć  ii   oobbll iicczzyyćć  iicchh  mmaassęę  ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  pprróóbbkkii,,   

wwyynniikk   ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..  

WWiieellkkoośśćć  oowwooccóóww  oozznnaacczzaaćć  pprrzzeezz  ppookkaall iibbrroowwaanniiee  pprrzzyy   ppoommooccyy  kkaall iibbrroowwnniiccyy   lluubb  mmiiaarrkk ii ..   OOwwooccee  oo  

wwiieellkkoośścc ii   nniieezzggooddnneejj  zz  wwyymmaaggaanniiaammii  zzaawwaarrttyymmii  ww  ttaabbll iiccyy  11  nnaalleeżżyy  ooddddzz iieell iićć,,   zzwwaażżyyćć  ii   oobblliicczzyyćć  iicchh  mmaassęę  

ww  ss ttoossuunnkkuu  ddoo  mmaassyy  pprróóbbkk ii,,  wwyynniikk  ppooddaaćć  ww  pprroocceennttaacchh..   

55  PPaakkooww aanniiee,,   zznnaakkoowwaanniiee,,   pprrzzeecchhoowwyywwaanniiee    

55..11  PPaakkoowwaanniiee  

OOppaakkoowwaanniiaa  ppoowwiinnnnyy  zzaabbeezzppiieecczzaaćć  pprroodduukktt  pprrzzeedd  uusszzkkooddzzeenniieemm  ii   zzaanniieecczzyysszzcczzeenniieemm  oorraazz   zzaappeewwnniiaaćć  

wwłłaaśścc iiwwąą  jjaakkoośśćć  pprroodduukkttuu  ppooddcczzaass  pprrzzeecchhoowwyywwaanniiaa..   PPoowwiinnnnyy  bbyyćć  cczzyyss ttee,,   bbeezz  oobbccyycchh  zzaappaacchhóóww,,   

śś llaaddóóww  pplleeśśnnii  ii   uusszzkkooddzzeeńń  mmeecchhaanniicczznnyycchh..   

Opakowania powinny być wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z 

żywnością. 

Nie dopuszcza się stosowania opakowań zastępczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach. 

55..22  ZZnnaakkooww aanniiee  

ZZggooddnniiee  zz   aakkttuuaallnniiee  oobboowwiiąązzuujjąąccyymm  pprraawweemm..   

55..33  PPrrzzeecchhoowwyywwaanniiee  

PPrrzzeecchhoowwyywwaaćć  zzggooddnniiee  zz  zzaalleecceenniiaammii  pprroodduucceennttaa..  

 


