Czesc 1
Szczegotowy opis przedmiotu zamowienia
Zakup mig¢sa 1 podrobow

Wykonawca na potrzeby spelnienia wymagan jako$ciowych realizacji dostaw zobowigzany
jest posiada¢ wdrozony i stosowany system analizy zagrozen i krytycznych punktow kontroli
HACCP, objety nadzorem wlasciwego organu Panstwowej Inspekcji Sanitarnej lub organu
Inspekcji Weterynaryjnej nad stosowaniem zasad wdrozonego i dzialajacego sytemu HACCP.
Powyzszy wymog dotyczy wszystkich pomieszczen, budynkow, magazyndéw przeznaczonych
przez Wykonawce do zabezpieczenia realizacji umowy.

poz 1

Antrykot wolowy b/k kreg. (§wiezy): -opakowanie vac -

Wymagania klasyfikacyjne

Powierzchnia cig¢ powstata przy podziale pottusz lub ¢éwierctusz na czeg$ci zasadnicze —
mozliwie gladka; luzne strzgpy miegéni i thuszczu oraz ewentualne odtamki kosci usunigte;
niedopuszczalne przekrwienia powierzchniowe

Powierzchnia sucha; dopuszczalna lekko wilgotna; gladka, bez pomiazdzonych kosci,
glebszych pozacinan; niedopuszczalna oslizgtos$¢, nalot plesni

Migso czyste, bez §ladow jakichkolwiek zanieczyszczen

Barwa jasnoczerwona, czerwona, ciemnoczerwona do brazowo-wisniowej; dopuszczalne
zmatowienie,

Barwa thluszczu biata do jasnozotlte;;

Konsystencja jedrna i elastyczna

Zapach swoisty, charakterystyczny dla $wiezego migsa wotowego, bez oznak zaparzenia i
rozpoczynajacego si¢ psucia; niedopuszczalny zapach obcy

Antrykot wolowy b/k kreg.

Cze$¢ zasadnicza wotowiny, migso z gornej czgsci piersiowe]j ¢wierctuszy przedniej

z naturalnie przylegla powigzia podskorna, z dopuszczalng warstwa thuszczu zewngtrznego do
1,5cm odciete:

od przodu — po linii mi¢dzy szostym i sibcdmym kregiem piersiowym,

od tylu — po linii miedzy ostatnim 1 przedostatnim kregiem piersiowym,

od dotu — po linii odcigcia szpondra;

w sktad antrykotu wchodza migsnie — najdtuzszy grzbietu migdzy szostym a trzynastym
kregiem piersiowym, gorna cz¢$¢ migsni migdzyzebrowych zewnetrznych 1 wewngtrznych;
migso pozbawione kosci

Opakowania:

Opakowanie jednostkowe vac - szczelnie zamkniete, z wkladka
absorpcyjina i etykietg jednostkowg— kazdy element (kawalek) osobno
pakowany

Opakowanie zbiorcze: wszystkie objete zamodwieniem produkty dostarczane bedg w
pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywno$cia),
zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z
opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku

do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:




a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkc;ji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i pigtki)
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 2

Baranina karkowka B/K : Opakowanie vac - szczelnie zamkniete, z wkladka
absorpcyjna i etykieta jednostkowa

Wymagania klasyfikacyjne:

konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach — swoisty, charakterystyczna dla migsa $wiezego,
barwa migs$ni — ré6zowa do czerwonej, thuszczu biata lub kremowo rézowa, powierzchnia —
czysta, gladka, nie zakrwawiona, nie postrzepiona, bez opitkow kosci, przekrwien, gltgbszych
ponacinan,

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach plciowy), oslizgtos¢, nalot
plesni, zazielenienie migsa, stosowanie srodkow konserwujacych np. octandw, soli peklowej
itp., objawy obnizenia jedrnos$ci 1 elastyczno$ci, obecnos$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci, pozostatosci po
niedokladnym oczyszczeniu migsa z kosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania:

opakowanie: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywnos$cig), zamknigtych
pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta z opisem jego
zawartosci kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku
do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a.) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwo$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 3

Baranina lopatka B/K : Opakowanie vac - szczelnie zamkniete, z wkladka absorpcyjna i
etykieta jednostkowa




Wymagania klasyfikacyjne:

konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach — swoisty, charakterystyczna dla migsa §wiezego,
barwa migs$ni — ré6zowa do czerwonej, thuszczu biata lub kremowo rézowa, powierzchnia —
czysta, gtadka, nie zakrwawiona, nie postrzepiona, bez opitkow kosci, przekrwien, gltebszych
ponacinan,

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach pitciowy), oslizglos¢, nalot
plesni, zazielenienie migsa, stosowanie srodkow konserwujacych np. octandw, soli peklowej
itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastycznos$ci, obecnos$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, pozostatosci po
niedoktadnym oczyszczeniu migsa z kosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania:

opakowanie: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane bedg w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnos$ciag), zamknigtych
pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolgczona etykieta z opisem jego
zawartosci kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku
do dostawy nalezy dotgczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢é:

a.) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody 1 piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 4

Baranina schab B/K : Opakowanie vac - szczelnie zamkniete, z wkladka absorpcyjng i
etykieta jednostkowa

Wymagania klasyfikacyjne:

konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach — swoisty, charakterystyczna dla migsa $wiezego,
barwa mig$ni — jasnorézowa do czerwonej, thuszczu biata lub kremowo rézowa, powierzchnia
— czysta, gladka, nie zakrwawiona, nie postrzepiona, bez opitkdw kosSci, przekrwien,
glebszych ponacinan,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach piciowy), oslizglos¢, nalot
plesni, zazielenienie migsa, stosowanie srodkow konserwujacych np. octandw, soli peklowej
itp., objawy obnizenia jedrnos$ci 1 elastycznos$ci, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikdéw oraz ich pozostatosci, pozostatosci po
niedoktadnym oczyszczeniu migsa z kosSci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania:

opakowanie: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywnoscia), zamknigtych
pokrywa 1 oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez



uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z opisem jego
zawartosci kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku
do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i pigtki)
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 5

Boczek surowy wieprzowy Kl. I (bez zeberek) - opakowanie vac - szczelnie zamkniete, z
wkladka absorpcyjng i etykieta jednostkowa

Wymagania klasyfikacyjne:

konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach — swoisty, charakterystyczna dla migsa $wiezego,
barwa migsni — jasnorézowa do czerwonej, thuszczu biata lub kremowo r6zowa, powierzchnia
— czysta, gladka, nie zakrwawiona, nie postrzepiona, bez opitkow kos$ci, przekrwien,
glebszych ponacinan,

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach plciowy), oslizglos$¢, nalot
plesni, zazielenienie migsa, stosowanie srodkow konserwujacych np. octandw, soli peklowej
itp., objawy obnizenia jedrnos$ci 1 elastyczno$ci, obecnos$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, pozostatosci po
niedoktadnym oczyszczeniu migsa z kosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania:

Opakowanie jednostkowe vac - szczelnie zamkniete, z wkladka
absorpcyjna i etykieta jednostkowa— kazdy element (kawalek) osobno
pakowany

Opakowanie zbiorcze: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w
pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig),
zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z
opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku

do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sklad ilo$ciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.




Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i pigtki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 6

Golonka wieprzowa przednia

Wymagania klasyfikacyjne:

odcieta od topatki na wysokos$ci stawu tokciowego tak , aby podrami¢ bez czesci wyrostka
kosci tokciowej 1 bez nasady dolnej kosci podramienia pozostalo w golonce : noga przednia
odcigta tak ,aby kosci nadgarstka pozostaty przy niej: golonka zawiera nasad¢ dolng kosci
ramiennej 1 ko$ci podramienia(tokciowa i promieniowa)bez czes$ci wyrostka tokciowego kosci
tokciowej pozostatego przy topatce :glowne migénie prostowniki i zginacze palcow- waga
jednej sztuki nie moze przekraczac¢ 0,75 kg

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach plciowy), oslizgtos¢, nalot
plesni, zazielenienie migsa, stosowanie srodkow konserwujacych np. octandéw, soli peklowe;j
itp., objawy obnizenia jgedrnosci i elastyczno$ci, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych 1 z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, migso gleboko
ponacinane, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby,
zabrudzenia.

Opakowania:

opakowanie: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zzywnoscig), zamknigtych
pokrywga i oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta z opisem jego
zawartosci kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku
do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sklad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) datg — termin produkc;ji i1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody 1 pigtki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 7

Karkowka wieprzowa b/k sk. i tl. kl. I (bez kos$ci §wieza): opakowanie vac - szczelnie
zamkniete, z wkladka absorpcyijna i etykieta jednostkowa— kazdy element (kawalek)
osobno pakowany

Wymagania klasyfikacyjne

Powierzchnia gladka, niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez opitkdw kosci, przekrwien,
glebszych pozacinan; powierzchnia tkanki mig$niowe;j

1 thuszczowej potyskujaca, sucha lub lekko wilgotna; niedopuszczalna oslizgtos¢, nalot
plesni. Migso czyste, bez sladow jakichkolwiek zanieczyszczen

Barwa- miesni- ttuszczu

Jasnor6zowa do czerwonej, dopuszczalne zmatowienie, niedopuszczalny odcien szarylub
zielonkawy biala z odcieniem kremowym lub lekko rézowym

Konsystencja jedrna 1 elastyczna




Zapach swoisty, charakterystyczny dla migsa Swiezego, bez oznak zaparzenia i
rozpoczynajacego si¢ psucia; niedopuszczalny zapach obcy oraz piciowy lub moczowy
Karkowka wieprzowa b/k

Czes¢ zasadnicza wieprzowiny odcigta z odcinka szyjnego pottuszy wzdtuz linii ciec:

od przodu — po linii oddzielenia gtowy,

od tytu — po linii oddzielenia schabu, tj. cieciem prostopadtym do krggostupa pomiedzy 4 1 5
kregiem piersiowym i odpowiadajagcymi im zebrami,

od gbry — po linii podziatu tuszy,

od dotu — wzdhuz trzondw kregow szyjnych i dalej przecinajac zebra rownolegle do kregow
piersiowych;

nastepnie catkowicie odkostniona oraz pozbawiona waskiego $ciggnistego migsnia od strony
gornej

1 twardego mig$nia od strony I kregu szyjnego; stonina catkowicie zdj¢ta; w sktad karkowki
wchodzg gtdéwne migsnie: migsnie szyi 1 cze$¢ migsnia najdiuzszego grzbietu

Opakowania:

Opakowanie jednostkowe vac - szczelnie zamkniete, z wkladka
absorpcyjna i etykieta jednostkowa— kazdy element (kawalek) osobno
pakowany

Opakowanie zbiorcze: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w
pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig),
zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z
opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku

do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sklad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) datg — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody 1 pigtki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 8

Ligawa wolowa b/k bez skory i tluszczu Kkl. I (bez ko$ci $§wieza): opakowanie vac -
szczelnie zamkniete, z wkladka absorpcyjna i etykieta jednostkowa

Ligawa - zwarte, najbardziej twarde migso z udzca w ksztalcie walca pozbawiona bton i
thuszczy

Powierzchnia cig¢ powstata przy podziale poltusz lub ¢wierétusz na czesci zasadnicze —
mozliwie gladkie; luzne strzgpy migéni, blony, tluszcz — usunigte; niedopuszczalne
przekrwienia powierzchniowe

Powierzchnia gladka, bez pomiazdzonych kosci, glebszych pozacinan; niedopuszczalna
oslizglos¢, nalot plesni

Migso czyste, bez §ladow jakichkolwiek zanieczyszczen



Barwa jasnoczerwona, czerwona, ciemnoczerwona do bragzowo wisniowej; dopuszczalne
zmatowienie,

Konsystencja jedrna i elastyczna

Zapach swoisty, charakterystyczny dla §wiezego migsa wolowego, bez oznak zaparzenia i
rozpoczynajacego si¢ psucia; niedopuszczalny zapach obcy

Opakowanie jednostkowe vac - szczelnie zamkniete, z wkladka
absorpcyjing i etykieta jednostkowa— kazdy element (kawalek) osobno
pakowany

Opakowanie zbiorcze: wszystkic objete zamowieniem produkty dostarczane beda w
pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywno$cia),
zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta w sposéb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z
opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku

do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkc;ji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 9

Lopatka wieprzowa b/k sk. i tl. kl. I (bez kosci $wieza): opakowanie vac - szczelnie
zamkniete, z wkladka absorpcyjna i etykieta jednostkowa

Wymagani klasyfikacyjne

Powierzchnia gtadka, niezakrwawiona, niepostrzgpiona, bez opitkow kosci, bez
pomiazdzonych kosci i1 przekrwien, niedopuszczalna o§lizgtos$¢, nalot plesni

Migso czyste, bez sladow jakichkolwiek zanieczyszczen

Konsystencja jedrna i elastyczna

Barwa jasnor6zowa do czerwonej, dopuszczalne zmatowienie;

niedopuszczalny odcien szary lub zielonkawy

Barwa ttuszczu biata z odcieniem kremowym lub lekko r6zowym

Zapach swoisty, $wiezy, bez oznak zaparzenia i rozpoczynajacego si¢ psucia; niedopuszczalny
zapach obcy oraz piciowy lub moczowy

Lopatka wieprzowa b/k

Czes¢ zasadnicza wieprzowiny odcigta od pottuszy bez faldu skory 1 bez thuszczu pachowego;
- od dotu — golonka odcigta na wysokosci stawu tokciowego, tak aby kosci podramienia i
nasada dolna kos$ci ramiennej pozostaty przy golonce, a czg$¢ wyrostka tokciowego kosci
tokciowej pozostata przy topatce; migsnie i otaczajace je powigzi nieuszkodzone; nastepnie
catkowicie odkostniona; skora i stonina catkowicie zdj¢ta; gldwne migsnie: nadgrzebieniowy,
podgrzebieniowy, podtopatkowy, trojgtowy ramienia, zespdt mig$ni ramiennych




Opakowania:
Opakowanie jednostkowe typu vac - szczelnie zamkniete, z wkladka absorpcyjna i
etykieta jednostkowa— kazdv element (kawalek) osobno pakowany

Opakowanie zbiorcze : wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w
pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywno$cia),
zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta w sposéb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z
opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku

do dostawy nalezy dotgczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a.) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkc;ji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 10

Nerki wieprzowe:

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach piciowy), oslizglos¢, nalot
plesni, zazielenienie migsa, stosowanie srodkow konserwujacych np. octandw, soli peklowej
itp., objawy obnizenia jgedrnosci i elastyczno$ci, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcoéw
chorobotworczych i1 z grupy coli, obecno$¢ szkodnikdéw oraz ich pozostatosci, pozostatosci po
niedokladnym oczyszczeniu migsa z kosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania:

opakowanie: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane bedg w pojemnikach
plastikowych (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywnoscig), zamknigtych
pokrywa 1 oplombowanych pieczecig producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego
zawartosci kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku
do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sklad ilo$ciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkc;ji 1 przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody 1 pigtki)
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00



poz 11

Nogi wieprzowe:

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach piciowy), oslizglo$¢, nalot
plesni, zazielenienie migsa, stosowanie srodkow konserwujacych np. octandw, soli peklowej
itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastycznos$ci, obecnos$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, pozostatosci po
niedoktadnym oczyszczeniu migsa z kosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania:

opakowanie: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane bedg w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnos$cig), zamknigtych
pokrywa 1 oplombowanych pieczecig producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego
zawartosci kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku
do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 12

Ozory wieprzowe:

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach piciowy), oslizglos¢, nalot
plesni, zazielenienie migsa, stosowanie sSrodkdw konserwujacych np. octandw, soli peklowej
itp., objawy obnizenia jedrnos$ci 1 elastycznos$ci, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikdéw oraz ich pozostatosci, pozostatosci po
niedokladnym oczyszczeniu migsa z kosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania:

opakowanie: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z ZywnoS$cia), zamknigtych
pokrywa 1 oplombowanych pieczecig producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego
zawartosci kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku
do dostawy nalezy dolaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sklad ilo$ciowy produktu,




d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwo$¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 13
Podgardle wieprzowe: Opakowanie vac - szczelnie zamkniete, z wkladka absorpcyjna i
etykieta jednostkowa

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach pitciowy), oslizglos¢, nalot
plesni, zazielenienie migsa, stosowanie srodkow konserwujacych np. octandw, soli peklowej
itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastyczno$ci, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecnos$¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci, pozostatosci po
niedoktadnym oczyszczeniu migsa z kosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania:

opakowanie: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnos$cig), zamknietych
pokrywga i oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego
zawartosci kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku
do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sklad ilo$ciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) datg — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody 1 piatki)
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 14
Poledwica wieprzowa: opakowanie vac - szczelnie zamkniete, z wkladka absorpcyjna i
etykieta jednostkowa

Wymagania klasyfikacyjne:

konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach — swoisty, charakterystyczna dla migsa $wiezego,
barwa mig$ni — jasnordézowa do czerwonej, thuszczu biata lub kremowo ré6zowa, powierzchnia
— czysta, gladka, nie zakrwawiona, nie postrzgpiona, bez opitkdw kosci, przekrwien,
glebszych ponacinan,



Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach piciowy), oslizglos¢, nalot
plesni, zazielenienie migsa, stosowanie srodkow konserwujacych np. octandw, soli peklowej
itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastycznos$ci, obecnos$¢ bakterii salmonelli, gronkowcoéw
chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, pozostatosci po
niedoktadnym oczyszczeniu migsa z kosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania:

opakowanie jednostkowe typu vac - szczelnie zamkniete, z wkladka absorpcying i
etykieta jednostkowa— kazdy element (kawalek) osobno pakowany

opakowanie zbiorcze : wszystkie objete zaméwieniem produkty dostarczane bedg w
pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia),
zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta w sposéb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z
opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku

do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkc;ji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwosé dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 15

Poledwica wolowa: opakowanie vac - szczelnie zamkniete, z wkladka absorpcyjng i
etykieta jednostkowa

Wymagania klasyfikacyjne:

konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach — swoisty, charakterystyczna dla migsa $wiezego,
barwa mieg$ni — czerwona do bragzowo czerwonej, thuszczu biata lub kremowo roézowa,
powierzchnia — czysta, gtadka, nie zakrwawiona, nie postrzgpiona, bez opitkéw kosci,
przekrwien, gtebszych ponacinan,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach piciowy), oslizglos¢, nalot
plesni, zazielenienie migsa, stosowanie srodkow konserwujacych np. octandw, soli peklowej
itp., objawy obnizenia jedrnos$ci 1 elastycznosci, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikdéw oraz ich pozostatosci, pozostatosci po
niedoktadnym oczyszczeniu migsa z kosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania:
Opakowanie jednostkowe typu vac - szczelnie zamkniete, z wkladka absorpcyjna i
etykieta jednostkowa— kazdv element (kawalek) osobno pakowany




Opakowanie zbiorcze : wszystkie objete zamoOwieniem produkty dostarczane bedg w
pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia),
zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta w sposéb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z
opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku

do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a.) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, srody i pigtki)
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 16

Policzki wolowe : opakowanie vac - szczelnie zamkniete, z wkladka absorpcyjna i
etykieta jednostkowa

Policzki wotowe — mig$nie policzkowe krowy.

Wymagania klasyfikacyjne:

konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach — swoisty, charakterystyczna dla migsa $swiezego,
barwa mig$ni — czerwona do bragzowo czerwonej, thuszczu biata lub kremowo rézowa,
powierzchnia — czysta, gtadka, nie zakrwawiona, nie postrzepiona, bez opitkéw kosci,
przekrwien, glebszych ponacinan,

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach pitciowy), oslizglos¢, nalot
plesni, zazielenienie migsa, stosowanie srodkow konserwujacych np. octanoéw, soli peklowej
itp., objawy obnizenia jedrnosci 1 elastyczno$ci, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych 1 z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci, pozostatosci po
niedoktadnym oczyszczeniu migsa z kosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania:
Opakowanie jednostkowe typu vac - szczelnie zamkniete, z wkladka absorpcyjna i
etykieta jednostkowa— kazdv element (kawalek) osobno pakowany

Opakowanie zbiorcze : wszystkie objete zamdéwieniem produkty dostarczane beda w
pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig),
zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z
opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku

do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,



b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwo$¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 17

Rostbef wolowy b/k : opakowanie vac - szczelnie zamkniete, z wkladka absorpcyjng i
etykieta jednostkowa

Rostbef jest czgscig tylnej cwierctuszy koloru czerwonego o srednim przyroscie thuszczowym.
Tkanka migsnia jest delikatna, krucha, migkka, drobnowldknista i jednolita, okryte cienka
btona.

Wymagania klasyfikacyjne:

konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach — swoisty, charakterystyczna dla migsa $wiezego,
barwa mig$ni — czerwona do bragzowo czerwonej, tluszczu biata lub kremowo roézowa,
powierzchnia — czysta, gtadka, nie zakrwawiona, nie postrzgpiona, bez opitkéw kosci,
przekrwien, glebszych ponacinan,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach pitciowy), oslizglos¢, nalot
plesni, zazielenienie migsa, stosowanie srodkow konserwujacych np. octandw, soli peklowej
itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastyczno$ci, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci, pozostatosci po
niedoktadnym oczyszczeniu migsa z kosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania:
Opakowanie jednostkowe typu vac - szczelnie zamkniete, z wkladka absorpcyjna i
etykieta jednostkowa— kazdv element (kawalek) osobno pakowany

Opakowanie zbiorcze : wszystkie objete zamoOwieniem produkty dostarczane beda w
pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywno$cia),
zamknietych pokrywa 1 oplombowanych pieczecig producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z
opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku

do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a.) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.



Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i pigtki)
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 18
Schab wieprzowy b/k sk. i tl. kl. T (bez kos$ci $wiezy): opakowanie vac - szczelnie
zamkniete, z wkladka absorpcyjna i etykieta jednostkowa

Charakterystyka: schab jest odcigty z odcinka piersiowo-lgdzwiowego poltuszy, a linie cigé
przebiegaja nastepujaco:

- 0d przodu - migdzy czwartym a pigtym krggiem piersiowym (po linii odcigcia karkowki),

- od gory po linii podziatu tusz na poéttusze,

- od tytu po linii oddzielenia biodrowki, tj. po przedniej krawedzi skrzydta kosci biodrowej z
pozostawieniem cz¢sci chrzgstkowej skrzydta przy schabie,

- od dolu po linii prostej w odlegtosci 3 cm ponizej dolnej granicy przyczepu migénia
najdluzszego grzbietu do zeber,

- stonina ze schabu zdj¢ta w ten sposob, by byl on pokryty warstwa thuszczu (okrywa
thuszczowa) grubosci 2-5 mm, zaleznie od dalszego przeznaczenia schabu.

Gléwnymi migéniami sa: najdtuzszy grzbietu, wielodzielny grzbietu, kolczysty i ledzwiowy
wiekszy (tzw. poledwiczka wewnetrzna).

Powierzchnia gtadka, niezakrwawiona, niepostrzgpiona, bez opitkdw kosci, przekrwien,
glebszych pozacinan; powierzchnia tkanki mig$niowej i ttuszczowej potyskujaca, sucha lub
lekko wilgotna; niedopuszczalna oslizgtos¢, nalot plesni

Migso czyste, bez $ladow jakichkolwiek zanieczyszczen

Barwa:- miegs$ni jasnor6zowa do czerwonej, dopuszczalne zmatowienie, niedopuszczalny
odcien szary lub zielonkawy

- thuszczu biata z odcieniem kremowym lub lekko r6zowym

Konsystencja jedrna i elastyczna

Zapach swoisty, charakterystyczny dla migsa $wiezego, bez oznak zaparzenia |
rozpoczynajacego si¢ psucia; niedopuszczalny zapach obcy oraz piciowy lub moczowy

Opakowania:

Opakowanie jednostkowe vac - szczelnie zamkniete, z wkladka absorpcyjna i etykieta
jednostkowa— kazdy element (kawalek) osobno pakowany

Opakowanie zbiorcze: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w
pojemnikach plastikowych (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywno$cia),
zamknietych pokrywa 1 oplombowanych pieczecig producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z
opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku.

do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwo$¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)



Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 19

Serca wieprzowe:

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach piciowy), oslizglosé, nalot
plesni, zazielenienie migsa, stosowanie srodkow konserwujacych np. octandw, soli peklowej
itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastycznos$ci, obecnos$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, pozostatosci po
niedoktadnym oczyszczeniu migsa z kosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania:

opakowanie: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnos$cig), zamknigtych
pokrywa 1 oplombowanych pieczecig producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta z opisem jego
zawartosci kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku
do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawieraé¢:

a.) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mase netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 20

Slonina:

Stonina to warstwa tluszczu okalajaca czes¢ karkowa poéttuszy. Nie jest ona migsem, jest
thuszczem, barwa od bialej po jasnor6zowg lub ré6zowa. Tkanka tluszczowa zwarta i twrada.
Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach piciowy), oslizglos¢, nalot
plesni, zazielenienie migsa, stosowanie srodkow konserwujacych np. octandw, soli peklowej
itp., objawy obnizenia jedrnos$ci 1 elastycznos$ci, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikdéw oraz ich pozostatosci, pozostatosci po
niedokladnym oczyszczeniu migsa z kosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania:

opakowanie: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywnos$cig), zamknigtych
pokrywa 1 oplombowanych pieczecig producenta w sposéb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z opisem jego
zawartosci kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku
do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawiera¢:
a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,
b.) nazwe produktu,



c.) mas¢ netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwo$¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 21

Smalec wieprzowy wyborowy:

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt spozywczy otrzymany z thuszczéw wieprzowych, ktére zostaty poddane procesom
wytapiania i uszlachetniania, przeznaczony do smazenia lub pieczenia, struktura i
konsystencja — w temperaturze 200 °C — stata, lekko migkka, barwa — biala z odcieniem
kremowym, jednolita w calej masie, smakowito§¢ — dobra, zapach — swoisty dla smalcu
wieprzowego, stan powierzchni — sucha, czysta, nielepka, nieznacznie wyczuwalna wilgo¢,
zawarto$¢ metali szkodliwych nie wigcej niz w powolywanej PN,

opakowanie jednostkowe — smalec nalezy pakowac¢ w papier pergaminowy, folie lub w inne
opakowania posiadajace swiadectwo akredytowanej jednostki certyfikujacej o dopuszczeniu
opakowania do kontaktu z zywno$cig, zapewniajace wiasciwe cechy produktu w okresie
przydatnosci do spozycia,

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu, zanieczyszczenia
mechaniczne i organiczne, obecno$¢ tkanki migsnej, gruczoldw, objawy psucia, zjetczenia,
zaparzenia, niespelnienie norm dotyczacych zawartosci kwasow tluszczowych, metali
szkodliwych dla zdrowia oraz substancji dodatkowych, brak oznakowania opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, deformacja kostek, zabrudzenia.

Opakowanie i oznakowanie dostawy
opakowanie jednostkowe - kostka o wadze od 200 do 250 g w papierze pergaminowym,
opakowanie zbiorcze - pudta kartonowe lub pojemniki plastikowe,

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatek, sroda, pigtek)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 22

Szponder wolowy Opakowanie vac - szczelnie zamkniete, z wkladka absorpcyjng i
etykieta jednostkowg

Partia migsa otaczajaca dolny odcinek zeber nad mostkiem, ktéra odcina si¢ podczas
przygotowania stekow z zeberek. charakteryzuje si¢ ciemnoczerwong barwg oraz
nieznacznym przyrostem tluszczowym

Cechy dyskwalifikujgce:
obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach piciowy), oslizglos¢, nalot
plesni, zazielenienie migsa, stosowanie srodkow konserwujacych np. octandw, soli peklowej



itp., objawy obnizenia jedrnosci 1 elastyczno$ci, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych 1 z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci, pozostatosci po
niedoktadnym oczyszczeniu migsa z kosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania:

opakowanie: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnos$cig), zamknietych
pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta z opisem jego
zawartosci kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku
do dostawy nalezy dotgczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a.) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkc;ji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 23
Szynka wieprzowa b/Kk Kl. I (bez ko$ci swieza): Opakowanie vac - szczelnie zamkniete, z
wkladka absorpcyjna i etykieta jednostkowa

Wymagania klasyfikacyjne:

Szynka bez golonki

Charakterystyka: szynka bez golonki jest odcigta z tylnej czgsci pottuszy, a linie cigé
przebiegaja nastepujaco:

- migdzy pierwszym a drugim kregiem kosci krzyzowej, z odcigtym fatdem thuszczu
pachwinowego 1 przepolowionymi kregami kosci krzyzowe;,

- golonke tylng odcina si¢ od szynki na wysokosci 1/3 kos$ci goleni, liczac w dot od stawu
kolanowego,

- dopuszcza si¢ pozostawienie warstwy ttuszczu grubosci ok. 1 cm.

Gléwnymi migsniami s3: migsien potbloniasty, czworogltowy, dwuglowy, posladkowy,
brzuchaty bez jego dolnej cze¢sci.

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach plciowy), oslizglos¢, nalot
plesni, zazielenienie migsa, stosowanie srodkow konserwujacych np. octanoéw, soli peklowej
itp., objawy obnizenia jedrnosci 1 elastyczno$ci, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych 1 z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, migso gleboko
ponacinane, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby,
zabrudzenia.

Opakowania:
Opakowanie jednostkowe vac - szczelnie zamkniete, z wkladka absorpcyjna i etykieta
jednostkowa— kazdy element (kawalek) osobno pakowany




Opakowanie zbiorcze : wszystkie objete zamoéwieniem produkty dostarczane beda w
pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig),
zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z
opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku

do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkc;ji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 24

Watroba wieprzowa kl. I (§wieza): Opakowanie vac - szczelnie zamkniete, z wkladka
absorpcyjna i etykieta jednostkowa

Wymagania klasyfikacyjne:

watroba — sktada si¢ z czterech ptatow oddzielonych od siebie trzema glebokimi wcigciami,
pozbawiona woreczka zolciowego, struktura — nieznacznie ziarnista, konsystencja — jedrna,
elastyczna, zapach — swoisty, charakterystyczna dla watroby, barwa — bragzowo wisniowa,
powierzchnia — czysta, gladka, lekko btyszczaca i wilgotna, bez przekrwien, ponacinan,
Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, zazielenienie watroby, zmiany zabarwienia,
wystepowanie pozostato$ci po rozlaniu woreczka zoélciowego, skrzepdéw krwi, stosowanie
srodkéw konserwujacych np. octandw, soli peklowej itp., objawy obnizenia jedrnosci i
elastycznosci, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwoérczych 1 z grupy coli,
obecno$¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania:

Opakowanie jednostkowe vac - szczelnie zamkniete, z wkladka absorpceyina i etykieta
jednostkowa— kazdy element (kawalek) osobno pakowany

Opakowanie zbiorcze: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w
pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig),
zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z
opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku.

do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sklad ilo$ciowy produktu,

d.) mase netto produktu,




e.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
f.) warunki przechowywania,
g.) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i pigtki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 25

Wolowina ekstra b/k Opakowanie vac - szczelnie zamkniete, z wkladka absorpcyjna i
etykieta jednostkowa

Wymagania klasyfikacyjne

Powierzchnia ci¢¢ powstata przy podziale powinna by¢ gladka; luzne strzepy migséni i
thuszczu oraz ewentualne odtamki kosci usunigte; niedopuszczalne przekrwienia
powierzchniowe powierzchnia gtadka, bez pomiazdzonych kosci oraz glebszych pozacinan;
niedopuszczalna o$lizgtos$¢ i nalot plesni,

Migso czyste, bez sladow jakichkolwiek zanieczyszczen

Barwa- migéni jasnoczerwona, czerwona, ciemnoczerwona do bragzowo-wisniowe;j;
dopuszczalne zmatowienie

- thuszczu biata do jasnozotte;j;

Konsystencja jedrna i elastyczna

Zapach swoisty, charakterystyczny dla §wiezego migsa wolowego, bez oznak zaparzenia i
rozpoczynajacego si¢ psucia; niedopuszczalny zapach obcy

Wotowina ekstra

Otrzymana z cze$ci ¢wierétuszy tylnej z czesci udzca, odcicta:

od przodu — wzdtuz linii biegnacej migdzy ostatnim kregiem ledzwiowym i pierwszym
kregiem ko$ci krzyzowej oraz dalej wzdhuz omigsnej migs$nia czworogtowego uda tak, aby
migsénie brzucha (taty) pozostaty przy czgséci ledzwiowo-brzusznej ¢wierétuszy;

od dotu — po linii odcigcia goleni tylnej w stawie kolanowym;

nastgpnie catkowicie odkostniona, pozbawiona thuszczu i bton $ciegnistych; w sktad
wotowiny ekstra wchodzg migsnie — dwugltowy uda, potsciggnisty, potbtoniasty,
czworoglowy uda, zespot migsni posladkowych (powierzchniowy, $redni, dodatkowy i
gleboki); migso w regularnych blokach

Opakowania:

Opakowanie jednostkowe vac - szczelnie zamkniete, z wkladka absorpcyjna i etykieta
jednostkowa— kazdy element (kawalek) osobno pakowany

Opakowanie zbiorcze: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w
pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig),
zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z
opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony

w oddzielnym pojemniku.

do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sklad ilo$ciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.



Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i pigtki)
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 26

Wolowina zrazowa b/k Opakowanie vac - szczelnie zamkniete, z wkladka absorpcyjna i
etykieta jednostkowa

Wymagania klasyfikacyjne

Powierzchnia cig¢ powstala przy podziale powinna by¢ gtadka; luzne strzepy mig$ni i
thuszczu oraz ewentualne odtamki kosci usuniete; niedopuszczalne przekrwienia
powierzchniowe powierzchnia gtadka, bez pomiazdzonych kosci oraz glebszych pozacinan;
niedopuszczalna o$lizgtos$¢ 1 nalot plesni,

Migso czyste, bez §ladow jakichkolwiek zanieczyszczen

Barwa- migéni jasnoczerwona, czerwona, ciemnoczerwona do brgzowo-wisniowej;
dopuszczalne zmatowienie

- thuszczu biata do jasnozottej;

Konsystencja jedrna i elastyczna

Zapach swoisty, charakterystyczny dla §wiezego migsa wotowego, bez oznak zaparzenia i
rozpoczynajacego si¢ psucia; niedopuszczalny zapach obcy

Wotowina zrazowa b/k

Migso uzyskane z czesci ¢wierctuszy tylnej z czgsci wewnetrznej udzca, po odkostnieniu,
catkowitym $ciggnieciu thuszczu 1 blon $ciggnistych migsni

Opakowania:

Opakowanie jednostkowe vac - szczelnie zamkniete, z wkladka absorpcyjna i etykieta
jednostkowa— kazdy element (kawalek) osobno pakowany

Opakowanie zbiorcze: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w
pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig),
zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z
opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku.

do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwo$¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i piatki)
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 27

Zeberka wieprzowe (Swieze):

Powierzchnia cig¢ powstala przy podziale powinna by¢ gtadka; luzne strzepy mig$ni i
thuszczu oraz ewentualne odtamki kosci usunigte; niedopuszczalne przekrwienia




powierzchniowe powierzchnia gtadka, bez pomiazdzonych kosci oraz glebszych pozacinan;
niedopuszczalna o$lizgtos$¢ 1 nalot plesni,

Migso czyste, bez §ladow jakichkolwiek zanieczyszczen

Barwa- migéni jasnoczerwona, czerwona, ciemnoczerwona do brgzowo-wisniowe;j;
dopuszczalne zmatowienie

- thuszczu biata do jasnozotte;j;

Konsystencja jedrna i elastyczna

Zapach swoisty, charakterystyczny dla §wiezego migsa wolowego, bez oznak zaparzenia i
rozpoczynajacego si¢ psucia; niedopuszczalny zapach obcy

Zeberka wieprzowe

Czes$¢ zasadnicza wieprzowiny odcigta z odcinka piersiowego pottuszy wzdtuz linii cie¢:
od dotu — po linii biegnacej ponizej dolnej krawedzi mostka 1 zeber chrzastkowych,

od przodu — po przedniej krawedzi pierwszego zebra,

od tytu — po tylniej krawedzi ostatniego zebra,

od gory — po linii oddzielenia schabu;

przy odcinaniu od péttuszy boczku wraz z zeberkami — Zeberka stanowig pierwsze 4 zebra
wraz

z cz¢scig chrzagstkowa oraz odcinkiem przepotowionego mostka, a takze zebra pozostate
pomiegdzy odcigciem od péttuszy boczku z zebrami i1 schabu; zeberka pokryte sg cienka
warstwg miesni

i thuszczu; w sklad zeberek wchodza kosci zeber bez czegsci pozostawionych przy schabie i
karkéwce oraz potowa kosci mostka; gtowne mig¢énie: miedzyzebrowe zewnetrzne 1
wewnetrzne

Opakowania:

Opakowanie zbiorcze: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w
pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig),
zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z
opisem jego zawartosci kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku.

do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mase netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00



