nr sprawy: ZAP0O.271.5.2021 Zatacznik nr 1 do SWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zaméwienia jest wykonywanie ustugi przygotowywania i dostarczania trzech petnych,
$wiezych positkéw, t.j. $niadan, obiadéw i podwieczorkéw do Gminnego Ztobka i Gminnego
Przedszkola Nr 1 im. Krasnala Hatabaty w Trzebnicy, ktére mieszczg sie przy ul. 3-go Maja 4 w
Trzebnicy oraz do dwdch Klubéw Dzieciecych — Ligocie i Ksieginicach w 2022 r.

2. W zakres zamowienia wchodzi przygotowanie i dostawa trzech gotowych positkdw: $niadanie,
obiad (dwa dania, kompot) i podwieczorek dla dzieci przedszkolnych w wieku 3-6 lat uczeszczajgcych
do Gminnego Przedszkola Nr 1 w Trzebnicy i dla dzieci w wieku 1-3 lat uczeszczajgcych do Gminnego
Ztobka w Trzebnicy oraz dla dzieci w wieku 1-3 lat uczeszczajgcych do Klubéw Dzieciecych w okresie
od 03.01.2022 do 30.12.2022 w podziale na dwa zadania.

Zadanie | polega na przygotowaniu i dostawie trzech gotowych positkéw do Gminnego Ztobka,
Gminnego Przedszkola Nr 1 im. Krasnala Hatabaty w Trzebnicy, ktére mieszczg sie przy ul. 3-go Maja
4 w Trzebnicy w nastepujacych szacunkowych ilosciach:

Przedszkole
$niadania - 170 dzieci x 228 dni = 38 760 szt.
obiady (zestaw: zupa + drugie danie + kompot owocowy) - 170 dzieci x 228 dni = 38 760 szt.
podwieczorek z napojami (herbata ziotowa, herbata owocowa, woda niegazowana) - 170 dzieci x
228 dni =38 760 szt.
Ztobek
$niadania — 80 dzieci x 228 dni = 18 240 szt.
obiady (zestaw: zupa + drugie danie + kompot owocowy) — 80 dzieci x 228 dni = 18 240 szt.
podwieczorek z napojami (herbata ziotowa, herbata owocowa, woda niegazowana) - 80 dzieci x 228
dni =18 240 szt.
Positki beda dostarczane od poniedziatku do pigtku (z wyjatkiem dni ustawowo wolnych od pracy)
w godzinach:
Ztobek:

$niadanie 7:50

obiad:
— zupa godz. 10:50
— drugie danie godz. 13:00

podwieczorek 14:30

Przedszkole

$niadanie 8:20

obiad: zupa i drugie danie godz. 12:00
podwieczorek 14:00

Zadanie Il polega na przygotowaniu i dostawie trzech gotowych positkéw do Klubéw Dzieciecych
w Ligocie i Ksieginicach w nastepujacych szacunkowych ilosciach:

$niadania — 16 dzieci x 228 dni = 3 648 szt.

obiady (zestaw: zupa + drugie danie + kompot owocowy) — 16 dzieci x 228 dni = 3 648 szt.
podwieczorek z napojami (herbata ziotowa, herbata owocowa, woda niegazowana) - 16 dzieci x
228 dni = 3 648 szt.



Positki bedg dostarczane od poniedziatku do pigtku (z wyjatkiem dni ustawowo wolnych od pracy)
w godzinach:

$niadanie 8:00

obiad: zupa i drugie danie godz. 11:30

podwieczorek 14:00

Positki powinny by¢ dostarczane nie wczesniej niz 15 minut przed podang godzina.

Przedszkole, ztobek i kluby dzieciece jako placéwki nieferyjne otwarte sg réwniez w okresie ferii
zimowych i przerw Swiatecznych. Zajecia odbywajg sie w ww. okresach w grupach zbiorczych
(frekwencja dzieci w zaleznosci od potrzeb rodzicow).

Wykonawca zobowigzuje sie do:

a) dostarczenia odpowiedniej ilosci positkdw zgodng z zapotrzebowaniem ztozonym na dany dzien
przez upowaznionego przedstawiciela Zamawiajgcego w nastepujacy sposob:

do godz. 7.30 dnia zamowienie ilosci sniadan, obiaddéw i podwieczorkdw na dany dzien,
telefonicznie przez osoby do tego upowaznione.

b) jadtospis uktadany bedzie przez Wykonawce ( zaleca sie réznorodnosé i niepowtarzalno$é
dziennych zestawdéw zywieniowych) na okres 14 dni i dostarczany Zamawiajagcemu do
wczesniejszego zatwierdzenia najpdzniej na 3 dni przed rozpoczeciem jego realizowania. Wszelkie
zmiany w jadtospisie sugerowane przez Zamawiajgcego beda wigzace dla Wykonawcy. Jadtospis
powinien by¢ przygotowany i podpisany przez osobe posiadajgcg odpowiednie uprawnienia, tj.
dietetyka lub technologa zywienia;

C) dzienny jadtospis powinien obejmowac dania miesne i pétmiesne, jak réwniez uwzglednic
urozmaicenie positkow ze wzgledu na sezonowos¢ i Swieta. Na jadtospisie winna widnie¢
gramatura oraz kalorycznos¢ positkéw a takze wykaz substancji alergennych.

Dzienny jadtospis obejmuje:

Sniadanie:

- kuchnia mleczna (zupy mleczne);

- kanapki z pieczywa réznorodnego tzn. pszennego, razowego, orkiszowego, zytniego, mieszanego,
chleba bezglutenowego (dla alergikdw) z dodatkiem wedliny/sera biatego/sera zéttego/jajka
gotowanego /ryby / dzemu /miodu/warzyw/pardowki/pasty;

- napoje takie jak: herbata ziotowa, herbata owocowa, herbata z cytryng, kakao, kawa zbozowa,

woda niegazowana.

Obiad:

- zupa: gramatura nie mniej niz 250 ml i kaloryczno$é nie mniej niz 200 kcal;

- drugie danie: gramatura nie mniej niz 500 g i kalorycznos¢ nie mniej niz 700 kcal;

- kompot owocowy: gramatura nie mniej niz 150 ml na jedno dziecko;

- jadtospis powinien by¢ urozmaicony, rodzaj potrawy nie moze powtarzac sie w tym samym
tygodniu;

- w tygodniu powinien by¢ dostarczony co najmniej 4 razy obiad z drugim daniem miesnym lub
rybnym wraz z suréwka/co najmniej 2 razy w tygodniu positek miesny;

- surowka/kazdy positek powinien zawieraé produkty bedgce zrodtem biatka zwierzecego (mieso
wieprzowe i wotowe, dréb, ryby, nabiat) uzupetnione o produkty bedgce zrédtem biatka
roslinnego (jarzyny, suréwki, satatki, owoce) oraz ziemniaki (zamiennie kasze, ryz, makaron,
pierogi, kopytka, kluski itp.);

- potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcéw wysokiej jakosci, Swiezych,
naturalnych, nieprzetworzonych z ograniczong iloscig substancji dodatkowych- konserwujacych,
zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych;

- w jadtospisie powinny przewazac potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie smazone;



- kanapki smarowane tylko mastem naturalnym (nie mastem roslinnym);

- do przygotowywania positkdw zalecane jest: stosowanie ttuszczow roslinnych, duzej ilosci warzyw
i owocow, w tym takze nasion roslin strgczkowych, réznego rodzaju kasz, umiarkowane
stosowanie jaj, cukru i soli;

- zupy powinny by¢ sporzgdzane na wywarze warzywno-miesnym;

- positki nie mogg by¢ przygotowywane z pétproduktow;

- przestrzeganie dekaddéwki (dania nie mogg sie powtarzac).

Podwieczorek:

- kanapka lub stodka butka (ciasto, ciastka deserowe) lub desery mleczne, owoce (w tym
sezonowe, np. 1/2 jabtka, 1/2 banana), kasza jaglana z owocami lub warzywami/kisiel z owocami/
galaretka z owocami/mus owocowy/budyn z owocami/warzywa (w formie satatki)/jogurt
naturalny/jogurt owocowy co najmniej 120 ml na jedno dziecko;

- napoje: sok/kompot- 0,5 | na jedno dziecko dziennie oraz woda mineralna niegazowana do
wszystkich positkéw bez ograniczen.

Planowane ilo$ci dostaw maja charakter szacunkowy, w zaleznosci od frekwencji dzieci lub zmiany
deklaracji rodzicow zgtaszajacych cheé zywienia dzieci i moga ulec zmniejszeniu. Wszelkie zmiany
iloéci_positkbw nie moga stanowi¢ podstawy do wnoszenia przez Wykonawce jakichkolwiek
roszczen.

Positki muszg by¢ przygotowywane zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia
2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. z 2020 r. poz. 2021) oraz zgodnie z
Rozporzgdzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkéw spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan,
jakie muszg spetniaé Srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy
w tych jednostkach (Dz.U. z 2016 r. poz. 1154).

Zamawiajgcy wymaga, aby Wykonawca posiadat wdrozony i utrzymywany system HACCP.

d) przygotowania i dostarczenia positkbw o najwyzszym standardzie, na bazie produktow
najwyzszej jakosci i bezpieczenstwa zgodnie z normami HACCP oraz zbiorowego zywienia i
wymogami sanitarno - epidemiologicznymi;

e) przygotowania i dostarczenia positkow spetniajgcych wymogi zywienia zalecane przez Instytut
Matki i Dziecka dla dzieci przedszkolnych w wieku od 3 do 6 lat oraz zgodnie z obowigzujgcymi
normami zywieniowymi wg Instytutu Zywnosci i Zywienia , Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia
26 lipca 2016 (Dz.U. z 2016 r. poz. 1154);

f) wykonywania positkéw z naturalnych produktéw, bez uzywania produktéw typu instant czy
gotowych pétproduktéw (np. mrozone pierogi, klopsy, gotabki, konserwy, produkty
mastopodobne, seropodobne, produkty z glutaminianem sodu, produkty z zawartoscig
barwnikow, konserwantéw i zageszczaczy itp.) z gwarancjg Swiezosci artykutéw i produktéw. Mieso
nie moze by¢ MOM (mieso odkostnione mechanicznie). Wedliny w swoim sktadzie majg zawiera¢
powyzej 80% miesa, nie mogg zawiera¢ dodatkow skrobi i soi. Do przygotowywania positkdw
zalecane jest stosowanie ttuszczow roslinnych (ograniczone stosowanie ttuszczow zwierzecych),
stosowanie duzej ilosci warzyw i owocow, w tym takze nasion strgczkowych, oraz réznego rodzaju
kasz;

g) dostarczania positkbw na wiasny koszt w specjalistycznych termosach gwarantujacych
utrzymanie odpowiedniej temperatury i jakosci przewozonych positkéw. Pojemniki i termosy
muszg by¢ szczelnie zamykane. Temperatura dla dan gorgcych w momencie przekazywania
positkdw dzieciom winna wynosi¢ zupa co najmniej 75 °C (+/- 3 °C), pozostate positki ciepte co
najmniej 65 °C (+/- 3 °C). Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do kontroli w zakresie zgodnosci
dostarczonych positkdw z wymogami Zamawiajgcego pod wzgledem wagowym i podtrzymania
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odpowiedniej temperatury dostarczonych positkow;

h) pobierania i przechowywania prébek dostarczonych positkéw w specjalnie przeznaczonych do
tego lodéwkach przez okres 72 godz. od uptywu dnia pobrania probek. Wykonawca codziennie
odbiera pojemniki i odpady pokonsumpcyjne niezaleznie od ilosci. Pojemniki zabierane beda
tego samego dnia;

1) w przypadku wyjazdu dzieci na wycieczke Wykonawca zobowigzuje sie w ramach $rodkéw
przeznaczonych na wyzywienie do przygotowania tzw. suchego prowiantu. Zamawiajacy
poinformuje Wykonawce o planowanej wycieczce telefonicznie z 3 dniowym wyprzedzeniem;

J) zamawiajacy zastrzega sobie takie mozliwos¢ zamodwienia w zaleznosci od potrzeb kilku
positkdw dietetycznych np. wegetarianskich, diabatycznych lub dla alergikéw.

Sprawy organizacyjne zwigzane z bezposrednim wydawaniem positkdw dzieciom korzystajgcym z
ustug ztobka i przedszkola obcigzajg Zamawiajgcego.

Zamawiajgcy  dopuszcza  mozliwos¢  powierzenia  wykonania  czesci  zamdwienia
podwykonawcom.

Zamawiajgcy nie zastrzega obowigzku osobistego wykonania przez Wykonawce zadnej
czesci zamdwienia.

Zgodnie z art. 36b ust. 1 ustawy PZP Zamawiajacy zgda wskazania przez wykonawce
czesci zamowienia, ktérych wykonanie zamierza powierzy¢é podwykonawcom, i podania
przez wykonawce firm podwykonawcéw.

Zgodnie z art. 36b ust. la ustawy PZP zamawiajgcy zada, aby przed przystgpieniem do
wykonania zamowienia Wykonawca, o ile sg juz znane, podat nazwy albo imiona i
nazwiska oraz dane kontaktowe podwykonawcéw i oséb do kontaktu z nimi,
zaangazowanych w wykonanie ustugi. Wykonawca zawiadamia zamawiajgcego o wszelkich
zmianach danych, o ktérych mowa w zdaniu pierwszym, w trakcie realizacji zamdwienia, a takze
przekazuje informacje na temat nowych podwykonawcow, ktérym w pdziniejszym okresie
zamierza powierzyc realizacje ustug

10. Jezeli zmiana albo rezygnacja z podwykonawcy dotyczy podmiotu, na ktdérego zasoby

Wykonawca powotywat sie, na zasadach okreslonych w art. 22a ust. 1 ustawy PZP, w celu
wykazania spefniania warunkéw udziatlu w postepowaniu, wykonawca jest obowigzany
wykazaé zamawiajgcemu, ze proponowany inny podwykonawca lub  wykonawca
samodzielnie spetnia je w stopniu nie mniejszym niz podwykonawca, na ktdrego zasoby
wykonawca powotywat sie w trakcie postepowania o udzielenie zamdwienia.

11. Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci sktadania ofert wariantowych.



