Nowo obowiazujacy Zatacznik Nr 2B do SWZ z dnia 03.12.2024r.
AT.ZP.271.55.2024.AK

ZAMAWIAJACY:
Przedszkole Miejskie nr 23
»Promyczek”

ul. Wazéw 1a

76-200 Stupsk

FORMULARZ OFERTOWY - CZESC 2 (nabiat, mleko i produkty mleczarskie)

W postepowaniu o udzielenie zamoéwienia publicznego prowadzonego w trybie podstawowym bez
przeprowadzenia negocjacji na podstawie art. 275 pkt 1 ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 r. Prawo
zamoéwien publicznych (Dz. U. z 2024 r., poz. 1320) pn., Dostawa produktéw zywnosciowych do
Przedszkola Miejskiego nr 23 ,,Promyczek” w Stupsku”.

Dane Wykonawcy:
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(w przypadku ubiegania sie o udzielenie zamowienia przez wykonawcéw wystepujgcych wspolnie
nalezy poda¢ petne dane wszystkich wykonawcéw oraz wskazac petnomocnika)

Oferuje wykonanie niniejszego zamodwienia w zakresie i na zasadach okreslonych
w SWZ:

- Laczna cena brutto: ....ceeeeiiiiiiii zt

Zgodnie z ponizsza tabela:

llos¢ Cena Stawka Cena Wartos¢ brutto
Lp. Nazwa asortymentu j.m. jednostkowa | podatku VAT | jednostkowa | (kol. 4 x kol. 7)
netto (%) brutto (w zt)
(w zt) (w zt)
1 2 3 4 5 6 7 8
Drozdze $wieze, opakowanie op 40

1 1100g




Jogurt naturalny, op. 3 kg,
wiaderko gesty typu greckiego,
sktad: mleko, biatka mleka,
kultury bakterii jogurtowych.
Wymagania klasyfikacyjne:
wyglad — jednorodna gesta
ciecz, bez rozwarstwien, bez
posmakow i zapachow obcych.
Cechy dyskwalifikujace:
niedopuszczalne jest
wystapienie objawow psucia,
fermentacji, zjetczenia,
zaple$nienie, wystgpienie
rozwarstwienia produktu,
zmiana zabarwienia, obce
posmaki i zapachy, opakowania
uszkodzone, nieoznakowane,
zabrudzone, Jogurt naturalny
gesty typu greckiego sktad:
mleko, biatka mleka, zywe
kultury bakterii jogurtowych

szt.

150

Jogurt naturalny gesty typu
greckiego 330-400g; sktad:
mleko, biatka mleka, zywe
kultury bakterii jogurtowych
Wymagania klasyfikacyjne:
wyglad — jednorodna gesta
ciecz, bez rozwarstwien, bez
posmakow i zapachow obcych.
Cechy dyskwalifikujace:
niedopuszczalne jest
wystapienie objawdw psucia,
fermentacji, zjelczenia,
zaple$nienie, wystapienie
rozwarstwienia produktu,
zmiana zabarwienia, obce
posmaki i zapachy, opakowania
uszkodzone, nieoznakowane,
zabrudzone, Jogurt naturalny
gesty typu greckiego sktad:
mleko, biatka mleka, zywe
kultury bakterii jogurtowych

szt.

100

Jogurt naturalny Jogurt
kremowy (+-5%) 370-400g.
Wymagania klasyfikacyjne:
Struktura i konsystencja -
jednolita, bez grudek, lekko
luzna, barwa charakterystyczna
dla uzytych sktadnikow, Smak i
zapach - czysty, tagodny
Cechy dyskwalifikujace : obce
smaki, zapachy, zmiana barwy,
jej niejednolitos¢,
rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji,
jefczenia, psucia, brak
oznakowania jogurtow, ich
uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia.

szt.

400




Jogurt naturalny bez laktozy
180 g,

bez laktozy (zawarto$¢ laktozy
<0,01 g/100 g), wysoka zawar-
tos¢ biatka, bez mleka w prosz-
ku, tylko sktadniki pochodzace
z m+B25:B61 Mleka i zywych
kultur bakterii.

szt.

50

Jogurt owocowy 125¢g, smaki:
banan, truskawka, wanilia — do
wyboru przez Zamawiajacego,
bez dodatkéw zagestnikow,
sztucznych aromatow i barwni-
kéw; zawierajacy Zywe kultury
bakterii jogurtowych: Strepto-
coccus thermophilus; Lactoba-
cillus bulgaricus, witaminy A,
D, E, bez GMO - z mleka od
krow karmionych paszami bez
GMO*; jogurt typu greckiego.

szt.

1000

Jogurt owocowy 150g, smaki:
truskawka, brzoskwinia, jagoda,
malina, wisnia — do wyboru
przez Zamawiajgcego,
zawierajacy co najmniej 9%
owocow, z zawartoscig thuszczu
2-3g, 30%* mniej cukru

Szt.

550

Maslo extra 82% 200g
Wymagania klasyfikacyjne:
wyglad - kostka starannie
uformowana, barwy jednolitej,
powierzchnia gladka sucha,
barwa jednolita, konsystencja -
jednolita, zwarta, smarowana,
smak czysty lekko kwasny,
mlekowy, zawartos$¢ thuszczu
82%

Cechy dyskwalifikujace:
Zdeformowane kostki,
roztopione, ze Sladami
kilkukrotnego schtadzania,
barwa niejednolita,
rozwarstwienia, obce smaki,
zapach, krople wody na
powierzchni i wewnatrz brytek,
objawy psucia, zjetczenia,
zaplesnienia, obnizona
zawarto$¢ wody, soli,
opakowania uszkodzone,
nieoznakowane, zabrudzone,
niedopuszczone do pakowania
masta przez Panstwowy Zaktad
Higieny

szt.

2000



https://czytamyetykiety.pl/skladniki-spozywcze/zywe-kultury-bakterii-jogurtowych-streptococcus-thermophilus-lactobacillus-bulgaricus/
https://czytamyetykiety.pl/skladniki-spozywcze/zywe-kultury-bakterii-jogurtowych-streptococcus-thermophilus-lactobacillus-bulgaricus/
https://czytamyetykiety.pl/skladniki-spozywcze/zywe-kultury-bakterii-jogurtowych-streptococcus-thermophilus-lactobacillus-bulgaricus/

Maslo ekstra bez laktozy 82%
200 g,

prawdziwe masto produkowane
wylacznie ze Smietanki pastery-
zowanej, bez zadnych dodat-
koéw: bez konserwantdow, barw-
nikow i glutenu. Charakteryzu-
jace si¢ doskonala smarowno-
$cia, a takze jednolita konsy-
stencja i barwa oraz smakowito-
$cig. Zawiera wylacznie ttuszcz
mleczny (min. 82%).

szt.

30

10

Masto klarowane 500g , tzw.
,.plynne ztoto” (znane takze pod
nazwg masto GHEE)
zawierajace wylacznie tluszez
mleczny 99,8 %, o bursztynowe;j
barwie, przyjemnym, lekko
orzechowym aromacie oraz
delikatnym smaku.

szt.

70

11

Maslo roslinne 450g
zawierajace w sktadzie tylko
thuszcze roslinne: oleje i
tluszcze roslinne (rzepakowy,
palmowy, kokosowy).
Zawarto$¢ ttuszczu: 60% .

szt.

20

12

Mleko 2% 11 UHT
Wymagania klasyfikacyjne:
jednorodna ciecz o barwie biatej
z odcieniem jasnokremowym
Iub biatej, bez odstoju
$mietanki, o zapachu
charakterystycznym dla mleka,
zawartos$¢ thuszezu 2%

Cechy dyskwalifikujace: obce
posmaki, zapachy zmiana barwy
mleka, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji,
jefczenia, psucia, zanizona
zawarto$¢ thuszczu,
zafalszowanie, rozwodnienie

szt.

5000

13

Mieko bez laktozy UHT 11
.Mleko tagodne bez laktozy
przeznaczone dla oso6b z nietole-
rancja laktozy. Smak wyraznie
stodszy od normalnego, barwa
mleka lekko karmelowa, do cza-
su otwarcia nie wymaga prze-
chowywania chtodniczego.

szt.

100




14

Mieko fermentowane 100g,
smaki: naturalny, truskawka,
malina, wieloowocowy, jabtko-
kiwi-aloes, jagoda-jezyna,
jagoda-granat — do wyboru
przez Zamawiajacego)
zawierajace kultury bakterii
Lactobacillusbulgaricus i
Streptococusthermophilus,
witaminy B6 i D.
Wspomagajace uktad
odpornosciowy i bez
barwnikow. Szczep bakterii
zostat wyizolowany z mleka
krowiego poddanym procesowi
fermentacji.

szt.

1600

15

Serek mascarpone op. 250g.
$mietankowo-kremowy o gestej,
aksamitnej konsystencji w
kolorze koSci stoniowej, gtadki i
fatwo rozsmarowywalny, o
smaku mlecznym i lekko
stodkim. Sktad: Smietanka i
MLEKO pasteryzowane,
regulator kwasowosci: kwas

cytrynowy

szt.

30

16

Ser mozarella w solance,
opakowanie 125g. Wymagania
klasyfikacyjne: struktura i
konsystencja jednolita, zwarta,
bez grudek, lekko luzna, barwa
naturalna.

szt.

100

17

Ser mozarella w bloku
Wymagania klasyfikacyjne:
struktura i konsystencja —
jednolita, zwarta, bez grudek,
lekko luzna, barwa — naturalna,
biata do lekko kremowej,
jednolita w catej masie, smak i
zapach — czysty, tagodny.
Cechy dyskwalifikujace:
obce posmaki, zapachy, zmiana
barwy, jej niejednolitos¢,
rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji,
jefczenia, psucia, brak
oznakowania opakowania, ich
uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia

50




18

Serek twarogowy puszysty
150g (jogurtowy, Smietankowy,
z czosnkiem niedzwiedzim, z
pomidorami, z rzodkiewkami, z
ziotami, z bazylig, ze
szczypiorkiem i cebula, z
papryka i pomidorami,
lososiowy — do wyboru przez
Zamawiajacego), bez skrobi
modyfikowanej, sztucznych
aromatow i barwnikow

Cechy dyskwalifikujace: Obce
posmaki, zapachy, zmiana
barwy, jej niejednolitos¢,
rozwarstwienie , objawy
plesnienia, fermentacji,
jelczenia, psucia, brak
oznakowania serkow, ich
uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia

szt.

200

19

Serek twarogowy bez laktozy
130-150 g,

Serek twarogowy o klasycznym
$mietankowym smaku nie za-
wiera sztucznych barwnikow i
konserwantow oraz bez laktozy
(r6zne rodzaje - $mietankowy,
ziotlowy - do wyboru przez za-
mawiajgcego), bez skrobi mody-
fikowanej. Cechy dyskwalifiku-
jace: Obce posmaki, zapachy,
zmiana barwy, jej niejednoli-
tos¢,rozwarstwienie , objawy
plesnienia, fermentacji, jetcze-
nia, psucia, brak oznakowania
serkow, ich uszkodzenia mecha-
niczne, zabrudzenia.

szt.

100

20

Serek typu grani z owocami
opakowanie, 150g, r6zne smaki
(truskawka, malina z zZurawing,
brzoskwinia, jagoda, ananas,
jabtko z cynamonem — do wy-
boru przez Zamawiajacego).bez
skrobi modyfikowanej, sztucz-
nych aromatow i barwnikow.
Cechy dyskwalifikujace: obce
posmaki, zapachy, zmiana bar-
wy, jej niejednolitos¢, rozwar-
stwienie, objawy plesnienia,fer-
mentacji, jetczenia, psucia, brak
oznakowania opakowania, ich
uszkodzenia mechaniczne, za-
brudzenia

szt.

400




21

Ser Cottage cheese 200g
(naturalny, ze szczypiorkiem —
do wyboru przez
Zamawiajacego) — rodzaj sera
produkowanego z krowiego
mleka. Sktad: twardg ziarnisty,
$mietanka pasteryzowana, sol.
Jego cechg charakterystyczng
jest ziarnista konsystencja.

szt.

400

22

Ser Cottage cheese 200g bez
laktozy —rodzaj sera
produkowanego z krowiego
mleka. Sktad: twarog ziarnisty,
$mietanka pasteryzowana, sol.
Jego cechg charakterystyczng
jest ziarnista konsystencja.

szt.

40

23

Serek topiony w bloczku 90g,
mickki o kremowe;j
konsystencji, smaki: ze
$mietanka, z papryka, z szynka,
z ziotami, ze szczypiorkiem i
cebulg, gouda, emmentaler — do
wyboru przez Zamawiajacego

szt.

190

24

Ser z6lty w bloku: Gouda,
Salami, Edamski, Krolewski,
Zloty Mazur — do wyboru
przez Zamawiajacego.

Cechy dyskwalifikujace: obce
posmaki, zapachy, zmiana
barwy, jej niejednolitosc,
zdeformowane ksztatty,
rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji,
jelczenia, psucia, zanizona
zawarto$¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawartosci
wody i soli, brak oznakowania
serow, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia

kg

30

25

Ser z6lty w plastrach: Morski,
Edamski, Krélewski, Zloty
Mazur, Gouda, opakowanie
400g — do wyboru przez
Zamawiajacego.

Cechy dyskwalifikujace: obce
posmaki, zapachy, zmiana
barwy, jej niejednolitos¢,
zdeformowane ksztalty,
rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji,
jefczenia, psucia ,zanizona
zawarto$¢ thuszezu,
przekroczenie normy zawartosci
wody i soli, brak oznakowania
serow, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia

szt.

160




26

Ser z6lty bez laktozy w
plastrach: Gouda, Morski,
Edamski, Krolewski, Zloty
Mazur — do wyboru przez
Zamawiajacego, opakowanie
150g, ser typu holenderskiego,
bez barwnika i konserwantow.
Opakowanie pozwalajace
zachowaé $wiezos¢. Termin
wazno$ci nie mniej niz 10dni.

szt.

40

27

Smietana kwasna 12% 400g,
bez zagestnikow. Wymagania
klasyfikacyjne: wyglad —
jednorodna gesta ciecz, o barwie
biatej z odcieniem
jasnokremowym lub biatej, bez
rozwarstwien, bez posmakow i
zapachow obcych,

Cechy dyskwalifikujace:
niedopuszczalne jest
wystapienie objawow psucia,
fermentacji, zjelczenia,
zaple$nienie, wystgpienie
rozwarstwienia produktu,
zmiana zabarwienia, obce
posmaki i zapachy, opakowania
uszkodzone, nieoznakowane,
zabrudzone,

szt.

60

28

Smietana kwasna 18% 400g,
bez zagestnikow.

Wymagania klasyfikacyjne:
wyglad — jednorodna gesta
ciecz, o barwie bialej z
odcieniem jasnokremowym lub
bialej, bez rozwarstwien, bez
posmakow i zapachow obcych,
Cechy dyskwalifikujace:
niedopuszczalne jest
wystapienie objawdw psucia,
fermentacji, zjelczenia,
zaple$nienie, wystapienie
rozwarstwienia produktu,
zmiana zabarwienia, obce
posmaki i zapachy, opakowania
uszkodzone, nieoznakowane,
zabrudzone,

szt.

680

29

Smietana UHT 30% 500 g
Wymagania klasyfikacyjne:
Struktura i konsystencja - jednolita,
zwarta, porowata bez grudek, barwa
naturalna, charakterystyczna dla
uzytych sktadnikow, smak i zapach
- czysty, tagodny, lekko kwasny,
aromatyczny, charakterystyczny
Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana
barwy, jej niejednolitos¢,
rozwarstwienie, objawy plesnienia,
fermentacji, jelczenia, psucia, brak
oznakowania serkow, ich
uszkodzenia mechanicznego,
zabrudzenia

szt.

90




30

Smietana UHT 36% 0,5 litra
Wymagania klasyfikacyjne:
Struktura i
konsystencja - jednolita, zwarta,
porowata bez grudek, barwa
naturalna, charakterystyczna dla
uzytych sktadnikow, smak i
zapach - czysty, tagodny, lekko
kwasny, aromatyczny,
charakterystyczny Cechy
dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana
barwy, jej niejednolitos¢,
rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji,
jefczenia, psucia, brak
oznakowania serkow, ich
uszkodzenia mechanicznego,
zabrudzenia

szt.

30

31

Twarég sernikowy 1kg
mielony, opakow. - wiaderko, na
bazie naturalnych sktadnikow,
bez konserwantow
Wymagania klasyfikacyjne:
struktura i konsystencja —
jednolita, zwarta, bez grudek,
lekko luzna, barwa — naturalna,
biata do lekko kremowej,
jednolita w catej masie, smak i
zapach — czysty, tagodny, lekko
kwasny

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana
barwy, jej niejednolitos¢,
zdeformowane ksztatty,
rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji,
jelczenia, psucia, opakowania
uszkodzone, nieoznakowane,
zabrudzone.

kg

150

32

Twarég Smietankowy mielony,
250-300g, na bazie naturalnych
sktadnikow, bez konserwantow
Wymagania klasyfikacyjne:
struktura i konsystencja —
jednolita, zwarta, bez grudek,
lekko luzna, barwa — naturalna,
biata do lekko kremowe;j,
jednolita w catej masie, smak i
zapach — czysty, tagodny, lekko
kwasny

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana
barwy, jej niejednolitos¢,
zdeformowane ksztalty,
rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji,
jetczenia, psucia, opakowania
uszkodzone, nieoznakowane,
zabrudzone.

kg

100




33 | Twarég péltlusty gat. kg 50
krajanka, 250-300g,
Wymagania klasyfikacyjne:
struktura i konsystencja — jedno-
lita, zwarta, bez grudek, lekko
luzna, barwa — naturalna, biata
do lekko kremowej, jednolita w
calej masie, smak i zapach —
czysty, tagodny, lekko kwasny
Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana
barwy, jej niejednolitos¢, zde-
formowane ksztalty, rozwar-
stwienie, objawy plesnienia, fer-
mentacji,

jefczenia, psucia, opakowania
uszkodzone, nieoznakowane,
zabrudzone.

34 | Twarég péttlusty bez laktozy kg 20
230 - 250 g,

zawartos¢ thuszczu min. 4%. Ce-
chy dyskwalifikujace: Obce po-
smaki, zapachy, zmiana barwy,
jej niejednolitos¢, rozwarstwie-
nie, objawy plesnienia, fermen-
tacji, jelczenia, psucia, brak
oznakowania serkow, ich uszko-
dzenia mechaniczne, zabrudze-
nia.

Suma (wartosé oferty brutto):

OSWIADCZAMY, ZE:

1) zapoznaliSmy sie z SWZ, nie wnosimy zadnych zastrzezen oraz uzyskaliSmy niezbedne
informacje do przygotowania oferty,

2) wyzej wskazana cena obejmuje caty zakres zamowienia okreslony w SWZ i
zatacznikach, uwzglednia wszystkie wymagane optaty oraz podatki i koszty niezbedne do
zrealizowania catosci przedmiotu zamoéwienia, bez wzgledu na okolicznosci i zrodta ich
powstania.

3) okreslone w SWZ wymagania stawiane wykonawcy oraz ogdlne warunki umowy zostaty przez
nas zaakceptowane bez zastrzezen i zobowiazujemy sie w przypadku wyboru naszej oferty do
zawarcia umowy na warunkach, w terminie i miejscu wskazanym przez zamawiajacego,

4) zaoferowany przedmiot jest zgodny z minimalnymi wymaganiami okreslonymi przez
zamawiajacego w ,,Opisie przedmiotu zamodwienia”, a takze w SWZ i warunkami opisanymi w
ustawie Pzp,

5) zamowienie wykonamy w terminie wymaganym przez zamawiajacego,
6) akceptujemy warunki ptatnosci okreslone we wzorze umowy,

7) uwazamy sie za zwiazanych niniejsza oferta przez czas okreslony w SWZ,




8) Zamierzamy/ nie zamierzamy* powierzy¢ podwykonawcom nastepujace czesci zamoéwienia:

D) ettt ettt ettt e e e e e e .

(Uwaga: nie wypetnienie tej czesci swiadczy¢ bedzie o braku podwykonawcy w realizacji
zamowienia).

W przypadku powierzenia podwykonawcom wykonania czesci przedmiotu zamowienia nalezy
réwniez poda¢ nazwe i adres podwykonawcy:

oraz wskazac procentowa czes¢ zamowienia ............., jaka zostanie powierzona podwykonawcy
lub podwykonawcom.

9) na podstawie art. 25 ust. 1 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Radu (UE) 2016/679 z
dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osob fizycznych w zwiazku z przetwarzaniem danych
osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy
95/46/WE (ogblne rozporzadzenie o ochronie danych) oswiadczam, ze wdrazam odpowiednie
srodki techniczne i organizacyjne, takie jak pseudonimizacja, zaprojektowane w celu skutecznej
realizacji zasad ochrony danych, takich jak minimalizacja danych oraz w celu nadania
przetwarzaniu niezbednych zabezpieczen.

Zatacznikami do niniejszej oferty, stanowiacymi jej integralng czes¢, sa:

(miejscowosé, data) Podpis(y) osoby(oséb) upowaznionej (ych) do podpisania
niniejszej oferty w imieniu Wykonawcy(6w)*

*Dokument nalezy wypetni¢ i podpisa¢ kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem
zaufanym lub podpisem osobistym.



