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Załącznik nr 1.4
do specyfikacji istotnych warunków zamówienia
SZCZEGÓŁOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
ZAKUP, DOSTAWA I MONTAŻ WYPOSAŻENIA DO PRACOWNI CUKIERNICZEJ W ZS5 NA POTRZEBY REALIZACJI PROJEKTU.
1. Przedmiotem zamówienia jest zakup dostawa i montaż wyposażenia na potrzeby realizacji projektu pn.: „Rozwój Centrum Kompetencji Zawodowych w obszarze turystyczno -gastronomicznym”, który jest realizowany w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Małopolskiego na lata 2014-2020, 10 Oś Priorytetowa Wiedza i kompetencje, Działanie 10.2 Rozwój kształcenia zawodowego, Poddziałanie 10.2.2 Kształcenie zawodowe uczniów – SPR. 
2.
Termin realizacji zamówienia: do 30.10.2020 (termin realizacji zamówienia stanowi kryterium oceny ofert - szczegóły w rozdziale XVI. specyfikacji).

3.
Wymaga się, aby dostarczony sprzęt był kompletny i gotowy do pracy zgodnie z jego przeznaczeniem bez żadnych dodatkowych zakupów. 

4.
Wymaga się dostarczenia sprzętu nowego, niebędącego sprzętem powystawowym, pełnowartościowego, spełniającego wymogi techniczne i ilościowe określone w niniejszym załączniku. Zamawiający wymaga dostawy sprzętu bez wad, a także bez śladów używania i uszkodzeń mechanicznych.

5.
 Wszystkie dostarczone urządzenia elektryczne muszą posiadać instrukcję obsługi oraz dokumentację techniczną w języku polskim. 

6.
Wszystkie dostarczone urządzenia muszą być objęte minimum 24 - miesięczną gwarancją.

7.
Czas reakcji serwisu – najpóźniej w trzecim dniu roboczym po otrzymaniu zgłoszenia (przyjmowanie zgłoszeń w dni robocze 7.00 do 15.00 telefonicznie, faxem, e-mail). Czas naprawy do 5 dni roboczych. 

     W przypadku braku możliwości naprawy w w/w terminie Dostawca ma obowiązek dostarczenia sprzętu zastępczego o nie gorszych parametrach technicznych. Wykonawca zobowiązuje się do wymiany sprzętu na fabrycznie nowy w przypadku stwierdzenia braku możliwości usunięcia usterki po upływie 14 dni roboczych od zgłoszenia awarii. 

8. Zasady dostawy: 
a) Miejsce dostawy: 
· Zespół Szkół nr 5-Specjalnych w Nowym Sączu ul. Magazynowa 6, 33-300 Nowy Sącz
b) Wykonawca uzgodni z Zamawiającym i potwierdzi drogą elektroniczną dokładny termin dostawy. Uzgodnienia zostaną dokonane najpóźniej na trzy dni przed planowanym terminem dostawy. 

c) Dostawa zostanie zrealizowana w dniu roboczym w godzinach od 8.00 do 14.00, 

d) Przedmiot zamówienia dostarczony będzie jednorazowo. 

9.
Wykonawca jest zobowiązany do zrealizowania usług towarzyszących dostawie, takich jak transport, załadunek, rozładunek, wniesienie do pomieszczeń wskazanych przez przedstawicieli Zamawiającego, montaż, jednokrotne uruchomienie oraz wszelkich innych usług dodatkowych niezbędnych do prawidłowego wykonania zamówienia. 

10.
Wykonawca uruchomi wszystkie dostarczone urządzenia w miejscu ich dostawy. 

11.
Szczegółowe wymagania dotyczące zamawianego sprzętu /poniżej określono parametry minimalne/: 

CZĘŚĆ IV
ZAKUP, DOSTAWA I MONTAŻ WYPOSAŻENIA DO PRACOWNI CUKIERNICZEJ W ZS5 NA POTRZEBY REALIZACJI PROJEKTU.
	LP.
	NAZWA
	OPIS
	ILOŚĆ
	J.M



	1
	Waga elektroniczna
	Zakres ważenia do 35 kg przy dokładności do 2 g, sześć podświetlanych wyświetlaczy LCD, platforma ważąca o wymiarach 23 x 34 cm, opcja tarowania (TARE), zerowania (ZERO), zapisu i usuwania danych (SAVE i CLEAR), sumowania (ADD) oraz kalkulacji (MULTIPLY)
	2
	szt.

	2
	Termometr do karmelu
	Obudowa ze stali nierdzewnej, wodoodporna konstrukcja
Mierzy temperaturę od 40 do 200 stopni C (od 100 do 400 stopni Fahrenheita). Wymiary: 39.1 x 9.9 x 2.0 cm. [dł. x szer. x wys.]Materiał: Stal nierdzewna, szkło
	1
	szt.

	3
	Zestaw do pracy z karmelem
	Zestaw zawiera:
1.Specjalistyczna miseczka z mieszadełkiem. Wykonana z miękkiego tworzywa odpornego na bardzo wysokie temperatury. Doskonale nadaje się do mieszania izomaltu, gorącej czekolady oraz innych mas cukierniczych podgrzewanych do wysokich temperatur.
3. Formy silikonowe 11 sztuk - różne rodzaje. Do odciskania marcepanu i mas cukrowych. Można je stosować również do wylewania odlewów z karmelu,izomaltu lub czekolady. Wyprodukowane z wysokiej jakości elastycznego silikonu
- mikołaj 50 mm
- akwarium zestaw
- liście (wymiary od 6 cm do 9cm)
- aniołek (wysokość 7cm,szerokość 5cm)
- forma ze wzorami dla dziewczynek (wymiary 13 x 13 cm)
- forma ze wzorami dla chłopców (wymiary 13 x 13 cm)
- bucik (wym. 8 cm)
- hostia (średnica 9 cm)
- księga (wym. 10 cm x 8,5 cm)
- bobas + poduszka
- łabędź ślubny

	1
	zestaw

	4
	Lampa do karmelu
	Regulowana moc promiennika 600-1200-1800W, rozmiar blatu 50x64cm
	1
	szt.

	5
	Palnik gazowy
	Zapalnik piezoelektryczny, regulacja płomienia
	3
	szt.

	6
	Pompka do karmelu
	Gumowa pompka, silikonowy wężyk, nieprzywierający
	1
	szt.

	7
	Silipad
	Silikonowy, nieprzywierający Podkłady silikonowe niezbędne do profesjonalnych prac karmelarskich przy
użyciu lampy do karmelu. Dzięki specjalnej powierzchni podkład nie 
przywiera do karmelu. Rozmiar 40x60 cm
	5
	szt.

	8
	Kuchenka mikrofalowa
	Pojemność 23 litry
Moc mikrofal 800 W
Sterowanie elektroniczne
Funkcje podstawowe gotowanie, grill, podgrzewanie, rozmrażanie
Sposób otwierania drzwi w bok - w lewą stronę
Grill zwykły
Moc grilla 1100 W
Automatyczny dobór czasu podgrzewania, rozmrażania
System rozprowadzania mikrofal przestrzenny
Funkcje dodatkowe 10 programów automatycznych, 6 poziomów mocy, blokada rodzicielska, funkcja kombi, system TDS, szybkie rozmrażanie, timer, wyświetlacz LED, zegar
Talerz obrotowy tak
Wykończenie wnętrza emalia ceramiczna
Średnica talerza obrotowego 28,8 cm
	1
	szt.

	9
	Zestaw do pracy z czekoladą
	Zestaw zawiera:
- formy do pralin okrągłe , 30 sztuk na formie, wielkość praliny 27x27x20mm , 
- formy do pralin kwadraty 28 praliny na formie, wielkość praliny 20x20x16mm
- misie (wymiary: 10,5 x 21 x 2,5 cm)
- formy do dekoracji koronkowych wielkość dekoracji 63x23mm , waga 2-3 g , 18 szt. na formie
- formy do dekoracji koronkowych , wielkość dekoracji 68x81 i 39x47mm, waga 2-3 g , łącznie 18 szt. na formie
- forma silikonowa do czekolady korona śr.30 mm h 15 mm 11 gniazd
- forma silikonowa do czekolady rosyjska kopuła stożki śr.27 mm h 28 mm 15 gniazd 
- forma do pralin "tabliczka czekolady" 175x275 mm 12 gniazd 
- formy silikonowe litery i cyfry
- forma do pralin otwartych „miseczka" wielkość rożka fi40 h 17mm,15 sztuk na formie
- forma do pralin 175x275 mm 8 gniazd ma1915
- zestaw 5 profesjonalnych pędzelków różnej wielkości (dla branży spożywczej z syntetycznym włosiem przeznaczony do kontaktu z żywnością)
- folie do nanoszenia nadruku na czekoladę 260x120mm - 25szt. w opk. Wzór jednokolorowy w kolorze ecru - VINTAGE ECRU
- folie do nanoszenia nadruku na czekoladę 260x120mm - 25szt. w opk. Wzór jednokolorowy w kolorze różowym - VINTAGE ROSE
- 3 foremki plastikowe mini - 1x wzór listki, 1x wzór serduszka, 1x wzór łezki). W każdej z foremek można wykonać 16 szt. dekoracji wielkości ok. 3x4 cm. System foremek “mini” przeznaczony jest do wykonywania w szybki i prosty sposób niewielkich, potrzebnych w codziennej produkcji dekoracji czekoladowych. Foremki można zalewać tradycyjnie ręcznie z tutki. Jeżeli jednak chcemy przyspieszyć i usprawnić produkcję wygodnie jest skorzystać ze specjalnego, sztywnego podkładu z plexi. Foremki "mini" niezależnie od wzoru dekoracji mają znormalizowane wymiary ( 16 szt. dekoracji wielkości ok. 3x4 cm ) co umożliwia produkcję “seryjną” korzystając z jednego podkładu

- foremka z tworzywa pet literki i cyferki 18x17mm
- foremka pet - cyfry 8cm
- foremka plastikowa - młoda para 16 cm 
- foremka plastikowa - hostia 8 cm (4 szt. na foremce)
- forma do pralin pyramid - o podstawie trójkąta (28 szt. na formie,wielkość praliny 25x26xh55mm)
	1
	zestaw

	10
	Termometr cyfrowy  do czekolady
	wyświetlacz LCD, zakres temperatur -50 do 300oC
	1
	szt.

	11
	Podgrzewacz do czekolady
	Cyfrowy wyświetlacz i precyzyjny sterownik. Wyciągany pojemnik ze stali nierdzewnej o pojemności 3,6l. Wielkość 24x40
	1
	szt.

	12
	Drobny sprzęt do wykonywania dekoracji cukierniczych, zdobniki, worki cukiernicze, wałki, zestaw tylek, adapter do tylek, stojak do worków, skrobki do wykańczania boków tortów
	zdobniki,tylki ze stali nierdzewnej - zestaw, worki cukiernicze foliowe w rolce, wałek silikonowy 42,5 cm,plastikowy adapter do tylek, wielofunkcyjny stojak na 6 worków, cukierniczych plastikowe skrobki z 4 różnymi wzorami do wykańczania, 
	1
	zestaw

	13
	Chłodziarka
	Klasa energetyczna A++
Roczne zużycie energii 273 kWh 
Pojemność użytkowa chłodziarki 279 litrów
Pojemność użytkowa zamrażarki 87 litrów
Klasa zamrażarki ****
Klasa klimatyczna SN, T
Poziom hałasu 39 dB
	1
	szt.

	14
	Mięsiarka profesjonalna z przystawkami do formowania półproduktów (wykrojnik ciasteczek, wałkowarka, maszynka do mielenia, sorbitiera)
	Wszystkie elementy nw współpracują ze sobą 

*ROBOT KUCHENNY. Mikser z uchylną głowicą. Jego powierzchnia jest pokryta metalem nakładanym galwanicznie, a wszystkie narzędzia robocze są wykonane w całości ze stali nierdzewnej. Chromowane detale. Planetarny ruch narzędzi.Konstrukcja w całości metalowa
Moc maksymalnie pobierana 300 W Typ silnika AC (prąd przemienny), napęd bezpośredni Moc wyjściowa 0,3 KM Napięcie 220 - 240 V Częstotliwość 50/60 Hz Obroty na minutę (prędkość 1 do 10) 58 do 220 Pojemność dzieży 4,8 L Materiał korpusu cynkowy odlew ciśnieniowy Sposób regulacji prędkości mechaniczny i elektroniczny Wymiary miksera (wys. × szer.× dł.) 36 × 22 × 34 cm 
Gniazdo napędu przystawek pozwala na rozszerzenie zastosowań miksera. Wyposażenie: Hak, mieszadło, rózga - narzędzia wykonane w całości ze stali nierdzewnej, dzieża 4,8L ze stali nierdzewnej, szczotkowana od zewnątrz, dzieża 3L ze stali nierdzewnej bez rączki, osłona na dzieżę

*WYKROJNIK, foremka do ciasteczek wyciskanych- zamontowana uniwersalnie do maszynki do mięsa,umożliwia uzyskanie z ciasta kruchego drobnych ciasteczek wyciskanych w 6-ciu różnych kształtach. 

*WAŁKOWARKA + 2 wykrojniki zestaw zawiera: 
-wykrawarkę wałkująca płaty o szerokości do 140 mm, 
-1xwykrojnik do przygotowania wstążek tagliatelle, 
-1xwykrojnik do spaghetti, 
-pędzelek do czyszczenia z resztek ciasta. 
Dzięki przystawkom z tego zestawu można łatwo wywałkować wstęgi o szerokości 14cm, na osiem grubości, ze wszystkich ciast które się nie kleją i nadają się do wałkowania.Wykrojniki z zestawu posłużą do wyrobu ciętych makaronów: wstążek tagliatelle i okrągłego spaghetti o średnicy 2mm. Wykrojnikiem do spaghetti można wykonać także cieniutki makaron do rosołu

*MASZYNKA DO MIĘSA, wszystkie części składowe maszynki są wykonane z trwałego tworzywa ABS, a nożyk i 2 sitka ze stali nierdzewnej 
2 nierdzewne sitka z oczkami o średnicach 4,5 mm i 6 mm,
korpus maszynki ze zdejmowalną tacką - podajnikiem
nożyk czteroramienny nierdzewny, 
rozdzielacz z tworzywa, 
do współpracy z nadziewarkami do kiełbas, 
tamper-popychacz z tworzywa, 
szczotka do mycia, 
pudełko - organizer do przechowywania wszystkich elementów maszynki

*SORBETIERA Współpracuje z wszystkimi mikserami stojącymi planetarnymi. Misa o specjalnej konstrukcji. W przestrzeni pomiędzy jej podwójnymi ściankami znajduje się substancja, która po wyjęciu sorbetiery z zamrażarki, długo utrzymuje niską temperaturę. Dzięki temu masa w niej mieszana, jest dokładne i równomiernie schładzana, co pozwala w krótkim czasie wytworzyć sorbety i lody, w ilości do 1,9 litra jednorazowo. Mieszadło i łącznik są w zestawie z sorbetierą.
	1
	szt.

	15
	Talerz obrotowy kątowy
	Talerz Obrotowy Uchylny Kolor: Biały
Średnica na ciasto: 24 cm
Wysokość: 14 cm
	5
	szt.

	16
	Talerz obrotowy na nóżce
	WYSOKOŚĆ: 70 mm
ŚREDNICA: 300 mm
MATERIAŁ: stal nierdzewna, szkło
	5
	szt.

	17
	Deska z tworzywa erthalon 
	Materiał - tworzywo erthalon nieprzywierające, 50x50cm 
	5
	szt.

	18
	Wałek z tworzywa erthalon
	Materiał - tworzywo erthalon, długość 300 mm 
	5
	szt.

	19
	Zestaw nożyków dekoratorskich
	Zestaw profesjonalnych nożyków do modelowania z masy plastycznej i marcepanuma. W komplecie 8 różnych sztuk akcesorii - każy z dwoma różnymi końcówkami (łącznie 16 końcówek).
	5
	szt.

	20
	Zestaw dwóch noży do mas cukrowych
	Zestaw zawiera:
- Nożyk dekoratorski do przycinania mas cukrowych, marcepanu (3 noże-kółka). Specjalny przyrząd plastikowy do przycinania mas cukrowych. Trzy wymienne noże-kółka zapewniają trzy róne ozdobne krawędzie cięcia.
- Plastikowy, odpowiednio wyprofilowany nóż do mas cukrowych, marcepanu (bez ząbków)
	1
	zestaw

	21
	Wałeczek plastikowy do odciskania wzoru
	Wałek dekoratorski do odciskania wzoru na masie cukrowej, marcepanowej, rozmiar: 195mm
- wzór: owoc
- wzór : spiralka
- wzór: kwiatki
	3
	szt.

	22
	Zestaw do pracy z masą cukrową i marcepanem
	wygładzacz plastikowy, 
shapery do modelowania, 
wykrawaczki plastikowe romby, 
wykrawaczki metalowe z tłoczkiem Mini kwiatki, 
wykrawaczki plastikowe do kwiatków, 
wykrawaczki plastikowe literki i cyferki, 
wyciskarka metalowa do mas cukrowych, 
mini stempelki, 
zestaw do wykrawania wstążek, 
podstawa PET do modelowania kwiatków, 
uniwersalna podstawa do składania, wykańczania i suszenia kwiatków, 
zestaw mat silikonowych do wykonywania koronek, 
zestaw foremek plastikowych„Koronka”, 
ranty silikonowe
materiał: tworzywo nieprzywierające 
	1
	zestaw

	23
	Kuchnia elektryczna z termoobiegiem 4 palnikowa
	Rodzaj piekarnika:Elektryczny
Rodzaj płyty grzewczej:Ceramiczna
Szerokość [cm]:59.6
Termoobieg: tak Moc przyłączeniowa [kW] 9.8
Klasa energetyczna A
	1
	szt.

	24
	Drobny sprzęt do wykonywania ciastek: wyciskacz do ciastek ręczny, wykrawacze, stolnice, zdrapki, pędzle silikonowe, worki cukiernicze z zestawem tylek, miarki, przesiewacze
	wyciskacz do ciastek stal nierdzewna, śr. 5,5 cm, wys. 21 cm, 24 wymienne końcówki, tylki zestaw 52 szt. stal nierdzewna, pędzel silikonowy szer. 4 cm oraz 3 cm, pędzel włosie naturalne szer. 4,5 cm, miarka z rączką skala 0,5 l oraz 1 l, łyżki miarki, przesiewacz stalowy średnica 22 cm, przesiewacz ze stali nierdzewnej z uchwytem, worki foliowe w rolce, stolnica silikon 30x40 oraz 50x60
	1
	komplety

	25
	Drobny sprzęt cukierniczy: nożyki, skrobki, formy, blachy arkuszowe, deski rozrostowe, zdobniki, worki cukiernicze, wałki, radełka
	Forma do pieczenia prostokątna 36x23,5 cm 3 szt., keksówka 35x11 cm 3 szt., forma do pieczenia 12 muffinek stalowa 3 szt., forma do pieczenia tarty 28 cm 3 szt., tortownica kwadratowa z wyjmowanym dnem stalowa 3 szt., tortownica prostokątna z wyjmowanym dnem 3 szt., forma do babki z tuleją 3 szt., forma do 12 magdalenek 1 szt., forma do 30 czekoladek 1 sz., forma silikonowa baranek 3 szt., foremki do bankietówek 66mm 1 kpl, radełko do ciasta i pierogów ze stali nierdzewnej 3 szt., radełko do ciasta i pierogów plastikowe z możliwością regulacji dł. 47 cm, nóż strunowy do tortów 1 szt., jednorazowe worki do kremu dł. 46 cm 1 opakowanie, skrobki plastikowe 3 komplety, skrobka do boków wysokich tortów 1 szt.,
wałek obrotowy silikonowy 3 szt.,
blacha do pieczenia ciastek 47x30 cm - 2 szt., deska piekarnicza ażurowa 220x30cm
	1
	komplety

	26
	Piec konwekcyjny + blachy
	1sztuka= piec+ blachy
Piec piekarniczy, konwekcyjny z nawilżaniem 4 x 600x400mm – elektryczny, sterowanie elektroniczne, programowalny Obudowa oraz komora pieczenia ze stali nierdzewnej 
– Drzwi przeszklone, wentylowane grawitacyjnie 
– System chłodzenia elementów sterujących 
– Współczynnik szczelności IPX 3 
– Odległość między prowadnicami: 83 mm 
– 2 wentylatory z rewersem 
– Termostat elektromechaniczny od +50°C do +300°C 
- Nawilżanie bezpośrednie, 10-stopniowe, sterowane elektronicznie 
– Waga: 58 kg 
- Piec dostarczany jest bez blach. Blachy: 4 sztuki ParametryWysokość w mm:18Szerokość w mm:600Głębokość mm:400 Blacha wypiekowa wyposażona w 3 ranty przeznaczona do użytku 
piekarniczo-cukierniczego. Najlepsza jakość, perfekcyjne wykonanie, 
niezwykła funkcjonalność sprawiają, że produkty Hendi znajdują 
zastosowanie w każdej kuchni.
Cechy produktu:
- wykonana z aluminium
- blacha pełna 
	1
	szt.

	27
	Zlewozmywak z instalacją
	Zlewozmywak stalowy 86x50 cm z baterią zlewozmywakową , stal nierdzewna 
	2
	szt.

	28
	Mikser
	Moc 85 W
Silnik prądu stałego DC (Direct Curent)
Napięcie 220 - 240V
Częstotliwość 50 / 60 Hz
Obroty na minutę (prędkości 1 do 9) 230 do 1300
Materiał korpusu tworzywo sztuczne
Długość przewodu zasilającego 158 cm
Wymiary produktu (wys. x szer. x dł.) 15 x 8 x 20 cm
Wymiary opakowania (wys. x szer. x dł.) 21 x 14 x 23 cm
	1
	szt.

	29
	Literatura: 
„Pomysły i sposoby na dekoracje tortów”
	wydanie zeszytowe, miękka okładka 
	1
	szt.

	
	Literatura: 
„Od pomysłu do realizacji”
	wydanie zeszytowe, miękka okładka 
	1
	szt.

	
	Literatura: 
„Słodko – słodkie”
	wydanie albumowe, twarda, lakierowana okładka
	1
	szt.

	
	Płyty multimedialne tematyczne:
Zdobnictwo cukiernicze
	płyta cd
	3
	szt.

	
	Płyty multimedialne tematyczne:
Karmel
	płyta cd
	3
	szt.

	
	Płyty multimedialne tematyczne:
Czekolada
	płyta cd
	3
	szt.


    12. Symbole wg Wspólnego Słownika Zamówień (CPV): 
CZĘŚĆ IV:
39200000-4 Wyposażenie domowe

39300000-5 Różny sprzęt

39700000-9 Sprzęt gospodarstwa domowego

44411000-4 Wyroby sanitarne

38311000-8 Wagi elektroniczne i akcesoria

38412000-6 Termometry

39220000-0 Sprzęt kuchenny, artykuły gospodarstwa domowego i artykuły domowe oraz artykuły cateringowe

39221000-7 Sprzęt kuchenny

39240000-6 Wyroby nożownicze

39314000-6 Przemysłowy sprzęt kuchenny

39710000-2 Elektryczny sprzęt gospodarstwa domowego

39711200-1 Roboty kuchenne

39162110-9  Sprzęt dydaktyczny,
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