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Projekt współfinansowany ze środków Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego oraz środków budżetu państwa, za pośrednictwem Euroregionu Nysa

Lwówek Śląski, dn. 14.10.2022 
OR.272.47.2022


ZAPYTANIE OFERTOWE


Zamawiający:
Powiat Lwówecki zaprasza do złożenia oferty na: zapewnienie noclegów z wyżywieniem (śniadania, obiady i kolacje) dla uczestników projektu „Księżniczki i Górnicy. Zycie na polsko-czeskim pograniczu.” w hotelu/pensjonacie/agroturystyce w dniach 16-20 listopada 2022 w Powiecie Lwóweckim z  dostępem do małej sali konferencyjnej .

Szczegółowy opis zamówienia
	oferta 
	termin
	ilość osób
	rodzaj zamówienia

	Powiat Lwówecki
	16-20 LISTOPADA 2022
	13
	noclegi 

	
	
	13
	śniadania

	
	
	15
	obiady

	
	
	13
	kolacje



Noclegi  
w dniach 16-20 listopada 2022 r.,  13 osób, teren Powiatu Lwóweckiego
Pokoje jedno- lub dwuosobowe z pościelą i ręcznikami dla każdej osoby, z pełnym węzłem sanitarnym (WC, kabina prysznicowa/wanna, umywalka).

Wyżywienie w dniach 16-20 listopada 2022r.,  

Śniadania dla 13 osób winny być wydane od czwartku 17.11.2022 do  niedzieli 20.11.2022 w godzinach od 7:30 – 9:30. Zasadą serwowania śniadań winna być forma szwedzkiego stołu (dania ciepłe plus zimne dodatki) w ilościach spełniających warunki „szwedzkiego stołu” – tj. z dostępem bez ograniczeń do asortymentu śniadaniowego dla danej osoby korzystającej ze śniadania. Przykładowy zestaw to: co najmniej:
3 różne gatunki wędlin – 10dkg na osobę
Ser żółty, wędzony – 10 dkg na osobę
Ser biały /twarożek/ - 5 dkg na osobę
Jogurt naturalny lub smakowy zamiennie – 1 sztuka na osobę
Mleko min 2% tłuszczu – 250 ml na osobę
Płatki śniadaniowe kukurydziane – 30 g na osobę
Parówki wieprzowe lub zamiennie inne kiełbaski na ciepło – 2 sztuki na osobę
2 jajka kurze gotowane lub jajecznica z dwóch jaj kurzych na osobę
Musztarda, ketchup 
Masło – 25 g na osobę
dżem,
miód
3 różne gatunki pieczywa (jasny i ciemny chleb oraz bułki) – 20 dkg na osobę
warzywa – pomidor, ogórek, papryka
kawa czarna rozpuszczalna lub mielona -  bez ograniczeń
herbata czarna - bez ograniczeń
herbata owocowa lub zielona – 1 torebka na osobę
cukier – 8 g na osobę
śmietanka do kawy – 10 ml na osobę
Sok owocowy – 200 ml na osobę
woda gazowana lub niegazowana – 250 ml na osobę
plastry cytryny – 20 g na osobę

Obiady - 15 osób

Posiłki obiadowe dla 15 osób winny być wydane od czwartku 17.11.2022  o godzinie 15:00 do niedzieli 20.11.2022 o godzinie 15:00 w miejscu, gdzie oferowane są noclegi. Oferta powinna zawierać danie z regionalnej kuchni oraz napoje. W ofercie powinny znajdować się 2 dania wegetariańskie. W ramach kolacji jedno danie na ciepło plus zimne dodatki oraz napoje - kompot lub sok 100% z produktów świeżych i pełnowartościowych (min. 250 ml),  dodatkowo kawa lub herbata lub woda gazowana/niegazowana (250 ml).

Przykładowy zestaw dania na ciepło: 
- zupa
- produkt węglowodanowy (min. 250g): ziemniaki, kasza, ryż, makaron bądź np. kluski śląskie, kopytka;
- mięso (min. 130 g)  np.: sztuka mięsa, udziec kurczaka, pierś z indyka, kotlet schabowy, stek z piersi kurczaka, bitki wołowe, gulasz itp., bądź ryba – gotowa min. 130 g. - zamiennie 2 dania wegetariańskie 
- surówka sezonowa lub zestaw surówek lub jarzyny gotowane min. 100 g.
- kompot lub sok 100% z produktów świeżych i pełnowartościowych (min. 250 ml)
- dodatkowo kawa lub herbata lub woda gazowana/niegazowana (250 ml).

Kolacje – 13 osób

Posiłki powinny być wydane w środę 16.11.2022 ok. godz. 18 w formie obiado-kolacji (posiłek powinien zawierać co najmniej dwa różne dania na ciepło), a od czwartku 17-11-2022 do soboty 19.11.2022 ok. godzi. 19:00 w miejscu, gdzie oferowane są noclegi. Zasadą serwowania kolacji winna być forma szwedzkiego Stołu (danie ciepłe plus zimne dodatki). 

Przykładowy zestaw: 
kiełbaski na ciepło
warzywa na ciepło
3 różne gatunki wędlin – 10dkg na osobę
Ser żółty, wędzony – 10 dkg na osobę
Masło – 25 g na osobę
dżem,
miód
pasta wegetariańska
pasztet
3 różne gatunki pieczywa (jasny i ciemny chleb oraz bułki) – 20 dkg na osobę
warzywa – pomidor, ogórek, papryka
herbata czarna – bez ograniczeń
herbata owocowa lub zielona -1 torebka na osobę
kawa czarna lub rozpuszczalna – bez ograniczeń
woda z cytryną

Śniadania, obiady i kolacje winny być realizowane z należytą starannością, co oznacza zapewnienie wysokiej jakości posiłków / świeże, urozmaicone, estetycznie podane / zgodnie z obowiązującymi przepisami w kwestii żywienia zbiorowego. Posiłki  muszą spełniać zalecane normy żywności i żywienia dla dorosłych

Warunki dotyczące Sali konferencyjnej:
Sala powinna być dopuszczona do realizacji  spotkania na minimum 15 osób
Sala powinna być zaopatrzona w rzutnik z możliwością wyświetlenia zdjęć fotograficznych

Warunki płatności: 
Przelew do 14 dni po zrealizowaniu przedmiotu umowy na podstawie faktury/rachunku.

Termin, miejsce i forma składania ofert:
1. Termin złożenia oferty: 27.10.2022 r., godz. 11:00.
1. Miejsce złożenia oferty: https://platformazakupowa.pl/pn/sp_lwowekslaski 
1. Forma składania ofert: Oferty należy składać w wersji elektronicznej za pośrednictwem dedykowanej platformy poprzez wypełnienie poszczególnych pól i dołączenie wypełnionego formularza oferty.
1. Oferty, które wpłyną do Zamawiającego za pośrednictwem polskiej placówki operatora publicznego lub innej firmy kurierskiej oraz po wyznaczonym w niniejszym zapytaniu terminie składania ofert – nie będą rozpatrywane.
1. Zamawiający nie dopuszcza możliwości składania ofert częściowych.
Termin i miejsce otwarcia ofert: 
Otwarcie ofert nastąpi w dniu 27.10.2022r. o godzinie 11:10 na stronie internetowej Kryteria oceny ofert i ich znaczenie:
1. Przy wyborze oferty Zamawiający będzie kierował się następującymi kryteriami i ich znaczeniem:
	nazwa
	waga (znaczenie)%

	1. cena
	100,0


W kryterium „cena” (Kc) punkty będą przyznawane w następujący sposób zgodnie z formułą 
Cmin
KCn= ---------- x 100 pkt
Cn
gdzie: 
KCn – ilość punktów przyznana danej ofercie w kryterium „Cena” (n – numer oferty);
Cmin – cena (brutto) oferty najniższej;
Cn – cena (brutto) oferty ocenianej (n – numer oferty)
oferty będą oceniane w odniesieniu do najkorzystniejszych warunków przedstawionych przez wykonawców w zakresie powyższych kryteriów;
UWAGA! Wszystkie kwoty wskazane w formularzu oferty należy podać w zaokrągleniu do pełnych groszy (do dwóch miejsc po przecinku) zgodnie z zasadą, że końcówki poniżej 0,5 grosza pomija się, a końcówki 0,5 grosza i wyższe zaokrągla się do 1 grosza.
1. Oferty będą oceniane w odniesieniu do najkorzystniejszych warunków przedstawionych przez Wykonawców w zakresie powyższego kryterium. 
1. Oferta spełniająca w najwyższym stopniu wyżej wymienione kryterium otrzyma maksymalną liczbę punktów. Maksymalna liczba punktów, jaką może otrzymać oferta to 100 pkt. 
1. Za ofertę najkorzystniejszą uznana zostanie oferta, która w sumie uzyska najwyższą liczbę punktów. 
1. Zamawiający udzieli zamówienia Wykonawcy, którego oferta jest zgodna z treścią ogłoszenia i została oceniona jako najkorzystniejsza w oparciu o podane powyżej kryteria wyboru.


Zamawiający zastrzega sobie prawo odwołania i unieważnienia postępowania bez podania przyczyny. Informację o ww. czynnościach Zamawiający zamieści na stronie internetowej, na której publikowane jest ogłoszenie o postępowaniu. https://platformazakupowa.pl/pn/sp_lwowekslaski. 
Informacja dotycząca RODO
1. Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych):
1. Administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Starosta Lwówecki, którego siedziba znajduje się w Lwówku Śląskim przy ul. Szpitalnej 4.
1. Administrator danych wyznaczył Inspektora Ochrony Danych, z którym można kontaktować się listownie na adres Administratora, telefonicznie 75 7823650 lub drogą mailową: rodo@powiatlwowecki.pl
1. Administrator będzie przetwarzać Pani/Pana dane na podstawie art. 6 ust. 1 lit. b i c RODO w celu związanym z postępowaniem o udzielenie zamówienia publicznego. 
1. Odbiorcami Pani/Pana danych osobowych będą podmioty upoważnione na podstawie przepisów prawa, Instytucja Zarządzająca oraz Beneficjent wiodący Projektu Powiat Lwówecki. Ponadto mogą być one ujawniane podmiotom, z którymi Administrator zawarł umowy na świadczenie usług serwisowych dla systemów informatycznych wykorzystywanych przy ich przetwarzaniu oraz świadczenia usługi serwera mailowego.
1. Posiada Pani/Pan następujące prawa:
5. prawo dostępu do treści swoich danych – art. 15 RODO;
5. prawo do sprostowania danych – art. 16 RODO;
5. prawo do usunięcia danych – art. 17 RODO;
5. prawo do ograniczenia przetwarzania – art. 18 RODO;
5. prawo do przenoszeni danych – art. 20 RODO;
5. prawo do sprzeciwu – art. 21 RODO.
1. Ograniczenia do korzystania z praw w związku z art. 8a ust. 2 i 4 oraz art. 97 ust. 1a ustawy Prawo zamówień publicznych:
6. w przypadku gdy wykonanie obowiązków, o których mowa w art. 15 ust. 1-3 RODO, wymagałoby niewspółmiernie dużego wysiłku, Zamawiający może żądać od osoby, której dane dotyczą, wskazania dodatkowych informacji mających na celu sprecyzowania żądania, w szczególności podanie nazwy lub daty postępowania  o udzielenie zamówienia publicznego lub konkursu;
6. wystąpienie z żądaniem, o którym mowa w art. 18 ust. 1 RODO, nie ogranicza przetwarzania danych osobowych do czasu zakończenia postępowania o udzielenie zamówienia publicznego.
1. Posiada Pani/Pan ma prawo wniesienia skargi do organu nadzorczego zajmującego się ochroną danych osobowych: Prezes Urzędu Ochrony Danych Osobowych (PUODO); Adres: Stawki 2, 00-193 Warszawa; Telefon: 22 531 03 00.
1. Pani/Pana dane, nie będą przetwarzane w sposób zautomatyzowany w tym również w formie profilowania.
1. Podanie danych osobowych w zakresie wymaganym prawem jest obligatoryjne. Konsekwencją niepodania tych danych będzie brak możliwości realizacji wniosku, udziału w przetargu lub zawarcia umowy. W pozostałych przypadkach podanie danych jest dobrowolne a zgoda na ich przetwarzania może zostać cofnięta w dowolnym momencie bez wpływu na zgodność z prawem przetwarzania, którego dokonano na podstawie zgody sprzed jej cofnięcia (kontakt listowny na adres Administratora bądź na adres e-mail: rodo@powiatlwowecki.pl
1. Pani/Pana dane osobowe pozyskane w związku z prowadzeniem przedmiotowego postępowania o udzielenie zamówienia będą przechowywane, zgodnie z art. 97 ust. 1 ustawy Pzp, przez okres 4 lat od dnia zakończenia postępowania o udzielenie zamówienia, a jeżeli czas trwania umowy przekracza 4 lata, okres przechowywania obejmuje cały czas trwania umowy. W przypadku zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego, dane osobowe będą przetwarzane do upływu okresu przedawnienia roszczeń wynikających z umowy w sprawie zamówienia publicznego.




Osoba do kontaktu:
Kinga Nestorowicz
tel. 75 782 2891
k.nestorowicz@powiatlwowecki.pl
Zatwierdzam
Wicestarosta Lwówecki
Zbigniew Grześków
/-/


załącznik do zapytania ofertowego: FORMULARZ

SKŁADAJĄCY OFERTĘ
(proszę podać pełne dane firmy)
	
………………………………………………….

………………………………………………….

…………………………………………………
	Powiat Lwówecki
ul. Szpitalna 4
59-600 Lwówek Śląski
NIP 616-14-10-172




OFERTA

Odpowiadając na zapytanie przedkładam/y ofertę na: noclegi z wyżywieniem (śniadania, obiady i kolacje) dla uczestników projektu „Księżniczki i Górnicy. Zycie na polsko-czeskim pograniczu.”   w dniach 16-20 listopada 2022r. w Powiecie Lwóweckim.

	oferta 
	miejsce/adres pobytu
	rodzaj zamówienia
	kwota brutto

	Powiat Lwówecki
	
	52 noclegi 
	

	
	
	52 śniadania
	

	
	
	56 obiadów
	

	
	
	52  kolacje
	


1. Oświadczamy, że zawarte w „zapytaniu ofertowym do złożenia oferty cenowej”, warunki akceptujemy i zobowiązujemy się w przypadku przyjęcia naszej oferty do realizacji zamówienia na ww. warunkach i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego.

2. Inne informacje wykonawcy:
…………………………………………………………………………………………………
…………………………………………………………………………………………………
…………………………………………………………………………………………………


Potwierdzam złożenie oferty 
zgodnie z warunkami postawionymi w zapytaniu



.........................……, .........................
miejscowość		dnia
........................................................
Podpis osoby uprawnionej do składania oświadczeń woli w imieniu oferenta, pieczęć


Osoba do kontaktu po stronie składającego ofertę:
Imię i nazwisko	…………………………………
Nr telefonu		…………………………………
Kontakt mailowy	…………………………………

Projekt: „Księżniczki i górnicy. Życie na polsko-czeskim pograniczu” 
(„Princezny a horníci. Česko-polskí život v příhraniční”) 
realizowany przez Powiat Lwówecki
ul. Szpitalna  4, 59-600 Lwówek Śląski
tel. / fax  075 782 36 50  sekretariat@powiatlwowecki.pl
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             Projekt współfinansowany ze środków Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Rozwoju  Regionalnego oraz środków budżetu  państwa, za pośrednictwem Euroregionu Nysa       Projekt: „ Księżniczki i górnicy. Życie na polsko - czeskim pograniczu”    („Princezny a horníci. Česko - polskí život v příhraniční”)    realizowany przez  Powiat Lwówecki   ul. Szpitalna  4, 59 - 600 Lwówek Śląski   tel. / fax  075   782 36 50    sekretariat@powiatlwowecki.pl   Lwówek Śląski, dn.  1 4 .10.2022     OR.272.47.2022       ZAPYTANIE OFERTOWE       Zamawiający:   Powiat Lwówecki zaprasza do złożenia oferty na:  zapewnienie  nocleg ów   z wyżywieniem (śniadania ,  obiady   i kolacje)   dla   uczestników   projektu „ Księżniczki i Górnicy. Zycie na polsko - czeskim  pograniczu. ”  w hotelu/pensjonacie/agroturystyce  w dni ach   16 - 20   listopada 2022   w Powiecie  Lwóweckim   z  dostępem do małej  s ali konferencyjnej   .     Szczegółowy opis zamówienia  

oferta   termin  ilość osób  rodzaj  zamówienia  

Powiat Lwówecki  16 - 20 LISTOPADA  2022  13  noclegi   

13  śniadania  

15  obiady  

1 3  kolacje  

  Noclegi      w dniach  16 - 20 listopada 2022   r .,   13   osób, teren Powiatu Lwóweckiego   Pokoje jedno -   lub dwuosobowe   z pościelą i ręcznikami  dla każdej osoby,  z pełnym węzłem sanitarnym  (WC, kabina prysznicowa/wanna, umywalka).     Wyżywienie w dniach  16 - 20 listopada 2022r .,       Śniadania dla  13   osób winny być wyda ne  od   czwartku   17 . 11 .202 2   do    niedziel i   2 0 . 11 .202 2   w godzinach  od 7:30  –   9:30. Zasadą serwowania śniadań winna być forma szwedzkiego stołu (dania ciepłe plus zimne  dodatki)   w ilościach spełniających warunki „szwedzkiego stołu”  –   tj. z dostępem bez ograniczeń do  asortymentu śniadaniowego dla danej osoby ko rzystającej ze śniadania. Przykładowy zestaw to:  co  najmniej :   3 różne gatunki wędlin  –   10dkg na osobę   Ser żółty, wędzony  –   10 dkg na osobę   Ser biały /twarożek/  -   5   dkg na osobę   Jogurt naturalny lub smakowy zamiennie  –   1 sztuka na osobę   Mleko min 2%  tłuszczu  –   250 ml na osobę   Płatki śniadaniowe kukurydziane  –   30 g na osobę   Parówki wieprzowe lub zamiennie inne kiełbaski na ciepło  –   2 sztuki na osobę   2 jajka  kurze  gotowane lub jajecznica z dwóch jaj   kurzych na osobę   Musztarda, ketchup    Masło  –   25 g na o sobę   dżem,   miód   3 różne gatunki pieczywa (jasny i ciemny chleb oraz bułki)  –   20   dkg na osobę   warzywa  –   pomidor, ogórek, papryka   kawa czarna rozpuszczalna   lub mielona  -     bez ograniczeń   herbata czarna  -   bez ograniczeń  

