MGOPS.271.29.2021

Szczegolowe zasady realizacji zamowienia publicznego na
wykonanie ushugi dla zadania pn. ,,Dozywianie dzieci i mlodziezy szkolnej
w Gminie Kcynia”

1. Przedmiot zamowienia oznaczony zostat we Wspolnym Stowniku Zaméwien kodami CPV: 555231.00-
3; 55524000-9; 55321000-6.

2. Przedmiotem zamowienia jest przygotowanie, porcjowanie (w jednorazowe pojemniki okreslone w pkt
14 lit. o), zaladunek, dostawa 1 rozladunek, jednodaniowych, wyporcjowanych positkow
(w specjalistycznych termosach) o parametrach okre§lonych w pkt 14, wraz z odpowiednimi naczyniami i sztu¢-
cami, dla dzieci i mlodziezy szkolnej z terenu Gminy Kcynia.

3. W przypadku zgody dyrektora szkoty positki moga by¢ dostarczane do szkoty w pojemniku zbiorczym
i porcjowane na miejscu (w dostarczane przez Wykonawce wraz z positkami jednorazowe pojemniki okreslone
w pkt 14 lit. 0) przed wydaniem positkéw dzieciom/uczniom. Dotyczy to wylacznie szkot spelniajacych warunki
sanitarne do porcjowania positkow, posiadajacych zgodg wlasciwego inspektora sanitarnego.

4, Przewidywana dzienna taczna ilo$¢ positkéw dla wszystkich szkét wynosi ok. 52 szt. (dane wg stanu
na dzien 23.11.2021 r.). Dzieci i milodziez szkolna beda mogly korzystaé
z positkow w nastepujacych szkotach z terenu Gminy Kcynia:

a) Szkota Podstawowa w Kcyni z siedzibami przy ul. Wyrzyskiej 12 i ul. Bolestawa Poboznego 1,
b) Szkota Podstawowa w Palmierowie,

C) Szkota Podstawowa w Sipiorach,

d) Szkota Podstawowa w Mycielewie,

e) Szkota Podstawowa w Rozstrzgbowie,

f) Szkota Podstawowa w Dobieszewie z siedzibami w Dobieszewie 22 oraz w Chwaliszewie 27,
9) Szkota Podstawowa w Laskownicy,

h) Szkota Podstawowa w Dziewierzewie,

)] Zespot Szkot Technicznych w Keyni.

1. Zamawiajacy przewiduje, ze minimalna dzienna taczna ilo$¢ positkow dla wszystkich szkot

moze wynie$¢ ok. 15 szt., natomiast maksymalna dzienna taczna ilo$¢ positkow dla wszystkich szkot,
wynikajaca z prawa opcji, moze wynies¢ ok. 80 szt. Jednoczesnie Zamawiajacy zastrzega, ze
minimalna dzienna taczna ilo$¢ positkow dla wszystkich szkot moze wynie$¢ mniej niz 15 szt. w
sytuacjach opisanych w pkt 9, 11 i 12, poniewaz nie wszystkie szkoly moga zrezygnowac z
dostarczenia positkow w danym dniu oraz zadecydowa o odrabianiu zaje¢ w sobote. Ostateczng
decyzje o konieczno$ci dostarczania przez Wykonawce positkow ponizej 15 sztuk dziennie podejmie
Zamawiajacy

w porozumieniu z dyrektorami szkot.

2. Faktyczna dzienna liczba positkow, ktore Wykonawca winien dostarczy¢ do poszczegdlnych
szkot wynika¢ bedzie z informacji o liczbie dzieci/uczniow uprawnionych do korzystania z goracych
positkéw przygotowanej przez Zamawiajacego po zawarciu umowy w sprawie zamowienia
publicznego. Powyzszg informacje¢ Zamawiajacy dostarczy Wykonawcy przed rozpoczeciem realizacji
zamoOwienia (po weryfikacji wnioskOw o przyznanie positkow dla dzieci ztozonych przez rodzicow) w
nastepujacej formie: na piSmie, faxem lub droga elektroniczng (e-mail).

3. Liczba dzieci/ucznidow uprawnionych do korzystania z goracych positkéw moze ulec zmianie
z przyczyn niezaleznych od Zamawiajacego, w szczegdlnosci z uwagi na:
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a) utrate uprawnien dziecka/ucznia do korzystania z positku,
b) uzyskania uprawnien dziecka/ucznia do korzystania z positku.

4, Informacja o zmianie liczby dzieci/ucznidw uprawnionych do korzystania z positkow bedzie
przekazywana Wykonawcy przez Zamawiajacego z jednodniowym wyprzedzeniem w nastgpujacej
formie: na pi$mie, faxem lub drogg elektroniczna (e-mail).

5. Dyrektor szkoly moze zrezygnowac z dostarczenia positkow do szkoly w danym dniu w
szczegolnosci z uwagi na: dodatkowe dni wolne od zaj¢¢, rekolekcje, zmiang organizacji pracy
szkoty w danym dniu (np. uroczystosci, wycieczki, itp.), zagrozenie epidemiczne lub stan epidemii (np.
nauczanie zdalne, hybrydowe itp.). Informacje o rezygnacji z dostarczenia positkéw do danej szkotly
bedzie przekazywana Wykonawcy przez Zamawiajacego najpdzniej z jednodniowym wyprzedzeniem w
nastepujacej formie: na pismie, telefonicznie, faxem lub drogg elektroniczna (e-mail).

6. Dozywianie uczniéw odbywa¢ si¢ bedzie od poniedzialku do piatku, w dni nauki szkolnej
(z zastrzezeniem pkt 12 ponizej), w okresie od 01.02.2022 r. do 23.06.2022 r. i od 12.09.2022 r. do
22.12.2022 r. z uwzglednieniem przerw w nauce (np. ferii, rekolekcji, dni §wigtecznych, wakacji).

1. Przewidywana liczba dni zamoéwienia wynosi 169 dni. Liczba dni moze ulec zmianie
z uwagi na rezygnacje wszystkich dyrektoréw szkol z dostarczenia posilkéw w danym dniu,
ktorej powodem w szczegélnosci moga by¢: dodatkowe dni wolne od zajeé, rekolekcje, zmiana
organizacji pracy szkoly w danym dniu (np. uroczystosci, wycieczki, itp.), zagrozenie epidemiczne
lub stan epidemii (np. nauczanie zdalne, hybrydowe itp.). Liczba dni zaméwienia moze rowniez
ulec zmianie z przyczyn niezaleznych od Zamawiajacego oraz dyrektorow szkél (np. odwolanie
zaje¢ z uwagi na warunki pogodowe, Z powodu zagrozenia epidemicznego lub stanu epidemii itp.)
oraz

z uwagi na odrabianie zajeé¢ w sobote.

8. Zamawiajacy zastrzega mozliwo$¢ zapewnienia przez Wykonawce dozywiania w soboty
w przypadku koniecznos$ci odrabiania przez dang szkole zajg¢ w sobotg. Wykonawca dostarczy
w takim przypadku positek, ktéry bedzie odpowiadat takiemu dniowi tygodnia jaki bedzie
odpracowywany badz inny positek, po wcze$niejszym uzgodnieniu z Zamawiajagcym. Informacja
o koniecznos$ci dostarczenia positkow do szkot w sobote bedzie przekazywana Wykonawcy przez
Zamawiajacego najpozniej z jednodniowym wyprzedzeniem w nastgpujacej formie: na pismie, faxem
lub droga elektroniczng (e-mail).

9. Zamawiajacy przekaze dane kontaktowe do dyrekcji szkél Wykonawcy wylonionemu w
przedmiotowym postgpowaniu po zawarciu umowy W sprawie zamowienia publicznego (W
nastepujacej formie: na pismie, faxem lub drogg elektroniczng e-mail).

10. Informacje dodatkowe dotyczace przedmiotu zamdwienia:

a) Przez gorace positki rozumie si¢: pierwsze danie - 2 razy w tygodniu (poniedziatek, czwartek) i
drugie danie — 3 razy w tygodniu (wtorek, $roda, pigtek).

b) Pierwsze danie bedzie sktadac si¢ z: zupy — od 400 g (w tym wkladka migsna bez kosci - migso
wolowe, wieprzowe, drobiowe — od 80 g; produkty zbozowe lub ziemniaki — gramatura dostosowana do
rodzaju zupy; porcja warzyw drobno pokrojonych lub startych na tarce — gramatura dostosowana do
rodzaju zupy). Dodatkowo do zupy owoc od 80 g i napdj 150 ml w postaci soku owocowego lub
owocowo — warzywnego 100% bez dodatku cukréw i substancji stodzacych.

c) Drugie danie bedzie sklada¢ si¢ z: produktow zbozowych lub ziemniakow (tj. kasza, ryz,
ziemniaki, makaron, Kluski ziemniaczano - maczne itp. podawane zamiennie) — od 200 g, migsa (z
wylaczeniem skrzydelek) lub ryby (bez osci, porcja ryby co najmniej raz w tygodniu) — od 120 g i
surowki (warzywa drobno pokrojone lub starte na tarce) lub warzyw od 120 g. Drugie danie mogg tez
stanowi¢ dania jarskie np. nalesniki, pierogi z serem, kopytka z sosem itp. (maksymalnie raz w
tygodniu) — od 350 g. Dodatkowo do drugiego dania owoc od 80 g i napoj 150 ml w postaci wody
(naturalna woda mineralna nisko- lub $redniozmineralizowana, woda zrddlana lub woda stotowa) lub
innego napoju wymienionego w rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie
grup $rodkéw spozywcezych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu
os$wiaty oraz wymagan, jakie muszg speinia¢ S$rodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych jednostkach.
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d) Warzywa i owoce musza by¢ zroznicowane, co najmniej trzy lub wigcej roéznych warzyw
tygodniowo oraz co najmniej dwa lub wigcej roznych owocow tygodniowo. Owoce nalezy podawaé
surowe, nie dzieli¢ na czgséci. Jezeli gramatura jednego owocu jest mniejsza niz 80 g, nalezy podac kilka
sztuk tego owocu, tak aby uzyska¢ wymagang gramature.

e) Od poniedziatku do piatku nalezy podaé nie wigcej niz dwie porcje potrawy smazone;j.
f) Podane w lit. b i ¢ gramatury dotycza produktoéw gotowych do spozycia.
) Temperatura positku w chwili podania dzieciom/uczniom powinna wynosi¢:

- zupa na goraco minimum 75°C (jednak nie mniej niz 70°C),

- gorace dania gléwne (tj. mieso, ryba, produkty zboZowe, ziemniaki, warzywa gotowane,

dania jarskie, itp.) minimum 63°C (jednak nie mniej niz 60°C),

- potrawy serwowane na zimno (tj. suréwki, salatki, warzywa serwowane na zimno, itp.)

maksymalnie 4°C (jednak nie wiecej niz 6°C).
h) Zamawiajacy nie zaptaci Wykonawcy wynagrodzenia za positki i jednocze$nie naliczy karg
umowng w wysokosci okre§lonej w umowie, jesli positki nie beda nadawaly si¢ do spozycia, w
szczegbdlnoscei gdy:

- temperatura w chwili podania pierwszego dania tj. zupy i drugiego dania (catego lub ktorejkolwiek

czesci) skladajacego sie z goracych dan gldownych typu migso, ryba, produkty zbozowe, ziemniaki,

warzywa gotowane, dania jarskie, itp. i/lub potraw serwowanych na zimno np. suroéwki, satatki,

warzywa serwowane na zimno, nie bedzie spetniata norm okreslonych w lit. g,

- uszkodzone zostana jednorazowe pojemniki stuzace do pakowania wyporcjowanych positkow

(zaré6wno goracych jak i serwowanych na zimno), w sposob uniemozliwiajgcy ich spozycie, badz

Wykonawca nie dostarczy ich w ogole.
i) Srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w
jednostkach systemu o$wiaty musza spetnia¢ odpowiednie wymagania dla danej grupy wiekowe],
wynikajace z aktualnych norm zywienia dla populacji polskie;.
)i Swiadczenie ustug zywieniowych powinno byé zgodne z ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r.
0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2020 r., poz. 2021 t.j. ze zm.) lacznie z przepisami
wykonawczymi _do tej ustawy, rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r.
w_sprawie grup Srodkéw spozywezych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy
w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie musza spelnia¢ Srodki spozywcze stosowane
w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r., poz. 1154)
oraz zaleceniami_Gléwnego Inspektoratu Sanitarnego i Instytutu Zywnosci i
Zywienia_w_sprawie _norm _wyZywienia i _zywienia, jakie obowiazuja w zakladach zywienia
zbiorowego oraz jakos$ci zdrowotnej zywnosci, z uwzglednieniem nastgpujacych zalecen dotyczacych:
wyposazenia (stanu technicznego i sanitarnego pomieszczen i urzadzen), personelu (kwalifikacje
i niezbedne badania lekarskie), cyklu produkcyjnego i jego poszczegdlnych etapow (przestrzegania
zasad sanitarno - higienicznych na kazdym etapie: produkcji positkow, wydawania positkow,
sktadowania i magazynowania produktéw, przewozu positkow), jakosci ustug (w sposdb gwarantujacy
jakos¢ positkow zgodng z zalecanymi normami dotyczacymi zawartosci sktadnikow pokarmowych
zapewniajac roznorodnos¢ diety).
k) W przypadku zmiany w/w aktow prawnych (wprowadzenia nowych uregulowan) Wykonawca
zobowigzany jest, w uzgodnieniu z Zamawiajacym, do dostosowania si¢ przy realizacji zamowienia do
tych zmian.
1) Positki musza by¢ sporzadzane zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej i sanitarnej dla Zywienia
zbiorowego nie wczesniej niz 12 godzin przed spozyciem. Musza by¢é wykonywane ze $wiezych
artykutow spozywczych posiadajacych aktualne terminy waznosci, z wykluczeniem potproduktow.
m) Gorace positki powinny by¢ urozmaicone (nie moga powtarza¢ si¢ w okresie dwoch
nastepujacych po sobie tygodni), wysokiej jakosci, zarbwno co do warto$ci odzywczej, gramatury, jak i
estetyki.
n) Wykonawca jest zobowigzany do przygotowania tygodniowego jadlospisu (zgodnie
z obowiazujacymi przepisami) i przedstawienia go Zamawiajagcemu z co najmniej tygodniowym
wyprzedzeniem. Jadlospis musi zawieraé w szczegdlnosci gramaturg poszczegolnych czgsci positku
oraz alergeny jakie wystepuja w danym daniu obiadowym (informacja o alergenach musi by¢ zawarta
przy kazdym daniu obiadowym). W przypadku stwierdzenia przez Zamawiajacego nieprawidtlowosci w
przedtozonym jadlospisiec np. niewlasciwa gramatura, powtarzalno$¢ dan, niezgodnosé¢
z przepisami itp. Wykonawca zobowigzany jest do jego poprawienia i dostarczenia go do
Zamawiajacego bez zbednej zwloki. Prawidlowy jadlospis Wykonawca dostarcza dyrektorom szkot,
najpozniej w pierwszy dzien obowiazywania jadlospisu.
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0) W ramach przedmiotu zamoéwienia nalezy zabezpieczyé odpowiednig ilo$¢ sztuécow i naczyn
jednorazowego uzytku posiadajacych wymagane atesty dopuszczajace ich wykorzystanie w zZywieniu
ludzi. Gorace positki musza by¢ zapakowane w jednorazowe pojemniki obiadowe zamykane,
utrzymujgce ciepto. Z uwagi na zachowanie nalezytej estetyki oraz wiasciwej temperatury podawanych
potraw drugie danie nalezy pakowa¢ w nastepujacy sposob:

- w co najmniej dwukomorowy pojemnik zamykany, utrzymujacy ciepto dania typu produkty

zbozowe lub ziemniaki + migso lub ryba + warzywo podawane na goraco,

- w dwa oddzielne pojemniki: tj. produkty zbozowe lub ziemniaki + migso lub ryba

w jednokomorowy pojemnik zamykany, utrzymujacy cieplo, natomiast suréwka lub warzywo

serwowane na zimno w osobny pojemnik zamykany, nieutrzymujacy ciepta,

- danie jarskie typu nale$niki, pierogi itp. mozna pakowaé¢ w jednokomorowy pojemnik zamykany,

utrzymujacy cieplo.
p) Do obowigzkéw  wykonawcy nalezy codzienny odbiér zuzytych pojemnikoéw
i odpadow pokonsumpcyjnych, niezaleznie od ich iloéci, ktoére zbierane beda w nastepnym dniu
dostawy positkow. W przypadku przerw weekendowych za zgoda dyrektora szkoly pojemniki
i odpady pokonsumpcyjne z piatku moga by¢ przechowane do poniedziatku. W przypadku braku zgody
dyrektora i w przypadku przerw w dozywianiu dtuzszych niz 3 dni Wykonawca jest obowigzany zebra¢
pojemniki i odpady w tym samym dniu.
q) Dostarczanie positkow do szkét winno odbywac si¢ w godzinach zajeé¢ szkolnych, tj. od 8:00 —
11:30, natomiast wydawanie positkow dzieciom/uczniom w szkotach winno odbywac¢ si¢ najpozniej do
godziny 12:00. Szczegdétowe godziny dostarczania positkdéw do poszczegdlnych szkot oraz ich
wydawania dzieciom/uczniom Wykonawca indywidualnie uzgadnia na pismie z dyrektorami szkét po
zawarciu umowy z Zamawiajacym i przekazuje te uzgodnienia Zamawiajagcemu. W wyjatkowej sytuacji
Zwigzanej ze zmiang organizacji pracy szkoly w danym dniu dostawa positkow oraz godzina
wydawania positkow dzieciom/uczniom moze ulec zmianie o czym Wykonawca zostanie
powiadomiony z jednodniowym wyprzedzeniem faxem lub poczta elektroniczng. Wykonawca jest
zobowigzany do dostarczania wyporcjowanych positkow (z zastrzezeniem pkt 3) do szkoél na wilasny
koszt, transportem spelniajacym warunki sanitarne Panstwowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej,
zgodnie z normami HACCP — s$rodkiem transportu dopuszczonym decyzja wiasciwego inspektora
sanitarnego do przewozu positkow dla potrzeb zbiorowego zywienia dzieci, w specjalistycznych
termosach gwarantujacych zachowanie odpowiedniej temperatury positku w chwili podania
(temperatura wskazana w lit. g) oraz jako$ci przewozonych potraw.
r Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do:

- dokonywania codziennego pomiaru temperatury positkow w chwili podania przez pracownikoéw

szkot, posiadajacych aktualne orzeczenie lekarskie do celéw sanitarno — epidemiologicznych,

- dokonywania badan sprawdzajacych jako$¢ i gramatur¢ zamawianego positku przez wiasciwe

organy. W przypadku stwierdzenia, ze posilek nie spetia parametrow okreslonych w

obowiazujacych przepisach oraz w przedmiotowym zamoéwieniu Zamawiajacy kosztami badania

obcigzy Wykonawce.
S) W przypadku stwierdzenia, ze dostarczone posilki nie spetniaja wymagan pod wzgledem
ilosciowym (w szczegdlnosci: dostarczenie mniejszej ilosci positkow od zamowionej, niedostarczenie
positkéw do szkoty w danym dniu), badz jako$ciowym (w szczegodlnosci: niewlasciwa temperatura
positku w chwili podania dzieciom/uczniom; uszkodzone jednorazowe pojemniki w sposob
uniemozliwiajacy spozycie positku albo ich brak; uszkodzone naczynia badz sztuéce albo ich brak;
niewlaéciwy sktad i gramatura, tj. inne niz w przediozonym jadlospisie - ocena wzrokowa) oraz w
sytuacji, gdy positki zostana dostarczone z opdznieniem dyrektor szkoty niezwlocznie informuje o
nieprawidlowosciach Zamawiajacego (pisemnie faxem lub pocztg elektroniczna).
t) Stwierdzenie nieprawidlowo$ci przez szkoly lub organy dokonujgce kontroli positkow w
zakresie realizacji zamowienia bedzie podstawa do natozenia na Wykonawce przez Zamawiajacego kar
umownych w wysokosciach okreslonych w umowie.
u) W przypadku natozenia przez wilasciwe organy na Zamawiajacego lub szkotly jakiejkolwiek
oplaty, grzywny badz kary zwigzanej z nieprawidlowosciami w realizacji zbiorowego zywienia,
lezacych po stronie Wykonawcy, Zamawiajacy ma prawo zada¢ od Wykonawcy ich zwrotu.
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