AKADEMIA MARYNARKI WOJENNEJ
GRUPA ZAOPATRZENIA ZYWNOSCIOWEGO

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

MINIMALNE WYMAGANIA
CZESC III

Gdynia 2022



Spis tresci



JAJA

1 Wstep
1.1 Zakres

Niniejszym opisem przedmiotu zmowienia objeto wymagania, metody badan oraz warunki

przechowywania i pakowania jaj.

Postanowienia opisu przedmiotu zamoéwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu

handlowego jaj przeznaczonych dla odbiorcy wojskowego.

1.2 Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego opisu przedmiotu zamodwienia sg niezbedne podane nizej dokumenty

powotane. Stosuje sie ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

— Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w $rodkach spozywczych (Dz. U. L 364
z20.12.2006, s. 5 z p6zn. zm.);

— Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczgcych srodkéw spozywczych (Dz. U. L 338 2 22.12.2005, s. 1 z pdzn.
zm.);

— Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2295/2003 z dnia 23 grudnia 2003 r. wprowadzajgce
szczegdlowe zasady wykonywania rozporzadzenia Rady (EWG) nr 1907/90 w sprawie
niektérych norm handlowych w odniesieniu do jaj;

— Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego 2005 r.
w sprawie najwyzszych dopuszczalnych pozioméw pozostatosci pestycydédw w zywnosci i
paszy pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz na ich powierzchni, zmieniajgce dyrektywe
Rady 91/414/EWG (Dz. U. L 70 z 16.03.2005, s. 1 z pézn. zm.);

— Rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004
r. ustanawiajgce szczegdlne przepisy dotyczgce higieny w odniesieniu do Zzywnosci
pochodzenia zwierzecego (Dz. U. L 139 z 30.04.2004, s. 55 z p6zn. zm.);

— Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 589/2008 z dnia 23 czerwca 2008 r. ustanawiajgce
szczego6towe zasady wykonywania rozporzgdzenia Rady (WE) nr 1234/2007 w sprawie norm

handlowych w odniesieniu do jaj (Dz. U. L 163 z 24.06.2008, s. 6 z p6zn. zm.).



1.3 Definicja

Jaja spozywcze klasy AL

Jaja - jaja w skorupie pochodzace od kury domowe;.
Jaja spozywcze klasy A - jaja klasy pierwszej jakosciowej.

Jaja L — jaja okreslane w kategorii wagowej jako duze, wazace od 63 do 73g.

2 Wymagania

2.1 Wymagania organoleptyczne
Wedtug Tablicy 1

Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne dla jaj kl. A

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedtug
1 | Skorupa O normalnym ksztalcie, czysta, nieuszkodzona, niemyta,
nieczyszczona
2 | Komora O wysokosci nie przekraczajgcej 6 mm, nieruchoma; w jajach
powietrzna | oznakowanych, jako EKSTRA — o wysokosci nie
przekraczajgcej 4mm
3 | Biatko Przejrzyste, geste, bez ciat obcych Wg. 2.1.1
4 | Zottko Stabo widoczne, kuliste, przy obracaniu jajem stabo ruchliwe,
powracajgce do centralnego potozenia, bez ciat obcych
5 | Tarczka Niewidoczna
zarodkowa
6 | Zapach Swoisty, bez obcego zapachu

2.1.1 Okreslanie wysokosci komory powietrznej, wyglagdu biatka i zéttka, obecnosci ciat obcych i
widocznosci tarczki zarodkowej wykonywac, przeswietlajgc jaja. Kontrolne przeswietlanie jaj wykonaé
za pomocg lampy jajczarskiej. Podczas przeswietlania zwréci¢ uwage na stabilnos¢ i barwe komory
powietrznej oraz uszkodzenia skorupy.

Zapach jaj ocenia¢ w temperaturze pokojowej bezposrednio po otwarciu opakowania.

Okreslanie wygladu skorupy nalezy wykona¢ wzrokowo przez ogledziny jaj. Jaja podejrzane o mycie
lub czyszczenie nalezy badac w swietle lampy ultrafioletowej z filtrem Wooda. Jaja myte lub czyszczone
charakteryzujg sie niejednorodng i zwykle nieco stabszg fluorescencjg, z widocznymi konturami plam
po usunietym brudzie,

Pozostate wymagania zgodnie z obowigzujgcym prawem *

1 Rozporzadzenie (WE) Nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiajgce szczegdine



2.2 Wymagania wagowe

Wedtug Tablicy 2

L.p. | Nazwa kategorii Symbol Masa jaja (g) Masa 100 jaj nie | Metody badan
mniejsza niz (kg) wedtug
1 Duze L Mniej niz73 do 63 | 6,4 Wg. 2.2.1

2.2.1 Mase jaj okre$la¢, wazgc z doktadnoscig do 1,0g poszczegdlne jaja w prébce. Kontrolng mase

100 jaj okresla¢ wazac je z doktadnoscig do 100g..

2.3 Wymagania chemiczne
Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem 2.

2.4 Wymagania mikrobiologiczne

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem 3.

3 Trwatosé

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni

od daty dostawy do magazynu odbiorcy wojskowego.

4 Badania

4.1 Pobieranie prébek

Pobieranie prébek wedtug Rozporzadzenia Komisji (WE) Nr 2295/2003 z dnia 23 grudnia 2003 r.

4.2 Metody badan

4.2.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan

Wykona¢ metodg wizualng na zgodnos¢ z pkt. 5.1 i 5.2.

przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do zywnosci pochodzenia zwierzecego (Dz. U. L 139 z 30.04.2004, s. 55 z pézn. zm.)
Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 589/2008 z dnia 23 czerwca 2008 r. ustanawiajgce szczegdtowe zasady wykonywania
rozporzadzenia Rady (WE) nr 1234/2007 w sprawie norm handlowych w odniesieniu do jaj (Dz. U. L 163 z 24.06.2008, s. 6
z pézn. zm.)

2 Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego 2005 r. w sprawie najwyzszych
dopuszczalnych pozioméw pozostatosci pestycydow w zywnosci i paszy pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz na ich
powierzchni, zmieniajace dyrektywe Rady 91/414/EWG (Dz. U. L 70 z 16.03.2005, s. 1 z pézn. zm.)

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze dopuszczalne poziomy niektérych
zanieczyszczen w Srodkach spozywczych (Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s. 5 z pdzn. zm.)

3 Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych
$rodkéw spozywczych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s.1 z p6zn. zm.)



4.2.2 Sprawdzenie masy netto

Wykona¢ wedtug 2.2.1.

4.2.3 Oznaczanie cech organoleptycznych

Metody badan wedtug 2.1.1 podane w Tablicy 1.

5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

5.1 Pakowanie

Whyttaczanki umieszczone w opakowaniu transportowym, nie wiecej niz 360 szt. (utozone tepym koncem

ku gorze).

5.2 Znakowanie

Jaja klasy ,A” znakuje sie nastepujgco:
1) Na skorupie powinien znajdowac¢ sie kod producenta. Kod ten sktada sie z:

a. kodu systemu hodowli (w zaleznos$ci od metod chowu: cyfra 0 oznacza chéw
ekologiczny, 1 — na wolnym wybiegu, 2 — Sciétkowy, 3 — klatkowy),

b. kodu Panstwa Cztonkowskiego (np. PL dla Polski),
c. weterynaryjnego numeru identyfikacyjnego.
Kod producenta jest tatwo widoczny, czytelny i ma przynajmniej 2mm wysokosci.

2) Opakowania zawierajace jaja klasy ,A” posiadajg na zewnetrznej powierzchni nastepujace
dobrze widoczne i czytelne oznaczenia:

a. kod zaktadu pakowania,

b. klasa jakosci (np. ,klasa A” lub litera ,A”),
c. klasa wagowa (np. L),

d. data minimalnej trwatosci,

e. informacja zalecajgca konsumentom przechowywanie jaj po zakupie w warunkach
chtodniczych,

f. metoda chowu kur wyrazona stownie.



Na zewnetrznej lub wewnetrznej powierzchni opakowania powinno znajdowaé sie objasnienie
znaczenia kodu producenta oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem 4.

5.3 Przechowywanie

Przechowywa¢ zgodnie z deklaracjg producenta.

4 Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 589/2008 z dnia 23 czerwca 2008 r. ustanawiajgce szczegdtowe zasady wykonywania
rozporzadzenia Rady (WE) nr 1234/2007 w sprawie norm handlowych w odniesieniu do jaj (Dz. U. L 163 z 24.06.2008, s. 6 z
pozn. zm.)



