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Opis przedmiotu zamówienia

KOMPLEKSOWA USŁUGA HOTELOWO-GASTRONOMICZNA DLA UNIWERSYTETU JANA DŁUGOSZA W CZĘSTOCHOWIE W DNIACH 10-15 WRZEŚNIA 2023 R.

I. Usługa hotelowa ze śniadaniem dla min. 40 - max. 56 osób w dniach 10.09.2023-15.09.2023 r. oraz zapewnieniem sali konferencyjnej w dniu 13.09.2023 r. winna być zrealizowana z uwzględnieniem następujących wymagań:
1. Hotel o standardzie minimum 3-gwiazdkowym, określonym przez Rozporządzenie Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 r. w sprawie obiektów hotelarskich i innych obiektów, w których świadczone są usługi hotelarskie (t. j. Dz.U. z 2017 r., poz. 2166 z późn. zm.), z dostępną w obiekcie restauracją czynną nie krócej niż do godziny 22:00. 
2. Zamawiający wymaga, aby personel hotelu był przygotowany do komunikacji w języku angielskim.
3. Miejsce świadczenia usługi winno być zlokalizowane w Częstochowie, w odległości nie większej niż 4 km od budynku Zamawiającego mieszczącego się przy Al. Armii Krajowej 13/15 w Częstochowie oraz w odległości nie większej niż 1 km od przystanku komunikacji publicznej (autobus lub tramwaj). Odległość wyliczona będzie jako wariant „pieszo” przy użyciu aplikacji Google Maps.
4. Miejsca noclegowe zlokalizowane na terenie jednego obiektu (przyjazd w dniu 10.09.2023 r. godzina 14:00, wykwaterowanie w dniu 15.09.2019 r. godzina 12:00).
5. Wykonawca zapewni min. 32 pokoje, w tym 8 pokoi jednoosobowych lub dwuosobowych z przeznaczeniem dla jednej osoby oraz 24 pokoje dwuosobowe z wykorzystaniem dla dwóch osób. Pokoje z pełnym węzłem sanitarnym, wyposażone w łazienki, z dostępem do bezprzewodowego Internetu w hotelu, ze śniadaniem w formie bufetu. 
6. Zapewnienie miejsc parkingowych dla uczestników konferencji bez dodatkowych opłat.
7. Zapewnienie sali konferencyjnej w dniu 13.09.2023 r., w godzinach od 17.30 do 19.30, w miejscu świadczenia usługi hotelowej bez dodatkowych opłat. Sala konferencyjna klimatyzowana przygotowana do sesji posterowej dla min. 50 - max. 60 osób. Sala musi być wyposażona w środki multimedialne minimum nagłośnienie, rzutnik, ekran.
8. Zamawiający poinformuje Wykonawcę o ostatecznej liczbie uczestników oraz rodzaju wykorzystywanych pokoi w zakresie usługi hotelowej na 3 dni przed rozpoczęciem świadczenia usługi za pomocą poczty elektronicznej na adres e-mail wskazany w umowie, z uwzględnieniem ilości osób i liczby pokoi wskazanych w pkt. I.5.


II. Usługa gastronomiczna podczas sesji posterowej w dniu 13.09.2023, w godzinach od 17.30 do 19.30, dla min. 50 - max. 60 osób.
1. Minimalne wymagania Zamawiającego dotyczące menu podczas sesji posterowej: 
· napoje wg życzenia gości – bez ograniczeń: woda mineralna, soki owocowe, piwo bezalkoholowe.
· Drożdżowe paluchy z suszonymi pomidorami min. 40 gram/ osobę
· Drożdżowe paluchy z kminkiem min. 40 gram/ osobę
· Paluszki typu grissini z parmezanem min. 40 g /osobę
· Kanapeczki bankietowe z pasztetem i śliwką kalifornijską, z norweskim łososiem wędzonym, z papryką grillowaną i wędzonką, z szynką dojrzewającą min. 6 szt./osobę,  1 szt. min. 40 g
· Roladki z tortilii z szynką, sałatą i papryką, z serkiem twarogowym i ogórkiem, z tuńczykiem i awokado, min. 120 g/osobę
2. Zamawiający poinformuje Wykonawcę o ostatecznej liczbie uczestników w zakresie usługi gastronomicznej na 3 dni przed rozpoczęciem świadczenia usługi za pomocą poczty elektronicznej na adres e-mail wskazany w umowie.
3. Wykonawca zobowiązany jest do ścisłego przestrzegania przepisów sanitarnych odnoszących się do przygotowywania, magazynowania, przewożenia  i wydawania posiłków.

III. Usługa gastronomiczna dla min. 70 - max. 90 osób w postaci kolacji w dniu 14.09.2023 r. winna być zrealizowana z uwzględnieniem następujących wymagań:
1. Przygotowanie w dniu 14.09.2023 r. kolacji wraz z obsługą kelnerską dla min. 70 osób – max. 90  osób w formie siedzącej na terenie obiektu, w którym będzie świadczona usługa hotelowa.
2. Wykonawca zapewni zastawę porcelanową lub ceramiczną, sztućce trwałe w odpowiedniej ilości oraz stoły, obrusy materiałowe wraz z dekoracją stołu oraz dopasowanymi serwetkami materiałowymi.
3. [bookmark: _GoBack]Posiłki podawane w ramach kolacji serwowane będą zgodnie z wymogami ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (t.j. Dz. U. z 2018 r., poz. 1541 z późn. zm.) .
4. Kolacja rozpocznie się o godzinie 19:00 w dniu 14.09.2023 r, a zakończy o godz. 24:00 sala gastronomiczna, w której odbywać się będzie kolacja, będzie dostępna wyłącznie dla uczestników konferencji. 
5. Minimalne wymagania Zamawiającego dotyczące menu podczas uroczystej kolacji:
· przystawka - babeczki z ciasta francuskiego z wędzonym łososiem i sosem chrzanowym, z szynką dojrzewającą, serem pleśniowym i oliwkami, z fetą suszonymi pomidorami 3 szt./osobę, gramatura 1 szt. min. 40 g, 
· zupa sezonowa min. 300 ml na osobę, 
· drugie danie (do wyboru wieprzowina min. 150g/osobę, wołowina min. 150 g/osobę, drób min. 150g/osobę, ziemniaki opiekane 200g/osobę,, kluski śląskie 200g/osobę,) , 3 rodzaje sałatek / surówek min. 200g/osobę, 
· wino białe lub czerwone wg życzenia gości (0,15 butelki o poj. 0,75 l na osobę),
· deser – szarlotka na ciepło z gałką lodów waniliowych i bitą śmietaną min. 150 g ciasta/na osobę
· zimna płyta z następującymi produktami (wymagania minimalne): mięsa pieczone 200 g /osobę, min. dwa rodzaje sałatek bankietowych min. 200 g/osobę, śledzie min. 100 g/osobę, deska serów (camembert, cheddar, lazur, gorgonzola) min. 100 g/osobę; napoje wg życzenia gości – bez ograniczeń: kawa, herbata, woda mineralna i min. 250 ml soku), owoce min. 200 g/osobę.
6. Na 3 dni przed datą kolacji Wykonawca zaproponuje do wyboru 3 zestawy menu za pomocą poczty elektronicznej na adres e-mail wskazany w umowie, spośród których Zamawiający wybierze jeden zestaw na każdy dzień, który będzie serwowany podczas kolacji i poinformuje o tym wykonawcę, za pomocą poczty elektronicznej na adres e-mail wskazany w umowie, nie później niż na 2 dni przed rozpoczęciem świadczenia usługi.
7. Zamawiający poinformuje Wykonawcę o ostatecznej liczbie uczestników w zakresie usługi gastronomicznej na 3 dni przed rozpoczęciem świadczenia usługi za pomocą poczty elektronicznej na adres e-mail wskazany w umowie.
8. Oprawa muzyczna w formie muzyki odtwarzanej, nagłośnienie.
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