Czes¢ 11
Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia

wedliny wieprzowe, drobiowe, wolowe

Wykonawca na potrzeby spelnienia wymagan jakosciowych realizacji dostaw zobowigzany
jest posiada¢ wdrozony i stosowany system analizy zagrozen i krytycznych punktéw kontroli
HACCP, objety nadzorem wiasciwego organu Panstwowej Inspekcji Sanitarnej lub organu
Inspekcji Weterynaryjnej nad stosowaniem zasad wdrozonego i dzialajacego sytemu HACCP.
Powyzszy wymog dotyczy wszystkich pomieszczen, budynkéw, magazyndow przeznaczonych
przez Wykonawce do zabezpieczenia realizacji umowy.

poz 1

Baleron (nie dopuszcza sie wyrobu wysokowydajnego): produkt plastrowany i
pakowany w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w opakowania 1-1,5kq
Wymagania klasyfikacyjne:

Wedzonka wieprzowa, wedzona, parzona z dodatkiem wody.

Sktadniki: karkéwka wieprzowa minimum 71%, woda, sol, biatko sojowe, stabilizatory:
fosforan diskrobiowy,trifosforany, karagen; btonnik pszenny, biatko zwierzece wieprzowe,
cukier, glukoza, regulator kwasowosci: octany sodu:, maltodekstryna; aromaty (zawieraja
gluten i soje), przyprawy, przeciwutleniacze: izoaskorbinian sodu, kwas askorbiniwy, mleczan
wapnia; wzmacniacze smaku: glutsminian monosodowy,; ekstrakt drozdzopwy, substancja
konserwujaca: azotyn sodu. Moze zawiera¢ alergeny: seler, gorczyca, mleko. Numer partii
okreslony kodem produkcji. warto$¢ odzywcza na 100g: warto$¢ energetyczna:
1039kj/251kcal; thuszez: 21 g, w tym kwasy tluszczowe nasycone: 8,0 g; weglowodany: <0,5
g, w tym cukry: <0,5 g; biatko: 15 g; s6l: 1,9 g.

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, oslizglos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, balerony uszkodzone, skladniki uzyte do produkcji, pozaklasowe lub z
chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos¢ bakterii salmonelli,
gronkowcow chorobotworczych 1 z grupy coli, obecno$¢ szkodnikow oraz ich pozostatoscei,
brak oznakowania opakowat, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania: Produkt pakowany prozniowo..

Opakowanie zbiorcze: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w
pojemnikach plastikowych (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywno$cia),
zamknietych pokrywa 1 oplombowanych pieczecia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z
opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony
W oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dolaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny
(HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.



Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i pigtki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 2

Bekon wedzony

migso wieprzowe (minimum 71,4%), woda, sol, biatko sojowe -sktadnik alergenny,
stabilizatory:, cukry (sacharoza, glukoza, maltodekstryna), substancje zaggszczajace:
przeciwutleniacz regulator kwasowosci - substancja konserwujaca -

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, o$lizglo$¢, nalot ples$ni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, szynki uszkodzone, skladniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecno$¢
bakterii salmonelli, gronkowcoOw chorobotworczych i1 z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie
plomby, zabrudzenia.

Opakowania:

Opakowanie zbiorcze: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w
pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig),
zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z
danymi. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku.
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase¢ netto produktu,

e.) date — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz 3

Blok $niadaniowy ( Nie dopuszcza sie wyrobu wysokowydajnego) - produkt plastrowany
I pakowany w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w opakowania 1-1,5kg
Wymagania klasyfikacyjne:

barwa na przekroju rézowa,

Wyglad na przekroju — surowce rownomiernie roztozone: niedopuszczalne zacieki galarety
Konsystencja — $cista, plaster grubosci 3 mm nie powinien si¢ rozpadac

Sklad surowcowy:

szynka wieprzowa — 100 %

przyprawy na 100 kg, uzytych surowcow:
a ) uzyte do peklowania:

* peklosol - 6,5 kg,
* izo askorbian - 0,1 kg,
* glutaminian - 0,1 kg,
* cukier —-0,1kg,

b ) dodane do produkcji:
* pieprz naturalny ~ — 0,1 kg,
* 501 —0,4 kg,



Wydajno$¢ gotowego produktu w stosunku do uzytych surowcéw z migsa:

* peklowanego 89-93%
* nie peklowanego 91-96 %
Zawarto$¢ wody nie wigcej niz: 83,0 %
Zawarto$¢ thuszczu nie wiecej niz: - 8,0 %
Zawarto$¢ biatka nie mniej niz: 13,0%
Zawarto$¢ soli nie wigcej niz: 4,0 %

Zawarto$¢ azotanow 1 azotynéw w przeliczeniu na NaNO2 nie wigcej niz 0,0125 % (m/m)
Zawarto$¢ fosforu dodanego w postaci fosforanow w przeliczeniu na P205 — nie wigcej niz
1,5 g nal kg, gotowego wyrobu

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, o$lizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, szynki uszkodzone, skladniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecno$¢
bakterii salmonelli, gronkowcoOw chorobotworczych i1 z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie
plomby, zabrudzenia.

Opakowania: Produkt pakowany prézniowo..

Opakowanie zbiorcze: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w
pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig),
zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z
danymi. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku.
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a.) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i piatki) od godz. 8.00-11.00

poz 4

Boczek wedzony parzony b/k:

Wymagania klasyfikacyjne:

Wedzonka wieprzowa, wegdzona, parzona z dodatkiem wody.

Grubos¢ tkanki tluszczowej w przekroju nie moze przekraczaé 30 % calosci
powierzchni,

Sktadniki: boczek wieprzowy minimum 89%, woda, sol, biatko sojowe, stabilizatory:
trifosforany, difosforan, polifosforan, cytrynian sodu, karagen; biatko zwierzece wieprzowe,
cukier, glukoza, regulator kwasowosci: kwas cytrynwy, octany potasu, mleczan potasu:,
aromaty, przeciwutleniacze: askorbinian sodu, kwas askorbiniwy; wzmacniacze smaku:
rybonukleotydy disodowe; ekstrakt drozdzopwy, substancja konserwujaca: azotyn sodu.
Produkt pakowany proézniowo. Moze zawiera¢ alergeny: seler, gorczyca, mleko,
gluten.wartos$¢ energetyczna: 1525kj/369kcal; thuszez: 35 g, w tym kwasy tluszczowe
nasycone: 15 g; weglowodany: <0,5 g, w tym cukry: 0,6 g; biatko: 13 g; sol: 2,4 g. Moze
zawierac alergeny: seler, gorczyca, mleko. Numer partii okreslony kodem produkcji.




Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, oslizgtos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, boczki uszkodzone, migso uzyte do produkcji, pozaklasowe lub z chrzgstkami,
kosciami, zbyt przerosni¢te tluszczem, ze skupiskami galarety miedzy warstwami boczku,
niedowedzone, nieprzyprawione itp., obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych 1 z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak
oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania:

Opakowanie zbiorcze: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w
pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywno$cia),
zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z
opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny
(HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkc;ji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 5

Boczek z komina _b/k:

migso wieprzowe (minimum 90,9%), woda, sol, stabilizator , wzmacniacz smaku,
przeciwutleniacz - E301, syrop glukozowy, aromat, substancja konserwujaca

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizgtos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, boczki uszkodzone, migso uzyte do produkcji, pozaklasowe lub z chrzastkami,
kos$ciami, zbyt przerosnigte tluszczem, ze skupiskami galarety miedzy warstwami boczku,
niedowedzone, nieprzyprawione itp., obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych 1 z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak
oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania:

Opakowanie zbiorcze: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane bedg w
pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig),
zamknietych pokrywa 1 oplombowanych pieczecia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z
opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony
W oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny
(HDI),

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawieraé:
a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) mas¢ netto produktu,



d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,
f.) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i pigtki)
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 6

Filet z indyka pieczony

mig¢so drobiowe z indyka (minimum 58%), woda, skorki wieprzowe, migso drobiowe
oddzielone mechanicznie ( minimum 4%), sol, skrobia, biatko sojowe, stabilizator, cukier
gronowy, dekstroza, wzmacniacze smaku, aromaty (w tym gluten, seler, laktoza ), substancja
zageszezajaca, -przeciwutleniacz, przyprawy ( w tym gorczyca), substancja konserwujaca
opakowanie jednostkowe — 250-500 g produkt plasterkowany

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach plciowy), oslizgtos¢, nalot
plesni, zazielenienie migsa, itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci, obecno$é bakterii
salmonelli, gronkowcéw chorobotworczych i z grupy coli, obecno$é¢ szkodnikow oraz ich
pozostalosci, migso glgboko ponacinane, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania:

Opakowanie zbiorcze: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w
pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig),
zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby.

do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwo$¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i piatki)
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 7

Filet wedzony zindyka

Wymagania klasyfikacyjne

wedlina drobiowa uzyskane z tusz indyczych, zawierajace migsnie piersiowe bez skory

1 kosci klatki piersiowej, grzbietu 1 Sciggien, filety powinny by¢ wiasciwie umigsnione, linie
cig¢ rowne, gladkie, migso prawidlowo wykrwawione i ocieknigte, konsystencja — jedrna,
elastyczna, zapach — naturalny, swoisty, charakterystyczny dla migsa indyczego we¢dzonego,
barwa migsni — charakterystyczna, jasnoréozowa bez krwawych wylewow, powierzchnia —
czysta, gladka, nie zakrwawiona, nie postrzgpiona, bez opitkow kosci, przekrwien, gltebszych
ponacinan,

Cechy dyskwalifikujace:



obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, plamy wynikajace z
niedowedzenia, zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone, pozaklasowe lub =z
chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikdéw, obecnos¢ bakterii salmonelli,
gronkowcoOw chorobotworczych i1 z grupy coli, obecno$¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania:

opakowanie: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane bedg w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnos$cig), zamknietych
pokrywa i oplombowanych pieczgcia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z danymi.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku.
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz 8

Golonka wieprzowa przednia peklowana bez kosci w siatce (w folii)

Wymagania klasyfikacyjne:

Golonka przednia bez kosci peklowana w siatce (w folii)waga od 0,45 do
0,60 kg

Golonka przeznaczona do szybkiego odgrzania w opakowaniu z folii z instrukcjg i czasami
podgrzewania

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach piciowy), oslizglos¢, nalot
plesni, zazielenienie migsa, itp., objawy obnizenia jedrnosci 1 elastycznos$ci, obecno$¢ bakterii
salmonelli, gronkowcoéw chorobotworczych 1 z grupy coli, obecnos$¢ szkodnikow oraz ich
pozostatosci, migso gleboko ponacinane, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania:

opakowanie: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnos$cig), zamknietych
pokrywa i oplombowanych pieczgcig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta z opisem jego
zawartosci kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku
do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a.) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,




g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i pigtki)
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 9

Kabanosy: opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Kielbasa wieprzowa srednio rozdrobniona, wedzona, parzona, podsuszana

100g. Produktu wyprodukowano z minimum 122g mig¢sa wieprzowego.

Sktadniki: migso wieprzowe, s6l, maltodekstryna; hydrolizat bialka sojowego, przyprawy
(pieprz, kminek, gatka muszkatotowa, kolendra); ekstrakty przypraw, wzmacniacz smaku:
glutaminian monosodowy, substancja konserwujgca: azotyn sodu. Produkt pakowany w
atmosferze ochronnej.

Moze zawiera¢ alergeny: mleko, seler, gorczyca, gluten. Numer partii okreslony kodem
produkcji. Warto$¢ odzywcza na 100g: wartos¢ energetyczna: 1161kj/280kcal; thuszcz: 22 g,
w tym kwasy tluszczowe nasycone: 10 g; weglowodany: 1,4 g, w tym cukry: <0,5 g; biatko:
19 g; s6l: 2,2 g.

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, o$lizglos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, kietbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, Sciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikéw, obecnosé
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwoérczych i z grupy coli, obecnos$¢ szkodnikow oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie
plomby, zabrudzenia

Opakowania:

Produkt pakowany w atmosferze ochronnej.

Opakowanie zbiorcze : wszystkie objete zaméwieniem produkty dostarczane beda w
pojemnikach plastikowych (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywno$cia),
zamknietych pokrywa 1 oplombowanych pieczecig producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z
opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony
W oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dolaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny
(HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwo$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 10

Kabanosy drobiowe: opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg




Kabanosy z drobiowe w 100% z miesa kurczaka BEZ KONSERWANTOW, tworzona wg
tradycyjnych receptur.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, o$lizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, kietbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos¢
bakterii salmonelli, gronkowcoOw chorobotworczych i1 z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie
plomby, zabrudzenia

Opakowania:

Produkt pakowany w atmosferze ochronnej.

Opakowanie zbiorcze: wszystkic objete zamowieniem produkty dostarczane beda w
pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zzywno$cia),
zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta w sposéb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z
opisem jego zawarto$ci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny
(HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkc;ji 1 przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 114

Kabanosy wieprzowe z dodatkiem wolowiny pakowane 120-150 g

Sktadniki: migso wieprzowe, migso wotowe, skrobia, przyprawy i ich ekstrakty (zawieraja
gorczyce, seler), sol, cukier, wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy,
przeciwutleniacze: izoaskorbinian sodu, kwas askorbinowy, substancja konserwujaca: azotyn
sodu, Sktadniki ostonki jadalnej - substancja zelujgca: alginian sodu, stabilizatory: celuloza,
guma guar; regulator kwasowos$ci: mleczan wapnia, Z minimum185 g migsa (minimum 170 g
migsa wieprzowego i minimum 15 g migsa wotowego) wyprodukowano 100 g produktu.

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, oslizglos¢, nalot ple$ni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, kielbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos¢
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych 1 z grupy coli, obecno$¢ szkodnikdéw oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie
plomby, zabrudzenia

Opakowania:

Produkt pakowany w atmosferze ochronnej.

Opakowanie zbiorcze: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane bedg w
pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywnos$cia),



zamknigtych pokrywa i oplombowanych piecze¢cia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z
opisem jego zawarto$ci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
W oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotgczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny
(HDU),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkc;ji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i pigtki)
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 12

Kaszanka: opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Wymagania klasyfikacyjne:

Wedlina wieprzowa, podrobowa, parzona z dodatkiem wody.

Sktadniki: woda, skérki wieprzowe, kasza jeczmienna ( gluten ), migso z glow wieprzowych
minimum 11,5%; watroba wieprzowa, krew wieprzowa, sol, przyprawy ( pieprz, majeranek,
cebula ).. Moze zawiera¢ alergeny: soja, mleko, seler, gorczyca. Warto$¢ energetyczna:
889kj/213kcal; thuszez: 13 g, w tym kwasy tluszczowe nasycone: 4,1 g; weglowodany: 11 g,
w tym cukry: 0,8 g; biatko: 13 g; sol: 1,6 g. Numer partii okre$lony kodem produkcji.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, o$lizglos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, kaszanki uszkodzone, potamane, sktadniki uzyte do produkcji pozaklasowe lub
z chrzastkami, §ciggnami, itp., skupiska jednego ze sktadnikdéw, obecnos¢ bakterii salmonelli,
gronkowcow chorobotworczych i1 z grupy coli, obecno$¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania:- Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w
pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zZywnoscig),
zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z
opisem jego zawarto$ci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony
W oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny
(HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sklad ilo$ciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkc;ji 1 przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.




Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i pigtki)
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 13

Kielbasa biala parzona - opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Wymagania klasyfikacyjne:

Kietbasa wieprzowa $rednio rozdrobniona, parzona z dodatkiem wody

Sktadniki: migso wieprzowe minimum 76%, woda, thuszcz wieprzowy, regulator kwasowosci:
mleczan sodu, sol, przyprawy (czosnek, pieprz, majeranek), stabilizatory: trifosforany,
polifosforany; substancja konserwujaca: azotyn sodu.. Moze zawierac: soje, seler, gorczyce,
mleko, gluten. Numer partii okre§lony kodem produkcji.

Warto$¢ odzywcza na 100g: wartos¢ energetyczna: 1250kj/302kcal; thuszez: 28 g, w tym
kwasy tluszczowe nasycone: 11 g; weglowodany: 0,6 g, w tym cukry: <0,5 g; biatko: 12 g;
sol: 1,6 g.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, o$lizglos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, kietbasy uszkodzone, rozkrgcone, zle uformowane sktadniki uzyte do produkcji
zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikow, obecnos$¢ bakterii salmonelli, gronkowcdéw chorobotwoérczych i z grupy coli
obecno$¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania: Pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w
pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig),
zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z
opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony
W oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dolaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny
(HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwo$¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i piatki)
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 14

Kielbasa drobiowa parzona

Kietbasa drobiowa $rednio rozdrobniona, parzona z dodatkiem wody

Sktadniki: migso z kurczaka minimum 40%, migso z indyka minimum 35% woda, tluszcz
wieprzowy, regulator kwasowos$ci: mleczan sodu, sol, przyprawy (czosnek, pieprz,




majeranek), stabilizatory: trifosforany, polifosforany; substancja konserwujgca: azotyn sodu..
Moze zawierac: soje, seler, gorczyce, mleko, gluten

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, o$lizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, kietbasy uszkodzone, rozkrecone, zle uformowane sktadniki uzyte do produkcji
zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikow, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli
obecno$¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania:

Opakowanie zbiorcze: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w
pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig),
zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z
opisem jego zawarto$ci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
W oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny
(HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 15

Kielbasa golonkowa podsuszana

($§rednio rozdrobniona, wedzona, podsuszana)

Wymagania klasyfikacyjne:

Wyglad ogdlny i powierzchnia — batony w ostonkach sztucznych, biatkowych o dtugosci od
35 cm do 45 cm 1 $rednicy od 65 mm do 80 mm: powierzchnia batonu o barwie
jasnobrazowej do ciemnobrazowej: ostonka $cisle przylegajaca do farszu: niedopuszczalna
barwa szarozielona, plamy na powierzchni wynikajace z nie dowg¢dzenia w miejscu styku
z innymi batonami oraz zawilgocenie powierzchni ostonki. Wyglad na przekroju - barwa
migsa jasnorézowa do ciemnorozowej, barwa tluszczu biata, dopuszczalny odcien rézowy,
barwa masy wigzacej: jasnor6zowa, rozdrobnienie 1 uklad sktadnikéw — okoto 40 %
powierzchni przekroju stanowig kawatki grubo rozdrobnione, rGwnomiernie rozmieszczone,
zwigzane mas3 wigzacg, dopuszczalne pojedyncze komory powietrzne niepotaczone ze
zmiang barwy, niedopuszczalne skupiska jednego ze skladnikéw zacieki thuszczu i galarety
pod ostonka. Konsystencja — §cista, plastry grubosci 3 mm nie powinny si¢ rozpadac

Sklad surowcowy — wyrob wieprzowy, wedzony, podsuszony, grubo rozdrobniony w
sktad, ktorego wchodzi:

wieprzowina Kl. I peklowana

wieprzowina kl. Il peklowana



wieprzowina kl. 111 peklowana

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, oslizgtos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, kietbasy uszkodzone, skfadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzgstkami, $ciegnami itp. skupiska jednego ze sktadnikoéw, obecnosc
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikdéw oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie
plomby, zabrudzenia

Opakowania:

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane bedg w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnos$cig), zamknietych
pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z danymi.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku.
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢é:

a.) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki) od 8.00-11.00
Poz 16

Kielbasa jalowcowa . opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Wymagania klasyfikacyjne:

Kietbasa wieprzowa $rednio rozdrobniona, wedzona, pieczona, suszona.

z dodatkiem naturalnych, charakterystycznych przypraw, w ostonkach naturalnych; nie
dopuszcza si¢ uzycia MOM (migsa odkostnionego mechanicznie)

Sktadniki:

migso wieprzowe, sol, glukoza, sacharoza, przeciwutleniacz [kwas askorbinowy], warzywa
suszone, przyprawy (jalowiec minimum 0,15%) i ekstrakty przypraw, substancja
konserwujaca [azotyn sodu], 100 g wyrobu wyprodukowano z minimum 154 g migsa
wieprzowego

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oS$lizglo$¢é, nalot pleSni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, kietbasy uszkodzone, skfadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikoéw, obecnosé
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwoérczych i z grupy coli, obecnos$¢ szkodnikéw oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania: Pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie i oznakowanie dostawy

Opakowanie zbiorcze: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane bedg w
pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywno$cia),
zamknietych pokrywa 1 oplombowanych pieczecig producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich



otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta z
danymi. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku.
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a.) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i piatki) od godz. 8.00-11.00

poz 17

Kielbasa krakowska parzona produkt plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej
atmosferze gazowej - MAP w opakowania 1-1,5kg

Wymagania klasyfikacyjne:

Kietbasa wieprzowa, parzona, wedzona z dodatkiem wody.

Sktadniki: migso wieprzowe minimum 60%, woda, skrobia ziemniaczana, so6l, biatko sojowe,
cukry: maltodekstryna, glukoza, cukier, substancja zageszczajace: karagen, blonnik pszenny;
stabilizatory: trifosforany, polifosforany, przeciwutleniacze: izoaskorbinian sodu, wzmacniacz
smaku: glutaminian monosodowy, przyprawy, hydrolizat biatka sojowego, ekstrakty
przypraw, barwniki: betanina, koszenila ( laktoza ); substancja konserwujaca: azotyn sodu..
Ostonka wedliny nie jest jadalna. Moze zawiera¢ alergeny: seler, gluten, gorczyca. Numer
partii okre$lony kodem produkcji. Warto$¢ odzywcza na 100g: warto$¢ energetyczna:
354kj/84kcal; thuszecz: 1,9 g, w tym kwasy thuszczowe nasycone: 1,1 g; weglowodany: 2,7 g,
w tym cukry: 0,8 g; biatko: 14 g; sol: 2,1 g.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, o$lizglos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, kietbasy uszkodzone, skfadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzgstkami, Sciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnosé
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwoérczych 1 z grupy coli, obecnos$¢ szkodnikéw oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie
plomby, zabrudzenia

Opakowania: Produkt pakowany prézniowo

Opakowanie zbiorcze: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane bedg w
pojemnikach plastikowych (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywno$cia),
zamknietych pokrywa 1 oplombowanych pieczecia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z
opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony
W oddzielnym pojemniku. do dostawy nalezy dolaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny
(HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a.) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.



Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i pigtki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 18

Kielbasa krakowska podsuszana — pakowana w atmosferze ochronnej. - opakowanie 90-
1209

Sktadniki

mieso wieprzowe (minimum 91%), skrobia modyfikowana, sol, substancja zageszczajaca:
stabilizatory:, regulator kwasowosci przeciwutleniacz: hydrolizat biatka sojowego, glukoza,
wzmacniacz smaku: E621, przyprawy, aromaty (zawieraja soje), substancja konserwujaca:
E250

Informacja o warto$ci odzywczej 100 g produktu:

Warto$¢ energetyczna 571 kJ / 136 kcal

Thuszez 6,0 g

w tym kwasy tluszczowe nasycone 2,3 g

Weglowodany 2,2 g

w tym cukry 0,2 ¢

Biatko 18,3 g

Sol  29¢g

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, o$lizglos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, kietbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, Sciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikéw, obecnosé
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwoérczych i z grupy coli, obecnos$¢ szkodnikow oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie
plomby, zabrudzenia

Opakowania Produkt pakowany w atmosferze ochronnej.

Opakowanie zbiorcze: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w
pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig),
zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z
opisem jego zawarto$ci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony
W oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny
(HD),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sklad ilo$ciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) datg — termin produkc;ji i1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody 1 pigtki)
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 19
Kielbasa krakowska sucha produkt plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej
atmosferze gazowej - MAP w opakowania 1-1,5kqg




Wymagania klasyfikacyjne:

Kietbasa wieprzowa grubo rozdrobniona, wedzona, pieczona, podsuszana.

100 g wyrobu wyprodukowano z minimum 104 g migsa wieprzowego.

Sktadniki: migso wieprzowe, sol, biatko sojowe, substancja zageszczajgca: karagen;
stabilizatory: trifosforany, polifosforany; cukry: cukier, glukoza, maltodekstryna; przyprawy
(pieprz, kolendra, kminek), ekstrakty przypraw; hydrolizat biatka sojowego,; wzmacniacze
smaku: glutaminian monosodowy, rybonukleotydy disodowe; przeciwutleniacz:
izoaskorbinian sodu; substancja konserwujaca: azotyn sodu. Moze zawiera¢ alergeny: gluten,
seler, gorczyceg, mleko. Numer partii okreslony kodem produkcji. Warto$¢ odzywcza na 100g:
wartos¢ energetyczna: 609kj/145kcal; thuszcz: 6,3 g, w tym kwasy tluszczowe nasycone: 2,0
g; weglowodany: 2,1 g, w tym cukry: <0,5 g; biatko: 20 g; s6l: 2,3 g.

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, oslizgtos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, kietbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, $cieggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnosé
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwoérczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikdéw oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie
plomby, zabrudzenia

Opakowania Produkt pakowany prézniowo.

Opakowanie zbiorcze: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w
pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig),
zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z
opisem jego zawarto$ci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny
(HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sklad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkc;ji 1 przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody 1 pigtki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 20

Kielbasa krucha - Pakowana w atmosferze ochronnej.

Kietbasa krucha wieprzowa $rednio rozdrobniona wedzona parzona

Wymagania klasyfikacyjne:

migso wieprzowe (minimum 97% ), woda, soOl, czosnek $wiezy, przyprawy, cukier,
wzmacniacze smaku, ekstrakty drozdzowe, regulatory kwasowosci, aromaty (w tym jaja i
gluten), skrobia, laktoza (z mleka), przeciwutleniacze, thuszcz roslinny utwardzony i kurzy,
maltodekstryna, suszone mig¢so drobiowe

Cechy dyskwalifikujace:
obce posmaki, zapachy, o$lizgtos¢, nalot ples$ni, barwa szarozielona lub inna nietypowa,
zawilgocenie powierzchni, metki uszkodzone, porozrywane, z wyciekami, sktadniki uzyte do



produkcji pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami, odtamkami kosci itp., skupiska jednego
ze sktadnikow, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli
obecno$¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania: Pakowana w atmosferze ochronnej.

Opakowanie zbiorcze: wszystkie objgte zamowieniem produkty dostarczane bedg w
pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig),
zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z
opisem jego zawarto$ci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
W oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny
(HDU),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 21

Kielbasa mysliwska. opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Kietbasa wieprzowa, srednio rozdrobniona, wedzona, parzona, suszona

Wymagania klasyfikacyjne:

Sktadniki

mig¢so wieprzowe, soOl, przyprawy, przeciwutleniacz: askorbinian sodu, substancja
konserwujgca: azotyn sodu, 100 g produktu otrzymano ze 132 g mig¢sa wieprzowego

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oS$lizglo$¢é, nalot ple$ni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, kietbasy uszkodzone, skfadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikoéw, obecnosé
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwoérczych i1 z grupy coli, obecnos$¢ szkodnikow oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania - Pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywnoscig), zamknigtych
pokrywa 1 oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z danymi.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku.
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a.) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,




g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody 1 pigtki) od godz. 8.00-11.00

poz 22

Kielbasa paréwkowa opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Kietbasa wieprzowa homogenizowana, wedzona, parzona z dodatkiem wody .

Wymagania klasyfikacyjne:

Sktadniki: migso wieprzowe minimum 68%, woda, ttuszcz wieprzowy, sol, biatko sojowe,
przyprawy ( pieprz, gorczyca, chilli, kolendra, imbir), stabilizator: polifosforany, trifosforany,
mleczan sodu; przeciwutleniacz: izoaskorbinian sodu; wzmacniacz smaku: glutaminian
monosodowy; substancja konserwujgca azotyn sodu.. Moze zawiera¢ alergeny: mleko, seler,
gluten. Numer partii okreslony kodem produkcji. Warto$¢ odzywcza na 100g: warto$¢
energetyczna: 1079kj/261kcal; thuszez: 23 g, w tym kwasy thuszczowe nasycone: 9,4 g;
weglowodany: 0,4 g, w tym cukry: <0,5 g; biatko: 13 g; sol: 1,9 g.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, o$lizglos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, paréwki uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji pozaklasowe lub z
chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikoéw, obecnos¢ bakterii salmonelli,
gronkowcow chorobotworczych 1 z grupy coli obecno$é szkodnikow oraz ich pozostatoscei,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : wszystkie objete zamoOwieniem produkty dostarczane begda w
pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig),
zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z
opisem jego zawarto$ci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny
(HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sklad ilo$ciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) datg — termin produkc;ji i1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody 1 pigtki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 23

Kielbasa podlaska opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Kielbasa z migsa wieprzowego, wedzona i parzona, w ostonce naturalnej

Sktadniki:

migso wieprzowe minimum 73%, woda, skorki wieprzowe, biatko sojowe, sol, skrobia
modyfikowana, stabilizatory: trifosforany; przyprawy i ekstrakty przypraw, przeciwutleniacz:
askorbinian sodu, wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy, barwnik: karminy,
dekstroza, aromat dymu wedzarniczego, substancja konserwujaca: azotyn sodu.




Opakowania Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w
pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zzywnoscia),
zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta w sposéb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z
opisem jego zawarto$ci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony
W oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dolaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny
(HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a.) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki

poz 24

Kielbasa podwawelska opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Kietbasa wieprzowa, srednio rozdrobniona, parzona, wgdzona z dodatkiem wody.
Wymagania klasyfikacyjne:

Sktadniki: migso wieprzowe minimum 80% , woda, thuszcz wieprzowy, sol,skrobia, biatko
sojowe, biatko wieprzowe, btonnik pszenny, stabilizatory:trifosforany, karagen, wzmacniacz
smaku: glutaminian monosodowy, przeciwutleniacz: izoaskorbinian sodu, glukoza, ekstrakty
przypraw, przyprawy, warzywa suszone, hydrolizat biatka roslinnego, maltodekstryna,
glukoza, aromaty, barwniki: czerwien buraczana, koszenila, substancja konserwujgca: azotyn
sodu. Moze zawiera¢ alergeny: mleko, seler, gorczyca. Warto$¢ energetyczna:
1166kj/281kcal; thuszcz: 23 g, w tym kwasy tluszczowe nasycone: 8,8 g; weglowodany: 4,5 g,
w tym cukry: 1,4 g; biatko: 14 g; sol: 2,6 g. Numer partii okreslony kodem produkcji

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, kietbasy wuszkodzone, potamane, skladniki uzyte do produkcji zbyt
rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikow, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwoérczych 1 z grupy coli
obecno$¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : wszystkie objete zamoéwieniem produkty dostarczane beda w
pojemnikach plastikowych (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia),
zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotagczona etykieta z
opisem jego zawarto$ci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony
W oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny
(HDU),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,




b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwo$¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedzialtki, $rody i piatki

Poz 25

Kielbasa polska surowa opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Kietbasa wieprzowa §rednio rozdrobniona surowa, wedzona.

100 gram produktu wyprodukowano z minimum109 gram migsa wieprzowego

Sktadniki: mg¢so wieprzowe, sol, glukoza, wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy;
przeciwutleniacze: kwas askorbinowy, izoaskorbinian sodu; przyprawy (zawierajg gorczyce),
I ich ekstrakty, barwnik: koszenila; bakterie kwasu mlekowego, substancja konserwujaca:
azotyn sodu. Moze zawiera¢ alergeny: soja, mleko, seler, gluten.

Numer partii okreslony kodem produkcji.warto$¢ odzywcza na 100g: warto$¢ energetyczna:
1276kj/308kcal; thuszcz: 27 g, w tym kwasy tluszczowe nasycone: 10 g; weglowodany: 1,3 g,
w tym cukry: <0,5 g; biatko: 15 g; so6l: 1,7 g.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, o$lizglos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, kielbasy uszkodzone, potamane, sktadniki uzyte do produkcji zbyt
rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzgstkami, $ciegnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikow, obecnos$¢ bakterii salmonelli, gronkowcdéw chorobotwoérczych i z grupy coli
obecno$¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zZywnoscig), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczeciag producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego
zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sklad ilo$ciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedzialtki, $rody i pigtki)

poz 26
Kielbasa serdelki : opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg
wymagania klasyfikacyjne




wedlina wieprzowa otrzymana z migsa wieprzowego, tluszczow, podrobow, surowcow
uzupetniajacych, przypraw i substancji dodatkowych dozwolonych, zgodnie z receptura i
procesem  technologicznym  wihasciwym dla  serdelkow  wieprzowych,  Produkt
homogenizowany wedzony parzony w ostonce jadalnej kolagenowej.

Sktadniki

migso wieprzowe minimum 92%, skrobia ziemniaczana, sol, regulatory kwasowosci
dekstroza, przyprawy naturalne i ekstrakty przypraw, stabilizator, cukier, aromaty, ekstrakt
drozdzy, substancja konserwujaca, ostonka kolagenowa (wotowa)

Opakowania Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywnoscig), zamknietych pokrywa i
oplombowanych pieczgcia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta z opisem jego
zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotgczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkc;ji 1 przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)

poz 27

Kielbasa szynkowa wieprzowa (grubo rozdrobniona) produkt plastrowany i pakowany
w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w opakowania 1-1,5kg

Wymagania klasyfikacyjne:

Kielbasa wieprzowa grubo rozdrobniona parzona, z potaczonych kawatkow migs z dodatkiem
wody.

Sktadniki: migso wieprzowe minimum 66%, woda, sol, biatko sojowe, cukier, skrobia
ziemniaczana, btonnik pszenny (gluten), stabilizatory: trifosforany, polifosforany; substancja
zageszczajaca: karagen; przeciwutleniacz: izoaskorbinian sodu; wzmacniacze smaku:
glutaminian monosodowy, rybonukleotydy disodowe; hydrolizat biatka sojowego; regulator
kwasowosci: kwas cytrynowy; ekstrakt drozdZzowy, aromaty,przyprawy, substancja
konserwujaca: azotyn sodu. Moze zawiera¢ alergeny: mleko, seler, gorczyca. Ostonka
wedliny nie jest jadalna. Numer partii okreslony kodem produkcji. Warto$¢ odzywcza na
100g: warto$¢ energetyczna: 347kj/82kcal; thuszez: 1,2 g, w tym kwasy tluszczowe nasycone:
0,8 g; weglowodany: 1,8 g, w tym cukry: 0,6 g; biatko: 16 g; sol: 2,1 g.

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, oslizglos¢, nalot ple$ni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, kielbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikéw, obecnosé
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych 1 z grupy coli, obecno$¢ szkodnikdéw oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie
plomby, zabrudzenia



Opakowania - produkt pakowany prézniowo

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu =z zywnosScig), zamkni¢tych pokrywag i
oplombowanych pieczgcia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta z opisem jego
zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a.) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)

poz 28

Kielbasa $laska (Srednio rozdrobniona): opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg
Kielbasa wieprzowa srednio rozdrobniona, wedzona, parzona .

Sktadniki: migso wieprzowe minimum 96,5%, sol, woda, przyprawy ( czosnek, pieprz,
kolendra ), stabilizatory: trifosforany, polifosforany; cukier, przeciwutleniacz: izoaskorbinian
sodu; substancja konserwujaca: azotyn sodu.. Moze zawiera¢ alergeny: soja, seler,
gorczyca,gluten,mleko. Numer partii okreslony kodem produkcji. Warto$¢ odzywcza na 100g:
wartos$¢ energetyczna: 1100kj/265kcal; thuszez: 22 g, w tym kwasy thuszczowe nasycone: 10
g; weglowodany: 1,8 g, w tym cukry: 0,6 g; biatko: 15 g; sol: 1,9 g.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglo§¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, kielbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkeji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikoéw, obecnosé
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwodrczych i1 z grupy coli, obecno$¢ szkodnikdéw oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknietych pokrywa 1
oplombowanych pieczecia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta z opisem jego
zawarto$ci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwo$¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)
poz 29



Kielbasa torunska (Srednio rozdrobniona): opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1
kg

Kietbasa wieprzowa, srednio rozdrobniona, parzona, wgdzona z dodatkiem wody.

Sktadniki: migso wieprzowe minimum 80% , woda, thuszcz wieprzowy, sol,skrobia, biatko
sojowe, bialko wieprzowe, btonnik pszenny, stabilizatory:trifosforany, karagen, wzmacniacz
smaku: glutaminian monosodowy, przeciwutleniacz: izoaskorbinian sodu, glukoza, ekstrakty
przypraw, przyprawy (gorczyca)., warzywa suszone, hydrolizat biatka roslinnego,
maltodekstryna, glukoza, aromaty, ekstrakt drozdzowy, barwniki: czerwien buraczana,
koszenila, substancja konserwujaca: azotyn sodu. Moze zawiera¢ alergeny: mleko, seler.
Wartos$¢ energetyczna: 1166kj/281kcal; thuszcz: 23 g, w tym kwasy tluszczowe nasycone: 8,8
g; weglowodany: 4,5 g, w tym cukry: 1,4 g; biatko: 14 g; s6l: 2,6 g. Numer partii okreslony
kodem produkcji.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglo§¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, kielbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikéw, obecnosé
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwoérczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikdéw oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg 1lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zZywnoscig), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczgcia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego
zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkc;ji 1 przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody 1 pigtki)

Poz 30

Kielbasa wiejska w jelicie naturalnym . opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg
Wymagania klasyfikacyjne:

Kietbasa mocno wedzona lekko pikantna wieprzowa. Wyglad ogdlny i powierzchnia — wyrdb
w jelicie naturalnym wieprzowym dtugosci 30 - 40 cm, barwa ostonki po obrobce termicznej
ciemnobragzowa, barwa na przekroju od rézowej do czerwonej, ostonka powinna Scisle
przylega¢ do farszu, dopuszcza pojedyncze zawedzone wytryski farszu. Wyglad na przekroju
— surowce na przekroju réwnomiernie roztozone; niedopuszczalne skupiska jednego ze
sktadnikow zacieki thuszczu i1 galarety. Konsystencja —$cista, plasterki o grubosci 3 mm nie
powinny rozpadac sig.

Sktad surowcowy:

mieso wieprzowe (minimum 67%), woda, migso wotowe (minimum 8%), skorki wieprzowe,
thuszcz wieprzowy, skrobia ziemniaczana, sol spozywcza, czosnek, przyprawy, syrop
cukrowy, ekstrakty ziot, substancja konserwujaca: azotyn sodu




Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglo§¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, kietbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, Sciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikoéw, obecnosé
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikdéw oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg 1lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywnoscig), zamknietych pokrywa i
oplombowanych pieczgciag producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta z opisem jego
zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a.) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)

poz 31

Kielbasa wojskowa (Sredniorozdrobniona, wedzona, parzona, podsuszana): opakowanie
jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Wstep

Zakres

Niniejszym opisem przedmiotu zamowienia objeto wymagania, metody badah oraz warunki
przechowywania i pakowania kietbasy wojskowe; .

Postanowienia opisu przedmiotu zamowienia wykorzystywane sa podczas produkcji 1 obrotu
handlowego kietbasy wojskowej przeznaczonej dla odbiorcy wojskowego.

Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego opisu przedmiotu zamowienia sg niezbedne podane nize;j
dokumenty powotane. Stosuje si¢ ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tacznie
ze zmianami).

PN-A-04018 Produkty rolniczo-zywnosciowe — Oznaczanie azotu metoda Kjeldahla i
przeliczanie na biatko

PN-A-82062 Przetwory migsne — Wedliny — Badania organoleptyczne i fizyczne
PN-A-82112 Migso 1 przetwory migsne — Oznaczanie zawartosci soli kuchenne;j

PN-1SO 1442 Migso i przetwory migsne — Oznaczanie zawartosci wody (metoda
odwotawcza)

PN-ISO 1444 Migso i przetwory migsne — Oznaczanie zawartosci thuszczu wolnego

PN-ISO 1841-2 Migso i przetwory migsne — Oznaczanie zawartosci chlorkow — Czg$¢ 2:
Metoda potencjometryczna

Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych srodkoéw spozywcezych (Dz. U. L 338 222.12.2005,s 1 z
pozn. zm.)




Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych ( Dz. U. L 364 z
20.12.2006, s 5 z pézn. zm.)

Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 22 listopada 2010 r. w sprawie dozwolonych
substancji dodatkowych (Dz. U. 2010 nr 232 poz. 1525 z pdzn. zm.)

Kietbasa wojskowa specjalna

Kietbasa wieprzowo-wotowa (produkt, w ktorym migso wieprzowe stanowi mniej niz 75%
wsadu, ale przewaza w skladzie surowcowym), wedzona, parzona, podsuszana, srednio
rozdrobniona (przewazajaca czg¢$¢ surowcow migsno-thuszczowych zostata rozdrobniona na
czastki o wielkosci od 5Smm do 20mm), w sktad ktorej wechodzi minimum 65% migsa
wieprzowego Kl. I, minimum 30% migsa wotowego kl. I i minimum 5% podrobow (serca,
ozory) oraz przyprawy charakterystyczne dla tego wyrobu; nie dopuszcza si¢ stosowania
migsa odkostnionego mechanicznie, preparatow biatkowych i sktadnikow zwigkszajacych
wodochtonnos¢

Wymagania

Wymagania organoleptyczne

Wedtug Tablicy 1.

Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp. | Cechy Wymagania Metody badan wedtug
1 | Wyglad ogélny i Batony w ostonkach naturalnych (jelitach wieprzowych
powierzchnia cienkich), o dtugosci od 35cm do 40cm, odkrecane tworza

zwoje, powierzchnia batonu o barwie od brazowej do
ciemnobrgzowej; ostonka $cisle przylegajaca do farszu;
roéwnomiernie pomarszczona niedopuszczalna barwa
szarozielona, plamy na powierzchni wynikajace z
niedowedzenia w miejscu styku z innymi batonami oraz
zawilgocenie powierzchni ostonki

2 | Wyglad na przekroju

barwa migsa Roézowa do ciemnordzowe;j

barwa thuszczu Biata

barwa masy wigzacej Ciemnorézowa PN-A-82062
rozdrobnienie i uktad Srednio rozdrobnione réwnomiernie rozmieszczone na

sktadnikow przekroju, dobrze zwigzane sktadniki, dopuszczalne

pojedyncze komory powietrzne nie potaczone ze zmiang
barwy, niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikow
oraz zacieki tluszczu i galarety pod ostonka

3 | Konsystencja Scista, plastry grubo$ci 3mm nie powinny sie rozpadaé

4 | Smak i zapach Charakterystyczny dla kietbasy z migsa peklowanego,
wedzonej, parzonej, podsuszonej; wyczuwalne przyprawy;
niedopuszczalny smak i zapach §wiadczacy o nieswiezo$ci

lub inny obcy
Wymagania chemiczne
Wedtug Tablicy 2.
Tablica 2 — Wymagania chemiczne
. Metody badan

Lp. [ Cechy Wymagania wedhug

. N PN-1SO 1442

. o .

1 Zawarto$¢ wody i thuszezu, utamek masowy wynoszacy %, nie wigcej niz 82,0 i PN-1SO 1444
2 Zawarto$¢ wody, utamek masowy wynoszacy %, nie wigcej niz 60,0 PN-ISO 1442
3 Zawarto$¢ thuszczu, utamek masowy wynoszacy %, nie wigcej niz 28,0 PN-ISO 1444
4 Zawarto$¢ biatka, utamek masowy wynoszacy %, nie mniej niz 13,2 PN-A-04018
5 Zawarto$¢ chlorku sodu, utamek masowy wynoszacy %, nie wigcej niz 3,0 IIDSI\gAl\-884211_;2 Iub PN-




Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z
aktualnie obowiazujacym prawem?® 2.,

Wymagania mikrobiologiczne

Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem?.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikéw badan mikrobiologicznych z kontroli
higieny procesu produkcyjnego.

Trwatos¢

Okres przydatno$ci do spozycia kietbasy wojskowej specjalnej deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy wojskowego.
Metody badan

Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania

Wykona¢ metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 5.1 15.2.

Sprawdzenie masy netto

Wykona¢ metodg wagowa na zgodnos$¢ z deklaracja producenta.

Oznaczanie cech organoleptycznych, chemicznych

Wedtug norm podanych w Tablicach 1, 2.

Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

Pakowanie - Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowania jednostkowe

Opakowanie jednostkowe moze stanowi¢ folia przeznaczona do kontaktu z zywnoscia.
Opakowania transportowe

Opakowania transportowe powinny stanowi¢ pojemniki wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywno$cia, zamknigte pokrywa i
oplombowane piecze¢cig producenta

w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Kazdy asortyment
produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku.

Opakowania powinny zabezpieczaé¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez obcych zapachoéw, zabrudzen, plesni 1 uszkodzen mechanicznych.
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sklad ilo$ciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkc;ji 1 przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody 1 pigtki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11

poz 32

Kielbasa z beczki: opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

migso wieprzowe ( minimum 82% ), migso drobiowe z kurczaka (minimum 9%), woda, sol,
czosnek §wiezy, przyprawy, cukier, wzmacniacze smaku- ekstrakty drozdzowe, regulatory
kwasowosci: aromaty (w tym jaja i gluten), skrobia, laktoza (z mleka), przeciwutleniacze,

1 Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze dopuszczalne poziomy niektorych
zanieczyszczen w $rodkach spozywczych (Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)

2 Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 22 listopada 2010 r. w sprawie dozwolonych substanciji dodatkowych (Dz.U. 2010 nr
232 poz. 1525 z p6zn. zm.)

3 Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriéw mikrobiologicznych dotyczgcych
Srodkow spozywezych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1 z pdzn. zm.)



thuszcz roslinny utwardzony i kurzy, maltodekstryna, suszone migso drobiowe, substancja
konserwujaca -

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, os$lizglo§¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, kietbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikdéw, obecnosc
bakterii salmonelli, gronkowcodw chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikéw oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywnoscig), zamknietych pokrywa i
oplombowanych pieczgcia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta z opisem jego
zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkc;ji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, srody i piatki)

poz 33

Kielbasa z indyka : opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Sktad: Migso z indyka minimum 73%, woda, ttuszcz drobiowy, sol konserwujaca, przyprawy,
maltodekstryna, ziota, cukier, stabilizator przeciwutleniacz

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, os$lizglo§¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, kietbasy uszkodzone, skfadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos¢
bakterii salmonelli, gronkowcoéw chorobotwodrczych i1 z grupy coli, obecno$¢ szkodnikdéw oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknigtych pokrywa 1
oplombowanych pieczecia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z opisem jego
zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),




f.) warunki przechowywania,
g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwo$¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)

poz 34

Kielbasa zwyczajna (Sredniorozdrobniona): opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1
kg

Kielbasa wieprzowa srednio rozdrobniona, wedzona, parzona z dodatkiem wody.

Sktadniki: migso wieprzowe minimum 78%, thuszcz wieprzowy, woda, substancja
zageszezajaca: skrobia ziemniaczana; sol, biatko sojowe, przyprawy ( pieprz, czosnek, gatka
muszkatotowa ), hydrolizat biatka sojowego,maltodekstryna, glukoza, cukier, ekstrakt
drozdzowy; wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy, rybonukleotydy disodowe;
stabilizatory: trifosforany, polifosforany; przeciwutleniacze: izoaskorbinian sodu; barwnik:
koszenila (laktoza), betanina; substancja konserwujaca: azotyn sodu. Produkt pakowany w
atmosferze ochronnej. Moze zawiera¢ alergeny: seler, gorczyca, gluten. Numer partii
okreslony kodem produkcji.warto$¢ odzywcza na 100g: warto$¢ energetyczna:
1257kj/304kcal; thuszez: 27 g, w tym kwasy thuszczowe nasycone: 11 g; weglowodany: 2,2 g,
w tym cukry: 0,7 g; biatko: 13 g; sol: 1,9 g.

Opakowania Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg 1lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zZywnoscig), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczgcia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego
zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sklad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkc;ji 1 przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody 1 pigtki)

poz 35

Kielbasa zywiecka produkt plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze
gazowej - MAP w opakowania 1-1,5kg

Kietbsa wieprzowa grubo rozdrobniona, wgdzona, pieczona

Sktadniki: migso wieprzowe minimum 99%, sdl, biatko sojowe, substancja zaggszczajaca:
karagen; stabilizatory: trifosforany, polifosforany, cukier, glukoza; przeciwutleniacz:
izoaskorbinian sodu; przyprawy ( czosnek, kolendra ), ekstrakty przypraw, wzmacniacz
smaku: glutaminian monosodowy; substancja konserwujaca: azotyn sodu. Produkt pakowany
prozniowo. Wartos$¢ energetyczna: 841kj/202kcal; thuszez: 15 g, w tym kwasy ttuszczowe
nasycone: 6,1 g; weglowodany: 0,8 g, w tym cukry: 0,6 g; biatko: 16 g; sol: 2,1 g.

Moze zawiera¢ alergeny: mleko, seler, gorczyca, gluten. Ostonka wedliny nie




Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, oslizglos¢, nalot ple$ni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, kietbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnosé
bakterii salmonelli, gronkowcodw chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie
plomby, zabrudzenia

Opakowania - produkt pakowany prézniowo

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywnoscig), zamknietych pokrywa i
oplombowanych pieczgcia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta z opisem jego
zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkc;ji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)

poz 36

Kielbasa zywiecka produkt plastrowany i pakowany — opakowanie 90-120 g

Zwarta, podsuszana, wedzona kietbasa w cienkich plasterkach

migso wieprzowe (minimum 91%), skrobia modyfikowana sél, substancja zageszczajaca:,
stabilizatory:, regulator kwasowosci:, przeciwutleniacz:, hydrolizat biatka sojowego, glukoza,
przyprawy, maltodekstryna, ekstrakty przypraw, aromat, substancja konserwujaca: E250

Opakowania Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : karton lub w pojemnikach plastikowych (material opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zZywnoscig), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczecia
producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego
pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta z opisem jego zawarto$ci. Kazdy asortyment
produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dolaczy¢
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sklad ilo$ciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkc;ji 1 przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki)



poz 37

Kielbaski drobiowe grillowe opakowanie 300-500 g

Sktad: migso drobiowe minimum 53%, migso indyka minimum 3%, woda, ttuszcz drobiowy,
kollagen drobiowy, maka pszenna, regulator kwasowosci dekstroza, przyprawy, czosnek
suszony, cukier, emulgator wzmacniacz smaku przeciwutleniacz, kwasek cytrynowy

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, oslizgtos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, kielbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnosé
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikdéw oraz
ich pozostato$ci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie
plomby, zabrudzenia

Opakowania

Opakowanie zbiorcze : karton lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczecia
producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego
pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment
produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkc;ji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody 1 piatki)

poz 38

Kielbaski frankfurterki opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg
Kietbasa wieprzowa $rednio rozdrobniona wedzona, surowa.

migso wieprzowe (minimum 94%), woda, ttuszcz wieprzowy, btonnik pszenny, sol,
regulatory kwasowosci, stabilizatory przeciwutleniacze przyprawy, glukoza, wzmacniacz
smaku ekstrakty przypraw, substancja konserwujgca: barwnik

Moze zawiera¢ alergeny: gluten, gorczycg, seler, soj¢, mleko (tacznie z laktoza), jaja,
dwutlenek siarki.

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, oslizglos¢, nalot ple$ni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, kielbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikéw, obecnosé
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych 1 z grupy coli, obecno$¢ szkodnikdéw oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie
plomby, zabrudzenia



Opakowania Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : karton lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczgcia
producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego
pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment
produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dolaczy¢
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)

poz 39

Kindziuk— produkt plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze gazowej -
MAP w opakowania 1-1,5kg

Kietbasa wieprzowa grubo rozdrobniona, surowa, wedzona.

100gram wyrobu gotowego wyprodukowano z minimum 111 gram mig¢sa wieprzowego.
Sktadniki: migso wieprzowe, sol, przyprawy (gorczyca) i ich ekstrakty, regulator
kwasowosci; lakton kwasu glukonowego; wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy;
cukry: glukoza, maltodekstryna; przeciwutleniacz: izoaskorbinian sodu, askorbinian sodu;
barwnik: koszenila; substancja konserwujaca: azotyn sodu. Moze zawiera¢ alergeny:
soja,mleko,seler, gluten. Warto$¢ energetyczna: 893kj/215kcal; thuszcz: 15 g, w tym kwasy
thuszczowe nasycone: 5,8 g; weglowodany: 1,9 g, w tym cukry: 0,9 g; biatko: 18 g; s6l: 2,9 g.
Numer partii okreslony kodem produkc;ji.

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, o$lizglos¢, nalot ple$ni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, kielbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecno$¢
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie
plomby, zabrudzenia

Opakowania - Produkt pakowany prézniowo.

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknigtych pokrywa 1
oplombowanych pieczecia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z opisem jego
zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),



f.) warunki przechowywania,
g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwo$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)

poz 40

Krupniok:

Sktad: woda, skorki wieprzowe, kasza , migso z gtéw wieprzowych minimum 12%, watroba
wieprzowa, krew wieprzowa, thuszcz wieprzowy, sél, warzywa suszone (marchew, pasternak,
cebula, seler, pietruszka, por, papryka), przyprawy, cukier, olej rzepakowy, ocet spirytusowy
Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, o$lizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, kietbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecno$¢
bakterii salmonelli, gronkowcoOw chorobotworczych i1 z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz
ich pozostato$ci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie
plomby, zabrudzenia

Opakowania:

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnos$cig), zamknigtych
pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z danymi.
Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku.
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkc;ji 1 przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki) od 8.00-11.00

poz 41

Kurczak faszerowany — plastry opakowanie 100-180 g

migso z kurczaka minimum 71%, skorki z kurczaka, watroba wieprzowa minimum 7%, migso
odzielone mechanicznie z kurczaka, woda, rodzynki, butka tarta (mgka pszenna, woda,
drozdze, sol), sol, biatko wieprzowe, btonnik pszenny, przyprawy, €316 - przeciwutleniacz,
maltodekstryna, sacharoza

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, oslizgltos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, kietbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikéw, obecnosé
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie
plomby, zabrudzenia

Opakowania Produkt pakowany w atmosferze ochronnej
Opakowanie zbiorcze : karton lub w pojemnikach plastikowych (material opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z Zywnoscig), zamknigetych pokrywa i oplombowanych pieczecia




producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego
pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment
produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwo$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)

poz 42

Kurczak gotowany — plastry opakowanie 100-180 g

filet z kurczaka minimum 85%, woda, skrobia, sél, bialko serwatkowe (zawiera biatka
mleka), biatko wieprzowe, stabilizatory: cytryniany sodu, karagen, glukoza, przyprawy i ich
esktrakty, przeciwutleniacz: izoaskorbinian sodu, wzmacniacz smaku: glutaminian
monosodowy, substancja konserwujaca: azotyn sodu

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, oS$lizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, kietbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, Sciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikdéw, obecnosé
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwoérczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikdéw oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie
plomby, zabrudzenia

Opakowania Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : karton lub w pojemnikach plastikowych (material opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnosciag), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecia
producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego
pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment
produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwo$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)

poz 43

Mielonka drobiowa z pistacjami — plastry opakowanie 100-180 g

Migso z kurczaka minimum 48%, indyka minimum 16%, skorki drobiowe, tluszcz wotowy,
orzechy pistacjowe minimum 4%, skrobia ziemniaczana, woda, sol, dekstroza, przyprawy,
wywar drobiowy, stabilizator przeciwutleniach, ekstrakt przypraw, barwnik, konserwant




Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, oslizgtos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, kietbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciegnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnosé
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikdéw oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie
plomby, zabrudzenia

Opakowania Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : karton lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczecia
producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego
pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment
produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dolaczy¢
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkc;ji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)

poz 44

Mortadela produkt plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze gazowej -
MAP w opakowania 1-1,5kg

Kielbasa wieprzowa, homogenizowana, parzona z dodatkiem wody.

Sktadniki: migso wieprzowe minimum 61%, woda, thuszcz wieprzowy, skrobia ziemniaczana,
sol, biatko sojowe, btonnik pszenny, przyprawy ( pieprz, gorczyca, chilli, kolendra, imbir );
wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy; stabilizatory: trifosforany, polifosforany;
przeciwutleniacz: izoaskorbinian sodu; substancja konserwujaca: azotyn sodu. Moze
zawiera¢ alergeny: mleko, seler ,gluten. Ostonka wedliny nie jest jadalna. Numer partii
okreslony kodem produkcji.. Warto$¢ odzywcza na 100g: warto$¢ energetyczna:
1030kj/249kcal; thuszcz: 22 g, w tym kwasy tluszczowe nasycone: 8,4 g; weglowodany: 1,7 g,
w tym cukry: <0,5 g; biatko: 11 g; sol: 1,8 g.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglos¢, nalot ple$ni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, mortadele uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji pozaklasowe lub z
chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikéw, obecnos¢ bakterii salmonelli,
gronkowcoOw chorobotworczych 1 z grupy coli, obecno$¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania - Produkt pakowany prézniowo.

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zZywnoscig), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczgcig producenta w sposoéb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego



zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwo$¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)

Poz 45

Parowki cienkie opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Wymagania klasyfikacyjne:

Kietbasa wieprzowa, homogenizowana, wgdzona, parzona z dodatkiem wody.

Sktadniki: migso wieprzowe minimum 69%, woda, thuszcz wieprzowy, biatko sojowe; sl;
stabilizatory: mleczan sodu, polifosforany, trifosforany; przyprawy (pieprz, gorczyca, chilli,
kolendra, imbir); przeciwutleniacz: izoaskorbinian sodu; wzmacniacz smaku: glutaminian
monosodowy; substancja konserwujaca azotyn sodu. Moze zawiera¢ alergeny: mleko, seler,
gluten. Ostonka wedliny nie jest jadalna. Numer partii okre§lony kodem produkcji. Warto$é¢
odzywcza na 100g: warto$¢ energetyczna: 949kj/23 1kcal; thuszez: 25 g, w tym kwasy
thuszczowe nasycone: 10 g; weglowodany: 1,4 g, w tym cukry: <0,5 g; biatko: 13 g; s6l: 1,8 g.

Opakowania - Produkt pakowany w atmosferze ochronnej.

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu =z Zzywnoscig), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczecia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta z opisem jego
zawarto$ci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwo$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i piatki)

Poz 46

Parowki cienkie classic pakowane opakowanie jedniostkowe 250-300 gt

kietbasa wieprzowa homogenizowana wedzona parzona w ostonce niejadalne;j

mieso wieprzowe (minimum 71%), woda, sol, biatko sojowe, skrobia modyfikowana, biatko
wieprzowe kolagenowe, glukoza, stabilizatory (difosforany, trifosforany), wzmacniacz smaku
(glutaminian monosodowy), przyprawy, ekstrakty przypraw, przeciwutleniacz (askorbinian
sodu), substancja konserwujgca (azotyn sodu)




Moga zawiera¢ zboza zawierajace gluten, mleko (facznie z laktoza), seler, gorczyce.
Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizgtos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, paro6wki uszkodzone, skladniki uzyte do produkcji pozaklasowe lub z
chrzgstkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikoéw, obecnos¢ bakterii salmonelli,
gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania - Produkt pakowany w atmosferze ochronnej.

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywnoscig), zamknietych pokrywa i
oplombowanych pieczgcia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z opisem jego
zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkc;ji 1 przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)

poz 47

Parowki cienkie do Hot Dog we flaku z jelita naturalnego : opakowanie jednostkowe w
stalej wadze — 1 kg

Wymagania klasyfikacyjne:

Wyglad ogolny i powierzchnia — batony w ostonkach naturalnych w odcinkach od 12 ¢cm do
14 cm, pozostawione w zwojach powierzchnia batonu barwy rézowej do jasnobrazowej z
odcieniem ztocistym: ostonka $ciSle przylegajaca do farszu: niedopuszczalna barwa
szarozielona: plamy na powierzchni wynikajace z nie dowegdzenia w miejscu styku z innymi
batonami oraz zawilgocenie powierzchni ostonki. Wyglad na przekroju — barwa migsa:
jasnoro6zowa: rozdrobnienie 1 uktad sktadnikéw: surowce drobno rozdrobnione rGwnomiernie
roztozone na przekroju: dopuszczalne pojedyncze otwory powietrzne o $rednicy do 1-1,5 mm
niepolaczone ze zmiang barwy, niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikow 1 zacieki
galarety. Konsystencja — dos¢ Scista, elastyczna, soczysta po pod grzaniu

Sklad surowcowy:

wyrob wieprzowy wedzony, parzony, drobno rozdrobniony, w sktad, ktérego wchodzi :
mig¢so wieprzowe z szynki (minimum 80%), sol, biatko sojowe, glukoza, stabilizatory
aromaty, skrobia modyfikowana, przeciwutleniacze, ekstrakty przypraw, substancja
konserwujaca

Informacja o wartosci odzywczej

Wartosci odzywceze -w 100 g produktu

Wartos$¢ energetyczna - 1223 kJ / 295 kcal

Thuszez - 25 g

w tym kwasy thuszczowe nasycone -8,7 g

Weglowodany -1,5 ¢



w tym cukry -1,0 g

Biatko -16 ¢

Sol-2,6 g

Zawartos$¢ azotanow i azotynow w przeliczeniu na NaNO: nie wigcej niz 0,0125% (m/m)
Zawarto$¢ fosforu dodanego w postaci fosforandw w przeliczeniu na P,Os — nie wigcej niz
1,5 g na 1 kg, gotowego wyrobu.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, o$lizglo§¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, pardwki uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji pozaklasowe Iub z
chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikdéw, obecnos¢ bakterii salmonelli,
gronkowcoOw chorobotworczych 1 z grupy coli, obecno$¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania - Produkt pakowany w atmosferze ochronnej.

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg Ilub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do Kkontaktu =z zywnoS$cig), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczecia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego
zawartosci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢é dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody 1 piatki)

poz 48

Parowki cienkie drobiowe - opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg
Wymagania klasyfikacyjne:

Kielbasa drobiowa drobno rozdrobniona, wedzona, parzona. Produkt bez
oslonki.

migso z indyka minimum 45,4%, migso oddzielone mechanicznie z indyka minimum 26,3%,
woda, ttuszcz drobiowy, substancja zageszczajaca:, sol, regulatory kwasowosci: mleczan
potasu, octany potasu, biatko sojowe, ekstrakty przypraw, aromaty, stabilizatory:
przeciwutleniacz: izoaskorbinian sodu, substancja konserwujgca: azotyn sodu Dopuszczalne
tolerancje:

dopuszcza si¢ pojedyncze otwory powietrzne nie potaczone ze zmiang zabarwienia farszu,

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, plamy na powierzchni
wynikajace z niedowedzenia w miejscu styku z innymi batonami oraz zawilgocenie
powierzchni, skupiska jednego ze sktadnikdéw i zacieki galarety, objawy obnizenia jedrnosci i
elastycznosci, nie przyleganie ostonki do parowki, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak
oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia



Opakowania - Produkt pakowany w atmosferze ochronnej.

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg 1lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnos$cig), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczgcig producenta w sposob uniemozliwiajagcy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego
zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 49

Parowki drobiowe opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Wymagania klasyfikacyjne:

wedlina otrzymana z migsa drobiowego ( dopuszcza si¢ dodatek migsa wieprzowego),
thuszczow, podrobow, surowcoOw uzupetniajacych, przypraw i substancji dodatkowych
dozwolonych, zgodnie z recepturg i procesem technologicznym witasciwym dla parowek
drobiowych, wyglad — batony w ostonkach naturalnych lub sztucznych, w rownych odcinkach
14 — 16 cm, pozostawione w zwojach, powierzchnia barwy rézowej do jasnobrazowe;j,
ostonka $cisle przylegajaca do powierzchni farszu, na przekroju — barwa migsa jasnor6zowa,
surowce jednolicie drobno rozdrobnione lub homogenizowane, réwno roztozone,
konsystencja — dos¢ $cista, elastyczna, soczysta po pod grzaniu,

Sklad:

migso z indyka (minimum 56%), migso oddzielone mechanicznie z indyka (do 15%), migso
wieprzowe (minimum 15%), woda, ttuszcz wieprzowy, stabilizator skrobia modyfikowana,
sol, biatko sojowe, stabilizatory wzmacniacz smaku regulator kwasowosci przeciwutleniacze
przyprawy, ekstrakty przypraw, ekstrakt papryki, dekstroza, substancja konserwujaca
Informacja o wartosci odzywczej

Wartos$ci odzywcze w 100 g produktu:

Warto$¢ energetyczna 916 kJ / 221 kcal

thuszcz 16,6 ¢

w tym kwasy ttuszczowe nasycone 5,0 g

weglowodany 2,7 g

w tym cukry 0,6 g

biatko 14,6 ¢

s612,9¢

zawartos$¢ azotandw 1 azotyndw w przeliczeniu na NaNO2 nie wigcej niz 0,0125% (m/m),
zawarto$¢ fosforu dodanego w postaci fosforanow w przeliczeniu na P2Os — nie wigcej niz
1,5 g na 1 kg, gotowego wyrobu.

Dopuszczalne tolerancje:
dopuszcza si¢ pojedyncze otwory powietrzne nie potaczone ze zmiang zabarwienia farszu,




Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, oslizglos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, plamy na powierzchni
wynikajace z niedowedzenia w miejscu styku z innymi batonami oraz zawilgocenie
powierzchni, skupiska jednego ze sktadnikow 1 zacieki galarety, objawy obnizenia jedrnosci 1
elastycznosci, nie przyleganie ostonki do pardwki, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcoéw
chorobotworczych 1 z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak
oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania - Produkt pakowany w atmosferze ochronnej.

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg 1lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywnoscig), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczgcig producenta w sposob uniemozliwiajagcy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego
zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 50

Parowki koktajlowe opakowanie jednostkowe 500-1000 g

Sktad: migso drobiowe minimum 54%, woda, migso wotowe minimum 10%, ttuszcz wotowy,
skrobia ziemniaczana, regulator kwasowos$ci dekstroza, przyprawy, cukier, emulgator
wzmacniacz smaku, przeciwutleniacz, konserwator dym wedzarniczy.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, plamy na powierzchni
wynikajace z niedowedzenia w miejscu styku z innymi batonami oraz zawilgocenie
powierzchni, skupiska jednego ze sktadnikow 1 zacieki galarety, objawy obnizenia jedrnosci 1
elastycznosci, nie przyleganie ostonki do pardwki, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcoéw
chorobotworczych 1 z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak
oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania - Produkt pakowany w atmosferze ochronnej.

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg 1lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zZywnoscig), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczgcig producenta w sposoéb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego
zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sklad ilo$ciowy produktu,

d.) mase netto produktu,



e.) dat¢ — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
f.) warunki przechowywania,
g.) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i pigtki)
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 51

Pasztet turystyczny pieczony : opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Sktad: migso wieprzowe, watroba wieprzowa min 11%, mig¢so z kurczaka lub indyka
minimum 11%, watroba z kurczaka, skorki wieprzowe, kasza manna, woda, tluszcz, skrobia
ziemniaczana, proszek jajowy, thuszcz wieprzowy, sol, cebula, aromaty przypraw, przyprawy,
wzmacniacz smaku, cukier, dekstroza, przeciwutleniacz: kwas askorbinowy, emulgatory:, olej
rzepakowy, maka pszenna.

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona lub inna nietypowa,
zawilgocenie powierzchni, pasztetowe uszkodzone, porozrywane, sktadniki uzyte do
produkcji pozaklasowe lub z chrzastkami, Scieggnami, itp., skupiska jednego ze sktadnikow,
obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcdéw chorobotwodrczych i z grupy coli, obecno$¢
szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania - Produkt pakowany w atmosferze ochronnej.

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywno$cig), zamknietych pokrywa 1
oplombowanych pieczecia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego
zawarto$ci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sklad ilo$ciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) datg — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody 1 piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 52

Pasztet turystyczny pieczony drobiowy : opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg
Sktad: migso oddzielone mechanicznie z kurczaka, migso oddzielone mechanicznie z indyka,
migso z kurczaka minimum 11%, watroba z kurczaka, skorki wieprzowe, kasza manna
(gluten), woda, tluszcz 1 skorki z kurczaka, skrobia ziemniaczana, proszek jajowy, ttuszcz
wieprzowy, sol, cebula, aromaty przypraw, przyprawy (zawierajg seler), wzmacniacz smaku:
E621, cukier, dekstroza, przeciwutleniacz: kwas askorbinowy, emulgatory:, olej rzepakowy,
maka pszenna.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizgtos¢, nalot plesni, barwa szarozielona lub inna nietypowa,




zawilgocenie powierzchni, pasztetowe uszkodzone, porozrywane, sktadniki uzyte do
produkcji pozaklasowe lub z chrzgstkami, §ciggnami, itp., skupiska jednego ze sktadnikow,
obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcéw chorobotwdrczych i z grupy coli, obecno$¢
szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania - Produkt pakowany w atmosferze ochronnej.

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywno$cig), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczgcig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego
zawartos$ci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢é Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase¢ netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwosé¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

poz 53

Pasztetowa : opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Wymagania klasyfikacyjne:

Wedlina wieprzowa podrobowa, parzona z dodatkiem wody.

Sktadniki: migso wieprzowe minimum 36%, watroba wieprzowa, thuszcz wieprzowy, woda,
skorki wieprzowe, sol, przyprawy ( pieprz, cebula, papryka, seler, gorczyca ), biatko roslinne
(soja) skrobia ziemniaczana, glukoza, maka pszenna (gluten), wzmacniacz smaku:
glutaminian monosodowy, regulator kwasowosci, aromat, substancja konserwujaca: azotyn
sodu. Moze zawiera¢ alergeny: mleko. Warto$¢ energetyczna: 1334kj/322kcal; thuszcz: 28 g,
w tym kwasy ttuszczowe nasycone: 11 g; weglowodany: 1,5 g, w tym cukry: 0,3 g; biatko: 16
g; sol: 1,8 g.

Ostonka wedliny nie jest jadalna. Numer partii okreslony kodem produkcji.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizgtos¢, nalot plesni, barwa szarozielona lub inna nietypowa,
zawilgocenie powierzchni, pasztetowe uszkodzone, porozrywane, sktadniki uzyte do
produkcji pozaklasowe lub z chrzgstkami, §ciggnami, itp., skupiska jednego ze sktadnikow,
obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcéw chorobotwoérczych i z grupy coli, obecnos¢
szkodnikow oraz ich pozostalosci, brak oznakowania opakowan, ich wuszkodzenia
mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania - Produkt pakowany w atmosferze ochronnej.

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zZywnoscig), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczecig producenta w sposoéb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego
zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),



Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwo$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz 54

Pieczen drobiowa: opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg
Pieczen drobiowa, $rednio rozdrobniona, pieczona

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, oslizglos¢, nalot plesni, barwa szarozielona lub inna nietypowa,
zawilgocenie powierzchni, pasztetowe uszkodzone, porozrywane, sktadniki uzyte do
produkcji pozaklasowe lub z chrzastkami, Scieggnami, itp., skupiska jednego ze sktadnikow,
obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcdéw chorobotwodrczych i z grupy coli, obecno$¢
szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania - Produkt pakowany w atmosferze ochronnej.

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zzywnoscig), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczecia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego
zawartosci. Kazdy asortyment produktoéw powinien by¢é dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwo$¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody 1 piatki)
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11

Poz 55

Poledwica drobiowa plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze gazowej -
MAP w opakowania 1-1,5kg

Produkt blokowy drobiowy, parzony z dodatkiem biatka wieprzowego i wody.

Sktadniki: migso drobiowe z kurczaka minimum 49%, woda, skrobia ziemniaczana, sol,
biatko sojowe, stabilizatory: trifosforany, fosforan diskrobiowy; karagen; blonnik pszenny
(gluten), biatko wieprzowe, aromaty (gluten, soja),przeciwutleniacze: izoaskorbinian sodu,
askorbinian sodu, kwas askorbinowy, substancja zelujaca: guma ksantanowa; cukry: glukoza,
cukier; wzmacniacze smaku: glutaminian monosodowy, rybonukleotydy disodowe; hydrolizat




biatka sojowego, ekstrakt drozdzowy, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy, aromaty,
przyprawy, substancja konserwujaca: azotyn sodu. Warto$¢ energetyczna: 321kj/76kcal;
thuszez: 1,0 g, w tym kwasy tluszczowe nasycone: 0,5 g; weglowodany: 3,7 g, w tym cukry:
0,6 g; biatko: 13 g; s6l: 2,0 g. Moze zawierac alergeny: seler, gorczyca, mleko. Ostonka
wedliny nie jest jadalna. Numer partii okreslony kodem produkcji

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, plamy wynikajace z
niedowedzenia, zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone, migso uzyte do produkcji zbyt
rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikow, zacieki galarety pod ostonka, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostalosci, brak
oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania - Produkt pakowany prézniowo

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zZywnoscig), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczgcia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego
zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkc;ji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki)

poz 56

Poledwica lososiowa plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze gazowej -
MAP w opakowania 1-1,5kg

Wedzonka wieprzowa wedzona z dodatkiem wody.

Sktadniki: schab bez kosci minimum 76%, woda, sol, stabilizatory: difosforany, trifosforany;
cukry: maltodekstryna, glukoza, cukier, biatko wieprzowe, substancja zaggszczajaca: karagen;
btonnik owsiany, laktoza (mleko), wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy;
przeciwutleniacz: izoaskorbinian sodu; hydrolizat biatka sojowego, aromaty i ekstrakty
przypraw, substancja konserwujaca: azotyn sodu. Produkt pakowany prézniowo. Moze
zawiera¢ alergeny: seler, gorczyca, gluten. Warto$¢ energetyczna: 432kj/103kcal; ttuszcz: 3,6
g, w tym kwasy tluszczowe nasycone: 1,4 g; weglowodany: 0,6 g, w tym cukry: 0,8 g; biatko:
17 g; sol: 2,2 g. Numer partii okre$§lony kodem produkcji.

Opakowania - Produkt pakowany prozniowo.

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do Kontaktu z zywnoS$cig), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczgcia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta z opisem jego
zawartosci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:




a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i pigtki)

poz 57

Poledwica po goralsku plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze gazowej -
MAP w opakowania 1-1,5kg

Sktadniki: poledwica wieprzowa minimum 71%, woda, sol, stabilizatory: przetworzone
wodorosty morskie z gatunku Eucheuma,trifosforany, biatka wieprzowe (kolagenowe i
hemoglobina), blonnik pszenny bezglutenowy, biatko sojowe, glukoza, przeciwutleniacze:
askorbinian sodu, ekstrakt z rozmarynu, maltodekstryna, wzmacniacz smaku: glutaminian
monosodowy, ekstrakt warzywny aromaty (w tym aromat dymu wedzarniczego) - (zawierajg
seler), substancja konserwujaca: azotyn sodu.

Opakowania - Produkt pakowany prozniowo.

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg 1lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zZywnoscig), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczgciag producenta w sposob uniemozliwiajgcy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego
zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sklad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody 1 pigtki)

poz 58

Poledwica sopocka pakowana opakowanie jednostkowe 100-120 g

Wedzonka wieprzowa, wedzona, parzona, z dodatkiem wody.

Sktadniki

migso wieprzowe (minimum 80%), woda, sol, stabilizator:, glukoza, blonnik pszenny
bezglutenowy, substancja zageszczajaca:, wzmacniacz smaku: biatko wieprzowe,
przeciwutleniacz:, aromat, substancja konserwujaca:

Moze zawiera¢ gorczyce, seler, soje, mleko.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizgtos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, szynki uszkodzone, nieprawidlowo uformowane, mig¢so uzyte do produkcji
pozaklasowe lub z chrzastkami, przerosnigte tluszczem itp., obecno$¢ bakterii salmonelli,
gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikéw oraz ich pozostatoscei,



brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania - Produkt pakowany w atmosferze ochronnej.

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg 1lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywnoscig), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczgcig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego
zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢é Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)

poz 59
Poledwica sopocka wieprzowa plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej
atmosferze gazowej - MAP w opakowania 1-1,5kqg

Wedzonka wieprzowa, wedzona, parzona z dodatkiem wody.

Sktadniki: migso wieprzowe minimum 71%, woda, sol, biatko sojowe, stabilizatory: fosforan
diskrobiowy, trifosforany, karagen; btonnik pszenny, biatko zwierzece wieprzowe, cukier,
glukoza, regulator kwasowosci: octany sodu:, maltodekstryna; aromaty (zawieraja gluten i
so0je), przyprawy, przeciwutleniacze: izoaskorbinian sodu, kwas askorbiniwy, mleczan
wapnia; wzmacniacze smaku: glutsminian monosodowy, rybonukleotydy disodowe; ekstrakt
drozdzopwy, substancja konserwujaca: azotyn sodu. Moze zawiera¢ alergeny: seler, gorczyca,
mleko.warto$¢ energetyczna: 413kj/98kcal; tluszcz: 3,3 g, w tym kwasy tluszczowe
nasycone:1,3 g; weglowodany: 1,1 g, w tym cukry: 0,7 g; biatko: 16 g; s6l: 2,2 g.

Numer partii okreslony kodem produkc;ji.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglos¢, nalot ple$ni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, szynki uszkodzone, nieprawidlowo uformowane, mig¢so uzyte do produkcji
pozaklasowe lub z chrzastkami, przero$nigte tluszczem itp., obecnos¢ bakterii salmonelli,
gronkowcow chorobotworczych 1 z grupy coli, obecno$¢ szkodnikow oraz ich pozostatoscei,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania - Produkt pakowany prézniowo

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg 1lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zZywnoscig), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczecig producenta w sposoéb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego
zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sklad ilo$ciowy produktu,



d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwo$¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)

Poz 60

Poledwica z warzywami plastry 150-200 g

woda, migso z kurczaka, warzywa konserwowa w roznych proporcjach minimum 18%
(papryka, marchew, ogorek, kukurydza, sol, ocet, cukier, przyprawy), skorki wieprzowe,
skorki z indyka, skrobia ziemniaczana, pieczarki konserwowe minimum 3,3% (pieczarki, ocet
, cukier, sol), sol, biatko sojowe, biatko wieprzowe, maltodekstryna, stabilizatory: substancja
zageszczajaca:  aromaty,  ekstrakty  przypraw  naturalnych, wzmacniacz  smaku,
przeciwutleniacz, substancja konserwujaca:

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglos$¢, nalot plesni, barwa szarozielona lub inna nietypowa,
zawilgocenie powierzchni, pasztetowe uszkodzone, porozrywane, sktadniki uzyte do
produkcji pozaklasowe lub z chrzastkami, Sciggnami, itp., skupiska jednego ze sktadnikow,
obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcéw chorobotwodrczych i z grupy coli, obecno$¢
szkodnikow oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania - Produkt pakowany w atmosferze ochronnej.

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg 1lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoS$cig), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczgcia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego
zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sklad ilo$ciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) datg — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody 1 piatki)
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11

Poz 61

Salami naturalne pakowane: opakowanie jednostkowe 150-180 g

Kietbasa wieprzowo-wotowa, drobno rozdrobniona, dojrzewajaca, surowo-wedzona,
podsuszana, plastry.

Sktadniki: migso wieprzowe, migso wolowe, stonina, wotowa tkanka taczna, sol, biatko
sojowe, dekstroza, przyprawy (zawieraja Seler i gorczyce), czosnek, regulator kwasowosci: E
575, ekstrakt przypraw, przeciwutleniacz: askorbinian sodu, barwnik: karminy, substancja




konserwujaca: azotyn sodu, Do wyprodukowania 100 g produktu uzyto minimum 88 g migsa
wieprzowego i minimum 1 g migsa wotowego

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizgtos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, szynki uszkodzone, nieprawidlowo uformowane, migso uzyte do produkcji
pozaklasowe lub z chrzastkami, przerosnigte tluszczem itp., obecnos¢ bakterii salmonelli,
gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania - Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywnoscig), zamknietych pokrywa i
oplombowanych pieczgcia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta z opisem jego
zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkc;ji 1 przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)

Poz 62

Salami naturalne z pieprzem pakowane opakowanie jednostkowe 150-180 g

Kietbasa wieprzowo-wotowa, drobno rozdrobniona, surowo-we¢dzona, dojrzewajaca,
podsuszana.

Sktadniki migso wieprzowe, migso wolowe, wotowa tkanka taczna, sol, biatko sojowe,
dekstroza, przyprawy (zawierajg: seler 1 gorczyce), czosnek, regulator kwasowosci:, ekstrakt
przypraw, przeciwutleniacz: barwnik:, substancja konserwujaca:, otoczone: zelatyna
wieprzowa, pieprz kolorowy minimum 7% (czarny, biaty, zielony, rézowy), skrobia
modyfikowana, ttuszcz roslinny, emulgator:, Do wytworzenia 100 g produktu zuzyto
minimum 114 g migsa wieprzowego i minimum 2 g migso wotowego.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizgtos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, szynki uszkodzone, nieprawidtowo uformowane, migso uzyte do produkc;ji
pozaklasowe lub z chrzastkami, przero$nigte tluszczem itp., obecno$¢ bakterii salmonelli,
gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatoscei,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania - Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu =z Zywnoscig), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczgcia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta z opisem jego



zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotgczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a.) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwo$¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)

Poz 63
Salami wieprzowe: plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze gazowej -
MAP w opakowania 1-1,5kq

Wymagania klasyfikacyjne:
Kietbasa wieprzowo-wotowa, drobno rozdrobniona, dojrzewajaca, wedzona.

Sktadniki migso wieprzowe, migso wotowe, wolowa tkanka taczna, sol, biatko sojowe,
dekstroza, przyprawy (zawieraja: gorczyce, Seler), czosnek, regulator kwasowosci: ekstrakty
przypraw, przeciwutleniacz: barwnik: substancja konserwujaca: Do wytworzenia 100 g
produktu zuzyto minimum 98 g migsa wieprzowego i minimum 1 g migsa wotowego.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot ple$ni, , zawilgocenie powierzchni, kielbasy
uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami,
Sciggnami itp., skupiska jednego ze skladnikow, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak
oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania - Produkt pakowany prézniowo

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg 1lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknietych pokrywa i
oplombowanych pieczgcig producenta w sposoéb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego
zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dolaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sklad ilo$ciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkc;ji 1 przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialtki, $rody 1 pigtki)

Poz 64

Salami z indyka i wolowiny pakowane opakowanie jednostkowe 200-250 g




Sktad: Migso indycze minimum 72%, tluszcz wotowy minimum 24%, sol, dekstroza,
przyprawy, przeciwutleniacze barwnik karmin genuinski, konserwant dym wedzarniczy.
Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, salcesony uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecno$¢
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie
plomby, zabrudzenia

Opakowania - Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg 1lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywnoscig), zamknietych pokrywa i
oplombowanych pieczgcia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z opisem jego
zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkc;ji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, srody i pigtki)

poz 65

Salceson ozorkowy: plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze gazowej -
MAP w opakowania 1-1,5kg

Wymagania klasyfikacyjne:

Wedlina wieprzowa, podrobowa z dodatkiem wody.

Sktadniki: ozorki wieprzowe minimum 57%, skorki wieprzowe, woda, sol, zelatyna
wieprzowa, wzmacniacz smaku: glutaminian monosoodowy; izoaskorbinian, przyprawy (
pieprz czarny, czosnek ), aromat, substancja konserwujaca: azotyn sodu. Produkt pakowany
prozniowo. Moze zawiera¢ alergeny: mleko, seler, gorczyca, gluten, soja. Ostonka wedliny
nie jest jadalna. Numer partii okreslony kodem produkcji

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizgtos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, salcesony uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzgstkami, Sciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnosé
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwoérczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikdéw oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie
plomby, zabrudzenia

Opakowania - Produkt pakowany prézniowo

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg 1lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zZywnoscig), zamknietych pokrywa i
oplombowanych pieczecig producenta w sposoéb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez



uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z opisem jego
zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i pigtki)

poz 66

Salceson typu wiejskiego w jelicie naturalnym: plastrowany i pakowany w
zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w opakowania 1-1,5kg

Wyglad ogdlny i powierzchnia — salceson z kawatkami migsa w ostonce naturalnej ostonka
powinna $cisle przylega¢ do farszu, niepomarszczona.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglo§¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, kielbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos¢
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikdéw oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania: Produkt pakowany prézniowo

Opakowanie i oznakowanie dostawy

Opakowanie zbiorcze: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w
pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig),
zamknietych pokrywa 1 oplombowanych pieczecia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich
otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z
danymi. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku.
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody 1 piatki) od godz. 8.00-11.00

poz 67

Salceson wloski: plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP
w opakowania 1-1,5kg

Wymagania klasyfikacyjne:

Produkt wieprzowy blokowy, podrobowy $rednio rozdrobniony z dodatkiem wody.

Sktadniki: migso wieprzowe minimum 60%, skorki wieprzowe, woda, sol, zelatyna
wieprzowa, glukoza, wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy; przyprawy ( pieprz




czarny, czosnek ), aromat, substancja konserwujaca: azotyn sodu. Moze zawiera¢: alergeny:
mleko, seler, gorczyca, glutenu, soja. Ostonka wedliny nie jest jadalna. Numer partii
okreslony kodem produkcji. Warto§¢ odzywcza na 100g: warto$¢ energetyczna:
948kj/228kcal; thuszez: 18 g, w tym kwasy tluszczowe nasycone: 6,2 g; weglowodany: 2,6 g,
w tym cukry: <0,5 g; biatko: 14 g; sol: 1,9 g.

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, oslizgtos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, salcesony uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciegnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnosé
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikdéw oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie
plomby, zabrudzenia

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglo§¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, kietbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikéw, obecnos¢
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikdéw oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania - Produkt pakowany prézniowo

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zzywnoscig), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczecia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego
zawartosci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢é dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwo$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody 1 piatki)

poz 68

Schab pieczony: plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP
w opakowania 1-1,5kg

SKELADNIKI: migso wieprzowe (100g wyprodukowano z minimum 117 g migsa), sol
spozywcza, glukoza, ekstrakty przypraw, czosnek suszony, pieprz czarny i kolorowy,
majeranek.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglo§¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, kielbasy uszkodzone, skladniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikéw, obecnosé
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych 1 z grupy coli, obecno$¢ szkodnikdéw oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia




Opakowania - Produkt pakowany prézniowo

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg 1lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywnoscig), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczeciag producenta w sposob uniemozliwiajgcy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego
zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)

poz 69

Schab w ziolach: plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP
w opakowania 1-1,5kq

Schab pieczony z dodatkiem przypraw.

100g produktu wyprodukowano z minimum 100g schabu wieprzowego. Sktadniki: schab
wieprzowy, sol, btonnik (pszenny i grochowy),

skrobia, aromaty (gluten, soja), cukier, biatko sojowe, przyprawy, sok z cytryny, octany sodu,
przeciwutleniacz: mleczan wapnia, ekstrakt drozdzowy. Produkt moze zawierac: seler,
gorczyce, mleko. Warto$¢ odzywcza na 100 g: Warto$¢ energetyczna: 704kJ/168 kcal; Ttuszcez
6,4g w tym kwasy ttuszczowe nasycone: 2,8g

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, os$lizglo§¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, kietbasy uszkodzone, skfadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciggnami itp., skupiska jednego ze skladnikow, obecnos¢
bakterii salmonelli, gronkowcoéw chorobotwodrczych i1 z grupy coli, obecno$¢ szkodnikdéw oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania - Produkt pakowany prézniowo

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu =z zywnoscig), zamknigtych pokrywa 1
oplombowanych pieczecia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z opisem jego
zawarto$ci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.




Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i pigtki)

poz 70

Serdelki drobiowe: opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

wymagania klasyfikacyjne

wedlina drobiowa otrzymana z migsa drobiowego minimum 45 % w jelicie naturalnym,
thuszczow, podrobéw, surowcoéOw uzupeiniajacych, przypraw i substancji dodatkowych
dozwolonych, zgodnie z receptura i procesem technologicznym wilasciwym dla serdelkow
drobiowych, wygtad — batony w ostonkach naturalnych Iub sztucznych, w réwnych
walcowatych odcinkach o dlugosci 8 — 10 cm, lekko pekate, pozostawione w zwojach,
powierzchnia barwy rézowej do jasnobrazowej, ostonka $cile przylegajaca do powierzchni
farszu, na przekroju — barwa migsa jasnorézowa, surowce jednolicie drobno rozdrobnione lub
homogenizowane, réwno roztozone,- konsystencja — dos$¢ $cista, elastyczna, soczysta po
podgrzaniu,

- zawartos¢ thuszczu nie wigeej niz 25 %,

- zawarto$¢ soli nie wigcej niz 2,5 %,

- zawartos$¢ biatka nie mniej niz 9 %,

- zawarto$¢ azotanow 1 azotynow w przeliczeniu na NaNO2 nie wigcej niz 0,0125 % (m/m),

- zawarto$¢ fosforu dodanego w postaci fosforanow w przeliczeniu na P205 —nie wigcej niz
minimum1,5 g na 1 kg gotowego wyrobu,

- opakowanie jednostkowe — serdelki nalezy pakowa¢ w opakowania posiadajgce $wiadectwo
PZH o dopuszczeniu opakowania do kontaktu z zywno$cig 1 zapewniajace wlasciwe cechy
produktu w czasie transportu i przechowywania,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot ple$ni, barwa szarozielona, plamy na powierzchni
wynikajace z niedowedzenia w miejscu styku z innymi batonami oraz zawilgocenie
powierzchni, skupiska jednego ze sktadnikow i zacieki galarety, objawy obnizenia jedrnosci i
elastycznosci, nie przyleganie oslonki do serdelkdw, obecno$¢ bakterii salmonelli,
gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania - Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zZywnoscig), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczgcig producenta w sposoéb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego
zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sklad ilo$ciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkc;ji 1 przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, Srody i pigtki)

poz 71

Szynka delikatesowa z kurczat pakowana opakowanie jednostkowe 100-120 ¢
Produkt bezglutenowy drobiowy, grubo rozdrobniony, parzony, w plastrach.




Sktadniki migso z piersi kurczat (minimum 89%), woda, skrobia ziemniaczana, sol,
przyprawy, ekstrakty przypraw, aromaty, przeciwutleniacz: kwas askorbinowy, substancja
konserwujaca: azotyn sodu

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglo§¢, nalot ple$ni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, kietbasy uszkodzone, skfadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnosé¢
bakterii salmonelli, gronkowcoOw chorobotworczych i1 z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania - Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywno$cig), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczgcia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta z opisem jego
zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkc;ji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)

poz 72

Szynka debowa dojrzewajaca produkt plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej
atmosferze gazowe] - MAP w opakowania 1-1,5kg

Szynka wieprzowa wedzona, parzona z dodatkiem wody.

Sktadniki migso wieprzowe minimum 84%, woda, sol, stabilizatory:, glukoza,
maltodekstryna, substancja zgeszczajaca:, biatko wieprzowe, blonnik pszenny bezglutenowy,
wzmacniacz smaku: przeciwutleniacze: ekstrakty przypraw, aromaty (w tym aromat dymu
wedzarniczego), substancja konserwujaca:

Produkt moze zawiera¢: soje, gluten, laktoze, gorczyce i seler.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oS$lizglo$¢é, nalot pleSni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, kietbasy uszkodzone, skfadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikoéw, obecnosé
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$é¢ szkodnikéw oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania - Produkt pakowany prézniowo

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu =z zZywnoscig), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczgcia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z opisem jego
zawartosci. Kazdy asortyment produktoéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,




b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwo$¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)

Poz 73

Szynka drobiowa produkt plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej
atmosferze gazowej - MAP w opakowania 1-1,5kqg

Wymagania klasyfikacyjne:

wedlina drobiowa otrzymana z migsa drobiowego uzyskanego z tuszek kurczakow, thuszczow,
surowcoéw uzupetniajacych, przypraw i substancji dodatkowych dozwolonych, zgodnie z
recepturg i procesem technologicznym wiasciwym dla szynki drobiowej, wyglad — grube
batony w ostonkach sztucznych, w odcinkach od 30 — 40 cm i $§rednicy okoto 100 mm,
powierzchnia barwy jasnordzowej do rézowej, ostonka $cisle przylegajaca do powierzchni
farszu, na przekroju — barwa migsa charakterystyczna dla uzytych surowcoéw migsnych, z co
najmniej 75% czgscig sktadnikow grubo rozdrobnionych, sktadniki rownomiernie roztozone 1
zwigzane z masg wigzaca, konsystencja — $cista, zwarta, plastry o grubosci 3 mm nie powinny
si¢ rozpada¢, smak 1 zapach — charakterystyczny dla szynki z migsa drobiowego z
wyczuwalnymi przyprawami i posmakiem wedzenia,

zawarto$¢ thuszczu nie wigecej niz~ 10%,

zawarto$¢ soli nie wiecej niz 2,5%,

zawarto$¢ azotanow 1 azotynow w przeliczeniu na NaNOz2 nie wiecej niz 0, 0125% (m/m),
zawarto$¢ fosforu dodanego w postaci fosforanoéw w przeliczeniu na P2Os — nie wigcej niz
1,5 g na 1 kg, gotowego wyrobu.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizgltos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, plamy wynikajace z
niedowedzenia, zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone, mig¢so uzyte do produkcji zbyt
rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, Scieggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikow, zacieki galarety pod ostonka, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych 1 z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak
oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania - Produkt pakowany prézniowo

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg 1lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywnoscig), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczgcig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego
zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sklad ilo$ciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkc;ji 1 przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),




f.) warunki przechowywania,
g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwo$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)

poz 74

Szynka gotowana produkt plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze
gazowej - MAP w opakowania 1-1,5kg

Wymagania klasyfikacyjne:

Sktadniki migso wieprzowe (minimum 81%), woda, sdl, biatko sojowe, substancja
zageszczajgca: stabilizatory: glukoza, maltodekstryna, przeciwutleniacze:, wzmacniacze
smaku:aromaty, ekstrakty przypraw, substancja konserwujaca

Moze zawiera¢ gorczyce, seler, mleko.

\Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, o$lizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, szynki uszkodzone, nieprawidlowo uformowane, mig¢so uzyte do produkcji
pozaklasowe lub z chrzgstkami, przero$nigte ttuszczem itp., obecnos$¢ bakterii salmonelli,
gronkowcow chorobotworczych i1 z grupy coli, obecnos¢ szkodnikdéw oraz ich pozostatoscei,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania - Produkt pakowany prézniowo

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zzywnoscig), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczeciag producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego
zawartosci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢é dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotgczyé Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwo$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody 1 piatki)

poz 75

Szynka gotowana pakowana opakowanie jednostkowe 100-120 g

Wymagania klasyfikacyjne:

Sktadniki migso wieprzowe (minimum 81%), woda, sdl, biatko sojowe, substancja
zageszczajaca: E407, stabilizatory: E451, E452, glukoza, maltodekstryna, przeciwutleniacze:
E301, E316, wzmacniacze smaku: E621, E635, aromaty, ekstrakty przypraw, substancja
konserwujaca: E250

Moze zawiera¢ gorczyce, seler, mleko.

\Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, o$lizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, szynki uszkodzone, nieprawidlowo uformowane, migso uzyte do produkcji
pozaklasowe lub z chrzastkami, przero$niete tluszczem itp., obecnos¢ bakterii salmonelli,
gronkowcow chorobotworczych 1 z grupy coli, obecno$¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia



Opakowania - Produkt pakowany a atmosferze ochronnej.

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywnoscig), zamknietych pokrywa i
oplombowanych pieczgcia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z opisem jego
zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:

a.) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)

poz 76
Szynka konserwowa: produkt plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze
gazowej - MAP w opakowania 1-1,5kq

Wymagania klasyfikacyjne:

Produkt blokowy wieprzowy grubo rozdrobniony parzony, z potaczonych kawatkow migs z
dodatkiem wody.

Sktadniki: migso wieprzowe minimum 66%, woda, sol, biatko sojowe, cukier, blonnik
pszenny (gluten), skrobia ziemniaczana, stabilizatory: trifosforany, polifosforany; substancja
zageszczajaca: karagen; przeciwutleniacz: izoaskorbinian sodu; wzmacniacze smaku:
glutaminian monosodowy, rybonukleotydy disodowe; hydrolizat biatka sojowego; regulator
kwasowosci: kwas cytrynowy; ekstrakt drozdZowy, aromaty, substancja konserwujaca: azotyn
sodu. Moze zawiera¢ alergeny: mleko, seler, gorczyca. Warto$¢ energetyczna: 401kj/95kcal;
thuszez: 2,3 g, w tym kwasy tluszczowe nasycone: 0,8 g; weglowodany: 2,6 g, w tym cukry:
<0,5 g; biatko: 16 g; sol: 2,0 g. Ostonka wedliny nie jest jadalna. Numer partii okre§lony
kodem produkcji.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizgtos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, szynki uszkodzone, skladniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnosc
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwodrczych i1 z grupy coli, obecno$¢ szkodnikdéw oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie
plomby, zabrudzenia

Opakowania - Produkt pakowany prézniowo

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg 1lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zZywnoscig), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczecig producenta w sposoéb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotagczona etykieta z opisem jego
zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:



a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkc;ji 1 przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i pigtki)

poz 77

Szynka mielona lososiowa ( Nie dopuszcza si¢ wyrobu wysokowydajnego ) produkt
plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w opakowania
1-1,5kg

Szynka wyprodukowana z szynki wieprzowej a jej obrobka ograniczona si¢ tylko do
wedzenia

migso wieprzowe z szynki minimum 95%, przyprawy

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oS$lizglos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, szynki uszkodzone, skladniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, Sciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikdéw, obecnosé
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos$¢ szkodnikéw oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie
plomby, zabrudzenia.

Opakowania - Produkt pakowany prézniowo

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu =z Zzywnoscig), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczecia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego
zawarto$ci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

poz 78

Szynka mielona typu lunch meat ( Nie dopuszcza si¢ wyrobu wysokowydajnego )
produkt plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w
opakowania 1-1,5kg

Wymagania klasyfikacyjne:

Wyglad og6lny i powierzchnia — wyrdb w ostonce poliamidowej bezbarwnej — sztucznej o
dhugosci ok. 40 cm 1 $rednicy 120 mm, barwa na przekroju rozowa, ostonka powinna $cisle
przylega¢ do batonu. Wyglad na przekroju — surowce roéwnomiernie roztozone:
niedopuszczalne zacieki galarety. Konsystencja — $cista, plaster grubosci 3 mm nie powinien
si¢ rozpadac




Sklad surowcowy:

szynka wieprzowa — 100 %

przyprawy na 100 kg, uzytych surowcow:
a ) uzyte do peklowania:

* peklosol —6,5kg,

* izo askorbian —-0,1kg,

* glutaminian —0,1 kg,

* cukier -0,1kg,

b ) dodane do produkc;ji:

e pieprz naturalny - 0,1 kg,

* 561 —0,4 kg,

Wydajnos¢ gotowego produktu w stosunku do uzytych surowcéw z migsa:
* peklowanego 89-93%
* nie peklowanego 91-96%
Zawarto$¢ wody nie wigcej niz: 83,0 %
Zawarto$¢ thuszczu nie wigeej niz: 8,0 %
Zawarto$¢ biatka nie mniej niz: 13,0 %
Zawarto$¢ soli nie wigcej niz: 4.0 %

Zawarto$¢ azotanow i azotynéw w przeliczeniu na NaNO2 nie wigcej niz 0,0125 % (m/m)
Zawarto$¢ fosforu dodanego w postaci fosforanow w przeliczeniu na P20OS5 — nie wigcej niz
1,5 g na 1 kg, gotowego wyrobu

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oS$lizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, szynki uszkodzone, skladniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, Sciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikdéw, obecnos¢
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwoérczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikdéw oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie
plomby, zabrudzenia.

Opakowania - Produkt pakowany prézniowo

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu =z zywnoscig), zamknigtych pokrywa 1
oplombowanych pieczecia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z opisem jego
zawarto$ci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.
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Szynka parmenska:

Szynka zrobiona z wloskiej wieprzowiny, dojrzewajaca przez 14 miesigcy 1 przyprawiona
sola morska,

Opakowanie 70- 90 g produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Cechy dyskwalifikujace:




obce posmaki, zapachy, oslizglos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, szynki uszkodzone, skladniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecno$¢
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie
plomby, zabrudzenia.

Opakowania - Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : karton Iub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecia
producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego
pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment
produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a.) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkc;ji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.
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Szynka pieczona udziec:

Udziec wieprzowy peklowany, wedzony, parzony

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, o$lizgltos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, plamy wynikajace z
niedowedzenia, zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone, migso uzyte do produkcji zbyt
rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikow, zacieki galarety pod ostonka, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak
oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania:

opakowanie: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnos$cig), zamknigtych
pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta z opisem jego
zawarto$ci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotgczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwo$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00
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Szynka pieczona z indyka produkt plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej
atmosferze gazowej - MAP w opakowania 1-1,5kqg

migso z indyka - filet ( minimum 80%), woda, sol, glukoza, substancje zaggszczajace:, biatko
zwierzegce, wzmacniacz smaku - stabilizatory - aromaty, maltodekstryna, przeciwutleniacz ,
olej roslinny, substancja konserwujaca

_Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, o$lizglo§¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, szynki uszkodzone, skfadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecno$¢
bakterii salmonelli, gronkowcoOw chorobotworczych i1 z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz
ich pozostato$ci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie
plomby, zabrudzenia.

Opakowania - Produkt pakowany prozniowo

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg 1lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zZywnoscig), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczgciag producenta w sposob uniemozliwiajgcy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego
zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.
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Szynka staropolska produkt plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze
gazowej - MAP w opakowania 1-1,5kg

Wymagania klasyfikacyjne:

Szlachetna wedzonka przygotowana z selekcjonowanej szynki wieprzowej. Produkt soczysty
1 kruchy, delikatny w smaku, lekko stodkawy

Sktadniki: migso wieprzowe minimum 82%, woda, sol, stabilizatory: trifosforany,
difosforany, przetworzone wodorosty morskie z gatunku Eucheuma, maltodekstryna, biatko
wieprzowe (plazma), syrop glukozowy, ekstrakty ziot, przeciwutleniacz: izoaskorbinian sodu,
wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy, glukoza, aromaty, substancja konserwujaca:
azotyn sodu.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizgtos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, szynki uszkodzone, skladniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzagstkami, Sciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikdéw, obecnos¢
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwoérczych i1 z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz




ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie
plomby, zabrudzenia.

Opakowania - Produkt pakowany prézniowo

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg 1lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zZywnoscig), zamknietych pokrywa i
oplombowanych pieczgcia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z opisem jego
zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

poz 83

Szynka wedzona plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze
gazowej - MAP w opakowania 1-1,5kqg

migso wieprzowe (do wyprodukowania 100 g wyrobu wykorzystano minimum 112 g migsa),
sol spozywcza, biatko wieprzowe, cukier, regulator kwasowosci: glicyna, przeciwutleniacz:
askorbinian sodu, substancja konserwujaca: azotyn sodu.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglo§¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, kielbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnosé¢
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikdéw oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania - Produkt pakowany prézniowo

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu =z zywnoscig), zamknigtych pokrywa 1
oplombowanych pieczgcia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta z opisem jego
zawarto$ci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotgczy¢é Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.

Czestotliwo$¢ dostaw:
3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)

poz 84



Szvnka z wedzona w ziolach produkt plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej
atmosferze gazowej - MAP w opakowania 1-1,5kg

szynka wieprzowa, sol spozywcza, dekstroza, ziota, przyprawy (minimum 1%), ekstrakty
przypraw, substancje konserwujace

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, o$lizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, szynki uszkodzone, skladniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecno$¢
bakterii salmonelli, gronkowcoOw chorobotworczych i1 z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie
plomby, zabrudzenia.

Opakowania - Produkt pakowany prézniowo

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do Kontaktu =z zywnosScig), zamkni¢tych pokrywag i
oplombowanych pieczgcia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego
zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) masg netto produktu,

e.) date — termin produkc;ji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.
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Szynka z beczki produkt plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze
gazowej - MAP w opakowania 1-1,5kg

Szynka z beczki, szynka wieprzowa wedzona parzona

szynka wieprzowa minimum 68%, woda, izolat i hydrolizat sojowy, stabilizatory:; substancja
zageszczajaca wzmacniacze smaku:, btonnik pszenny, glukoza, sacharoza, maltodekstryna,
kolagenowe bialko wieprzowe, sol, przeciwutleniacze: substancja zelujaca E415, przyprawy i
ekstrakty przypraw, aromaty, regulatory kwasowosci; substancja konserwujaca.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizglos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, szynki uszkodzone, skladniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzgstkami, Sciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnosé
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwoérczych i1 z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie
plomby, zabrudzenia.

Opakowania - Produkt pakowany prézniowo

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg 1lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczecig producenta w sposoéb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotagczona etykieta z opisem jego
zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawieraé:



a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.
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Szynka z indykiem produkt plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze
gazowej - MAP w opakowania 1-1,5kg

Szynka drobiowa, parzona, otrzymana z mig¢$ni drobiowych (fileta z kurczaka oraz fileta z
indyka).

Sktadniki: migso drobiowe minimum 59% (w tym: filet z kurczaka minimum 47%, piers z
indyka minimum 12%), woda, skrobia modyfikowana, sol, substancja zageszczajaca: karagen,
stabilizatory: trifosforany, aromaty (zawierajg gluten i soje¢), przeciwutleniacz: askorbinian
sodu, wzmacniacze smaku: regulatory kwasowosci: octany sodu, cytryniany sodu, biatko
sojowe, glukoza, maltodekstryna, ekstrakty z warzyw, substancja konserwujaca: azotyn sodu.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, o$lizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, szynki uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecno$¢
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikdéw oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie
plomby, zabrudzenia.

Opakowania - Produkt pakowany prozniowo

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg 1lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zZywnoscig), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczgcig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego
zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sklad ilo$ciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) datg — termin produkc;ji i1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) dat¢ zapakowania.
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Szynka z piersi indyka — pakowana, opakowanie jednostkowe 100-120 g

Produkt drobiowy z dodatkiem biatka wieprzowego, grubo rozdrobniony, parzony,
niewedzony, plastrowany. Zawiera wode dodana.

Sktadniki filet z piersi indyka (minimum 71%), woda, sdl, stabilizatory: karagen, difosforany,
trifosforany, guma ksantanowa, regulator kwasowosci: mleczan sodu, maltodekstryna,
glukoza, cukier, biatko wieprzowe kolagenowe, przeciwutleniacz: askorbinian sodu, blonnik



cytrusowy, ekstrakty przypraw (zawieraja Seler), aromaty (zawieraja wzmacniacz smaku:
E621), przyprawy, wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy, ekstrakt drozdzy,
substancja konserwujgca: azotyn sodu

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizgtos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, szynki uszkodzone, skladniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, $cieggnami itp., skupiska jednego ze skladnikéw, obecnos¢
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikdéw oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie
plomby, zabrudzenia.

Opakowania - Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywnoscig), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczgcig producenta w sposoéb uniemozliwiajagcy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z opisem jego
zawartosci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢é dostarczony w oddzielnym
pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a.) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sktad ilosciowy produktu,

d.) mase netto produktu,

e.) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f.) warunki przechowywania,

g.) date zapakowania.

poz 88

Udka wedzone

Udka kurczaka wedzone z kurczaka minimum 96%, sol, biatko wieprzowe, stabilizatory:
substancje zageszczajace:, przeciwutleniacz:, regulator kwasowosci: wzmacniacz smaku:
substancja konserwujaca

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, oslizgtos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, szynki uszkodzone, skladniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzagstkami, Sciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos¢
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwodrczych i1 z grupy coli, obecno$¢ szkodnikdéw oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie
plomby, zabrudzenia.

Opakowania - Produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze : w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony
do kontaktu z zywnos$cia), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta w
sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika
powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawarto$ci. Kazdy asortyment produktow
powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy
Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) sklad ilo$ciowy produktu,

d.) mase netto produktu,




e.) date — termin produkc;ji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
f.) warunki przechowywania,
g.) dat¢ zapakowania.

Grubosc¢ plastra wszystkich krojonyvch wedlin musi
zawierac sie w przedziale od 1 do 2 mm




