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Opis przedmiotu zamdwienia PAKIET Il

»Sukcesywne swiadczenie ustug cateringowych w zakresie dostawy positkow regeneracyjnych”
Przedmiotem zamdwienia jest przygotowanie i dostarczanie positkdw regeneracyjnych do dwdch
jednostek Uniwersytetu Medycznego w todzi. Zamdwione positki zostang dostarczone przez

Wykonawce w miejsce wskazane przez Zamawiajgcego na podstawie cyklicznych zapotrzebowan.

W ramach swiadczonych ustug Wykonawca zapewni positki regeneracyjne w formie jednego dania
cieptego (np. o kalorycznos¢ okoto 1000 kcal zawierajgcego 50-55% weglowodandéw, 30-35%
ttuszczow i 15% biatek (Rozporzgdzenie Rady Ministréw z 28 maja 1996r. w sprawie profilaktycznych

positkdw i napojow), wg ponizszych specyfikacji jako przyjetego standardu:
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Styczen 147 42 21
Luty 147 42 21
Marzec 147 42 21
Kwiecien 147 42 21
Maj 140 40 20
Czerwiec 140 40 20
Lipiec 161 46 23
Sierpien 147 42 21
Wrzesien 147 42 21
Pazdziernik 161 46 23
Listopad 133 38 19
Grudzien 140 40 20
RAZEM: 1757 502 251
LICZBA PORCII: 2259

Positki regeneracyjne muszg by¢ podane w formie jednego gorgcego dania np. zupa z wktadka lub
dania obiadowego. Ciepte positki Wykonawca bedzie dostarcza¢ wtasnym transportem. Ostateczna
liczba positkdw bedzie sie zmieniaé w zaleznosci od frekwencji pracownikdéw. Jadtospis uktadany



bedzie przez Wykonawce na okres 1 tygodnia roboczego (od poniedziatku do pigtku) i przesytany do

Zamawiajgcego do czwartku w tygodniu poprzedzajgcym realizacje zamdwienia.

Dodatkowe informacje dotyczgce oczekiwanego przez Zamawiajgcego standardu i warunkdw

Swiadczonych ustug cateringowych:

1.

10.

11.

12.

Dostarczanie positkéw regeneracyjnych bedzie sie odbywato na terenie todzi (dwie
lokalizacje). Szacunkowa liczba 0séb korzystajgcych z positkdw regeneracyjnych to 2 w jednej
lokalizacji (kampus CKD, ul. Pomorska 251) i 7 w drugiej (ul. Muszynskiego 1).
Ustuga powinna by¢ dostepna w dni robocze.
Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce o specjalnych potrzebach osdéb korzystajacych
z positkdw regeneracyjnych — positki wegetarianskie, weganskie, ewentualne alergie
pokarmowe, a Wykonawca bedzie zobowigzany uwzglednié to w proponowanym menu.
Zamawiajgcy nie zapewnia bezptatnych miejsc parkingowych w lokalizacjach, gdzie
realizowane sg ustugi, a gdzie obowigzuje ptatny system parkingowy.
Swiadczenie ustug bedzie odbywato sie w oparciu o comiesieczne zamdwienie szacunkowe
wystawiane przez Zamawiajgcego Wykonawcy drogg elektroniczng na wskazany adres email
najpdzniej na 7 dni kalendarzowych przed dniem wykonania ustugi.
Zamawiajgcy kazdorazowo okresli harmonogram dostaw, liczbe porcji oraz miejsce dostaw.
Wykonawca oswiadcza, ze w terminie 2 dni od daty otrzymania zaméwienia potwierdzi jego
otrzymanie i realizacje. Wykonawca cotygodniowo przedstawi Zamawiajgcemu jadtospis na
nadchodzacy tydzien - serwowane potrawy powinny by¢ urozmaicone, dania nie powinny sie
powtarzad.
O ewentualnych zmianach w zamdéwieniu wynikajacych z przyczyn losowych (niespodziewany
urlop, zwolnienie lekarskie) Zamawiajacy poinformuje Wykonawce najpdiniej na 1 dzien
przed realizacjg zamdwienia.
Zamawiajacy, w trakcie realizacji umowy, zastrzega sobie mozliwosé zmiany liczby
dostarczanych positkdw.
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do niewykorzystania zakresu kwotowego i ilosciowego
przedmiotu zamdwienia.
Na wniosek Zamawiajgcego Wykonawca udostepnieni zestawienie ustug wykonanych
w ramach umowy.
W ramach zamoéwienia Wykonawca zobowigzany jest do:

a. Przygotowania i dostarczenia positkbw na miejsce i o czasie wskazanym przez

Zamawiajgcego. Positki powinny zostaé dostarczone najpdzniej do godz. 13.00.

b. Zapewnienia estetycznego wygladu zamawianych potraw.



c. Stosowania sie do zapiséGw  prawnych  dotyczacych  przechowywania
i przygotowywania artykutéow spozywczych (m.in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r.
o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia Dz.U. z 2020 r. poz. 2021).

d. Swiadczenia ustug wytacznie przy uzyciu wysokiej jakosci produktéw spetniajacych
normy jakosci produktéw spozywczych. Positki nie mogg by¢ wykonywane
z produktéw typu instant. Wykonawca zobowigzuje sie przygotowaé positki
z produktow zakupionych we wtasnym zakresie, wysokiej jakosci bez dodatkéw
preparatéw zastepczych, preparatéw zwiekszajgcych objetosc i innych wptywajgcych
na zmiane smaku, zapachu, konsystencji potraw itp.

e. Wyraznego oznaczania potraw miesnych, wegetarianskich i weganskich.

13. Oferta cenowa powinna uwzglednia¢ transport, opakowania i wszystkie koszy niezbedne do

realizacji zamowienia

Dokument musi by¢ podpisany kwalifikowanym podpisem elektronicznym lub podpisem
zaufanym albo podpisem osobistym.






