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Zalacznik nr 3 Opis przedmiotu Zamoéwienia

UNIWERSYTET WROCtAWSKI

pl. Uniwersytecki 1, 50-137 Wroctaw
NIP 896-000-54-08

Przedmiotem zamdwienia jest wyzywienie dla uczestnikéw Letniego Kursu NAWA i uczestnikow 48. Letniego
Kursu Jezyka i Kultury Polskiej, planowane w terminie 9.07.2023-30.07.2023.

W cenie oferty nalezy uwzgledni¢ wszystkie koszty wykonania zamdwienia.
Podana cena zawiera podatek VAT.
Wynagrodzenie okreslone w ofercie nie podlega waloryzacji ani zmianom.

Zamawiajgcy nie bedzie udziela¢ zaliczek na poczet wykonania zamédwienia.

Zamawiajgcy zastrzega sobie zaptate Wykonawcy za realnie wykorzystane positki, ktérych liczba zalezna
bedzie od liczby uczestnikdw kursu (zgodnie ze wzorem umowy stanowigcym zatgcznik nr 2). Zaptata nastgpi
do 30 dni od daty zakoriczenia ustugi i wystawienia faktur.

1. Za positki dla stypendystow NAWA
2. Za positki dla pozostatych uczestnikdéw kursu.

Zaktada sie potrzebe zamowienia positkéw dla 60-90 osdb.

Szkota zastrzega sobie mozliwos¢ odwotania lub rezygnacji zamdwienia positkdw z powoddéw braku
finansowania z NAWA.

I. INFORMACJE OGOLNE
Uniwersytet Wroctawski

pl. Uniwersytecki 1
50-137 Wroctaw

NIP PL: 896-000-54-08
REGON: 00000-1301

Il. PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamodwienia jest ustuga restauracyjna i cateringowa polegajaca na wykonaniu

nastepujacych zadan:

UStUGA RESTAURACYJNA:

A. obiady (1140-1710 porcji) — w lokalu gastronomicznym, w dni robocze i weekendy, w godzinach
13:45-15:00 w dni robocze oraz o godz. 15:00:16:00 w weekendy , godziny positkéw w dniu wyjazdu
uczestnikdw moga by¢ takie jak w dni robocze. godziny positkdw wg. harmonogramu kursu.

B. $niadania (1260 -1890 porcji) — w lokalu gastronomicznym, w dni robocze i weekendy, w godzinach

8:30-10:00 w dni robocze i 9:00-11:00 w weekendy, godziny positkéw wg. harmonogramu kursu.

UStUGA CATERINGOWA:

Positek dla ok. 60-90 na Wieczorze Wielu Kultur —typowe polskie dania. Miejsce dostawy ul.
Fryderyka Joliot-Curie — Instytut Dziennikarstwa i Komunikacji Spotecznej lub Pl. Nankiera 15b -Instytut
Filologii Polskiej.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo zmniejszenia liczby porcji co uzaleznione bedzie od liczby uczestnikéw
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kursu w trakcie jego trwania.

IIl. TERMIN WYKONANIA ZAMOWIENIA

9.07.2023-30.07.2023

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamodwienia jest ustuga restauracyjna i cateringowa wraz z obstuga.
Ustuga przewidziana jest dla 60-90 oséb w terminie od 9 lipca 2023 do 30 lipca 2023.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmniejszenia liczby porcji, co uzaleznione bedzie od liczby
uczestnikow kursu w trakcie jego trwania.

PRZEDMIOTEM ZAMOWIENIA BEDA NASTEPUJACE ZADANIA:
ZADANIE- USLUGA RESTAURACYIJNA:

A. obiady (1140-1710 porcji) — w lokalu gastronomicznym, w dni robocze i weekendy, w godzinach
13.45-15.00 w dni robocze oraz o godz. 15.00 w weekendy (wymagane menu na 19 obiaddéw).

B. $niadania (1260-1890 porcji) — w lokalu gastronomicznym, w dni robocze i weekendy, w godzinach
8:30-10:00 w dni robocze, godz. 9:00-11:00 w weekendy (propozycja menu na 21 $niadan);

W menu powinny znalez¢ sie m.in. propozycje dla wegetarian, wegan, uczulonych na gluten i laktoze oraz

0s0b z dietg koszerna.

Warunki miejsca:

e lokal gastronomiczny, spetniajacy wszystkie warunki sanitarne, z dostepem do czynnych
i czystych toalet, spetniajacy warunki higieny, BHP i Ppoz. Lokal gastronomiczny musi
posiada¢ przestrzenng, jasng, wentylowang sale, musi by¢ przygotowany do obstugi
jednoczesnie 60-90 osO6b w podanym wyzZej czasie (zapewniona wystarczajgca do tego
celu liczba osdéb obstugujacych grupe);

e lokal gastronomiczny musi by¢ potozony do 1,3 km od miejsca zaje¢, czyli od pl.
Nankiera 15b, budynku Wydziatu Filologicznego Uniwersytetu Wroctawskiego.
Ten wymdg powodowany jest faktem, ze obiad przewidziany jest w przerwach miedzy
zajeciami, stad koniecznos¢ uwzglednienia dystansu do przejscia. Wydawanie obiadéw
dla 60-90 os6b musi nastapi¢ jednoczesnie dla wszystkich uczestnikow kursu i
w czasie nie dluzszym niz 1 godzina zegarowa.

e Miejsce musi spetnia¢ niezbedne warunki dostepu do ustugi okreslone dla osoéb
niepetnosprawnych.

ZADANIE - USLUGA CATERINGOWA: Miejsce wskazane przez Zamawiajacego

Wieczér Wielu Kultur — (60-90 porcji) Termin: 26.07.2023 w godz. 18:30-20:30 ul. Fryderyka Joliot-Curie —
Instytut Dziennikarstwa i Komunikacji Spoteczne;.

Warunki dodatkowe dla zadania:

Positek powinien by¢ dostarczony dnia 26.07.2023 o godzinie 18:00 do budynku UWr przy ul.
Fryderyka Joliot-Curie. Wieczér Wielu Kultur trwa od 18.30 do godz. 20:30.

Wykonawca poda positek w formie stotu szwedzkiego. Ciepte positki na podgrzewaczach.
Dostarczy rowniez niezbedne stoty, naczynia i sztucce, obrusy, serwetki, szklanki na napoje i
posprzata po zakonczeniu imprezy.
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W menu powinny znalez¢ sie m.in. propozycje dla wegetarian, wegan, uczulonych na gluten i
laktoze oraz osdb z dietg koszerna.

OPIS USLUGI RESTAURACYJNE]
ZADANIE A (1140-1710 porgcji)

Obiady maja by¢ wydawane w lokalu gastronomicznym w dni powszednie w godz. 13.45-15:00
i weekendy w godzinach 15.00-16.00. Doktadny program kursu z godzinami na positki
przekazany bedzie wraz z liczbg uczestnikéw.

Liczba osob: 60-90
W skiad menu wchodzi:

Obiad powinien zawiera¢ na 1 osobe minimalnie:

e Zupy: zupe ze Swiezych sezonowych warzyw - min. 250-300 ml, (dopuszczalne podanie
ZUpy na wynos w naczyniu termicznym - na zyczenie uczestnika kursu);

o dodatki i dania maczne/jarskie: 120-180 gramoéw: ziemniaki lub ryz, lub kasze
(gryczana, jaglana, jeczmienna, peczak), lub makaron (rézne typy), lub kluski (rézne
typy: Slaskie, leniwe itp.), lub kopytka, lub pierogi (ruskie, ze szpinakiem, z kapusta, z
grzybami, z miesem lub inne nadzienia); min 8 szt., zapiekanki ok. 300 graméw;

e miesa: sztuke miesa bez sosu min. 170 graméw lub sztuke miesa z sosem min. 190
gramoéw, lub kotlet schabowy min. 120 gramow, lub rybe bez panierki min. 150 gramoéw,
lub rybe z panierkg min. 170 gramoéw, lub udziec z kurczaka min. 170 gramédw, lub piers
kurczaka min. 150 gramow, lub kotlet mielony min. 150 gramdw, lub gulasz/potrawke
min. 200 graméw, pulpety min. 150 gramow, gotgbki min. 200 gramoéw lub inne
propozycje w podobnej gramaturze;

e warzywa: surowke warzywng ze $wiezych sezonowych warzyw 150-170 gramoéw, lub
warzywa gotowane 170 gramoéw, lub rosliny strgczkowe (fasole, groch, soczewice,
ciecierzyce itp.);

¢ napoje: wode mineralng niegazowang lub kompot ze owocéw - 250 ml.

Obiad powinien uwzglednia¢ dania wegetarianskie i weganskie dla ok. 20 os6b (w tym 1
positek koszerny i 1 bez laktozy).
Nalezy uwzgledni¢ wydanie positku na wynos — na zyczenie uczestnika kursu.

Warunki szczegolowe:
Menu musi uwzgledniac tradycyjne polskie dania i zupy.

Menu musi by¢ opisane szczegdtowo. Zostanie przekazane kazdemu uczestnikowi kursu. Menu
musi by¢ wywieszone w miejscu wydawania positku na kazdy dzien z osobna.

1. Obiad dla kazdego uczestnika powinien by¢ podany we wlasciwej temperaturze, na talerzu
ceramicznym, porcelanowym lub szklanym z kompletem sztuécéw (nieakceptowane sg naczynia
i sztu¢ce jednorazowe, wyszczerbione, powyginane, uszkodzone). Na stotach musza by¢ serwetki
oraz przyprawy. Uzywana zastawa musi by¢ czysta, nieuszkodzona i wysterylizowana.
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2. Wszystkie positki musza by¢ bezwzglednie Swieze, przyrzadzone w dniu $wiadczenia ustugi,
muszg charakteryzowac sie wysoka jakoscig w odniesieniu do uzytych produktéw oraz estetyki
ich podania.

3. Uzyte produkty muszg mie¢ odpowiednig date przydatnosci do spozycia i temperature.

4. Sktad menu obiadu nie moze sie powtarza¢ w zadnym z jego poszczegdlnych elementéow
w nastepujacych po sobie dniach i w danym tygodniu $wiadczenia ustugi. Dopuszczalne jest
podawanie do wyboru dodatkéw: ryzu, makaronu, ziemniakdw, klusek czy kasz.

6. Ceny zaoferowane przez Wykonawce w ofercie nie ulegng podwyzszeniu przez caty okres
obowigzywania umowy.

7. Zamawiajacy zastrzega sobie w trakcie realizacji umowy prawo dostepu do wszystkich atestow
na surowce, urzadzenia, sprzet, naczynia, opakowania transportowe wykorzystane
w procesie transportu i dostarczania positkow.

8. W ramach zamdwienia Wykonawca zobowigzany jest do:

a) $wiadczenia ustugi wylacznie przy uzyciu produktow atestowanych spetniajgcych normy
jakosci produktéw spozywczych, swiezych, najlepiej wspierajacych rynek regionalny,

b) przestrzegania przepiséw prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania artykutow
spozywczych (m.in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci
i zywienia Dz. U. nr 171 poz. 1125 ze zm.).

ZADANIE B (1260 -1890 porcji)

$niadanie - w dni robocze 8.30-10:00 i weekendy 9:00-11:00
liczba osob: 60-90
miejsce: jak w zadaniu A

W skiad menu moga wchodzi¢ nastepujace skladniki do wykorzystania:

e pieczywo petnoziarniste/pszenne/zytnie/pszenno-zytnie/bezglutenowe,
chleb/butka/bagietka/rogal, masto, wedliny, sery zoétte i biate/tez bez laktozy, swieze
warzywa, stodka butka, nalesniki (rézne rodzaje), jogurt, placki z syropem, jajecznica z
dodatkami, pasty rybne, pasty serowe i warzywne, pasty miesne, pasty jajeczne, jajka,
jajecznica, satatki warzywne, ptatki $niadaniowe (mleko lub jogurt) lub inne propozycje;

e napoje: kawa, herbata, mleczko do kawy, cytryna do herbaty, cukier, woda mineralna
gazowana lub niegazowana.

Menu powinno uwzglednia¢ dania wegetarianskie i weganskie (bez laktozy, bezglutenowe,
koszerne, dla alergikow) dla ok. 20 oséb (w tym 1 positek koszerny).

Menu zostanie przekazane kazdemu uczestnikowi kursu. Menu bedzie wywieszone w
miejscu wydawania positku na kazdy dzien z osobna.

Pozostate warunki takie jak przy zadaniu A.
ZADANIE USLUGA CATERINGOWA - 60 - 90 porcji na Wieczor Wielu Kultur

Wieczér Wielu Kultur — (60-90 porcji) Termin: 26.07.2023 w godz. 18:30-20:30 ul. Fryderyka Joliot-Curie —
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Instytut Dziennikarstwa i Komunikacji Spoteczne;.

Warunki dodatkowe dla zadania:

Positek powinien by¢ dostarczony dnia 26.07.2023 o godzinie 18:30 do budynku UWr przy ul.
Fryderyka Joliot-Curie. Wieczdér Wielu Kultur trwa do godz. 20:30.

Wykonawca poda positek w formie stotu szwedzkiego . Ciepte positki na podgrzewaczach.
Dostarczy rowniez niezbedne stoty, naczynia i sztucce, obrusy, serwetki, szklanki na napoje i
posprzata po zakonczeniu imprezy.

W menu powinny znalez¢ sie m.in. propozycje dla wegetarian, wegan, uczulonych na gluten i
laktoze oraz oséb z dietg koszerng (ok. 20 osdb).

Menu na Wieczor Wielu Kultur musi uwzgledniac¢ wytacznie najbardziej tradycyjne dania polskie.

- pierogi (rézne rodzaje), krokiety, bigos, barszcz, satatke jarzynowa, smalec, chleb, ogdrek
kiszony itp., zimne napoje.

Pozostate warunki takie jak przy zadaniu A.
W RAMACH ZAMOWIENIA WYKONAWCA ZOBOWIAZANY JEST DO:

a) $wiadczenia ustugi wylacznie przy uzyciu produktow atestowanych spetniajgcych normy
jakosci $wiezych produktéw spozywczych,

b) przestrzegania przepiséw prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania artykutow
spozywczych (m.in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci
i zywienia Dz. U. nr 171 poz. 1125 ze zm.). Przygotowanie, dostarczanie i serwowanie positkow
odbywac sie bedzie w warunkach zgodnych z przepisami prawa (BHP, SANEPID, Ppoz.),

c) zapewnienia warunkow organizacyjnych i technicznych niezbednych do prawidlowego
wykonania przedmiotu umowy,

d) wykonania wszystkich punktéw umowy z najwyzszg starannoscia,
e) realizowania Zadan zgodnie ze wskazéwkami przekazywanymi mu przez Zamawiajacego,

f) rozliczenia sie na podstawie rzeczywistej liczby wydanych positkow.



