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Znak sprawy: BS.2611.39.2023
Zatgcznik nr 1 do SWZ — Opis przedmiotu zaméwienia

Opis przedmiotu zamowienia

I. Nazwa zadania
Sukcesywne $wiadczenie ustugi cateringowej podczas wydarzeh organizowanych w ramach
dziatan projektu Enterprise Europe Network.

KOD CPV:
55321000-6- Ustugi przygotowania positkdéw
55520000-1- Ustugi dostarczania positkow

Il. Zrédto finansowania
100 % - Fundusze przeznaczone na promocje projektu Enterprise Europe Network.

lll. Szczegotowy opis przedmiotu zamowienia.

1. Przedmiotem zaméwienia jest Swiadczenie kompleksowej ustugi cateringowej podczas
wydarzeh organizowanych w ramach dziatan projektu Enterprise Europe Network przez
Rzeszowskg Agencje Rozwoju Regionalnego S.A. odbywajgcych sie w okresie od dnia
podpisania umowy do dnia 31 grudnia 2024 roku lub do wyczerpania kwoty, na ktorg zostata
zawarta umowa.

2. Miejsce wykonania zamoéwienia: miejsce zamodwienia zostanie wskazane przez
Zamawiajgcego w zgtaszanym na biezgco zapotrzebowaniu — ustugi cateringowe bedg
Swiadczone co do zasady w siedzibie RARR S.A., Rzeszow, ul. Szopena 51 i na terenie
Podkarpackiego Parku Naukowo Technologicznego Aeropolis — Jasionka 954.
Zamawiajacy zastrzega, ze istnieje mozliwos¢ realizacji przedmiotu zaméwienia w innym
miejscu (poza wymienionymi) na terenie wojewodztwa podkarpackiego.

3. Harmonogram wykonywania ustugi cateringowej:
O doktadnej dacie wydarzenia Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce w terminie nie pozniej
niz 14 dni przed datg Wydarzenia. 4 dni przed planowanym wydarzeniem Zamawiajgcy
bedzie informowat Wykonawce telefonicznie lub drogg elektroniczng na adres e-mail
o liczbie gosci. 2 dni przed planowanym wydarzeniem Zamawiajacy przedstawi Wykonawcy
doktadny harmonogram godzinowy Swiadczenia ustugi cateringowe;j.

4. Zakres ustugi cateringowej obejmuje przygotowanie menu wedtug ponizszego opisu.

Sukcesywna ustuga cateringowa podczas wydarzen realizowanych w ramach dziatan
promocyjnych EEN.

Ustuga cateringowa polegajgca na sukcesywnym przygotowaniu positkdw, dostarczeniu,
przygotowaniu szwedzkiego stotu, stolikow koktajlowych wraz z petnym serwisem obstugi
kelnerskiej w okresie od dnia podpisania umowy do 31.12.2024 roku. Ostateczny zakres
wykonania ustugi uzalezniony bedzie od liczby faktycznie przeprowadzonych spotkan oraz
liczby ich uczestnikbw. W ramach swiadczonych ustug Wykonawca zapewni catering zgodnie
z biezgcym zapotrzebowaniem Zamawiajgcego:
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Ustuga cateringowa dla 300 oséb realizowana podczas wydarzen w ramach dziatan EEN

Ustuga cateringowa polegajgca na przygotowaniu positkéw, dostarczeniu, przygotowaniu
szwedzkiego stotu, stolikow koktajlowych wraz z petnym serwisem obstugi kelnerskiej
w trakcie wydarzen dla 300 oséb w okresie od dnia podpisania umowy do dnia
31 grudnia 2023 roku. Ustugi cateringowe bedg swiadczone co do zasady w siedzibie RARR
S.A., Rzeszéw, ul. Szopena 51 i na terenie Podkarpackiego Parku Naukowo
Technologicznego Aeropolis — Jasionka 954. Zamawiajgcy zastrzega, ze istnieje mozliwosé
realizacji przedmiotu zaméwienia w innych miejscach (poza wymienionymi) na terenie
wojewodztwa podkarpackiego.

Ustuga obejmuje menu:

Bufet kawowy i napoje

¢ Kawa ziarnista (czarna, biata, cappuccino) — serwowana z ekspresu — 0,5l/osobe

e Herbata w saszetce — kazda oddzielnie zapakowana (czarna, zielona, owocowa) —
0,5l/osobe kazdy rodzaj

e Sok owocowy 100% (2 rodzaje pomarancza, jabtko) — 0,25l/osobe kazdy rodzaj

e Woda mineralna niegazowana i lekko gazowana w oryginalnych opakowaniach
o pojemnosci 0,51/ - po jednej butelce na osobe kazdy rodzaj

e Dodatki: cukier w saszetkach biaty i trzcinowy po minimum 5g/osobe, cytryna
podawana w plasterkach, ptynne mleko — bez limitu

Bufet stodkosci duzy

» Ciastka kruche min.3 rodzaje — 100g/osobe
» Szarlotka - 150g/osobe

* Rurki z kremem budyniowym - 150g /osobe

Pierwsze danie gorgce

e Zupa krem z borowikéw z grzankami czosnkowymi — 250ml/osobe

e Zupa krem z zielonych warzyw (cukinia, por, szpinak) — 250ml/osobe

Drugie danie gorace

o Kieszonki drobiowe nadziewane kurkami w Smietanie, kluski Slgskie — 200g/osobe
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o Ryba dorsz w ziotach z sosem serowym — 200g/osobe
e Ziemniaki opiekane 100g/osobe

e Bukiet suréwek min. 2 rodzaje -150g/osobe

IV. Positki powinny posiada¢ odpowiednie walory smakowe i zapachowe oraz estetyczny
wyglad. Temperatura dan podawanych na ciepto nie powinna by¢ nizsza niz 60 ° C, dania
gorgce powinny by¢ serwowane z podgrzewanych lub trzymajgcych ciepto, chromowanych
bemaréw. Wykonawca przy zapewnieniu wyzywienia uczestnikow spotkan uwzgledni swieze
produkty dostepne na rynku.

V. Dania zimne oraz ciasta powinny by¢ podane na ceramicznych potmiskach lub
chromowanych tacach, sztu¢ce powinny by¢ stalowe — nierdzewne, do zimnych napojoéw/wody
powinno by¢é zapewnione odpowiednie szkilo, zapewnienie porcelanowych filizanek
Z podstawkami do serwowania napojow gorgcych i ponadto powinny by¢ zapewnione
papierowe, trojwarstwowe serwetki oraz obrusy materialowe. llos¢ elementéw zastawy
(1. filizanki z podstawkami, sztuéce, szkto do zimnych napojéw, talerze, talerzyki deserowe,
bulionéwki do zupy) powinna odpowiadac ilosci osdb oraz ilosci i rodzajow serwowanych dan.
Zastawa powinna by¢ jednolita.

VI. Wykonawca zapewni stoty oraz obrusy pod bufety szwedzkie oraz stoly koktajlowe
o $rednicy blatu 80 cm lub o Srednicy blatu 60 cm w ilosci odpowiedniej do liczby gosci.

VII. Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ minimum 1 ekspres kawowy wraz z serwisem
kelnerskim.

VIII. llos¢ obstugi kelnerskiej powinna zapewni¢ sprawng i ptynng obstuge uczestnikow
wydarzenia, przy czym jedna osoba obstugujgca powinna przypada¢ na 15 uczestnikow
spotkania. Obstuga kelnerska powinna by¢ ubrana w profesjonalne stroje kelnerskie.

IX. Miejsce do ustawienia stotéw koktajlowych oraz bufetéw (stotdéw szwedzkich) zostanie
wskazane i zapewnione przez Zamawiajgcego. Zamawiajgcy zapewni wydzielong przestrzen
na ustawienie przez Wykonawce niezbednego sprzetu gastronomicznego oraz jedzenia,
a takze zapewni mozliwo$¢ podtgczenia urzadzen do zrodet pradu.

X. Wykonawca zapewni usuniecie i wywoz odpadow na swdj koszt i zapewni porzadek
W miejscu serwowania cateringu najpozniej do 3 godzin po zakornczonym wydarzeniu.

Xl. Wykonawca na swo¢j koszt i ryzyko dostarczy przedmiot zamowienia na miejsce
wykonywania ustugi. Wykonawca odpowiada za catering w czasie transportu.

XIl. Wyzywienie powinno spetnia¢ wymogi aktualnych wytycznych Instytutu Zywnosci
i Zywienia. Swiadczenie ustug zywienia przez Wykonawce odbywaé powinno sie wg ustawy
z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tekst jednolity, Dz. U. z 2013
poz. 1448).

XIll. Wykonawca zapewni wykonanie ustugi cateringowej z zachowaniem wszystkich

niezbednych standardéw bezpieczenstwa oraz higieny obowigzujgcych w przypadku
wystgpienia stanu epidemii COVID-19.
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XIV. Forma ptatnosci

Faktura Vat wystawiona przez Wykonawce kazdorazowo po wykonaniu ustugi, ptatna przez
Zamawiajgcego w terminie 14 dni od daty jej dostarczenia do siedziby RARR S.A. ul. Szopena
51, 35-959 Rzeszow. Wykonawca umiesci na fakturze informacje o numerze postepowania
tj. BS.2611.39.2023 i numer umowy.

Przygotowata: Renata Kotcz, DWP
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