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ZAPYTANIE OFERTOWE

Dyrektor Zakładu Karnego w Płocku zaprasza do złożenia oferty na realizację zamówienia pn.:

Dostawa konserw rybnych oraz mięsnych do Zakładu Karnego w Płocku

1. Nazwa i adres Zamawiającego:
Zakład Karny w Płocku, ul. Sienkiewicza 22 09 - 402 Płock, tel. 024 235 02 00 faks 24 262 02 27
adres strony internetowej : ]8[1aŁW:$w:gQy:21 adres poczty elektronicznej: zk..21esk@$w:99v:p!
godziny urzędowania: 8.00 - 16.00

ll. Opis przedmiotu zamówienia, kod CPV. wymagania stawiane Wykonawcy:
1. Przedmiotem zamówienia jest dostarczenie n/wym produktów do Zakładu Karnego w Płocku
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Konserwa turystyczna typu mielonka 290-330 g [kg]

Konserwa turystyczna, typu mielonka - produkt spożywczy wyprodukowany z
surowców spełniających wymagania jakościowe określone w obowiązujących
przepisach prawnych, sporządzony z mięsa wieprzowego (dozwolony dodatek
mięsa mechanicznie oddzielonego, białek i preparatów białkowych), skrobi i
przypraw, utrwalony przez sterylizacji (zapewniającą trwałość i

bezpieczeństwo zdrowotne), w opakowaniach hermetycznie zamkniętych,
zapewniających trwałość produktu przechowywanego w temperaturze
pokojowej. Zawartość konserwy powinna stanowić jedną całość o kształcie
zastosowanego opakowania. Produkt powinien być wyprodukowany z
surowców mięsnych drobno rozdrobnionych i średnio rozdrobnionych.
Zawartość mięsa w produkcie powinna wynosić co najmniej 50 %.
Opakowanie: nieuszkodzone, zamknięte) oraz oznakowane zgodnie z

wymogami tj. oznakowanie musi zawierać nazwę, pod którą środek jest
wprowadzony do obrotu, wykaz i Ilość składników lub kategorii składników,
zawartość netto w opakowaniu, datę minimalnej trwałości lub termin
przydatności do spożycia, warunki przechowywania, firmę i adres producenta
lub przedsiębiorcy pakującego środek spożywczy. Minimalny termin
przydatności do spożycia od dnia dostawy 12 miesięcy.

l kg 300

Szprot w pomidorach puszka z samootwieraczem 200 - 330 g [kg]
Konserwa rybna w opakowaniu aluminiowym lub blaszanym. Składniki
równomiernie rozmieszczone w całej masie konserwy, zawartość ryby

minimum 60%, konsystencja farszu jednolita, zapach i smak
charakterystyczny dla użytych składników i przypraw. Minimalny termin

przydatności do spożycia od dnia dostawy 12 miesięcy.

2 kg 200

3 Paprykarz szczeciński puszka z samootwieraczem 300 -- 330 g [kg]
skład: ryba minimum 28%, ryż, warzywa, przyprawy, cebula, olej rośllnny,
koncentrat pomidorowy i innych dodatków, jednostkowe stanowi puszka

metalowa z samootwieraczem, winna
zabezpieczać produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, muszą być

czyste, bez obcych zapachów. śladów rdzy i uszkodzeń mechanicznych

kg 280



Zawartość netto puszki od 300 g do 330 g; Oznakowanie opakowania musi
zawierać: nazwę dostawcy producenta, adres, nazwę produktu, masę netto
produktu, datę termin produkcji i przydatności do spożycia oraz warunki
przechowywania. Minimalny termin przydatności do spożycia od dnia dostawy
12 miesięcy.

2. Inne wymagania odnośnie zamawianego powyżej asortymentu: opakowania -- wszystkie opakowania muszą
być dopuszczone do kontaktu z żywnością, posiadać atest PZH na możliwość kontaktu z żywnością; oznakowanie i
prezentacja - środków spożywczych powinna być zgodna z Rozporządzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady(UE)
nr 1169/2011 z dnia 25 października 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
żywności, zmiany rozporządzeń (...) W szczególności: środki spożywcze w opakowaniach - powinny zawierać:
nazwę żywności, wykaz składników, wszelkie składniki lub substancje pomocnicze w przetwórstwie żywności
powodujące alergie lub reakcje nietolerancji, ilość określonych składników lub kategorii składników, ilość netto
żywności, data minimalnej trwałości lub termin przydatności do spożycia, wszelkie specjalne warunki
przechowywania lub warunki użycia, nazwa lub firma i adres podmiotu działającego na rynku spożywczym pod
którego nazwą lub firmą jest wprowadzany na rynek dany środek spożywczy, instrukcja użycia, w przypadku gdy w
razie braku takiej instrukcji odpowiednie użycie danego środka spożywczego byłoby utrudnione, informacja o
wartości odżywczej - d]a środków spożywczych wyprodukowanych po 13.12.20]-6 r.(w tym wartość energetyczna i
ilość tłuszczu, kwasów tłuszczowych nasyconych, węglowodanów, cukrów. białka oraz soli)

W przypadku użytych w opisie nazw, Zamawiajqcy dopuszcza stosowanie produktów ,,równoważnych", gdzie produkt
równoważny oznacza taki produkt, który ma takie same cechy, funkcje oraz parametry i standardyjakościowe lub lepsze
co wskazany w opisie konkretny z nazwy.

111. Termin realizacji zamówienia:
2022 roku

IV. Miejsce realizacji zamówienia.

Zamawiający dopuszcza dostawę jednorazową w terminie do 5 listopada

Zakład Karny w Płocku, 09 -402 Płock ul. Sienkiewicza 22

V. Warunki płatności(termin, forma):
Płatność za usługę nastąpi w terminie 30 dni od momentu otrzymania przez Zakład Karny w Płocku prawidłowo wystawionej

przez Wykonawcę faktury po każdorazowym dostarczeniu przedmiotu zamówienia.

vl.Zasadyskładania ofert:
1. oferta powinna spełniać następujące kryteria:

1) każdy wykonawca w prowadzonym postępowaniu może złożyć wyłącznie jedną ofertę,
2) cena podana w ofercie winna obejmować wszystkie koszty i składniki związane z wykonaniem zamówienia oraz
warunki stawlanymi przez Zamawiającego, w tym: cenę oferty (wartość brutto oferty) należy wyliczyć zgodnie z
ustawą z dnia ll marca 2004 r. o podatku od towarów ł usług (t.j. Dz.U.2020.106 z późn. zm.). Prawidłowe ustalenie
podatku VAT należy do obowiązków wykonawcy, zgodnie z przepisami ustawy o podatku od towarów i usług oraz
podatku akcyzowym. Wszystkie wartości powinny być podane w złotych polskich. Cena oferty powinna być wyrażona
cyfrowo oraz podana z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku. Wszystkie koszty związane z realizacją

zamówienia, w szczególności transport czy ubezpieczenie pokrywa Wykonawca.

VII. Kryteria oceny ofert, sposób wyboru najkorzystniejszej oferty:
1. Kryterium wyboru oferty jest cena (cena 100 %).
2. Ofertą najkorzystniejszą będzie oferta z najniższą ceną, spełniająca wymagania Zamawiającego.
3. Oferty należy składać w formie elektronicznej za pośrednictwem platformy zakupowej Open Nexus. QBrlv..zlQżgne..p9
terminie nie beda rozDatrvwane.

4. Oferty można składać
5. Wykonawca może przed upływem terminu składania ofert wycofać bądź zmienić swoją ofertę
6. Termin związania ofertą wynosi 30 dni od dnia określonego w punkcie 4.
7. Zamawiający w toku badania i oceny ofert, może żądać od Wykonawców wyjaśnień dotyczących treści złożonych ofert bądź
ich uzupełnienia.
8. Wykonawca przedmiotu zamówienia zostanie wyłoniony spośród nadestanych w terminie ofert zgodnych z
postanowieniami niniejszego zapytania ofertowego.
VIII. Inne postanowienia:
1. Zamawiający zastrzega sobie prawo odrzucenia oferty w następujących przypadkach:

1) gdy oferta jest niezgodna z niniejszym zapytaniem ofertowym,
2) gdy oferta została złożona po terminie określonym w punkcie VII.4
3) gdy oferta jest niezgodna z przepisami prawa.



2. Zamawiający unieważni postępowanie gdy
1) nie wpłynęły żadne oferty,
2) z innych ważnych przyczyn istotnych dla Zamawiającego.

3. Zamawiający zastrzega sobie prawa przerwania niniejszej procedury w każdym momencie bez podania przyczyny.
4. Niniejsze zapytanie ofertowe nie stanowi zobowiązania Zamawiającego do udzielania zamówienia.
5. Niniejsze zapytanie ofertowe nie stanowi ,,zapytania o cenę" w rozumieniu Ustawy z dnia ll września 2019 roku - Prawo
zamówień publicznych.

IX. W sprawach nie unormowanych niniejszym zapytaniem ofertowym zastosowanie mają przepisy kodeksu
cywilnego.

Miejsce oraz termin składania ofert: Ofertę należy złożyć do dnia 21.10.2022r. Do godz. 10:00
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